Die Zukunft des Pflanzenschutzes in Deutschland. 15

stellungen gebracht wird. Das 18t sich dadurch erreichen, daB
die Arbeiten, die eine akademische Vorbildung nicht erfordern, von
nicht akademischen Hilfskriften (Kriegsbeschidigten, Damen) aus-
gefihrt werden. In der Samenkontrolle ist dies ja schon zum
groBten Teil durchgefithrt. Aber auch im Pflanzenschutz, sowohl
in den wissenschaftlichen Laboratorien wie in den Pflanzenschutz-
stellen wird es noch moglich sein, an manchem Platz durch Ein-
stellung einer Hilfskraft den Assistenten mehr fiir wissenschaftliche
Arbeit frei zu bekommen und dadurch seine Stellung mit zu heben.
Besonders wo mehrere Assistenten sind, wird oft die Moglichkeit

bestehen, durch eine derartige Arbeitsteilung die mechanischen -

Arbeiten durch billigere Arbeitskrifte ausfiilhren zu lassen und
-dadurch die Zahl der Assistenten einzuschrinken, das Einkommen
der vorhandenen aber zu steigern.

Wenn ich hier auf die wirtschaftlichen Verhiltnisse unseres
Standes etwas ausfithrlicher eingegangen bin, so geschah dies aus
der Uberzeugung, daB wir eine erhohte Leistung auf dem Gebiet
des Pflanzenschutzes nur durchfiihren kdnnen, wenn wir aus denen,
die sich diesen Wissenszweig erwihlen, einen Berufsstand machen,

Al

der mit andern akademischen . Berufen wenigstens elmgermdﬁen )

den Vergleich aushilt.

Untersuchungen iiber den EinfluB verschiedenartiger Mineral-
diingung auf die Zusammensetzung von Obstdauerwaren.
" Mitgeteilt von
Dr. J. Kochs,

Yersuchsstation fiir Obst- und Gemiiseverwertung an der Girtnerlehranstalt Dahleni.

Seit verschiedenen Jahren wurden dem Laboratoriam der
obigen Versuchsstation auf Veranlassung des Kalisyndikates G. m.
b. H., Agrikulturabteilung, durch die Versuchsansteller Proben ver-
schiedener Obstarten von Diingungsversuchen iibersandt, um aus
diesen Fruchtsifte oder sonstige Dauerwaren herzustellen. Neben
den teilweise vorgenommenen Qualititspriifungen dieser Dauerwaren,
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Himbeeren 1913. .

Versuchsansteller Kirsten in Alten.weddigen. Die Verteilung
der Parzellen und Diingemittel ergibt sich aus Tabelle 2.

Tabelle 2. Diingungsversuch an Himbeersorte Fastolf.
Verteilung der Diingemittel zur Ernte 1913.

Dungermengo fiir 1 a in kg

Nummer und Bezeichnung ¥ ‘ _ Schwefel-
der Parzellen ! 40 proz. Super~ Chili- saures

Kalmt Kali ‘ phosphat' salpeter Am-

' ! .‘ moniak
1. Ungediingt . . . . .| — | — ; — ’ — —
2. Volldingung . . . - 4,0 3,0 — 2,25
3. Phosphorsﬂure-Stlckstoff =0 = 30 — 2,25
4. Kali-Stickstoff . . . . — . 40 i — — 225
5. Volldiingung . . . . . | — 4,0 30 *  — 4,00
6. Kali-Phosphorsdure . . . — 4,0 30 @ — | —
7. Voldingung . . . . . | — 4,0 30 30 . —
& Volldingung Kainit . . | 16,0 — 30 — 1 225

Tabelle 3. Zusammensetzing der Himbeers#fte.

Parzelle Nr.. . . . 1;2)3]4‘5!«5[7;8
B . S -A_—'_.——_‘—,_A:Tf
Spezif. Gewicht bei 15°]1,0353| 1, 0ags! 106681 1,0176 1,0877 1,0421! 1,0816' 1,0251
Alkobol . . . . .|1,06 ;1,29 |088 |256 1080 1,06 1,47 1,59
Extrakt . . . . .|963 885 (994 575 1014|1142 8,90 725
Zucker, berechn. als ! |

Invertzucker . . .[4,70 14,99 |[568 .

1,95 (5,11 \ 6,17 4,07 2,08
Gesamtzacker vor der i : I
Vergirung berech.[6,68 |742 [7.21 (7,14 b 51 18,05 6,90 | 5,26
8&ure (Zitronens.) . .|1,46 ‘1,44 1,57 143 ] 1,51 1,48 l 55 1,52
Mineralstoffe . . .]0,781 | 0,426 |0, 507 | 0 381 0,:)65 10,627 . 0,560 ‘ 9,451
Phosphorsiure (P,0,) | 0,0591/ 0,0534! 0,0672' 00517 0,0571{ 0,077 0,0460’ 0,0501
Extrakt, suckerfrei .|4,93 386 [4,26 1380 (508 535 4,83 5 17

Auch hier waren sidmtliche Sifte angegoren, trotzdem die
Himbeeren auf beschlennigtem Wege iibersandt worden waren. Die
Safte wurden sofort abgepreBt, pasteurisiert und erst nach volliger
Klirung untersucht. -

Ein bemerkenswerter Einflu der Diingungsmittel auf die Zu-

sammensetzung der Rohsifte lieB sich hier nicht feststellen.
Angwmdh Botanik L. ) D]
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20 J. Kachs,

-Tabo.lle 6. Zusammensetzung der aus den Himbeeren (s. Tab. 4 und 5)
bereiteten Rohsiifte.

Bezeichnung . . | Dl'Al D2 } D3 l D4 C1]C2 ! C3 l C4
L ‘ z ] r " KP)
Diinguag . . . . . . o |EpN PN PRI o |kPN| PN Eéﬁt

© bewhssert | unbewdisert

O T )
Spezifisches Gewicht | 1,0162] 1,0157| 1,0164| 1,01351,0269(1,0099| 1,0108} 1,0171

Alkohol .. ... .. 064 | 058 | 069 |210 053 [1,82 | 1,39 ' 1,39
Extrakt .. ..... 449 | 431 | 456 | 450 [7,19 (346 | 398 ' 509
Zucker (Zusatz) ..| 1,23 | 099 | 1,12 | 068 [396 (025 | 046 | 1,65

Mineralstoffe . . . .| 0,448 | 0,497 | 0,499 | 0,450 {0,450 {0,480 ; 0,408 | 0,486
Alkalitit */; N pro ! ) :

1 g Asche in ccm 18,9 10,7 10,0 22,2 3,68 1,50 !165 . 5,1
Phosphorsiure(P,0,) j i

°/, der Asche . .|[11,82 (12,77 11,85 1395 | — | — (13,92 (13,46
Zuckerfreier Extrakt | 3,26 | 3,32 | 344 | 382 [3238 321 |352 | 3,44
U |

Zucker vor der Ver- . i
girung(alsRobrz.)| 2,49 | 2,10 244 | 4,85 [4,82 (388 | 322 « 435

Wihrend auch bei diesen Rohsiften ein bemerkenswerter Ein-
flu der Diingemittel nicht hervortrat, war der Zuckergehalt vor
der Vergirung, also in den Himbeeren, bei den bewdisserten Par-
zellen niedriger wie bei den unbewisserten, aber auch sonst war
der Zuckergehalt niedriger wie in Tabelle 1 und 3.

-

_* Tabelle 7. Himbeersdfte aus Eysselhof.

Bezeichnung . . . . . . . . . 1 l 2 , 3 ] 4
Dingung . . . . . . . . . . 0 |cskpN| PN | kN
Spezifisches Gewicht . . . . . . | 1,0404 | 1,0368 | 1,0852 I 1,0290
Alkohol . . . . . . . . . .| o000 0,00 0,00 0,11
Extrakt . . . . . ... . .|1019 | 847 879 ! 7,55
Zucker . . . . . . . . . .. 5,74 5,30 4,57 ] 3,18
Mineralstoffe . . . . . . . . .| 0500 0,564 | 0512 | 0477
Alkalitit */, N-pro 1 kg Asche . . 9,0 ccm | 8,1 cem | 8,8 ccm! 9,9 cem
"Phosphorsdure (P,0) . . . . . [1001 1478 ! 10,6 | 6,98
Zuckerfreier Bxtrakt . . . . . . | 445 | 4,17 | 422 | 437

Die Himbeeren dieses Versuches waren auf Heidemoor in der
Gegend bei Gifhorn auf einer Plantage des Herrn J. Réber in
Braunschweig gewachsen. Bemerkenswert an den Siften war das
hohe spez. Gewicht, sowie der erhdhte Gebalt an Mineralstoffen
sowie zuckerfreiem Extrakt. Durch die Diingung waren bemerkens-



EinfluB verschiedenartiger Mineraldiingung. , 21

werte Unterschiede nicht hervorgetreten. Die Himbeeren waren
- zerdriickt worden, mit einem Konservierungsmittel versetzt und in
GlasgefiBen eingesandt worden.

Untersuchung von Johannisbeerséften.

Versuchsansteller Rittergut Poschwitz bei Altenburg S.-A.

Die mit a bezeichneten Parzellen waren nur mit der Sorte
»-Rote Hollindische“ bepflanzt worden, die b-Parzellen enthielten
~Rote Kirsch“ und ,Rote Hollindische“ gemischt. Die Verteilung
der Parzellen and die Diingung war folgendermaSen:

Tabelle 8. Johannisbeeren, gepflanzt 1907 und 1908.
L _ . _____ _ ____ ___ __ _ ___ _ _ ___ ___ _ __ _  __ _ ________ ____________________________ _ ______]

Lid. e Diingermenge fiir 1 Ar in kg

Nr.d. Diingung  * | 40proz. | Thomas- | Chili- Kalk

Pars. Kalisalz mehl salpeter .

o= O Al R

1a Ungediingt —_ - — —
2a CeKPN 4 9 2 15
3a CaPN — { 9 2 5
4a CaKN . . 4 — 2 15
5a Ungediingt — — —
6a | KPN . . 4 9 2
78 CaKP 4 ! 9 — 15
8a CaKPN, 4 ! 9 4 15
9a | Ungediingt — - — —
1b | Ungediingt — —_ — —
2b | CaKPN 4 9 2 15
3b | CaPN — 9 2 15
4b CakKN . 4 - 2 3
5b | . Ungediingt — — — ‘ -
6b KPN 4 9 4 2 ! —
7b | CaKP : 4 . 9 — i 1B
8b | CaKPN, . . . 4 9 4+ 1 1B
9b | Ungediingt - | = — | -

, Die Johannisbeeren wurden nach Parzellen gesondert in
Korben als Eilgut versandt und kamen in gutem Zustande ohne

" Schimmelbeschlag, allerdings in den unteren Teilen etwas gedriickt,
hier an. In den sofort bereiteten Rohséiften konnte daher auch
eine teilweise schon begonnene Alkoholbildung durch Géirung fest-
gestelit werden. Die ams ihnen durch Verkochen mit Zucker be-
reiteten Sirupe waren, wie die Ergebnisse der Kochproben ergaben,
von erstklassiger Beschaffenheit.



' )
88'y 96°L 8's L 8o 0L1's 0'rg 208'3 svr'y | 69e'L 000 | gv8o'lL | 496
e oLt t'e 1 19%' ¥68'2 a're L39'8 291°% 069'c 89'1 a0l q8
60'q ¥3'6 9'r . 86¥'0 861'3 P'1e ¥83'2 8927 | 899°L L¥'o 8220‘T | qs
9z'e 89'8 9'p 0290 923'% 8'1e L99'e 991‘e 218'0 er'o 3830°1 Q9
L'y ¥q's 0y 61¥'0 ¥e8'1 8'92 L1908 148 2 381°L 210 0320°1 qg
18'g 801 9y 68%‘0 3188 9'1e Te1'e 669'p o0e8's * 9% 1980°T qr
e8'r 16'8 g'g 2680 886'T ¥'82 366'3 9L0‘c 8908 000 6v80'T qg
639 4 8' . 80¥'0 3003 9'88 gro'e | 8709 | 1606 L3'o ! 06201 | a3
' L8'9 £g'31 'y cgg‘o 8003 9'83 L 42'%4 381°9 93L'8 0Z'0 L880'T q1
19'9 €3'8 | 0'¢ ¥9g‘o 831'3 ¥'og 100'F 918‘g L18°6 8L 0880°T 86
¥<'3 £e's 9'e 83r'0* ar1's 90 1999 L993 838‘6 000 L880'1 88
ar's 18’8 g'e Lev'o £83'3 9'ge sie'e 9667 | sog's 03'T oveo'T 8
& 18'¢ 0g' o'e 00%'0 0L1'g o're ees's | 966'r | 6898 eg'o | L¥EO'T | ®9
g ae'e 80'L v'e ¥er0. | 861G v'ie 83g'es | 918'% | see's 180 | ev80't | eg
b 'y 806 8'¢ 81¥'0 001 0‘og 6L1F7 | 69y | 1L8'8 0o'o | F.e0't [ ey
= £9'F 08‘s +'g 98820 9g1‘3 g'og BLS'Y 963'% 8988 L3 8920'1 Bg
g8'e 916 a'e 678'0 3006 | 9'83 69L'e g16'e 189'L L0'0 1380°1 83
0g's — — 6g¥'0 g16‘T | ¥'Lg gge‘e 9c1'g 13¢'8 03‘0 89€0°1 L] ¢
— e . N
Cooyosy 81 1588 ! jouyaalaq ﬁ a3u9( (3ouygoazeq I _ weuy
Sunigd | ‘ ! |
| yue o8ne[ | wod 01 Jue aanys "BONBN | gyenxy | Joxonz | 13p
-d9 ) 1 N MG
A _.zo._ucz woo ; o8us[uonyeN | eyosy | -"UOUON!Z | -[eUION Iara1y 4a0Au] | JyeIXy | [OYOX[V YLD | gunu
19p 104 . sT8 3/, woo _ ‘yosy1zedg .
! yez | “[BWION WD 1 T -1oyongz {  s[u) i -1z
lxonz | | . ﬁ "
| Sy | ey 105007 _ o
” “ eIngyg

22

"g161 Z314Yo80g

‘93JgsieoqsIuuByop ‘g oJ[eqe],



23

EinfluB verschiedenartiger Mineraldiingung.

JunagSaa g

82'z eL'rl 99'e ¢g'rl BO‘9 808 B0'¢! B0'q) g1l 86'3l eL'e; 60| eL'gl 989 9FL T1T LE'9l P99
. “ ’ m ﬂ _ ” _ ' 10D 104 J9XoU7Z
. ! _ : b “
crnbn. i ¢ wrabnl onnés N ¢l f ‘ i ol ¢ f N i gmnt . I T
610°0; €10°0, 130°0| 4100 800'0) 610°0| 810% 9700 ZT0'0f €30°0] 3e0°06L10°0 910} £B0°0) 180°0, 8300 8Z00| 9300 fofa)
: i _ m \ ! . ! _ ‘ ‘sxoqdsoyg
_ “ ! , ! | e
08 v a'v 80'v| 96'e| 18P 9e'e vL'e og'el ro's Lv'el z0'el 18'G| 839G 90z 98'a| wa'e| 89" N h
! « _ , | ! ! “ SeEAIY
gar'o| o1v'0| gar'o| ¥T5'0| BLe'0| 68v'0| 0gr'o| ¥ee'0| 0ge'o| see'0| 90¥'0| 09¥'0| 9e¥'o| ove'0l 98E‘0 9g°0| S0%'0| 618'0| egossieieury
¥0'z| 33 <1'3| 10| ¥0'3| 00'8 ¥P0'z] 66l] 061 ¢e'l 93'z] 08'c| 03'G| 93'3 183 833 633 11|(suenon(z)
| ! ﬁ 9In¥s)WBSIL)
: 4 A !
e8's| OI'¥| 96'v| 08'p| 88'el 8Ll o'y 00'vl e0%| 18'% 10 98| ¢’y 1'% 68| L9%% <B¥ &' - IyenIy
, 10101}1040N7Z
821 ¢8'3; 1g'e] 81'8) 16's| 96'T| 98'%| sI'cl Le'9l 06'0] €1l 8e'T| OI'T| 699 BSL| ¥e's| 989 LI'9|" - - " (mes
i -u7) I9yongz
m
L'l T10'4| 18'8| e6'9] 6L'6| 18'6| T1g's| 81'6| OF'OT| TI‘¢l ¥I'¢] ¥L'e] 99'¢| wL'OT| TI8'TT| TO'L| TSI 6I'0T|" T * IqenXY
! .
sg'o; T0J| 98'0| wL'o; 18| Tr'0] 180, go'ol 9r'0f 90'r| e e68‘r| Le'l| <o'ol 9r'o] Lv'ol 98' ¥e'o|" - roWONIV
0610'1|3930"T|8180°T|8S30'T|9980°T [FSE0°T [9280° T|8L0'T|6680°T|8LT0°T [8L10'T {9610 T{VBTO T |G THO'T/SSF0'1 /3930 T|20%0 1 |2620'T| 3yoruep zodg
98 98 | 9. | 99 | q¢ | Q¥ | 98 | 98 | QU | v6 | vs | ®L | v9 | vg | vy | g | wg | €I [°° " O[EMY]

'P161 3314 Y080 ‘03jRsIe0quITUVYOL 0T O[[Q9],



24 J. Kochs,

Ein wesentlicher Einflug der Diingungsmodifikationen auf die
Zusammensetzung dieser Johannisbeersifte war nicht festzustellen. -
Doch aber ergab sich bei den 1914er Siften die eigentiimliche
Tatsache, daB sowohl Zucker wie Extrakt bei peiden Diingungs-
reihen mit zunehmender Parzellenzahl im Gehalt wesentlich her-
untergingen. Ich fithre dies auf -eine grifiere Beschattung der
Johannisbeerstriucher durch die Obstbaumzwischenpflanzung in den
genannten Parzellen zuriick.

Untersuchung von Zwetschen in Dunst.

Zwetschen 1914.

Versuch an Hauszwetsche,. Teltow b. Berlin. Die Zwetschen
wurden entsteint und ohne jeden Zusatz in Glidsern pasteurisiert.

Tabelle 11.

Bessichnuog .. | I | I |0 | IV | Vv I v v |vi

Dingung ....| O |CaKPN| PN | KN ' KP EPN

—

|
i il
t
|

Trockensubstanz | 5 ,

in Prozent .. [22,89 | 22,60 122,62 |22,63 22,94 1 24]18 | 22,87 |23,65
S#ure(Zitronens.)

in Prozent .. | 0,85 | 0,94 | 084 | 089 08 | 08 | 091 | 0,97
Mineralstoff in | I

Prozent . ... | 0,272 0255 | 0222 0232 0,234 0,237 | 0239 | 0,228
Phosphors.(P,0,) y ) i . S

in Prozent der : ' | ! |

Asche . . . .. 22,19 ' 22,65 (23,08 22,86 22,90 ' 2322 , 2832 |23,62
Zucker, ber. In- | ’ { |

vertzncker . .| 6,80 | 655 | 6,20 | 646 | 672 | 663 | 646 | 6.7

Auch hier lieBen sich wesentliche Unterschiéde noch nicht
nachweisen. Dahingegen waren die Ergebnisse des folgenden Ver-
suches von Bedeutung.

Uﬁtersuchung an SiiBkirschen 1914.

Versuchsansteller Hofbesitzer J. Eckhoff, Neuenkirchen im
Alten Lande. Sorte: Eckhoffs schwarze Knorpelkirsche.
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Ergebnisse des Diingungsversuches an Kirschen.
Tabelle 12. Kirschen. .

I .o . om I
‘ . i .+ Mit i
Parzellen - Bezeichnung Volldiing. i Ohne Kali, LK:;, };l;:i::
und -Nummer Unged. ‘_Ca, Ka, Sup.; Ca, Sup, ohne Phos-
Ammon. - Ammon. phorsiure
- .8 & |8 : g
a) 4470 a) 4980 . a) 4000 a) 4150
Gewicht: Gute Kirschen { b) 4400 | b) 4310 b) 4050 ~  b) 4150
Gewicht: Gedriickte { a) 880 a) 1410 a) 1750 - a) 2080
Kirschen b) 1230 b) 1230 b) 1500 _ b) 1830
Gewicht von 1000 ent- ‘ '
stielten Kirschen mit |
Stein , . . . . . 3530 4160 3660 ' 38970
Gewicht der Steme .o 370 411 380 : 396
Gewicht des Frucht-
fleisches . . . . . 3160 3749 3260 3574
Punktierung bei der ‘
Dauerwarenpriifung
3.XII.15. . . . 13 ' 17 12 15

Tabelle 1:33. Kirschkerne, berechnet auf wasserfreie. Trockensubstanz.

S S ——
Pargellen-Nummer. . . . . . . I | om0 oI 1 Iv
o ) ) °/o i °/o : %o 1 A
I'enclmgkelt. C e 5,95 B 588 578 | 629
Asche . . . S0 302 | 433 ! 655 ' 207
Phosphorsiiure (P 0,) e 1,02 | 263 865 097
In 100 Teilen Asche sind P,0, . . | (33,87) | (60,68) l (55,68) . (46,87)
Fettgehalt . . . . . . .. 865 | 902 883 , 862
Protein . . . . C e 737 | 184 \ 14 7,02
Stickstofffreie Extraktst Ce 2289 ' 2689 | 20,74 ! 15,55
Rohfaser . . . . . . . . . . 58,07 | 5252 | 56,74 . 66,74

Die Kirschen wurden zun#chst beim Eintreffen geprobt. Die
Proben von den Parzellen ,ohne Diingung“ und ,ohne Kali“ waren
weniger siiB, ,mit Kali ohne Phosphorsiure“ siiBer und mit , Voll-
dingung“ am stiBesten. Wie sich aus nachstehenden Tabellen ergibt,
waren die entstielten Kirschen bei ,Volldiingung“ am schwersten,
von Parzelle ,ungediingt® am leichtesten. Dazwischen standen
Parzelle 111, ohne Kali, und Parzelle IV, ohne Phosphorsiure. Der
GroBe und dem Saftgehalt’ entsprechend hatten die guten Kirschen
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aus ,Volldingung“ den Transport weniger gut ertragen, wie die
von Parzelle ,ungediingt“, welche am wenigsten gedriickte Kirschen
aufwiesen. Die bei der Dauerwarenpriifung in Erfurt vollzogene
Kostprobe ergab fir Volldingung die hochste Punktezahl.

Doch nicht nur in der Kirsche allein machte sich ein in die
Augen fallender Unterschied bei den einzelnen Parzellen bemerkbar,
sondern auch in dem Gewicht der Kerne und in dem des Frucht-
fleisches, wie sich aus Tabelle 12 ergibt. B

_ Es wurde fernerhin versucht, auf analytischem Wege festzu-

stellen, ob sich der Diingungseinflu auch auf die Ausbildung der
Kerne geltend macht. Die Kerne (Steinschale samt Samen) wurden
gemahlen und getrocknet, um dann antersucht zu werden. Falls sich
ein Einflufl bemerkbar machen wiirde bei der Ausbildung des Samens
einerseits oder der Steinschale andererseits, muBite der Gehalt an
Protein, Fett und stickstofffreien Extraktstoffen ansteigen, soweit
es sich um den Samen handelt, bezw. es muBte der Rohfasergehalt
zuriicktreten, soweit die Steinschale in Betracht kommt. Wie sich
aus Tabelle 13 ergibt, trafen diese Voraussetzungen fast genau ein.
In Tabelle 13 ist der Rohfasergehalt am geringsten in Parzelle II,
withrend dort Protein, Fett und stickstofffreie Extraktstoffe einzeln
wie auch in Gesamtheit am hochsten stehen. '

Hinsichtlich der Mineralstoffe sei noch bemerkt, daf der Ge-
halt bei den einzelnen Parzellen auBierordentlich wechselnd ist, daB
aber der prozentuale Gehalt der Aschen an Phosphorsiure bei Par-
zelle ,Volldingung“ am hochsten war.

Von demselben Anbauer Jakob Eckhoff, Neuenkirchen, trafen
am 27. Juli 1918 drei Korbe Knupperkirschen ein.. Die erste Parzelle
_hatte Volldiingung, also Kalisalz-Superphosphat-Ammoniak-Kalk.
Die zweite war mit Kalisalz-Superphosphat-Ammoniak gediingt und
die dritte schlieBlich mit Superphosphat-Ammoniak-Kalk.

Die Kirschen kamen in gutem Zustand hier an.- Nr.I war
im Geschmack die siiBeste und in der Form die groBte Kirsche.
Allerdings waren viele von Vogeln angefressen. Nr. Il und IO
waren gleichgroB. Im Geschmack hatten beide etwas Herbes aber

angenchm Bitterliches. Sie erschienen nicht denselben Reifegrad
zu haben wie Nr. I. '

Von Nr. I Wogen 100 Stck. 469 g.
Von , II , 100 , 420g.
VYon ,IIT , 100 , 418¢g.
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Durch diese Ergebnisse werden die Befunde des vorhergehenden
Versuches hinsichtlich Zunahme der Grofenverhidltnisse und Ge-
schmacksverbesserung bei , Volldiingung“ bestiitigt.

Die analytischen Untersuchungen dieses Versuches sowie von
anderen, welche teilweise als Erginzung einiger oben beschriebener
zu gelten haben und daher als Wiederholungen aus spéteren Jahren
anzusehen sind, waren noch'nicht zam Abschlufl gelangt und sollen
in einer weiteren Verdffentlichung niedergelegt werden.

Die indische Rund- oder Rangoonhohne.
Yon ‘

E. Rost (Berlin).

Seitdem 1884 von Davidson und Stevenson Vergiftungen
durch Samen von Phaseolus lunatus (Pois d’Achery) beschrieben
wurden, sind durch den GenuB dieser Bohne (Mondbohne) zahl-
reiche Vergiftungsfille!) beobachtet worden. 1906 untersuchte
diese haricot a acide cyanhydrique eingehend Guignard, nachdem
1904 Dunstan und Henry das blausiureabspaltende Glykosid,
das Phaseolunatin, niher untersucht hatten. In Deutschland gaben
die von Dammann und Behrens 1906 beobachteten Massenvergif-
tungen von Pferden, Rindern und Schweinen AnlaB zu chemischen
Untersuchungen dieser Bohnenart. Neuerdings brachten Tages-
zeitungen die fiir den Fachmann beunruhigende Nachricht, es
sollten die 50000 t Bohnen der ersten Lebensmittellieferung der
Entente an Deutschland aus der Rangoonbohne bestehen.

Die Rangoonbohne ist die Mondbohne, die auch als Kra-
tok-, Java-, Lima-, Duffin-, Burma-, Paigya-, Kidney-
bohne, féve de Kratok, Haricot de Siéve, Pois d’Achery,
amer, Adam, Portal oder du Cap bezeichnet wird. Sie ist
im tropischen Amerika heimisch, wird auf Java, in Ostindien, im
ostlichen Binnenafrika, auf Madagaskar und Mauritius angebaut,
ist unserer Gartenbohne nahe verwandt und kommt mit verschieden-

) E. Rost, Blausiurepflanzen. Encyclopdd. Jahrb. d. ges. Heilkunde,
XVI (1909), 8. 83
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