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Uber aktuelle Themen stellt die Dokumentation der Weinbauforschung die Literatur der
letzten 10 Jahre zusammen. Diese Zusammenstellungen — mit zahlreichen Referaten —

konnen zum Selbstkostenpreis bezogen werden. Die Preise verstehen sich zuziiglich Ver-

sandspesen. Weitere Reihen sind in Vorbereitung.

The Documentation compiles literature on topical subjects published over the past 10

years, These titles — adcompanied by numerous abstracts — are obtainable at cost-price.

The prices are to be understood plus forwarding charges. Further series are in prepa-

ration.

Bisherige Vertffentlichungen:
Publications at present available:

1) Veréffentlichungen iiber den Gehalt an schwefliger Siure in Mosten und

Weinen (129 Titel und Referate).

Publications on the sulphurous acid content of musts and wines
(129 titles and abstracts).

2

~

Veréffentlichungen iiber Riickstinde von Pflanzenschutzmitteln und

Herbiziden in Weinbeeren, Traubenmost, Traubensaft und Wein
(162 Titel und Referate)

Publications on residues of plant protectives and herbicides in grape
berries, grape must, grape juice, and wine (162 titles and abstracts).

3

~

Verdffentlichungen iiber Kreuzungsziichtung bei der Rebe
(166 Titel und Referate).

Publications on cross breeding of vines (166 titles and abstracts).

4

~

Verdffentlichungen iiber Wasserhaushalt und Bewilisserung der Rebe
(471 Titel und Referate).

Publications on water economy and irrigation of vines
(471 titles and abstracts).

5

~

Veroffentlichungen iiber die Mineralstoffernihrung der Rebe
(1033 Titel und Referate).

Publications on the mineral nutrition of vines (1033 titles and abstracts).
6) Verdffentlichungen iiber Weinbau am Hang (230 Titel und Referate).
Publications on viticulture on slopes (230 titles and abstracts).

7) Veréffentlichungen iiber den Gehalt an schwefliger Sdure in Mosten
und Weinen 1973—1978 (126 Titel und Referate).

Publications on the sulphurous acid content of musts and wines
1973—1978 (126 titles and abstract~).

8) Verdffentlichungen iiber die mechanische Lese (237 Titel und Referate).

Publications on the mechanical grape harvesting (237 titles and abstracts).

9) Veroffentlichungen liber organische Diingung im Weinbau (176 Titel und
Referate).

Publications on organic manuring in viticulture (176 titles and abstracts).

10) Verdffentlichungen tiber Botrytis bei der Rebe (450 Titel und Referate).
Publications on Botrytis on grapevines (450 titles and abstracts).
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A. ALLGEMEINES

ALrwecc, A. M.: Vom Weinbau am Ziirichsee. Struktur und Wandlungen eines Reb-
gebietes seit 1850 - Concerning viticulture in the area of the Lake of Zurich. Struc-
ture and changes of a vineyard site since 1850

Th. Gut u. Co. Verlag, Stifa, 325 S. (1980)

In diesem Buch wird die Entwicklung des Weinbaues am Ziirichsee von 1880 bis heute be-
schrieben. Einer Ausweitung der Rebfiiche am Ende des vorigen Jahrhunderts auf 1927 ha
bei giinstigen Produktions- und Absatzbedingungen folgte der Riickgang der Rebfiéiche, in-
folge witterungsbedingter Fehlernten, der Einschleppung von Krankheiten, Preiszusammen-
briichen auf dem Weinmarkt und Konkurrenz anderer Getrinke auf heute 102 ha. Die Ein-
fihrung der Weinlesekontrolle 1835 und die Qualititsbezahlung flihrte vom Massen- zum
Qualititsweinbau. Die Verbesserung der Sortenverhiltnisse, Einfiihrung des Riesling X
Sllvaners und die Selektion von Burgunderklonen durch die Forschungsanstalt Widenswil,
Modernisierung der Kulturmafinahme, insbesondere der Stockpflege, und Verwendung vor-
teilhafterer Weinbehandlungsmethoden trugen entscheidend zur Verbesserung der Wein-
qualitit bei. Heute sieht dle Bevélkerung die Weinberge auch als Erholungsgebiet an, und
es gelang dadurch, die Rebflichen vor Uberbauung zu bewahren und damit fiir die Zukunft
zu sichern. Die Ausfithrungen werden durch zahlreiche SchwarzwelB8fotos und Tabellen er-
ginzt, E. L. Hofmann (Geisenheim)

Kocn, H.-J.: Weinrecht-Kommentar. Texte. Erliuterungen - Wine law commentary.
Texts. Interpretations
Dt. Fachverl. GmbH, Frankfurt/Main, Loseblattsammlung, 3. Aufl. (1980)

Durch immer neue gesetzliche Bestimmungen auf EG-Ebene st das geltende Weinrecht kaum
noch itiberschaubar. Umso notwendiger wurde die Neuauflage des Weinrechtkommentars (bis-
her Weingesetzkommentar). Verf. hat fiir die 3. Aufl. die Gesetzestexte und den Kommentar
getrennt und den Kommentar nach dem Lexikonprinzip geordnet, was der Ubersichtlichkeit
und Vertiefung dient, Auch z. B. das leichtere Einordnen der Erginzungsblatter ist zu be-
grifien, Der Textband mit Stand vom Dez. 1980 ist gegliedert in EWG-Weinrecht, Bundes-
Weinrecht, Linder-Weinrecht., Der EWG-Teil enthilt alle relevanten Bestimmungen vom
Vertrag zur Griindung der EWG vom 25. Mirz 1957 bis zur Verordnung ilber die zusitzliche
Erhdhung des Alkoholgehaltes bestimmter Weine vom 24. Okt. 1980. Nicht beriicksichtigt
sind das Weinrecht nur tangierende Bestimmungen. Der Teil Bundes-Weinrecht enthilt u. a.
auch das noch geltende Alt-Weinrecht und das einschliigige Lebensmittelrecht. Unter dem
Titel Linder-Weinrecht sind Zustindigkeitsvorschriften, Durchfilhrungsbestimmungen, Be-
stimmungen zur Weinpramiierung usw. zusamrmengestelit., — Elne Zeittafel zur Geschichte
des deutschen Weingesetzes und ein Weinlagenverzeichnis erh6éhen den Nutzen des Werkes.
Selbstverstéindlich erleichtert ein Stichwortverzeichnis das Auffinden der Textstellen,

H. Berndt (Geilweilerhof)

LArrea ReponDo, A.: Grundlagen des Weinbaus. Praxis und Anbausysteme in Spa-
nien und Iberoamerika - Fundamentals of viticulture. Practice and cultivation sys-
tems in Spain and Latin America (span.)

Ed. Aedos, Barcelona, 267 S. (1980)

In dem 4teilig gegliederten Werk (Ampelographie, Weinbau, Ampelopathie, Reben und Wein-
baugebiete Spaniens und Iberoamerikas) werden teils ausfiihrlich, teils stichwortartig Taxono-
mie, Morphologie, Physiologie, Vegetationszyklus und die wichtigsten Tafel-, Weintrauben-
und Unterlagssorten der Rebe beschrieben; der weinbauliche Tell befafit sich ausfiihrlicher
mit dem EinfluB der Umweltfaktoren, Erziehung, Rebschnitt, Laubarbeiten, Diingung und
Bewiisserung; anschliefend werden die am hiufigsten anzutreffenden Schidlinge und
Krankheiten der Rebe, Bekdmpfungsmethoden, geritetechnische Prinzipien und ein Spritz-
kalender angefiihrt. Ein kurzes Kapitel behandelt die Verwendung als Tafel- oder Wein-
traube, Trockenbeeren, Most oder Wein mit Richtlinien zur Behandlung und Konservierung.
Der AbriB des iberischen, argentinischen, mexikanischen und chilenischen Weinbaus, deren
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wichtigste Rebsorten und pedoklimatische Bedingungen aus mehr und mehr bekannt werden-
den Anbaugebieten bringt Daten aus Dynamik und Potential des lateinamerikanischen Wein-
baus. Die Absicht, elne niitzliche Zusammenstellung fiir den Praktiker zu bieten, ist weit-
gehend gelungen. Ansprechender, streng geordneter und biindiger Text gestatten dle rasche
Erfassung des Wesentlichen, wozu auch 38 Abbildungen, 19 Tabellen und zahlreiche Schemata
beitragen. J. Agnes (Gelsenheim)

Mever, F. G.: Carbonized food plants of Pompeii, Herculaneum, and the Villa at
Torre Annunziata * Karbonisierte Nahrungspflanzen in Pompei, Herculaneum und
in der Villa von Torre Annunziata

Econ. Bot. (Bronx, N. Y.) 34, 401—437 (1980)

U. S. Natl. Arbor., Agricult. Res., Sci. Educ. Admin., U. S. D. A,, Washington, D. C,,
USA

Wwithin the plant remains from ancient sites — in total carbonized material of 24 species was
identified — the author examlned the following specimens of Vitis vinifera L.: (a) Pompeii
in situ; whole immature grape fruit (100 mm long, 12 mm wide) and seeds (5 mm long, 3 mm
wide), (b) National Museum, Naples; a dish of whole carbonized grape fruit, (¢) Torre Annun-
ziata; leaf, tendrils and twig fragments. G. Alleweldt (Hohenheim und Geilweilerhof)

B. MORPHOLOGIE

FrancescHi, V. R., Hornegr, H. T. Jr.: Calcium oxalate crystals in plants - Calcium-
oxalat-Kristalle in Pflanzen (m. dt. Zus.)

Bot. Rev. (Bronx, N. Y.) 46, 361—427 (1980)

Dept. Bot., Iowa State Univ., Ames, Ia., USA

Ca oxalat crystals are frequent in plant cells, They occur both in the monohydrate and
dihydrate form and ean assume various shapes: raphides, druses, crystal sand, styloids, ete.
The cells containing Ca oxalate erystals (= idioblasts) often show ultrastruetural modifica-
tions. Ca oxalate crystals originate from different metabolic pathways and can be induced by
the presence of Ca or N. Numerous functions have been ascribed to Ca oxalate crystals:
they can be involved in ionic balance, or represent a storage form for Ca, or be a removing
mean for the toxic oxalate. Undoubtedly the presence of Ca oxalate crystals protects the
plant against foraging animals. G. Lombardo (Mailand)

Kuaritonasnaviuy, L. A.: Ergebnisse bei der Ausbildung von adventiven Makrosporen
bei einigen Rebsorten - Results of the formation of adventitious macrospores in
some grape varieties (russ. m. grus., engl. Zus.)

Soobshch. Akad. Nauk Gruzinsk. SSR (Tbilisi) 100, 413—416 (1980)

Es wurden die Makrosporen und die Gametogenese einiger voneinander in der Fertilitit der
4 und ? Bliitenteile abweichenden diploiden und autotetraploiden Rebsorten studiert. Bei
den fertilen Sorten (Rkatsiteli, Saperavi) war im allgemeinen nur ein Archespor in der Sa-
menanlage vorhanden. Die Entwicklung von 2 Makrosporen kam nur sehr selten vor, Bei
den Sorten mit § oder 2 sterilen Bliiten ist jedoch hiufig die Bildung von 2 Makrosporen zu
beobachten, Diese Mutterzellen kommen gleichzeitig in die Phase der Meiose und entwickeln
sich synchron weiter. Zur Zeit der Bliite sind schon 2 Embryosécke zu sehen. Bei diesen teil-
weise sterilen Sorten kann also die Bildung von adventiven Embryosicken und die Polyem-
bryonie als Kompensationsvorgang angesehen werden. J. Csizmazia (Budapest)
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C. PHYSIOLOGIE

Apapznyan, R. A., Maruryan, S. A.: Einflu8 niedriger Temperaturen auf den Ei-
weiBlgehalt einjihriger Triebe der Rebe - Influence of low temperatures on the
protein content of one-year-old shoots of grapevines (russ.)

Sadovod. Vinogradar. i Vinodel. Moldavii (Kishinev) 35 (11), 48—50 (1980)
Nauchno-Issled. Inst. Vinogradar. Vinodel. Plodovod. MSKh Armyansk. SSR, Ere-
van, UdSSR

Triebe der frostresistenten Sorten Russischer Concord, Lernatu und Burmunk und bei —4¢
bis —8°C abgehiirtete Triebe der nichtresistenten Sorten Spitak Arakseni und Voskeat wur-
den entweder raschen Temperaturschwankungen bis zu —280C (Variante I) oder einer stu-
fenweisen Senkung der Temperatur um 59C in 2—3 h bis zu —28 0C (Variante II) ausgesetzt.
Bei I starben 10—15 0/, mehr Knospen ab als bei II. Die Summe der 16slichen EiweiBstoffe in
resistenten Pflanzen aus I war hoéher als bei II. Bei Voskeat jedoch konnten keine Unter-
schiede zwischen I und II gefunden werden. Auf dhnliche Weise wurde der Gehalt an was-
ser-, alkohol- und basenldslichen Eiweifistoffen bestimmt und festgestellt, daB bei Frostein-
wirkung unter natiirlichen Bedingungen 35—409% mehr 1dsliche Proteine In der Pflanze an-
gesammelt werden als unter Laborbedingungen in abgeschnittenen Trieben, auch wenn die
Temperaturen die gleichen wie im Freien sind. 1. Tichd (Prag)

Kisun, E. N., Kerew, V. L.: Indole-3-acetic acid and abscisic acid in vine shoots. A
quantitative approach to analysis - Indol-3-essigsiure und Abscisinsdure in Reb-
trieben. Quantitative Analyse (russ. m. engl. Zus.)

Fiziol. Rast. (Moskau) 28, 156—162 (1981)

Inst. Fiziol. Rast. Im. K. A. Timiryazeva, Akad. Nauk SSSR, Moskau, UdSSR

In this methodic paper, 2 natural growth regulators — indole-3-acetic acid (IAA) and abscisic
acid (ABA) — were isolated from vine shoot xylem of dormant plants and during dormancy
breaking (Vitis vinifera ev. Zhemchug Saba, V. labruseca cv. Ananas, V. amurensis cv. Amurski
iz Komsomolska). The substances were identified by means of biotests with wheat coleoptile
sections and paper and thin-layer chromatography. As a result of a 3-step purification, the
pure preparations of IAA and ABA were obtained: their mobility in 3 mixtures of solvents was
detected, IAA ultraviolet spectrum and ABA circular dichroism spectrum were recorded.
Quantitative estimations of TAA and ABA were made by biotests and by gas-liquid chromato-
graphy (chromatograph Packard 7300/7400) using their methyl or silyl derivates. Gas chromato-
graphy enables the detectlon of relatively low TAA and ABA concentrations in plant tissues
and, thus, is a useful complement of blotests. 1. Tichd (Prag)

KocHHAR, S., KocuHaR, V. K., Kuanbuja, 8. D.: Changes in the patiern of isoperoxi-
dases duriyg maturation of grape berries cv. Gulabi as affected by ethephon 2-
chloroethyl) phosphonic acid - Anderungen im Muster der Isoperoxidasen wihrend
der Beerenreife der Sorte Gulabi, beeinflufit durch Ethephon (2-Chorithylphos-

phonséure)
Amer. J. Enol. Viticult. 30, 275—277 (1979)
Natl. Bot. Gardens, Lucknow, India

Trauben der Rebsorte Gulabl wurden 5, 6, 7 und 8 Wochen nach der Befruchtung in Lsungen
getaucht, die 250 und 500 ppm Ethephon enthielten. Bei der Lese wiesen die behandelten Beeren
ein hdheres Gewicht und ein gréBeres Volumen auf. Der Anthocyangehalt und der Anteil
16slicher Substanzen war gesteigert. Die Sdure in den behandelten Beeren zeigte eine Ab-
nahme. § Wochen nach der Befruchtung wies die Peroxidaseaktivitit eine deutliche Steigerung
auf, die durch Ethephoneinwirkung noch erhéht wurde. Wihrend der Reife traten nach Auf-
“rennung mittels Disc-Elektrophorese in den Kontrolltrauben 2 Isoenzyme der Peroxidase auf.
In den mit Ethephon behandelten Trauben lielen sich 2 weitere zusitzliche Isoenzymbanden
na hweisen. H. Gebbing (Hohenhelm)
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MuLuins, M. G.: Regulation of flowering in the grapevine (Vitis vinifera L.) * Die
Regulation der Bliitenbildung in der Rebe (Vitis vinifera L.)

Proc. 10th Intern. Conf. Plant Growth Substances 1979, Madison, Wis., Springer-
Verlag, Berlin, 323—330 (1980)

Dept. Agron. Hort. Sci., Univ. Sydney, N. S. W., Australien

After producing up to 5 leaf primordia the apex of a latent bud divides into 2 almost equal
parts, one of them being the “Anlage”, which forms a bract. The two-branched Anlagen have
the potential to produce either an inflorescence- or tendril- or shoot primordium. GA inhibits,
whereas cytokinin promotes inflorescence formation. High temperature (300C) favors the
formation of inflorescence primordia probably by altering levels of endogenous cytokinin.
Thus, flowering in the grapevine is obviously regulated by a gibberellin : cytokinin inter-
action. G. Alleweldt (Hohenheim und Geilweilerhof)

Novik, F. J., Juvovi, Z.: Hormonale Regulierung der Eniwicklung isolierter Trieb-
spitzen ven Vitis sp. in vitro - Hormonal regulation of the development of isolated
shoot tips of Vitis species in vitro (tschech. m. russ., engl, dt. Zus.)

Sb. UVTIZ Ochr. Rostl. 16, 241—252 (1980)

Ustav exp. bot., Olomouc, CSSR

Aus dormanten und griinenden Stecklingen der Sorten Cracunel (Interspezifische Kreuzung)
und Miiller-Thurgau, Rheinriesling, Neuburger und André (alle Vitis vinifera) wurden Knos-
pen entnommen und die Triebspitzen, d. h. die Vegetationskegel mit 2 bis 3 Biattanlagen, her-
auspripariert. Diese wurden steril kultiviert und das Wachstum der Sprosse und neuer Trie-
be aus Axillarknospen, die Bewurzelung der Sprosse und die Bildung von Kallusgewebe bei
Zugabe verschiedener Substanzen untersucht, Die in-vitro-Kultur der Spitzen aus dormanten
Knospen war sehr schwierig, aus griinenden Stecklingen jedoch erfolgreich. Die Wachstums-
fahigkeit der Triebspitzen in vitro hingt auierdem vom Entwicklungsstadium der Knospen
ab. Zur erfolgreichen Kultivierung ist die Zugabe von Wachstumsregulatoren nitig; es wur-
den getestet: IAA, - a-Naphthylessigsiure, g-Indoiylbuttersiure, 6-Benzylaminopurin, Zeatin,
Kinetin, N6-Dimethylallyladenin und Gibbereilinsiiure (0,1—10 xM). Im Verhalten der Trieb-
spitzen wurden sortenspezifische Unterschiede gefunden. Verff. empfehlen die in-vitro-Kultur
der Rebe in Form der beschriebenen Meristemkulturen fiir Anbau, Vermehrung und Gene-
sung der Rebe, 1. Tichd (Prag)

Pocosyan, K. S., ARutyunyaN, E. A., SkLYArova, I. A.: Influence of negative tempera-
tures and mineral nutrition conditions on the frost resistance of vine  EinfluB von
Minustemperaturen und Mineralstoffernihrung auf die Frostresistenz der Rebe
(russ. m. armen., engl. Zus.)

Biol. Zh. Armenii (Erevan) 33, 1295—1300 (1980)

Armyansk. Nauchno-Issled. Inst. Vinogradar. Vinodel. Plodovod., Erevan, UdSSR
Plants of the cv. Adisi in the age of 3 years with medium frost resistance were cultivated in
lysimeters with different combinations of mineral elements N, P and K. The plants were
treated in various temperature regimes ranging from —3 to —26 ¢C. The effect was evaluated
as the percentage of dead basic and supplemental buds. The result showed a positive influence

of P-K and N-K nutrition and of long period effeet of negative temperatures in the range of
—3 to —159C on the formation of high frost resistance of vine, I. Tichd (Prag)

Scuasrer, H.: Der jahreszeitliche Verlauf des Stoffwechsels der ldslichen und un-
ldslichen Proteine in den verholzten Rebenorganen ¢ The seasonal changes in the
metabolism of soluble and insoluble proteins in the woody parts of Vitis (m. engl.
Zus.)

Wein-Wiss. 36, 3—20 (1981)

LLFA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Weinstr.

In the autumn, roots and other woody parts of the grapevine accumulate both insoiuble and
soluble N. Before regrowth in the spring, insoluble N of roots, trunks and canes will be
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transformed into soluble forms, transported to the shoots and buds where they will be me-
tabolised. Metabolic losses of the N reserves will be temporarily compensated by uptake of
N from the soil and de novo protein synthesis. In the summer, ievel of N forms reaches a
minimum, however, this is not connected with the grape development. As revealed by poly-
acrylamide gel electrophoresis, trunks accumulate some soluble proteins in the autumn,
probably due to the hardening process. The “frost” proteins are different from those synthe-
sized in the shoots at bud burst. F. Sdgi (Szeged)

WisseMann, K. W., Leg, C. Y.: Polyphenoloxidase activity during grape maturation
and wine production - Aktivitidt der Polyphenoloxidase wihrend der Beerenreife
und der Weinherstellung

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 206—211 (1980)

Dept. Food Sci. Technol., New York State Agricult. Exp. Sta., Cornell Univ., Geneva,
N.Y,, USA

Von 11 weiBen Rebsorten wurde die Polyphenoloxidaseaktivitit (PPO) vom Weichwerden
der Beeren bis zur Reife untersucht. Es handelte sich um Sorten von Vitis vinifera und V.
labruscana sowie deren Kreuzungsprodukte, Die PPO-Aktivitit zeigte sortenspezifische Un-
terschiede, ebenso der Gesamtgehalt an phenolischen Inhaltsstoffen. Eine Abhiingigkeit der
beiden Komponenten voneinander war jedoch nicht feststellbar. Die H8he der PPO-Aktivitit
dnderte sich mit dem Reifeverlauf. Wihrend der Weinbereitung sank sie relativ schnell ab
und verschwand beim letzten Abstich. Durch Zusatz von SO2 konnte die Wirkung der PPO
aufgehoben und eine Hochfarbigkeit des Weines vermieden werden, Gleichzeitig blieb ein
hoherer Gehalt von Gesamtphenolen im Wein erhalten. H, Gebbing (Hohenheim)

D. BIOCHEMIE

GuLsang, D. 1., SopromADZE, A, N.: Dynamics of oxycinnamic acids in grapevine leaves
(Vitis vinifera L.) during vegetation - Dynamik von Oxyzimtsduren in Rebblittern
wiahrend der Vegetationsperiode (russ. m. grus., engl. Zus.)

Soobshch. Akad. Nauk Gruzinsk. SSR (Thilisi) 100, 453—456 (1980)

The seasonal changes (from April to September) in caffeic and p-coumaric acids in grape-
vine leaves (Vitis vinifera L. cv. Saperavi) were investigated by means of paper chromato-
graphy and spectrophotometry. The trends of the seasonal changes were the same in both
acids studied, but the amount of caffeic acid exceeds that of p-coumaric acid, with maxima
in May and July and a minimum in April. Minimum amounts of p-coumaric acid were found
in September, and maximum amounts in May. Thus, it can be concluded that both acids are
active components of grapevine leaf metabolism, I, Tichd (Prag)

MANABE, T.: Comparison of low boiling components among some varieties of grapes -
Vergleich der Aromastoffe einiger Rebsorten (jap. m. engl. Zus.)

Bull. Hiroshima Agricult. Coll. 6, 251—258 (1980)

Lab. of Fruit and Vegetable Processing, Hiroshima Agric. Coll,, Higashi-Hiroshima,
Japan

Low-boiling volatile constituents in berries and leaves of 8 varieties (Campbell Early, Super
Hamburg, Kyoho, Pione, Muscat of Alexandria, Neo Muscat, Muscat Baily A, and Delaware)
at the stage of maturity were examined by using the method of head space gas chromato-
graphy. Some or all of the following 8 substances were found in berries or leaves; acetal-
dehyde, isobutyl aldehyde, ethanol, acetone, ethyl acetate, methanol (2 unknown). In ber-
ries, ethyl acetate was found in Campbell Early, Super Hamburg, Kyoho and Pione, but not
In Muscat of Alexandria, Neo Muscat, Muscat Baily A and Delaware. In leaves, however,
it was found in all varieties analyzed excepting Pione, and there were also no differences of
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peak pattern of these substances on the gas chromatogram between the varieties, The
precursor materials of the aroma constituents which are produced in the leaves, therefore,
may be almost the same between the varietles. It is suggested that the original strain of
these varieties could be judged by the low-boiling volatile substances in the berries, because
ethyl acetate is found without exception in Campbell Early and in its hybrids.

R. Isoda (Hiroshima)

E. WEINBAU

Auev, M. T.: Das Wurzelsystem der Rebe bei unterschiedlicher Ertragshiéhe - The
root system of vines at different yield (russ.)

Vinodel. i Vinogradar. SSSR (Moskau) (7), 36—38 (1980)

Gosudar. Insp. Zak. Kach. Sel’khozprod. Kazakhsk. Rayona Azerb. SSR

In bewlsserten Anlagen der Sorten Ag-Schaani und Kara-Schaani im azerbaldzhanischen
Stromland Arak-Kura wurden Wurzellinge, -gewicht und -anzahl untersucht (Klimadaten:
trocken-hei mit milden Wintern, Summe der aktiven Temperaturen 4385—4500 ¢C, ¢ Juli-Au-
gust-Temperatur 25,9 °C, 265 mm Niederschllige/a; Erziehung: mehrschenkelige Stimmchen am
Drahtrahmen, 2,5 X 1,5 m; 5 Anschnittvarianten: 40, 50, . . . 80 Xnospen/Rebe = 120, 150, 175, 200,
235 X1000 Knospen/ha und Zapfenschnitt). 70 % der Leit- und 58 % der Saugwurzeln wurden in
der 30—70 cm tiefen Bodenschicht ermittelt. Tiefes Pfliigen in der Zeile und Austrocknung der
oberen Bodenschicht nach Bewiisserung ist Hauptursache der geringen Wurzelmasse in 0—30
cm Tlefe. Bel erhéhtem Anschnitt verringert sich die durchschnittliche Triebliinge, erhéht sich
die Anzahl schwachwiichsiger Triebe, deren Gesamtlinge und -blattoberfliiche, sowie die Ge-
samtlinge und -irockenmasse der Triebe. Bel Erhhung des Anschnittes liber das Optimum
verschlechtert sich die Triebreife. J. Agnes (Geisenheim)

AnonyMm: Accelerated drying — A new raincoat for raisins : Beschleunigte Trock-
nung — Ein neuer Regenschutz fiir Rosinen
Agricult. Res. (Washington) 29 (6), 12—14 (1980)

A new water emulsion spray of a vegetable oil derivative was found to accelerate drying of
raisins from 2—3 weeks to 8—12 d. The raisins are lighter and more varled in color than
regular sun-dried raisins. This spray iIs also used in combination with another new method
in which the grapes are spread on a black plastic sheet, sprayed and then covered with a
clear sheet of polyethylene. The 2 sheets are stapled together and an air blower connected
to one end inflates the tube formed and circulates the air over the grapes. About 5 d are
adequate to get the desired 14 % moisture required for good raisins. These 2 methods reduce
the risk of rain damage. B.-A, Bravdo (Rehovot)

Askri, F., Bessis, R.: La viticulture dans les pays semi-arides. Principe du contrdle
de 1a fertilité d’un cépage introduit dans des conditions pédoclimatiques nouvelles *
Der Weinbau in semiariden Liindern. Methode zur Feststellung der Fruchtbarkeit
einer Sorte unter verinderten Standortbedingungen

Bull. OIV 54, 3—16 (1981)

Lab. Bot. Appl., Univ. Dijon, Frankreich

Im Zuge einer Modernisierung des Tafel- und Keltertraubenanbaus in Tunesien sollen auch
neue Sorten eingefiihrt werden. Diese milssen zuerst in mehrjdhrigen Versuchsreihen auf ihre
Standortelignung in dem sehr warmen und sommerirockenen Gebiet getestet werden. Beispiel-
haft wird iiber Cabernet franc bgrichtet. Im Vergleich mit der in Tuneslen gingigen Sorte
Carignan wurden 1978 und 1979 detailllerte Untersuchungen zur Ertragsstruktur durchgefiihrt.
Die direkt gewonnenen Daten und Analogleschliisse erméglichen es, elnen optimalen Anschnitt
zu empfehlen, damit ausreichend hohe Ertrdge mit der neuen Sorte erzielt werden kdnnen.
M. Klenert (Gellweilerhof)
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Bren, K., KLocksr, W.: Dauerbegriinung im Weinbau — welche Ansaatmischun-
gen? - Permanent cover with green manure in viticulture — which seed mixtures?
Dt. Weinbau 36, 434—436 (1981)

LLVA f. Wein- Gartenbau u. Landwirtsch., Bad Kreuznach

In 5jdhrigen Untersuchungen wurde gepriift, inwlieweit im Handel befindliche Griinland-
mischungen sich fiir die Dauerbegriinung im Weinbau eignen. In die Untersuchungen ein-
geschlossen wurden Fragen des Erosionsschutzes, der Strukturverbesserung und des Was-
serhaltevermbgens des Bodens, aber auch der Arbeitsersparnis. Ausdauernde Untergriser
zeigten sich wegen der besseren Bodenbedeckung und des geringeren Arbeitsaufwandes
(weniger hiufiges Mulchen) den Obergrisern {iberlegen. Empfohlen wird eine Mischung von
30 kg deutschem Weidelgras mit 10 kg Wiesenrispe/ha. Die Einmischung von Kiee, insbes.
WeiBklee, kann vorteilhaft sein. Auf Bdden mit zu hohem Wassergehalt oder mit Staunisse
hat sich eine Beimischung von Schwedenklee, Knaulgras und Lieschgras bewéhrt,

W. Schuster (Gie3en)

CARBONNEAU, A., DUMARTIN, P., Sevira, F.: Protocole d’essai de simulation manuelle
de taille mécanique de la vigne * Manual simulation of mechanical pruning: ex-
perimental record

Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 98 (2), 35—38 (1981)

Sta. Rech. Viticult. INRA), Pont-de-la-Maye, Frankreich

The “Training System Study Group” known as “G.E.S.C.0.” is interested in research done to
adopt new efficient and simple training systems, with a short horizontal cordon, suitable for
mechanical pruning. This paper gives the main requirements that should be fulfilled in the
trials with following aims: Study over several years on the vine response, when a manual
simulation of mechanical pruning is applied; directions for achieving a mechanical pruning
machine, in particular for vines trained with the “alternated crenel system’.

R. Wagner (Villeneuve les Maguelonne)

CARcGNELLO, G.: Investigations on new training forms and on integrated mechaniza-
tion of cultural operations in vineyards - Untersuchung iiber neue Erziehungsarten
und Gber die Mechanisierung der KulturmaBinahmen im Weinbau (ital. m. engl,,
franz. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 513—539 (1980)

Ist. Sper. Viticolt., Conegliano, Italien

Investigations on training systems prevalent in Italy (Pergola, Casarsa-Friuli, Capovolto,
Sylvoz) as well as on recently introduced GDC, Duplex and on new forms (denoted RC)
developed at the Experiment Institute of Viticulture at Conegllano has been carried out. In
particular, some of the latter have shown promise in achieving reduction of costs, improve-
ment in employing machinery with accompanying improvements in leaf exposure, yleld and
quality. — In an attempt to achieve mechanization of the main cultural operations, the 470 man
h/ha needed with traditional viticultural methods have been narrowed down to 180 man h/ha.
Prototypes of new machines have been constructed for pruning, disbudding, topping and
harvesting of different forms as well as possibiliti2as for machine harvesting of head trained
vines. (In the author’s view, while machines can be instrumental in reducing production costs
and labor requirements, the main effort in the future should be placed on achieving increase
in productivity per unit area). P, Spiegel-Roy (Bet Dagan)

CuaPMmaN, A. P., Hussey, E. E.: The value of plant growth regulators in the propaga-
tion of Vitis champini rootstocks + Influence des régulateurs de croissance sur la
prolifération des porte-greffes de Vitis champini

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 250—253 (1980)

Dept. Agricult., Barossa Viticult. Res. Cent., Nuriootpa, S. A., Australien

Des expériences ont été entreprises pour déterminer 1'utilité de traitements par les substances
de croissance sur des porte-greffes, pour activer 1a formation des racines et pour améliorer la
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production de greffes-boutures de deux variétés qui émettent difficilement des racines, Dog
Ridge et Ramsey (issues de Vitis champini). — 4 traitements par trempage ont été essayés: 1)
24 h dans la solution de Walters diluée, 24 h dans une solution d’A.I.B. diluée, 3) dans une
solution d’A.I.B. concentrée (5 s), 4) 5 s dans de la poudre de Seradix NO 2, 5) un lot témoin non
traité, — Pour la variété Dog Ridge les pourcentages de greffes-boutures ayant émis des
racines au bout de 21 jours pour chaque traitement étaient respectivement: 100, 100, 95, 40 et
2.5 %. Pour les boutures de Ramsey aprés 30 j les pourcentages respectifs étaient: 76, 71, 73,
61 et 33 %. Le traitement avec I’A.I.B. a réduit de 14 j le temps nécessaire a l’apparition des
racines sur les boutures et les greffes-boutures. M. Broquedis (Talence)

Corrora, V., Foruani, M.: Effects of Dikegulac-sodium on the cultivar ,,Cabernet
franc” - Wirkung von ,Dikegulac-Sodium“ auf Reben der Sorte Cabernet franc
(ital. m. engl. Zus.)

Riv. Viticult. Enol. (Conegliano) 34, 37—46 (1981)

Scuola Viticolt. Enol., Conegliano, Italien

The growth regulator Dikegulac-sodium changes the vegetative feature of vines, reducing the
development of the main shoots and promoting the emission of feathers. When supplied in
full blossom of the vine at a favourabie concentration, Dikegulac-sodium increases the
productivity, although the glucometric degree of the wine is somewhat reduced.

L. Carraro-Zanazzi (Mailand)

DanBorskd, M.: Erkenntnisse iiber die Kallusbildung an Rebunterlage und Edel-
reis - Results of investigations on the callus formation on rootstock and scion of
vines (slowak.)

Vinohrad (Bratislava) 19, 8—9 (1981) N

Vyskumny Ustav Rostl. Vyroby, Prag, CSSR

Die Untersuchungen der Kallusbildung (KB) wurden an Schnitten der Unterlagen 125 AA,
Kober 5 BB, SO 4 Criciunel 2, Teleki 5 C, der Edelreiser von Traminer und griinem Velt-
liner in den Monaten Februar und Mirz durchgefiihrt. Bei den Edelreisern der beiden
Sorten wurde die XB an der ganzen Schnittfliche 20 d, bei den Unterlagen 25 d nach der
Stratifikation beobachtet. Der Anfang der KB erfolgte bei den Edelreisern und den Un-
terlagen im gleichen Zeitraum. Die KB ums ganze Kambium war bei der Stratifikation im
Februar bei Kober 5 BB und 125 AA am besten, bei SO 4 am schlechtesten, Beil der Strati-
fikation im Mirz war der Kallus bei Kober 5 BB und Criciunel 2 am besten ausgebildet.
Die XB ist u. a. nicht nur von der Rebsorte, Unterlage, je nach Insertion des Edelreises und
des HEO-Gehaltes in den Zellen des Edelreises beim Pfropfen, sondern noch mehr vom
Hzo-Gehalt vor der Desinfektion in Cihnosol abhiingig. P, Slamka (Trier)

Fox, R.: Stroh, Rindenschrot und Miillkompost zur Bodenbedeckung in Steillagen -
Straw, coarsely crushed bark and refuse compost used for soil cover on steep slopes
Rebe u. Wein 34, 28—30 (1981)

Staatl. LVA f. Wein- Obstbau, Weinsberg

Durch Abdeckung des Bodens mit Mulchmaterial kann weitgehend auf mechanische Boden-
bearbeitung verzichtet werden. Bei S tro h abdeckung (mindestens 50—80 dt Hicksel/ha) mull
zur Vermeldung von N-Mangel mit ca. 1 kg Rein-N/dt Stroh gedlingt werden. Nachtellig sind
weiter eine erhdhte Brandgefahr und eine Erschwerung der Lese. In Weinsberg wurde nach
Strohabdeckung ein deutlicher Mehrertrag erzielt (besserer Wasserhaushalt?). — Die Mulch-
abdeckung mit Baumrinde (mindestens 3—5 cm dicke Bodenbedeckung = 3—5 m3/a,
»Kérnung® 60—100 mm) ist ebenfalls ziemlich problemslos; Harze und Tannine wirken sich
nicht nachteillg auf die Reben aus. Eine N-Ausgleichsdiingung ist auch hier erforderlich. —
Miillkompost muB hygienisch unbedenklich sein und soll mindestens 20 %, wirksame
organische Substanz enthalten; der Gehalt an Schwermetallen soll gering, derjenige an Glas,
Kunststoffen, Metallteilen, lebenden Unkrautsamen = 0 sein (amtliches Untersuchungszeugnis).
In einem Versuch mit 5 m3/a war das Wachstum der Reben besser, der Ertrag um 20%s er-
htht, das Mostgewicht war gleich, dle Sdure etwas erhoht. W. Schuster (Glefien)
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GEeORGIEY, Z.: Influence of rootstocks on the growth of vines and on yield and quality
of grapes * EinfluB3 der Unterlage auf das Wachstum der Reben, auf den Ertrag und
die Qualitdt der Weintrauben (bulg.)

Lozar. Vinar. (Sofia) 29 (7), 11—19 (1980)

The heaviest growth of shoots in the varieties Rkatsiteli and Sauvignon was ascertained
on the rootstocks Kober 5 BB and 41 B, the smallest on Rupestris du Lot. When fruitfulness
begins, the growth mitigates. There are no differences in yield. Standardized harvest
quantity was achieved on Kober 5 BB with the varleties Muscat rose, Italian Riesling and
Aligoté. The largest grapes were obtained on the rootstocks 41 B and Kober 5 BB and the
highest sugar content was achieved on 41 B and Rupestris du Lot. J. Blaha (Brno)

Hiparco, L.: La viticulture dans les pays semi-arides : Viticulture in semi-arid
countries

Bull. OIV 53, 945—971 (1980)

Inst. Natl. Rech. Agraires, Alcala de Henares, Madrid, Spanien

The cultivation of grapes under semi-arid conditions, which are to be found mainly in the
Mediterranean countries, is described. — The effect of climate, i.e. of temperature, light, solar
radiation, humidity and evapotranspiration, on growth and quality are dealt with, giving
indices for each parameter. Various zones are defined according to these parameters, which
demonstrate the suitability of certain cultivars for each set of climatic conditions. — Physical
and chemical features of soil can also have a pronounced effect on the choice of stocks and
cultivars and also on wine quality. The latter depends on varletal characteristics. — Finally,
the effect of plantation, of pruning and the trellising system, of nutrition, irrigation and the
control of grape diseases are of major importance on wine quality.

S. Guelfat-Reich (Bet Dagan)

HiparGo, L.: Zweiter Bericht zur wirtschaftlichen Charakterisierung von Vitis-vini-
fera-Sorten + Second report on the agronomic characterization of Vitis vinifera cvs.
(span.) N

An. Inst. Nacl. Invest. Agrar., Ser.: Prod. Veg. (Madrid) (12), 193—268 (1980)

Dept. Viticult. Enol., Madrid, Spanien

Sehr anschaulich werden anhand zahlreicher tabellarischer Aufstellungen 20jihrige umfang-
reiche Datenerfassungen (23jihrige Rebanlage) von Traubenertrag/Rebe, Mostgewicht, Ge-
samtzuckerertrag/ha und Schnittholzgewicht/Rebe als wirtschaftliche Ertrags-, Qualitédts- und
Wiichsigkeitsindices von 312 in alphabetischer Reihenfolge angeordneten V.-vinifera-Sorten
des iberischen und teilweise gesamteuropiischen Weinbaues sowie deren 714 (vorwiegend
spanische) Synonyma, getrennt nach weifien (173) und roten (139) Wein- und Tafeltraubensor-
ten, dargestellt, die jewells auf die Unterlagen 110 R., 41 B, 161-49 C. und 6736 C. veredelt sind.
Ubersichtliche, tabellarisch angeordnete Rangfolgen der langjdhrigen durchschnittlichen Er-
trags-, Qualitits- und Wiichsigkeltsindices gestatten dank ihrer einfachen und eindeutigen
Darstellung auch jedem Nlchtkenner der spanischen Sprache den Gebrauch des Berichtes zur
weinbaulichen Dokumentation. Das umfangreiche, 2 X 2,5 m angepflanzte Sortiment von je-
wells 32 Reben/Sorte (je 8 Stdcke/Unterlage) befindet sich im Weingut El Encin auf der er-
sten FluBterrasse bel Alcal4d de Henares ca. 50 km NO von Madrid. Die stratigraphischen, hy-
drohygrographischen, hydrothermischen, pido-edaphischen und agroklimatischen Konstanten
und Eignungsmerkmale des Rebgeléindes sind eingehend beschrieben. J. Agnes (Geisenheim)

Ianning, B., Ripomi, A., Morsrt, G., Popei, M., Pezza, L., Givuvo, C.: Einige physiolo-
gische und produktionstechnische Aspekte bei einer Serie von Pfropfkombinationen
von Vitis vinifera - Some physiological and technological aspects of a series of
grafting combinations with Vitis vinifera (ital. m. engl., franz. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 557—571 (1980)

Ist. Sper. Viticolt., Conegliano, Italien

In einem gemiiBigten, feuchten Klima wurde die Wirkung von 6 Unterlagen auf die Sorte
Merlot iiberpriift. — 3309 C, und 420 A M. G. induzierten den hichsten Gehalt an Zuckern und
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Gesamttrockensubstanz in den Beeren. Das hingt mit der assimilatorischen Leistung, dem
Wasserpotential der Blitter und der Regulierung der Stomatabewegung zusammen. Diese
Pfropfkombinationen kénnen auch bei niedrigem Wasserpotential dle Stomata offen halten,
wodurch sle mehr Wasser aus dem Boden aufnehmen. Das Triebwachstum war bel 779 P., 5
BB und Rupestris du Lot am stdrksten, damit korrelierte auch die Gesamt-Blattoberfliche.
Auch 5 BB trug zu einem hohen Traubengewicht bei, jedoch war der Zuckergehalt hier etwas
geringer, wenn auch héher als bel Verwendung der Unterlagen 140 Ru., 779 P. und Rupestris
du Lot. H. Schaefer (Neustadt)

Isopa, R.: Effect of pruning severity on shoot growth and fruit development of
Campbell Early and Delaware grapes * EinfluBl der Anschnittstirke auf Triebwachs-
tum und Fruchtentwicklung von “Campbell Early* und “Delaware“ Trauben (jap.
m. engl. Zus.)

Bull. Hiroshima Agricult. Coll. 6, 243—250 (1980)

Canes of Campbell Early and Delaware were pruned back to 1, 2 or 6 buds from the base.
Then, the effects of these pruning treatments on the shoot growth and the growth and
quality of fruits were investigated, when, for each pruning treatment, only the basal one or
all of the buds were allowed to grow into shoots and one fruit cluster was borne on each shoot.
In Campbell Early, the shoot growth was best in 2-bud pruning regardless of the number of
shoots left to grow. Fruit growth and quality were also excellent in 2-bud pruning, although
it was true only for the fruit on the upper shoot when all buds on the cane were allowed
to grow., In Delaware, there was no consistent difference in the shoot growth among
pruning treatments. The best growth and quality of frult were always obtained in 6-bud
pruning, and it was especially true for the fruit on the uppermost shoot when all buds were
allowed to grow. It was suggested in the present results that spur-pruning is favourable to
Campbell Early and cane-pruning to Delaware. Y. Motomura (Sendai)

Lesaint, C., TenpiLte, C., DumeniL, C.: Nutrition minérale et en eau de plants de
vigne en culture sans sol - Mineral nutrition and water requirements of grapevine
plants in hydroponic culture

Vigneron Champ. (Epernay) 102, 112—117 (1981)

INRA, Versailles, Frankreich

Fruit-tree plants in a nursery could be grown satisfactorily by the Authors with this
technique of hydroponic culture. The paper describes the results obtained from studies on
grapevine plants. — A mixture of peat (1/3 in volume) and pozzolana (2/3) was used as
solid rootlng medium within 8 1 containers. Containers of 1.9 1 gave the same % of recovery
as those of 8 1. The way of preparing nutrient solutions with natural hard water of the
Champagne area is given, R. Wagner (Villeneuve les Maguelonnne)

Marancont, B., Ryuco, K., Owmo, H. P.: Effect of defoliation on carbohydrate me-
tabolism in Thompson Seedless and Perletie grapevines - Einflul der Entblitte-
rung auf den Kohlenhydratstoffwechsel bei den Rebsorten Thompson Seedless und
Perlette

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 347—349 (1980)
Dept. Viticult. Enol., Univ. California, Davis, Calif., USA

The effect of defoliation before harvest on reserve constituents and dry weight of the canes
was studied with the cvs. Thompson Seedless and Perlette, At any date after defoliation, the
dry weight, starch content, total sugars and alcohol insoluble substances of the canes were
lower than in the non-defoliated control canes. An enhanced reaccumulation of starch was
noted right after harvest, which was 4 d after defoliation in Perlette, but only 6 weeks there-
after with Thompson Seedless. A late defoliation treatment of Thompson Seedless, before
harvest, caused a similar response. 13 different chemicals were tested for their effect on
defoliation. Only Endothal (Penn Walt) removed most of the leaves without affecting the
clusters and berries. Endothal, applied to Thompson Seedless canes before harvest, caused in
addition to the defoliation effect an inhibition of the terminal elongation growth. After hand
defoliation, terminal growth on green shoots continued for a $hort period.

S. Lavee (Bet Dagan)
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Mornris, J. R., CawtHon, D. L., FieminG, J. W.: Effects of high rates of potassium
fertilization on raw product quality and changes in pH and acidity during storage of
Concord grape juice - EinfluB von hoher Kaliumdiingung auf die Qualitit des
Lesegutes und Anderungen im pH- und Sduregehalt wihrend der Lagerung von
Concord Traubensaft

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 323—328 (1580)

Dept. Hort. Food Sci., Univ. Arkansas, Fayetteville, Ark., USA

The purpose of this study was to determine the effects of high rates of K fertilization (225 to
900 kg/ha) on the elemental composition of the petioles and the quality of fresh and stored
juice from a Concord vineyard with adequate petiole K content. High rates of K fertilization
increased significantly K content in petiole and juice. High K content in the juice resulted
in higher pH of fresh juice and increase in pH and acidity loss during juice storage. /s of
the original K content of fresh juice was lost during storage due to K tartrate precipitation.
This study indicates that in warm climates excessive K fertilization to grapevines is detri-
mental to the quality of grape juice products. Therefore, application of K fertllizer to Concord
vineyards, which have adequate levels of K, is not recommended. E. Ilter (Izmir)

Noverro, V., Gay, G., Bovio, M.: Untersuchungen iiber die Wirkung zweier Wachs-
tumsregulatoren (Ergostim und Clormequat) bei der Rebsorte Merlot . Investi-
gations on responses of grapevine cv. Merlot to treatments with the two growth
regulators Ergostim and Clormequat (ital. m. engl. Zus.)

Vignevini (Bologna) 8 (3), 47—50 (1981)

Cent. Stud. Miglior. Genet. Vite C. N. R., Torino, Italien

2 Behandlungen mit jeweils 300 ppm Ergostim zu Beginn und zu Ende der Bliite in 10tdgigem
Abstand erbrachten lediglich eine Verminderung des Gewichtsanteiles der Rappen. Behand-
lungen zu gleicher Zeit und Konzentration mit Clormequat férderten zwar den Fruchtansatz,
aber auch dle Kleinbeerigkeit bei vermindertem Wachstum und verzoégerter Beerenreife so-
wie hherem S#uregehalt des Mostes; Zuckergehalt und pH waren erniedrigt.

~ . V. Hartmair (Leverkusen)

Rasp, H.: Auswirkung einer Vorratsdiingung bei Neuanlagen von Weinbergen -
Effect of reserve fertilizing when planting vineyards

Dt. Weinbau 36, 231—234 (1981)

Landwirtsch. Untersuch.- Forschungsanst., Speyer

Eine Vorratsdilngung von max. 600 kg onslha, max. 700—900 kg Kgolha, 800 kg MgO/ha (als
Kieserit) wurde 4060 cm tief eingearbeitet. Eine Priifung der Wirkung dieser Dilngung auf
die N#hrstoffgehalte von Unter- und Oberboden im Rahmen von Flurbereinigungsmafnahmen
zeigte, dal bei Bdden mit mittlerem Versorgungsgrad an onb und KEO (16—30 mg/100 g Bo-
den) die Gehalte angestiegen sind. Ahnliches wurde bei MgO beobachtet (mittlerer Versor-
gungsbereich: 10—18 mg/100 g Boden). P. Spiegel-Roy (Bet Dagan)

StupER, H., CorraLto, G. di, OLmo, H. P.: Beobachtungen {iber die Auswirkungen des
Heckenschnittes bei Reben mit horizontaler Kordonerziehung in Kalifornien - Ob-
servations on the effects of hedge pruning of vines with horizontal cordon training
in California (ital. m. engl. Zus.)

Eiv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 469—465 (1980)

Ist. Colt. Arbor., Univ. Florenz, Italien

Bei 2 Rebensorten wurden in einem trocken-heilen Gebiet von Kalifornien die Auswirkungen
des Heckenschnittes mit 3 verschiedenen Schnitththen untersucht, Bei dem Schnitt in einer
Entfernung von 12—15 cm vom Kordon erhohte sich nach 1 Jahr die Zapfenzahl bel Cabernet-
Sa‘pvignon um etwa 100 %, bei French Colombard um 358 %, bei einer Entfernung von 2,55
¢ um 27 bzw. 169 %. Mit wachsender Zapfenldnge stieg der Traubenertrag/Rebe, wobei die

Augen aber an Fruchtbarkeit abnahmen. Allerdings sank der Zuckergehalt von 24 auf 21,8
biw. von 19,5 auf 17,6, wiihrend die Sdure etwas anstieg. Bel French-Colombard trat ein etwas
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geringerer Fruchtansatz auf. Im Untersuchungszeitraum ergaben sich keine negativen Ein-
fliisse, so daB der mechanisierte Heckenschnitt im dortigen Klima zumindest alle 2 Jahre den
manuellen Winterschnitt ersetzen kann, H. Schaefer (Neustadt)

ZeLLEKE, A., Kuewer, W. M.: Effect of root temperature, rootstock and fertilization
on bud-break, shoot growth and composition of “Cabernet Sauvignon” grapevines -
EinfluB von Wurzeltemperatur, Unterlage und Diingung auf Knospenaustrieb,
Triebwachstum und Zusammensetzung der Rebsorte &abernet Sauvignon

Sci. Hort. (Amsterdam) 13, 339—347 (1980)

Dept. Viticult. Enol., Univ. California, Davis, Calif., USA

The effect of 2 root temperatures (12—25 0C) and 2 levels of fertilizer treatments were studied
on 2 years old Cabernet Sauvignon grapevines on their own roots and on Ganzin 1 rootstock.
Data on bud break, shoot length, leaf number and area and dry matter accumulation in
various plant organs are given, In addition, content of cation and nitrogenous substances
in leaf petioles, blades and roots are presented. Nitrogenous compounds were found to be
higher in the roots at the low root temperature. All other parameters studied in roots and
tops of the vines were advantageous at the higher root temperature and in vines on their
own roots. B. Bravdo (Rehovot)

F. BODEN

Vavkov, V. F., Fis’kov, A. P.: Zur Bonitierung von Weinbergsbdden - Concerning
the classification of vineyard soils (russ.)

Vinodel. i Vinogradar. SSSR (Moskau) (7), 31—36 (1980)

Gos, Univ., Rostov, UdSSR

Die Untersuchungen wurden im Krasnodar-Weinbaugebiet im nordwestlichen Kaukasus auf
verschiedenartigen Béden durchgefiihrt, Die Bestimmung der biologischen Bodenproduktivi-
tit wurde je nach Ertragshhe in 3 Stufen untersucht: in nicht spezialisierten Kolchosen und
Sowchosen, In spezialisierten Sowchosen und in Sowchosen an der Grenze zwischen Weinbau-
und sog. Zuckerrlibenanbaugebieten. Anhand von Korrelationsanalysen zwischen der Boden-
produktivitit und des Indexes der genetischen Bodenelgenschaften wurde es erméglicht, die
Koeffizienten der Fruchtbarkeit in Abhingigkeit von Wurzelstirke, der mechanischen Zu-
sammensetzung, des Skeletts, der Versalzung und des Kohlenstoffes zu bestimmen,

P. Slamka (Trier)

G. ZUCHTUNG

ATtaNAsov, YA., Zankov, Z.: Melnischki Rubin — eine neue Weinrebensorte - Mel-
nishki Rubin — a new grapevine variety (bulg.)

Lozar. Vinar. (Sofia) 29 (3), 30—32 (1980)

Die Sorte entsand durch Kreuzung von breitem Melnischki und Cabernet Sauvignon. Gegen-
iiber den Elternsorten zeichnet sie sich durch frilhe Beerenreife, hthere Fruchtbarkeit, hhe-~

ren Zuckergehalt und héheren Gehalt an Farbstoffen aus. Es kdnnen Tafel- und SfiBweine
gewonnen werden, L. Avramov (Belgrad)

Bouquet, A., TrueL, P., WaGNer, R.: Application des méthodes de sélection récur-
rente & 'amélioration génétique de la vigne < Application of methods of recurrent
selection in grapevine breeding
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Agronomie (Versailles) 1 (1), 65—73 (1981)
Sta. Rech. Viticult. (INRA), Pont-de-la-Maye, Frankreich

The authors show a recurrent selection program. The families following a partial diallel cross
where selected and a top cross is carried out simultaneously. In this way the time for breeding
is remarkably shortened and a large genetic variability is maintained. A working model for
breeding new varieties resistant to Botrytis cinerea and glving good coloured wines is shown.

G. Mayer (Klosterneuburg)

Csizmazia, J., BerszNal, L.: Ergebnisse der Ziichtung von Rotweinsorten an der Ver-
suchsstation des Versuchsinstitutes fiir Rebe und Wein, Eger - Results of breeding
red wine grape varieties at the experimental station of the research institute, Eger
(ungar.)

Borgazdasag (Budapest) 28, 146—148 (1980)

Orsz. Szolész. Boraszati Kut. Int., Budapest, Ungarn

Nach 30j8hriger Zlichtungsarbeit gelang es, 3 friihreife und farbstoffreiche Rotweinsorten zu
ziichten: Bikavér 12, 13 und 17, ebensowie eine gegen Pilzkrankheiten und Frost resistente
Rotweinsorte: Medea. Priifungsergebnisse werden mitgetellt. A. Hegediis (Budapest)

Farcing, L.: Moglichkeiten der Klonselektion bei Reben zur Bekimpfung des Grau-
schimmels (Botrytis cinerea Pers.) - Possibilities of clonal selection of wine-grapes
for the control of grey mould (Botrytis cinerea Pers.) (ital. m. engl. Zus.)

Vignevini (Bologna) 8 (3), 59—64 (1981)

Ist. Colt. Arbor., Univ. Mailand, Italien

Es wird tiber die Mdglichkeit berichtet, Klone mit unterschiedlicher Botrytis-Festigkeit zu
selektionieren. Derzeit existieren Im Institut des Verf, je ein mehr- und ein weniger botrytis-
anfédlliger Klon von Trebblano bzw, Barbera, die durch verschiedene Teilnehmer an einem
gemeinsamen Selektionsprojekt beigesteuert wurden. R. Blaich (Geilwellerhof)

Hucuin, P., GuiuLor, R, VALAT: C., Vurrtenez, A.: L’évaluation génétique et sanitaire
du maftériel clonal de la vigne - Genetische und sanitire Klonselektion in Frank-
reich

Bull. OIV 53, 857—882 (1980)

Sta. Rech. Vitic. Oenol. (INRA), Colmar, Frankreich

Einleiltend gehen Verff. auf die Ursachen der Verschiedenartigkeit einer Sorte ein und stellen
die 1968er Saatgutgesetzgebung als auslysenden Faktor zur Forclerung der Klonselektion her-
aus, — Danach werden grundsitzliche Fragen der sanitiiren Selektion sowie Vorkommen,
Schadbild, Symptome mit Stand der Ubertragbarkeit und des Nachwelses der Virosen be-
handelt. — Das 2. Kapitel befat sich mit den Zielen der genetischen Selektion, wobel Qualitiit,
Leistungsbestindigkeit und Krankheitsunempfindlichkeit als vorrangig gelten. An blometrisch
verarbeiteten Daten werden entsprechende Beziehungen erldutert. — Das 3. Kapitel ist
der Organisation der Klonselektion gewidmet. Letztere wird wissenschaftlich von der INRA
und technisch von der ANTAV wahrgenommen. Die Vorselektion erfolgt mit parallel laufen-
dem Indexing auf der Domiine Espiguette. Nach Anerkennung der Klone durch das ONIVIT
wird im Rahmen der Vorvermehrung, an der 23 Betriebe beteillgt sind, u. U. noch eine Zwi-
schenselektion angeschlossen. Bevor die Hauptvermehrungsbetriebe zertifiziertes (virusgete-
stetes) Klonenmaterial abgeben, sind In der Regel 12 Jahre verstrichen. — AbschileBend
wird die Notwendigkeit der Entwicklung genetischer Subklone in Frage gestellt und die Er-
stellung von Varlabilititszentren (Klonensammlungen) gefordert. H. Schoffling (Trier)

MAaYER, G.: Spaltung der Nachkommenschaften aus Kreuzungen und Selbstungen
der Rebsorten Rheinriesling, Griiner Veltliner, Miiller-Thurgau, Sylvaner und Neu-
burger - Segregation of progeny from crossbreeding and selfing of the grape varie-
ties Rheinriesling, Green Veltliner, Miiller-Thurgau, Sylvaner and Neuburger (m.
engl,, franz, Zus.)
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Mitt. Klosterneuburg 31, 52—56 (1981)
HBLuVA f. Wein- Obstbau, Klosterneuburg, Osterreich

The analysis was carried out on 27 populations with a total of 2030 seedlings. Germination
rate was poor in progenies of Rheinriesling while the progeny of Veltliner had a high
percentage of chiorophyll damage. Vigor has a segregation ratio of either 1 : 1 or a higher
percentage of strongly growing vines. Small clusters and berries obviously dominate in the
progenies of Rheinriesling, Silvaner and Neuburger. Only very few seedlings with positive
characters can be expected in selfing populations.

G. Alleweldt (Hohenheim und Geilweilerhof)

Trosuin, L. P., SuvatiNov, I. A,, GRaMoTENKO, P. M.: Stand und Aufgaben der Ampe-
lographie und Klonenziichtung von Reben - Present day situation and tasks of
ampelography and clonal selection of grapevines (russ.)
Vinodel. i Vinogradar. SSSR (Moskau) (8), 42—45 (1980)

In den vergangenen 10 Jahren wurde die Neuziichtung vor der Klonenziichtung und der Am-
pelographie In der UdSSR bevorzugt. Wertvolle neue Sorten wurden geschaffen, jedoch nur
etwa 1% von ihnen drang in die Produktion ein. Die ampelographische T#tigkelt der Ver-
gangenheit trug zur Einfiihrung mancher ausldndischer und heimischer Sorten in viele Wein-
baugebiete bel und miindete in der Begriindung ampelographischer Kollektionen; sie ermig-
lichte die Ausgabe des fundamentalen Werkes ,Die Ampelographle der UdSSR“. Mit dem Ab-
leben beriihmter Personlichkeiten wie Negrul, Lazarevskij, Potapenko, Kac u. a. begann die
Stagnation, und im Weinbauinstitut Magarach beendete die Abtellung ,Ampelographie® {hre
Arbeit. Erst 1979 wurde eine neue Abteilung ,Ampelographie und Klonenziichtung* mit fol-
genden Grundaufgaben ins Leben gerufen: Vergrdfierung der Magaracher Kollektion auf 3500
Sorten, Untersuchung bereits eingeflihrter, wirtschaftlich wertvoller Sorten in verschiedenen
Gebieten, Einfilhrung geeigneter Unterlagen in Gebiete mit~bisher wurzelechtem Weinbau,
Affinitédtsuntersuchungen, Vergriferung gesunder Muttergirten von 34 ha in der Krim auf
600 h und Ausbreitung der Klonselektion auf alle Weinbaugebiete.

D, Pospi&ilovd (Bratislava)

YavruraN, S. G.: Neue frostresistente Rebsorten - New frost-resistant grapevine
varieties (russ.)

Vinodel. i Vinogradar. SSSR (Moskau) (8), 48—50 (1980)

Armyansk. Nauchno-Issled. Inst. Vinogradar. Vinodel. Plodovod., Erevan, UdSSR

Mehr als 70 frostresistente Kreuzungen der Arten V. vinifera, V. amurensis und verschiedener
Amerlkanerreben, die eine Temperatur von —27 bis —300C ertragen, wurden in den letzten
Jahren in Armenien ausgelesen, Das Hauptproblem fiir den Siiden des Landes besteht in der
Notwendigkeit einer Verzdgerung des Austrlebes. V. amurensis {ibertrigt auf die Nachkom-
menschaft einen frithen Austrieb. Doch wurden 17 frostresistente Neuzilchtungen mit einem
Ertrag von 170 dt/ha und einem Austriebszeitpunkt der alten angebauten Sorten belm Sor-
tenpriiffungsamt angemeldet. Einige Neuziichtungen, unter ihnen Nerkarat, Zovupl, Karmreni
und Dimackun werden beschrieben. Die resistenten Sorten bieten auch nach ‘§p§tfrostschz‘«i-
den noch einen Ertrag von 50—80 dt/ha. D. Pospisilovd (Bratislava)

Zotov, V. V.: Ziichtung von Reben auf komplexe Resistenz + Breeding of vines with
regard to complex resistance (russ.)
Vinodel. i Vinogradar. SSSR (Moskau) (8), 46—48 (1980)

Nach 100 Jahren Kombinationsziichtung von Direkttrigern wurden bisher keine positiven Re-
sultate erzielt. Verf. begriindet dies mit ungeniigenden genetischen Kenntnissen und betont
die Bedeutung auch der plasmatischen Vererbung. Um eine Stabllitit genetischer Faktoren
zu erzielen, bedarf es einer Harmonie von Genom und Plasmon, die bei einfacher Kombina-
tion von Amerikaner- und Europiierreben nicht erreicht wird. Flir die Resistenzziichtung wird
deshalb die :li‘2 empfohlen, in der es zu genetischen Neuformen infolge der Rekombinationen
kommt. Die ersten Kreuzungen sollen reziprok verlaufen, z, B, 101-14 M, G, (= V. riparia
X V. rupestris) X 5 Europidersorten, dasselbe reziprok und von diesen Kreuzungsnachkommen
die F,. Die Méglichkeit, somatische Hybriden mittels isolierter Protoplasten zu erzielex und
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zu nutzen, wird angedeutet. Da die Merkmale Resistenz und Qualitit polygen verankert sind
und deshalb das phédnotypische Erscheinungsbild stark variiert, ist fliir die Selektion der Kreu-
zungsprodukte eine sehr hohe Anzahl von F _-Sidmlingen erforderlich und miissen die Aus-
gangskreuzungen auf wenige Sorten beschrinkt werden. Verf. betont die Notwendigkeit des
Mitwirkens von Wissenschaftlern verschiedener Fachdisziplinen bei dieser Ziichtungsarbeit.
D. Pospisilovd (Bratislava)

H. PHYTOPATHOLOGIE

Boiay, A., Banop, M., VaLLotron, R., GuigNarDp, E.: La protection phytoesanitaire en
viticulture - Plant protection in viticulture
Rev. Suisse Viticult. Arboricult. Hort. (Lausanne) 13, 13—18 (1981)

In this review the major diseases and pests which have to be dealt with in the French and
Italian parts of Switzerland are discussed. Authors compare the advantages and disadvantages
of traditional and newly developed fungicides against powdery mildew, downy mildew
and Botrytis, respectively. In the case of Botrytis, the problem of resistance is extensively
discussed and the importance of the cultivation methods supporting the chemical control
is emphasized. The presence of grape moths and grape berry moths has to be controlled
with the help of pheromone traps. Insecticides or suspensions of Bacillus thuringiensis
should only be applied if the number of caught moths exceeds a certain level. The insecticide
or bacterial suspension used has to be chosen according to the severity of the attack. The
application of acaricides is only necessary if red spider mites or two-spotted spider mites are
too numerous. The acaricides used should be of low toxicity to the predators.

E. Bosshard-Heer (Widenswil)

BoLLEr, E.: Spinnmilben-hemmende und Raubmilben-schonende Spritzfolgen ermig-
lichen gezielte Schiidlingsbekimpfung in ostschweizerischen Rebbergen - Spray
schedules inhibiting spider mites and sparing predaceous mites allow target-oriented
pest control in vineyards in eastern Switzerland

Schweiz. Z. Obst- Weinbau 117, 103—109 (1981)

Eidgenoéss. FA f. Obst- Wein- Gartenbau, Widenswil, Schweiz

By taking advantage of interesting side effects of pesticides, such as the spider-mite-inhibiting
properties of the 3 fungicides dichlofluanid, mancozeb and propineb, used against downy
mildew of grape, the application of acaricides to combat spider mites can be obviated. In ad-
dition, spray schedules innocuous to predaceous mites, e, g. dichlofluanid, spare predaceous
mites in endangered small plots or allow their repopulation. In spray schedules recommended
for eastern Switzerland for the 1981 season, such target-specific selective measures against
downy mildew, spider mites and the grape berry moth, Clysia ambiguella, are listed. The
last-mentioned pest should be combatted with Bacillus thuringlensis preparations as a first
choice, or, as a second choice, with insecticides with short persistence and treatment of the
grape area exclusively. The problem of the roter Brenner of grape, Pseudopeziza tracheiphila,
in predaceous mite plots, is not yet completely solved, since all treatments against this disease,
except captafol, are toxic to a greater (e. g. metiram and propineb) or lesser degree (mancozeb)
for predaceous mites. K. R. 8. Ascher (Bet Dagan)

Bonrracg, J. C., DumAagTIN, P., AcuLHoN, R.: La contamination artificielle appliquée a
Pexpérimentation sur I'excoriose de la vigne - Artificial inoculation experiments for
excoriosis of the grapevine

Vignes et Vins (Paris) (297), 18—20 (1981)

Excoriosis, caused by Phomopsis viticola, is favoured by wet spring weather which does not

always occur. New fungicides have necessitated the design of a standard method, under
protocol no. 51 of the Committee for Biological Trials of the French Société de Phytiatrie et
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de Phytopharmacie, for testing susceptibility and the efficacy of fungicides against this disease
in conditions guaranteeing the appearance of symptoms. 3 methods were tried: on vines at
Nimes trained to a Royat cordon, pieces of infected wood, carrying pycnidia, were tied to
spurs, while at Bordeaux, on vines trained to a simple Guyot cordon, pieces of infected wood,
20 em long, were tied against the base of the cane, or were tied to the upper wire about 20 cm
above the base of the cane. In the first method, the disease did not develop because of the
dry season. At Bordeaux, comparisons of 4 fungicides produced essentially the same results
on ariificially inoculated vines as on naturally infected vines. A trial of 3 methods of artificial
inoculation (inoculum fixed directly on the cane; fixed 20 cm above the cane for 8 d after
growth stage D-E; or fixed 20 cm above the cane for 15—20 d after stages D-E) on 8 vines showed
no significant differences. It was apparent in the check treatments that where the inoculum
was 20 em above the cane, necroses were more scattered, and it is suggested that a better
distance would have been 5—10 cm. The desirable period of exposure depends on the rainfall,
and the relative position of the susceptible apical zone of the shoot below the pycnidia. The
inoculum for the Bordeaux work was taken from vines 6 weeks before use and kept in the
open. It was concluded that this method has good possibilities but further work remained to
be done on refinements and in other situations. W. R. Jarvis (Harrow)

Bousats, D., Murg, G.: L’alternariose, nouvelle maladie de la vigne dans les vignobles
méditerranéens + A new disease of Mediterranean vineyards caused by Alternaria
Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 97 (24), 515—517 (1980)

The occurrence of Alternaria infections in grapevines from vineyards of Mediterranean France
is reported. Symptoms on mature canes collected in winter consist of brown or silvery spots
resembling somewhat the injuries caused by powdery mildew. Symptoms were most severe in
Grenache, Alicante Bouschet, Aramon and Portan, whereas Carignan, a variety known for its
susceptibility to powdery mildew, was apparently unaffected. Thus, it appears that, as already
recorded in Germany and other European countries, Alternaria spp. can become pathogenic
also under Mediterranean conditions. The development of Alternaria infections is propitiated
by the extensive use of benzimidazoles for controlling grey moid. G. P. Martelli (Bari)

Burr, T. J., Hurwitz, B.: Leaf spot of Vitis vinifera L. caused by Xanthomonas sp.
Eine durch Xanthomonas sp. verursachte Blattfleckenkrankheit bei Vitis vinifera
Plant Disease 64, 698—700 (1980)

Dept. Plant Pathol., New York State Agricult. Exp. Sta., Cornell Univ., Geneva, N.
Y., USA

An der Sorte Cabernet Sauvignon wurde eine bakterielle Blattfleckenkrankheit beobachtet.
Die Symptome sind den durch Xanthomonas ampelina verursachten sehr dhnlich, Der Erreger,
Xanthomonas 8p., ist jedoch deutlich biochemisch und physiologisch von X. ampelina zu un-
terscheiden. Riickiibertragungen auf Cabernet Sauvignon und Thompson Seedless waren er-
folgreich. H. Hahn (Gellweilerhof)

Caccia, R., BaitLon, M., Mauri, G.: Dégits de la punaise verte de la vigne dans les
vignobles de la Suisse italienne - Damage of green vine bug in vineyards in Italian
Switzerland (m. dt., ital. Zus.)

Rev. Suisse Viticult. Arboricult. Hort. 12, 275—279 (1980)

Sta. Féd. Rech. Agron. Changins, Nyon, Schweiz

Since 1978 damage was observed on vine foliage adjoining forests, Symptoms display yellow
stains on perforated, slashed leaves and falling off grapes at intensive attack. This is due to a
hemipterous, Lygus (Apolygus) spinolai (Meyer-Duer), green vine bug. Larvae and pupae
injure young green organs, in preference young leaves not yet opened. Adults have not been
caught on vines, There are 2 annual generations, adults living in June—August on herbaceous
or ligneous piants. Eggs are laid in bark of old wood or shoots. Larvae hatch from diapaused
eggs in early spring. Preventive control is recommended for stage D of vines using etrimfos
(Ekamet) with 1—2 applications. Treatments should be applied only when necessary to avoid
destruction of Typhlodromus predators. E. Gurevitz (Bet Dagan)
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CaupweLL, A.: La Flavescence dorée de Ia vigne en France + The Flavescence dorée
of the grapevine in France

Phytoma (Paris) (325), 16—19 (1981)

Sta. Physiopathol. (INRA), Dijon, Frankreich

The maln symptoms of this “jaunisse’”, which was first discovered and described in the south-
west of France almost 30 years ago, are recalled. The evolution of the disease may be of 2
types: in case of varieties such as Baco 22 A, the vine after a 1-year crisis will make a sudden,
systematical and absolute recovery. On the contrary, when the Nieluccio variety cultivated in
Corsica is inoculated, the vines will inexorably die in a few years, The “jaunisses’” were
confused for a long time with virus diseases since they are also transmitted by cuttings and
grafts and from vine to vine by an insect in a persistent manner. The infectious agent indeed
has been identified as a procaryotic organism looking like mycoplasma: but this one is in-
tracellular unlike all known mycoplasma. Unfortunately, the methods of diagnosis of F. D.
are not as much elaborated as those for virus diseases. J. P. Doazan (Bordeaux)

DaLLAs, J.-P.: Etude in vitro de I’action de quelques fongicides sur les champignons
du genre Alternaria * In vitro activity of some fungicides against fungi of the genus
Alternaria

Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 97 (24), 518—528 (1980)

The repeated isolation of mixtures of Alternaria tenuis, A. tenuissima and A, chartarum from
grapevine canes in France has prompted an investigation on the activity in vitro of about 20
different fungicidal products. The efficacy of these chemicals was estimated on the basis of
growth inhibition of fungal colonies. 3 groups of fungicides having a differential activity could
be established. Total inhibition of growth was obtained in presence of Mancozeb and Maneb
as well as with aluminium phosethyl. The latter, however, due to its particular mode of action,
may not perform int tield as satisfactorily as in vitro. Captafol, Zineb and copper (used
either as sulphate or oxychloride) showed also an excellent inhibitory activity, whereas sys-
temic fungicides, such as Curzate, Milfuran and Metaxalyl, proved totally inetfective.

G. P. Martelli (Bari)

DieteR, A.: Untersuchungen iiber die Brauchbarkeit von Pheromonfallen zur Trau-
benwicklerprognoese im Vergleich zu Fliissigkéder-Glisern - Investigations on phe-
romon traps suited for the prognosis of grape berry moths compared with liquid-
lure glasses

Wein-Wiss, 36, 117—125 (1981)

Bayer. LA f. Weinbau Gartenbau, Wiirzburg-Veitshéchheim

Nach einem Uberblick liber die seit der Jahrhundertwende f{ir Prognose- oder auch Be-
kimpfungszwecke angewandten Fangtechniken wird iiber vergleichende Untersuchungen
mit Kdderglisern (K.) und Pheromonfallen (Ph.) berichtet, die in den Jahren 1876—1978 in
Franken durc‘hgeﬂihrt wurden. In den Ph. fingen sich 7—8 X soviel Motten, ausschlieBlich 43,
als in den ),‘(.‘, die sowohl 34 wie 29 anlockten. Die Ph. wurden 2—4 d vor den K. angéflo-
gen. Der Anflug der Ph, durch die 1. Mottengeneration setzte ein, wenn die Summe’ der
tiiglichen Temperaturmaxima seit dem 1. Januar eines Jahres 1000 0C betrug; fiir den Flug-
beginn der 2. Mottengeneration mugte ein Wert von 2250 0C erreicht sein. Wiihrend bei Ver-
wendung von K, der FlughShepunkt den Beginn der Eiablage signalisierte, setzte diese bei
den Ph. frGihestens 2 A nach dem Fangmaximum ein. G. Rilling (Geilweilerhof)

Eicunorn, K. W., Gron, F., Irach, R.: Spinnmilben im Weinbau und ihr Einfluff auf
die Qualititserzeugung - Spider mites in viticulture and their influence on quality
production

Dt. Weinbau 36, 263—266 (1981)

LLFA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Weinstr.

The biology of the European red mite, Panonychus ulmi, and the two-spotted spider mite,

Tetranychus ulmi, the two main spider mite species in German viticulture, is described. The
damage caused by them to the vines consists of bundled growth of shoots, necroses and lacera-
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tions of leaves, and the appearance of arch-form leaves, In 1979, when the growing season was
hot and dry — conditions favouring mite propagation — vineyards in the Palatinate with
heavy spider mite infestation were compared with some others, with the same varieties, with
no visible damage due to spider mites. It is known from previous work (Eichhorn and Lorenz,
Vitis 18, 271, 1979) that spider mite infestation may reduce must density. In the present work,
differences in must density reached a maximum of 22 00e with Miller-Thurgau grapes, and
16 00e with Riesling grapes. Apart from this, considerable differences were found in the
chlorophyll content of the leaves in favour of healthy leaves, whereas differences in iron
content were less conspicuous; there were no significant differences in K, Ca, Mg or Cu
contents. K. R. S. Ascher (Bet Dagan)

EngeLerecHT, D, J.: Application of the enzyme-linked immunosorbent assay proce-
dure to the detection of grapevine fanleaf virus - Anwendung der ELISA-Technik
zum Nachweis des fanleaf-Virus der Rebe

S. Afr. J. Enol. Viticult. 1, 103—106 (1980)

Plant Protect. Res. Inst., Plant Quarantine Sta., Stellenbosch, RSA

It was found necessary to modify the standard technique of enzyme-linked immunosorbent
assay (ELISA) to permit sensitive detection of grapevine fanleaf virus (GFV) in grapevine
leaves. By adding 1%, (v/v) nicotine with or without 0.2% sodium diethyldithiocarbamate to
the buffer used to extract sap from test leaves the inhibitory factors in the sap were over-
come, and concentrations of about 12 ng virus/ml gave readings twice those given by sap from
uninfected leaves. ELISA was a more reliable test for GFV infection than biological assay
using Chenopodium quinoa. No reactions were observed when grapevines infected with stem-
grooving, grapevine yellow speckle, grapevine enations or an isolate of arabis mosaic virus
distantly related to GFV were tested. The use of the modified ELISA technique is commended
for rapid and plentiful field sampling, providing the strain specificity of ELISA is allowed for.

~ M. A. Mayo (Dundee)

Hui, G., SteLiwaac-Kitrier, F., SchHiosser, E.: Substrate surface and appressoria
formation by Botrytis cinerea - Substratoberflichen und Appressorienbildung bei
Botrytis cinerea (m. dt. Zus.)

Phytopathol. Z. 99, 186—191 (1980)

Inst. Phytomed. Pflanzensch., FA f. Weinbau Gartenbau Getréinketechnol. Landes-
pflege, Geisenheim

The nature of the stimulus for appressorium formation in Botrytis cinerea was investigated,
using a variety of hydrophobic surfaces, including glass, cellophane, collodion, PVC, oleanolic
acid and waxes from grape leaves and berries, cv. Cabernet Sauvignon and Milller-Thurgau.
The hydrophobic parameter of each surface was measured by the area of a deposit left by an
evaporated standard drop of a dye solution, and while conidium germination was the same
on all surfaces, appressorium formation was negatively and significantly correlated with this
parameter. On glass, which was the most easily wetted surface, only 19.3% of germ tubes
formed an appressorium, while on the very hydrophobic waxes taken from berries and leaves
of cv. Miiller-Thurgau, 73.8 and 77.6 % formed appressoria, respectively. It was concluded that
Vitis constituents do not inhibit conidium germination or appressorium formation and that
the latter is determined by the hydrophobic property of the surface. W. Jarvis (Harrow)

Krier, G. J. 18 R., Orrrer, C. J., Beugman, E. F.: Symptomatology and anatomy of
stemgrooving (Legno riccio) in the grapevine - Symptomatologie und Anatomie der
Holzrunzeligkeit (LLegno riccio) bei der Rebe

S. Afr. J. Enol. Viticult. 1, 85—101 (1980)

Dept. Viticult., Univ. Stellenbosch, RSA

External and anatomical symptoms of stemgrooving in different cultivars of grapevine are
described together with some details of the pathology of the disease. Abnormal behaviour of
the vascular cambium caused hypertrophy, hyperplasia and parenchymatoses in secondary

xylem and phloem; no symptoms were observed in pith or primary tissues, Anatomical ob-
servations suggest that stemgrooving has been present in the vine growing districts of the
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Western Cape for many years, and some plants from all 23 cultivars examined were infected.
Soil transmission was not detected. Most spread appeared to be caused by grafting, trans-
mission being detectable anatomically within 6 months. The disease decreased both take and
growth in nurseries, and is therefore to some extent controlled. A reiationship between
stemgrooving and corky bark is suggested. M. A. Mayo (Dundee)

Laron, R., Bugaret, Y., Buurr, J., CLemeau, M.: Bilan de cinqg années d’expérimenta-
tion en France avec I’association phoséthyl-Al + folpel contre les principales mala-
dies de la vigne - Review on five years of experiments to control the major diseases
of vine with the combination Al-phosphonate + Folpet in France

Vignes et Vins (Paris) (294), 32—39 (1980)

Sta. Pathol. Vég., Domaine de la Grande Ferrade (INRA), Pont-de-la-Maye, Frank-
reich

The effect of the new systemic fungicide Al-Phosphonate in combination with Folpet (trade
name = Mikal) on several diseases of vine has been tested in numerous trials. The methods
used are described extensively. Experiments with leaf disecs and with potted plants showed
that Al-Phosphonate is rapidly taken up into the tissue and is transported in the plant sys-
tem. Field trials proved that young leaves, formed after the last application, were protected
against downy mildew during at least 30 4, that the substance was persistent in leaves during
3 weeks, and that the disease could be stopped and kept at a very low level with this fungi-
cide. Up to now Plasmopara populations adapted to Al-Phosphonate could not be found. Mikal
was effective in the control of dead-arm disease, but showed no side effect on Botrytis or
black-rot. If the infection pressure was not too high, Oidium could also be controlled by
Mikal. It seems that the favourable characteristics of Mikal allow a more effective control
of P. viticola with less applications. E. Bosshard-Heer (Wiadenswil)

Martesuaviw, R. G., KaLicHAva, G. S., Mcuepusuviu, R, M.: Study of some polyvalent
metals and free radical status in healthy and chlorotic vine leaves + Untersuchung
mehrwertiger Metalle und freier Radikale in gesunden und chlorotischen Reben-
blattern (russ. m. grus., engl’ Zus.)

Soobshch. Akad. Nauk Gruzinsk. SSR (Tbilisi) 100, 705—T708 (1980)

Healthy and chlorotic grapevine leaves (Vitis vinifera L. cvs. Rkatsiteli, Saperavi and Aligote)
were analysed by means of electron-paramagnetic resonance (EPR) and atomic absorption
spectrophotometry (AAS). In chlorotic leaves the EPR signals of Mn complexes and free ra-
dicals as well as of certain polyvalent metals were reduced. Spraying chlorotic leaves with
different chemical substances (1% solutions of FeSO.l, MgSO4, ascorbic acid, glutathion in
water) showed that chlorosis was due to defects in the electron transport chain between Photo-
system (PS) I and PS II of photosynthesis. PS I was disturbed and gradually disinte-
grated, chlorophyll a und b content in chlorotic leaves was lowered. The content of polyvalent
metals (Fe, Mn, Zn, Cu) In chlorotic leaves was much lower than in healthy ones in all cvs,
studied. The methods of EPR and AAS may help in detection of time and dose of additional
fertilisation'o‘f chlorotic plants, I. Tichd (Prdg)

Minorrano, R. D., Huang, P1-Yu., Cravton, C. N., Jones, R. K.: Pierce’s disease on
muscadine grapes in North Carolina - Pierce’s disease bei Muscadinereben (Vitis
rotundifolia) in Nordkarolina

Plant Disease (St. Paul) 65, 73—T74 (1981)

Dept. Plant Pathol., North Carolina State Univ., Raleigh, N. C., USA

An investigation was carried out over several years on the muscadine grape cultivar Carlos
which in North Carolina exhibits a marginal leaf burn (MLB). Rod-shaped bacteria (0.5 X
1.4 xm) with rippled celi walls were consistently observed in the lumen of xylem vessels of
leaf veins and petioles of vines with MLLB symptoms. Symptom expression was erratic from
year to year and did not appear to be related to winter temperature. The presence of rick-
ettsialike bacteria and the successful transmission of an infectious agent by grafting strongly
links the MLB problem with Pierce’s disease. This is the first report of this disease on musca-
dine grapevines in North Carolina, M. Barlass (Merbein)
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Parinex, D.: Influence of fungicides on the transpiration rate of the vine cultivars
Ruliinder and Miiller-Thurgau *+ Uber den EinfluB von Fungiziden auf die Intensi-
tdt der Transpiration der Rebsorten Rulinder und Miiller-Thurgau (slowak.)
Vinohrad (Bratislava) 19, 10—11; 34—35; 57—59 (1981)

Vine plants were treated with the fungicides Kuprikol 50, Dithane M45, Perozin 75 B and
Orthophaltan 50 three times during the vegetation period: at intensive shoot growth, at
growth and forming of the berries and at veraison. Then 1, 3, 6 and 9 d after the treatment,
the transpiration (in g of transpired water for g biomass) of cut shoots was determined. It
can be summarized that the transpiration rate (TR) of both cultivars increased during the
vegetation period, namely in August, and it increased or decreased after application of
fungicides. The most pronounced stimulation of TR was found with Kuprikol 50, and a
iittle less with Orthophaltan 50. Shoots of Miiller-Thurgau had a higher TR than those of
Ruldnder (264 to 336 g H20 in 24 h in comparison to 216 to 288 g Hzo in 24 h), which is ex-
piained by a higher stomata density (135 - mm~? in comparison with 114 - mm-),

1. Tichd (Prag)

SisceriED, W., Scuierp, H.: Botrytisbekimpfung im Weinbau — Applikationstechnik -
Botrytis control in viticulture — application technology

Schweiz. Z. Obst- Weinbau 116, 388—394 (1980)

Eidgendss. FA f. Obst- Wein- Gartenbau, Widenswil, Schweiz

Es wurde mit gleicher Wirkstoffmenge je Flicheneinheit in 4 Varianten gearbeitet: 200 1 Spritz-
briihe/ha, 400 1/ha und 600 /ha mit der Geblisespritze und 1200 i/ha mit der Schlauchspritze
»Gun¥, Der Wirkungsgrad lag in allen Fillen bei etwa 99,5 %. Auch die Riickstandswerte zeig-
ten keine signifikanten Unterschiede und blieben unter den erlaubten Grenzwerten.

H. Hahn (Geilweilerhof)

Scuaerer, H.: The present knowledge of the deviating metabolism of Phylloxera
grape leaf galls + Die derzeitigen Kenntnisse iliber die Stoffwechselabweichungen
der Reblausblattgallen (m. franz. Zus.)

Bull. Soc. Bot. France 127, 139—142 (1980)

LLFA f. Landwirtsch.- Wein- Gartenbau, Neustadt/Weinstr.

In dem vorgelegten Ubersichtsbericht, der sich auf 13 Literaturstellen stlitzt, werden anhand
einer Grafik und einer Tabelle Stoffwechselunterschiede zwischen den Blattgallen der Reb-
laus — soweit bekannt, unter Beriicksichtigung ihres Entwicklungszustandes — und den ent-
sprechenden Normalblittern aufgezeigt. Die Abweichungen betreffen Photosynthese, Respira-
tion, RQ, Transiokation, Enzymaktivititen, Nucleinsiuren, phenolische Verbindungen, Kohlen-
hydrate, N- und P-Verbindungen. G. Rilling (Geilweilerhof)

STRENG, P.: Kontaktbotrytizide und Rieselschiiden - Botrytis-fungicides and drop-off
Rebe u. Wein 34, 14—18 (1981)
Bayer. LA f. Weinbau Gartenbau, Wiirzburg-Veitshéchheim

Trials with Ronilan, Rovral and Sumisciex were carried out in order to investigate their
influence on the drop-off. — In 1980, all 3 substances were applied during full bloom. This
resulted in an increase in drop-off, but this effect was compensated by the effective Botrytis-
control. The yield in the sprayed plots was twice that of the untreated control. — It was
concluded that in years with unfavourable weather conditions during the blooming period, as
was the case in 1980, these fungicides should be applied during this stage of development.

D, H. Lorenz (Neustadt)

Varat, C., GRENAN, S., Bonner, A.: La maladie du bois strié de la vigne - Grapevine
stem pitting
Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 98 (6), 151—156 (1981)

Grapevine stem pitting (legno riccio, bois strié) was observed during the last 4 years in
several viticultural districts of France. Different varieties and rootstocks resulted to be
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infected. In some vineyards up to 65% of the vines had to be substituted within the first
5—7 years of cultivation. — Indexing with Rupestris du Lot showed that Vitis vinifera
varieties, although lacking of the typical symptoms, were more frequently infected than
rootstocks. Since 66 % of infected material resulted to be free from fanleaf, leafroll and
fleck, Authors think that stem pitting has no etiological relationship with those diseases.

G. Belli (Malland)

Weiscuer, B., Wyss, U.: Development, histology and ulirasiructure of root tip galls
induced by the ectoparasitic nematode Xiphinema index . Entwicklung, Histologie
und Ultrastruktur der durch den ektoparasitischen Nematoden Xiphinema index
hervorgerufenen Wurzelspitzengallen (m. franz. Zus.)

Bull. Soc. Bot. France (Paris) 127, 67—69 (1980)

BBA Miinster

A study of the formatlon and development of root tip galls on fig and grape induced by the
feeding of Xiphinema Index is described. The first signs of swelling of the root tip are
evident 7—9 h after the initial attack, If feeding continues, the swelling becomes a proli-
ferating gall within several d. In the absence of nematodes normal growth may resume.
Histological examinations of affected root tips show the presence of multinucleate cells in
the immediate vicinity of the attack. Empty necrotic cells were probably fed upon by the
nematodes. The ultrastructure of the cells and the histochemistry of the galls were studied
and are described. P, C. Smith (Stellenbosch)

J. TECHNIK

Birk, D.: Neuenfwicklungen in der Abfiilltechnik und deren Bedeufung fiir Wein-,
Sekt- und Spirituosen-abfiillende Betriebe + Developments in fechnics of bottling
and their importance to firms filling wine, sparkling wines and spirits

Weinwirtsch. (Neustadt/Weinstr.) 117, 226—230 (1981)

Die verschiedenen Systeme der Abfiillmaschinen werden beschrieben. Wihrend die Entwick-
lungen der Abflillsysteme weitgehend abgeschlossen sind, brachten neue Regeleinrichtungen
Verbesserungen: Steuerung des Flaschenzu- und Abganges (go-and-stop-Betrieb), mechanische
Fiillhohenverstellung, Naturverkorker mit Vorevakuierung zwecks Abbau des Druckes in der
Flasche beim VerschlieBen, L. Jakob (Neustadt)

Faper, W., Maur, D. Unterstiitzungsmaterial fiir den Weinbau. Eigenschaften und
Kosten ¢ Supporting material for viticulture. Characteristics and costs

Dt. Weinbau 36, 259—262 (1981)

LLFA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Weinstr.

Verf, stellt heraus, da3 fiir hohe und wirtschaftliche Leistungen eine richtige wahl der Un-
terstiitzungsvorrichtungen erforderlich ist. Pflanzpfahlmaterialien sollten eine Haltbarkeits-
dauer von mindestens 5—6 Jahren aufweisen; jedoch bestehen hierbei groBie Unterschiede. Als
Stickel werden imprignierte Nadei-, Weich-, Laub- oder Akazienh{lzer verwendet. Metall-
pfihle aus hochwertigem verzinktem Stahl mit einer Zinkschicht von 0,04—0,1 mm Dicke
kommen ebenfalls zur Anwendung. In der Praxis sind auch Betonpfihle aus Spannbeton mit
durchgehender Stahlarmierung sowie Kunststoffpfihle aus Hart-PVC im Gebrauch. Als Draht-
material dienen verzinkte oder kunftstoffummantelte Eisendrihte von 2,5—3,1 mm, Vollkunst-
stoffdrihte aus bestéindigemm Polyamid werden hédufig auch als Heftdrdhte eingesetzt. Es
gibt Preisspannen je nach Drahtmaterial und Abnahmemengen von 0,0586—0,146 DM/m, bzw.
von 153—10289 DM/100 kg. Sonstige Materialien flir die Drahtrahmenunterstiitzung, wie An-
kerscheiben und Spiralanker werden aufgefiihrt, F. Schnekenburger (Freiburg)

Frenng, E. pe, MAURER, R.: Ozon als Ersatz fiir SO, und Chlor bei der Flaschensteri-
lisation? - Ozone as a substitute for SO, and chlorine when sterilizing bottles?
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Rebe u. Wein 34, 58——61 (1981)
Staatl. LVA f. Wein- Obstbau, Weinsberg

Flir den Einsatz von Ozon als Flaschensterilisationsmittel sprechen die Tatsachen, daf sich He-
fen und wahrscheinlich auch Bakterien unter definierten Betriebsbedingungen abtéiten lassen
und daB Ozon durch den raschen Zerfall kelne Umweltbelastung darstellt. Am Abend vor
Versuchsbeginn mit 1 ml Hefegemisch infizierte Flaschen wurden in Abstinden von 2—10 min
wihhrend der Flaschensterilisation von 1000—1200 Flaschen/h mitsterilisiert. Dabel zeigte sich,
daB fiir eine zuverlidssige Sterilisation ein leistungsfihiger Ozonisator erforderllch ist, der ein
Mindestredoxpotential von 800 mV gewdhrleistet. Zweckmiflig ist es auch, wenn der Sterili-
sator iber eine Leistungsreserve verfiigt, da zulaufendes Frischwasser, eingetragener Schmutz
durch Kettengleitmittel und organische Verunreinigungen das Potential rasch abbauen.

0. Endres (Speyer)

KastroLL, H.-J.: Energiesituation und Ausblick auf die Einsparungs- und Riickge-
winnungsmafinahmen - The situation of energy and prospects for economy and
recovery measures

Dt. Weinbau 35, 189—193 (1980)

Nach einem Uberblick tiber die Energlesituation werden Wirmeaustauschsysteme erdrtert.
Die Erschwernisse der Energieriickgewinnung in Kellerelen resultieren in erster Linie aus dem
zeitlich nicht synchronen Aufwand fliir Wirme- und Kilteerzeugung. In eilnem Fall wird des-
halb Wirme gespeichert. [Da Kostenrechnungen fehlen, bleiben SchluBfolgerungen offen. —
Ref.] L. Jakob (Neustadt)

RenmaN, Z., Geiser, A., Birkis, R.: Aspekte zur umweltfreundlichen und kosten-
sparenden Flaschenreinigung. Ergebnisse einer wisgenschaftlichen Begleitunter-
suchung - Viewpoints of ecologically beneficial and cost-saving bottle cleaning.
Results of an accompanying scientific research

Wein-Wiss. 36, 36—62 (1981)

Die Abwassergesetzgebung hat Untersuchungen auf dem Gebiet der Beseitigung von Spiil-
wasser, das bei der Flaschenreinigung anf#llt, ausgelést. Das von der Firma Sick KG entwik-
kelte System Filtramat hat sich dabei als kostensparend und umweltfreundlich herausgestellt.
Das Vertahren ist im Detall beschrieben und durch eine umfangreiche Versuchsserie belegt.
Es konnte dabei auch eine Verringerung der Maschinenabnutzung und zusitzlich eine Einspa-
rung von Wartungszeiten und -kosten erreicht werden, Th. Becker (Deidesheim)

K. BETRIEBSWIRTSCHAFT

Eccer, E., Borco, M. Lemmr, M.: Costs of controlling grapevine parasites in the Piave
plains - Kosten der Bekdmpfung von Rebschidlingen in der Piave-Ebene (ital. m.
dt., franz. Zus.)

Riv, Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 495—508 (1980)

Ist. Sper. Viticolt., Conegliano, Italien

Over a period of 8 years (1971—1979), the investigation was carried out on an 11 ha vineyard
situated in the plains and very prone to diseases due to both humid climate and small plant
distances. The vineyard, at the start of the experiment, was in its 3. year. The estlmations
are per hectar and calculated aé a percentage of the total, Their value is iimited to the
agricultural area in which they were carried out. Treatment of downy mildew accounts for
the major part of the expenditure, 47.6 % (14 treatments), followed by powdery mildew, 18.0 %
(14 treatments), Bofrytis, 14.0% (3 treatments with expensive pesticides), mite infestations
1,3% (2 treatments with expensive pesticides). Insect damage is of minor importance.

E. Baldacci (Mailand)
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HorrMmanN, D.: Betriebswirtschaftliche Reserven im Bereich der Flaschenlagerung
und -ausstattung + Economical reserves in the field of bottle storage and presen-
tation

Dt. Weinbau 36, 549—556 (1981)

Inst. Betriebswirtsch. Marktforsch.,, FA f. Weinbau Gartenbau Getridnketechnol.
Landespflege, Geisenheim

Die Flaschenweinvermarktung gilt als sehr erfolgreicher Betriebszweig, der allerdings sehr
lohn- und kapitalintensiv ist. Die Verlagerung der Fiillung, Ausstattung und Verpackung
auf elnen Lohnbetrieb setzt Arbeitskriifte fiir andere Aktivititen, z. B, Kundenbetreuung,
frei. Der Lohnfiiller kann groBtechnische Moglichkeiten einsetzen und erzielt daher fir
sich selbst wie fiir den Auftragsbetrieb einen grofen Rationalisierungseffekt. Dieser wird
fiir den Flaschenweinbetrieb noch durch ein geeignetes Vollgutlager ergidnzt, wodurch die
Produktivitit/AK erhdht wird und eine weitere Rationalisierung gewdéhrleistet ist.

Th. Becker (Deidesheim)

Maui, D.: Arbeitsaufwand und Kosten verschiedener Keltersysteme - Working meth-
ods and cost of different press systems

Weinwirtsch. (Neustadt/Weinstr.) 117, 316—322 (1981)

LLFA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Weinstr.

Nach einer kurzen Darstellung des Arbeitsaufwandes kellerwirtschaftlicher Mafinahmen und
einem Einblick in die Maischevorratsmoglichkeiten werden Keltersysteme nach Kosten und
Arbeitsaufwand dargelegt. Fiir die Anschaffung solcher Keltern werden niitzliche Hinweise
gegeben. L. Jakob (Neustadt)

WiLLNER, S.: Untersuchungen der Produktionskosten in Weinbaubetrieben mit Di-
rektzuglagen in der Rheinpfalz und in Rheinhessen : Investigations on the produc-
tion costs in viticultural farms with flat vineyards in the Rhine Palatinate and
Rhine Hesse

Dt. Weinbau 36, 347—351; 399—406 (1981)

Inst. Betriebswirtsch. Marktforsch., FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol.
Landespflege, Geisenheim

Das Institut fiir Betriebswirtschaft und Marktforschung der Forschungsanstalt Geisenheim er-
mittelt seit dem Jahr 1962 in verschiedenen Weinanbaugebieten die Entwicklung der Produk-
tionskosten. — Im vorliegenden Beitrag werden Ergebnisse aus der Rheinpfalz und Rhein-
hessen, gegliedert in Kapital-, Arbeits-, Material-, Unterhaltungs- und sonstige Kosten sowie
die daraus resultierenden Vollkosten, jeweils bezogen auf 1 ha Ertragsrebfliche, in Zeitreihen
von 1962—1964 bzw. 1968 bis 1979 vorgelegt. Zur Ergidnzung ist die Entwicklung des Tariflohnes,
der Lohnnebenkosten und der Verbrauchskosten fiir Schidlingsbekdmpfung, Diingung und
chemische Unkrautbekiimpfung mit beigefiigt. — Um kurzfristige, wltterungs- und erntebe-
dingte Kostenschwankungen aufzufangen, wurden neben den Jahresergebnissen 3jahresdurch- -
schnltte gebildet und diese, ebenso auch die jeweiligen Verinderungen absolut sowie relativ
fiir die einzelnen Perioden dargestellt. — Von 1962/64 bis 1977/79 stiegen die Vollkosten in der
Rheinpfalz von 6848 (100 %) auf 12885 DM (188 %), in Rheinhessen von 8875 (100 %0) auf 12586 DM
(183 %). Die Veridnderungen beruhen auf gesamtwirtschaftlichen und einzelbetrieblichen Vor-
gidngen sowie produktionstechnischen Besonderheiten. — Verf. bemerkt abschlieend: Die Ko-
sten werden weiter steigen und sind nur in beschrinktem Umfang reduzierbar.

W. Hofdcker (Niederhausen)

YrRAVEDRA, G.: Les coopératives viti-vinicoles. Objectifs recherchés et résultats ob-
tenus dans les pays d’économie libérale - Winzergenossenschaften. Untersuchungen
von Zielsetzung und Ergebnisse in Lidndern mit freier Wirtschaft

Bull. OIV 54, 263—275 (1981)

Min. Agricult., Madrid, Spanien

Veri. behandelt die gesamten Grundlagen und Organe der spanischen Winzergenossen-
schaften. Die Winzergenossenschaften haben dazu beigetragen, den Weinmarkt zu sanieren.
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Insbesondere sind sle fiir den Bestand und die Entwicklung der kleinen und mittleren Be-
triebe wichtig. Der Staat unterstiitzt die Genossenschaften. Etwa 210000 Winzer sind Win-
zergenossenschaften angeschlossen. Von der Ernte werden 55% in Genossenschaften aus-
gebaut. Jahriich werden nahezu 20 Mio, hl Wein bei ihnen eingelagert. Von insgesamt 19 749
Kellerelen sind 912 in der Hand von Winzergenossenschaften und Winzerverbinden. In 61 %
der Genossenschaften werden < 25000 hl Wein im Jahr ausgebaut. Die Wirtschaftlichkelts-
schwelle liegt bei 30 000 hl je Betrieb. Zu bemiingeln ist die oft fehlende fachliche Qualifikation
sowie die Vernachlidssigung der technischen Entwicklung. Xinftig sollen der Ge-
nossenschaftsgeist gestirkt, dle Qualititsbestrebungen geférdert und die Traubenlese ge-
zielter durchgefiihrt werden, F. Schnekenburger (Freiburg)

L. DNOLOGIE

ALMENDRA, E., Lorss, J. S., Pinto, R. E.,, Macuapo, J. A.: YC activily of Portuguese
wines from 1975—1978 - 1C-Aktivitdt portugiesischer Weine von 1975—1978 (port.
m. engl. Zus.)

Agron. Lusit. (Oeiras) 40, 129—133 (1980)

The 1AC activity in the alcoholics of wines produced in the period 1975—1878 shows a further
decrease in comparison to the years 1950—1960. The values were obtained by liquid scintillation
spectrometry technique and can be used as an indicator of whether synthetic alcohol has been
added to the wines, H. Eschnauer (Ingelheim)
AwmaTi, A.,, GaLassi, S.,, Guerzont, M. E,, Piva, M., Zroni, R.: Pimaricin in enology.
Laboratory testing - Pimaricin in der Onologie. Laboruntersuchungen (ital. m. engl.
Zus.)

Vini d’Italia 22, 171—182 (1980)

Cent. Ric. Vitic. Enol., Univ. Bologna, Italien

Pimaricin (P) acts against yeasts and fungi but does not attack bacteria. The required amount
is 2—20 ppm. 5 ppm is sufficient to avoid the yeast growth in bottled wine. The exact amount
to be used depends on the ethanol, sugar, aerobiosis, pH, viability of the cells and, above all,
the amount of soz. — The effect of P to stabilize sweet wine has also been studied, the amount
to use may be 5 ppm. P acts synergetically with so2; 5 ppm of P and 100 ppm of SO2 have
the same effect as bigger quantities of the latter. — Nevertheless, new essays must be per-
formed in a semiindustrial scale to be sure of its behaviour. [See also: Abstir. Bachmann: B4r-
wald, Die Kaltsterilisatlon . . . mit Pimaricin, vitis 15, 269—270, 1976; Abstr. Jakob: Birwald
und Henninger: Modellversuche . .. mit Pimaricin. Vitis 16, 242, 1977, — Red.].

V. Arroyo (Madrid)

BeccuetTl, R.: Concentrated grape must. Analytical characteristics - Mostkonzentrat.
Analytische Eigenschaften (ital.)

Vignevini (Bologna) 7 (11), 49—52 (1980)

Lab. Enochimico di Milano, Unione Italiana Vini, Italien

220 samples of concentrated grape musts have been analysed. To obtain a criterion of genu-
inity, there are used 11 parameters. The conclusion is: 123 musts are genuine, 63 are irregular
and 34 are very doubtful about their origin. Likely, these 3¢ musts are genuine musts with

inverted saccharose in several proportions, Due to the fact that there is not any specific
legislation, a statistic method should be elaborated to analyse such musts.

V. Arroyo (Madrid)

Br1z, R., Scumitt, A.: Uber den EinfluBl unterschiedlicher Ertragsleistungen der Rebe
auf Most- und Weininhaltsstoffe. 2, Mitteilung: Zusammensetzung und sensorische
Beurteilung der Weine des Jahrgangs 1978 + On the influence of different yield
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performance of the vine on must and wine components. Part 2: Composition and
sensory evaluation of wines of the vintage 1978

Wein-Wiss. 36, 126—134 (1981)

Bayer. LA f. Weinbau Gartenbau, Wiirzburg-Veitshéchheim

Weine des Jahrganges 1978 von ertragsregulierten Reben verschiedener Rebsorten und La-
gen des Anbaugebietes Franken wurden chemisch und sensorisch auf gesetzmifBlige Bezie-
hungen untersucht. Nur in Einzelfillen konnten signifikante Abhingigkeiten gefunden
werden, so z. B. zwischen Restextrakt und sensorischer Priifung, zwischen Ertragsleistung

und Geschmacksqualitiit sowie zwischen Prolingehalt und Ertrag.
H. Schlotter (Bad Kreuznach)

Bisson, J., DauLNy, B., Bertranp, A.: Influence de la température de fermentation
sur la composition d’un vin blanc sec - Influence of fermentation temperature on
the composition of a dry white wine (m. engl,, dt., span., ital. Zus.)

Connaiss. Vigne Vin (Talence) 14, 195—202 (1980)

Inst. Oenol., Univ. Bordeaux II, Talence, Frankreich

Analytical data of white wines fermented at 7, 13 and 30 0C are presented. Remarkable dif-
ferences were found with volatile components. The concentration of 2-phenyl ethanol was
highest at 13 0C, of amyl alcohols at 7°C, of fatty acid esters at 7 or 130C and of ethyl lactate

at 30 0C. The flavour of the 13 0C wine was best, of the 7 0C wine slightly and of the 30 0C wine
clearly inferior. P, Diirr (Widenswil)

BurkHARDT, R.: Quantitative Bestimmung von 5-Nitrofuryl-2-acrylsiure in weiBien
und roten Weinen. II. Mitteilung - Quantitative determination of 5-nitrofuryl-2-
acrylic acid in white and red wines. Part II (m. engl,, franz. Zus.)

Dt. Lebensm.-Rundsch. (Stuttgart) 77, 97—98 (1981)

FA f. Weinbau Gartenbau Getrianketechnol. Landespflege, Geisenheim
5-Nitrofuryl-2-aerylsiure wird mit n-Butanol ausgeschiittelt und photometrisch bei 365 nm
bestimmt. Wihrend bei WeiBweinen die Absorptionsmessung ohne weitere Behandlung im
Botanolextrakt erfolgen kann, miissen bei Rotweinen die mitextrahierten, stérenden phe-

nolischen Substanzen zuvor mit Polyvinylpolypyrrolidon entfernt werden. Gleichzeitig vor-
handene Sorbinsdure stért die Bestimmung nicht. W. Postel (Weihenstephan)

Danitova, V. N., Fesucuenko, N. G., Mazzera, I. K.: Extraktions- und photometrische
Bestimmung von Eisen im Wein - Extraction-photometric determination of iron in
wine (russ.)

Izv, Vyssh. Uchebn. Zaved., Pishch. Tekhnol. (Krasnodar) (6), 122—124 (1980)
Tekhnol. Inst. Pishch. Prom., Kiew, UdSSR

Entwickelt wurde eine Methode zur Bestimmung von Fe3* bei Vorhandensein einer grofien
Zahl anderer Elemente ohne vorherige Weinbehandlung. Die Methode beruht auf der Extrak-
tion des Rodanidkomplexes des Fe mit Chloroform in Gegenwart von Tribenzylphosphinoxid
(CEHSCH2)SP0 (Molekulargewicht 320, weile kristallinische Substanz, lelcht lésbar in Spiritus,
Chloroform, Dichlordthan). Die optische Dichte des Extrakts wird bei 490 nm gemessen; sie
ver#éindert sich nicht im Laufe einiger h. Die Methode ist sehr schnell und selektiv im Vergleich
zu den bekannten Methoden der Fe-Bestimmung in Wein. N. Goranov (Sofia)

DEerrancesco, F., CASAGRANDE, S., SPErRanDIO, A.: Carbon dioxide and its influence on
the organoleptic characteristics of wines - Kohlendioxid und sein Einflufl auf die
organoleptischen Eigenschaften von Weinen (ital. m. engl. Zus.)

Vini d’'Italia 22, 258—264 (1980)

Concentrations of 100—200 ml CO Il wine, added to young wines, permit a better tasting and
do not influence very much the organic components, Concentrations of 1 at. CO or even

more influence the tasting qualities and the organic components of the wines.
H. Eschnauer (Ingelheim)
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Deceing, C., CastiNno, M., Crorr, G.: Thiamine addition to musts in order to reduce
ketoacids formation and increase the SO, efficacy in wines + Zusatz von Thiamin
zum Most, um die Bildung von Ketosduren zu vermindern und die wirksame SO,
im Wein zu erhéhen (ital. m. engl. Zus.)

Riv, Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 572—589 (1980)

Ist. Sper. Enol., Asti, Italien

Additions of thiamine (0,5 mg/) to must avoid the formation of too iarge amounts of keto-
acids llke pyruvic and 2-ketoglutaric and avoid wine tendency to combine sog. Accordingly,
to prevent the wine from oxidation effects and blological alterations, smaller quantities of

total sulphurous acid are needed. The determination method of the ketoacids is described.
H. Eschnauer (Ingelheim)

FruiLLaT, M.: Vieillissement du vin de Champagne sur levures: Phénoménes d’auto-
lyse. Relations avec I’enrichissement et le développement des arémes du vin - Aging
of the wine of Champagne on fermenting yeasts: Autolysis phenomenon. Relation-
ships with enriching and developing of wine aroma

Rev. Franc. Oenol. (Paris) 16 (79), 35—46 (1980)

Univ. Dijon, Frankreich

Champagne wine is aged partly in contact with the yeasts. Nitrogen compounds, mainly amino
acids, are formed which act as precursors of flavour components. The relation of yeast auto-
lysis to the formation of flavour volatiles is discussed, Some of the odour components men-
tloned are 2-methyl-2-ethoxyfurane, 4,5-dimethyltetrahydroxyfurane-2,3-dion, 5-ethoxybutyro-
lactone, 4-ethylphenole and 4-ethylgualacol. P. Diirr (Widenswil)

Goranov, N.: Problems with the calcium in the stabilization of vine - Das Pro-
blem , Kalzium* und die Stabilitit der Weine (bulg.)

Lozar. Vinar. (Sofia) 29 (8), 20—24 (1980)

Inst. Vinar. Prom., Sofia, Bulgarien

Detalled records of the experiments show that the filtration of wines by means of asbestos
filters and kieselguhr increased the amount of Ca, mainly at the beginning of the process.
The possibility of the rise of sediments in consequence of the salts of Ca requires to
establish precisely the real amount of these components immediately before bottling and
stabilizing wines, All these interferences must be made before bottling In order to achieve
thelr elimination. J. Blaha (Brno)

GoriNova, N., Tsakov, D., Mesros, B.: Einflul einiger technologischer Behandlungen
auf die Eiweilzusammensetzung weiier Tafelweine + Influence of several technolo-
gical treatments on the protein composition of white table wines (bulg.)

Lozar. Vinar. (Sofia) 29 (6), 23—27 (1980)

Die Wirmebehandlung, verbunden mit Warmabfiiliung, fiihrt zur Herabsetzung des Protein-
gehaltes der Welne, Tannin und Gelatine verursachen keine nennenswerten Qualitiits- oder
Quantitiitsverinderungen der Weinproteine. Die Weinbehandlung mit dem Ionenaustauscher
Espatit KU-2 beeinfluit die Eiweifistabilitit der behandelten Weine nicht. Hingegen verur-
sacht Bentonit tiefgreifende qualitative und quantitative Veriinderungen im Gehalt und in
der Zusammensetzung der Proteine: Alle Fraktionen, mit Ausnahme der mit hohem Moleku-
largewicht, werden adsorbiert und die Weinstabilitlit wesentlich erhht. Besonders glinstig
gestalten sich Weine, deren Moste mit S0, und Bentonit behandelt worden waren. Mit Ben-
tonit vergorene Weine weisen stets einen niedrigeren Proteingehalt, d. h. eine h8here Ei-
weiflstabilitiit auf als Weine, die aus bentonitbehandelten Mosten stammen, wobel jedoch der
Bentonittrub vor der Glirung entfernt worden war, E. Mindrikc (Bratislava)

Ha, Y.-D., Berener, K.-G.: Diinnschichtchromatographische Untersuchung von Phe-
nylharnstoff- und N-Phenylcarbamat-Riickstinden in Mghren, Kartoffeln und
Wein. I. Mitt. Nachweis und Identifizierung der Wirkstoffe - Thin-layer chromato-



184

graphic investigation on phenylcarbamide and N-phenylcarbamate residues in car-
rots, potatoes and wine. 1. Evidence and identification of the active substances (m.
engl,, franz. Zus.)

Dt. Lebensm.-Rundsch, (Stuttgart) 76, 390—394 (1980)
Inst. Lebensmittelchem., Univ. Stuttgart

Es wird ein dunnscluchtghromatographlsches Verfahren zur Identifizierung und quantita-
tiven Bestimmung von Ifhenylharnstoﬂ- und N-Phenylcarbamat-Rilckstéinden in Méhren, Kar-
toffeln und Wein beschrieben. Das extrahierte Probenmaterial gelangt ohne zusitzliche
Reinigung zur chromatogfaphischen Analyse. Bel Mthren wird wegen ihres stérend hohen
Carotingehaltes eine weitere Reinigung des Extraktes durch die Vertellung Acetonitril/n-
Hexan vorgeschlagen. Die Hydrolyse der Wirkstoffe zu den entsprechenden Anilinderi-
vaten erfolgt mit methanolischer Kalilauge direkt am Startpunkt der DS-Platte. Nach der
chromatographischen Trennung dient acetonisches Fluorescaminreagens als Entwickler. Je
nach Art der Auswertung werden 1- oder 2dimensionale Chromatogramme empfohlen. Fiir
Substanzen, die unter den angegebenen Bedingungen nicht getrennt werden, ist ein ab-
gewandeltes Verfahren angegeben. Die Nachweisgrenze der Methode liegt bei 0,1 ppm.

W. Flak (Wien)

Hastam, E.: In vino veritas: Oligomeric procyanidins and the ageing of red wines -
In vino veritas: Oligomere Procyanidine und die Alterung von Rotweinen
Phytochemistry (Oxford) 19, 2577—2582 (1980)

Dept. Chem., Univ. Sheffield, U. K.

Polyphenols such as (+)-catechin, (—)-epicatechln, procyanidins B-2 and B-3 and a sorghum
procyanidin polymer were added separately and in various combinations to a white wine, to
immature and mature red wines and to a white wine coloured with a pigment extract from
black grapes. The wines were stored under N2 at 20 9C. Changes in the polyphenols were fol-
lowed by extracting the wines with ethyl acetate at 30 d intervals and identifying the products
by chromatography. The observations show that under the mildly acid conditions in wines
the acid-catalysed C-C bond-breaking and bond-making process, characteristic of procyanidin
chemistry is set up and leads to eventual precipitation of polymers. In the red wines and the
coloured white wine, transformations of similar type were observed but additional reactions
between the procyanidins and catechins and anthocyanins or their hydrolytic products seemed
probable. These reactions could also cause precipitation of procyanidin polymers.

C. F. Timberlake (Long Ashton)

Karprov, S. S., YATsyna, A. N.: Bildung von 2-Phenylithanol wihrend der Mostgi-
rung * Formation of 2-phenylethanol during fermentation of grape juice (russ.)

Izv. Vyssh. Uchebn. Zaved., Pishch. Tekhnol. (Krasnodar) (6), 131—132 (1980)
Politekhn. Inst. Im. S. Lazo, Kishinev, UdSSR

Verff, untersuchten Faktoren, die die Bildung von 2-Phenyléthanol wihrend der Girung re-
gulieren. Phenylalanin im Medium mit relativ hohem 2-Phenylithanolgehalt wird von der
Hefe aufgenommen, wobel wieder 2-Phenyldthanol gebildet wird. Die Bildung ist jedoch nicht
nur vom Phenylalaningehalt, sondern viel mehr vom 2-Phenylidthanolgehalt im Ausgangstrau-
benmost abhiingig. Eine groBe Anh#iufung von 2-Phenyl#éthanol in Muskatweinen ist auf des-
sen hohen Gehalt berefts im Ausgangsmost zurilckzufiihren, E, Mindrik (Bratislava)

Kuiasaknov, T. S.: Qualitative Bestimmung fliichtiger Substanzen in Wein und
Kognak mit Hilfe der Kapillarchromatographie - Qualitative determination of vola-
tile substances in wine and cognac using capillary chromatography (russ.)

Sadovod. Vinogradar. i Vinodel. Moldavii (Kishinev) 35 (12), 26—28 (1980)

Vseros. Nauchno-Issled. Inst. Vinogradar. Vinodel. Im. Ya. I. Potapenko, Novocher-
kassk, UdSSR

Es wurde eine schnelle und verhiltnisméBig genaue Methode zur qualitativen kapillargas-
chromatographischen Bestimmung der fliichtigen Verbindungen in Wein und Weinbrand
entwickelt, Die Methode beiuht auf der Aussalzung der flichtigen Stoffe aus dem Getrink
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durch wasserfreies zwelbasisches Na-Phosphat und wasserfreies Ammoniumphosphat und
direkte Einspritzung aliquoter Mengen der organischen Phase. Zur qualitativen Bestim-
mung der fliichtigen Verbindungen wurde die Methode des inneren Standards und des
verbesserten Koeffizienten verwendet, sowohl fiir die w#frige als auch fiir die organische
Phase. Zur Erhohung der Genauigkeit der Analyse wurden verschiedene innere Standards
mit verschiedenen Siedepunkten verwendet. N. Goranov (Sofia)

Kuristruk, V. T., AcaBaL'vanTs, E. G., MerzaaNIaN, A, A.: Verdnderung der Kationen-
zusammensetzung bei der Behandlung von Weinen mit Gemischen disperser Mine-
ralien - Changes of cation composition when treating wines with mixtures of dis-
persed minerals (russ.)

Izv. Vyssh. Uchebn. Zaved., Pishch. Tekhnol. (Krasnodar) (6), 34—38 (1980)
Politekhn. Inst., Krasnodar, UdSSR

Untersucht wurde der EinfluB kiinstlicher und natlirlicher Gemische von dispersen Minera-
lien mit verschiedener kristallinischer Struktur auf den Gehalt an Ca, Na, X, Mg, Mn, Fe, Cu,
Ni, Zn und Pb in den mit ihnen behandelten Weinen, Es wurde festgestellt, da die Kationen-
zusammensetzung des Weines in verschiedenem MafBe beeinflut wird, je nach der Natur der
Austauschfihigkeit der Mineralien, nach der Wertigkeili und der GroBe der Austauschkationen
und nach der Lage ihrer Ladung im Kristallgitter. Die Mengen an Ca, Na, Mn nehmen bel
dieser Behandlung unterschiedlich zu, der Gehalt an Fe, Cu, K, Mg, Zn veridndert sich un-
wesentlich, Pb- und Ni-Kationen sind vor und nach der Behandlung nur in Spuren vor-
handen. N. Goranov (Sofia)

Kung, M. St., RussewLL, G. F.,, STackiLEr, B., Wess, A. D.: Concentration changes in some
volatiles through six stages of a Spanish-style solera - Verdnderungen im Gehalt
einiger fliichtiger Komponenten bei sechs Alterungsstufen einer spanischen Solera
Amer. J. Enol. Viticult. 31, 187—191 (1980)

Dept. Viticult. Enol., Univ. California, Davis, Calif., USA

Aus unterschiedlichen Altersstufen von Sherry-Proben (hergestellt aus Palomino-Trauben mit
Saccharomyces fermentati nach dem in der Region von Jerez de la Frontera iiblichen Verfah-
ren) wurden die fllichtigen Komponenten mit Methylenchlorid extrahiert und die Aromakon-
zentrate gaschromatographisch-massenspektrometrisch (Kapillarchromatographie: 60 m FFAP
WCOT; 60 m Carbowax 20 M WCOT; 60 m SE-30 WCOT) untersucht. Verff. konnten 20 Kompo-
nenten identifizieren, u. a. Athylbutyrat, 2-Methylbutyrat, 3-Methylbutyrat, Athyl-2-hydroxy-
4-methylbutyrat, Athyl-3-hydroxybutyrat, Athyl-4-hydroxybutyrat, Benzylalkohol. 31 Kompo-
nenten wurden unter Verwendung der Kohlenwasserstoffe Cu, C15 und Cw als Standards
quantitativ bestimmt. Bei mehreren Komponenten nimmt die auf den Standard C15 bezogene
PeakhOhe vom jilingsten zum #dltesten Produkt deutlich zu. A. Rapp (Geilweilerhof)

LaroN-LAroURcADE, S.: Connaissances récentes sur les accidents de la fermentation -
Neue Erfahrungen iiber Garungsstérungen

Rev. Frang, Oenol. (Paris) 16 (80), 63—75 (1980)

Inst. Oenol., Univ. Bordeaux II, Talence, Frankreich

Die wichtigsten Stérungen bei der Vergidrung von Traubenmost sind 1. langsamer Girungsbe-
ginn und 2, langsamer und unvollstiindiger Gdrungsverlauf. Wihrend die Girung durch Hefe-
kulturen leicht eingeleitet werden kann, ist die unvollstindige Girung schwierig zu beheben.
Es ist besser, diese Situation zu vermeiden, Der Girungsverlauf wird durch Zellvermehrung
der Hefen, eine stationdre Phase und das Absterben der Zellen charakterisiert. Auier durch
andere Ursachen wird eine unvollkommene Gérung hervorgerufen durch Pestizidriickstinde,
durch die Art der Kldrung bei Weilweinen und durch das Vorhandensein von Hemmstoffen
und acetogenen Substanzen, die von Botrytis cinerea gebildet werden. Geférdert wird die Gi-
rung von Wachstumsfaktoren, die aber in zuckerreichen Mosten unwirksam sind. Der G#-
rungsforderung dient eine Belliftung am dritten Tag der Gérung, wodurch den Hefen die
Synthese von Sterinen erméglicht wird. Wirkungsvoll ist die Einsaat einer geeigneten Hefe.
Durch die Gegenwart von , Uberlebensfaktoren”, wie den Sterinen, die bei Belliftung von den
Hefen synthetisiert werden, verlingert sich die Uberlebenszeit der Hefezellen, so daB eine
bessere Vergirung von Zucker erreicht werden kann, F. Radler (Mainz)
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Leong, A. M., LA Nortg, E., SaAnTORO, M.: Free amino acids and higher alcohols in
wine making by maceration. II. Higher alcohols and their formation + Freie Ami-
nosduren und héhere Alkohole bei der Weinbereitung durch Mazeration. II. HGhere
Alkohole und ihre Bildung (ital. m. engl. Zus.)

Vini d’Italia 22, 231—239 (1980)

Ist. Ind. Agrar., Univ. Bari, Italien

The formation of higher alcohols and free amino acids in the fermentation period of 2 wine
making processes by maceration with traditional and higher temperature shows a certain
correlation between these components. The analytical method and the statistical calculations
of the results are described. H, Eschnauer (Ingelheim)

Lonvaubp-FuneL, A., DoNecHE, B., BLeuzg, D.: Automatisation en flux continu du do-
sage enzymatique de I’acide malique des vins - Continuous flow technique for the
enzymatic analysis of malic acid in wines (m. engl., dt., span,, ital. Zus.)

Connaiss. Vigne Vin (Talence) 14, 207—217 (1980)

Inst. Oenol. (INRA), Univ. Bordeaux II, Talence, Frankreich

A Technicon Auto Analyzer AA1ll was used to determine the malic acid content of wines.
The sample is first allowed to react with a mixture of NAD, malate dehydrogenase and
glutamate oxaloacetate transaminase (G.O.T.). Because some wine components '(tannins,
anthocyanins, chalcones, flavanols) interfere with the absorbance of NADH at 340 nm, the
NADH in the sample is allowed to react with a tetrazolium salt [3-(4,5 dimethyl thiazolyl-2)-2,5
diphenyl tetrazolium bromide] in the presence of Meldola Blue. The absorbance of the
formazan salt produced is read at 578 nm. At this wavelength, wine constituents do not
interfere, Manual methods of enzymatic analysis (hydrazine and G.0O.T.) gave lower results
than the automated method. The latter one, however, correlated highly with the gas chro-
matographic method (r = 0.998). C. Buteau (Guelph)

MarcHERI, G., VERsINI, G., SarTORI, G., INAMA, S., PeLLEGriNg, R., Gianorti, L.: The
relationship between vinification procedures and the volatile components of the
wine “Pinot Bianco Trentino *79” : Die Beziehung zwischen dem Weinbereitungs-
verfahren und den Aromastoffen des Weines Pinot Bianco Trentino vom Jahr-
gang 1979

Vini d’Italia 22, 275—282 (1980)

Lab. Anal. Ric., Ist. Agrar. Prov., S. Michele all’Adige, Trento, Italien

3 successive pressings [ 1) free run + press to 1.5 kg/cm?; 2) settling residue from free run
+ press from 1.5 to 4.2 kg/cm2; 3) press from 4.2 to 8 kg/cm2] of a single lot of ”Pinot Bianco
Trentino” grapes of the 1979 harvest were analyzed 2 weeks after completion of fermentation
and clarification. Wine (1), fermented with a selected pure culture yeast, had lost 2/3 of its
malic acid ats the time of analysis, It had higher concentrations of volatile esters, 10 mg/l
of ethyl isobutyrate, ethyl butyrate, isobutyl acetate, isoamyl acetate, n-hexyl acetate,
ethyl caprodte, ethyl caprylate, ethyl caprate and 2-phenylethyl acetate. Wine (2) had 5 méll
and wine (3) 2 mg/l of these same esters. Wines (2) and (3) were fermented without addition
of pure yeast starters and had lost all of their malic acid. Wine (1) had greater concentrations
of Ce' Cy and C1 fatty acids while wine (2) and (3) had greater concentrations of the C4
fatty acids, fusel oil aleohols, methionol, and the C_ alcohols. Various terpene alcohols were
also 4 to 8 times as concentrated in wines (2) and (3) as compared with wine (1).

A. D. Webb (Davis)

MaujeaNn, M. A.: Photolyse des acides aminés soufrés des vins de Champagne a
travers les verres de fabrication actuelle - Photolyse der schwefelhaltigen Amino-
siuren von Champagnerweinen durch die zur Zeit verwendeten Flaschengliser
Rev. Francg. Oenol. (Paris) 17 (81), 27—34 (1981)

Wihrend Champagnerflaschen bis zum Jahre 1970 fiir Wellenléingen unter 400 nm undurch-
lissig waren, besitzen die heutigen Flaschen ein Transmissionsmaximum zwischen 360 und
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400 nm. Fiir die Entstehung des Lichtgeschmacks sind vor allem diese Wellenldingen, aber
auch solche tiber 400 nm verantwortlich., Verf. bespricht im einzelnen die Ursachen des mit
der Bildung von Mercaptanen, Sulfiden und Disulfiden parallel gehenden Lichtgeschmacks
sowie die Bedeutung des Redoxpotentials und im Zusammenhang damit die Rolle der Hefe
und des Riboflavins. Er geht insbesondere auch auf die Bildung fllichtiger schwefelhaltiger
Komponenten aus Methionin und Cystein ein und behandelt eingehend den Abbaumecha-
nismus dieser schwefelhaltigen Aminosiuren sowle die Faktoren, die ihn fbrdern bzw.
hemmen. W. Postel (Welhenstephan)

MAYNAR MaRino, J. I, Mesias IcLesias, J. L., Mareca Corres, I.: Anwendung einer
Gasextraktion mit Stickstoff zur Untersuchung der fliichtigen Komponenten von
Wein aus Tierra de Barros (Badajoz) - Use of a gas extraction with nitrogen for
studying volatile components of wines from Tierra de Barros (Badajoz) (span.)
Sem, Vitivinic. (1), 769—770 (1980)

Dept. Bioquim., Fac. Cienc., Univ. Extremadura, Madrid, Spanien

Verff. beschrieben eine gut reproduzierbare halbquantitative Methode zur Bestimmung von
14 Komponenten (u. a. Acetaldehyd, Acetal, Methanol, Propanol, Butanol-2, 2-Methylpropanol,
Butanol-1, 2-Methylbutanol und 3-Methylbutanol). Die Anreicherung wurde durch Gasextrak-

tion mit N2 durchgeflihrt. Es konnten nur Substanzen bis Hexanol-1 angreichert werden,
A. Rapp (Geilweilerhof)

MoLLER-SrATH, H., ScHAFER, G.: ,,Reintonige Weine“? - “Clean wines”?

Dt. Weinbau 36, 391—398 (1981)

Verff. diskutieren den Einflu3 von S, sog, 02, cog, Cu, Fe, pH-Wert und biologischem Siure-
abbau auf die Reinttnigkeit von Weinen, wobei besonders die Entwicklung und Unterdriik-

kung von Bocksern u. 4. Geruchs- und Geschmacksfehleri sowie Oxidationsvorginge be-
riicksichtigt werden. H. Schlotter (Bad Kreuznach)

OrRecGLIA, F.: Vinification en rouge dans les pays chauds - Red wine technology in
warm countries

Bull. OIV 53, 883—899 (1980)

Fac. Technol. Oenol. Ind. Fruti-Hort. “Don Bosco”, Univ. “Juan Augustin Mazza”,
Mendoza, Argentinien

The paper presents a general outline of red wine technology in Argentina. The grapes are
characterized by high sugar and low acld content. Wine acidity is corrected by addition of

acid or reduction by malo-lactic fermentation. The continuous vinification process is brietly
discussed. No references. P. Dilrr (WHdenswil)

Prascy, E., Poster, W.: Beurteilung der Weinsteinstabilitit - Determination of potas-
sium hydrogen tartrate stability (m. engl., franz. Zus.)

Mitt. Klosterneuburg 31, 62—70 (1981)

Lehrstuhl Allgem. Lebensmitteltechnol.,, TU Miinchen, Freising-Weihenstephan
Die Lislichkeit von Weinstein ist in Wein aufgrund der Wirkung von Sekundirfaktoren deut-
lich hdher als in wiBrig-alkoholischen Lésungen., Diese Einfliisse sind schwer zu erfassen,
daher wurden Lislichkeltskurven in Wein statt in Modelldsungen ermittelt. Verff. fanden, dag
vor allem die Art des Weines (Gehalt an Weininhaltsstoffen) die Lage der Ldslichkeitskurven
stark beeinfluft. Elnwiichige Stabllitdtstests (KHltetest) sind mit einem groBen Unsicherheits-
faktor behaftet. Erst nach 25 d kénnen einigermaBen zuverliissige Aussagen gemacht werden, —
Die von Verff. ermittelte Lslichkeitskurve vermelidet bei 80 % der Weine eine ,Uberstabili-
slerung®, ohne daf} die Zuverlissigkeit der Aussage leidet. H. Schlotter (Bad Kreuznach)

Siecmist, M. J., Lécuse, M.: Influence de la proportion “phase solide/phase liquide”
de la vendange sur la composition des vins rouges - Influence of the proportion
solid/liquid of the mash on the composition of red wine (m. dt., engl., span. Zus.)
Rev. Frang. Oenol. (Paris) 16 (80), 23—34 (1980)
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The quality variations between vintages of red Burgundy wines are discussed. The proportion
of the solid part (skins and pips) of grapes varies from 20—40 %. Extraction of colour, poly-
phenols and total extract increases with an increasing proportion of solid part.

P. Diirr (Widenswil)

SimvpsoN, R. F.: Some aspects of oxidative pinking of white wines « Gesichtspunkte
zur oxidativen Verfirbung von Weillweinen

Austral. Grapegrower Winemaker 17 (204), 12—14 (1980)

Austral. Wine Res. Inst., Glen Osmond, S. A., Australien

Pink colour can be produced in some white wines after slight exposure to oxygen. More
severe oxidation tends to cause browning. The susceptibility of wines to undergo these
colour changes can be measured by described methods but these assays can be influenced
by individual wines or winery conditions. Means for reducing the likelihood of pink colour
development in young white wines depend on protection from oxygen exposure and uptake
and treatments to reduce the quantities of components capable of producing pink colour.
C. 8. du Plessis (Stellenbosch)

SmoLensky, D. C., Vanpercooxk, C. E.: Detection of grape juice in apple juice - Nach-
weis von Traubensaft in Apfelsaft

J. Food Sci. (Chicago) 45, 1773—1774 (1980)

Fruit Vegetable Chem. Lab., USDA, Pasadena, Calif.,, USA

22 commercial apple juices and mixtures of apple and grape juice were examined by a
microbiological assay using Lactobacillus plantarum, Pure or apple juice diluted with water
did not support growth. However, supplementation with acid-hydrolyzed vitamin-free casein
amino acids (0.05%) or with 2% grape juice resulted in significant growth in 21 of the 24
samples. Of the 3 samples, which did not show growth, 2 were suspected of having been
diluted with water and 1 was an artificial apple cider. Authors claim that grape juice in apple
juice is detectable with a microbiological assay. C. L. Duitschaever (Guelph)

Subraup, M. P.: Quelques ohservations sur les analyses courantes utilisées en con-
trole de vinification - Some observations on current analyses used in vinification
control

Rev. Frang. Oenol. (Paris) 17 (81), 19—22 (1981)

Sta. Agron. Oenol., Bordeaux, Frankreich

Recommended on the basis of one year’s tests are modifications of standard must and wine
analytical methods to shorten the time and lessen reagent costs. Recommended for reducing
sugar estimates is the Clinitest, to be followed by a quantitative determination only when
the Clinitest indicates between 2 and 5 g reducing sugars/l. The SO2 correction in volatile
acidity determinations is avoided by adding H202 (0.3 ml/20 ml wine) before the distillation.
Ripper total SO2 is changed to use only 2 min exposure of the test wine to n NaOH and to
reduce to 2—3 ml the amount of 1 : 3 n H,SO, used for the reacidification. For shorter time and
greater precision cellulose thin-layer rather than paper chromatography is recommended
for malic and lactic acid estimate. A. D. Webb (Davis)

ScuorreRr, J. F.: Problémes technologiques et oenologiques de 'embouteillage des
vins & chaud - Technologische und 6nologische Probleme bei der Warmabfiillung
der Weine

Rev. Francg. Oenol. (Paris) 16 (80), 55—61 (1980)

Ecole Sup. Viticult. Oenol. Arboricult., Changins, Nyon, Schweiz

Technische, physikalische, physikochemische, chemische, mikrobiologische, organoleptische und
okonomische Probleme, die sich aus der Warmabfiillung von Wein ergeben, werden in einer
Ubersichtsarbeit zusammengefat. Es wird unterstrichen, daB Kkeinerlei uniiberwindliche
Schwierigkeiten durch dieses Verfahren, das ausfiihrlich beschrieben wird, entstehen. Im Ge-
genteil wird durch die Warmabfiillung eine hohe Weinstabilitdt und -qualitit gewihrleistet.
Dies ist vor allem fiir die GroBSproduktion von aufierordentlicher Bedeutung.

E. Mindrik (Bratislava)
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Sterano, R. p1: Higher alcohols in wines: influence of cultivar and vintage - Héhere
Alkohole in Weinen: EinfluB von Sorte und Jahrgang (ital. m. engl. Zus.)
Vignevini (Bologna) 7 (12), 45—48 (1980)

Ist. Sper. Enol., Asti, Italien

The influence of cultivar and vintage on the higher alcohols, which have been analyzed
through gas-chromatography using a column packad with Carbopack + 0.2% Carbowax 1500,
has beéh studied in a serles of Piedmont wines of various vintages from the same vineyard. —
In thdse wines the vintage has shown to be the most important factor with the different type
of wine (red or white). A. Scienza (Malland und Piacenza)

TANNER, H., Zanier, C., Buser, H. R.: 2,4,6-Trichloranisol: Eine dominierende Kompo-
nente des Korkgeschmackes - 2,4,6-Trichloroanisole: A dominant component of cork
flavour

Schweiz. Z. Obst- Weinbau 117, 97—103 (1981)

Eidgendss. FA f. Obst- Wein- Gartenbau, Wadenswil, Schweiz

A search, using GC-MS techniques, was made for specific compounds giving rise to cork
flavour in red and white wines. 10 chlorine-containing compounds were identified as being
assoclated with cork flavour, with 2,4,6-trichloroanisole (2,4,6-TCA) being dominant. Wines
with no noticeable cork flavour had < 5 ng * I'' 2,4,6-TCA, while 2 red wines having notice-
able cork flavour had 100 ng - 1! 2,4,6-TCA respectively. Degustation studies showed that 50%
of the panel could detect 10 ng - 1-* 2,4,6-TCA in wine — the analytical detection limit was
5 ng- 17!, As a cork flavour, 2,4,6-TCA was recognised by the panel at 30—100 ng-1-! {n
wines, more difficulty being found with red wines than white. The bleaching of corks during
their manufacture with hypochlorite solution is suggested as being the origin of the chlorine-
contalning components of cork flavour. - D, J. Spedding (Auckland)

UssecLio-TomasseT, L., AMerio, G., Bosia, P. D.: Die Inversionskraft der Moste und
Weine - The inverting power of musts and wines (ital. m. engl. Zus.)

Vignevini (Bologna) 7 (6), 25—28 (1980)

Ist. Sper. Enol., Asti, Italien

Die Inversionsgeschwindigkeit der Saccharose im Most und Wein hiingt von der Menge der
anwesenden Invertase ab, pH-Wert und Gesamtsiiure haben nur einen geringen Einflufi. Weine
dlterer Jahrginge kénnen auch frei von Enzym sein; die Inversionsgeschwindigkeit ist dem
Polyphenolgehalt umgekehrt proportional. Die Inversion durch Hefe ist ein endozellularer Vor-
gang, die Hefe selbst gibt dem Substrat keine Invertase ab. In Gegenwart von Invertzucker
wird die Saccharose von den Hefen im Verhiltnis zur Konzentration invertiert. In elnem
invertasefreien Wein kann — z, B. nach Versektung — die Saccharose unzersetzt wiederge-
funden werden. B, Weger (Bozen)

UsseGLio-Tomasset, L., Mazza, G.: Bestimmung von Safrol in aromatisierfen alko-
holischen Getrinken + Determination of safrol in aromatized alcoholic beverages
(ital. m. franz., engl. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 435—452 (1980)

Ist. Sper. Enol., Asti, Italien

Verff, beschreiben eine Methode zur quantitativen Bestimmung von Safrol mit Hilfe der

Diinnschichtchromatographie (Kieselgel G; YLaufmittel: Benzol : Cyclohexan 50 : 50) und
Densitometrie nach Anreicherung mit Pentan. A. Rapp (Geilweilerhof)

UsseGLio-Tomasser, L., STerano, R. pi: Bemerkungen zur Enfwicklung der Farbstoffe
in den Rofweinen - Observations on the development of colourants in red wines
(ital. m. franz., engl. Zus.)

Vini d’Italia 22, 118—122 (1980)

Ist. Sper. Enol., Asti, Italien
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Polyphenole, Anthocyane, Leucoanthocyane, Farbintensitit und pH-Wert wurden bei Rot-
weinen und in den von ihnen ausgeschiedenen Farbstoffen (die Versuche erstreckten sich iiber
2 Jahre) bestimmt., Die Anthocyane nahmen laufend ab, wobei der stiirkste Ausfall wihrend
der ersten Zeit der Lagerung stattfand und nachher nur noch langsam vonstatten ging. Die
Hauptmenge der Anthocyane fiel mit dem Kallumbitartrat aus, der Satz aus dem Jungwein
enthielt demnach die Anthocyane hauptsichlich in der monomeren Form, wihrend polymeri-
sierte Anthocyane erst nachtriglich zu finden waren. Die mengenmiBige Verinderung der
Anthocyane im Laufe der Zeit wurde weder vom urspriinglichen Gehalt noch von jenem
der gesamten Polyphenole beeinfluit. Die Verinderung der Farbintensitiit erwies sich als stark
abhiénglg von jener der Anthocyane. B. Weger (Bozen)

Viareg, J., Korosky, M., Rocca, J. L.: Determination of betaine in sugar and wine by
liquid chromatography - Bestimmung von Betain in Zucker und Wein mit Hilfe der
Fliissigchromatographie

J. Chromatography (Amsterdam) 204, 429—435 (1981)

Lab. Chim. Analyt., Univ. Claude Bernard, Lyon, Frankreich

An assessment has been made of the practicability of using the presence of betaine in wine
samples as an indicator of beet sugar addition to the must prior to fermentation. 2 different
HPLC techniques for betaine separation were tested, the recommended procedure for wines
being separation on an amino-bonded silica stationary phase with acetonitrile — water
(75 : 25) as the mobile phase, A clean-up procedure prior to HPLC using lon-exchange resins
is described. Recovery of betaine for the whole separation from wine is > 95%. Using a
differential refractometer as a detector the method responded to at least 40 ng of betaine
with a linear response up to 10 xg of betaine, The analysis can allow the determination of the
amount of beet sugar added only if the betaine content of both the must and the added
sugar are known. D, J. Spedding (Auckland)

‘WEBER, J., SCHAEFFER, A.: La désacidification des moiits et des vins par le bicarbonate
de potassium + Die Entsiuerung der Moste und Weine mit Hilfe von Kaliumhydro-
gencarbonat N

Rev. Franc. Oenol. (Paris) 16 (80), 41—44 (1980)

Sta. Rech. Vitic. Oenol., Colmar, Frankreich

Steigende Mengen an Kaliumhydrogencarbonat (KHCOs) fiihrten bei Most und Wein zu einer
zunehmenden Weinsteinausscheidung, verbunden mit einem Abfall der Titrationsaciditat und
einem Anstieg des pH-Wertes und des K-Gehaltes, Die Entsiuerung mit KHCO3 148t sich nicht
wie die mit CaCOs berechnen, da der Neutralisationseffekt des KHCO, in Abhingigkeit von
der Most- bzw. Weinzusammensetzung varliert. Die erforderliche Menge an KHCO3 ist daher

durch einen Vorversuch zu ermitteln. Zur Erhaltung der Weinqualitdt sollten 150 g KHCOslhl
nicht Uberschritten werden. W. Postel (Weihenstephan)

.

‘WEeGER, B.: Anomalous chemical results in wines from Alto Adige - Ungewdhnliche
chemische Zusammensetzung von Weinen aus Siidtirol (ital. m. franz. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 78—84 (1980)

Wines analysed from this Italian region show reducing substances and acidity very different
from the known statistic values, while their organoleptic characteristics are good. These
values are due to the climate of 1978. — It is clear that some values from DOC and even CEE
regulations do not agree with the kind of grapes and traditional enology in many wine pro-
ducing regions. V. Arroyo (Madrid)

WiLuiams, P. J., Strauss, CH. R., Wiuson, B.: New linalool derivatives in Muscat of
Alexandria grapes and wines - Neue Linaloolderivate in Trauben und Wein der Reb-
sorte Muscat of Alexandria

Phytochemistry (Oxford) 19, 1137—1139 (1980)

Austral. Wine Res. Inst., Glen Osmond, S. A,, Australien
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Aus Chloroform-Anreicherungen von Trauben (dle frisch geernteten Weinbeeren wurden mit
gesiittigter Kochsalzl6sung homogenisiert und anschlieBend extrahiert) und aus Weinen der
Sorte Muscat of Alexandria konnten Verff. mit Hilfe der GC-MS (Carbowax 20 M SCOT) und
'H-NMR Spektroskopie (60 MHz, CDCla) folgende 4 Linalool-Derivate nachweisen: 3,7-Dime-
thyloct-1-en-3,6,7-triol (I), 3,7-Dimethyloct-1-en-3,7-diol (II), 3,7-Dimethyiocta-1,7-dien-3,6-diol
und 3,7-Dimethylocta-1,5-dien-3,7-diol. Komponente I und II wurden blsher in biologischem
Material nicht identifiziert. A, Rapp (Geilweilerhof)

WucHERPFENNIG, K., ZirN, F.: Zum Konzentrieren von Wein durch Hyperfiltration -
On concentrating wines by means of hyperfiltration

Wein-Wiss. 35, 342—364 (1980)

Inst. Weinchem. Getrinkeforsch., FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol. Lan-
despflege, Geisenheim

Durch Anwendung der Hyperfiltration bei Weinen ist eine Konzentrierung bis auf 70 % des
Ausgangsvolumens der Weine miglich. Da jedoch die Membranen flir Alkohol und in geringem
Umifang fiir Sduren durchliissig sind, steligt der Alkohol- und S#uregehalt nicht entsprechend
dem Konzentrationsgrad. Die Zunahme an Gesamtextrakt entspricht in etwa dem Konzen-
trationsgrad. Die bei der Konzentration erhaltenen Weine wurden erst nach Zusatz von SiiB3-
reserve sensorisch besser bewertet als die Ausgangsprodukte. Es ist somit moglich, durch das
weinrechtlich nicht zullissige Verfahren die Qualitdt der Weine noch zu steigern.

O. Endres (Speyer)

WirpiG, G.: Versuche zur Doppelsalzentsiuerung mit Weinsiurezusatz - Experiments
on double-salt precipitation with tartaric acid addition

Weinwirtsch. (Neustadt/Weinstr.) 116, 1319—1320 (1980)

Inst. Weinchem. Gérungsphysiol.,, LLVA f. Wein- Gartenbau Landwirtsch., Trier

Es wird das Verfahren zur Entsiiuerung von Wein mit der Doppelsalzmethode beschrieben. Bel
niedrigem Weinsiuregehalt wird der Entsfuerungsspielraum durch Zusatz von Weinsiure er-
héht. Nachtellig sind dile Kosten, die durch den erhéhten Aufwand an Chemikalien (Wein-
sidure und kohlensaurer Kalk) und durch Weinverluste bedingt sind. L, Jakob (Neustadt)

WinrpiG, G.: Verminderung des SO,-Bedarfs durch Vitamin B,-Zusatz + Decrease in
the SO, demand by adding vitamin B,

Rebe u. Wein 34, 100—101 (1981)

Inst. Weinchem. Garungsphysiol., LLVA f. Wein- Gartenbau Landwirtsch., Trier

Untersuchungen mit Mosten des Jahrgangs 1979 zeigen, daB der Soz-Beda.rf durch Vitamin-
Bl -Zusatz erheblich gesenkt werden kann, da sich in Mosten mit B -Zusatz bel unverin-
dertemn Athanalgehalt weniger SO -blndende Stoffe, vor allem Brenztraubensaure und Ke-
toglutarsiiure, bilden. Remzuchtheten (Trockenhefen und Fliissigkulturen) reagleren stir-
ker auf einen Vltamm-B -Zusatz als das natiirliche Hefegemisch bel der Spontafgirung. Die
zwischen verschiedenen Trockenheten bestehenden Unterschiede, die elne Eintellung in 3
Gruppen zulassen, werden aufgezeigt. W. Postel (Weihenstephan)

ZABARA, L, M.: On the chemical composition of wines made from grapes infected
with grey rot - Uber die chemische Zusammensetzung des Weines aus botrytiskran-
ken Trauben (russ.)

Vinodel. i Vinogradar. SSSR (Moskau) (1), 22—23 (1981)

Julces and wines made from grapes infected with grey rot were studied. It was found that
treatments with pectinolytic enzyme preparations and polyoxyethilene, and sometimes with
bentonite accelerated and improved the bleaching process and removed the undesirable
fungal taste, High keeping quality of wines previously treated as described above are
obtained. The juices and wines were stored in stable cases up to 5—7 months when treated
as indicated above. S. A. Abou-Donia (Alexandria)
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ZseMaN, W., Pizsssis, C. S. pu: Cadmium content of South African table wines - Cad-
miumgehalt siidafrikanischer Tafelweine

S. Afr. J. Enol. Viticult. 1, 123—124 (1980)

QOenol. Viticult. Res. Inst., Stellenbosch, RSA

The Cd content of 69 white wines and 70 red wines, analysed by atomic absorption spectro-
photometry, of 11 wine producing regions of South-Africa ranges between 0,001 mg Cd/l and
0,015 mg Cd/1 with an average of 0,003 mg Cd/l wine, The Cd concentration of normal South-
Africad table wines is so far in accordance with data published from other wine countries.
H. Eschnauer (Ingelheim)

Zuar, J.: Faktorenanalyse der Bildung des zuckerfreien Extrakies von Weinen -
Factor analysis of the formation of sugar-free extract of wines (ungar.)

Borgazdasag (Budapest) 28, 98—102 (1980)

Kertész. Egyet., Budapest, Ungarn

Verf. untersuchte im Rahmen ausgedehnter langjihriger Versuche an 2 verschiedenen Stand-
orten Ungarns (Gytngyos, Szigetesép) den Einflu von Jahrgang, Zuckergehalt, Gesundheits-
zustand und Traubenertrag auf den zuckerfreien Extrakt von Weinen. Der zucker- und sidu-
refrefe Extrakt ist weltgehend sortenbedingt, wobel friihreife Sorten extraktreichere Weine
liefern. Der Jahrgang ist filr die Gestaitung des slurefreien Extraktes eindeutig ausschlag-
gebend. Der Zuckergehait des Mostes ist fiir die Extraktsteigerung des Weines als erstran-
giger Faktor einzustufen. Zwischen Traubenertirag und Extraktveréinderung konnte keinerlel
Zusammenhang festgestellt werden. Es wird betont, da8 der Gehalt an Extraktstoffen eng
mit dem Sortenbestand und dem Lesezeitpunkt in Zusammenhang steht.

E. Mindrik (Bratisiava)

M. MIKROBIOLOGIE

KockovA-KratocHviLov4, A.: Some new trends in the selection of yeasts - Einige
neue Arbeitsrichtungen in der Selektion von Hefen

Postepy Mikrobiol. 19, 327—331 (1980)

Inst. Chem. of Slovak Acad. Sci., Bratislava, CSSR

Nach einem Hinweis auf die Bedeutung von Stammsammlungen wird das Prinzip der Be-
wertung von Hefestimmen durch Untersuchung von 80—70 Eigenschaften beschrieben. Aus
den numerischen Daten wurde ein Dendrogramm fiir die wichtigsten Gattungen und Arten
ersteiit, Durch das Prinzip der computergesteuerten Taxonomie unter Verwendung von Ahn-
lichkeitskoeffizienten kann der taxonomische Abstand durch Vergleich von Stimmen er-
mittelt werden. Fir das Rechenprogramm wird FORTRAN IV benutzt. F. Radler (Mainz)

LArPON-LAFOURCADE, S., LucMARET, V., JoYEUX, A.: Quelques observations sur la forma-
tion d’acide acétique par les bactéries lactiques « Some observations about the
formation of acetic acid by lactic acid bacteria (m. engl,, dt., span., ital. Zus,)
Connaiss. Vigne Vin (Talence) 14, 183—194 (1980)

Inst. Oenol., Univ. Bordeaux II, Talence, Frankreich

The influence of strains of lactic acid bacteria on the acetic acid production is studied in a
medium composed of grape must and sugar or mallc acld or citric acid or tartaric acid or
glycerol. The volatile acidity formation during lactic acid fermentation of sugar is linked to
the physiologlcal state of bacterial popuiation; it is low in the ceilular multiplication where
malic and citric acid are decomposed. The malic acid tends to limit acetic acid formation.
Glycerol activates the growth of the microorganisms. Therefore, these bacteria can be used to
deacidify wines without danger of increasing volatile acidity. V. Arroyo (Madrid)
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