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Uber aktuelle Themen stellt die Dokumentation der Weinbauforschung die Literatur der

letzten 10 Jahre zusammen. Diese Zusammenstellungen — mit zahlreichen Referaten —

kénnen zum Selbstkostenpreis bezogen werden. Die Preise verstehen sich zuziiglich Ver-

sandspesen. Weitere Reihen sind in Vorbereitung.

The Documentation compiles literature on topical subjects published over the past 10

vears. These titles — accompanied by numerous abstracts — are obtainable at cost-price.

The prices are to be understood plus forwarding charges. Further series are in prepa-

ration.

Bisherige Verdffentlichungen:

Publications at present available:

1) Verdffentlichungen iiber den Gehalt an schwefliger Siure in Mosten und
‘Weinen (129 Titel und Referate).

Publications on the sulphurous acid content of musts and wines
(129 titles and abstracts).

2

~

Verdffentlichungen iiber Riickstdnde von Pflanzenschutzmitteln und
Herbiziden in Weinbeeren, Traubenmost, Traubensaft und Wein

(162 Titel und Referate) '

Publications on residues of plant protectives and herbicides in grape
berries, grape must, grape juice, and wine (162 titles and abstracts).

3

~

Verdffentlichungen iiber Kreuzungsziichtung bei der Rebe
(166 Titel und Referate).

Publications on cross breeding of vines (166 titles and abstracts).

4

=

Veroffentlichungen liber Wasserhaushalt und Bewiasserung der Rebe
(471 Titel und Referate).

Publications on water economy and irrigation of vines
(471 titles and abstracts).
5) Verbdffentlichungen iiber die Mineralstofferndhrung der Rebe
(1033 Titel und Referate).
Publications on the mineral nutrition of vines (1033 titles and abstracts).

6) Verdffentlichungen iiber Weinbau am Hang (230 Titel und Referate).
Publications on viticulture on slopes (230 titles and abstracts).

T) Verbdffentlichungen liber den Gehalt an schwefliger Sdure in Mosten
und Weinen 1973—1978 (126 Titel und Referate).
Publications on the sulphurous acid content of musts and wines
1973—1978 (126 titles and abstracts).

8) Verdffentlichungen iiber die mechanische Lese (237 Titel und Referate).

Publications on the mechanical grape harvesting (237 titles and abstracts).

9) Verdffentlichungen iiber organische Diingung im Weinbau (176 Titel und
Referate).

Publications on organic manuring in viticulture (176 titles and abstracts).

(DM 5.—)
(DM 5.—)
(DM 5.—)
(DM 8.—)
(DM 16.—)
(DM 5—)
(DM 5.—)
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(DM 7,—)



DOKUMENTATION
DER
WEINBAUFORSCHUNG



248

A. ALLGEMEINES

Ruiz-BerpEjo, S., YraveDra, G.: L’accord de Lisbonne sur les appelations d’origine.
Application et observations : Das Abkommen von Lissabon iiber die Herkunftsbe-
zeichnung. Anwendung und Befolgung

Bull. OIV 53, 406—415 (1980)

Die Herkunftsbezeichnung ist nach dem Lissaboner Abkommen von 1958 die geographische
Benennung eines Landes, einer Region oder einer Gegend, die dazu dient, ein Produkt zu
kennzeichnen, das von da entstammt und dessen Qualitit oder charakteristische Merkmale
ausschliefilich oder im besonderen Mafle an die geographische Herkunft gebunden sind und
natlirliche und menschliche Faktoren enthalten. Die Herabwiirdigung der geographischen
Benennung erfolgt durch grofie Betriebe, die sich den Ruf des Produkties zu eigen machen
und die Qualitédt senken. Daher hiilt es Verf. fliir erforderlich, den Gebrauch der Herkunfts-
bezeichnung administrativ zu liberwachen. In dieser Administration sollten sowohl der Staat
als auch Erzeuger und Handel angemessen vertreten sein. Auflerdem sollie auf internatio-
naler Basis ein gemeinsames Vorgehen in dieser umfassenden Frage angestrebt werden.
Hierin koénnte eine Aufgabe fiir die OIV zu sehen sein, F. Schnekenburger (Freiburg)

C. PHYSIOLOGIE

Barrass, M., Skeng, K. G. M.: Studies on the fragmented shoot apex of grapevine. L.
The regenera capacity of leaf primordial fragments in vitro - Untersuchungen
am zerteilten Sprofi-Apex der Weinrebe. I. Die Regenerationsfihigkeit von Blatt-
primordien-Stiickchen in vitro

J. Exp. Bot. (Oxford) 31, 483—488 (1980)

Div. Hort. Res., CSIRO, Adelaide, S. Australia, Australien

Apex-Fragmente von Rebtrieben, die in Fliissigmedium mit Cytokinin kultiviert werden, ent-
wickeln sich zu blattihnlichen Gebilden, die nach Ubertragung auf Festmedium Adventiv-
knospen hervorbringen. — Mikroskopische Untersuchungen zeigien, dafl die blattdhnlichen

Strukturen aus den Blattprimordien des Vegetationskegels hervorgehen, ohne dafl eine De-
differenzierung und Kallusbildung erfolgt. R. Blaich (Geilweilerhof)

Barrass, M., Skeng, K. G. M.: Studies on the fragmented shoot apex of grapevine. II.
Factors affecting growth and differentiation in vitro - Untersuchungen am zerteilten
Sprof3-Apex der Weinrebe. II. Faktoren, die Wachstum und Differenzierung in vitro
beeinflussen

J. Exp. Bot. (Oxford) 31, 489—495 (1980)

Div. Hort. Res., CSIRO, Adelaide, S Australia, Australien

Stiickchen von Reben-Apices wurden auf Murashige-Skoog-Medium Kkultiviert, Sowohl fiir
das Anfangswachstum wie auch fir die spdtere Ausbildung von Adventivwurzeln erwies sich
ein Zusatz von 10 xm Benzyladenin als optimal. Serienschnitte zeigten, daf sich Meri-
steme an der Oberfliche von Anschwellungen befinden, die eine GefdBverbindung mit dem
darunterliegenden Gewebe haben, Es wurden verschiedene Vitis-Sorten untersucht. Sie un-
terscheiden sich in vitro durch Wuchsgeschwindigkeit und Produktion von Trieben und Blit-
tern, — Regenerierte Pfldnzchen verhalten sich wie Sdmlinge (Fehlen von Ranken, Blatt-
form). Dies ist aber nicht auf die Meristernkultur zuriickzufiihren, sondern gilt auch bei in
vitro kultivierten Stecklingen. R. Blaz’ciy (Geilweilerhof)

BerTner, E., BerTnER, L.: Der Einflufl der vegetativen Entwicklung von einjihrigen
Rebtrieben auf ihre generative Leistungsfihigkeit sewie auf die Gehalte an Inhalts-
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stoffen in den Organen dieser Triebe - Influence of the vegetative development of
one-year-old vine shoots on their generative performance and on the constituents in
their organs

Wein-Wiss. 34, 221—238 (1979)

Inst. Weinbau, FA f. Weinbau Gartenbau Getridnketechnol. Landespflege, Geisen-
heim

Es wird die vegetative Entwicklung von Trieben bei den Erziehungsarten Halbbogen (Normal-
anlage), Pendelbogen und Sylvoz (Weitraumanlagen) untersucht. Neben der Beurteilung von
vegetativen und generativen Kriterien werden verschiedene Inhaltsstoffe wie N, Kohlenhy-
drat, Asche, P, K, Ca und Mg bestimmt wie auch die TS, Insbesondere wird der EinfluB der
Triebstellung am Bogen auf die Ausbildung der Schosse, sowie der EinfluB des Wachstums
auf die vegetative und generative Leistung und auf Inhaltsstoffe der Organe untersucht. Aus
den Ergebnissen geht u. a. hervor, daB sich nur extrem reduziertes Triebwachstum (< 50 ¢cm
Linge) negativ auf die generative Entwicklung auswirkt. Fiir Kiimmertriebe ist eine vermin-
derte TS-Produktion der Traube ohne Verminderung des Zuckergehaltes charakteristisch.
Ein Riickgang im Gesamtwachstum der Triebe wirkt sich bei den einzelnen Organen sehr un-
terschiedlich aus, indem zuerst Triebachse und Geiztriebe, dann Blattmasse und zuletzt Trau-
benwachstum, ohne Verminderung des Zuckergehaltes und der Samenausbildung, beeintréch-
tigt werden. Der Gehalt an Inhaltsstoffen verhilt sich bei vermindertem Wuchs #hnlich, in-
dem zuerst bei Triebachse und Geizen und erst nachher im Blatt eine Erhdhung der Mineral-
stoffgehalte festgestellt wird. Bei den Trauben kénnen diesbeziiglich keine Beobachtungen ge-
macht werden. — Hinsichtlich méglicher Minderertriage in Weitraumanlagen wird ein Zusam-
menhang mit einem héheren Anteil an Kiimmertrieben diskutiert. W. Koblet (Widdenswil)

CooMmsg, B. G.: Development of the grape berry. 1. Effects of time of flowering and
competition - Uber die Entwicklung der Traubenbeere, I. Einfliisse des Blithtermins
und der Konkurrenz

Austral. J. Agricult. Res. (Melbourne) 31, 125—131 (1980)

Dept. Plant Physiol.,, Waite Agricult. Res. Inst., Univ. Adelaide, Glen Osmond, S. A.;
Australien

Durch unterschiedliche Termine des Schneidens und Kbopfens der Triebe wurde der Blithbe-
ginn von Reben (Muscat Gordo blanco) gestaffelt. In den ersten 25 d nach dem Bliihen war
die Beerenentwicklung etwa gleich, danach wuchsen die Beeren der spiter zum Blithen ge-
kommenen Pflanzen langsamer; Refraktion und Saftmenge waren weniger beeinflufit. Die
2. Wachstumsphase der Beeren begann dem Bliihbeginn entsprechend; ihre Dauer aber war
unterschiedlich, und zwar vom Blilhbeginn teilweise unabhingig. Refraktionswert und Saft-
menge erhoéhten sich in dieser Periode wesentlich, auch nach der Beendigung des Beeren-
wachstums. Beeren von Trauben der Fruchttriebe (primére Trauben) wuchsen schneller als
diejenigen der Geiztriebe (sekundidre Trauben). Nach Entfernung der primiren oder der se-
kundéren Trauben waren bei den konkurrenzlos reifenden Beeren die Erhdhung der Refrak-
tion und die Zunahme der Saftmenge gréSer. F. Sdgi (Szeged)

CorroLa, V., Fortani, M.: Die Wirkung der 2-Chlorithanphosphonsiure (2-CEPA)
auf den Gehalt an Polyphenolen in der Rebsorte Raboso veronese - Effect of di-
chloroethanephosphonic acid (2-CEPA) on the polyphenol content in the Raboso
veronese cv. (ital. m. franz., engl. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 32, 414—422 (1979)

Ist. Colt. Arbor., Univ. Neapel, Italien

Am 14, Sept. und 5. Okt, wurde die Rotweinsorte Raboso veronese mit 100, 200, 300 und 400
ppm (Wirkstoff) 2-Chlordthanphosphonsiure (2-CEPA) behandelt. Bei 300 ppm stieg der Ge-
halt an Polyphenolen in den Beeren bei Frithapplikation um 20, spdter um 7% an, der Ge-
halt an Anthocyanen um 22 bzw. 16 %. Ebenso wurden erhéhte Konzentrationen im Wein her-
vorgerufen. Das Beerengewicht erhthte sich um 27 bzw. 17 % Zuckergehalt, Gesamtsiure und
pH sanken dabei nur geringfligig. Nebenerscheinungen wurden nicht beobachtet. Am giin-
stigsten erwies sich die Applikation von 300 ppm kurz vor dem Weichwerden der Beeren,

H. Schaefer (Neustadt)
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CorroLa, V., ForLani, M.: Zweijihrige Beobachtungen an der mit CCC behandelten
Rebsorte I.M.6.0.13 - A two-year observation on cv. 1.M.6.0.13 treated with 2-chloro-
ethyltrimethylammonium chloride “CCC?” (ital. m. engl. Zus.)

Vignevini (Bologna) 7 (6), 29—32 (1980)

Ist. Colt. Arbor., Univ. Neapel, Italien

Reben der Sorte 1.M.6.0.13 (Manzoni: Riesling X Pinot) auf 5 BB wurden 12 d vor der Bliite mit
0, 250, 500 oder 1000 ppm CCC (Cycoquat der Firma SIAPA) behandelt. Die besten Ergebnisse
wurden mit 500 ppm erzielt. Es erfolgte eine Zunahme der Traubenproduktion/Rebe, der
Zahl der Beeren/Traube, des Prozentsatzes an normalen Beeren und des Traubengewichtes
bei einer leichten Abnahme des Einzelbeerengewichtes. Linge und Zahl der Internodien wur-
den betrichtlich reduziert. Der Einflu auf Zucker- und S#duregehalt war unterschiedlich. Die
Wirkung von CCC wird positiv beurteilt, keinen negativen Einfluf hat die Applikation in_auf-
einanderfolgenden Jahren. H, Schaefer (Neustadt)

DiriNg, H., ALLeweLpt, G.: Effects of plant hormones on phloem transport in grape-
vines + Wirkungen von Pflanzenhormonen auf den Phloemtransport bei Weinreben
Ber. Dt. Bot. Ges. 93, 339—347 (1980)

BFA f. Rebenziicht. Geilweilerhof, Siebeldingen

Ubersichtsreferat mit den bisher bekannten Daten iiber den Einflu der Phytohormone auf
die source-sink-Relationen bei Weinreben. Die beiden Wachstumsphasen der Beeren sind
mit einer starken sink-Aktivitit gekoppelt, wobel In der ersten das Attraktionsvermogen vom
Entwicklungsstadium des Gewebes abhiingt. Die Hormone steuern Zellteilung und -streckung
und damit nur indirekt den Antransport von Assimilaten; der Transport selbst kann nim-
lich nicht durch exogene Zufuhr verstirkt oder ausgelést werden. Eine direkte Hormon-
wirkung besteht allerdings fiir die Bildung und Entwicklung der Sieb- und GefiBelemente.
In der 2. Phase ist der Zuckeranstieg (bei Beginn der Reife) eng korreliert mit dem Ver-
schwinden der Wuchsstoffe und dem Anstieg an ABS, wobel der Hemmstoff beim Entladen
des Phloems eine Rolle spieien kénnte. H. Jansen (Hannover)

Giuivo, C.: Wasserpotential und Diffusionswiderstand der Blitter an Haupt- und
Seitentrieben von Vitis vinifera, Sorte Merlot - Water potential and diffusion resist-
ance of the leaves on main and lateral shoots of Vitis vinifera, cv. Merlot (ital. m.
engl. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 32, 345—353 (1979)

Ist. Colt. Arbor., Univ. Padova, Italien

Messungen des Wasserpotentials (WP) und des Diffusionswiderstandes (DW) an Rebblittern
ergaben Unterschiede zwischen Haupt- und Seitentrieben und auch innerhalb derselben in Ab-
hingigkeit von Blattstellung und Blattalter. So war an Haupttrieben das WP zwi-
schen dem 1. und 6. Blatt und ebenso vom 15. Blatt an gleich, vom 7.—14. Blatt hingegen stieg
es an; der DW nahm von den basalen Blédttern gegen die Mitte ab und nahm dann gegen die
Spitze hin wieder zu. An Seitentrieben nahm das WP von den basalen Blittern bis
zur Spitze ab, der DW zu. Der Letztgenannte war allgemein hoher als an Haupttrieben.

V. Hartmair (Klosterneuburg)

MEeriavx, S., Roiuin, H., Rurten, P.: Effets de la sécheresse sur 1a vigne. I. Etudes sur
Cabernet-Sauvignon - Wirkungen der Trockenheit auf die Rebe. I. Untersuchungen
bei Cabernet-Sauvignon (m. engl,, dt., russ. Zus.)

Ann, Agron. (Paris) 30, 553—575 (1979)

INRA, Paris, Frankreich

In Gefidfiversuchen wurde der Einfluf der Trockenheit und der Blattfiiche auf das vegeta-
tive Wachstum, die Beerenentwicklung und die Zuckerakkumulation untersucht. Bei ausrei-
chender Bewisserung sehen Verff. den Zuckergehalt der Beeren in erster Linie durch das
Verhiltnis von Blattfliche und Ertrag bestimmt, so dal durch Variation der Blattfiiche Quali-
tit und Ertrag optimiert werden kdnnen, Ein Wassermangel iiberlagert — in den einzelnen
Entwicklungsphasen unterschiedlich — diese Zusammenhénge. H. Diiring (Geilweilerhof)
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Novik, F. J.: Vermehrung, Virustherapie und Veredlung von Reben durch Explan-
tatkulturen - Propagation, virus therapy and grafting of grapevines by explant
cultures (tschech.)

Vinohrad (Bratislava) 18, 30—31 (1980)

Ustav Exp. Bot., Prag, CSSR

Moglichkeiten der Kultur apikaler Meristeme (ca. 0,2 mm) werden im Zusammenhang mit der
Virustherapie besprochen. Bessere Uberlebenschancen haben Pflanzen, die aus gréfSeren Ex-
plantaten (0,5—1 mm) entstehen, Cytokinin im Nihrmedium induziert die Blldung von Neben-
knospen, so dafli mehrere Pflanzen aus einem Explantat (Neuburger) entstehen. Diese ,grofen*
Explantate fiihren nicht zu vélliger Virusfreiheit; durch wiederholte in-vitro-Kultur kénnen
jedoch auch diejenigen Viren eliminiert werden, die durch Thermotherapie nicht entfernt
werden. Innerhalb von 4 Monaten kénnen in vitro mit Cytokinin einige hundert Pflanzen
gewonnen werden. Auch die Méglichkeiten der Organdifferenzierung in Kalluskulturen sowie
die ziichterische Ausnutzung der haploiden Antherenkulturen werden besprochen.

D. Pospisilovd (Bratislava)

PierquerT, P., Stusanorr, C.: Relationship of Iow temperature exotherms to cold injury
in Vitis riparia Michx. - Verhiltnis zwischen Tief-Temperatur-Exothermen und
Kilteschiiden bei Vitis riparia Michx.

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 1—6 (1980)

Hort. Res. Center, Univ. Minnesota, Excelsior, Minn., USA

Verglichen wurde bei V. riparia mittels der Temperaturdifferenzanalyse (TDA), inwieweit
die einzelnen Exothermen der Triebe bzw. Knospen beim Abkiihlen bis —47°C mit der Le-
bensfihigkeit Korreliert sind und ob sich die TDA als Vitalititstest eignet. Die ersten beiden
Exothermen in den Trieben hatten keinen Schaden zur Folge, wihrend bei der 3. das Phloem-
gewebe teilweise, bei der 4. vollkommen zerstért wurde. Mit der 5. Exotherme ging die Schi-
digung des Xylemgewebes einher. Die Schadensexothermen lagen zwischen —20 und —47°C.
Ein langsames Abkiihlen steigerte die Lebensfihigkeit, weil das Zellwasser in der Lage war,
in die Interzellularen zu diffundieren. Da die 5. Exotherme (ca, —47 °C) unabhingig von der
Kiihlgeschwindigkeit stets bei der gleichen Temperatur auftrat, kann sie evtl. als Indikator
fiir die Xylembhiirte einer Sorte herangezogen werden. Im Gegensatz zu den Trieben wiesen
die Knospen hdichstens 2 Exothermen auf, wobei die 1. Exotherme bei den Primirknospen
schon zu einem Totalschaden fiihrte, wihrend die sekundiren und tertiiren Knospen diese
Temperatur (ca. —33 °C) gut {iberlebten. Bei schneller Kiihlung kann die 1. Knospenexotherme
ein Indikator fiir die Knospenhirte sein. Bei der Wiederklihlung von auf —50°C gekiihlten
und aufgetauten Proben konnten erneut Exothermen festgestelllt werden. Dadurch ist fiir
V. riparia diese Mehode als Vitalititstest ungeeignet. S. Baranski (Geilweilerhof)

Sarkisova, M. M., OGcanEsyan, R. S., Acamran, L. B., GyuLamiryan, R. S.: Regulierung
der Fruchtbildung und -entwicklung bei der Rebe mit Hilfe physiologisch aktiver
Verbindungen - Control of formation and development of vine grapes with physio-
logically active combinations (russ. m. armen., engl. Zus.)

Biol. Zh. Armenii (Erevan) 33 (1), 20—26 (1980)

Die Sorten Sevan, Nairl, ungarischer Muskat und die Kreuzung 261/32 liefern zwar ausgezeich-
nete Tafelweine, haben jedoch verschiedene Nachteile, wle leicht abbrechende Traubenstiele,
Kleistogamie, Abfallen der Bliiten und Beeren und schlechte Befruchtung. Verff. versuchten
durch Behandlung mit Gibberellinsiure, 6-Benzylaminopurin, Kinetin, Chlorcholinchlorid,
e-Naphthylessigsdure und Saccharose diese Fehler zu beheben. Das Abbrechen von Trau-
benstielen und -achsen kann durch 0,1 %ige wifirige CCC-Lésung (Sprilhen oder Tauchen)
verhindert werden. Gegen das Abfallen der Bliiten und Beeren ist Saccharosebehandlung
wirksam; Gréfie und Gewicht der Trauben und Beeren steigen dabei ebenfalls an. Die Be-
fruchtung der Bliiten wird durch Bespriihen mit einer schwachen (0,5%) Gibberellinsiure-
16sung verbessert. Durch Behandlung mit physiologisch aktiven Verbindungen verdndert sich
der Gehalt an endogenem Auxin, was ebenfalls das Abfallen von Bliten und Beeren ver-
hindert. I. Tischd (Prag)
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SuArAr, M., MikHAlLOVA, S., Stoev, K.: Gehalt und Translokation von Bor in den
Organen der Rebe - La teneur en bore (B) et sa translocation dans les organes de
la vigne (bulg. m. russ., franz. Zus.)

Gradinar. Lozar. Nauka (Sofia) 16 (2), 104—110 (1979)

Inst. Pochvozn. Prognoz. Dobiv. ,N. Pushkarov®, Sofia, Bulgarien

Jungreben (Gefidfversuch) und 10jihrige Reben (Feldversuch) — Sorte: Bukett — auf Schwarz-
erde (S) oder braunem Waldboden (bW) wurden 3 bzw. 4 X wihrend der Vegetationsperiode
auf ihren B-Gehalt untersucht. Auf S enthielten die Pflanzen mehr B als auf bW, — Unter
Feldbedingungen wurden in der Blattspreite 42,2, im Blattstiel 34,9, in der Traube 31,4 und in
den Trieben 14,4 mg B/kg Tr.S. gefunden. Bei den jungen Pflanzen war die prozentuale Ver-
teilung dhnlich; hler enthielten die Wurzeln 16,2 mg B/kg Tr.S. Wihrend der Vegetationsperi-
ode nahm der B-Gehalt in den Blattspreiten stdndig zu, in den anderen Organen ab.

M. Milosavljevié (Belgrad)

SriNivasaN, C., MuLuins, M. G.: Flowering in the grapevine (Vitis vinifera L.): Histo-
chemical changes in apices during the formation of the anlage and its derivatives -
Die Bliite bei der Weinrebe (Vitis vinifera L.): Histochemische Unterschiede in
Apices wihrend der Bildung der Anlage und ihrer Abk6mmlinge

Z. Pflanzenphysiol. (Stuttgart) 97, 299—308 (1980)

Dept. Agron. Hort. Sci., Univ. Sydney, N. S. W. 2006, Australien

Der DNS-Gehalt von Zellkernen in Apices schlafender Augen von Reben (cv. Schiras) wurde
fluorimetrisch untersucht. Wihrend der Ausbildung der Anlage zeigte sich dabei eine Zu-
nahme der 2C-Kerne. Bei héheren Temperaturen (tags 30 °C, nachts 25 °C) waren liberwlegend
2C-Kerne vorhanden, wihrend bei niedrigeren Temperaturen (18/13 °C) 4C-Kerne hiuflger auf-
traten. In ausgebildeten Infloreszenzen und in Rankenprimordien kamen mehr 4C- als 2C-
Kerne vor, — Daneben wurden histochemische Tests an Gefrierschnitten vorgenommen. Da-
bei zeigte sich eine erhohte Aktlvitdt der sauren Phosphatase in differenzierendem Gewebe
und generell bei wirmer kultivierten Pflanzen. Stirkeanhiufungen fanden sich in Diaphrag-
mazellen und in gr6fieren Blattprimordien von schlafenden Augen. R. Blaich (Geilweilerhof)

Schaerer, H.: Vergleichende Untersuchungen des Stoffwechsels verschiedener Inter-
nodien von 3 Rebsorten - Comparative studies on the metabolism of four different
internodes of three vine varieties (n. engl. Zus.)

Wein-Wiss. 35, 259—280 (1980)

LLFA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Weinstr.

Von Mitte September bis gegen Ende November wurden bei Riesling, Miiller-Thurgau und
der Unterlage 5 C Internodien verschiedener Insertionshéhe auf ihren Stoffwechsel untersucht.
Der Kohlenhydratgehalt nahm anfinglich in den oberen Internodien umso spiter zu, je spéter
die Holzreife (Braunverfirbung) einsetzte. Im Laufe des Oktobers glichen sich die Unter-
schiede aus. Gegen Ende November stieg der losliche Zucker an, die Stirke nahm ab, — Eine
Zunahme der Gesamtmenge von N-haltigen Substanzen war vor allem bei Miiller-Thurgau
zu erkennen, wiihrend bei den anderen Reben die Zunahme schwiicher verlief. Elektrophore-
tische Untersuchungen zeigten eine erhdhte Proteinkonzentration in den obersten Interno-
dien. Es scheint ein Zusammenhang zwischen einzelnen Proteinen und Frosthirtung zu be-
stehen. Kurz vor der Weinlese war ein leichter Anstieg des lbslichen N bel Riesling festzu-
stellen, diese Verinderung war bei den anderen beiden Sorten noch schwicher. — Die elektro-
phoretisch bestimmte Aktivitit der Phosphorylase verlief bei den 3 Sorten verschieden. —
Die saure Phosphatase zeigte bei Miiller-Thurgau wihrend der Untersuchungszeit kaum Ver-
dnderungen in der Aktivitit, Unterschiede traten jedoch auf bei 5 C. Der Peroxidase-vVer-
lauf war bei Miiller-Thurgau und 5 C kontinuierlich ansteigend, bei Riesling an- und abstei-
gend. W. Koblet (Wiadenswil)



253

D. BIOCHEMIE

CzocHANSKA, Z., Foo, L. Y., Porter, L. J.: Composital changes in lower molecular
weight flavans during grape maturation - Anderungen in der Zusammensetzung von
niedermolekularen Flavanen wihrend der Beerenreife

Phytochemistry (Oxford) 18, 1819—1822 (1979)

Chem. Div., Dept. Sci. Ind. Res., Petone, Neu Seeland

Vom Zeitpunkt der Beerenfirbung bis zur Ernte wurden die Sorten Seibel und Gamay auf
Gallussidure, (—)Epicatechin, (+)Catechin, (—)Epigallocatechin, (-+)Gallocatechin, (—)Epicate-
chingallat und Procyanldine untersucht und deren Mengenidnderungen gemessen. (—)Epicate-
chin und (+)Catechin stellen die Hauptkomponenten dar. Als Grundstruktur der Procyanidine
konnte durch Abbau der Polymere und NMR-Messung ein monomeres (—)Epicatechin ermlt-
telt werden. H. Steffan (Geilweilerhof)

GALLANDER, J. F., Peng, A. C.: Lipid and fatty acid compositions of different grape
types - Zusammensetzung der Lipide und Fettsiuren von Trauben verschiedener
Rebsorten

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 24—27 (1980)

Dept. Hort., Ohio Agricult. Res. Develop. Center, Wooster, O., USA

Die gefrorenen und entkernten Trauben von 6 Rebsorten wurden mit Chloroform-Methanol
(2:1 v/v) zur Gewinnung der Lipide extrahiert. Der Gesamtlipidgehalt betrug 0,16—0,23 % des
Frischgewichtes, Die Lipide der Trauben von V. labrusca und von franzdsischen Hybriden
bestanden zu etwa 60 % aus neutralen und 40 % aus polaren Lipiden. Bei den beiden Sorten
von V. vinifera (weiBer Riesling und Cabernet Sauvignon) war das Verhéltnis umgekehrt. Die
wichtigsten Fettsduren in den neutralen und polaren Fraktionen waren bei allen Sorten Palmi-
tin-, Stearin-, Arachidin- und Behensiure. Linolein- und Linolensiure waren Hauptbestand-
teile in den Trauben von V. vinifera. Die Diinnschichtchromatographie der polaren Lipide er-
gab Unterschiede zwischen den verschiedenen Traubensorten. F. Radler (Mainz)

P, A. J. G, MuLLiNs, M. G.: Concentration of phenolics in the skin of grape berries
during fruit development and ripening - Die Konzentration der Phenole in der Haut
der Weinbeeren wihrend der Beerenentwicklung und -reife

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 34—36 (1980)

Dept. Agron. Hort. Sci., Univ. Sydney, New S. Wales, Australien

Die Sorte Shiraz wurde im Verlauf der Vegetationsperiode auf den Gehalt an Gesamtpheno-
len (ausgedriickt in xmol Gallussiure) und auf den Anthocyangehalt untersucht. Beide Stoff-
gruppen steigen wihrend der Beerenreife an. Die Kurven, die sich aus den Analysendaten

ergeben, zeigen den doppelsigmoiden Verlauf, der auch fiir die Kurve der Zuckereinlage-
rung typisch ist. H, Steffan (Geilweilerhof)

UssecLio-Tomasser, L.: La matiére colorante du raisin. Son extraction, sa purification
en vue de son utilisation dans diverses industries - Die Farbsubstanzen der Weinbee-
re: Extraktion und Reinigung im Hinblick auf die industrielle Verwendung

Bull. OIV 53, 381—394 (1980)

Ist. Sper. Enol., Asti, Italien

Schon einige Jahre wird iiber die Verwendung natiirlicher und synthetischer Farbstoffe in
der Lebensmittelindustrie diskutiert. Dabel stehen die Anthocyane fiir die Erzeugung von
Rotténen aus Friichten und Bliiten im Vordergrund. Verf. beschreibt verschiedene Aufarbei-
tungsverfahren und Methoden zur Stabilisierung der Rotweinfarbstoffe. Dabei wird denjeni-

gen Verfahren der Vorzug gegeben, bei denen die wenigsten Begleitstoffe, wie Polyphenole,
Siuren, Metallsalze (Fe, Cu, Zn, Pb) etc., mit extrahiert bzw. ausgefiillt werden. Fiir die Extrak-
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tion mit Isoamylalkohol werden 2 Abbildungen mit Kurven und 1 Tabelle gezeigt, die die
Gehalte an gewonnenen Substanzen angeben. [Im Hintergrund steht wohl die Intension, das
sogenannte Unocyanin als Rotweinfarbestoff zu legalisieren. — Ref.].

H. Steffan (Geilweilerhof)

E. WEINBAU

Arey, C. J., Baron, D. H.: Grapevine propagation. XV. Comparison of long and
short bud shield below the bud; and standard and inverted bud cut in T-budding
at high level - Rebenvermehrung. XV. Vergleich von langem und kurzem Augen-
schild unterhalb des Auges sowie Standardschnitt und umgekehrter Augenschnitt
bei der T-Schnitt-Okulation in hoher Stellung

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 95—97 (1980)

Dept. Vitif:ult. Enol,, Univ. California, Davis, Calif., USA

Vergleichsversuche ergaben, daf3 kein Unterschied in dem Anwuchsergebnis oder dem Zeit-
punkt des Austriebes besteht, wenn bei der T-Schnitt-Okulation das untere Ende des Au-
genschnittes kurz (1 cm) oder lang (2,5—3,8 ¢m) zugeschnitten wird. Auch die Stellung der
einseitigen duBeren Abschrigung des Augenschildes, ob diese bei der Insertion nach unten
weist (Standard) oder nach oben orientiert ist (Invers), ilibt keinen Einflul auf den Anwuchs
aus, sofern die Blutung unterbunden wird. Bei dem Standardschnitt tritt jedoch ein friiherer
Austrieb ein. Die Okulation mit dem T-Schnitt wird zum Umveredeln von im Ertrag stehen-
den Reben verwendet, W. Schenk (Geisenheim)

Avey, C. J., Ferrari, N. L.: Grapevine propagation. XVII. Chemical disbudding of
cuttings - Rebenvermehrung. XVII. Chemisches Blenden von Stecklingen

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 65—68 (1980)

Dept. Viticult. Enol., Univ. California, Davis, Calif., USA

Versuche zur Hemmung des Augenaustriebs durch Eintauchen des unteren Teils von Reb-
stecklingen in Ldsungen verschiedener Konzentration von NAA (0,1—0,01 %) zeigten eine un-
terschiedliche Sortenempfindlichkeit im Hinblick auf die Kallusbildung am Fuf, auf Trieb-
linge und Wurzelentwicklung. Freedom und Ruby Cabernet reagierten am empfindlichsten,
auch durch Auftreten von Lingsrissen in der Rinde der Stecklinge und an der Basis mit
Durchtritt von Kallus und Wurzeln., Weniger empfindlich waren die Unterlagen Ganzin 1,
St. George und Harmony sowie die Ertragsrebe French Colombard. Bei den oberen Augen
der Stecklinge von French Colombard und Ruby Cabernet wurde eine deutliche Hemmung
zu Beginn des Triebwachstums beobachtet. W. Schenk (Geisenheim)

AvLLey, C. J., Kovama, A. T.: Grapevine propagation. XVI. Chip-budding and T-bud-
ding at high level - Rebenvermehrung. XVI. Schildveredlung und T-Schnitt-Oku-
lation in hoher Stellung

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 60—64 (1980)

Dept. Viticult. Enol., Univ. California, Davis, Calif., USA

Beim Vergleich der Schildveredelung mit der T-Schnitt-Okulation an den Sorten Chenin
blane, Zinfandel und Thompson Seediess konnten keine unterschiedlichen Anwuchsergeb-
nisse festgestellt werden. Bei der letzteren, die meist an &lteren Stimmen vorgenommen
wird, muf3 der Zutritt von Blutungssaft verhindert werden, was durch einen Einschnitt un-
terhalb der Veredelungsstelle erreicht wird. Je spéter die Reben im Friihjahr veredelt werden,
desto frilher beginnen die Augen zu treiben. Entsprechende Daten werden mitgeteilt, Mit bei-
den Methoden sind in Kalifornien gute Ergebnisse bei der Errichtung von schneil in den Er-
trag kommenden Weinbergsanlagen erzielt worden. Thompson Seedless erbrachte jedoch
nach Schildveredlung den hé&chsten Ertrag. W. Schenk (Geisenheim)
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Bazuanova, N. V., ArLtunyan, M. G.: Caragard und seine Metaboliten: Detoxikation
und EinfluS auf QualititsmeBwerte der Rebe - Detoxication dynamics of caragard
and its metabolites and their influence upon the qualitative indices of grapevine
(russ. m. armen., engl. Zus.)

Biol. Zh. Armenii (Erevan) 33, 283—288 (1980)

In GeféBversuchen wurde der EinfluB von Caragard (6 kg/ha) und seinen Metaboliten auf die
Rebe bei unterschiedlichen Wasserverhiltnissen studiert. Die Wasserverhiltnisse beeinfluften
die Detoxikationsdauer des Priparates in der Pflanze wie im Boden. Gute Wasserversor-
gung beschleunigte den ProzeB. Auch die freien organischen Sduren, der Vitamin-C-Gehalt
und die Trockensubstanz wurden bestimmt. Phytotoxische Metaboliten waren 8—10 d nach
der Behandlung aus der Pflanze verschwunden. : D. Pospisilovd (Bratislava)

Burakn, A. A., Gropzinskn, D. M., Gromakovskil, 1. K., ZemMsaMaN, A. YA., KILIYANCHUK,
V. I, BorLcarev, K. P.: Bestrahlungsverfahren zum Blenden von Unterlagen vor der
Pfropfung - Method of irradiation for disbudding rootstocks before grafting (russ.)
Sadovod. Vinogradar. i Vinodel. Moldavii (Kishinev) 35 (3), 29—32 (1980)

Inst. Fiziol. Rast. Akad. Nauk, Kiew, UdSSR

Zur Vermeidung des arbeitsaufwendigen Blendens verwendeten Verff. gestaffelte y-Bestrah-
lung der Unterlagen vor dem Pfropfen, wobei die Augen {iber das strahlungsempfindliche
Meristemgewebe selektiv inhibiert wurden. Die Fidhigkeit der Wurzel- und Kallusbildung wur-
de durch Teilabschirmung beider Unterlagsenden (je 5—7 cm) erhalten. Bel vorangehender
7—10 d andauernder Stimulation durch Wirme oder Wissern in verdiinnter Wuchsstofflosung
belief sich nach Bestrahlung mit 2,5 krad der Anteil an ausgetriebenen Unterlagsaugen auf
nur 5%, die Endausbeute an erstkiassigen pflanzfihigen Pfropfreben erhéhte sich um 27 %.
Bestrahlung des Basalendes der Unterlagsrebe (Dosis 0,5 krad) forderte die Wurzelbildung.
Dosen iiber 2,5 krad beeintridchtigten die Kallusbildung. Die Inbetriebnahme einer y-Bestrah-
lungsanlage zwecks Uberpriifung der Wirtschaftlichkeit in der Praxis ist beabsichtigt.

J. Agnes (Geisenheim)

Caramg, F.: Essai d’irrigation de complément sur vigne par goutte & goutte - Versu-
che mit Zusatzbewiisserung bei der Rebe liber Tropfbewésserung (m. engl.,, dt. Zus.)
Rev. Suisse Viticult. Arboricult, Hort. 12, 127—130 (1980)

Sta, Féd. Rech. Agron. Changins, Nyon, Schweiz

Vert. beschreibt einige Auswirkungen der Tropfbewdisserung im Weinbau im miBig feuchten
Klima. Folgende Ergebnisse werden herausgestellt: Eine Bodenbearbeitung vergrofiert die
Durchléissigkeit der Oberfliche und verringert dadurch die Oberflichenbefeuchtung im Ver-
gleich zu unbearbeiteten Bdden. — Das Feuchtigkeitsvolumen unterhalb der Tropfer weist
in Abhidngigkeit von der Bodenbearbeitung und der Bodenbeschaffenheit unterschiedliche
Formen und Gréfen (0,27 m3 bis 3,2 m3) auf. — Die Bewiisserung verursacht eine unterschied-
liche Nihrstoffabnahme und Verlagerung in tiefere Bodenschichten. Wie Verf. feststellt, findet
in den wintermonaten eine Erhéhung der Nihrstoffwerte in den Betropferzonen statt und
auBlerhalb derselben eine Reduzierung. W. Hofticker (Domine Niederhausen)

CANTELE, A., ZaNIN, G.: Betrachtungen iiber die chemische Unkrautbekimpfung im
Weinberg - Considerations on the chemical weed control in vineyards (ital)
Vignevini (Bologna) 7 (4), 30—43 (1980)

Ist. Agron. Gen. Colt. Erbacee, Padova, Italien

Trotz der Vorteile, die die chemische Unkrautbekimpfung im Weinberg bietet, werden in
Venetien lediglich etwa 5% der Rebflichen mit Herbiziden behandelt. Bereits nach 2jdhriger
Anwendung von Herbiziden kommt es zu einer merklichen Selektion innerhalb der Unkraut-
flora, da 1jihrige Arten durch ausdauernde verdriingt werden. Die sich herausbildende ,Sub-
stitutionsflora® bedarf der Bekimpfung mit spezifischen Herbiziden zu Friihlingsende bzw.
Sommerbeginn, Fiir Ertragsweingirten werden folgende Bekimpfungsrichtlinien gegeben:
Verwendung einer Mischung von Terbutilazin und Terbumeton durch 2 aufeinanderfolgende
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Jahre in abnehmenden Mengen — 15 kg/ha im 1. und 10 kg/ha im 2. Jahr — gefolgl von ei-
nem ljédhrigen Interwall, gegebenenfalls Wiederholung dieser Behandlung.
V. Hartmair (Klosterneuburg)

CHrisTENSEN, P.: Timing of zinc foliar sprays. 1. Effects of application intervals
preceding and during the bloom and fruit-set stages. 11. Effects of day vs. night
application - Zum Zeitpunkt der Blattdlingung mit Zink. I. Einflul der Applika-
tionsintervalle vor oder wihrend der Bliite und des Fruchtansatzes. II. Einfluf} ei-
ner Tag- oder Nachtapplikation

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 53—59 (1980)

Coop. Ext., Univ. California, Fresno, Calif., USA

Bei den Rebsorten Thompson Seedless, Petit Sirah und Muscat of Alexandria, die auf 3 un-
terschiedlichen Standorten unter Zn-Mangel litten, erwies sich eine Behandlung mit einer
ZnSOd-Lbsung (0,24 %/ Zn) in dem Zeitraum von 2 Wochen vor der Bliite bis zur Vollbliite
auf Fruchtansatz und Ertrag am wirksamsten. Eine Behandlung im Herbst hatte keinen
Erfolg. Ein Unterschied zwischen der Behandlung am Tage bzw. in der Nacht konnte nicht
festgestellt werden. K. Herwig (Geilweilerhof)

DEIDDA, P., MiLELLA, A.: Untfersuchungen iiber einige Erziehungsarten bei der Sorte
Vernaccia. 2. Mitt.: Beobachfungen iiber die Wiichsigkeit und Produktionsleistung -
Researches on some pruning systems on Vernaccia grapevine variety. Note 2: Ob-
servations on vegetative activity and productivity (ital. m. engl. Zus.)

Vignevini (Bologna) 6 (1), 7—12 (1979)

Ist. Colt. Arbor., Univ. Sassari, Italien

In Sardinien wurden 5 Jahre lang Gobeletschnitt, Za) schnitt, zweiarmige Guyoterziehung
und das Sylvozsystem getestet. — Die grofite Wuchskraft (Messung des Stammdurchmessers,
der anfallenden Holzmenge und des Verhiltnisses Triebe/Knoten) wurde durch den Gobelet-~
schnitt erzielt. Traubengewicht und Traubenzahl/Knoten waren aber bei Sylvoz am hochsten,
diese Methode ergab jedoch ein efwas geringeres Mostgewicht bei erhhtem Siuregehalt. Die
Unterlage 1103 P. erbrachte eine hdhere Wuchsleistung und ein héheres Traubengewicht;
Mostgewicht und Sduregehalt waren bei beiden Unterlagen gleich. H. Schaefer (Neustadt)

Di6rast, L.: Zusammenhinge der Quantitit und der Qualitit bei den Rebsorten
Portugieser, Limberger und Cabernet franc - Connections between quantity and
quality of the vine cvs. “Portugieser”, “Limberger” and “Cabernet franc” (ungar.)
Borgazdasag (Budapest) 28, 20—26 (1980)

Szolész. Boraszati Kut. Int., Kut. Allomasa, Pécs, Ungarn

Die Versuche mit den im Titel genannten Rotweinsorten wurden in den Weinbaugebieten
von Villdpy-Siklés und Szekszard in Hochkultur mit einem Standraum von 3,6—5,9 m2 ange-
stellt. Di¢ Reben wurden auf 6 Strecker mit je 12 Augen angeschnitten. Vor der Bliite wur-
de durch'Traubenentfernen die Traubenanzahl/Rebe in 4 Behandlungen auf 0, 20, 40 und 60
reguliert. 1976—78 wurden Ertrag und Qualitit der 2.—4. Variante analysiert. Bei der stirk-
sten Stockbelastung lag der Ertrag um 51—74% hoéher, das Mostgewicht um 0—9% niedriger
als bei der geringsten. Die Weine der starkbelasteten Reben erreichten bei der Degustation
einen um etwa 0—0,7 Punkte niedrigeren Wert. Die Ertragssteigerung war also mit keiner
bedeutenden Qualitdtsverminderung verbunden. A, Hegediis (Budapest)

Fanizza, G.: Plot size and number of replications to conduct efficient experiment
trials in vinifera wine grape cvs. * Blockgrifle und Zahl der Wiederholungen, die ei-
ne effektive Leistungspriifung von Vitis-vinifera-Sorten erlauben (m. ital. Zus.)
Riv. Ortoflorofrutticolt. Italiana (Florenz) 64, 25—29 (1980)

Ist. Miglioramento Genet. Piante Agrar., Univ. Bari, Italien

Da die Erstellung und Unterhaltung groBerer Rebflichen sehr kostenaufwendig sind, sucht
Verf. nach der Mindestzahl von Reben, die noch eine statistisch signifikante Information
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Uber deren Leistungseigenschaften zulassen. Die Untersuchungen bezogen sich auf den Zuk-
kergehalt der Beeren, weil sich nach dieser Gréfe gewdhnlich die handelsiibliche Bezahlung
der Weine richtet und diese Eigenschaft auch mit anderen Qualititskriterien, wie pH und
Siduregehalt, mehr oder weniger eng korreliert ist. Untersucht wurden unterschiedlich ange-
legte Versuchsanlagen mit insgesamt 13 Rebsorten. Dabel wurde festgestellt, dafl eine Zu-
nahme der Wiederholungen weit effektvoller ist als eine Zunahme der Zahi der Pflanzen/Block.
So kdnnen schon bei 1 Rebe/Block statistisch signifikante Unterschiede festgestellt werden,
wenn 6 oder mehr Wiederhoiungen angelegt werden. W. Koepchen (Geilweilerhof)

Fausrt, H.: Construction et culture de petites terrasses sans mur dans un vignoble -
Bau und Bewirtschaftung von Kleinterassen ohne Mauer im Weinbau (m. ital.,
dt. Zus.)

Rev. Suisse Viticult. Arboricult. Hort. (Lausanne) 11, 221—232 (1979)
Eidgendss. FA f. Obst- Wein- Gartenbau, Widenswil, Schweiz

Die Erhaltung der Steillagen als Weinberge zwecks Erzielung guter Qualititen und entspre-
chender Preise ist 1t. Verf. auf die Dauer nur moglich durch den Bau von Kleinterrassen
(Einreihenterrassen). Diese gestatten einen rentableren Anbau, da durch sie die Handar-
beitsstunden/ha betrdchtlich reduziert werden kénnen und ein besserer Maschineneinsatz
gewiihrleistet wird. Daher werden Planung, Bau, Bearbeitung und Pflege dieser Einreihenter-
rassen beschrieben und anhand =zahlreicher Skizzen und Abbildungen erldutert. Fiir den
Terrassenbau erlauben 2 Tabellen das Ablesen der wichtigsten Daten wie Reihenabstand,
Standraum/Rebe und Stockzahl/ha. E. Sievers (Geisenheim)

Fox, R.: Bodenpflege in Direktzuglagen - Tillage in flat vineyards
Dt. Weinbau 35, 796; 801—802 (1980) sowie Rebe u. Wein 33, 218—223 (1980)
Staatl. LVA f. Wein- Obstbau, Weinsberg

Aus einem Versuch liber die geeignetsten BodenpflegemafSinahmen {n einer Direktzuganlage
(Gemarkung Weinsberg, 1972—1979) werden folgende Empfehlungen abgeleitet: 1. Die Winter-
begriilnung wird als besonders empfehlenswert herausgestellt, da sie bei gleichem Mostgewicht
einen gesichert héheren Ertrag als die Vergleichsvariante brachte. 2. Die Dauerbegriinung
wird unter den in Weinsberg gegebenen Boden- und Witterungsverhiltnissen als echte Alter-
native zur normalen Bodenbearbeitung angesehen, wobei durch Magerrasenmischungen, stin-
diges Mulchen und Ansaat nur jeder 2. Gasse der Wasserverbrauch stark gemindert wurde.
3. Die Strohabdeckung hat sich nicht bewihrt, da in dem schweren, undurchlissigen Boden
die Abtrocknung und Erwirmung verhindert bzw. vergrbéflert wurde. Jedoch besteht eine er-
hohte Spatfrostgefahr durch den Griinbestand. Es wird deshalb empfohlen, friihzeitig vor der
ersten kritischen Nacht den Bestand zu mulchen. 4. Eine Sommerbegriinung in Form einer
Friihjahrsaussaat wird wegen des hohen Wasserbedarfs der Griindecke, der mit demjenigen
der Reben zusammentillt, als nicht geeignet angesehen. Als Vorteil der Sommerbegriinung
kann jedoch die Erosionsminderung herausgestellt werden. 5. Die Variante extensive Boden-
bearbeitung lifit die Folgerung zu, da3 durch eine Reduzierung der Bearbeitungsginge auf ein
notwendiges Mindestmafl keine Nachteile zu erwarten sind. W. Schuster (Gief3en)

Freconi, M.: Critéres de choix des porte-greffes dans la viticulture mondiale - Krite-
rien bei der Auswahl von Unterlagsreben im internationalen Weinbau (ital.)
Vignevini (Bologna) 7 (5), 31—38 (1980)

Ist. Colt. Arbor., Univ. Catt., Piacenza, Italien

Sur le plan international, la sélection de nouveaux porte-greffes tend A satisfaire les exi-
gences suivantes: adaptation trés spécifique au climat (conditions tropicales, rythme végé-
tatif continu, irrigations fréquentes); adaptation 4 des cas extrémes de terrain (excés ou
carences d’éléments physigues ou chimiques, pollution par les eaux ou des produits toxi-
ques); adaptation 4 de nouveaux parasites (nématodes, cochenilles); meilleure symbiose avec
les mycorhizes pour pallier les difficultés dues au sol (toxicités, carences, ete....); résistan-
ce génétique aux infections virales. — La recherche {talienne se doit de reprendre 1’étude des
porte-greffes sur ces bases et la réussite dans cette voie requiert, d’aprés l’auteur, la
collaboration des professionnels et celle de I’administration. J. Bisson (Cosne sur Loire)
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Freconi, M.: Die Nihrstoffkarten der Weinberge: von der Theorie zur Praxis der
Diingung - Nutrient cards of vineyards: from the theory to the practice of fertilizing
(ital))

Vignevini (Bologna) 7 (4), 35—38 (1980)

Ist. Colt. Arbor., Univ. Catt., Piacenza, Italien

10jdhrige Analysen des Nihrstoffverbrauches erbrachten wertvolle Hinwelse flir die Dilingung
im Weinbau. Es ergab sich, daB die aufzuwendenden Nihrstoffmengen positiv signiflkant
korreliert sind mit den ha-Ertrigen. Die Nihrstoffverhiltnisse dndern sich mit den Ertréigen.
Eine Zunahme des ha-Ertrages von 50 auf 400 dt bewirkt eine Zunahme bei N um 0,8 Ein-
heiten, bei K um 0,9 und bei Mg um 0,14, Diese Gesichtspunkte sind wichtig fiir eine ratio-
nelle Diingung. Schwierigkeiten bereitet allerdings die Anwendung dieser Erkenntnisse fiir
die praktische Diingung, wie die statistische Auswertung ergeben hat. Die fiir den Einzel-
fail erforderlichen Nihrstoffmengen werden von einer Reihe von Faktoren mitbestimmt, die
nach Standort sehr verschieden sein kénnen. V. Hartmair (Klosterneuburg)

Freconi, M., Triacca, D.: Beispiele zur Anlage von Weinbergen in Steillagen - Ex-
emples d’aménagements du terrain pour la viticulture en forte pente (ital. m. franz.
Zus.)

Vignevini (Bologna) 6 (5), 27—31 (1979)

Ist. Colt. Arbor., Univ. Catt., Piacenza, Italien

Zur Erhaltung des Qualititsweinbaues in Italien werden folgende Vorschlige gemacht: 1. An-
lage nach deutschem Muster wie z. B. am Rhein, mit libersichtlicher und eigentumskonzen-
trierter Parzellierung, Zugangswegen, Seilzligen usw.; 2. Losung wie in Jugoslawien, Uster-
reich: geeignet In nicht zu steilen und felsarmen Lagen; fast waagerechte Terrassen; relativ
wenig aufwendig, fast alle Arbeiten mechanisierbar; 3. dazwischen liegende L&sung: Anlage
von kleineren, geneigten, dem Hang entlang und jeweils auf gleicher Hohe liegenden Par-
zellen, gestiitzt durch niedrige Boschungen. — Mit Hilfe dieser MaBnahmen kénnte eine er-
hebliche Senkung der Arbeitszeit und der Produktionskosten erzielt werden,

H. Schaefer (Neustadt)

GAIRIYAN, M. A., ARUTYUNYAN, S. S.: Der Einflu von Mehrnihrstoffdiingern auf die
mikrobiologische Aktivitit der Rhizosphire des Weinbergbodens, auf Ertrag und
Qualitit der Weintrauben - Effect of compound fertilizers on microbiologic activity
of soil of vine rhizosphere, on yield and quality of grapes (russ.)

Agrokhimiya (Moskau) (5), 66—69 (1980)

Armyansk. Nauchno-Issled. Inst. Vinogradar. Vinodel. Plodovod., Erevan UdSSR

Auf humusarmer, schwerer, karbonatreicher Braunerde der Ararat-Ebene in Armenien
wurde in einer Ertragsanlage der Sorte Adissi anhand dreier Mehrnihrstoff- und eines Ein-
zeldiingerpriifgliedes die mikrobiologische Aktivitidt in der Rhizosphire mit 4 verschiede-
nen Agar-Nihrbéden eingehend untersucht. Die unterschiedliche Anzahl der oligonitrophilen,
aeroben cellulolytischen und Sporenbakterien, Actinomyceten und Fungi bei Knospenaustrieb,
Bliite und physiologischer Beerenreife wird hervorgehoben. Komplexdiingung wirkte im Ver-
gleich zur Einzeldiingermischung giinstiger auf die mikrobiologische Aktivitit in der Rhizo-
sphire und im wurzelnahen Bodenbereich, steigerte den Traubenertrag um rund 5 dz/ha und
den Zuckergehalt um 7 g/l, bel gleichzeitiger, geringfiigiger Verbesserung des Sdure- und
Farbstoffgehaltes des Beerensaftes, Beste Ertrags- und Qualititsergebnisse erbrachte die
friihzeitige Friithjahrsdiingung mit Nitroammonphoska (N 17,1, P,‘,O5 10,5, K 18,3 %) bel einer
Dosis von N__ P_K bei einem Befund von mehr als 14 Mio Bodenbakterien und Actino-

103, 96 110
myceten im Stirke-Ammoniak-Agar. J. Agnes (Geisenheim)

GeiGer, K., Scrnorroorr, W.: Strohdiingung im Weinbau : Straw manuring in viti-
culture

Dt. Weinbau 35, 687 —690 (1980)

Bayer. LA f, Weinbau Gartenbau, Wiirzburg-Veitshdéchheim
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Um die Wirkung der verschiedenen Formen der Strohdiingung im Weinbau zu untersuchen,
wurden 1975-79 Versuche in einer Silvaner/Sorisil-Anlage auf Muschelkalk-Verwitterungs-
bdden in Seilzuglage durchgefiihrt. In allen 3 Strohanwendungsvarianten lagen die Trauben-
ertrige gegeniliber der {liblichen Bodenbearbeitung etwas niedriger, wobei die ganzfldchige
Strohabdeckung am unglinstigsten abschnitt. Jedoch lagen die Mostgewichte in allen 3
Strohdiingungen um 1—29%0e héher, und auch der Mostsiduregehalt war deutlich erhéht. Ins-
gesamt bestiitigen die Versuchsergebnisse die bisher gemachten positiven Erfahrungen mit
der Strohanwendung im Weinbau. Verff. halten den 3jihrigen Turnus der Strohabdeckung
mit 70 dt/ha in bezug auf die notwendige Humuszufuhr und den Erosionsschutz fiir ebenso
nutzbringend wie die jihrliche Strohdiingung mit 40 dt/ha. W. Schuster (GieBen)

GeLBke, W.: Zur klimatologischen Bonitierung von Wein-Anbaugebieten «+ On the
climatological classification of vine-growing regions

Wein-Wiss. 35, 19—33 (1980)

Zent. Isotopenlab. £f. biol. med. Forsch., Univ. Géttingen

Die klimatologische Giitekartierung der hessischen Weinbaugebiete wurde 1967 verdffentlicht,
10 Jahre nach Durchflihrung der grundlegenden Messungen hierzu. Verf. war an jenen Mes-
sungen mafigeblich beteiligt gewesen und will nun mit dem vorliegenden Aufsatz eine ,be-
stehende Liicke schliefen”, nimlich die zum Verstindnis des Zustandekommens der Karten
notwendigen Erlduterungen nachliefern — was beim Erscheinen der Kartierung widrigen Um-
stinden zufolge nicht geschehen ist. — Es wird ausfiihrlich das MeBverfahren beschrieben,
das sich auf 3 mit geringem Aufwand zu bestimmende Parameter stiitzt (Hangexposition, Ho-
he liber Talgrund, Mostgewicht der Traubenernte), die es gestatten, den Zusammenhang zwi-
schen Lage und Weingualitéit einigermaBen sicher und ohne allzu gro3e Streuung zu beschrei-
ben. M. Klenert (Geilweilerhof)

Harp, G.: Vergraste Weinberge. Zur Syntaxomonie des ,Grasstadiums® auf Wein-
bergen im Ahr- und Mittelrheintal - Grass-covered vineyards. On the syntaxonomy
of the “grass stage” in vineyards of the Ahr and Middle Rhine valley

Decheniana (Bonn) 133, 1—5 (1980)

In aufgelassenen Weinbergen des Ahr- und Mittelrheintals entwickelt sich nach 5-7 Jahren
ein von Arrhenatherum elatius dominiertes ,Grasstadium®, welches sehr langlebig sein kann.

Dieses Grasstadium wird syntaxonomisch und nach einigen wesentlichen §kologischen Be-
dingungen beschrleben. W. Schuster (GieBen)

Krucki, M.: Intensitiit der Photosynthese der Rebblitter in Abhingigkeit von der
Insolation - Photosynthesis rate of grapevine leaves dependent on insolation (slowak.
m, engl,, russ. Zus.)

Pol’nohospodarstvo (Bratislava) 25, 727—1733 (1979)

Komplexny Vyskumny Ustav Vinohradn. Vinar., Bratislava, CSSR

Die Untersuchungen wurden mit Miiller-Thurgau (MT) und Welschriesling (W) an den siid-
lichen (belichteten) und nérdlichen (beschatteten) Seiten der Reben durchgefiihrt. Wihrend
der ganzen Vegetationsperiode betrug die Photosynthese der nordseitigen Bliitter bei W nur
59,5 %, bei MT 58,9% der Photosynthese siidseitiger Blitter. Die letztgenannten Blitter sind
bei MT aktiver als bei W, was eine frithere Trauben- und Holzreife und eine im ¢ um 14—21d
kiirzere Vegetationsperiode zur Folge hat. Eine Erhshung der Photosynthese wird durch
richtige Wahl der Erziehung bei guter Verteilung der Assimilationsorgane und optimaler Son-
neneinstrahlung erreicht. P. Slamka (Trier)

Mammarv, G. M.: Wirkung von Stickstoffdiingern bei Reben auf den Sandbdden im
Tersker Gebiet + Effectiveness of nitrogen fertilizers on vineyards in the zone of
Tersky sands (russ.)

Agrokhimiya (Moskau) (4), 27—29 (1980)

Bei in 2 Furchen zwischen den Reihen durchgefiihrter Unterbodendiingung erwies sich fiir
die Weinrebe auf einem siidukrainischen Sandboden mit 2,8—4,2 mg leichthydrolysierbarem
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N, 0,4—1,2 bzw. 4,0—8,5 mg P und K/100 g Boden eine einmalige Dilingergabe von NsoPooKoo
vor Vegetationsbeginn am wirksamsten. N allein, ohne gleichzeitige P- und K-Diingung war
unwirksam. Die Ertragssteigerung betrug bei der o. a. Volldiingung im 1. Jahr 16 %, in den
folgenden Jahren 25—64 %; der Zuckergehalt der Beeren stieg im ¢ von 194 auf 209 g/l, der
Sduregehalt von 5,75 auf 6,72 %o. Verf. schreibt diese — vor allem wegen der Siureerhéhung
erwiinschte — Qualititsverbesserung erhfhtem Triebwachstum und gréfierer Biattfliche zu,
welche zu einer gegeniiber der ungediingten Kontroile 1,5 X intensiveren Photosynthese
und einem aktiveren Wurzelwachstum fiihrten. Die Hauptmasse der Wurzeln verlagerte sich
dabei tiefer; Wasserhaushalt, Zellsaftkonzentration, Knospen- und Holzreife verbesserten
sich deutlich und erhéhten dadurch die Fruchtbarkeit. Sogar im &uflerst trockenen Jahr 1972
erbrachte diese Dosis eine Ertragssteigerung von 10 %, durch Anstieg des durchschnittlichen
Traubengewichtes von 64,3 auf 80,8 g. J. Agnes (Geisenheim)

Morris, J. R., Cawrtnon, D. L.: Yield and quality response of “Concord” grapes to
training systems and pruning severity in Arkansas  Ertrag und Qualitit von Con-
cordreben in Arkansas in Abhiingigkeit von Erziehungssystem und Anschnitt

J. Amer. Soc. Hort. Sci. 105, 307—310 (1980)

Dept. Hort. Food Sci., Univ. Arkansas, Fayetteville, Ark., USA

In den Jahren 1974—1978 wurde in Fayetteville (Arkansas) der Einfluf3 verschiedenér Erzie-
hungssysteme und unterschiedlicher Stockbelastung auf Ertrag und Qualitit bei wurzel-
echten Concordreben untersucht. Das Geneva Double Curtain System (GDC) brachte hoéhere
Ertrdge und mehr fruchtbare Augen als das Single Curtain (SC) bzw. das Umbrella Kniffin
System (UK). Auch die Qualitit sank nicht ab. GDC und SC wiesen eine bessere vegetative
Entwicklung auf als die nach dem UK-System erzogenen Reben., Bei stirkerer Stockbela-
stung ging die Mostqualitiit zuriick, im letzten Versuchsjahr verminderte sich infolge der
Uberlastung auch der Ertrag. E. L. Hofmann (Geisenheim)

MoLLer, K. REIMHERR, P.: Mehrzweckberegnung im Weinbau — Versuchsergebnisse
und Anwendungsméglichkeiten. Teil 4: Abhingigkeit der Reifeentwicklung von

]

Wasserversorgung, Bodenbedeckung, Klimatisierung und Diingung — dreijihrige
Untersuchungsergebnisse - Multipurpose irrigation in viticulture — test results and
applicability. Part 4: Dependence of maturation on water supply, soil cover, air-
conditioning and fertilization — three-year results of investigations

Weinberg u. Keller 26, 359—370 (1979)

Bayer. LA . Weinbau Gartenbau, Wiirzburg-Veitshéchheim

Verif. zeigen anhand von Ergebnissen der Jahre 1975—1977, daB die Reifeentwicklung der Re-
be unter dem Einflul3 zusiitzlicher Wassergaben iiber die Beregnung spiter einsetzt. AuBler
im Jahre 1976 bei der Wasserversorgungsstufe ,beregnet” bewirkte die Beregnung stets eine
Verminderung der Erntemostgewichte. Die Variante ,beregnet und klimatisiert® brachte le-
diglich 1977 eine Verbesserung des Mostgewichtes gegeniiber nur ,beregnet®, Zusitzliche Was-
sergaben liefien nur z. T. die Ertrige ansteigen, in der Regel war eine Reaktion entsprechend
der Menge-Giite-Relation zu erkennen. — Gleichzeitig mituntersuchte verschiedene Boden-
pflegesysteme (Bodenbearbeitung, Miillklirschlammkompost, natiirliche Dauerbegriinung, na-
tiirliche jidhrliche Begriinung) zeigten nur geringe Einfliisse, — Verschiedene Diingungsmetho-
den (Salz- und Filissigdiingung) hatten zwar einen unterschiedlichen Reifeverlauf zur Folge,
die Erntemostgewichte wiesen jedoch nur zufallsbedingte Differenzen auf. — Verff, folgern:
Sobald die zusitzliche Wasserversorgung keine iiberméBige Ertragssteigerung hervorruft, ist
keine Qualitdtseinbulle zu befiirchten. In Trockenjahren kann mit héheren Erntemostgewich-
ten gerechnet werden. Die Feststellung des Mostgewichts gegen Ende der Reifezeit und bei
der Lese wird als ausreichende Informationsbasis angesehen,

W. Hofdcker (Domine Niederhausen)

Owmo, H. P., Corrarto, G. p1: Die vertikale Kordon-Erziehung der Reben in Kalifor-
nien: Beobachtungen iiber den Ertrag von wurzelechten Reben im dritten Jahr -
Vertical cordon training of grapevines in California: Observations on the yield of
own-rooted vines in the 3rd year (ital. m. engl. Zus.)
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Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 208—218 (1980)
Dept. Viticult. Enol., Univ. California, Davis, Calif.,, USA

Es wird eine vertikale Kordon-Erziehung vorgeschlagen: Die Reben wachsen in der Spirale
eines gewundenen, etwa 2,60 m langen Drahtes hoch, der neben der Rebe im Boden steckt
und in 2 m Hoéhe an einem horizontalen Draht befestigt ist. Wihrend der Entwicklung
ist darauf zu achten, daB der Haupttrieb in der Spirale bleibt, Er wird iiber dem horizon-
talen Draht gekdpft. Im 2. Winter wird ein Zapfenschnitt durchgefiihrt. — Im Versuch er-
gaben sich folgende Vorteile: friiherer und htherer Ertrag, geringerer Arbeitsaufwand und
somit weniger Kosten, bessere Moglichkeit der Arbeitsmechanisierung, da die Zwischendrihte
fehlen; Zucker und Sidure sind etwa gleich. H. Schaefer (Neustadt)

PosriSiov4, D., TomAiSex, J.: Okologisch bedingte Veriinderlichkeit der Weinrebsorten.
V. Ertragskorrelationen - Changeability of grape cultivars dependent on ecological
factors. V. Yield correlations

Wein-Wiss. 35, 83—89 (1980)

Komlexny Vyskumny Ustav Vinohradn. Vinar., Bratislava, CSSR

Verff. untersuchten in den Jahren 1965—1968 die fiir die Ertragsbildung verantwortlichen Fak-
toren und kamen auf Grund von umfangreichen Korrelationsberechnungen zu folgenden Er-
gebnissen: Positive Korrelatlonen konnten errechnet werden zwischen dem Traubenertrag/
Stock und den Temperatursummen (+ 0,753), zwischen dem Traubenertrag/Stock und der At_’l—
zahl der Winterknospen (4 0,490) sowie zwischen der Traubenzahl/Trieb und dem Trauben-
ertrag/Stock (+ 0,552). Negative Beziehungen wurden dagegen festgestellt zwischen den Fak-
toren Traubenzahl/Stock und dem Traubengewicht (— 0,712) sowle zwischen dem Traubenge-
wlcht und der Traubenzahl/Trieb {(— 0,683). Aus den Resultaten werden Konsequenzen sowohl
fiir die Anbaupraxis als auch fiir die Klonen- und Simlingsselektion gezogen.

°  W. Koepchen (Geilweilerhof)

Rapurov, L., Borvanskl, P.: EinfluB der Dauer der , Lichtabhirtung im Wasser* bei
der Herstellung veredelter Reben - Influence of time on the “light hardening in
water” when producing grafted vines

Lozar. Vinar. (Sofia) 28 (3), 11—16 (1979)

Vissh Selskostop. Inst. ,, V. Kolarov®, Plovdiv, Bulgarien

Der grofite Prozentsatz an erstklassigen Stecklingen wurde beim Einschulen der paraffinier-
ten Pfropfreben nach 20 d Abhirtung bei Licht und 15 °C erzielt, wobei die Linge der Triebe
3—4 cm nicht lbersteigen soll. Das 2malige Paraffinieren hat sich sehr gut bewihrt, da der
Schutz der Veredlungsstelle erhht und ein breiteres Wurzelsystem erzielt werden kann.
Eine Abhirtung bel Licht und 15°C fiir die Dauer von 30 d hatte eine merkliche Verminde-
rung des Anteils erstklassiger Propfreben zur Folge. Die Versuche wurden mit Cabernet auf
Kober 5 BB durchgefiihrt. J. Blaha (Brno)

Rapurov, L., Borvanskl, P.: EinfluB des Durchmessers der Unterlagsblindhélzer auf
die Endausbeute an Standardreben - Influence of the thickness of rootstock cuttings
on the final production of standard vines (bulg.)

Lozar. Vinar. (Sofia) 29 (2), 16—19 (1980)

Vissh Selskostop. Inst. ,,V. Kolarov¥, Lozaro-Gradinar. Fak., Plovdiv, Bulgarien

In 2jdhrigen Exaktversuchen mit Pfropfungen von Cabernet Sauvignon auf Kober 5 BB (4
Gruppen: 6—6,9; 7—7,9; 8—9,9; 10—I12 mm geringster Apikaldurchmesser) brachte bel maschl-
neller Pfropfung die Gruppe 10—12 mm die weitaus besten Endausbeuten. Blindholz < 8mm
ist flir maschinelle Pfropfung als ungeeignet auszuschlieBen. Bei 6—7,9 mm Durchmesser er-
brachte die Handveredlung bessere Ergebnisse, bel 8—12 mm starkem Blindholz hingegen
waren die Endausbeuten bei Hand- und Maschinenpfropfung gleich., Benutzung von Unter-
lagenblindholz < 7 mm Stiirke fithrt bel Maschinenveredlung zu sehr starker Herabsetzung
der Anwuchsprozente, geringerer Wiichsigkeit und letztlich zu bedeutend kleinerer Endaus-
beute an pflanzfihlgen Pfropfreben. J. Agnes (Geisenheim)
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Sipanmep, O. A., Kuewer, W. M.: Effects of defoliation, gibberellic acid and 4-chlo-
rophenoxyacetic acid on growth and composition of Thompson Seedless grape ber-
ries * Wirkungen der Entblitterung, der Gibberellinsiure und der 4-Chlorphenoxy-
essigsidure auf Wachstum und Inhaltsstoffe von Thompson-Seedless-Beeren

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 149—153 (1980)

Dept. Viticult. Enol., Univ, California, Davis, Calif., USA

Ausgehend von der Hypothese, daB die Kleinbeerigkeit nach einer Verminderung der Blatt-
fliche in der Phase des ersten raschen Beerenwachstums nicht auf eine mangelhafte Assi-
milatversorgung, sondern auf einen Hormonmangel zurlickzufithren sei, wurden Gibberellin-
sdure (GAa’ 30 ppm) und 4-Chlorphenoxyessigsiure (4-CPA, 10 ppm) auf teilweise entblitterte
(50 %) und nicht entblitterte Sprosse appliziert, Die Verminderung des Beerengewichtes in-
folge Entblitterung konnte durch GA,, nicht jedoch durch 4-CPA-Applikation ausgeglichen
werden. Wihrend die partielle Entblitterung den Gesamtgehalt an 14slichen Feststoffen re-
duzierte, wurde nach GAS- und 4-CPA-Behandlung ein deutlicher Anstieg im Zuckergehalt/
Beere, jedoch eine Abnahme der 16slichen Feststoffe beobachtet. Die moglichen Ursachen der
durch GA, und 4-CPA ausgeldsten hoheren Malatkonzentrationen in reifen Beeren sowie
der verminderten Prolinkonzentrationen werden diskutiert. H. Diiving (Geilweilerhof)

SMmarT, R. E., Dry, P. R.: A climatic classification for Australian viticultural regions -
Eine Klimaklassifizierung der australischen Weinbaugebiete

Austral. Grapegrower Winemaker 17 (196), 8—10; 16 (1980)

Sch. Oenol. Viticult.,, Roseworthy Agricult. Coll., Roseworthy, Australien

Der australische Weinbau ist iiber weite Teile des Kontinents verbreitet, und demzufolge be-
stchen hinsichtlich der klimatischen Bedingungen grofie Standortunterschiede: Die Spanne
reicht von subtropisch bis gemifBligt und von maritim bis kontinental, Anhand der Klimadaten
von 2 Dutzend Orten wird eine grobe Klassifizierung den htigsten Parametern Tem-
peratur, Niederschlag und Sonnenscheindauer sowie daraus abgeleiteter Gréfien vorgenom-
men, Danach werden 2 Drittel der Orte den Stufen ,hei3“ und ,sehr hei3“ zugeordnet (mitt-
lere Temperatur des wirmsten Monats (MTH) > 21 bzw.> 23 °C), und immerhin 4 Orte fallen
in eine kiihlere Klasse als z. B..Bordeaux und Strafiburg, dle beide als ,warm“ eingruppiert
werden (MTH: 19—21 °C) und neben 4 anderen franzdsischen Orten als aufschluBreicher Ver-
gleich in die Tabelle mit aufgenommen sind. M. Klenert (Geilweilerhof)

VALENZUELA, J., Ruiz, R.: Conditions de milieu associées 2 I'absorption de K par des
vignes de Sultanine - Field conditions associated with K absorption by Sultanina
grapes (span. m. engl. Zus.)

Agricult. Tec. (Santiago, Chile) 39, 82—86 (1979)

Esta. Exp. La Platina, Inst. Invest. Agropecuar., Santiago, Chile

Un essai de fertilisation (N, P, K) a été mis en place avec le cépage Sultanine 4 la Station
Expérimentale de la Platina (Santiago). La teneur en K des feuilles au moment de la floraison
dépend de I’eau disponible dans le sol entre 25 et 50 cm. Quand le sol est sec, par suite du
tassement di au passage des machines, I’absorption de K est la méme quelle que soit la dose
d’engrais apportée. Aprés un hiver pluvieux, la teneur des feuilles en K s’est accrue surtout
dans les bloes qui ont regu une fertilisation en K2SO " R. Pouget (Pont-de-la-Maye)

Vere$, A. et al.: Schnitt und Erziehung der Weinrebe - Pruning and training of
grapevines (slovak.)
Priroda, Bratislava, 277 S. (1980)

Auf 277 Seiten mit 138 Bildern geben Verff, eine Ubersicht der mit dem Rebschnitt und der
Rebenerziehung zusammenhiingenden Fragen. Es werden die derzeitige Lage und die Aus-
sichten des tschechoslowakischen Weinbaues besprochen; die Grundlagen der Biologie der
Rebe sowie die Okologischen Bedingungen eines nérdlichen Weinbaues werden ausfiihrlich
behandelt. Im einzelnen werden die im tschechoslowakischen Weinbau benutzten Unterlags-
reben, Affinitdtsfragen und damit zusammenhidngende Konsequenzen flir Schnitt und Er-
ziehung beschrieben. Die Monographie beriicksichtigt moderne wissenschaftliche Forschungs-
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ergebnisse ebenso wie die Erfahrungen der Praktiker und behandelt die Probleme bei der
Ubernahme auslindischer Erziehungssysteme. Sie setzt allgemeine Kenntnisse der Reben-
bioiogie voraus und spricht vor allem den Praktiker sowie den Fachschiiler an, indem sie
Einblick in die wichtigsten anthropogenen Einfliisse auf Lebensdauer und Leistungsfihig-
keit der Rebe vermittelt. D. Pospigilovd (Bratislava)

WaLter, B.: Herbizideinsatz und Bodenfruchtbarkeit - Use of herbicides and soil
fertility

Dt. Weinbau 35, 955—956 (1980)

Inst. Bodenk., LLVA f. Wein- Gartenbau Landwirtsch., Trier

Mit dem steigenden Verbrauch von Herbiziden im Weinbau geht hiufig eine Abnahme acker-
baulicher Mafinahmen einher. Um mégliche Nebenwirkungen der Herbizidanwendung auf Bo-
den und Pflanze zu erfassen, wurden in einem mehrjidhrigen Versuch die Herbizide Prefix,
Casoron, Semparol, Domatol und Reglone/Gramoxone ohne und mit Bodenlockerung im Ver-
gleich zu ,gemulcht“ oder ,gelockert” getestet: Prefix und Casoron fiihrten zu Strukturver-
schlechterungen in der oberen Bodenschicht; die CO_-Produktion und die Enzymaktivitdt des
Bodens wurden deutlich reduziert. Nach Applikation der iibrigen Herbizide war der Einfluf3
auf den Boden und seine Eigenschaften weniger ausgeprigt. Bei zusitzlicher Bodenbearbei-

tung traten diese Nebenwirkungen nicht ein. — In seinen Schluf3folgerungen fiir die Praxis
unterstreicht Verf. die Bedeutung der Bodenbearbeitung fir die Kriimelstabilitit und den
Schutz vor Erosion, W. R. Schiiufele (Gottingen)

WaLter, B.: Possibilités et limites d’utilisation des déchets urbains en viticulture -
Mbglichkeiten und Grenzen des Einsatzes von Siedlungsabfillen im Weinbau

Bull. OIV 53, 273—285 (1980)

LLVA Wein- Gartenbau Landwirtsch., Trier

Anhand von 6 Tabellen und 2 grafischen Darstellungen werden eine Vielzahl von Analysenda-
ten und Einwirkungen von Klidrschlamm- und Miillkomposten auf den Boden, der Einfluf3 auf
Erntemenge, Oechslegrade und S&dure alte des Mostes sowie Gehalte an Schwermetallen im
Boden, in den Blittern, Wurzeln und im Most im Vergleich zu nicht behandelten Flichen dar~
gestellt. Im 6jdhrigen Vergleich erhdhte sich der Ertrag an einem Standort des Weinbauge-
bietes Mittelrhein je noch Kompostgabe um ca. 6—17 % gegeniliber der unbehandelten Fliche.
Die Mostgewichte lagen teils geringfiigig unter, teils leicht liber dem Vergleichswert, ebenso
die Sdurewerte. — Der Gehalt an Schwermetallen in den verschiedenen Bodenschichten (0—20,
40—50, 80—100 cm Tiefe) stieg z. T. ganz erheblich an. Vor allem fiir Pb und Cr zeigten sich in
der oberen Bodenschicht 4—6 X héhere Werte, je nach Kompostmenge. Der Gehalt an Cd er-
hohte sich dabei auf etwa das Doppelte vom Ausgangswert. Die Schwermetallgehalte in
Wurzeln, Bliattern und im Most zeigten davon abweichende Ergebnisse: Der Pb- und Cd-
Gehalt in Wurzeln lag unter der ppm-Grenze, der Cr-Gehalt bewegte sich einheitlich um
20 ppm. In den Blittern waren Cd und Cr nicht nachzuweisen. Im Most lagen dle Pb-Werte
der Kompost-Parzellen sogar bedeutend unter der Vergleichsparzelle, der Cd- und Cr-Gehalt
war in allen Kompost-Parzellen gegeniiber unbehandelt unverindert. Die Ergebnisse bei den
librigen untersuchten Metallen (Cu, Zn, Ni, Co) waren uneinheitlich und lassen so keine
Riickschliisse zu. — Auf eine bedenkliche Anreicherung der in diesen Komposten enhaltenen
Schwermetalle im Boden wird hingewiesen. M. Bardong (Landau)

WEesTHUIZEN, J. H. van pDER: The use of a plastic soil cover in the nursery - Die Anwen-
dung von Folienschutzabdeckung in der Rebschule (afrik.)

Wynboer (Stellenbosch) (583), 30—32 (1980)

Navorsingsinst. Wynk. Wingerdbou, Stellenbosch, RSA

Several different methods of planting a nursery, which included the application of black
plastic film (90 em wide) on the soil surface in the nursery row were studied. Standard callusing
methods were used with both the scion and graft union green waxed and the vines planted
out with the graft union above ground level, The use of plastic film appeared especially suited
to nursery soils that tended to compact after rains. It furthermore encouraged vigorous
growth and was labour-saving in that it eliminated the removal of scion roots later in the
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season and was also effective in controlling weeds. On an average, the percentage take with
this method was 22 % higher than in the case of the other traditional methods studied.
C. 8. du Plessis (Stellenbosch)

F. BODEN

CHAMPAGNOL, F.: La matiére organique des sols de vigne du Midi de Ia France - Der
Humusgehalt stidfranzésischer Weinbergsbtden
Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 97 ("), 161—173 (1980)

Einleitend gibt Verf. einen allgemeinen Uberblick liber Mineralisierung von Humus-N und
iiber C/N-Verhiltnisse verschiedener franzésischer Weinbergsbéden sowie eine kurze Ab-
handlung entsprechender landwirtschaftlicher Langzeitversuche (wie z. B. in Rothamsted/
England). — Anhand einer Reihe von Diagrammen wird gezeigt, daB die stidiranzésischen
Weinbergsbéden heute nicht weniger organische Substanz aufweisen als vor ca. 80 Jahren.
Dies sogar nach dem stetigen Riickgang wirtschaftseigener Diingemittel (z. B. Mist), der fiir
die moderne Entwicklung landwirtschaftlicher und weinbautreibender Betriebe {iberall ty-
pisch ist. Verf. fiihrt dies u. a. auf das langjihrige Einarbeiten von Ernteriickstinden und Un-
kriautern zuriick. Auf Moglichkeiten der Begriinung, speziell in siidfranzésischen Weinbergen,
wird eingegangen. M, Bardong (Landau)

G. ZUCHTUNG

Horrmany, K. M.: Der Gutedel und seine Weine. Die Lebensgeschichte einer uralten
Rebsorte. 6000 Jahre in Agypten — 200 Jahre in Baden - “Gutedel” and its wines.
The biography of a very old grapevine cultivar. 6000 years in Egypt — 200 years in
Baden

Bad. Winzer (5), 144—156 (1980)

Nachdem Verf, kurz tliber die Abstammung der Weinrebe und Entstehung ihrer Kulturrassen
berichtet hat, kommt er auf Ursprung und Verbreitung der Sorte Gutedel zu sprechen. Es
wird ausfiihrlich auf die Merkmale, Eigenschaften und Lebensbedingungen eingegangen, wo-
bei auch die zahlreichen Synonyme und Varietiten erwihnt werden. Ebenso eingehend wird
iiber Klonenzucht und Neuzuchten berichtet, bei denen der Gutedel als Kreuzungspartner
verwendet wurde. AbschlieBend werden die Gutedel-Anbaugebiete der Welt aufgezihlt und
dabei die Besonderheiten der Gutedelweine herausgestellt. W. Koepchen (Geilweilerhof)

Karcuevskaya, T. A.: Die agrobiologischen Eigenschaften neuer, gegen falschen
Mehltau teilresistenter Rebsorten « The agrobiological properties of new grapevine
varieties partly resistant to Plasmopara (russ.)

Sadovod. Vinogradar. i Vinodel. Moldavii (Kishinev) 34 (11), 25—27 (1979)

Die ersten Resultate eines Sortenversuches mit neuen resistenten moldauischen Rebsorten
werden dargestellt. 1972 wurden 2, 1976 weitere 5 teilresistente Sorten dem Sortenpriiffungsamt
iibergeben. Die Pilzresistenz, der Zucker- und Siuregehalt sowie die Weinqualitit der Sor-
ten Doina, Bashkanskii rot, Onitskanskii wei3, Suruchenskii wei3 und Kodru werden mit der
Standardsorte Aligote verglichen. Wie die Ergebnisse zeigen, sind die Sorten fiir die Erzeu-
gung von Tafelweinen — Kodru und Bashkanskii rot in guten Jahrgingen sogar von Auslese-
weinen — gut geeignet. D. Pospisilovad (Bratislava)
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MsLkoNYAN, M. V.: Der Heterosiseffekt im Zuckergehalt und in der Beerenfarbe bei
der Ziichtung frostresistenter Rebsorten - The heterosis effect on the sugar content
and on the berry colour when breeding frost-resistant grape cultivars (russ.)
Vinodel. i Vinogradar. SSSR (Moskau) (2), 33—36 (1980)

Armyansk. Nauchno-Issled. Inst. Vinogradar. Vinodel. Plodovod., Erevan, UdSSR

Es wird liber die Ziichtung frostresistenter Sorten in Armenien berichtet. Aus 3000 Simiin-
gen von 35 Kreuzungskombinationen — jeweiis 1 Elter aus Kreuzungen von Vitis vinifera
mit V. amurensis — wurden Simlinge ausgelesen, die Temperaturen bis —26 oder —28°C
widerstehen und Ertrdge bis 25 t/ha mit 22—29 % Zucker liefern. Die Frostresistenz wurde
durch Messung der elektrischen Leitfihigkeit des Gewebes ermittelt. Simlinge mit Heterosis
in Ertrag und Zuckergehalt zeigten eine besonders intensive Photosynthese (2—3 X stirkere
CO,-Produktion). Bei frost- und pilzresistenten Pflanzen wurden in Trieben, Bléttern und
Beeren erhéhte Gehalte an Thiamin, Inosit, Nikotinsidure gefunden. Einige Neuziichtungen
wurden beim Sortenpriifungsamt angemeldet. D. Pospisilovd (Bratislava)

TapanaLl, A. KH., Aprazova, A, O.: Resistenz der Rebe gegen Oidium - Resistance of
grapevines to oidium (russ.)

Vinodel. i Vinogradar. SSSR (Moskau) (6), 45—47 (1979)

Samarkandsk. Fil. NPO Sadovod. Vinogradar. Vinodel. Im. R. R. Shredera, Samar-~
kand, UdSSR

Der echte Mehitau ist die meistgetiirchtete Rebenkrankheit in Zentralasien, und man ist be-
strebt, neue mehltauresistente Tafeltrauben zu ziichten. Zu diesem Zweck wurden 39 Tafel-
trauben- und 6 Keltersorten auf Mehltauresistenz getestet. Die Feldversuche wurden durch
kiinstliche Infektion unter Laborbedingungen (je 5 Triebe mit 2—3 Blittern) erginzt. Als
mehltauresistent erwiesen sich Isabella und vassarga schwarz, Von mittlerer Resistenz waren
die Sorten Dzhandzhal braun, Karaburnu, Sovetskii, Dzura uzyum, Rkatsiteli und Aleatico.
Sehr anfillig waren Sultanina weiB, Khusaine, Rizamat und Katta kurgan.

D. Pospisilovd (Bratislava)

H. PHYTOPATHOLOGIE

AprasHeva, P.: Neue Mosaikerkrankung der Blattnerven der Rebe in Bulgarien -
Mosaique infestant la nervure des feuilles de la vigne en Bulgarie (bulg. m. russ.,
franz. Zus.)

Gradinar. Lozar. Nauka (Sofia) 16 (4), 87—91 (1979)

Inst. Lozar. Vinar., Pleven, Bulgarien

In den letzten Jahren wurde in Bulgarien eine neue Rebvirose mit folgenden Symptomen
beobachtet: Kleine hellgriine Flecken entlang den Hauptnerven der Blitter, Zusammenrollen
der Blattspreiten, wachstumshemmung., Die Krankheit wird durch Pfropfung tlibertragen;
sie wurde bisher nur an GefédBpflanzen, nicht in der Natur beobachtet. Befallen wurden die
Unterlagen Baco 22A, Furma, Mission. J. Blaha (Brno)

Anonym: La nécrose bactérienne de la vigne +- The bacterial necrosis of grapevines
Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 97 (1), 11—14 (1980)

The procedure is described which must be followed by French vineyard cultivators, once the
disease caused by Xanthomonas ampelina wide-spread in this zone, has been detected: 1ist,
eradication of plants if in the initial stages of the disease, 2nd, pruning must be carried out be-
tween 1—20 January when the vine is less sensitive and the disease cannot be further spread,
3rd, burning of pruned twigs, 4th, three treatments with copper products beginning from the
time of pruning. — These regulations are the result of surveys and investigations carried
out by a group of French researchers. E. Baldacci (Mailand)
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Bourquin, H. D.: Neue systemische Fungizide und Botrytisresistenz. Welche Auswir-
kungen haben sie auf die Spritzfolgen? - New systemic fungicides and resistance
of Botrytis. What are their effects on the spraying intervals?

Rebe u. Wein 33, 248—254 (1980)

LLVA f. Wein- Gartenbau Landwirtsch., Trier

Die Bekimpfung der Rebenkrankheiten ist durch die Entwicklung neuer, z. T. systemischer
Priparate gegen Plasmopara und Oidium einerseits und durch die Resistenzbildung der Bo-
trytis gegeniiber den Dicarboximid-Fungiziden andererseits komplizierter geworden, 1975—79
wurden im Arbeitskreis Rebschutz von Rheinland-Nassau zahlreiche Versuche mit Dicarb-
oximiden und WeiBspritzmitteln mit Botrytiswirkung durchgefiihrt. Die Wirkung der Di-
carboximide war derjenigen der Vergleichspriparate in allen Fillen iiberiegen, und es konn-
ten bis jetzt keine resistenzbedingten Wirkungsverluste festgestellt werden. Anhand zahl-
reicher Tabellen werden die heute {iblichen Spritzfolgen in Rebschulen, Junganlagen und
Ertragsrebbergen dargestellt, und die Integration der neuen Priparate in die Spritzpldne
wird diskutiert. Besonders in Rebschuien und Junganlagen, die keine Botrytis-Behandlung
bendtigen, konnen die Vorteile der neuen Mittel optimal ausgenutzt und durch eine geeig-
nete Applikationstechnik noch unterstiitzt werden. E. Bosshard-Heer (Widenswil)

Bovey, R., GArter, W., Hewirt, W. B., MarteLLl, G. P, Vuirtenez, A.: Maladies & virus
et affections similaires de la vigne - Virosen und virusihnliche Krankheiten der
Rebe  Virus and virus-like diseases of grapevines

Verlag Eugen Ulmer, Stuttgart, 181 S. (1980)

Ein Buch dieser Art, das etwas Ubersicht in den Wirrwarr nachgewiesener und vermuteter
Viruskrankheiten und -symptome bei Reben bringen kann, hat schon lange gefehlt. Nach ei-
ner knappen Einleitung von etwa 25 Seiten in Franzosisch, Englisch und Deutsch folgen 186
sehr gute Farbreproduktionen von Diapositiven, die aus Archiven von Praktikern der gan-
zen Welt zusammengetragen wurden und neben Virus-Symptomen auch Krankheitsbilder
zeigen, die #hnlich aussehen, aber auf anderen Ursachen beruhen. Die Legenden dazu sind
ebenfalis dreisprachig, genauso wie eine zusammenfassende Tabelle, durch die das Buch ab-
geschlossen wird. Das Buch kann dadurch ein gute Grundlage zum Studium englischer oder
franzosischer Literatur bleten. Flir alle, die mit Rebvirosen zu tun haben, ist es schlechthin
unentbehrlich, auch wenn die starke Modifikabilitit der Symptome sichere Diagnosen vieler
wichtiger Viruskrankheiten allein auf Grund von Abbildungen kaum zulifBt und es deshalb
nur selten als ,Bestimmungsbuch“ gebraucht werden kann, R. Blaich (Geilweilerhof)

Buur, J.: Normalisation de I’évaluation des dégits provoqués par les maladies cryp-
togamiques sur la vigne - Standardization of the evaluation of damages caused by
cryptogamic diseases on vines

Bull. OIV 53, 3—16 (1980)

Sta. Pathol. Vég. (INRA), Bordeaux

Having listed some systems for evaluating the damage caused by cryptogamic diseases in
vines, the author points out their major problems and inconveniences. He next proposes a
standard methodology, regarding the most important diseases and invites researchers to thor-
oughly probe and complete the research. Diseases considered are those caused by Botrytis

cinerea, Plasmopara viticola, Uncinula necator, Phomopsis viticola, Guignardia bidwellii,
Pseudopeziza tracheiphila, and Coniella diplodiella. E. Baldacci (Mailand)

Cssari, A, Zaccareint, M., Fiaccapori, R.: Influence explicated by concentration
(middle volume) on activity of pesticides applied in vine-grape protection - Der
Einfluf3 der Konzentration (Mittelwert) auf die Pestizidaktivitit im Rebschutz (ital.
m. engl. Zus.)

Vignevini (Bologna) 7 (3), 39—44 (1980)

Ist. Patol. Veg., Univ. Bologna, Italien
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The following concentrations (middle volume) were examined: a) usual (x), at a volume of
11.1 quintals of mixture per hectare; b) double (2x), at volume of 5.5 quintals of mixture
per hectare; ¢) 3.5 times the normal (3.5x) at a volume 3.17 quintals of mixture per hectare.
The authors also describe different spraying equipment. — The diseases considered and the
results obtained were: Plasmopara: a concentration of 3.5x gave best results (using Mancozeb
+ Cu and Curzate + Cu). — Botrytis: as above (using Vinclozolin in first treatment, then
Difolotan and finally Procimidox). — Oidium: no concentration differences found whether
using sulphur or Triadimefon. — Eotetranychus carpini: the immediate activity is the same
for all three concentrations; the long-term activity (residual) is best using Clorfenson +
Protoate at the usual (x) concentration. E. Baldacci (Mailand)

Dieter, A., StrReNG, P.: Die Bekimpfung wandernder Wurzelnematoden durch Bo-
denentseuchung - Control of migrating root nematodes by means of soil decontami-
nation

Rebe u. Wein 33, 207—211 (1980)

Bayer. LA f. Weinbau Gartenbau, Wiirzburg-Veitshéchheim

Es wird das im Weinbaugebiet Franken angewandte Verfahren der chemischen Bodenbehand-
lung zur Nematodenbekdimpfung einschliellich der rechtlichen Voraussetzungen dargesteilt.
Befallsermittlung und -kartierung, Bodenvorbereitung und Durchfiihrung der Behandlung
werden eingehend beschrieben. In der Einleitung sind die Namen von Rotylenchulus borealis
und Helicotylenchus sp. falsch geschrieben (Rotylenchus borealis bzw. Hilicotylenchus). Der
Probenehmer in Abb. 2 entspricht nicht den Angaben im Text. Auflerdem ist er so dargestellt,
als ob er bei 5 cm lichter Weite innen und massiven Stahlwinden einen AuBendurchmesser
von 50 cm hiitte, was aus mehreren Griinden ziemlich ausgeschlossen ist.

B. Weischer (Miinster)

Grasso, S., MoLier, W. J., ReratT1, E., MAGNANO D1 SAN Lio, G., GRANATA, G.: The
bacterium Xanthomonas ampelina as causal agent of grape decline in Sicily : Das
Bakterium Xanthomonas ampelina als Ursache eines Rebensterbens in Sizilien

Riv. Patol. Veg. (Pavia) 15, 91—106 (1979)

Ist. Patol. Veg., Univ. Catania, Italien

The disease known as ,mal nero“ (grape decline) in Sicily was initially attributed (1892) to
Bacillus vitivorus. A similar disease was subseguently reported in France (1895), Greece and
South Africa (1939), Switzerland (1944) and in other Italien grape growing areas (1949). The
pathogenic agent was identified as Erwinia viticola by du Plessis (1939) and as Xanthomonas
ampelina by Panagopoulos (1966). — The Authors re-examined the disease on various vine
cultivars of about 40 years of age in Sicily (Catania). Symptomatology does not differ from
that previously described. The bacterium isolated was identified as X. ampelina. Re-inoculation
tests gave positive results. E. Baldacci (Mailand)

Hacer, G.: Zur temporiren Sterilisierung von Staren durch die Verfiitterung eines
Alkylsulfonates - On the temporary sterilization of starlings by feeding an alkyl
sulfonate

Wein-Wiss. 35, 117—133 (1980)

Inst. Histol. Embryol., Veteriniirmed. Univ., Wien, Osterreich

In 4jdhrigen Untersuchungen wurden die Auswirkungen des Cytostaticums Busulfan (BS)
auf Stare verschiedener Altersklassen gepriift. Den in Volieren gehaltenen Vigeln wurde das
Medikament meistens in einer einmaligen Dosis (7,5—25,0 mg/Tier), entweder im Futterbrei
oder in Trockenhefe/Glycerin-Globuli, verabreicht. Von 148 behandelten Tieren verendeten
89 zwischen dem 9. und dem 18, d nach der Medikamentation (p.m.). Besonders hohe Ausfille
waren nach Verfiitterung der Globuli zu verzeichnen. BS bewirkte eine starke Verkleinerung
der Gonaden, Riickbildung der Hodentubuli mit Unterdriickung der Spermiogenese sowie De-
generation der Ovarialfollikel. Daneben waren hiufig Depigmentierung des Gefieders, Ent-
krédftung, Enteritis, innere Blutungen, An#mie, Milzvergréoerung und Zunahme der Parasi-
tierung zu beobachten. Bei Anwendung einer einmaligen Dosis von § mg BS/50 mg Futterbrei
ist nach 14 d eine Schidigung der Hodentubuli zu erwarten; nach welcher Zeit die Ovarialfol-
likel geschiddigt sind, war nicht eindeutig zu ermitteln. Einmalige Behandlung mit 14 mg BS
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unterbrach die Spermiogenese bis zum 58. d p. m. 2malige Verabreichung (10,0 mg und 6,5
mg 48 d spiiter) verlingerte den Sterilisationseffekt auf 124 d. Auf die Schwierigkeiten einer
termingerechten Fiitterung und dosierten Aufnahme des Wirkstoffes unter Freilandbedingun-
gen sowie auf die Riickstandsproblematik wird hingewiesen. G. Rilling (Geilweilerhof)

Ko6LBer, M., Lenoczky, J., Kosza, S., NiMeTH, M., PAcsa, S.: Diagnose des Roncetvirus
der Weinrebe mit Hilfe des ELISA-Testes - Identification of grapevine fanleaf dis-
eases by the ELISA test (slowak. m. russ., engl,, dt. Zus.)

Sb. UVTIZ Ochr. Rostl. (Prag) 16 (53), 83—88 (1980)

Vyskumny Ustav Ochr. Rastl., Budapest, Ungarn

Der Elisatest (enzyme like immunosorbent assay test) wird beschrieben. In ersten Untersuchun-
gen iiber seine Eignung zur Diagnose des Roncetvirus stimmten die Ergebnisse nicht immer
mit den Biotests iiberein. Bei Pflanzen, die aus Stecklingen positiv reagierender Reben an-
gezogen waren, gelang der Nachweis des Virus nicht. D. Pospisilovd (Bratislava)

Lorenz, D. H.: Resistenz als Storfaktor im Pflanzenschutz - Resistance as a disturbing
factor in plant protection

Dt. Weinbau 35, 490—495 (1980)

LLFA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Weinstr.

Am Beispiel der Resistenz von Botrytis cinerea gegen die Dicarboximid-Fungizide Ronilan,
Rovral und Sumisclex werden die die Resistenzbildung férdernden bzw. hemmenden Fak-
toren erlidutert. Um die Verbreitung der resistenten Botrytisstimme im Weinbaugebiet Rhein-
pfalz festzustellen, wurden 1978 und 79 aus 101 Holz- und Traubenproben Botrytisstimme
isoliert und auf ihre Empfindlichkeit gegen die 3 Dicarboximid-Priparate gepriift. Die Re-
sultate dieser Versuche wurden in einer separaten Publikation verdffentlicht (Lorenz und
Eichhorn, Wein-Wiss. 35, s. u.). Auf Grund der Ergebnisse wird empfohlen, bei Verwendung
von Dicarboximid-Fungiziden nur die unbedingt notwendigen Behandlungen durchzufiihren.

E, Bosshard-Heer (Wadenswil)

Lorenz, D. H., Eicunorn, K. ‘W.: Vorkommen und Verbreitung der Resistenz von
Botrytis cinerea an Reben gegen Dicarboximid-Fungizide im Anbaugebiet der Rhein-
pfalz -+ Occurence and distribution of the resistance of Botrytis cinerea on grape-
vines to Dicarboximid fungicides in the viticultural area of the Rhine Palatinate
Wein-Wiss. 35, 199—210 (1980)

Abt. Phytomed., LLFA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Weinstr.

Aus Laborversuchen ist bekannt, daB sich Botrytis cinerea sehr rasch an die Dicarboximid-
Fungizide adaptieren 14B8t. Aus diesem Grund werden die Botrytis-Populationen des Rebbau-
gebietes Rheinpfalz stindig auf ihre Empfindlichkeit gegen diese Wirkstoffe iiberpriift. Von
den 1978/79 von Holzproben isolierten Stimmen waren 84,2 % resistent gegen Sumisclex, 72,3 %
gegen Ronilan und 32,8 % gegen Rovral. Nach weiteren Dicarboximid-Behandlungen im Som-
mer 1979 waren von den im Herbst aus Trauben isolierten Stimmen 72,1 9% resistent gegen
Sumisclex, 49,2% gegen Ronilan und 34,4% gegen Rovral. In beiden Jahren konnte Keine
Ubereinstimmung zwischen der Anzahl der in vitro resistenten Stimme und dem Bekimp-
fungserfolg im Freiland festgestellt werden. Auch in einer hidufig mit Dicarboximid-Pripa-
raten behandelten Versuchsparzelle war der Wirkungsgrad der Behandlung trotz der zahl-
reichen in vitro restistenten Stimme sehr hoch., Es wird deshalb empfohien, Dicarboximid-
Fungizide auch 1980 anzuwenden, die Anzahl der Behandlungen jedoch dem Infektionsdruck
und der Witterung anzupassen. E. Bosshard-Heer (Wiadenswii)

MeierING, A. G., Paroschy, J. H., Peterson, R. L., HosTteTTER, G., NEFF, A.: Mechanical
freezing injury in grapevine trunks - Mechanische Frostschiden in Rebstimmen
Amer. J. Enol. Viticult. 31, 81—89 (1980)

Dept. Bot. Genet., Univ. Guelph, Guelph, Kanada

An 3—4 Jahre alten Reben der Sorten Maréchal Foch und Gewiirztraminer wurde untersucht,
ob Temperaturunterschiede innerhalb des Stammholzes durch die unterschiedliche Sonnen-
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einstrahlung oder ob die Eisbildung in den Gefiflen der Grund fiir mechanische
Gewebeschiden sind. Mittels Temperaturmessung in der Rinde und im Mark sowie
mittels Deformationsmessungen konnte festgestellt werden, dafl die gréfite Temperaturdif-
ferenz der Rinde bei 8 °C lag und die damit zusammenhingende Deformation nicht ausreichte,
um Gewebeschiden hervorzurufen. Die Eisbildung in GefdBen und Zellen hing vom Wasser-
gehalt und von der Konzentration der ,Antifrostsubstanzen“ (Kohlenhydrate, Proteine) ab.
Zwischen 0°C und —20°C resultierte die Eisbildung in einer Volumenzunahme von 8—9 %.
Durch den geringen Durchmesser der Phloemgefiiflie (im Gegensatz zu den Xylemgefifien)
konnten die Krifte der Eisexpansion radial besser angreifen, was zu Gewebezerstérungen
fithren konnte. Durch die unterschiedlichen Expansionskrifte zwischen Xylem und Phloem
konnten Spannungen im Kambium auftreten, die aber erst bei anomal tiefen Temperaturen
(—60 °C) zu Schiden fiihrten. S. Baranski (Geilweilerhof)

Nosirg, A. C.: Effect of use of the bird repellent Mesurol on wine composition and
flavor * Der Einflu3 des Vogelfra3 verhiitenden Mittels Mesurol auf Zusammenset-
zung und Aroma des Weines

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 98—100 (1980)

Dept. Viticult. Enol., Univ. California, Davis, Calif., USA

Trauben von Gamay Beaujolais und Pinot blanc wurden 3- bzw. 4 X mit dem gegen Vogelfrafl
wirksamen Mittel Mesurol (Methiocarb) (64 oz. Al/acre) behandelt und 1 d oder 1 Woche nach
der letzten Spritzung geerntet. Most und Wein wurden auf pH, titrierbare Sdure, °B, Athanol-
und Phenolgehalt untersucht; der Wein wurde in einem ,Duo-Trio-Test* sensorisch geprift.
— Die Mesurolriickstdnde in den ausgebauten Weinen lagen unter 7 ppm (erlaubt: 15 ppm).
Aufler einer Verringerung der titrierbaren Sdure in den Mosten der behandelten Gamay-Re-
ben war kein Einflufi der Applikation auf die Zusammensetzung der Moste oder Weine fest-
zustellen. Bei den Pinot-blanc-Weinen ergab der sensorische Test keine signifikanten Unter-
schiede zwischen Behandlung und Kontrolle. Lediglich fiir einen Standort der Sorte Gamay und
bei der 1 d nach der Applikation erfolgten Ernte wurde eine signifikante Geschmacksbeein-
flussung nachgewiesen. — Es wird gefolgert, dafl Mesurol ohne nachteilige Folgen fiir die Zu-
sammensetzung und die sensorischen Eigenschaften des Weines angewandt werden kann, wenn
dhnliche Konzentrationen wie im Versuch und eine Wartezeit von 1 Woche bis zur Lese ein-
gehalten werden. G. Rilling (Geilweilerhof)

Novik, J. B,, Lanzovi, J.: Bestimmung des Tomatenzwergbusch-Virus (tomato bushy
stunt virus) an der Rebsorte ,Neuburger® - Determination of the tormato bushy stunt
virus on the grapevine cv. Neuburg (tschech. m. russ., engl., dt. Zus.)

Sb. UVTIZ Ochr. Rostl. (Prag) 16 (53), 97—100 (1980)

Vysoka Sk. Zemédél,, Prag, CSSR

Mittels biologischer und sereologischer Tests wurden bei der Sorte Neuburger das Tomaten-
zwergbuschvirus (TBSV) und das Luzernemosaikvirus nachgewlesen, Die 3 Isolate verursach-
ten lokale Symptome an Chenopodium guinoa. Das TBSV tritt bei der Rebe zusammen mit
dem Roncet- und/oder dem Panaschiire-Virus auf. D. Pospisilova (Bratislava)

Novik, I, Renczes, V., Bosekovi, V., Gasgir, B., Sniko, K.: Pyrethroide zum Schutz
der Weingiirten gegen Traubenwickler « Pyrethra for protecting vineyards from
grape berry moths (slowak.)

Vinohrad (Bratislava) 18, 81—83 (1980)

Vyskumna Stan. Vinohradn. Vinar., Modra, CSSR

Es werden Vor- und Nachteile der Pyrethroide aufgezihlt. Der schnellen und langandauern-
den Wirkung auch bei niedrigen Temperaturen, der geringen Toxizitdt flir Warmbliiter und
dem schnellen Abbau im Boden steht dle Gefiihrdung von Bienen und Fischen gegeniiber. —
Fiir die Bekimpfung der Traubenwickler wurden die Préparate Ambusch, Cymbusch, Decis,
Ripcord und Sumicidin gepriift; die Behandlung nach dem HOhepunkt des Schmetterlings-
fluges (1978—1979) erwies sich als hochwirksam. Vor allem gegen die Raupen der 2. Genera-
tion war eine sorgfiltige Benetzung der Traubenzone erforderlich. D. Pospigilovd (Bratislava)
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PurciLL, A. H.: Environmental therapy for Pierce’s disease of grapevines - Umwelt-
therapie fiir Pierce’s disease bei Reben

Plant Disease 64, 388—390 (1980)

Dept. Entomol. Sci., Univ. California, Berkeley, Calif., USA

The hypothesis that cold climates could be therapeutic for Pierce’s diesease was tested by
overwintering diseased grapevines at 5 different sites in California and Washington States.
The recovery rates ranged from 2% (at Coloma, Calif.) to 100 % (at Prosser, Wash.), but they
were not in agreement with the low temperature conditions. Therefore, the results from
the experiment indicate that cold alone is unlikely to be therapeutic for Pierce’s disease.

G. Belli (Mailand)

Purcerl, A. H., Fintay, A. H., McLgean, D. L.: Pierce’s disease bacterium: Mechanism
of transmission by leafhopper vectors - Bakterium des Pierce’s disease: Ubertra-
gungsmechanismus durch Zikaden als Vektoren

Science 206, 839—841 (1979)

Dept. Entomol. Sci., Univ. California, Berkeley, Calif., USA

Das Erregetbakterium von Pierce’s disease findet sich im Vorderdarm der Zikade Grapho-
cephala atropunctata. Mit Hilfe der Rasterelektronenmikroskopie und der Lichtmikroskopie
lassen sich infektidse Zikaden sicher ausmachen. Das Bakterium vermehrt sich in der Zikade
und wird beim Saugen auf Reben iibertragen. Mit dem krankheltserregenden Bakterium ist
ein coccoider, Lactobacillus-dhnlicher Organismus assoziiert. Erwachsene Zikaden, die sich
nicht mehr hiuten, bleiben dauerhaft infektiés. Das Vorkommen des Pierce’s disease ver-
ursachenden Bakteriums im Vorderdarm der Zikaden lit Zweifel an der Verwandschaft mit
den Rickettslen aufkommen. 0. Bachmann (Geilweilerhof)

Raju, B. C., Goueen, A. C., Truz, D., NyLanp, G.: Pierce’s disease of grapevines in
Mexico - Pierce’s disease bei Reben in Mexiko

Plant Disease 64, 280—282 (1980)

Dept. Plant Pathol., Univ. Calif,, Davis, Calif., USA

From grapevine leaves with symptoms of Pierce’'s disease, collected in Mexico, a bacterium
with rippled cell walls was isolated and cultured in cell-free medium. The organism was
reinoculated into dormant and rooted green cuttings of grape cultivars. Characteristic symp-
toms of Pierce’s disease developed within 2—3 months; controls remained healthy. The bac-
terium was reisolated from the experimentally infected vines. The Mexican isolate showed
a narrow serological relationship with the Pierce's disease organism isolated from grape,
almond and alfalfa from California, Florida and Costa Rica. G. Belli (Mailand)

RAMMER, 1. A.: Field studies with carbofuran for control of the root form of the grape
phylloxera - Freilandversuche mit Carbofuran zur Bekimpfung der Wurzelform der
Reblaus

J. Econ. Entomol. (College Park, Md.) 73, 327—331 (1980)
FMC Corp., Agricult. Chem. Group, Richmond, Calif., USA

Die Ergebnisse §jihriger Bekdmpfungsversuche in kalifornischen Ertragsanlagen (Grey Ries-
ling, Zinfandel, Black Malvoisie, Emperor auf unterschiedlichen B&den) werden mitgeteilt.
Nach der Lese, wenn nur noch liberwinternde Wurzelliuse vorhanden waren, wurde das In-
sektizid in Granulatform zwischen dle Rebzeilen gestreut und in den Boden eingearbeitet.
Einmalige Anwendung von 11,2 kg Al’ha bewirkte unabhingig von Bodentyp oder -pH einen
Riickgang der Wurzelreblauspopulationen um 85—100%. In den behandelten Parzellen war
ferner eine (statistisch nicht gesicherte) Tendenz zu héheren Trauben- und Holzertriigen fest-
zustellen. Bei der Applikation von Carbofuran-Granulat sind neben tiefer Einarbeitung auch
ausreichende Bodendurchfeuchtung (erforderlichenfalls durch Bewissern) sowie Beseitigung
des Unkrautes wesentlich. Um zu verhindern, daB sich die Reblauspopulation wieder erholt,
wird empfohien, die Behandlung im 2, Jahr zu wliederholen. G. Rilling (Geflweilerhof)
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RicHarp, M., PERRAUD, A.: Les cochenilles de la vigne * Die Schildliduse der Rebe
Vigneron Champ. (Epernay) 101, 262—265 (1980)

Seit 2 Jahren, verstirkt 1980, ist in der Champagne ein Massenauftreten von Schildldusen
feststellbar. Dabei handelt es sich (iberwiegend um die Zwetschen-Schildlaus (Eulecanium
corni) und die Wollige Rebenschildlaus (Pulvinaria vitis). Entwlcklung sowie Auftreten und
Schaden an Reben werden beschrieben. Die bisherige Bekdmpfung basiert auf Wintersprit-
zungen mit Anthrazendl oder Oleoparathion bei hohem Wasseraufwand oder auf einem 2mali-
gen Einsatz von Phosphorsidureester-Priparaten im Sommer. Eine Versuchsspritzung am 31.
Juli 1979 mit den Pyrethroiden Decis (12,5 g AS/ha) bzw. Sumicidin (100 g AS/ha) im Vergleich
zu Methylparathion (400 g AS/ha) bzw. Orthen (75 g AS/ha) filhrte nur mit dem Parathlon-
Produkt zu einer Befallsreduktion, wihrend die anderen Produkte unwirksam waren. Ein-
deutige Bekiimpfungserfolge sind jedoch nur bei 2maliger Anwendung von Parathion zu er-
warten. G. Schruft (Freiburg)

ROEHRICH, R., CARLES, J. P., Tresor, C., VaTrHAirg, M.-A. pe: Essais de «confusion sexu-
elle» contre les Tordeuses de la grappe ’Eudemis Lobesia botrana Den. et Schiff.
et la Cochylis Eupoecilia ambiguella Tr. - Versuche zur ,sexuellen Verwirrung* der
Traubenwickler Lobesia botrana Den. et Schiff. und Eupoecilia ambiguella Tr.

Ann. Zool. Ecol. Animale 11, 659—675 (1979)

Sta. Zool. (INRA), Villenave d’Ornon, Frankreich

Dije Verwirrungs- oder Konfusionsmethode mlt Pheromonen zur Bekimpfung von Schidlin-
gen basiert auf der Unterbrechung der Orientierung der beiden Geschlechtspartner zuein-
ander, wodurch die Begattung verhindert und die Ablage fertiler Eier unterbunden werden
soll. Seit 1976 untersuchen Verff. auf gréBeren und kleineren Rebflichen sowie im Labor die
optimalen Daten fiir dieses Bekdmpfungsverfahren, So konnte zwar mit dem spezifischen
Pheromon von Lobesia botrana eine Orientierungsunterbrechung der Minnchen von 84—99 %
mehrfach erreicht werden, die Zahl der begatteten Welbchen und der Larven verringerte
sich jedoch nur bei der 2. Generation und insbesondere in isolierten Rebflichen. Spezielle
Fragen der Windverfrachtung, Mischung der Pheromone beider Traubenwickler-Arten, Zu-
satz weiterer Komponenten und die Pheromon-Wirkung im Nahbereich sind experimentell an-
gegangen worden. Ausfiihrlich werden das Problem der notwendigen Konzentration/ha und
der Diffusionsrate der Pheromone/h diskutiert und die bisherigen Befunde anderer Autoren
kritisch bewertet. G. Schruft (Freiburg)

RUpEL, M.: Xiphinema vuittenezi (Nematoda: Dorylaimidae) — Virusiibertriger bei
Reben? - Xiphinema vuittenezi (Nematoda: Dorylaimidae) — A vector of vine viru-
ses?
Wein-Wiss. 35, 177—194 (1980)
LLFA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Weinstr.
Xiphinema vuittenezi ist in Weinbergen weitverbreitet und erreicht dort auch hohe Popula-
tionsdichten. Da das Vorkommen h#ufig mit dem Auftreten des fanleaf-Virus und einer Aus-
breitung der Reisigkrankheit verbunden ist, wurde wiederholt eine Ubertragung durch diese
Nematoden angenommen. Trotz vieler Versuche sind aber die Nachweise der Vektorenei-
genschaft immer noch zweifelhaft. Eine Erklirung konnte das bisher allerdings noch nicht
nachgewiesene Vorkommen unterschiedlicher Stimme des fanleaf-Virus seln. Im Freiland
kommen oft Mischpopulationen mit X. index vor, der ein sehr wirksamer Ubertriger des
fanleaf-Virus ist, sich aber wegen der geringen Populationsdichte schwer nachweisen 1iBt.

B. Weischer (Miinster)

SepPULVEDA, P., ALvarez, M., Borrl, C., VALENZUELA, J., SEPOLVEDA, G.: Morphologisch-
anatomische Untersuchung einer Vergilbungskrankheit der Rebe (Vitis vinifera L.) -
Morphoanatomic study of a yellowing disease of grapes (Vitis vinifera L.) (span. m.
engl. Zus.)

Agricult. Tec. (Santiago, Chile) 39, 95—102 (1979)

Esta. Exp. La Platina, Inst. Invest. Agropecuar., Santiago, Chile
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A disease called ‘“amarillamiento de la vid” and previously considered to be identical with
flavescence dorée was studied in Chile on grapevines of the cv. Moscatel de Austria. While
external symtoms were quite similar to those of flavescence dorée (sectorial yellowing of
the leaves, die-back of shoot tips and of clusters), histological analysis showed that the xylem
and not the phloem was damaged by the disease. The authors conclude that a vascular fungus
could be the true cause of the alteration. G. Belli (Mailand)

ScHrorr, A.: Moglichkeiten des integrierten Pflanzenschutzes im Weinbau bei der
Bekimpfung tierischer Schidlinge - Possibilities of integrated plant protection in
viticulture when controlling animal parasites

Dt. Weinbau 35, 485—489 (1980)

LLFA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Weinstr.

Nach einer ausfiihrlichen Darstellung der Thematik des integrierten Pflanzenschutzes mit
Beispielen fiir biologische, biotechnische, physikalische, chemische und kulturtechnische Mafi-
nahmen werden die Moglichkeiten einiger solcher Verfahren im Weinbau am Beispiel der
Traubenwickler und der Spinnmilben beschrieben und diskutiert. So wird die Bedeutung und
der Einsatz von Pheromonfallen fiir die Mottenflugkontrolle in der Rheinpfalz aufgezeigt, wo-
bei regionale Unterschiede hinsichtlich der Fangzahlen und der Arten feststellbar sind. Bei
der chemischgn Spinnmilbenbekdmpfung steht das Problem der Resistenzbildung im Vorder-
grund, weshalb den natiirlichen Feinden gréfiere Aufmerksamkeit geschenkt werden mufi und
die Wirkung der Pflanzenschutzmittel auf die Niitzlinge bei der wahl eines Priiparates mehr
beachtet werden sollte. Die Ziele des integrierten Pflanzenschutzes werden in 5 Forderungen
zusammengefaft. G. Schruft (Freiburg)

StERN, V. M., FLAHERTY, D. L., PEacock, W. L.: Control of the grapeleaf skeletonizer -
Die Bekimpfung von Harrisina brillians (grapeleaf skeletonizer)

Calif. Agricult. 34 (5), 17—18 (1980)

Univ. California, Riverside, Calif., USA

H. brillians breitet sich in Kalifornien bel Wildreben, in Hausweingirten und Erwerbsanlagen
zusehends aus. Der Schmetterling entwickelt jidhrlich 2 (San Diego County) oder 3 Generationen
(San Joaquin Valley); jeweils das Puppenstadium iiberwintert. Die 1. Raupengeneration lebt an
den basalen Rebenblittern, stets an der Unterseite, die 2. und 3. Generation an den duBeren
Trieben. Das 1.—3. Raupenstadium tritt in wohlgeordhneten, dicht geschlossenen Gruppen auf
und weidet die Blétter bis auf die Nerven und die obere Epidermis ab, das 4. und 5. Stadium
zerstreut sich und 148t von den Blédttern nur noch die Hauptadern ilibrig. Wenn das Laubwerk
verzehrt ist, werden auch die Trauben angefressen. Starker Befall kann in Verbindung
mlt nachfolgender Traubenfidule zu 100 */igem Ertragsausfall fiihren. Die Raupenhaare kén-
nen bei der Lese ldstige, mitunter gefiihrliche Hautreizungen verursachen. — Durch unmit-
telbare Beobachtung der Flugaktivitit, die morgens, zwischen den Rebzeilen und in Boden-
nihe am stirksten ist, wird ermittelt, ob eine Bekdmpfung durchgefiihrt werden muf3; Richt-
zahlen hierzu werden angegeben. — Als natlirliche Feinde, die eine Massenvermehrung meist
nlcht unterdriicken kénnen, kommen in Frage Apanteles harrisinae (Hymenoptera) und Sturmia
harrisina% (Diptera), beide importiert und freigesetzt, sowie ein natiirlicherweise vorkom-
mendes Granulosevirus, — Bei chemischen Bekdmpfungsversuchen bewihrten sich folgende
Mittel: Kryocid (einmalige Anwendung genligt hiufig fir ganzjihrigen Schutz), Dibrom (ins-
besondere vor der Lese), Sevin (kann Spinnmilbenvermehrung ftrdern), Dipel (eventuell
Wiederholung erforderlich) und Dimilin (in den USA bei Reben nicht zugelassen).

G. Rilling (Geilweilerhof)

Vanek, G., Miku$ov4, A., KrivANek, V., Bojnansky, V.: Produktionswerte der von Viren
befreiten Weinrebenklone - Production values of virus-free vine clones (slowak. m.
russ., engl,, dt. Zus.)

Sb. UVTIZ Ochr. Rostl. (Prag) 16 (53), 89—95 (1980)

Komplexny Vyskumny Ustav Vinohradn. Vinar., Bratislava, CSSR

In einem Kleinfeldversuch wurden viruskranke (z. B. Reisigkrankheit) und mit Thermo-
therapie behandelte Klone von Gewiirztraminer, frithrotem Veltliner, Blauburgunder, Ru-

ldinder und weiBem Burgunder gepriift. Die Traubenproduktion der behandelten Pflanzen lag
im 1. und 2. Jahr um 71 %, lm 3. um 61 % tber derjenigen der unbehandelten Reben. Der Zuk-
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kergehalt sank nicht, und die Weine blieben sortentypisch. Die behandelten Pflanzen zeigten bei
Tests eine 80 %ige Heilung; es wird vermutet, daB véllig virusfreie Pflanzen eine noch bessere
Leistungsfidhigkeit aufweisen werden. D. Pospisilovd (Bratislava)

WAGENER, G. W. W.: Effect of varying degrees of bunch rot on the quality of Chenin
blanc musts and wines - Der Einflufl3 unterschiedlicher Anteile an Traubenfiule auf
die Qualitit von Mosten und Weinen der Sorte Chenin blanc

Wynboer (Stellenbosch) (585), 51—55 (1980)

Oenol. Viticult. Res. Inst., Stellenbosch, RSA

Der Most gesunder Chenin-blanc-Trauben wurde mit 0, 5, 10, 15, 25 oder 100 % eines Mostes
aus faulem Lesegut versetzt, um die Auswirkung von Traubenfiule und beschidigten Trau-
ben auf die Qualitit von Most und Wein zu untersuchen. Es zeigt sich, daB Lagerzeit und
Traubenschiden keine wesentliche Verschlechterung der Weingilite bewirken, wenn die Trau-
ben gesund und nicht mit unerwiinschten Mikroorganismen kontaminiert sind. Die Qualitét
von Weinen, die aus teilweise faulen Trauben gewonnen wurden, hingt vom Fiulnisanteil,
vom Grad der Beschidigung und von der Lagerzeit ab. Bei einem Lesegut, das zu mehr als
10 % faule Trauben enthiilt, wird empfohlen, die Lagerzeit zu verkiirzen, W. Flak (Wien)

Weiss, E.: Beeinflussung der Reintonigkeit der Weine durch verschiedene Spritz-
folgen - Influence on the pureness of wines using different spraying intervals

Dt. Weinbau 35, 712—714 (1980)

Staatl. Weinbauinst., Freiburg/Br.

Um zu Kkliren, ob das in den letzten Jahren verstirkte Auftreten von Aromabdcksern mit der
Verwendung von organischen Fungiziden in Zusammenhang steht, wurden in Baden 1976—179
an Miiller-Thurgau-Reben zahlreiche Versuche durchgefiihrt. Dabei kamen verschiedene
Spritzfolgen mit organischen Fungiziden, Netzschwefel und Cu-Priparaten zur Anwendung.
Wihrend des Ausbaus der Weine wurden die Girdauer und das Gérverhalten beobachtet,
und anschlieflend erfolgten sensorische Priifungen durch zahlreiche Fachleute. Es zeigte sich,
dafl die Spritzfolgen mit einer Cu-AbschluBspritzung in den meisten Fillen reintonigere Wei-
ne brachten als durchgehende Behandlungen mit organischen Fungiziden. Fs wird deshalb
fiir das Weinbaugebiet Ba empfohlen, eine Cu-Abschluf3sp 1g durct hren.,

E. Bosshard-Heer (Widenswil)

Winkeer, E.: Kupferbehandlung. Einfluf auf Menge und Giite des Erirages sowie
auf die Winterfrostfestigkeit der Reben - Copper treatment. Influence on quantity
and quality of the yield and on winter hardiness of grapevines

Rebe u. Wein 33, 260—263 (1980)

Staatl. LVA f. Wein- Obstbau, Weinsberg

Da Cu-Behandlungen z. T. sehr umstritten sind, wurde der Einflu von 4 Cu-Pridparaten mit
unterschiedlicher Wirkstoffkonzentration auf die Laubvergilbung, den Ertrag und den Botry-
tisbefall in einem Exaktversuch gepriift. Die Cu-Behandlungen erfolgten durchgehend oder
ab 1. Nachbliitespritzung. Bei organischer Behandlung bis zur Bliite waren signifikante Un-
terschiede in der Laubvergilbung und im Mostgewicht festzustellen. Die Behandlung mit
niederprozentigen Cu-Verbindungen zeigte die geringste Laubvergilbung sowie das héchste
Mostgewicht und den besten Zuckergehalt. Bei den iibrigen Werten ergaben sich keine si-
gnifikanten Unterschiede. In verschiedenen Versuchen konnte beobachtet werden, daf cCu-
Behandlungen (durchgehend oder ab Bliite) gegeniiber durchgehenden organischen Behand-
lungen die Winterfrostfestigkeit der Reben erhéhten. Es wird empfohlen, die aus keller-
wirtschaftlichen Griinden geforderten Cu-Abschlufibehandlungen mit niederprozentigen Cu-
Préparaten durchzufiihren. E. Bosshard-Heer (Widenswil)

J. TECHNIK

Anrrivo, A., GritTANi, P.: Die mechanische Lese bei Tendone-Erziehung. Leistungen
eines Vollernters und seine Entwicklung in einem neuen gezogenen Typ - Mechanical
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vintage in case of Tendone training. Performance of a mechanical grape harvester
and its development in a new drawn type (ital. m. engl. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 125—139 (1980)

Ist. Meccan. Agrar., Univ. Bari, Italien

Aufgrund von Versuchen in Apulien und Argentinien wurde ein neues Modell mit einer Aus-
beute bei der Lese von bis zu 90 % entwickelt; die Manbvrierfihigkeit war gut.
A. Scienza (Malland und Piacenza)

BAckER, C., BRenDEL, G.: Feinspriihverfahren zum Pflanzenschutz im Weinbau +- Meth-
od of fine spraying for plant protection in viticulture

Rebe u. Wein 32, 396—399 (1979)

FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol. Landespflege, Geisenheim

Im Weinbau bemiiht man sich seit Jahren, wie bei anderen landwirtschaftlichen Kulturen, um
umweltfreundliche, arbeits- und energiesparende Applikationstechniken. Hierzu gehéort ins-
besondere die Herabsetzung einerseits der Triger- und der Wirkstoffmenge sowie andererseits
der Drift. Bei anndhernd gleichem Bedeckungsgrad, der insbesondere fiir die biologische Wirk-
samkeit gegen pilzliche Krankheiten erforderlich ist, muB aber die Tropfengré8e gesenkt und
das Tropfenspektrum verkleinert bzw. enger werden. Vergleichsversuche bei der Belii-impfung
von Plasmopara, Oidium und Botrytis mit unterschiedlichen Appiikationstechniken, Aufwand-
und Tréigerstoffmengen zeigten, da mit Aufwandmengen von 80 1/ha und einer Herabsetzung
der Wirkstoffmenge auf 75¢%, die biologische Wirksamkeit genauso gut war wie bei praxis-
liblichen Verfahren (1000 I/ha). Eine Reduzierung auf nur 20 1 Aufwandmenge/ha und 50 % der
liblichen Wirkstoffmenge fiihrte nicht in jedem Fall, insbesondere nicht bel der Plasmopara-
bekimpfune. zu einem ausreichenden Infektionsschutz. Bei einem Verfahrensvergieich sind
die unters dlichen geritetechnischen Faktoren wie beispielsweise Tropfengré8e, — energie
und -richtung und Wirkstofimittel (Art und Formulierung), weliche auf die Durchdringung
der Rebe und Anlagerung der Tropfen Einflul haben, zu beriicksichtigen.

E. Moser (Stuttgart)

CARGNELLO, G.: Die Mechanisierung der Weinlese in Italien unter Beriicksichtigung
der weinbaulichen Verhiltnisse - Mechanization of the vintage in Italy with respect
to the viticultural conditions (ital. m. franz. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 47—57 (1980)

Ist. Sper. Viticolt., Conegliano, Italien

Verf. beschreibt die verschiedenen itaiienischen Weinbaulagen und die wichtigsten Maschi-
nen, die fir die Traubenernte und den Schnitt In den letzten Jahren entwickelt worden sind.

Leider fanden die Versuchsergebnisse bis jetzt keine praktische Anwendung.
A. Scienza (Mailand und Piacenza)

CoLrracto, G. b1, MarGHERINI, R., Sani, P.: Untersuchungen zum Einsatz von Vollern-
temaschinen mit horizontalen und vertikalen Schiittelsystemen in verschiedenen
Weinbaugebieten der Toscana - Investigations on the use of mechanical grape har-
vesters with horizontal and vertical shaking systems in several vineyard areas in
the Tuscany (ital. m. franz. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 163—173 (1980)

Ist. Colt. Arbor., Univ. Florenz, Italien

Verff. beschreiben die Ergebnisse verschiedener Versuche mit Vollerntern bei der Geneva-
Double-Curtain-Erziehung und bei traditionellen Erziehungsformen. Die einzelnen franzosi-
schen und italienischen Maschinen haben eine Ausbeute bel der Lese von 87—895 %. Noch bes-

sere Ergebnisse wurden nach einer Entblidtterung vor der Ernte erzielt.
A. Scienza (Mailand und Piacenza)
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Eicanorn, K. W.: Umweltgerechte Applikation im Pflanzenschutz - Application in
plant protection considering the environmental conditions

Dt. Weinbau 35, 479—484 (1980)

LLFA f. Landwirtsch. Wein~ Gartenbau, Neustadt/Weinstr.

Die Notwendigkeit des chemischen Pflanzenschutzes bei moglichst geringer Umweltbelastung
wird erldautert. Voraussetzung hierzu ist eine genaue Abstimmung des Mittelverbrauchs/ha
auf die zu schiitzende Blattfliche. Letztere ist abhinglg vom phinologischen Entwicklungs-
stadium, von der Rebsorte sowie vom Stock- und Zeilenabstand. Bei gleichem Anschnitt wur-
den bei 1,20 X 2 m Standweite die héchsten Werte erreicht. Durch gezielte Applikation mit aus-
reichender Benetzung konnte eine Verringerung des Priparateaufwands nachgewiesen wer-
den. Dies gilt besonders fiir eine von der TU Berlin entwickelte Geridtekonstruktion. Hierbei
ist durch Verdnderung der Diliseneinstellung zur Laubwand von 90° auf 45 ¢ eine Verbesserung
der Wirkstoffanlagerung und Verteilung erreicht worden, Th. Becker (Deidesheim)

Hauss, H.: Influence des différents systémes de bouchage des bouteilles sur la qualité
des vins - Einflufl verschiedener Flaschenverschliisse auf die Weinqualitit

Bull. OIV 53, 397—405 (1980)

FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol. Landespflege, G@isenheim

Verf. setzt sich kritisch mit Vor- und Nachteilen der VerschlieBung von Weinflaschen mit
Kork-, Metall- und Plastikmaterialien auseinander. Besonderes Augenmerk wird Problemen
der Verwendung von natilirlichem Kork bei der sterilen Flaschenfiillung in Hinsicht auf még-
liche Kontaminationen bzw, Oxidationsvorginge im Wein gewidmet. Die Tradition des Kork-
verschlusses bei Berlicksichtigung psychologischer Auswirkungen auf den Verbraucher wird
unterstrichen, Okonomische, technische, physikochemische und hygienische Aspekte moderner
Schraubverschliisse werden erlidutert. Wie sehr das Image eines guten Qualititsweines mit
dem Naturkork in Beziehung gebracht wird, ist offensichtlich. Eine Abkehr von Naturkork
mufBite in den vergangenen Jahren in der BRD sogar mit einem Umsatzriickgang bezahlt wer-
den. E. Mindrik (Bratislava)

Mogrnis, J. R., CawtHON, D. L.: Mechanical trimming and node adjustment of cordon-
trained “Concord” grapevines - Mechanischer Schnitt und Regulierung der Augen-
zahl bei Kordon-Erziehung von Concordreben

J. Amer. Soc. Hort. Sci. 105, 310—313 (1980)

Dept. Hort. Food Sci., Univ. Arkansas, Fayetteville, Ark., USA

In Arkansas sind die Concordreben vorwiegend nach dem Umbrella-Kniffin-System erzo-
gen. Die Reben kénnen von diesem System auf das Geneva Double Curtain System (GDCQC)
oder das Single Curtain System (SC) umgestellt werden fiir den mechanischen Rebschnitt.
Die GDC-Erziehung brachte héhere Ertriige als die SC-Erziehung, wenn die Augenzahl nicht
reguliert wurde. Bei Begrenzung der Augenzahl auf 60 nach dem mechanischen Rebschnitt
wurden dhnliche Ertrige und Mostqualititen erzielt wie bei einer Belastung von 30 + 10, Bei
90 Augen oder wenn die Augenzahl nach dem mechanischen Schnitt nicht reguliert wurde,
ergaben sich Qualitdtsminderungen. E. L. Hofmann (Geisenheim)

Prarr, F., HasseLBach, F.: Gehort die pneumatische Rebschnittanlage schon zur Stan-
dardausriistung im Weinbau? - Do the pneumatic vine pruning shears already belong
to the viticultural standard equipment?

Rebe u. Wein 33, 24—28 (1980)

LLVA f. Landwirtsch., Wein~ Gartenbau, Oppenheim

Der mechanisierte Einzelschnitt mit pneumatisch angetriebenen Scheren setzt sich im deut-
schen Weinbau nur zdgernd durch. Die Schnittanlagen arbeiten mit leistungsstarken Kom-
pressoren, die je nach Luftleistung einen gleichzeitigen Betrieb von 2—12 Scheren zulassen.
Der Antrieb erfolgt fiber die Schlepperzapfwelle oder iiber Aufbaumotoren, die Leistungen
bis zu etwa 4 kKW besitzen. Wie in Untersuchungen der LLVA in Oppenheim festgestellt
wurde, kénnen durch die geringen Gewichte der Scheren von etwa nur 600 g und die leichte
Handhabung Leistungssteigerungen bis zu 30 % gegeniiber dem {iblichen Handschneiden er-
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zielt werden. Mit Arbeitsdriicken von 12—15 bar kann bis zu etwa 30 mm dickes Rebholz ge-
schnitten werden, wodurch ein sonst meist notwendiges, zeitaufwendiges Sidgen entfdllt. — Als
Nachteil wird die Lidrmbelistigung des Kompressors und des Motors empfunden. Wegen der
Verletzungsgefahr sollte ein Ketten-Handschuh getragen werden, und die Arbeitsginge Aus-
putzen und Ausheben bzw. Entfernen des Holzes aus dem Drahtrahmen sollten getrennt
vorgenommen werden und nicht mit der pneumatischen Schere erfolgen. Eine Kostenanalyse
zeigt, daB mit dem mechanisierten Einzelschnitt die Kosten gegeniiber dem Handschnitt um
/s auf etwa 630 DM/ha gesenkt werden konnen. E. Moser (Stuttgart)

RabLer, F.: Uber das Vorkommen von Mikroorganismen in den Filtermitteln Kie-
selgur und Perlite - On the occurrence of microorganisms in the filter agents kiesel-
gur and perlite

Weinwirtsch. (Neustadt/Weinstr.) 116, 493—495 (1980)

Inst. Mikrobiol. Weinforsch., Johannes Gutenberg-Univ., Mainz

Durch iibliche Kulturverfahren auf Standard-I-Nidhragar fiir Bakterien und Czapek-Dox-Agar
fir Schimmelpilze wurde der Gehalt an diesen Oganismen in 6 verschiedenen Kieselgursorten
und Perlite bestimmt. Der Keimgehalt war mit < 100 Kolonien/g &uBerst gering uhd lag im
Bereich der Erfassungsgrenze. Bei den Bakterien handelte es sich um Vertreter der Gattung
Bacillus sowie von Micrococcus. Diese Xeime sind {iberall verbreitet und daher uns'peziﬁsch.
Hefen wurden nicht gefunden. Fiir die Verwendung von Kieselgur und Perlite als Filtermit-
tel diirften die gefundenen Keime, noch dazu, wenn es sich um Wein handelt, keine Rolle
spielen. S. Windisch (Berlin)

Scururr, G.: Der praktische Einsatz von Sexfallen zur Traubenwickler-Prognose -
Practical use of sex traps for the prognosis of grape berry moths

Bad. Winzer (4), 126—128 (1980)

Staatl. Weinbauinst., Freiburg/Br.

Die Teile und der Zusammenbau der von Arn und Rauscher in der Schweiz entwickelten
und nunmehr auch k#uflichen Pheromonfalle werden beschrieben. Fiir Heu- und Sauer-
wurmmotten (im badischen Weinbaugebiet tritt nur der Einbindige Traubenwickler auf)
ist jeweils eine Kapsel mit Sexuallockstoff vorgesehen. Zur Registrierung des Heuwurm-
mottenfluges werden die Fallen in der letzten Aprilwoche, und zwar am unteren Draht ei-
ner Zeile, zum Fang der Sauerwurmmotten am oberen Draht aufgehingt. Sie werden so
orientiert, daB der vorherrschende Wind durch sie hindurchstreichen kann, Je Gemarkung
sollen mindestens 2 Fallen betrieben werden. Sie sind mindestens 3 X wdchentlich zu kon-
trollieren und die Fangzahlen zu notieren, Die Spritzung gegen den Heuwurm wird 8-10 d,
gegen den Sauerwurm 5-6 d nach dem jeweiligen HGhepunkt des Mottenfluges durchgefiihrt;
bei lang andauerndem Flug mufl sie unter Umstéinden wiederholt werden.

G. Rilling (Geilweilerhof)

Werss, E.: Mittelaufwand und Spritztechnik - Dosage of pesticides and spraying
techniques

Bad. Winzer (4), 118—122 (1980)

Staatl. Weinbauinst., Freiburg/Br.

Im Weinbau werden verschiedene Verfahrenstechniken zur Applikation von chemischen
Pflanzenschutzmitteln angewandt. Die Verfahren unterscheiden sich auBler in der Tropfen-
grofe und einem eventuell vorhandenen Trigerluftstrom insbesondere in der Brithemenge,
die zwischen 40 und etwa 2000 i/ha — Spritzen 1200—2000 1/ha, Sprithen 400—700 l/ha, Fein-
sprithen 40—100 }/ha — liegt. Die Wirkstoffkonzentration wird beim Spritzen und Spriihen
nur in 3 Stufen-, einfach, doppelt und dreifach konzentriert vorgenommen, was bei den sehr
unterschiedlichen Aufwandmengen der meist nicht ausgeliterten Geridte zu Unter- und
Uberdosierung fithren kann., Unterdosierungen fiihren zu keinem Erfolg, Uberdosierungen
zu Wirkstoffriickstinden in den Beeren., Diese Erscheinungen treten verstirkt auf, wenn
beispielsweise nur die Traubenzone behandelt oder die unterschiedlich grofien Blattflichen
wihrend der Vegetationszeit nicht beriicksichtigt werden, E. Moser (Stuttgart)
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K. BETRIEBSWIRTSCHAFT

Axonym: Die Ertragslage des Garten- und Weinbaues 1978/79. Erginzender Auszug
aus dem Agrarbericht 1980 der Bundesregierung. 2. Weinbau - Income situation of
horticulture and viticulture in 1978 and 1979. Supplementary abstract from the
agricultural report of the Federal Government in 1980. II. Viticulture

BML Daten-Analysen, Bonn, 45—70 (1980)

Nach den FErgebnissen der Agrarberichterstattung 1977 ist die Zahl der Weinbaubetriebe in
den letzten Jahren gestiegen. Die Ausdehnung der Rebfliche ist jedoch zum Stillstand ge-
kommen. Ausgedehnt haben sich dagegen ebenso der Import von Wein, vor allem Verarbei-
tungsweine und Rotwein, wie auch der Export deutscher Trinkweine. In Deutschland ging
der pro-Kopf-Verbrauch leicht zuriick., Der Lagerraum fiir Wein hat sich dagegen erhiht.
Er fafit jetzt mehr als 2 Ernten. Preise und Lohne sind im Weinbau angestiegen, dagegen ist
das Reineinkommen je Familien-AK in den meisten Weinbaugebieten im Wirtschaftsjahr
1978/79 zuriickgegangen, in Baden-Wiirttemberg sogar recht erheblich. Dies trotz deutlichem
Preisanstieg flir Weinmost, der jedoch durch zunehmenden Unternehmensaufwand ausge-
glichen wurde. Dennoch war die Investitionstitigkeit rege, wenngleich er im ¢ je ha gegen-
liber dem Vorjahr abnahm, Flir 1979/80 bestehen fiir mittlere und groBere Betriebe verbes-
serte Einkommenserwartungen. F. Schnekenburger (Freiburg)

Horermann, D.: Vertriebskosten bei Direktvermarktung und Vorschlige zur Kosten-
senkung * Sales expenses in case of direct marketing and proposals for the reduction
of costs

Dt. Weinbau 34, 1298—1306; 1446—1450 (1979)

LLVA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Oppenheim

Ausgehend von der zunehmenden Bedeutung der Vertriebskosten bei Direktvermarktung
untersucht Verf., die Vor- und Nachteile des Ab-Hof-Verkaufs, der Eigenauslieferung und
Fren lieferung. Die Arbeitskosten und die Verpackungskosten sowie die Kosten des eige-
nen Wagens oder eines Leihwagens in Abhingigkeit von Entfernungen und Transportmengen
werden herausgestellt. Der Kostenvergleich bei Fremdauslieferung iiber Post, einen privaten
Paketversender, Bahn oder Spedition ergeben bei Lieferung unter 100 Flaschen und geringem
Vertriebsradius 0,50—0,80 DM/Flasche Vertriebskosten bei Direktvermarktung im Familien-
betrieb. Grofikellereien kommen hingegen mit 0,45 DM/Flasche aus. Fir Kosteneinsparungen
werden bessere Transportmittelauslastung, gegebenenfalls eine Kombination von Eigen- und
Fremdauslieferung, Konzentration auf wenige Adressen, aber auch die Steigerung des Selbst-
abholer-Anteils und Nachlédsse bei groeren Bestellmengen angefiihrt.

F. Schnekenburger (Freiburg)

Moreno, J.: La vente en commun du vin par les viticulteurs (3 ’exclusion des coopé-
ratives) - Der gemeinschaftliche Weinverkauf durch die Winzer (unter Ausschlul der
Genossenschaften)

Bull. OIV 53, 510—516 (1980)

Der Wein unterscheidet sich als landwirtschaftliches Produkt wesentlich von anderen land-
wirtschaftlichen Produkten., Weil sein Verbrauch mit der Freude des Geniefiens verbunden ist,
spielen Qualitiéts-, Echtheits- und Sortenvorstellungen eine grofie Rolle. Fir seine Bereitung,
sein Ausreifen und seinen Vertrieb sind besondere Einrichtungen notwendig. Die Winzer-
vereinigungen lassen einen hoffnungsvollen Weg fiir die Losung der technischen und fi-
nanziellen Probleme, unter Beibehaltung der Eigenschaften jedes Weines erkennen. Die Ent-
wicklung dieser Gruppen ist groBtenteils an staatliche oder andere Moglichkeiten jedes Landes
gebunden, aber letztendlich wird der Kunde Uber ihren Erfolg entschelden. Dennoch halten
wir ihre Entwicklung fiir wiinschenswert. F, Schnekenburgzr (Freiburg)

Rieper, W.: Kosten der Monorack-Bahn - Costs of the Monorack railway
Rebe u. Wein 33, 150; 156—157 (1980)
Bayer. LA f. Weinbau Gartenbau, Wiirzburg-Veitshéchheim
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Die Monorack-Bahn hat eine bislang einmalige Erschliefung von Steillagen und Terrassen-
weinbergen erreicht. Die ErschlieBungskosten sind je nach lokalen Verhiltnissen sehr hoch
und schwanken zwischen 17.000 und 72.000 DM/ha, wobel der 1fdm, Schienenanlage 113 DM
kostet. Die jihrlichen Festkosten liegen zwischen 2.700 und 11.000 DM/ha; die variablen Ko-
sten um 205 DM/ha. — Diese kapitalintensive ErschlieBung der Stell- und Terrassenlagen
bringt zwar Transporterleichterungen, ist aber nur wirtschaftlich, wenn die Produktion
moglichst arbeits- und damit lohnextensiv durchgefiihrt wird. Th. Becker (Deldesheim)

ScHuize, G.: Liquidititsprobleme im Weinbau : Problems of liquidity in viticulture
Dt. Weinbau 35, 591—595 (1980)
LLVA f. Wein- Gartenbau u. Landwirtsch., Bad Kreuznach

Der Einnahmen—Ausgaben—Rhythmus im Weinbau ist dureh verschiedene Faktoren ge-
kennzeichnet. Den laufenden Ausgaben fiir Lohne, Produktionsmittel und Privatentnahmen
stehen zeitlich unregelmiBige und mengenmiBig ungleichmiBige Geldeinnahmen gegeniiber.
Trotz dieser Verschiebungen von Einnahmen und Ausgaben mufl der Betrieb liquide bleiben.
Dies geschieht einerseits durch bare Geldmittel (Barliquiditit), andererseits durch Vermoé-
genswerte, die in kurzer Zeit in Barwerte umzuwandeln sind (potentielle Liquiditit). Ge-
samtwirtschaftliche und konjunkturelle Einfllisse sowie Naturereignisse filihren zu Ernte-
und damit zu Ertragsschwankungen. Aus diesem Grund darf die Liquiditit eines Betriebes
nicht als ausreichend betrachtet werden, wenn der jihrliche Geldbedarf gerade durch die
Einnahmen gedeckt ist. Es mufl also ein ausreichend grofer Spielraum durch Liquiditatsre-
serven geschaffen werden. F. Schnekenburger (Freiburg)

Stumm, G.: Die Einkommenssituation der Weinbaubetiriebe mit Winzergenossen-
schaftsanschlu8 an der Abhr - The income situation of viticultural farms associated
with winegrowers’ co-operatives in the Ahr region

Weinwirtsch. (Neustadt/Weinstr.) 116, 338—340 (1980)

LLVA f. Wein- Gartenbau Landwirtsch., Bad Neuenahr-Ahrweiler

759 der Traubenerzeugung werden genossenschaftlich erfafit. Die durchschnittliche Be-
triebsgroBe betrigt 0,82 ha, Daraus erklirt sich, daB die meisten Betriebe den Weinbau im
Nebenerwerb betreiben. Von nur 13 Betrieben konnte Datenmaterial flir die Ertrags- und
Kostenberechnung verwendet werden. Die Ergebnisse sind daher nicht absolut reprisentativ.
sondern geben nur Anniherungswerte. Hinzu kommt, dafl die Ergebnisse auch bei den ein-
zelnen Genossenschaften sehr unterschiedlich waren. Dies bestitigen Untersuchungen der
Jahre 1972—1975. Von den Rebsorten bringt Spiatburgunder die besten Leistungen, gefolgt von
Portugieser, Miiller-Thurgau und Riesling. Da keine Aufwands- und Kostendaten fir die
Ahr zur Verfiigung standen, wurde auf Datensammlungen von Mosel-Saar-Ruwer zu-
riickgegriffen, Demnach arbeiten nur Familienbetriebe mit (unterschiedlichem) Gewinn. Be-
triebe mit Fremdarbeitskriften kénnen nur notdiirftig ihren Aufwand decken. — Die Flur-
bereinigung kann als Mafinahme angesehen werden, die Effektivitit der Arbeltszeit zu
erhbhen, die Ertrige zu steigern und zu stabilisieren durch die Moglichkeit der besseren
Bewirtschaftung und den Einsatz von gut durchselektiertem Klonenmaterlal.

Th. Becker (Deidesheim)

Ueing, H. B.: Formes de coopération pour la vente de vin (4 I'’exclusion des coopé-
ratives) - Kooperationsformen fiir den Weinverkauf (unter Ausschlu8 von Genos-
senschaften)

Bull. OIV 53, 315—322 (1980)

Zunichst wird der Begriff Kooperation als Zusammenarbeit autonomer Einzelunternehmun-
gen definiert, Als Hauptkriterien fiir Entstehen und Funktlonieren von Kooperationen wird
ein gemeinsames Leitziel bezeichnet, an dem dle Aktivititen ausgerichtet werden. Fiir viele
winzer ist ein AnlaB8 flir die Durchfiihrung iiberbetrleblicher Kooperation darin zu sehen,
dafl die gegenwirtige Marktsituation ein Weitergeben der inflationiren Kostenentwicklung
im Preis nicht gestattet. Obwohl Kooperationen (z. B. Winzergenossenschaften) im Weinbau
eine lange Tradition haben, gewinnen engere Kooperationsformen mit dem Ziel zunehmender
Markteinfilisse im Weinbau trotz unbestrittener Notwendigkeit nur schwer an Boden. Als
Ursache hierfiir werden genannt: Traditionsbewuflitsein, finanzielle Beteiligungspflicht und
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das praktizierte Preisauszahlungssystem. Demgegeniiber stirkt kooperative Weinvermark-
tung die Wettbewerbsfihigkeit und eriéffnet neue Moglichkeiten der Kostensenkung., Er-
zeugerkooperationen sollen zur dauerhaften Existenz- und Einkommenssicherung der Wein-
baubetriebe nicht zuletzt dadurch beitragen, dai der Spekulationspreis abgeldst wird.

F. Schnekenburger (Freiburg)

Uni, W.: Technische Miglichkeiten fiir den Personenschutz beim Ausbringen von
Pflanzenschutzmittln im Weinbau - Technical possibilities of personal protection
when applying plant protection products in viticulture

Dt. Weinbau 35, 532—538 (1980)

Bayer. LA f. Weinbau Gartenbau, Wiirzburg-Veitshéchheim

Arbeitskrifte kénnen bei der Applikation von chemischen Pflanzenschutzmitteln durch
direkten Hautkontakt oder Inhalation des Wirkstoffes Schaden nehmen. Diese Gefahr wird
durch die Tendenz zu wassersparenden, hsher konzentrierten Spritzbriihen verstirkt. Einen
wirksamen Schutz bieten bisher nur geschlossene integrierte Schlepperkabinen mit Beliif-
tungseinrichtung sowie Vollschutzhauben mit Atemunterstiitzung, — An der Bayerischen
Landesanstalt fiir Wein- und Gartenbau, Wiirzburg, wurden Vollschutzhauben mit integrier-
tem Gebldse, Filter und Antrieb sowie Schutzhelme mit am Schiepper installierten Zusatz-
gerdten untersucht. Die technischen Messungen ergaben, dafl Temperaturerhéhungen im
Helm von nur etwa 2,5°C, jedoch teilweise iiberhdhte Luftgeschwindigkeiten auftraten. Der
verhidltnismiBig hohe Gerduschpegel von Spriihgeblisen wurde durch diese Schutzeinrich-
tungen um 2 dB herabgesetzt. Eine Umifrage ergab, da die Vollschutzhauben beniitzerfreund-
lich sind, so dafl die Priifergebnisse als insgesamt positiv bewertet werden konnen.

E. Moser (Stuttgart)

L. ONOLOGIE

Avakvants, S. P., Kataeva, T. V.: Die Verinderung aromatischer Substanzen wih-
rend der Lagerung von Tafel- und gespriteten Weinen - Changes of aromatic sub-
stances during the storage of table wines and fortified wines (russ.)

Vinodel. i Vinogradar. SSSR (Moskau) (4), 12—16 (1980)

Verff. untersuchten den Einflul verschiedener Temperaturen (15, 40, 60 °C) auf die Ver-
dnderung der Aromasubstanzen (Aldehyde, héhere Alkohole und Ester) in Tafel- und ge-
spriteten Weinen unter aeroben und anaeroben Bedingungen. Die Versuche wurden im
Labormafstab durchgefiihrt. Die Einwirkungszeit betrug 45 d. Es zeigte sich elndeutig, daf
durch erhéhte Temperaturen die Oxidationsreaktionen der Alkohole, die Bildung der Alde-
hyde, die Synthese von Estern und Acetaien sowie die Carbonylamin-Reaktionen beschleu-
nigt werden. Diese Prozesse verursachen Veridnderungen in der Zusammensetzung aroma-
bildender Substanzen und begiinstigen allgemein die Qualititsmerkmale der Weine.

E. Mindrik (Bratislava)

BARN4, J., GriLL, F.: Ergebnisse von Untersuchungen iiber die Eignung einer modi-
fizierten Molybdinblau-Methode zur Bestimmung des Phosphatgehaltes von Siften
und Weinen - Results of investigations about the applicability of modified molybde-
num-blue-method for the determination of the phosphate contents in juices and
wines (m. engl., franz. Zus.)

Mitt. Klosterneuburg 30, 117—119 (1980)

HBLuVA f. Wein- Obstbau, Klosterneuburg, Osterreich

vergleiche zwischen den Ergebnissen einer mafBanalytischen und der modifizierten kolori-
metrischen Phosphatbestimmung in Weinen ergaben eine gute Ubereinstimmung der beiden

Methoden (Korrelationskoeffizient = 0,9837). Die nahezu identischen Werte sind ein Hinweis
darauf, daf bei der Molybdinblau-Methode auch die geldsten organischen Phosphate erfafit
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werden. Paralleluntersuchungen an Hefeautolysaten und ATP-Priparaten, die mit beiden
Methoden durchgefiihrt wurden, bestiitigten diese Annahme. Die Standardabweichung einer
hundertfachen Wiederholung betrug 0,008 bei einem Mittelwert von 0,254 g/l. Die modifi-
zierte Molybdidnblau-Methode erfolgt ohne vorhergehende Veraschung und weist eine so ge-
ringe Streuung auf, daB ihre Anwendung bei gréieren Probenzahlen glinstig erscheint.

W. Flak (Wien)

Bartes, R. P., Miuts, D., MoRrtensen, J. A., Cornert, J. A.: Prefermentation treatments
affecting the quality of muscadine grape wines : Behandlungen vor der Girung, die
die Qualitidt von Weinen aus Muscadine-Trauben beeinflussen

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 136—143 (1980)

Food Sci. Hum. Nutr. Dept., Univ. Florida, Gainesville, Fla., USA

Verff. berichten liber die Anwendung von verschiedenen Kalt- und HeiBpreBverfahren und
deren EinfluB auf das analytische und sensorische Bild von Muscadine-Weinen. Signifikante
Korrelationen ergaben sich fiir Ausbeute, S#ure, Gerb- und Farbstoffe bei verschiedenen
Maischestandzeiten und Prefitemperaturen. H. Schlotter (Bad Kreuznach)

Berz, R.: Beitrag zur Bestimmung von Prolin in ,weilen“ Traubenmeosten und
WeiBweinen + Contribution to the identification of proline in “white” grape musts
and white wines

Wein-Wiss. 35, 211—213 (1980)

Bayer. LA f. Weinbau Gartenbau, Wiirzburg-Veitsh6chheim

Zur Serienbestimmung von Prolin in hellen Sdften und Weinen wird — ausgehend von der
Prolinbestimmung nach Wallrauch — eine vereinfachte Arbeitsweise (ohne Ausschiitteln des
Farbstoffes mit Butylacetat) vorgestellt. Die Methode ist reproduzierbar und praktisch an-
wendbar, wie ein Vergleich mit den nach der Methode Wallrauch gefundenen Werten zeigt.

A. Rapp (Geilweilerhof)

Binnig, R.: Die Wirkung von CO, beim Pasteurisieren von Fruchtsiften - Effect of
CO, when pasteurizing fruitjuices
Fliiss. Obst (Bad Homburg) 47, 134—139 (1980)

In 2 Traubenséiften wurden im Bereich von 55—75°C und bei 0—6g C02/1 die D-Werte (dezi-
male Absterbezeit) fiir ruhende und wachsende Zellen von Saccharomyces cerevisiae ge-
messen, Durch den COE-Gehalt wurden die D-Werte zwar etwas verringert, aber diese Ver-
besserung der Pasteurisationswirkung ist so gering, daB sle vernachlissigt werden kann, Bei
Hefen aus unterschiedlichen Wachstumsstadien werden wesentlich gréBere TUnterschiede
in den D-Werten beobachtet. F. Radler (Mainz)

Branc, G., WeBER, R., Larrorr, J.: Détermination automatique du titre alcoométrique
des vins - Automatische Bestimmung des Alkoholgehaltes in Weinen (m. engl., dt.,
ital., span. Zus.)

Rev. Frang. Oenol. (Paris) 16 (77), 21—27 (1980)

Die Bestimmung beruht auf der Messung der Verdiinnungswirme von Athanol nach Zusatz
eines Natriumperchlorat enthaltenden Reagenzes zum Wein. Die stérenden Einfliisse ver-
schiedener Weininhaltsstoffe kénnen iiber die Anderung der Ionenstirke und des pH-Wertes
mittels eines bestimmten Puffers weitgehend kompensiert werden. Vergleichende Unter-
suchungen mit der offiziellen Alkoholbestimmungsmethode bei zahlreichen trockenen Rot-,
Rosé- und Weifweinen zeigten, dafl die Abweichungen der automatisch gewonnenen Ergeb-
nisse bei 94 % der Rot-, 78 % der Rosé- und 76 % der WeiBweine unter 0,1 Vol.- % lagen. Die
automatische Bestimmung erlaubt die Durchffihrung von 30 Analysen/h.

W. Postel (Weihenstephan)

Bourron, R.: The relationships between total acidity, titratable acidity and pH in
wine « Die Zusammenhinge zwischen Gesamtsiure, titrierbarer Siure und pH des
Weines
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Amer. J. Enol. Viticult. 31, 76—80 (1980)
Dept. Viticult. Enol., Univ. California. Davis, Calif., USA

An 21 europidischen Weinen werden die grundlegenden Zusammenhiinge zwischen Gesamt-
sdure, titrierbarer Siure und pH erliutert. Eine Vorhersage der cH* in Weinen ergibt, im
Vegleich mit ermittelten Werten, bei Endpunkttitrationen (bis pH 7,0) zu geringe Werte. Dies
wird mit einem aktiven Transport von Na und K gegen Protonen in der Zellmembran von
Beerenzellen erklirt. Die, nach dem Gehalt an Siureanionen, in Weinen erwartete Protonen-
konzentration zeigt eine gute Korrelation (k = 0,993) mit der Summe des Na- und K-Gehaltes
und der durch Titration ermittelten cH*, — Das pH von 9 Weinen wird durch wiederholtes
Durchrechnen der Ionisierungsgleichungen der -7 wichtigsten Sduren vorhergesagt. Die be-
grenzte Kenntnis von Dissoziationskonstanten in alkoholischer Losung begriindet dabei einige
Ungenauigkeiten (+ 0,1 pH). Die Annahmen zeigen insgesamt gute Ubereinstimmung mit ge-
fundenen Werten bei Weinen verschiedener Sorte und Herkunft. W. Flak (Wien)

BRANDNER, C. F., KEPNER, R. E., WEBS, A. D.: Identification of some volatile compounds
of wine of Vitis vinifera cultivar Pinot noir - Identifizierung von einigen fliichtigen
Komponenten in Wein der Vitis-vinifera-Sorte Pinot noir

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 69—75 (1980)

Dept. Viticult. Enol., Univ. California, Davis, Calif., USA

Verff, reicherten die Aromastoffe durch Fliissig-fliissig-Extraktion mit Methylenchlorld, durch
Gasextraktion unter Ausfrieren der Aromastoffe und durch Gasextraktion unter Adsorption
der Aromastoffe an Porapak Q an. Die Methylenchloridlésung wurde mit 5 % Na,CO, ausge-
schiittelt und anschliefiend iiber Nazso 4 getrocknet und dann das Lésungsmittel abgedampft.
Insgesamt konnten 66 Verbindungen mit Hilfe der GC-MS-Kopplung und der Infrarotspek-
troskopie sowie durch Ermittlung der Kovats-Indices identifiziert werden; darunter 19 Al-
kohole und 30 Ester (Acetate und Siureithylester). Im Heacfspace-Kondensat konnten neben
Wasser und Athanol nur 12 fliichtige Verbindungen (u. a. Athylacetat, {-Amylacetat, i-Buta-
nol, 3 Methyl-butanol-1, 2-Methylbutanol-1, Propionsiure, i-Buttersidure-, Capronsiure-, Ca-
prinsdure und Caprylsédureiithylester) gefunden werden. Im Porapak-Q-Headspace waren 19
fliichtige Verbindungen (u. a. Athanol, Propanol, i-Butanol, Hexanol) sowie neben den 0. a.
Estern auch noch Athylacetat), im Methylenchloridextrakt dagegen die o. a. 66 Komponenten
enthalten. A. Rapp (Geilweilerhof)

Brun, S.: Pollution du vin par le bouchon et le dispositif de surbouchage - Verunrei-
nigung des Weines durch den Korkverschlufl und die Verkorkmaschine

Rev. Frang. Oenol. (Paris) 16 (77), 53—58 (1980)

Fac. Pharm., Montpellier, Frankreich

Eine Ubersicht méglicher Weinverunreinigungen durch verschiedene Flaschenverschlufi-
systeme und -maschinen wird angefiihrt. Es gibt z. Z, keine prizise Regelung genehmligter
Verfahren bei der Herstellung von Korkverschliissen. Verf. betont die Notwendigkeit der
Korkqualititskontroile beim Hersteller und Verbraucher. Verunreinigungen des Weines durch
mikrobielle Kontaminationen des Korkes sowie durch organische Substanzen, die wihrend
der Behandlung des Naturkorks anfallen (z. B. bei der Impridgnierung, Sterilisierung etc.),
werden aufgezihlt. AbschlieBend wird betont, daB dile regelmifBige Kontrolle jeder Kork-
charge beim Endverbraucher selbstverstindlich sein sollte. E. Minarik (Bratislava)

Casanis, M. T., Casanis, J. C., Brun, S.: Teneur en cobalt des moiits et des vins du
Midi de 1a France - Der Gehalt von Xobalt in Mosten und Weinen aus dem Midi in
Frankreich

Trav. Soc. Pharm. Montpellier 40 (1), 15—22 (1980)

Lab. Chim. Analyt., Fac. Pharm., Montpellier, Frankreich

Der Co-Gehalt in 22 Traubenmosten und 43 Weinen des Jahrgangs 1978 wurde untersucht. In
Traubenmost lag er zwischen 0,001 und 0,004 mg Co/l (im Mittel bei 0,0019 mg Co/l), in Wein

zwischen 0,0001 und 0,015 (im Mittel bei 0,00493 mg Co/l). Eine Erhdhung des Co-Gehaltes im
Wein durch Piastikflaschen konnte nicht festgestellt werden. H, Eschnauer (Ingelheim)
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Corponnier, R., HurtreL, J., Biron, C.: Relation entre le taux de pourriture de la
vendange, I’activité laccase et ’aptitude i la casse oxydasique des mouts et des vins *
Die Beziehung zwischen dem Fiulnisgrad des Lesegutes, der Laccaseaktivitdt und
der Anfilligkeit fiir braunen Bruch von Mosten und Weinen (m. engl.,, dt., span.,
ital. Zus.)

Connaiss. Vigne Vin (Talence) 14, 19—28 (1980)

Sta. Technol. Vég. (INRA), Montpellier, Frankreich

Gerbstoffhaltige, eiweiireiche Weine tendieren bekanntermaBen zu Bridunungen und Tri-
bungen. Aulerdem neigen die Polyphenole zur Oxidation. Diese durch die Polyphenoloxidasen
bedingte enzymatische Braunung der Moste ist als ,brauner Bruch® bekannt. Verff. unter-
suchten mehrere, von Botrytis cinerea befallene Sorten im Vergleich zu den entsprechend ge-
sunden Beeren, Die Laccaseaktivitit steigt mit vermehrter Edelfdule sehr stark an (von 4
auf 1200 Einheiten) wihrend die Tyrosinase sich nur von 130 auf 220 Einheiten erhéht. Es
zeigte sich jedoch, daBl die Laccaseaktivitit eines Mostes allein ein zu unsicherer Wertmesser
ist, um eine Bestimmung des Fiulnisgrades bzw. eine Angabe {iber die Bruchstabilitit des
Weines aus diesem Lesegut zu erlauben. Auf jeden Fall spielt der Phenolgehalt eine entschei-
dende Rolle, der je nach Sorte unterschiedlich ist., Es wird darauf hingewiesen, daf es von
Interesse ist, Art und Konzentration der phenolischen Substanzen zu bestimmen, ehe man
entscheiden kann, ob auch noch andere biochemische Faktoren den braunen Bruch foérdern.

H. Steffan (Geilweilerhof)

DaMm, T. G. J. vaN, Danier, R. M.: A method for the separation of the coloured com-
ponents of red wines - Eine Methode zur Trennung der Farbstoffkomponenten von
Rotweinen

J. Sci. Food Agricult. (London) 31, 267—272 (1980)

Sch. Sci., Univ. Waikato, Hamilton, New Zealand

Verff, entwickelten eine sdulenchromatographische Methode, mit der die Rotweinfarbstoffe
ohne Vorbehandlung des Weines aufgetrennt werden konnen. Die Fraktionierung erfolgt auf
Sephadex LH 20 zunichst mit~10% Methanol in Wasser (pH 3,5), dann mit einem Methanol-
gradienten bis 65 %. Unter den mittels Papierchromatographie und Spektrophotometrie iden-
tifizierten Verbindungen finden sich die Mono- und Diglucoside von Malvidin und die Flavan-
3-ole Catechin und Epicatechin. In Weinen von Cabernet Sauvignon, Pinotage, Gamay de
Beaujolais, Seibel und Golden Chasselas wurden 17 Hauptfraktionen festgestellt., Jeder Wein
hatte verschiedene und charakteristische Elutionsprofiie. Eine Konzentrierung der Weine vor
der Chromatographie fithrte zu verinderten Elutionsprofilen. W. Postel (Weihenstephan)

DrBocLav, E. S., GLonina, N. N., Snakarova, F. 1., KivacHiTskava, O. P.: Einfluf§ der
Kohlensiure auf die Stabilitit der Weine gegeniiber kolloidalen Triibungen + Influ-
ence of carbonic acid on the resistance of wine to colloidal cloudiness (russ.)
Vinodel. i Vinogradar. SSSR (Moskau) (1), 22—24 (1980)

Untersuchungen iiber Saccharomyces vini, Candida valide, Lactobacterium plantarum, Ace-
tobacter suboxydans zeigten, daf co, noch in einer Konzentration von 1 g/l die Entwick-
lung aerober Mikroorganismen in wesentlichem Umfang hemmt: In der Kontrolle ohne zu-
gesetztes CO, war die Anzahl der Mikroorganismen um 2—3 X hfher. Dagegen war die Ent-
wicklung der Milchsiurebakterien im Cog-haltlgen Wein gefordert, wenn auch nicht sehr
stark. N. Goranov (Sofia)

Dusourpiru, D., RiBEReau-Gavon, P.: Fractionnement sur échangeur anionique des
colloides glucidiques solubles (zommes et pectines) du jus de raisin sain - Fraktionie-
rung der léslichen glucosidischen Kolloide (Gummistoffe und Pektine) von Saft ge-
sunder Trauben mittels Anionenaustauscher (m. engl,, dt., span,, ital. Zus.)

Connaiss. Vigne Vin (Talence) 14, 29—36 (1980)

Inst. Oenol. (INRA), Univ. Bordeaux II, Talence, Frankreich
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Die loslichen Gesamtkolloide eines weifien Traubenmostes der Sorte Semillon betrugen 263
mg/l, wovon 70 mg aus Pektinstoffen bestanden, die ausschliellich aus Galacturonsiure auf-
gebaut waren. Die Gummistoffe konnten durch Anionenaustausch-Sdulenchromatographie an
DEAE-Sephadex A 25 in 4 Fraktionen aufgetrennt werden., Die Fraktionen 1 und 2 (43 bzw.
17°% der Gesamtgummistoffe), die nicht oder nur schwach von der Siule festgehalten wur-
den, bestanden aus neutralen Gummistoffen, die im wesentlichen aus Galactose, Arabinose,
Mannose und Glucose sowie in geringer Menge aus Xylose und Rhamnose aufgebaut waren und
keine Galacturonsiure enthielten, Die Fraktionen 3 und 4 (13 bzw. 25 % der Gesamtgummistof-
fe), die von der Sidule zuriickgehalten wurden, bestanden aus sauren Gummistoffen. Beide
Fraktionen enthielten Galacturonsiure sowie Galactose, Arabinose, Rhamnose und Mannose
als Monomere. W. Postel (Weihenstephan)

Dvyer, R. H.,, MaArTIN, G. E.: A comparison of the AOAC spectrophotometric method
for vanillin and a GLC method for vanillin and ethyl vanillin in alcoholic beverages -
Ein Vergleich der spektrometrischen AOAC-Methode zur Bestimmung von Vanillin
und einer gaschromatographischen Methode zur Bestimmung von Vanillin und
Athylvanillin in alkoholischen Getrinken

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 37—39 (1980)

Vanillin und Athylvanillin werden mit Methyl-i-butylketon extrahiert und gaschromato-
graphisch (6 ft X 2 mm Glassdule mit 10 % SP-1000) bestimmt. Mit Hilfe der GC-MS-Kopp-
lung wurden die Peaks fiir beide Komponenten auf Reinheit {iberpriift. Zugesetzte Mengen
an Vanillin wurden zu 97% und an Athylvanillin zu 90 % wiedergefunden. Ein Vergleich
zahlreicher gaschromatographischer Messungen mit den Ergebnissen der spektrometrischen
AOAC-Methode ergab eine gute Ubereinstimmung, A. Rapp (Geilweilerhof)

Ewarrt, A. J. W, PHrpps, G. J., ILanD, P. G.: Bentonite additions to wine: before, dur-
ing or after fermentation? - Die Zugabe von Bentonit zu Wein: vor, wihrend oder
nach der Girung?

Austral. Grapegrower Winemaker 17 (196), 46—47; 54 (1980)

Biol. Chem. Dept., Roseworthy Agricult. Coll., Roseworthy, Australien

Auf die wertvollen Eigenschaften von Bentonit bei der Schénung von Wein wird niiher ein-
gegangen und die Frage des Zeitpunktes der Bentonitschénung behandelt. An Weinen von
Rheinriesling und Muscat Gordo blanco konnte durch Betonitzusatz vor und wihrend der
Girung mit 1 g/l Stabilitét erreicht werden, wihrend die Zugabe nach der Girung 1,7 g Ben-
tonit/l erforderte. Die Behandlung vor Beginn der Gidrung hatte auch einen geringeren He-
fetrub zur Folge. Verff. schlagen daher die Bentonitschénung vor der Girung vor; liber die
Abschitzung der erforderlichen Mengen soil in einer spiteren Arbeit berichtet werden.

O. Endres (Speyer)

FarkaS, J.: Technologie und Biochemie des Weines * Technology and biochemistry of
wines (tschech.)
SNTL-Nakladatelstvi technické literaturi, Prag, 870 S. (1980)

Die erweiterte und neubearbeitete 2, Auflage des vom OIV 1974 preisgekrionten Kompendiums
befaBt sich ausfiihrlich mit modernen weinchemischen, -mikrobioiogischen und -technologi-
schen Fragen der Produktion von Natur-, Schaum und Dessertweinen. Das umfangreiche
Werk beriicksichtigt neueste Erkenntnisse der Weinforschung und -praxis. Besonderes Au-
genmerk wird Aspekten der biochemischen und biologischen Weinstabilisierung sowie Pro-
blemen der Hygiene im Weingrofibetrieb gewidmet. Die Wichtigkeit enzymatischer Prozesse
wihrend der Weinbereitung wird immer wieder unterstrichen., Das technisch und graphisch
wohlausgestattete Buch ist mit einer grofien Anzahl aufschiufireicher Tabelien, erginzender
graphischer Darstellungen, Abbildungen und neuester Literaturangaben versehen. Die Publi-
kation, die den Forscher, Studenten und Weinpraktiker anspricht, ist ein wichtiger Beitrag
zur neueren Weinfachliteratur, E. Mindrik (Bratislava)
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Fazio, G., CiLLurro, V.: Analytische Untersuchung iiber Weine der Gegend ,,Bianco
Alecamo*” - Analytical investigations on the wines in the region of “Bianco Alcamo®
(ital. m. engl., franz. Zus.)
Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 69—77 (1980)
Ist. Ind. Agrar., Univ. Palermo, Italien
Die analytischen Daten von 52 Weinen der Gegend ,Bianco Alcamo® (Sizilien) des Jahrganges
1972 werden untersucht und die Ergebnisse diskutiert. Neben den {iblichen physikalischen
und organischen Daten werden Na, K, Ca, Mg, Fe, Cu, CI’, SO 4”, POy’ angegeben. Die Er-
gebnisse liegen im Rahmen der auch sonst bekannten Gehalte mit Ausnahme von iiberhéhten
Ca-Gehalten (Mittelwert 90 mg Ca/l) und Fe-Gehalten (Mittelwert 14 mg Fe/l).

H. Eschnauer (Ingelheim)

Ferenczi, S., Kdiray, M., Birpy, G.: Enzymatische Methoden in der Weinanalyse. 1.
Theorie und Praxis der enzymatischen Methoden. Untersuchung der Siurenzusam-
mensetzung ungarischer Sekte durch enzymatische Analyse - Enzymatic methods in
wine analysis. I. Theory and practice of the enzymatic methods. Study on the acid
composition of Hungarian sparkling wines using enzymatic analysis (ungar.)
Borgazdasag (Budapest) 28, 12—15 (1980)

Borgazdasagok Kisérl. Minoségellenorzo Lab., Budapest, Ungarn

Vorteile und Grenzen von enzymatischen Methoden und die Kinetik bei der Bestimmung
einzelner Weininhaltstoffe werden beschrieben und die Gehalte an Zucker, pH-Wert, titrier-
barer Siure, Weinsteinsdure, L-Apfelsiure, L-Milchsdure, Citronensidure und Essigsiure von
22 Sektmarken mitgeteilt. Die Gehalte an organischen Siuren liegen nahe beieinander. Es wur-
den gefunden: titrierbare Sdure 7—8 g/l, pH-Wert 3,1—3,2, Weinsiure 0,6—1,8 g/l, Apfelsiure
0—2 g/l, L-Milchsidure um 2 g/, Citronensiure 1—1,5 g/l, Essigsdure um 0,5 g/l. Nur in einem
Fall wurde ein Essigsduregehalt von 1,1 g/l festgestellt. — Die Gehalte an Apfelsidure zeigen,
zusammen mit den hohen Gehalten an L-Milchsdure, dal die Umwandlung ZXpfelsiure/L-
Milchsdure in den meisten Fillen weitgehend abgeschlossen war. F. Roth (Speyer)

Ferenczy, S., KALLAy, M., BArpi, G.: Vergleichende Untersuchungen der Feststellungs-
methoden des Glucose-Fructose- (G/F-)Verhiltnisses - Comparative investigations
on the methods of determining the glucose/fructose (G/F) ratio (ungar.)

Borgazdasag (Budapest) 28, 69—173 (1980)

Verff. verglichen verschiedene Methoden zur Bestimmung des Glucose-Fructose-Verhiltnis-
ses (G/F) in Modellésungen und in Wein mit Restzucker. Die polarimetrische, papierchroma-
tographische und enzymatische Methode, die beschrieben wird, wurde herangezogen. Die
enzymatische Methode ergab bei verschiedenen G/F-Konzentrationen und -Verhiltnissen,
verglichen mit der polarimetrischen Methode, eindeutig prizisere Werte. Auch bei Weinen
konnte dje enzymatische Methode aufgrund mathematisch-statistischer Auswertung als ge-
nauer angesprochen werden. Aufgrund der Richtungstangente der Regressionsgeraden und wei-
terer Kennzahlen sind jedoch beide Methoden als gleichwertig zu bezeichnen.

E. Mindrik (Bratislava)

GoriNova, N., Fortsov, K.: Untersuchungen iiber die Verinderungen der Eiweiflzu-
sammensetzung der roten Weine durch Elektrophorese auf Polyakrylamidgel - In-
vestigations on the changes of the protein composition of red wines by means of
electrophoresis on polyacrylamidgel (bulg.)

Lozar. Vinar. (Sofia) 28 (3), 27—31 (1979)

Inst. Vinar. Prom., Sofia, Bulgarien

Bei vergleichenden Untersuchungen enthielten durch Maischeerwirmung hergestellte Rot-
weine weniger Proteine als nach klassischen Verfahren gewonnene. Ursachen hierfiir sind

die Denaturation der EiweiBstoffe durch Wirme sowie ihr Absetzen als komplexe Verbindun-
gen mit Tannin, dessen Gehalt durch Wirmebehandlung zunimmt. N. Goranov (Sofia)
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Harju, K., Ronkainen, P.: Analysis of wines for metals using atomic-absorption
spectrophotometry - Die Analyse von Weinen auf Metalle mittels Atomabsorptions-
spektrophotometrie (m. dt. Zus.)

Z. Lebensm.-Untersuch. u. -Forsch. 170, 445—448 (1980)

Res. Lab. State Alc. Monopoly (Alko), Helsinki, Finnland

Es werden 59 Weine, so wie sie in Finnland zum Verkauf kommen, davon 10 finnische (Obst)-
weine und 49 nicht-finnische Weine aus 17 verschiedenen Weinbaulidndern, auf ihren Gehalt
an Ca, Cd, Cr, Cu, Fe, K, Li, Mg, Mn, Na, Pb, und Zn mit der Atomabsorptionsspektrometrie
(AAS) untersucht. Die festgestellten Gehalte lagen in den zu erwartenden GréBen, insbeson-
dere enthielten alle untersuchten Weine nur geringe Mengen an Schwermetallen, wobei Cd,
Pb und Zn innerhalb der Hochstwerte bleiben. Die finnischen Weine enthielten weniger Pb
und Mg, aber mehr Cr und Na als die nicht-finnischen Weine. H. Eschnauer (Ingelheim)

Hausnorer, H., Meier, W.: Die Alkoholausbeute bei der Vergirung von Trauben-
mosten als Funktion der Girmasse und der Girtemperatur - The alcohol gained
from the fermentation of grape must as a function of fermentation mass and fer-
mentation temperature

Weinwirtsch. (Neustadt/Weinstr.) 115, 1247—1254 (1979)

HBLuVA f. Wein- Obstbau, Klosterneuburg, Osterreich

Durch Untersuchungen an in unterschiedlichen Gebinden vergorenen Mosten ergab sich bei
den Grofibehiltern ein nicht unbetrichtlicher Alkoholschwund, der bei der Riickrechnung
auf das urspriingliche Mostgewicht aus Alkohol- und Extraktgehalt zu Fehlern fiihrte. Da der
Alkoholschwund letztlich auf die héhere Girtemperatur im GroBbehilter zuriickgefiihrt wer-
den mufite, empfehlen Verff. MaBnahmen, die zu einer Verminderung der Girgeschwindig-
keit fihren: Mostvorklirung, Mostschénung, Separation, Schwefelung usw. Da eine ziigige
Girung auch zu Aromaverlusten fiihren kann, sollten im Winzerbetrieb die Mostvorklirung,
kleine Girbehilter und Vergidrung im kiihlen Keller, im Grofibetrieb Mostklirung und Géir-
fiihrung in Stahltanks mit Berieselung angewendet werden. O. Endres (Speyer)

Kiiiay, M., NepeLkovirs, J.: Untersuchung der Anthocyanin-Verbindungen der un-
garischen Rotweine Kurucvér und Kirmin - Investigations on the anthocyanin
compounds of the Hungarian red wine cvs. Kurucvér and Karmin (ungar.)
Borgazdasag (Budapest) 27, 115—117 (1979)

Bei Untersuchungen der Farbkomponenten der Weine Xurucvér und Karmin wurden die
Glykosid- und Anthocyaninkomponenten durch Papier- und Diinnschichtchromatographie ge-
trennt und identifiziert. Wihrend Kurucvér im Mittel 30 % fiir Direkttriiger typische Digly-
koside enthilt, wurden diese bei Karmin nicht nachgewiesen. Die Aglykonzusammensetzung ist
bei beiden Weinen identisch. Es sind bei Kurucvér die Mono- und Diglykoside und bei Kar-
min die Monoglykoside des Delphinidin, Petunidin, Malvidin, Cyanidin und P#onidin. —
Kurucvér enthilt die acylierten 3-Monoglyceride des Delphinidin, Malvidin, Cyanidin und
Pidonidin sowie die 3,5-Diglykoside des Delphinidin und Malvidin. Bei Karmin kommen die
acylierten Monoglyceride des Delphinidin, Malvidin und Cyanidin vor. Bel Kidrmin werden
an die 3-er C-Atome Galactose, bei Kurucvér an die 3-er und 5-er Stellen Glucose bzw. Rham-
nose gebunden. Die Bindungsfolge der Zucker wird weiter untersucht. Es wird die Frage
aufgeworfen, ob die Direkttriger-Eigenschaften auf die Diglykoside zuriickzufiihren sind und
ob ansonsten geeignete Weine — wie Kurucvér — ungeachtet ihrer Diglykosidgehalte, von de-
nen auch keine nachteiligen physiologischen Wirkungen bekannt sind, aus wirtschaftlichen
Griinden als Firberweine einzusetzen sind. F. Roth (Speyer)

Kinzer, G., ScHRreier, P.: Influence of different pressing systems on the composition
of volatile constituents in unfermented grape musts and wines * Einfluf3 verschiede-
ner Pref3systeme auf die Aromastoffzusammensetzung von unvergorenem Most und
von Wein

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 7—13 (1980)

Inst. Lebensmitteltechnol. Analyt. Chem., TU Miinchen, Freising-Weihenstephan



286

Von den Rebsorten Morio-Muskat und Miiller~-Thurgau wurden mit verschiedenen Prefisy-
stemen (Kolbenpresse, Willmespresse, Willmespresse + Trub-Ex) jeweils 3 Mostfraktionen
(Ablaufmost, Druckmost nach verschiedenen Seiten) entnommen. Neben Zuckergehalt, Ex-
trakt, Sdure, pH, Asche, Weinsidure, Apfelsdure, Gesamt-N und Gesamtphenole wurden auch
die fliichtigen Verbindungen im Most (Gesamtterpenalkohole und Gesamtterpenoxide) und
Wein (Gesamtacetate, Gesamtsiureithylester, Gesamtterpenalkohole und Gesamtterpenoxide)
bestimmt, Die fliichtigen Verbindungen wurden mit Pentan-Methylenchlorid angereichert,
fliissigchromatographisch in verschiedene Fraktionen aufgetrennt und auf gepackte Trenn-
sdulen (5 m 5% FFAP auf Veraport 30) gaschromatographisch, quantitativ bestimmt. Der Ge-
halt der Gesamtterpenalkohole und Gesamtterpenoxide nimmt mit steigendem PreBdruck
zu. Im korrespondierenden Wein war bei Morio-Muskat auch eine Zunahme der Acetate und
der Sdureidthylester mit zunehmendem Preflidruck festzustellen, wobei die stdrkste Zunahme
bei der Kombination Willmespresse + Trub-Ex festgestellt wurde. A. Rapp (Geilweilerhof)

Kisukovsku, Z. N., ParamarcHuk, L. F., GoLovnya, R. V., ZHURAVLEVA, 1. L.: Gaschro-
matographische Untersuchung fliichtiger Stickstoffbasen in Sherryweinen - Gas
chromatographic study on volatile nitrogen bases in sherry wine material (russ. m.
engl. Zus.)

Prikl. Biokhim. Mikrobiol. (Moskau) 16, 446—459 (1980)

Tekhnol. Inst. Pishch. Prom., Moskau, UdSSR

Verdnderungen der qualitativen Zusammensetzung und des quantitativen Verhiltnisses fliich-
tiger N-Basen wihrend des Sherry-Verfahrens wurden untersucht. Eine spezielle gaschroma-
tographische Methode zur Trennung aliphatischer Amine und heterocyklischer Basen wurde
herangezogen. Die Versuchsweine wurden mit 2 Sherryhefestimmen (96-K und W-41) ver-
goren, 18 fliichtige N-Basen wurden bestimmt; 46 konnten zum ersten Mal in Wein gefun-
den werden. Obwohl zwischen beiden Hefenstimmen keine grundsitzlichen Unterschiede in
der Zusammensetzung dieser Substanzen im Sherrywein zu verzeichnen sind, ist bei W-41
eine gridflere Aufnahme von hochmolekularen Verbindungen durch die Zellen zu verzeich-
nen. Eine Reihe aufgezihlter leicht fliichtiger Amine wird jedoch ohne Riicksicht auf die
Zusammensetzung des Grundweines bzw. der verwendeten Hefekultur im Sherry in erhéh-
ten Konzentrationen aufgefunden. E. Mindrik (Bratislava)

Leo, C. b1, Minorg, F.: Nitratgehalt von Traubenmosten aus Westsizilien - Nitrate
content in grape musts in West Sicily (ital. m. engl., franz. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 226—231 (1980)

Min. Agricolt. Foreste, Palermo, Italien

Verff. untersuchten den Nitratgehalt bei 60 verschiedenen Traubenmosten (von 45 weiBen und
15 roten Sorten) des Jahrganges 1979 aus Weinbergen von Westsizillen. Der Nitratgehalt lag
bei den Mosten der weiflen Sorten bei 1,83 + 0,32 mg/ (No;) und bei denen der roten Sorten

bel 2,16 + 0,32 mg/l (No;). Die erhaltenen Daten sind sehr &dhnlich, so dal die Erkennung
von Verfilschungen moglich ist. A. Rapp (Geilweilerhof)

McCroskey, L. P.: An improved enzymic assay for acetate in juice and wine + Eine
verbesserte enzymatische Analysenmethode fiir Acetat in Traubensaft und Wein
Amer. J. Enol. Viticult. 31, 170—173 (1980)

Die enzymatische Bestimmung von Acetat mit Pyruvatkinase und Lactatdehydrogenase be-
noétigt einen Zeitaufwand von 55—65 min. Durch die zusitzliche Verwendung des Enzymes
Phosphotransacetylase kann die Analysenzeit auf 30—35 min verkiirzt werden. Die Mitver-
wendung von Gelatine und (lGslichem) Polyvinylpyrrolidon in den Reagenzien vermeidet
bei Rotweinen Stérungen durch phenolische Verbindungen. W. Postel (Weihenstephan)

MovLLer-Spith, H.: Phenolische Substanzen in Most und Wein. Aus der Sicht des
Praktikers — Beobachtungen bei der WeiBweinbereitung und Abfiillung. Teil I -
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Phenolic substances in must and wine, from a practical point of view. Observations
when making white wine and bottling. Part I
Weinwirtsch. (Neustadt/Weinstr.) 116, 10—14; 19 (1980)

In diesem Teil der Arbeit werden, nach einigen einleitenden Bemerkungen, die Einfliisse der
Weinbereitung und Flaschenfiilllung auf den Gehalt an Gesamtphenolen diskutiert, wobei
Rebsorte, Reifegrad und der Zustand des Lesegutes ebenfalls von Bedeutung sind. 2 Tabellen
zeigen die Menge Phenole in Abhingigkeit von den Behandlungsmafinahmen vor der Garung,
wie SO2-Gabe, Standzeiten der Maische, mechanische Beanspruchung des Lesegutes, Oz-Ein-
flul und AbschluBspritzung. Verf. kiindigt eine 2, Publikation an, worin die Analysenwerte
detaillierter besprochen und die Phenole als Geschmacks-, Geruchs- und Farbstoffe behandelt
werden sollen, H. Steffan (Geilweilerhof)

NickeniG, R., Preisticker, K.: Untersuchungen iiber die oxidative BrZunung von
Weilwein. 1. Mitteilung: HPLC-Trennung priparativ gewonnener Weinphenole -
Investigations on the oxidative browning of white wines. Note I: HPLC identifica-
tion of wine phenols separated by a preparative method (m. engl,, franz. Zus.)

Dt. Lebensm.-Rundsch. (Stuttgart) 76, 115—119 (1980)

Lehrstuhl Lebensmittelwiss., Univ. Bonn

Verif. beschreiben die Methodik der priparativen Trennung von phenolischen Verbindungen
aus Wein auf Sephadex G 25 sowie die Identifizierung der Substanzen und die Strukturzu-
ordnung mittels einer HPLC-Trennung und Aufnahme von UV-Spektren der getrennten
Peaks. In den untersuchten WeiSweinen konnten mehrere Hydroxyzimtsiure- und Hydroxy-
benzoesdurederivate nachgewlesen werden, u. a. 3-Hydroxyzimtsiure-Weinsiuredepside (trans-
Kaffeeoyltartrat, trans-p-Cumaryltartrat und trans-Feruloyltartrat) sowie 4-Hydroxyzimt-
sdure-dthylester, . A. Rapp (Geilweilerhof)

RoTtuBACHER, H., Scumirr, A.: Beitrige zur Kenntnis des Phenolhaushaltes von Wei-
nen bei unterschiedlicher Ertragsleistung - Contributions to the knowledge of the
phenol content in wines after different crop yield

Wein-Wiss. 34, 183—191 (1979)

Bayer. LA f. Weinbau Gartenbau, Wiirzburg-Veitshéchheim

Verff. untersuchten den Gehalt der Gesamt- und niedermolekularen (nicht gerbenden) Poly-
phenole von Weinen verschiedener Rebsorten (Miiller-Thurgau, Silvaner, Riesling) der Jahr-
ginge 1976 und 1977. Dabei fanden sie, daB8 die im sonnenreichen Jahr 1976 gewonnenen Wei-
ne gréfBere Mengen an Polyphenolen enthalten als dlejenigen des regenreichen Jahres 1977.
Auch zwischen den Weinen der untersuchten Rebsorten konnten Unterschiede festgestellt
werden: Die mittelfriih reifende Sorte Miiller-Thurgau zeigt den geringsten, Silvaner einen
etwas hoheren und der spétreifende Riesling den héchsten Gehalt an Polyphenol. Auch zwi-
schen der iliber den Anschnitt (6, 9, 12, 15 Augen/m? gesteuerten Ertragsleistung der Rebe und
den genannten Stoffen zeichnet sich eine Tendenz einer Abhingigkeit ab, nicht jedoch bei
den héhermolekularen (gerbenden) Polyphenolen, A. Rapp (Geilweilerhof)

Sacupg, A. G., Ei-Zacraxi, E. M., Er-TaBey, A. M., Aso-Donia, S. A.: Study on Egyp-
tian fresh and aged wines. IILl. Alcohol, aldehydes, reducing sugars, total soluble
solids, tannin, and coloring matter content - Studie tliber junge und iltere dgyptische
Weine. III. Alkohol, Aldehyde, reduzierende Zucker, gesamte l6sliche Feststoffe,
Gerb- und Farbstoffe

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 165—169 (1980)

Food Sci. Technol. Div., Fac. Agricult., Alexandria Univ., Agypten

10 dgyptische Weine aus verschiedenen Ernten wurden untersucht. — Alkoholabnahme wird
auf Verdunstung und Oxidation zu Aldehyden zuriickgefithrt. Das erklirt auch die Zunahme
des Aldehydgehaltes beim Altern der Weine, — Fast alle Weine sind durchgegoren; gering-

fiigige Zuckerzunahme wird offenbar durch Verschnitt hervorgerufen. — Geringere Gehalte
an phenolischen Inhaltsstoffen in dlteren Weinen lassen sich durch Fidllungsreaktionen mit
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Proteinen und Aldehyden erkliren. Farbaufhellungen erfolgen durch Farbstoffausfidllung
wahrend der Alterung. H. Schlotter (Bad Kreuznach)

Sarcues, M.: La matiére colorante du raisin. Son extraction, sa purification en vue
de son utilisation dans diverses industries + Die Farbstoffe der Weinbeere. Ihre Ex-
traktion und Reinigung im Hinblick auf ihre Verwendung in verschiedenen Indu-
strien

Bull. OIV 53, 286—301 (1980)

Ecole Natl. Sup. Agron., Montpellier, Frankreich

Im 1. Teil seines Ubersichtsberichtes geht Verf. auf die Eigenschaften der roten Farbstoffe der
Weinbeere, ihre Loslichkeit und Stabilitdt und ihre Verwendungsmaglichkeiten in der Lebens-
mittelindustrie ein. Im 2, Teil befat er sich eingehend mit der Extraktion der Farbstoffe,
wobei die geeigneten Ausgangsstoffe und ihre Aufarbeitung sowie die in Frage kommenden
Losungsmittel und die verschiedenen Extraktionsmoglichkeiten beschrieben werden. Der 3.
Teil ist der Konzentrierung und Reinigung der Farbstoffe gewidmet. Hierfiir finden das Ad-
sorptions-Desorptions-Verfahren und das Konzentrationsverfahren Verwendung, die an Hand
schematischer Darstellungen unter Beriicksichtigung ihrer vor- und Nachteile besprochen
werden, W. Postel (Weihenstephan)

SINGLETON, V. L., ZAYA, J., TrRoOUsDALE, E.: White table wine quality and polyphenol
composition as affected by must SO, content and pomace contact time - Der Einfluf3
von Most-SO,-Gehalt und Maischestandzeit auf Qualitdt und Phenolzusammenset-
zung weiBer Tischweine

Amer. J. Enol. Viticult 31, 14—20 (1980)

Dept. Viticult. Enol,, Univ. California, Davis, Calif., USA

Entrappte Chardonnay-, Chenin-blanc-, French-Colombard- und Semillonmaischen mit Mai-
schestandzeiten von 0, 3, 6 und 12 h vor dem Pressen und Zusatz von jeweils 0, 50, 100 oder
200 mg SO2/1 bzw. 0 mg 802/1 mit 02-Begasung wurden vergoren. Der Gehalt an Gesamtpheno-
len, darunter besonders die Flavonoidfraktion, nahm mit steigendem SO2-Zusatz zur Maische
und bei ldngeren Maischestandzeiten zu. Daher stieg auch die Extinktion bei 280 und 320 nm an.
Die Extinktion bei 420 nm und der Fortgang der Briunung sind der Kontaktzeit direkt und der
Anfangs-SO,-Konzentration umgekehrt proportional. Fruchtigkeit und allgemeine Qualitit
wurden durch niedrige bis mittlere SO,-Konzentrationen geférdert und durch lingere Stand-
zeiten gemindert. Verff. konnten ferner zeigen, daB3 die optimale Maischestandzeit auch reb-
sortenabhéngig ist. H. Schlotter (Bad Kreuznach)

Sponnorz, W. R., Dittricy, H. H.: Analytische Vergleiche von Mosten und Weinen
aus gesunden und essigstichigen Traubenbeeren : Analytical comparison of musts
and wines from healthy and acetic grape berries

Wein-Wiss. 34, 279—292 (1979)

Inst. Mikrobiol. Biochem., FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol. Landespfle-
ge, Geisenheim

Moste aus essigstichigen Beeren weisen im Vergleich zu Mosten aus gesunden Beeren hohe-
re Gehalte an Essigsiure und Gluconsiure sowie an Athanol, Glycerin, Acetaldehyd, Pyruvat,
2-Ketoglutarat, Succinat, Fumarat und Citrat auf, Ein Teil dieser Verbindungen ist auf einen
gleichzeitigen Stoffwechsel von Hefen in den von Essigsdurebakterien befallenen Beeren zu-
riickzufiihren. Durch die Gdrung kommt es vor allem zu einer Abnahme von Citrat und in
geringerem Mafie von Fumarat. Auffallend sind die geringen Gehalte an Athylacetat, das so-
mit nicht als alleiniges Kriterium f{ir den Befall eines Weines oder Mostes mit Essigbakterien
angesehen werden kann. W. Postel (Weihenstephan)

SrimM, R. J., Rossner, P., Anceuis, K., Cerni, M.: Bewertung des genetischen Risikos
der 5-Nitrofurylacrylsiure « Evaluation of the genetic risk of 5-nitrofurylacrylic
acid (tschech.)
Vinohrad (Bratislava) 18, 113—114; 136—137 (1980)

" Inst. Hyg. Epidemiol., Prag, CSSR
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Die mutagene Aktivitit von 5-NFA 3-(5-Nitro-2-furylacrylsiure) wurde in der Tschecho-
slowakei untersucht. Ein komplettes Bewertungssystemn des genetischen Rislkos verschiedener
chemischer Substanzen wurde herangezogen: 1) Test an Mikroorganismen mit Stoffwechsel-
aktivierung in vitro und in vivo, 2) cytochemische Analyse des Knochenmarks von M#&usen,
3) Bestimmung dominanter letaler Mutationen bei Mi#usen, 4) cytogenetische Analyse mensch-
licher peripherer Lymphocyten in vitro. Dle experimentellen Ergebnisse wurden in Versuchen
an freiwilligen Testpersonen liberpriift, indem die mutagene Blut- und Harnaktivitdt nach
Verabreichen von 5-NFA untersucht wurde. Aufgrund bisheriger Versuchsergebnisse wird
angenommen, daf 5-NFA flir den Menschen kein genetisches Rlsiko bedeutet.

E. Mindarik (Bratislava)

TariAn, B., Urpin, A.: Technologische, organoleptische und 6konomische Bewertung
der Systeme der Rotweinerzeugung mit Wirmebehandlung. II. - Technological, or-
ganoleptical and economical evaluation of the systems of red wine production using
heat treatment. II. (ungar.)

Borgazdasag (Budapest) 27, 93—98 (1979)

Verff. untersuchten und verglichen die Elgnung verschiedener Rotweinbereitungsverfahren
mit Wirmebehandlung (Dioniso, Rosenblad, Imeca) in Ungarn. Das Imeca-System brachte die
giinstigsten Ergebnisse: elastische Anpassung der Technologle an die Traubenqualitit, viel-
seitige Automatisierungsmoglichkeit, relativ geringer Energiebedarf sowie giinstige chemische
und sensorische Welnbewertungen. Beim System Rosenblad werden ebenfalls gute Weinquali-
titen erzielt; eine villige Automatisierung der Maschinenlinie wire Voraussetzung seines
Einsatzes. E. Mindrik (Bratislava)

Troost, G., Hausorsr, H.: Handbuch der Getrinketechnologie. Sekt, Schaum- und
Perlwein - Handbook of beverage technology. Champagne, sparkling and pearl wine
Verlag Eugen Ulmer, Stuttgart, 440 S. (1980)

Das vorliegende, von zwei anerkannten Weinfachleuten geschriebene Buch schlieBt eine bis-
her bestehende empfindliche Liicke auf dem Gebiet der Getrinketechnologie. Das Werk um-~
faft eine eingehende Darstellung der verschiedenen Herstellungsverfahren von Schaum-
weinen (Flaschengirmethode, Transversieren, Grofiraumgirverfahren, kontinuierliche Her-
stellungsmethoden, Imprignierverfahren), wobei Verff. die wissenschaftlichen Grundlagen
der Schaumweintechnologie, dem jiingsten Stand der Forschung entsprechend, sehr griind-
lich und doch verstiindlich behandelt haben. In einem abschlieBenden Kapitel werden die
wichtigsten Methoden der Qualititskontrolle irn Betriebslabor angefiihrt, im Anhang sind
die gesetzlichen Bestimmungen i{iber Schaum- und Perlweine fiir die Bundesrepublik Deutsch-
land, Osterreich und die Schweiz zusammengestellt. Den Abschluff bildet ein ausfiihrliches
Literaturverzeichnis. Das {ibersichtlich zusammengestellte und vom Verlag hervorragend aus-
gestattete Werk wird fir jeden auf dem Schaumweingebiet Titigen, vor allem auch fiir die
Studierenden, zu einem unentbehrlichen Handbuch werden, W. Postel (Weihenstephan)

UssecrLio-Tomasser, L., Mazza, G.: Die Bestimmung von Cumarin in aromatisierten
alkoholischen Getrinken * Cumarin determination in aromatized alcoholic beverages
(ital. m. franz., engl. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 247—256 (1980)

Ist. Sper. Enol,, Asti, Italien

Bei der von den Verff, beschriebenen Methode zur Bestimmung von Cumarin in alkoholischen
Getridnken wird zunéchst im alkoholischen Medium der Cumarinring gedffnet; sodann wer-
den durch Extraktion mit Ather die Aromastoffe entfernt. Nach Ansiuern wird mit Pentan

das Cumarin angereichert. Die Bestimmung erfolgt gaschromatographisch (2 m 10 % SP 1000).
A. Rapp (Gellweilerhof)

UssecLio-Tomasser, L., STerano, R. pi: Aromaprofil der Rebsorte Muscato bianco aus
Piemont - Aroma profile of the grapevine cv. “Muscato bianco” from Piedmonte
(ital. m. franz, Zus.)
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Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 58—68 (1980)
Ist. Sper. Enol., Asti, Italien

Verff. haben das qualitative und quantitative Vorkommen einiger terpenoider Verbindungen
(11 Komponenten, u. a. Hotrienol, Linalool, Nerol, Geraniol und 3,7-Dimethyl-okta-1,5-dien-
3,7-diol) im Wein der Rebsorte weiler Muscat aus Piemont untersucht. Sie verglichen die gquan-
titativen Gehalte dieser Verbindungen nach verschiedenen Anreicherungsverfahren (u. a.
Fliissig-fllissig-Extraktion mit CH,Cl,, Wasserdampfdestillation). Ferner untersuchten sie den
Einflul der Wirmebehandlung des Mostes auf den Gehalt der untersuchten Terpene. In Mo-
dellésungen konnten sie zeigen, da3 Linalool und Geraniol bei Erwdrmung (85°C) wesentlich
instabiler sind als beispielsweise a-Terpineol oder Citronellol: Aus Linalool entstehen Hot-
rienol, e-Terpineol, Linalooloxid, Nerol) und Geraniol; e-Terpineol wird dagegen nicht in an-
dere Verbindungen umgewandelt. A. Rapp (Geilweilerhof)

VaHL, J. M., ConvERsE, J. E.: Ripper procedure for determining sulfur dioxide in wine:
Collaborative study - Die Ripper-Methode zur Bestimmung von Schwefeldioxid in
‘Wein: eine Gemeinschaftsstudie

J. Assoc. Offic. Analyt. Chem. (Washington) 63, 194—199 (1980)

Verff. lehnen die Ripper-Methode aufgrund der Ergebnisse einer Gemeinschaftsstudie (23
Laboratorien) fiir die AOAC-Aufnahme ab, da sie zwar schnell und bequem zu handhaben
ist, aber nur geringe Genauigkeit aufweist und mit grofien systematischen Fehlern belastet ist.

H. Schlotter (Bad Kreuznach)

‘Wiss, J., SAMANN, H.: Ergebnisse von Untersuchungen iiber die wihrend der Ver-
arbeitung von Traubensiften auftretenden Verinderungen der Gehalte gewisser
Inhaltsstoffe . Results of examinations about changes in the contents of certain
substances occurring during the processing of grape juices (m. engl., franz. Zus.)
Mitt. Klosterneuburg 30, 74—77 (1980)

HBLuVA f. Wein- Obstbau, Klosterneuburg, Osterreich

In einem GrofSversuch wurde Traubensaft teils steril eingelagert, teils auf 56 0Bric konzen-
triert und bei +4 bzw. —18 6C gelagert. Die Konzentrate wurden unter Aromakonzentratzusatz
riickverdiinnt, Wihrend dieser Prozedur wurden einige Inhaltsstoffe auf Verdnderungen unter-
sucht. — Durch Auskristallisation der Glucose in Volikonzentraten kommt es zu einem verin-
derten Glucose-Fructose-Verhiltnis auch in den rekonstituierten Siften. — Behandlung mit
Na-Ca-Bentonit beeinfluit Dichte, pH, Gehalt an reduzierenden Zuckern und Phosphat kaum.
K und Asche nahmen ab, Na, Mg und Ca nahmen zu. — HochKkurzzeiterhitzung ergab keine si-
gnifikante Beeinflussung. — Kiihllagerung fiihrte zu Weinsteinausscheidung, verbunden mit
Abnahme von Titrationsaciditéit, K und Asche. — Die sensorische Beurteilung war sowohl bei
den rekonstituierten wie auch bei den karbonisierten Siften positiv. Der rekonstituierte Saft
zeigte eine etwas intensivere Farbe als der steril eingelagerte, H. Schlotter (Bad Kreuznach)

M. MIKROBIOLOGIE

BARRE, P.: Role du facteur ,Killer” dans la concurrence entre souches de levures *
Rolle des ,,Killer“~-Faktors in der Konkurrenz zwischen Hefenstimmen

Bull. OIV 53, 560—567 (1980)

Centre Rech. Agron. (INRA), Montpellier, Frankreich

Verf. isolierte 907 Hefenisolate der Gattung Saccharomyces aus franzésischen Mosten und
Weinen. 56,6 % konnten als ,Kiiler“, 10,3 % als neutral und 32,9 % als sensitiv bestimmt wer-
den. Dem ,Killer¢-Mechanismus wird in der Konkurrenz zwischen Hefenstimmen dieser
Gattung wihrend des Wachstums, der Vermehrung und alkoholischen Girung des RMostes
eine bedeutende Rolle zugeschrieben, Eine grofle Variabilitdt der Intensitdt des ,Killer«-
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Phinomens einzelner Stimme wurde festgestellt. Die Aktivitit und Eigenschaften von ,XII-
ler“-Hefen, der EinfluB des Kulturmediums auf den Xillercharakter sowie technologische
Aspekte dieses Phinomens werden angefiihrt. E. Mindrik (Bratislava)

Bourton, R.: The prediction of fermentation behavior by a kinetic model - Die Vor-
aussage des Girverhaltens durch ein kinetisches Modell

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 40—45 (1980)

Dept. Viticult. Enol., Univ. California, Davis, Calif., USA

Fiir die Voraussage des Gérverhaltens von Traubensiiften wird ein allgemeines kinetisches
Modell vorgelegt. Zuckerzehrung, Alkoholbildung, Hefezuwachs und Temperaturwechsel wer-
den fiir Weingidrungen mit dem Hefestamm Montrachet 522 UCD von Saccharomyces cerevisiae
vorausberechnet., Unbekannte Mengen werden durch Losen der Modellgleichungen gemif
den Versuchsdaten von Castor und Archer bestimmt. Es werden Voraussagen vorgelegt, die
den Einflufl der Anfangsbedingungen wie Zuckergehalt, Mosttemperatur und Hefemenge auf
das Géarverhalten zeigen. Die wichtigsten Variabeln sind der Hefestamm und seine Resisten-
zen (gegen niedrige pH-Werte, Bisulfit-Ionen und Alkohol), die Zuckermengen und die An-
teile an D-Glucose und D-Fructose und der bei der Girung erzeugte Alkohol. Alle diese Stof-
fe kénnen je nach Menge fiir sich oder kompetitiv zu einer Gidrungshemmung fiihren.

5. windisch (Berlin)

Davupr, C. E,, Ouchl, C. S.: Action of dimethyldicarbonate on various yeasts + Wir-
kung von Dimethyldicarbonat auf verschiedene Hefen

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 21—23 (1980)

Dept. Viticult. Enol., Univ. California, Davis, Calif., USA

Als Ersatz fiir das nicht mehr zugelassene Didthyldicarbonat wird Dimethyldicarbonat vor-
geschlagen, das nicht zur Bildung von Athylcarbamat fiihrt. Von 19 untersuchten Hefen ver-

schiedener Arten und Gattungen wurden in einem Wein mit 10 %% Athanol und 2% Zucker
alle Stimme auBer Rhodotorula rubra von 50 mg Dimethyldicarbonat/l abgetitet. Die Abto-

tung der Zellen erfolgt in den ersten min nach Z e von Dimethyldicarborx Es wird an-
genommen, daB normalerweise 50 mg Dimethyldicarponat/l ausreichen, um die Hefen in ei-
nem Wein abzutéten. F. Radler (Mainz)

DirtricH, H., H.: Anwendung von Trockenhefen bei der Weinbereitung + Use of dry
yeasts in vinification

Dt. Weinbau 34, 792—796 (1979)

Inst. Mikrobiol. Biochem., FA f. Weinbau, Gartenbau Getrinketechnol. Landespfle-
ge, Geisenheim

Im Vergleich zu den fliissigen Reinzuchthefen kénnen Trockenhefen schon nach kurzer Rehy-
dratation ohne Vermehrung in einfacher Weise angewendet werden. Die erforderliche Hefe-
menge richtet sich nach den Girungsbedingungen. Bei erschwerten Bedingungen (niedrige-
Mosttemperatur, Vorkommen von Hemmstoffen) ist eine gréflere Hefemenge erforderlich
als bei ,normalen” Bedingungen. Da Weine aus Spontangirungen gewdthnlich nicht besser be-
wertet werden als Weine, die mit Reinzuchthefen vergoren wurden, sollten deren Vorteile (si-
chere und rasche Gérung, Verminderung des Aufkommens schidlicher Bakterien, geringe SO,-
Bildung und verminderter SO2-Bedarf des Weines) bei der Weingirung genutzt werden.

F. Radler (Mainz)

Garvig, E, I, Farrow, J. A, E.: The differentiation of Leuconostoc oenos from non-
acido-philic species of Leuconostoc, and the identification of five strains from the
American type culture collection « Unterscheidung von Leuconostoc oenos von we-
niger sduretoleranten Leuconostoc-Arten. Identifizierung von fiinf Stimmen der
»American Type Culture Collection“

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 154—157 (1980)

Natl. Inst. Res. Dairying, Shinfield, Reading, Berkshire, England
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5 aus japanischen Weinen isoiierte und unter verschiedenen Bezeichnungen in der amerika-
nischen , Type-Culture-Collection* deponierte Leuconostoc-Stimme wurden hinsichtlich ei-
niger taxonomischer Kriterien mit Standardorganismen dieser Sammlung verglichen. Vor al-
lem aufgrund des gel-elektrophoretischen Verhaltens zweier Schllisselenzyme — der jewel-
ligen Lactatdehydrogenasen und Glucose-6-Phosphatdehydrogenasen, eingesetzt als Rohex-
trakte — wurden die 5 Organismen zur Art L. oenos gehdrig befunden.

K. Mayer (Widenswil)

HaRra, S., Immura, Y., Otsuka, K.: Breeding of useful killer wine yeasts ¢ Ziichtung
von brauchbaren ,,Killer“-Weinhefen

Amer. J, Enol. Viticult. 31, 28—33 (1980)

Natl. Res. Inst. Brew., Takinogawa, Kita-Ku, Tokyo, Japan

Vvon der Weinhefe OC-2 und der aus Sake-Maische isolierten ,Killer“-Hefe KL-88 wurden
haploide Stimme gekreuzt. Von den Hybriden wurden ,Killer“-haltige Haploide gewonnen,
die erneut mit haploiden Stimmen von OC-2 riickgekreuzt wurden. Es gelang ,Killer“-Hefen
mit guten Géreigenschaften zu gewinnen. Von diesen Stimmen werden andere Stimme ver-
verschiedener Saccharomyces-Arten, nicht aber Stimme anderer Gattungen, unterdriickt.
Durch Verwendung der ,Killer“-Stdmme soll bei der Weingirung die Kontamination mit ande-
ren Hefen verhindert werden, F. Radler (Mainz)

KoLeva, Z.: Zur Systematik der Hefen aus der Gattung Schizosaccharomyces - On
the systematics of yeasts from the genus Schizosaccharomyces (bulg.)
Lozar. Vinar. (Sofia) 29 (2), 23—27 (1980)

Verf. isolierte erstmals aus bulgarischen WeiBweinen, die eine Nachgirung in Flaschen auf-
wiesen, Hefenstimme der Gattung Schizosaccharomyces. Aufgrund eingehender morpholo-
gischer, physiologischer und biochemischer Untersuchungen sowie Ookologischer und geo-
graphischer Gegebenheiten konnte einwandfrei festgestellt werden, dafl die Hefen unter der
Art Sch. acidodevoratus (syn. Sch. pombe) einzustufen sind. Die wichtigsten Artmerkmale
dieser selten vorkommenden Spalthefen werden kurz erlautert. E. Mindrik (Bratislava)

LAroN-LAFOURCADE, S.: Les facteurs de survie des levures - Uberlebensfaktoren der
Hefen

Bull. O1IV 53, 577—585 (1980)

Inst. Oenol. (INRA), Univ. Bordeaux II, Talence, Frankreich

Sterole und Oleanolsdure sind als wichtige Wuchsstoffe anaerob vorkultivierter Hefen zu be-
zeichnen. Bei aerober Vorkultivation und Liiften des Mostes vor der Girung wirken diese
Substanzen als Uberlebensfaktoren. Ihre Bedeutung in der Weinbereitung liegt in der Ver-
langerung der Lebensfihigkeit und Aktivierung des Stoffwechsels der Hefen in der statio-
niren Wachstumsphase. Dadurch konnen auch Moste aus Botrytis-befallenen Trauben mit
hoherem Zuckergehalt oder entschleimte Moste mit niedriger Nihrstoffkonzentration griind-
licher durchgiren. Die Vorkultivation der Hefen unter aeroben Bedingungen kénnte sich
besonders bei aktiver Trockenhefe giinstig auswirken. Es werden neue Einblicke in die Be-
deutung und Funktion des o, in der Weinbereitung gegeben. E.Mindrik (Bratislava)

Mavxeg, K., Versch, U.: Einfacher Test zum Nachweis lebender (triibungsverursa-
chender) Keime im Wein - Simple method for the detection of living germs causing
turbidity in wine

Schweiz. Z. Obst- Weinbau 115, 193—195 (1979)

Eidgenoss. FA f. Obst- Wein- Gartenbau, Wiadenswil, Schweiz

Zum Nachweis von lebenden Hefen und insbesondere Milchsdurebakterien wird empfohlen,
2 ml Wein mit einer sterilen Pipette in einem Glasrohrchen mit halbfestem Spezialagar zu
vermischen. Nach Bebriitung bei 20 bis 30 °C sind in dem Spezialagar, dessen Zusammenset-
zung nicht angegeben wird, innerhalb von 2—3 d die Kolonien der Mikroorganismen zu be-
obachten. Wenn keine Kolonien zu erkennen sind, soll zur Sicherheit nach 4—5 d nochmals
kontrolliert werden. Erfahrungsgemif sind Weine, die in 1—5 ml keine Keime enthalten,
steril. F. Radler (Mainz)
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