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Uber aktuelle Themen stellt die Dokumentation der Weinbauforschung die Literatur der

letzten 10 Jahre zusammen. Diese Zusammenstellungen — mit zahlreichen Referaten —

kénnen zum Selbstkostenpreis bezogen werden. Die Preise verstehen sich zuziiglich Ver-

sandspesen. Weitere Reihen sind in Vorbereitung.

The Documentation compiles literature on topical subjects published over the past 10

years. These titles — accompanied by numerous abstracts — are obtainable at cost-price.

The prices are to be understood plus forwarding charges. Further series are in prepa-

ration.

Bisherige Verédffentlichungen:
Publications at present available:

1) Verdffentlichungen iliber den Gehalt an schwefliger Sdure in Mosten und

Weinen (129 Titel und Referate).

Publications on the sulphurous acid content of musts and wines
(129 titles and abstracts).

2

~

Verdffentlichungen liber Riickstdnde von Pflanzenschutzmitteln und

Herbiziden in Weinbeeren, Traubenmost, Traubensaft und Wein
(162 Titel und Referate)

Publications on residues of plant protectives and herbicides in grape
berries, grape must, grape juice, and wine (162 titles and abstracts).

3

~

Verdffentlichungen iliber Kreuzungsziichtung bei der Rebe
(166 Titel und Referate).

Publications on cross breeding of vines (166 titles and abstracts).

4

=

Veréffentlichungen {iber Wasserhaushalt und Bewiisserung der Rebe
(471 Titel und Referate).

Publications on water economy and irrigation of vines
(471 titles and abstracts).

5

~

Verdffentlichungen liber die Mineralstofferndhrung der Rebe
(1033 Titel und Referate).

Publications on the mineral nutrition of vines (1033 titles and abstracts).
6) Verodffentlichungen liber Weinbau am Hang (230 Titel und Referate).
Publigations on viticulture on slopes (230 titles and abstracts).

T Verdffentlichungen liber den Gehalt an schwefliger Sdure in Mosten
und Weinen 1973—1978 (126 Titel und Referate).
Publications on the sulphurous acid content of musts and wines
1973—1978 (126 titles and abstracts).

8) Verodffentlichungen liber die mechanische Lese (237 Titel und Referate).

Publications on the mechanical grape harvesting (237 titles and abstracts).

9) Verdffentlichungen liber organische Diingung im Weinbau (176 Titel und
Referate).

Publications on organic manuring in viticulture (176 titles and abstracts).
10) Verodffentlichungen iiber Botrytis bei der Rebe (in Vorbereitung).
Publications on Botrytis on grapevines (in preparation).

(DM 5.—)
(DM 5.—)
(DM 5.—)
(DM 8.—)
(DM 16—)
(DM 5.—)
(DM 5.—)
(DM 8.—)
(DM 7,—)
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A. ALLGEMEINES

Branas, J.: Des appellations d’origine des vins. Eléments historiques et agronomiques
d’une méthode d’étude - Ursprungsbezeichnungen von Weinen. Historische und land-
wirtschaftliche Elemente einer Untersuchungsmethode

Rev. Franc. Oenol. (Paris) 16 (78), 13—58 (1980)

Ecole Natl. Sup. Agron. (INRA), Montpellier, Frankreich

Verf. geht in seinem Ubersichtsbericht auf die spezifischen Faktoren ein, die eine Ursprungs-
bezeichnung bei Weinen gerechtfertigt erscheinen lassen, so auf die Weinzusammensetzung,
die Sorten, das Klima, den Boden, die Unterlagen, Kulturmethoden und die Kellertechnik
bestimmter Weinbaugebiete. Im besonderen werden die Bedingungen des Chablis, Médoc und
Chenin beschrieben. H. Diiring (Geilweilerhof)

Unten, R.: Restructuration et rénovation du vignoble méditerranéen francais - Wie-
deraufbau und Erneuerung der Rebfliachen des franzésischen Mittelmeerraumes
Bull. OIV 52, 923—939 (1979)

AnldBlich des 15. OIV-Kongresses 1978 hatten Verf. und J, Nespoulous (f) die Probleme der
Weinbergsrodung und der Ersatzkulturen zwecks Wiederverbesserung der Marktstruktur fur
die Tafelweine erldutert (s. Uhlen und Nespoulous, Vitis 18, 52, 1979). Um dies zu erreichen,
pliadierten sie fiir eine Verkleinerung der Rebfliche. Aus gleichem Grund nimmt Verf. jetzt
Stellung zu den Problemen der Qualitédtspolitik bzgl. der Tafelweinrebfldchen. Ziel ist es, den
stidfranzosischen Weinbau des Midi (600.000 ha) an die neuen Erfordernisse des Marktes an-
zupassen. Daher wird zunichst die Situation des Weinbaues behandelt. Es folgt ein Katalog
weinbaulicher und kellerwirtschaftlicher Manahmen, wie Wiederaufbau der Rebflichen mit
verbessertem Sortiment, Verbesserung der kellertechnischen Verfahren, Ausstattung und La-
gerung sowie Beherrschen des Marktgeschehens. Dazu werden die Ziele und Mittel des Wie-
deraufbaues und der Erneuerung der Weinberge beschrieben sowie das Verfahren, welches
nach einem Generalplan ablaufen soll. E. Sievers (Geisenheim)

C. PHYSIOLOGIE

ANGeLova, Y., LiLov, D., Zankov, Z.: Samenruhe und endogene Wachstumsregulato-
ren bei Vitis vinifera L. - Seed dormancy and endogenous growth regulators in Vitis
vinifera L. (bulg. m. russ., engl. Zus.)
Fiziol. Rast. (Sofia) 6 (2), 70—76 (1980)
Inst. Fizlol. Rast. ,M, Popov¥, Sofia, Bulgarien
Samen von Rkatsiteli, Melnishka loza, Chardonnet wurden 20, 40, 60, 80, 120, 160 oder 200 d
stratifiziert (2—6 0C). In allen Samen wurde ABS gefunden; die Menge war jedoch nicht mit
der Keimfihigkeit der Samen korreliert. Auch die Dynamik des Auxingehaltes lieB keinen
Zusammenhang mit der Beendigung der Dormanz erkennen. Es wird vermutet, daf eine Ab-
nahme des ABS-Gehaltes einen Anstieg des Auxingehaltes nach sich zieht.

M. Milosavljevié (Belgrad)

Conrabpie, W. J.: Seasonal uptake of nutrients by Chenin blanc in sand culture:; I.
Nitrogen - Jahreszeitlich bedingte Nidhrstoffaufnahme durch Reben der Sorte Chenin
blanc in Sandkultur: I. Stickstoff

S. Afr. J. Enol. Viticult. 1, 59—65 (1980)

Oenol. Viticult. Res. Inst., Stellenbosch, RSA

In einem Gefdfversuch mit einjdhrigen Pflanzen (Chenin blanc/99 R.) wurden in der Zeit vom
8, 8 75 bis 21. 10. 76 zu 14 unterschiedlichen Entwicklungsstadien Trockensubstanz- (TS-)Bil-
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dung und N-Einlagerung verfolgt. — Bis zum Beginn der Bliite dnderte sich die Gesamt-TS/
Pflanze nur gering. Erst nach der Bliite setzte oberirdisch eine verstiirkte Bildung an TS ein.
Der TS-Gehalt der Wurzel nahm bis zur Bliite ab, stieg aber danach bis zum Ende der Be-
obachtungszeit leicht an. Bis zur Ernte bildete die Rebe 867,3 g TS; hiervon entfielen auf Trau-
ben 48,4 %, auf Blétter 19,6 %, auf Sprofiteile 16,3 %, auf ausdauernde Teile 15,7%. — N wur-
de bis zum beginnenden Austrieb kaum aufgenommen. In der Folgezeit bis zur Ernte stieg
die N-Menge um 6322 mg/Pflanze an. Ein 1. Maximum der N-Aufnahme lag vor der Trau-
benreife, ein 2. zu Beginn des Blattfalls. Die N-Menge in der Wurzel nahm dagegen bis zur
Traubenernte kontinuierlich ab; spiiter kam es zu einer verstirkten N-Einlagerung, die bis
zu Beginn der Knospenruhe anhielt. Von der bis zur Ernte aufgenommenen N-Menge ent-
fielen auf Trauben 35,8 %, auf Blitter 31,1 %, auf Schnittholz 14,4 %, auf ausdauernde Pflan-
zenteile 18,7 %. W. R. Schiufele (Gottingen)

Coomsg, B. G., Bisaor, G. R.: Development of the grape berry. II. Changes in dia-
meter and deformability during veraison + Entwicklung der Weinbeere. II. Verinde-
rungen im Durchmesser und in der Verformbarkeit wihrend der Véraison

Austral. J. Agricult. Res. (Melbourne) 31, 499—509 (1980)

Dept. Plant Physiol., Waite Agricult. Res. Inst., Univ. Adelaide, Glen Osmond, S. A.,
Australiep

Der Durchmesser und die Verformbarkeit von Beeren der Sorten Muscat Gordo Blanco und
Doradillo wurden ein- oder mehrmals téglich zur Zeit des Weichwerdens in situ gemessen.
Im Tagesverlauf war eine Abnahme der Verformbarkeit festzustellen, ein ProzeB, der nach
dem Einsetzen der Dunkelheit riickldufig war. Bei Doradillo nahm der Beerendurchmesser
2 Wochen lang zunichst linear zu (0,043 mm/d), wihrend der folgenden 2 Wochen verdoppelte
sich die Wachstumsrate und erreichte einen linearen Anstieg von 0,090 mm/d. Der Tag zwi-
schen den beiden linearen Wachstumsphasen war durch eine deutlich héhere Ausdehnung
(0,25 mm) charakterisiert. Die Verformbarkeit war anfénglich gering, nahm dann plétzlich
zu, um anschlieflend mehr als eine Woche lang linear zuzunehmen. In den meisten Fillen er-
folgte die Zunahme der Verformbarkeit (das Weichwerden) vor der Volumenzunahme, im
Mittel um 6 d. Der Beginn des Weichwerdens einer Beere war nicht mit dem der Nachbar-
beere korreliert, wobei nicht der rdumliche Abstand, sondern die zwischen 2 Beeren beste-
hende GefidBlinge zugrundegelegt wurde. H. Diiring (Geilweilerhof)

Coomeg, B. G., MariLg, Ph.: Solute accumulation by grape pericarp cells. I. Sugar
uptake by skin segments - Speicherung loslicher Substanzen in den Pericarpzellen
der Rebe. I. Zuckeraufnahme von Beerenhautsegmenten

Biochem. Physiol. Pflanzen (Jena) 175, 369—381 (1980)

Dept. Plant Physiol.,, Waite Agricult. Res. Inst.,, Univ. Adelaide, Glen Osmond, S.
Austral., Australien

Segmente der Beerenhaut, die vor dem Einsetzen der Zuckereinlagerung von den Beeren ab-
gezogen und in einem glucosehaltigen Medium inkubiert wurden, speicherten sehr rasch Glu-
cgse in Kompartimenten, vermutlich den Vakuolen. Bei Inkubation gleichalter Segmente in
fructosehaltigen Medien wurde Fructose weniger rasch gespeichert. Die Zuckeranreicherung
in den Segmenten, die wihrend 20 h linear erfolgte, (ibertraf hinsichtlich ihrer Intensitat dieje-
nige unversehrter Beeren.Die im Vergleich zum Medium héhere Glucosekonzentration der Kom-
partimente sowie die Beobachtung, da8 Segmente in 10 mM Glucose annihernd gleich viel
Zucker speicherten wie Segmente in 100 mM Glucose, deuten auf einen aktiven Transport-
prozefl bei der Zuckerakkumulation hin. Dies wird gestiitzt durch den Befund, da8 die Zuk-
kerkompartimentierung durch 2,4-Dinitrophenol gehemmt, durch Gibberellin- und Abscisin-
sdure jedoch voriibergehend stimuliert wurde. Wihrend der Zuckerspeicherung wurde ein
Anstieg der pH-Werte registriert; die Zuckerspeicherung und der pH-Anstieg waren durch
Fusicocein gehemmt, H. Diiring (Geilweilerhof)

Downton, W. J. S., Hawker, J. S.: Interaction of boron and chloride on growih and
mineral composition of Cabernet Sauvignon vines + Zur Wechselwirkung von Bor
und Chlorid auf das Wachstum und die mineralische Zusammensetzung von Ca-
bernet-Sauvignon-Reben
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Amer. J. Enol. Viticult. 31, 277—282 (1980)
Div. Hort. Res., CSIRO, Adelaide, S. A., Australien

Um den EinfluB hoher Bor- und Chloridkonzentrationen, wie sie in bestimmten Drainagewis-
sern landwirtschaftlicher Kulturflichen vorkommen, auf das Wachstum von Reben zu unter-
suchen, wurden im Gewichshaus Reben der Sorte Cabernet Sauvignon a) in normaler Néhr-
16sung (NL), b) in NL + 50 mM Bor, c¢) in NL + 50 mM Chlorid angezogen. Dabei zeigte sich,
dafi die Kombination von B und Cl die Depression des Rebenwachstums nicht additiv gegen-
iiber der Einzelbehandlung verstirkte, sondern bei gleicher B-Konzentration in den Blatt-
spreiten eine Abschwichung der B-Toxizitdtssymptome festzustellen war. Obwohl durch die
50 mM Cl-Behandlung gleichzeitig 30 mM Na zugefilhrt wurden, waren die Na-Gehalte in den
Blattspreiten nicht erhéht, dagegen wurden in den Wurzeln und Sprofachsen Werte von 30
und 12 mM Na gefunden. Die mit B behandelten Pflanzen zeigten in ihren Wurzeln und
Sproflachsen B-Werte von rund 1 mM, wihrend in den Blattspreiten das B bis zu 15,5 mM
angerelchert war. — Aus den Ergebnissen lassen sich generelle Aussagen hinsichtlich der Ver-
wendung von Drainagewasser zu Bewdsserungszwecken bei Reben nicht herleiten.

K. Herwig (Geilweilerhof)

Forrani, M., Corpora, V.: Studie iiber die kombinierte Wirkung von Thioharnstoff
und Cycocel auf die Rebsorten Cabernet franc und Merlot - Study on the cgmbined
effect of Thiourea and Cycocel on the grapevine cvs. Cabernet franc and Merlot
(ital. m. franz., engl. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 232—238 (1980)

Ist. Colt. Arbor., Univ. Neapel, Italien

Behandlung mit Thioharnstoff 2 % vermehrt die HHufigkeit fertiler Knospen wie die Knos-
penfruchtbarkeit, Eine Behandlung der Reben 90 d vor dem Uffnen der Knospen mit 2%
Thioharnstoff und 15 d vor der Bliite mit 500 ppm Cycocel bewirkten eine groflere Ertrags-

stelgerung als die Anwendung nur elner dieser beiden Substanzen.
V. Hartmair (Klosterneuburg)

Freconi, M.: Intervention d’éléments minéraux et hormonaux pour accroitre la
fécondation et la nouaison des variétés a fleurs physiologiquement femelles + Ver-
besserung von Befruchtung und Beerenansatz bei physiologisch weiblichen Sorten
durch Mineralstoffe und Hormone

Bull. OIV 53, 359—375 (1980)

Ist. Colt. Arbor., Fac. Agrar., Univ. Catt. S. Coure, Piacenza, Italien

In Versuchen an Muscat rose (M), Lambrusco de Sorbara (L) und Picolit (P) wurde durch
Bor (3 X Blattbehandlung mit 200 g Borax/hl bzw. {iber' den Boden mit 100 g/Rebe) der Ertrag
bel L und M deutlich verbessert. Borgaben iiber den Boden zur Bllitezeit reduzierten bei P
die Samenzahl/Beere und den Ertrag durch Verringerung des mittleren Traubengewichts.
Diese Sorte reagierte positiv auf Kreuzbefruchtung. Der beste Fruchtansatz wurde nach Be-
handlung mit GAa (100 ppm nach der Bliite bzw. 80 ppm wihrend der Bliite) in Verbindung
mit 800 ppm BA beobachtet. Auf Grund dieser Ergebnisse empfehlen Verif. fiif die Praxis
eine Hormonbehandlung mit Kreuzbefruchtungen bei gieichzeitiger Reduzierung der B-Gaben.

G, Mayer (Klosterneuburg)

Howelr, G. S., Suauus, N.: Factors influencing within-vine variation in the cold
resistance of cane and primary bud tissues - Faktoren, die Kilteresistenzunterschie-
de des Ruten- und Primérknospengewebes innerhalb einer Sorte beeinflussen
Amer. J. Enol. Viticult. 31, 158—161 (1980)

Dept. Pomol. Viticult.,, New York State Agricult. Exp. Sta., Cornell Univ., Geneva,
N.Y., USA

Durch Beobachtungen in der vorangegangenen Vegetationsperiode, durch kiinstliche Fro-
stungsversuche und winterliche Temperatureinfliisse konnte innerhalb je einer Sorte (Con-

cord, Cabernet, Sauvignon, Pinot nolr, White Riesling, Baco noir, Vignoles) folgendes un-
terschiedliche Resistenzverhalten des Ruten- und Primirknospengewebes gegeniiber Kilte-
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einwirkung beobachtet werden: Ruten, die einer direkten Sonnenstrahlung wihrend der
Vegetationsperiode ausgesetzt waren (dunkelbraune Rutenfarbe), erwiesen sich im Vergleich
mit beschatteten Ruten (hellbrauner Rutenfarbe) als resistenter. Diese Gegebenheit ist unabhén-
gig vom Gewicht der geschnittenen Ruten und von der Anzahl der Nodi/kg Rute, Bei der Sorte
Concord konnte gezeigt werden, daB lange Geiztriebe >> 15 Nodi) mit einer geringeren Resistenz
des Kambium- und Phloemgewebes korreliert sind. Die Knospen zeigten dagegen eine hohe
Uberlebensrate. Ein gutes Verhdltnis der Uberlebensrate zwischen Rute und Knospe war bei
Ruten mit kleinen (< 7 Nodi) oder abgeworfenen Geiztrieben feststellbar. Bei anfilligeren
Sorten (Vignoles, White Riesling) verschob sich das Verhiltnis zugunsten der Ruten mit ab-
geworfenen Seitentrieben. Rutenteile, die noch kein Periderm ausgebildet hatten, waren
anfilliger gegen Frost. S. Baranski (Geilweilerhof)

Licov, D., Anponova, T., MaboLeva, K., Kotseva, E.: Die Dynamik der endogenen
Auxine und Cytokinine in Rebenblittern - Dynamics of endogenic auxines and
cytokinins in grapevine leaves (bulg. m. russ., engl. Zus.)

Fiziol. Rast. (Sofia) 6 (2), 63—69 (1980)

Inst. Fiziol. Rast. ,M. Popov*, Sofia, Bulgarien

Blitter CCC-behandelter und nicht behandelter Reben (Sorte Cardinal) wurden auf ihren
Wuchsstoffgehalt untersucht. Freies Auxin nahm vom Beginn der Bllite bis zum Abschlufl
der Beerenreife zu, danach wieder ab, Freies Cytokinin verhielt sich umgekehrt. Es wurde

mehr freies als gebundenes Cytokinin gefunden. Die Dynamik der gebundenen Phytohor-
mone war derjenigen der freien Phytohormone entgegengesetzt, was die Annahme nahelegt,

dal es sich um Reserveformen dieser Wirkstoffe handelt. — Bei den CCC-behandelten,
langsamer wachsenden Reben wurde die gleiche Dynamik gefunden; der Gehalt an Auxin und
Cytokinin war hdoher. M. Milosavljevi¢ (Belgrad)

Magriso, Yu.: Untersuchungen einiger physiologischer Eigenschaften, die fiir die
Trockenresistenz der Rebe bestimmend sind - Recherches sur certaines propriétés
physiologiques déterminant I’endurance de la vigne a la sécheresse (bulg. m. russ.,
franz. Zus.)

Gradinar. Lozar. Nauka (Sofia) 16 (4), 79—86 (1979)

Inst. Lozar. Vinar., Pleven, Bulgarien

In Geféfliversuchen mit Cabernet Sauvignon war durch Wassermangel die Transpiration 5,5 X,
die Photosynthese 4 X geringer. Das Gewicht der neugebildeten Wiirzelchen war um 49 %,
ihre Lidnge um 30 % vermindert. Die Blattfliche war um 46 %, der jahrliche Zuwachs an or-
ganischer Substanz um 61 % geringer. Bel Wasserverlust bis fast zum Welkepunkt nimmt
die Absorptionskraft der Blitter etwas zu, die Zellsaftkonzentration etwas ab. — Die Ergeb-
nisse deuten auf eine gute Anpassungsfihigkeit der Rebe an Wassermangel,

M. Milosavljevié¢ (Belgrad)

MORLAT, R., Duronr, J., SaLettg, J.: Aspects écologiques de la manifestation de la
chlorose ferrique en année séche, chez la vigne, dans les sols calcaires de la moyenne
vallée de la Loire - Okologische Aspekte iiber das Auftreten von Eisenchlorose wih-
rend eines trockenen Jahres bei Reben in Kalkbéden des mittleren Loiretales (m.
engl., dt., russ. Zus.)

Ann, Agron. (Versailles) 31, 219—238 (1980)

Sta. Agron. (INRA), Angers, Frankreich

In den Weinbergen von Chinon, Bourgueil und Saumur treten Fe-Chlorosen in trockenen
Jahren hiufig auf. Entsprechend der unterschiedlichen Topographle und pedogenetischen
Entwicklung der einzelnen Standorte variieren die Bodenprofile sehr stark. — Auf den jun-
gen, flachen Hangbdden wurden in feuchten Jahren vor allem die ,klassischen Chlorosen“
beobachtet, deren Intensitit von dem Gehalt an leicht extrahierbarem Fe in den einzelnen
Bodenhorizonten abhidngt. Auf den Plateaus, den Terrassen und am Full der Hinge hat sich
in 60—80 cm Tiefe Karbonat angereichert, wihrend der B-Horizont eine 5—20 c¢m starke Fein-
kalkschicht darstellt, die arm an leicht extrahierbarem Fe und reich an Wasser ist. Bel Trok-
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kenheit nehmen die Wurzeln (Durchmesser < 1 mm) vor allem aus diesem Horizont ihr
wasser auf. Bel geringem Gasaustausch und einer hohen Stoffwechselaktivitdt der Wurzeln
steigt der fiir die Bikarbonatentstehung entscheidende C02—Druck. H. Dilring (Geilweilerhof)

Paroscy, J. H., MeeriNG, A. G., Peterson, R. L. HosterTeR, G., NEFF, A.: Mechanical
winter injury in grapevine trunks - Mechanische Winterschidden an Rebstdmmen
Amer. J. Enol. Viticult. 31, 227—232 (1980)

Dept. Bot. Genet., Univ. Guelph, Ontario, Kanada

Bei Gewiirztraminer, Chardonnay, Concord und V, riparia wurde an Stimmen und Ruten
der Gehalt an Suberin im Phellemgewebe und der Wassergehalt des Holzes in Abhédngigkeit
von der Frostresistenz (Temperaturen —8 bis —26 0C) untersucht. Die Frostungen wurden bis
zu 4 ¥ am gleichen Material wiederholt. — Wiahrend frithe Sorten und Landsorten sowohl
durch die Photoperiode als auch durch die Herbsttemperaturen stimuliert wurden, genfigend
Suberin im Phellem einzulagern, war dies bei der Sorte Gewlrztraminer und allgemein bei
allen spitreifenden Sorten nur in ungeniigender Weise geschehen. Dadurch ist es diesen
Sorten moglich, wihrend einer winterlichen Wirmeperiode unkontrolliert viel Wasser auf-
zunehmen, was dazu fihrt, daB die Konzentration der ,Antifrostsubstanzen“ abnimmt und
eine Eisbildung schneller eintreten kann. Durch die Eisbildung kommt es in Zellen, GefidB-
winden und dem Phellem zu Rissen und zum Austritt von Phloemsaft, Diese mechanischen
Frostschiden sind daher mit dem Wassergehalt der GefidBe und Zellen korreliert.

S. Baranski (Geilweilerhof)

Powens, J. R., SHivery, E. A, NacztL, C. W.: Effect of ethephon on color of Pinot noir
fruit and wine + Einfluf3 des Ethephons auf die Farbe der Beeren und des Weines von
Pinot noir

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 203—205 (1980)

Dept. Food Sci. Technol., Washington State Univ., Pullman, Wash., USA

Fruits of the vines treated with 500 ppm ethephon were 5% (1977) and 18 % (1978) better in
color than those of the controls. Proportion of the Individual anthocyanins has also been
altered, since delphinidin- and cgyanidin-3-glucoside levels decreased, whereas both peonidin-
and malvidin-3-glucoside levels increased under the effect of treatment. 0Brix, titratable
acidity and pH did not show a significant change, fruits, however, sprayed with ethephon
ripened faster. Musts and finished wines produced from the ethephon-treated fruits also had
a much better color than those of the controls. F. Sdgi (Szeged)

Tsanxov, B., Kurtev, P., Braikov, D., PanpeLiev, S.: Untersuchung von Blattwachs-
tumsrate und physiologischer Aktivitdt in Abhingigkeit von der metameren Posi-
tion und vom Rebenanbauverfahren. II. Physiologische Aktivitit des Blattwachs-
tums bei der Rebsorte Bolgar hinsichtlich der metameren Lage und des Rebenan-
bauverfahrens - A study of leaf growth rate and physiological activity depending
on metameric position and mode of grapevine cultivation. 11, Leaf physiological
activity in cv. Bolgar as related to metameric position and mode of grapevine culti-
vation (bulg. m. russ., engl. Zus.)

Fiziol. Rast. (Sofia) § (4), 93—100 (1979)

Vissh Selskostop. Inst. ,,V. Kolarov¥, Lozaro-Gradinar. Fak., Plovdiv, Bulgarien

Farbstoffgehalt, Photosynthese und Zellsaftkonzentration im jeweils 1., 5., 10., 15., 20. Blatt
unterschiedlich inserierter Triebe wurden von der Blilte bis zur Beerenreife 4 X untersucht
(Sorte Bolgar, hoch (Ombrella) oder niedrig (Guyot) erzogen). — Bis zum Weichwerden der
Beeren stieg der Farbstoffgehalt aller Bldtter und fiel dann wieder ab. Den héchsten Farb-
stoffgehalt wihrend der Bliite hatte das jeweils 1. Blatt, spéter das 10. Blatt (6,22 mg/dm?) bei
Guyot bzw. das 15, Blatt (6,67 mg/dm?2) bei Ombrella. Insgesamt war der Farbstoffgehalt der
Blitter bei Ombrella groBer als bei Guyot. — Die Photosynthese war wihrend der Bliite im
5. Blatt am stirksten und bei Guyot gréfer als bei Ombrella. Insgesamt jedoch war die Pho-
tosynthese bei Ombrella intensiver. — Trockensubstanz und Zellsaftkonzentration stiegen
wihrend der gesamten Vegetationsperiode an und waren bei Ombrella gréBer.

M, Milosavljevié (Belgrad)
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D. BIOCHEMIE

Parsons, D. C,, Eaton, G. W.: Nuirient content of the petioles of some grape cultivars
in British Columbia + Nihrstoffgehalt in den Blatistielen einiger Rebsorten in Bri-
tisch-Kolumbien

Can. J. Plant Sci. (Ottawa) 60, 873—877 (1980)

Dept. Plant Sci., Univ. British Columbia, Vancouver, B. C., Kanada

Die 5 fiir Britisch-Kolumbien wichtigen Sorten Bath, Chelois, de Chaunac, Foch, Okanagan
Riesling wurden 1974, 1975 und 1976 auf ihren Gehalt an N, P, K, Ca, Mg, Fe, Mn und Cuim
Blattstiel untersucht. Das mitgeteilte umfangreiche Zahlenmaterial zeigt gewisse Abhingig-
keiten der Gehalte von den einzelnen Jahrgingen, dem Zeitpunkt der Traubenlese, dem Wein-
bergsboden und der Diingung, H. Eschnauer (Ingelheim)

Pierclovanni, L., VoLonteriO, G.: Chromatographische Methoden bei der Untersu-
chung der Traubenanthocyane - Chromatographic methods when investigating grape
anthocyanins (ital. m. engl. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 289—308 (1980)

Ist. Ind. Agrar., Univ. Mailand, Italien

In den Beerenh#uten der Sorte Merlot wurde das qualitative und quantitative Vorkommen
einer Reihe von Anthocyanen (A) mit Hilfe folgender Methoden nachgewiesen: Extraktion
der gefriergetrockneten HHiute mit Methanol-HEO-Ameisensaure (49:49:2, v/v), Reinigung durch
Adsorption an ,Sep Pak“ C 18, Elution von nichtacylierten bzw. einem Teil von mit Essig-
sdure acylierten A mit Methanol-H O-Ameisensfiure (20:70:10) und von weiteren A mit der
erstgenannten Losung; semlpraparatlve Fraktionierung auf einer Siule mit LiChroprep RP 8
und Gradientenelution. Fiir die Analyse wurden eingesetzt HPLC und DC.

H, Schaefer (Neustadt)

Sopromapze, A, N., GurLeany, D. 1.: Phenolcarbonsiuren aus Bliittern der Rebe - Phe-
nolcarboxylic acids of grapevine leaves (russ. m. engl. Zus.)

Prikl. Biokhim. Mikrobiol. (Moskau) 16, 612—6817 (1980)

Inst. Biokhim. Rast., Thilisi, USSR

Aus frischen Blittern der Sorte Saperavi wurden mittels Extraktion mit Alkohol nach Ein-
frieren in fliissigem Stickstoff, mittels Adsorptionschromatographie auf Polyamidsédulen und
mittels praparativer Papierchromatographie 2 Phenolcarbonsiuren isoliert. Diese wurden
auf Grund ihrer R,.-Werte in verschiedenen Ldsungsmitteln, auf Grund ihrer Absorptions-
spektren im UV- und IR-Bereich und nach Hydrolyse mit NaOH und Schmelzen mit KOH
als Kaffeesiure und Kaffeeoyl-Weinstiure identifiziert. I. Tichd (Prag)

E. WEINBAU

AsTABATSYAN, G. A.: Freie Aminosiuren in den Weinbeeren wihrend der Lagerung -
Free amino acids in grape berries during storage (russ.)

Sadovod. Vinogradar. i Vinodel. Moldavii (Kishinev) 35 (7), 59—60 (1980)

Armyansk. Nauchno-Issled. Inst. Vinogradar. Vinodel. Plodovod., Erevan, UdSSR

Ziel der Untersuchungen bei 3 Sorten — Ararat, Mschali und Milari — war die Feststellung
der Stabilitiit an freien Aminosduren (AS) bei Lagerung der Beeren in frischem (0 bis +2°C)
und in eingefrorenem (bis —4090C) Zustand. Beide Lagerungsformen zeigten einen hohen
Erhaltungsgrad an freien AS. Das Auftauen hat bei roten Sorten keinen Einfluf auf die
auBerliche Charakteristik und die Geschmacksqualitit der Beeren. Durch Einfrieren der
weiflen Sorten dunkelt dagegen die Beerenhaut, und der Geschmack wird wesentlich ver-
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sindert. Die Lagerung der Beeren in frischem und eingefrorenem Zustand bleibt daher je
nach Eignung der einzelnen Sorten langfristig eine wertvolle Nahrungserhaltungsmaoglichkeit.
P. Slamka (Trier)

AsTtruc, H., HERITIER, J., JaQuingt, J.-C.: Zonage des potentialités viticoles du départe-
ment de I'Aude - Gliederung des Departements Aude in Zonen unterschiedlichen
Weinbaupotentials

Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 97 (15—16), 296—320 (1980)

Univ. Montpellier, Frankreich

Die vorliegende Studie entstand im Auftrag der Landwirtschaftskammer des Departements
mit dem Ziel, herauszufinden, ob die gegebenen natlirlichen Standortbedingungen durch ent-
sprechende Sortenwahl, KulturmaBnahmen usw. fiir den Weinbau noch besser genutzt wer-
den kdnnen als dies traditionell geschieht, Dazu wurden einmal die gesamte Weinbauregion
des Departements in ein Dutzend bioklimatlsche Zonen gegliedert und die Bodenverh#ltnisse
kartiert und zum anderen aus einer grofien Zahl von Versuchsparzellen phinologische Daten
zu Austrieb, Bliite, Weichwerden und Lese der angebauten Sorten gesammelt, schliefilich
Erntedaten ermittelt und die ausgebauten Versuchsweine organoleptisch bewertet. Die In-
terpretation der Erhebungen und gefundenen Resultate miinden in standortgebundenen Emp-
fehlungen zum Anbau der am besten geeigneten Rebsorien. M. Klenert (Geilweilerhof)

Biper, G., Kisrer, W.: EinfluB des Anschnittes auf Menge und Giite des Erirages
bei den Rebsorten Riesling und Silvaner - Influence of pruning on quantity and
quality of the yield of the grapevine cvs. Riesling and Sylvaner
Dt. Weinbau 35, 979—987 (1980)
Inst. Weinbau, FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol. Landespflege, Geisen-
heim
Im Auftrag des BML wurden 1976—78 in Zusammenarbeit mit den LLVAs sowie der Praxis
in allen deutschen Weinbaugebieten Anschnittsversuche durchgefiihrt. In der vorliegenden
Arbeit wird {iber Ergebnisse aus 37 Versuchen mit Riesling und aus 12 Versuchen mit Silvaner
berichtet. Verff. beobachteten, dafl Sllvaner wesentlich deutlicher mit Qualitdtsminderung auf
Ertragsiiberlastung reagiert als Riesling. Sie empfehien flir die Praxis bei Riesling einen An-
schnitt auf mindestens 9 Augen/m? in Lagen mit niedrigem Ertragsniveau bis 12 Augen/m?,
bel Silvaner einen Anschnitt von 6—9 Augen/m?, Silvaner reagiert, vor allem in Trockenlagen,
auf Ertragsiiberlastung auch mit mangelnder Holzreife und ungeniigendem Wuchs.

G. Mayer (Klosterneuburg)

BavzHAuser, H., STEINBERG, B.: Tropfbewiédsserung in Hang- und Steillagen des Wein-
baues * Trickle irrigation in vineyards on flat and steep slopes

Dt. Weinbau 35, 1103—1107 (1980)

Inst. Weinbau, FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol. Landespflege, Geisen-
heim

Auf 3 Standorten im Rheingau und unterschiedlicher Bodenbearbeitung untersuchten Verff.
1977 und 1978 den Einfluf3 der Tropfberegnung auf die vegetative und generative Leistung der
Rebe sowle die Wasserausbreitung im Boden. — Die Blattzahl und die Blattfliche/Rebe wa-
ren in den beregneten Varianten hbher, der Trockensubstanzgehalt hingegen geringer als in
den unberegneten Varianten. — Das Mostgewicht lag in den beregneten Varianten meist ge-
ringfligig unter, die Sdure meist 1 % liber und die Ertrége bis zu 50 % {iber den unberegneten
Varianten. — Die Wurzelverteilung zeigte, da sowohl im Behandlungs- wie auch im Folgejahr
in den feuchten Bodenzonen die Wurzeln intensiver wachsen, — Die vertikale Wasserausbrei-
tung ist in feinerdereichen Boden langsamer, die horizontale Ausbreitung rascher, Skelett-
reiche B6den verhalten sich umgekehrt. Die Tropfer sind auf diese Besonderheiten abzustlm-
men., Bel einer Ausflufirate von 1,2 1/h und 1¢ 1 Ausbringmenge erreichte der Wasserausbrei-
tungsradius in 24 h maximal 30 cm bzw, bei 25 1 in 48 h 50 cm, weshalb der Tropferabstand
nicht Uiber 1 m liegen sollte. — Zusatzberegnung fiihrt zur Verléingerung der Vegetationsperiode,
was in tiberdurchschnittiich warmen und trockenen Jshren mit hoher Einstrahlung positiv zu
werten ist, weshalb auch, sofern die gesetzlichen Voraussetzungen geschaffen sind, die An-
wendung der Tropfbewiisserung auf Standorten, die fast jedes Jahr unter Wassermangel lei-
den, empfohlen wird. W. Hofticker (Domine Niederhausen)
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Berz, R., Scumitr, A.: Uber den Einfluff unterschiedlicher Ertragsleistungen der Rebe
auf Most- und Weininhaltsstoffe. 1. Mitteilung: Zum Stickstoff-, Polyphenol- und
Mineralstoffgehalt von Mosten des Jahrgangs 1978 - On the influence of different
productivity of grapevines on must and wine constituents. Note I: On the nitrogen,
polyphenol and mineral contents of musts of the 1978 vintage

Wein-Wiss. 35, 214—221 (1980)

Bayer. LA f. Weinbau Gartenbau, Wiirzburg-Veitshéchheim

Da die Konzentration der Inhaltsstoffe der Traubenmoste von vielen duBleren Einfliissen wie
Rebsorte, Standort, Klima und weinbaulichen MaBnahmen abhingen, die wiederum mit dem
Ertrag korreliert sind, wurden bei verschiedenen Sorten Anschnittversuche durchgefithrt und
die Moste daraus entsprechend analysiert. Die in 3 Tabellen zusammengefa3ten Ergebnisse
zeigen eine schwache Korrelation zwischen den Ertrigen und den Konzentrationen der ver-
schiedenen Inhaltsstoffe. E. Sievers (Geisenheim)

Casu, M.: Einflul der N-K-Diingung auf die Rebe. I. Verinderungen im Mineral-
stoffgehalt der Blitter - Influence of N-K-fertilization on grapevine, I, Variations
of the mineral content of the leaves (ital. m. engl. Zus.)

Vignevini (Bologna) 7 (7—8), 39—45 (1980)

Ist. Colt. Arbor., Univ. Sassari, Italien

Es wird iiber die Wirkung 9 verschiedener N-K-Kombinationen auf den Ernihrungszustand
der Bidtter der Rebsorten Cannonau und Vermentino berichtet. N und K wurden als Ca(Noa)
und KZSO4 in folgenden Gaben verabreicht: (Mengen in g/Rebe) N1 = 1,5, N2 = 15, Na = 22,5,
K1 = 5, K2 = 10, K, = 15. Die Kombination 1\121{2 ergab die héchste Zunahme des N-Gehaltes
der Blétter. Die N-, P-, K-Werte in den Blidttern nahmen vom Fruchtansatz gegen den Blatt-
fall hin ab, Ca, Mg und Na innerhalb derselben Periode hingeger zu.

V. Hartmair (Klosterneuburg)

Cour, P., Camro, M. van: Prévisions de récoltes a partir de Panalyse du contenu
pollinique de I’atmosphére + Erntevorhersagen mit Hilfe der Messung des Pollen-
gehalts der Atmosphire

Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 97 (12), 251—254 (1980)

Lab. Palynol., Univ. Sci. Tech. Languedoc, Montpellier, Frankreich

In Slidfrankreich hat man festgestellt, daB zwischen den bei Wein, Getreide und Oliven er-
zielten Erntemengen und dem Pollengehalt der Luft wihrend der Bliitezeit ein guter Zu-
sammenhang besteht; und es konnte dariiberhinaus stat  ich nachgewiesen werden, dai die
Gilite dieses Zusammenhangs von den Witterungsfaktoren ‘remperatur, wind und Niederschlag
wihrend dieser Zeit abhiingt. Es wird gezeigt, da es aufgrund solcher Kenntnisse mdéglich
{st, bereits zur Blitezeit recht sichere Ernteprognosen zu stellen — eine Tatsache, die von
unbestreitbarer wirtschaftlicher Bedeutung ist. M. Klenert (Geilweilerhof)

Freeman, B. M., Leg, T. H., TurkincTON, C. R.: Interaction of irrigation and pruning
level on grape and wine quality of Shiraz vines - Beziehungen zwischen Bewisse-
rung und Anschnittstirke auf die Qualitit der Trauben und des Weines von Shiraz-
reben

Amer. J. Enol. Viticult. 31, 124—135 (1980)

N. S. W. Dept. Agricult., Viticult. Res. Sta., Griffith, N. S. W., Australien

Die Zuckerakkumulation in den Beeren wird sowohl durch eine Bewdsserung als auch durch
einen starken Anschnitt herabgesetzt, wobei jedoch der Gesamtertrag und die Zuckerproduk-
tion/Stock zunehmen. In manchen Jahren erfolgt durch die Bewiisserung eine Reifeverztge-
rung. Die unbewisserten Reben akkumulierten nach den vorgelegten Ergebnissen {n ihren Bee-
ren den Zucker schneller als die bewisserten Varianten, was besonders im Stadium 2 der
Beerenreife zu beobachten war. Sdure und pH des Mostes von bewiisserten Reben waren gegen-
iber unbewisserten angehoben. Wihrend das pH des Mostes bel der Gérung in allen Vari-
anten zunahm, erniedrigte sich die Siure des Mostes aus den unbewdisserten Varianten.

K. Herwig (Gellweilerhof)
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Gater, P., Bousats, D., DaLLas, J.-P.: La vigne en Chine - Die Rebe in China
Bull. OIV 53, 376—380 (1980)
Ecole Natl. Sup. Agron. (INRA), Montpellier, Frankreich

verff. berichten von einer Studienreise nach China. Sie geben einen kurzen geschichtlichen
{berblick tiber die Eniwicklung des Weinbaues, der bis in die Zeit um 2000 v. Chr. zuriick-
reicht und zu hoher Bliite gelangte, aber nach 1373 auf Grund von Verboten wieder zuriick-
ging. Erst im 19. Jh, entstanden — vor allem auf Initiative franzdsischer Missionare — wieder
Weinberge. Heute konzentriert sich der Weinbau auf die Gebijete um den alten Lauf des
Hwang-ho zwischen dem 35. und 40. Grad n. Br. Die Produktion ist noch sehr gering und
wird mit 30.000 t angegeben. Wegen der auch hier vorhandenen Reblaus wird auf den Unter-
lagen Rupestris du Lot und Riparia portalis veredelt. Eine theoretische und praktische Un-
terstiitzung durch den franzésischen Weinbau ist ins Auge gefaBt. E. Sievers (Geisenheim)

Huvssteen, L. van, Weser, H. W.: The effect of conventional and minimum tillage
practices on some soil properties in a dryland vineyard - Der Einfluf3 konventionel-
ler und minimaler Bodenbearbeitung auf einige Bodeneigenschaften eines Wein-
berges auf Trockenstandort

S. Afr. J. Enol. Viticult. 1, 35—45 (1980)

QOenol. Viticult. Res. Inst., Stellenbosch, RSA

Bei einem Vergleich zwischen 2 Systemen der Bodenbearbeltung (Bb) — a) konventionelle Bb:
Scheibenegge tief und flach, Grubber, b) minimale Bb: Strohmulch, Unkrautkontrolle durch
Herbizide, mechanisches Kurzhalten von Dauerbewuchs — hinsichtlich ihres Einflusses auf
physikalische und biologische Bodeneigenschaften lassen vorldufige (8jdhrige) Ergebnisse er-

kennen, daB Porenvolumen, Kriimelstruktur, biologische Aktivitdét und Verfiigbarkeit von
Nihrstoffen bei minimaler Bb besser sind als bei konventioneller Bb.

K. Herwig (Geilweilerhof)

Leanpry, A., ImBrocuini, G.: Vorliufige Ergebnisse iiber den Einfluf der Rebener-
ziehung auf die Persistenz der Riickstinde von Pflanzenschutzmitteln - Preliminary
data concerning the influence of grapevine growing methods on the persistence of
pesticide residues (ital. m. engl. Zus.)

Vignevini (Bologna) 7 (7—8), 36—37 (1980)

Ist. Sper. Patol. Veg., Rom, Italien

Reben mit Spalier- und Pergolaerziehung wurden 2 oder 4 X mit Daconil (200 g/hl) behandelt.
Der Gehalt an Riickstinden in den Beeren wurde nach der Lese gaschromatographisch analy-
siert. — Die Riickstinde lagen nach 4 Behandlungen weit iiber der Toleranzgrenze, aber
auch nach nur 2 Applikationen lagen sie noch zu hoch, wobei die Pergolaerziehung am un-
gilinstigsten war. In weniger nassen Jahren koénnen die Unterschiede noch griBer sein. Die

Untersuchungen zeigen, daB sich eine grofie Laubwand bedeutsam auf das Verbleiben von
Riickstinden auswirken kann. H. Schaefer (Neustadt)

Macriso, Yu.: Einflul einiger physikalischer Bodeneigenschaften auf die Entwick-
lung des Wurzelsystems der Rebe - Influence de quelques propriétés physiques du
sol sur le développement du systéme radiculaire de la vigne (bulg. m. russ., franz.
Zus.)

Gradinar. Lozar. Nauka (Sofia) 16 (3), 87—95 (1979)

Inst. Lozar. Vinar., Pleven, Bulgarien

In GefiBversuchen mit Schwarzerde wurden durch Herabsetzung des Porenvolumens des
Bodens das Wurzelwachstum, die Blattfliche, die Wasseraufnahme und schlieBlich auch der

Ertrag vermindert. Als besonders empfindlich hierfiir erwies sich Rupestris du Lot. — Quan-
titative Angaben fehlen. J. Blaha (Brno)

Mavre$, P., Busié, J.: Einflul von Mineraldiingern auf Ertrag und Qualitit von Kel-
tertraubensorten unter den klimatischen und agronomischen Bedingungen von
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Imotsko polje - The effect of mineral fertilizers on the yield and quality of wine
grape varieties in the climatic and agronomic conditions of Imotsko polje (serbo-
kroat.)

Agron. Glasnik (Zagreb) 42, 291—300 (1980)

Inst. Jadranske Kult. Melior. Kr3a, Split, Jugoslawien

Auf dem relativ fruchtbaren Boden von Imotsko polje (N = 0,9—0,20 %; PO, = 1—13,4 mg/100 g;
K20 = 15,4—40,8 mg/100 g; Klima warm: mittlere Temperatur in der Vegetationsperiode =
190C bei 420 mm Niederschligen in der gleichen Zeit) wurde mit 8 unterschiedlichen NPK-
Kombinationen gediingt (N = 18—36, P,0, = 48886, K20 = 120—240 kg’ha). Die Ergebnisse der
Varianten (Versuchsdauer 5 Jahre) wichen nicht signifikant voneinander ab. — DaB keine
Botrytis auftrat, wird auf das weite K/N-Verhiltnis (1:3,3—1:13,3) zurfickgefiihrt.

M. Milosavljevié (Belgrad)

MavrtaBAR, L. M., Zupamarova, A. G.: EinfluB der Vortreibverfahren auf Quali-
tit und Ausbeute von Pfropfreben - Influence of the forcing method on quality and
yield of grafted vines (russ.)

Sadovod. Vinogradar. i Vinodel. Moldavii (Kishinev) 35 (4), 20—31 (1980)

Vortreiben in Wasser erhdhte die Ausbeute an auf 5 BB veredelten Vortreibreben der Sorten
Galan und Kardinal um 14—15 % und verkiirzte die Vortreibdauer um rund 6 d auf nur 12—14 d.
Kallus erschien §d frither, war geschlossener, kompakter, kaum grofier, aber reicher an
Trockensubstanz (14—16 %) und Chlorophyll. Austrieb, Triebwachstum und Chlorophyllgehalt
der Triebe und Blittchen war aufgrund optimaler Temperatur (286—30 0C) und Luftfeuchtigkeit
(90 *»), ununterbrochener Wasserversorgung durch die Basalenden der Unterlagen und guter
Beleuchtung auch hoher. Allerdings litt die Rhizogenese stark durch unzulingliche Bellif-
tung der Wurzeln, was letztlich die Endausbeute verringerte. In Sigemehl mit lokaler Elek-
troheizung vorgetriebene Veredlungen bildeten zwar iippigen, aber schwammigen Kallus;
sie bewurzelten sich jedoch besser, verausgabten allerdings mehr Kohlenhydrate und besaBen
weniger Chlorophyll. Die Endausbeute an pflanzfihigen veredelten Setzreben war jedoch bei
den in feuchtespeichernden Packungsmaterialien (sowohl Sigemehl wie Torf und Porolon) —
auch bei gestaffelten Veredlungs- und Vortreibterminen — erzeu; Pfropfreben immer
hoher als bei den in Wasser vorgetriebenen, J. Agnes (Geisenheim)

Morris, J. R., CawtHoN, D. L., Spayp, S. E., May, R. D., Bryan, D. R.: Prediction of
“Concord” grape maturation and sources of error - Unsicherheitsfaktoren bei der
Vorhersage der Beerenreife von Concordreben

J. Amer. Soc. Hort. Sci. 105, 313—318 (1980)

Dept. Hort. Food Sci., Univ. Arkansas, Fayetteville, Ark. USA

In Arkansas (USA, 350ndérdl. Br.) konnten anhand 19jihriger Beobachtungen bei Concord
gute Korrelationen errechnet werden zwischen der Temperatur- oder Wirmesumme (nach
unterschiedlichen Methoden berechnet) und der Reifungsdauer der Beeren von der Bliite bis
zu einem Gehalt an l0slicher Trockensubstanz von 8 bzw. 16 % (Bl.-8 bzw. Bl.-1§). Bl.-8 und
Bl.-16 betragen im Durchschnitt 69 bzw. 96 d mit einer Schwankungsbreite in den 19 Jahren
von lediglich 12 d. Dennoch ist die Genauigkeit einer hierauf begriindeten Vorhersage der
Beerenreife bereits zum Zeitpunkt der Bliite unbefriedigend, weil nachweislich neben der
Temparatur auch Behang, Wasserversorgung und KulturmafBnahmen die Traubenreife stark
beeinflussen. In weitergehenden Arbeiten sollen deshalb diese ,Stérfaktoren® gefaflt werden,
so daf3 das Vorhersagemodell sicherer und damit anwendbar wird.

M. Klenert (Gellweilerhof)

PeTROSYAN, G. P., SAskYAN, R. G.: Der Einflufl eines erhihten Gehaltes an Natrium-
ionen bei meliorierten Bioden auf die chemische Zusammensetzung und Qualitit
des Weines - Effect of increased content of sodium ions in case of improved soils on
chemical composition and wine quality (russ. m. armen., engl. Zus.)

Biol. Zh. Armenii (Erevan) 33, 583—589 (1980)

Die Untersuchungen wurden im Eraschauischen Weinbaugebiet bei weifen und roten Sorten,
Tafel- und Dessertweinen durchgefiihrt, In Weinen von meliorierten Biéden wurden mehr
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N-Verbindungen gefunden als in Weinen von nicht meliorierten Bbden, in Dessertweinen
mehr als in Tafelweinen. Der Aminosidurengehalt insgesamt war auf meliorierten Bdéden
verdoppelt (1568 mg/), Arginin war 14 X, Ornithin 9 X mehr vorhanden. — Ein erhéhter Ge-
halt meliorierter Béden an Na-Ionen hatte eine verstirkte Bildung von Aromastoffen in den
Beeren zur Folge. P, Slamka (Trier)

PHatAK, S. C, AusTiN, M. E.,, Mason, J. S.: Ethephon as harvest-aid for muscadine
grapes * Ethephon als Ernetehilfe bei Muscadinia-Reben

HortScience 15, 267—268 (1980)

Dept. Hort., Coastal Plain Exp. Sta., Univ. Georgia, Tifton, Ga., USA

Applikationen von (2-Chloridthyl)phosphonsdure (Ethephon, 570, 1000, 2000 ppm) 1—3 d vor der
Lese erhdhten die Abscissionsrate der Beeren bis zu 46 % (2000 ppm) und senkten den Anteil
der aufgeplatzten Beeren. Eine geschmackliche Beeinflussung der Tafeltrauben (Sorte: Hunt)
war nicht festzustellen, H. Dilring (Geilweilerhof)

StumM, G., MAY-JAEGER, G.: Ermittlung des Ertragsverlaufs von Rebanlagen in Ab-
hingigkeit der Standzeit, dargestellt am Beispiel der Rebsorte Riesling im Rhein-
gau - Investigation on the course of the yield of vineyards dependent on the age of
the grapevines, as represented by the cv. Riesling in the Rhinegau

Wein-Wiss. 35, 34—51 (1980)

LLVA f. Wein- Gartenbau Landwirtsch., Bad Neuenahr-Ahrweiler

Um den Ertragsverlauf von Rebflichen der Sorte Riesling im Anbaugebiet Rheingau zu ana-
lysieren, ermittelten Verff. die Ertrige (dz/ha) in vielen MeBreihen vom 3. bis zum 28. Stand-
jahr, Solche Analysen erlauben im einzelbetrieblichen Bereich das Bestimmen des optimalen
Umtriebszeitpunktes und im gesamtwirtschaftlichen Bereich mittel- und langfristige Er-
tragsvorausschédtzungen. Dabei zeigte sich anhand der korrigierten Standjahr-Mittelwerte, dag
die Ertrige in der 1. Phase (3.—5. Standjahr) zunehmen, vom 6. bis 14. Standjahr (2. Phase)
relativ konstant bleiben und vom 15. Standjahr an (3. Phase) absinken. Mit Hilfe entsprechen-
der biometrischer Verfahren konnten diese Trends bestitigt werden. Mittels der Funktion
y2, ,=at+ g + f, wurden flir die 3. Phase Ertragsdepressionen vom 15. bis 20. Standjahr von
2,29, und zunehmend bis zum 40. Standjahr von 11,2 % errechnet, E. Sievers (Geisenheim)

‘Westnuizen, J. H. van per: The effeet of black plastic mulch on growth, production
and root development of Chenin blanc vines under dryland conditions - Die Wir-
kung von schwarzer Plastik-Mulchfolie auf Wachstum, Produktion und Wurzel-
entwicklung von Chenin-blanc-Reben unter Trockenheitsbedingungen

S. Afr. J. Enol. Viticult. 1, 1—6 (1980)

QOenol. Viticult. Res. Inst., Stellenbosch, RSA

Schwarze Plastikfolie konnte als Mulch zur Pflanzzeit unter trockenen Wachstumsbedingun-
gen das Rebenwachstum wesentlich férdern, Durch 2jihrige Anwendung zur Junganpflanzung
konnte der Nutzungsbeginn der Reben um 1 Jahr vorverlegt werden. Die Plastikfolie bewirkte
eine gleichmiBige Bodentemperatur, eine bessere Wasserhaltefiihigkeit und gute Unkrautbe-
kimpfung. Die wirtschaftliche Kalkulation ergab keinen Nachteil gegeniiber den nicht mit
Plastikfolie bedeckten Anlagen, vornehmlich durch die Einsparung an Unkrautbekimpfung
und durch die friiher beginnende Nutzung. W. Schuster (Gieflen)

ZueLey, A., Spasov, V., PANDELIEV, S., Kuzmanov, N.: Herbizide fiir Unkrautbekimpfung
im Weinbau - Herbicides pour la lutte contre les mauvaises herbes dans les vignobles
(bulg. m. russ., franz. Zus.)

Gradinar. Lozar. Nauka (Sofia) 16 (5—6), 114—120 (1979)

Vissh Selskostop. Inst. , V. Kolarov®, Lozaro-Gradinar. Fak., Plovdiv, Bulgarien

In 3jdhrigen Feldversuchen wurde die Wirkung der Herbizide S 95 und S 1315 (auf Dalapon-

basis) und SYS-67 Me (auf MCPA-Basis) untersucht. Die besten Ergebnisse wurden mit der
Kombination aller dieser Herbizide erzielt. Die Behandlung muff Mitte Juni durchgefiihrt



359

werden, Schédliche Einfliisse auf Menge und Giite der Trauben konnten nicht nachgewiesen
werden; diese Herbizide kénnen daher auch bei Tafeltrauben verwendet werden,
J. Blaha (Brno)

F. BODEN

Gariyan, M. A., Karareryan, O. A.: Chlorophos effect on microbiological activity of
vineyard soils - Einflu8 von Chlorophos auf die mikrobiologische Aktivitit von
Weinbergsbdden (russ. m. armen. Zus.)

Biol. Zh. Armenii (Erevan) 33, 635—655 (1980)

Bel Untersuchungen in der Araratischen Ebene (Armenien) an verschiedenen Béden war die
Populationsstirke von Mikroorganismen in den unbehandelten Parzellen am hdchsten. Nach
dem 2. Behandlungstag mit 0,2%igem Chlorophos wurde eine Verminderung der Gesamtzahl
der Mikroorganismen und der einzelnen physiologischen Gruppen festgestellt, Nach dem 6.
und 15. Behandlungstag hat sich die Zahl der Populationen nach und nach wieder aufgebaut.
Eine langzeitige toxische Wirkung auf die mikroblologische Aktivitit der behandelten Bbden
wurde nicht beobachtet. P, Slamka (Trier)

Huschka, H., Pratz, R.: Bodenpflege und Mineraldiingung in Abhiingigkeit vom Aus-
gangsgestein — dargestellt an einigen ausgewihlten Weinbergsprofilen der Bundes-
republik Deutschland - Tillage and mineral fertilizing dependent on the parent rock,
as shown by several selected vineyard profiles in the Federal Republic of Germany
Dt. Weinbau 35, 973—978 (1980) i

Die fliir den Weinbau wichtigsten Bodentypen werden anhand farbiger Profiibilder besprochen
und Empfehlungen zur Bodenpflege und Diingung gegeben. Hinsichtlich der Hhe des Diin-
geraufwandes sind die Gehaltswerte im Boden und die jdhrlichen Entzlige durch die Ernte zu
beachten, K. Herwig (Geilweilerhof)

LiSkov4, M.: Einflu8 der Bodentypen auf die Zusammensetzung der Nematodenge-
sellschaften in der Rhizosphire von Vitis vinifera L. in der Ostslowakei - Influence
of the soil types on the composition of nematode communities in the rhizosphere
of Vitis vinifera L. in East Slovakia (slowak. m. engl., russ. Zus.)

Biologia (Bratislava) 35, 561—566 (1980)

Helmintol. Ustav Sloven. Akad., Kogice, CSSR

Auf 4 Rebstandorten der Ostslowakel wurde der Einflufi von verschiedenen Bodentypen auf das
Vorkommen von Nematodenstimmen und &kologischen Gruppen in der Rhizosphiire der
Weinrebe beobachtet. Die meisten parasitischen und frei lebenden Nematodenstimme wur-
den in sandig-tonigen und tonigen, die wenigsten in Kies- und steinigen Bdden festgestellt.
Die Artenvielfalt war so groB3, daf§ flir die einzelnen B&den die jeweils typische Nematoden-
fauna ermittelt werden konnte: Auf sandigen Béden Zeldia punctata, Macroposthonia similis,
Meloidogyne sp., Xiphinema vuittenezi und Paratrichodorus pachydermus; auf sandig-tonigen
bis tonigen Bdden Macroposthonia complexa, Macroposthonia macrolobata und Paralongi-
dorus maximus; auf lehmigen bis lehmig-tonigen Biden Clavilenchus similis, Pratylenchus
crenatus und Paratylenchus hamatus, P, Slamka (Trier)

G. ZUCHTUNG

GoLINKA, P. I.: Eine Wildrebe in den Transkarpaten - Wild wine of the Transcar-
pathians (russ. m. engl. Zus.)
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Bot. Zh. (Leningrad) 65, 938—947 (1980)
Gos. Inst., Uzhgorod, UdSSR

Systematische Studien iiber Vitis silvestris in Transkarpatien begannen in den 70er Jahren
d. Jh. Die Art findet sich an den siiddstlichen, stidwestlichen und siidlichen Abhl#ingen des
Vihorlat-Gutin-Gebirges, meist in vulkanischen Béden. Nur kleine Fundorte liegen in den
FluBgebieten Uzhda, Latorica und Tisa. Die 6kologischen und pflanzengesellschaftlichen Be-
dingungen werden beschrieben. Die transkarpatischen V.-silvestris-Populationen sind als die
nérdlichsten Funde in Zentraleuropa zu betrachten. An jedem Standort wachsen nur ein-
zelne Pflanzen, deren morphologische und biologische Eigenschaften beschrieben werden. Ob-
wohl an den Fundorten auch andere Vitis-Arten existieren, konnte keine Kreuzungspflanze
gefunden werden. Die Samen von V. silvestris keimen gut, die jungen Pflanzen sterben je-
doch meist bald ab. Deshalb bedarf V. silvestris strengen Schutzes. D. PospiSilovd (Bratislava)

GoLroprica, P. Ya., Kireeva, L. K., Tsurkanenko, T. 1.: Die erste triploide Rebsorte
Polyvitis Magaratsch + The first triploid grapevine cv. Polyvitis in Magarach (russ.)
Vinodel. i Vinogradar. SSSR (Moskau) (5), 30—32 (1980)

Vses. Nauchno-Issled. Inst. Vinodel. Vinogradar. Magarach, Yalta, UdSSR

Im Weinbauinstitut Magarach (Jalta) wurden spontane tetraploide (2n = 76) Vitis-Formen
gesammelt und mit diploiden Formen gekreuzt. Die so entstandenen triploiden Pflanzen sind
den tetraploiden vielfach {iberlegen. Sie sind héufig friihreifend, groB8friichtig mit einem be-
merkenswerten Zuckergehalt. Eine Triploide der Kreuzung Katta Kurgan X Chasselas gros
coullard (2n = 76) wird unter der Zuchtnummer 10-63-5P als Polyvitis Magarach (2n = 57)
beschrieben. Es wird auch auf den wirtschaftlichen Werl der Sorte hingewiesen. Sie ist stark-
wlichsig, groBfriichtig, ertragreich und reift nach dem Gutedel. Sie ist nicht frostfest.

D. Pospisilovd (Bratislava)

PirmacoMmEDOV, P. M.: Vitis silvestris in Daghestan - Vitis silvestris in Daghestan
(russ.)

Bot. Zh. (Leningrad) 65, 1177—1184 (1980)

Dagestansk. Opytn. Sta. VIR, Derbent, UdSSR

Vitis silvestris ist im Kaukasusgebirge in Daghestan in 3 Zonen weit verbreitet: im Siiden, in
der Zentralzone und im Norden sowohl in den Ebenen als auch im Vorgebirge. Sie tritt in
Hohen bis 750 m {i. NN auf, und zwar entlang den Fliissen, in alten Waldobstgirten, an steini-
gen Abhiingen, in schiitteren Wildern, unweit von Ansiedlungen usw. Sie wird wirtschaftlich
genutzt und liefert 3—4 t Trauben/ha. Wissenschaftlich wurde sie 1964—1976 bearbeitet. Ana-
lysiert wurden Phytozénosen von Bdumen und Striuchern, mit denen sie gemeinsam wichst;
es wurde der Zucker- und S#duregehalt der Trauben verschiedener Standorte bestimmt und
die Polymorphie der Population ausgewertet. Es konnten die 3 von Negrul schon bestimmten
Gruppen: var. typica, aberrans und balcanica bestiitigt und var. tabasaranica zusitzlich er-
mittelt werden, D. Pospi8ilovd (Bratislava)

Rives, M.: Sélection pour la résistance au mildiou dans I'espéce Vitis vinifera: uti-
lisation du concept de relation hote-pathogéne polygénique-stable et de linter-
prétation polygénique de I’hérédité des caractéres quantitatifs . Selektion auf Re-
sistenz gegen den falschen Mehltau in der Art Vitis vinifera: Anwendung des Xon-
zepts eines polygenisch-stabilen Wirt-Parasit-Verhéltnisses und der polygenischen
Vererbung der quantitativen Eigenschaften

Bull. Soc. Bot. France 126, Actual. Bot. (4), 45—49 (1979)

Dépt. Génét. Amélior. Plantes (INRA), Paris, Frankreich

Aus den Ergebnissen von Testkreuzungen und allgemeinen Literaturdaten wird geschlossen,
daf sich die Resistenz gegen den falschen Mehitau bei der Art Vitis vinifera polygenisch ver-
erbt und es bel lingerer Selektionsarbelt moglich sein miisse, aus intraspezifischen Xreu-
zungen plasmopararesistente Sorten zu erhalten, wenn es gelinge, die verstreuten Resistenz-
gene in einer einzigen Pflanze zu vereinigen. R. Blaich (Gellweilerhotf)



361

SimonN, J.-L.: La sélection du Chasselas en Suisse + The selection of Chasselas in
Switzerland (m. dt. Zus.)

Rev. Suisse Viticult. Arboricult. Hort. (Lausanne) 12, 175—178 (1980)

Sta. Féd. Rech. Agron. Changins, Nyon, Schweiz

Cultivé pour la table ou pour la cuve, ce cépage universel et polymorphe qu'est le Chasselas
a fait I’objet, depuis longtemps en Suisse romande, d*une sérieuse sélection génétique et sani-
taire. I’amélioration et la régularisation du rendement — le Chasselas coule et millerande
facilement — ont conduit & une certaine homogénéisation des types ou clones actuellement
cultivés. — L’augmentation de la production abaisse progressivement la qualité des raisins
obtenus. La sélection clonale doit s’orienter désormais dans la recherche d’'une plus haute
qualité de la fructification si toutefois le contexte économique ne vient pas s'opposer a cette
conception qui risque de réduire le rendement. Enfin, ’analyse et la conservation de la grande
variabilité du Chasselas paraissent devoir fournir un théme d’action complémentaire su sélec-
tionneur suisse. J. Bisson (Cosne sur Loire)

H. PHYTOPATHOLOGIE

ABRAsHEVA, P.: Die Marmorierung der Rebe in Bulgarien - La marbrure et les vi-
gnobles en Bulgarie (bulg. m. russ., franz. Zus.)

Gradinar. Lozar. Nauka (Sofia) 16 (7—8), 100—104 (1979)

Nauchnoizsled. Inst. Lozar. Vinar., Pleven, Bulgarien

Die Marmorierung der Rebblédtter wurde in Bulgarien an fast allen der wichtigsten Rebsorten
festgestellt, und zwar in der latenten Form. Der Nachweis erfolgte durch Pfropfung auf V.
rupestris var. St. George. Bei der Erkrankung treten lokale Aufhellungen der Blattnerven 3.
und 4. Ordnung und Deformationen der Blattspreite auf. Ukonomische Konsequenzen die-
ser Erkrankung sind noch unbekannt, aber eine scharfe Selektion des Pfropfmaterials ist un-
umeginglich, J. Blaha (Brno)

Asriev, E. A., Svetov, V. G., SAvCHENKO, A. G.: Schutz der Reben gegen Rote Spinne -
Protection of vines from the red spider mite (russ.)
Vinodel. i Vinogradar. SSSR (Moskau) (4), 29—32 (1980)

Diese Untersuchungen im Weinbaugebiet Sevastopol (Krim) — Sorten Riesling und Rkatsiteli —
sollten die Ursachen der geringen Wirkung von Akarizidbehandlungen gegen die Rote Spin-
ne kliren und die Applikationsverfahren verbessern. — In der Zeit der Rebbliite hilt sich
der Grofiteil des Schiidlings im basalen, spdter mehr im apikalen Teil der Fruchtruten auf.
Mit zunehmender Belaubung der Reben und Verteilung der Milben vermindert sich der Be-
kimpfungserfolg. Die beste Wirkung wurde im 3- bis 5-Blattstadium und mit einer Spritz-
brithmenge von 400—500 l/ha (Phosalone, Kelthane, Rogor) erzielt. Wichtig sind vor allem
Wechsel des Wirkstoffs und richtige Einstellung der Spritzdilsen. P. Slamka (Trier)

Bonner, B.,, Marty, J. P.,, Mur, G.: I’Eutypiose, maladie du tronc et des bras des
souches de vigne - Eutypa dieback, a stem and arm disease of grapevines

Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 97 (11), 232—235; (13—14), 282—286 (1980)

Lab. Viticult., Ecole Natl. Sup. Agron., Montpellier, Frankreich

This is a review of a vine disease by Eutypa armeniacae. The authors summarize its history,
geographical distribution and receptivity of vine cultivars, noting the greater sensitivity to
infection of white grape varieties and Sauvignon blane in France. The symptoms are deseribed
concerning the biology of the pathogen (see preceding review). Methods for combating and
preventing the disease consist essentially in treating pruning wounds with fungicides having
benomyl, methyl-thiophanate or carbendazin bases. E. Baldacci (Mailand)
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BrtickBauer, H.: Untersuchungen zum Nachweis der virdsen Blattrollkrankheit der
Rebe mittels Pfropftest - Investigations on diagnosing the viral leafroll disease of
grapevines using a grafting test

Wein-Wiss. 35, 195—198 (1980)

Abt. Virol,, LLFA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Weinstr.

An experiment was carried out in order to obtain a quick diagnosis of leafroll in grapevine
through grafting with Indicator varieties. Scions of the indicators Mission, Pinot noir and
Gamay were grafted onto cuttings of diseased vines; non-grafted cuttings of the same Indi-
cator varieties were used as contirol. All the cuttings were grown first in greenhouse (on
special soll mixtures) and later in the field. After three months the typical symptoms of
leafroll started to appear on the grafted cuttings. The best results were obtained with the
varieties Misslon and Pinot noir, G. Belli (Malland)

Conti, M., Mung, R. G., Luisoni, E., Boccarpo, G.: A closterovirus from a stem-pit-
ting-diseased grapevine - Ein Clostero-Virus aus einer Rebe mit der stem-pitting-
Krankheit

Phytopathology 70, 394—399 (1980)

Nur einmal gelang bisher die Ubertragung eines Virus aus einer stem-pitting-kranken Rebe
durch mechanische Inokulation auf Nicotiana clevelandii, von dieser wiederum auf die glei-
che Art und auf N. megalosiphon, nicht aber auf 22 weltere Pflanzenarten. — Der Verd{innungs-
endpunkt des Virus betrug 8 - 105, dle Lebensbestindigkeit in vitro 6 d (20 ¢C) bzw. 15 d (5 °C),
und die thermale Inaktivierung fand bei 50 °C statt, Aufgrund der Partikelstruktur wurde
das Virus der Gruppe der Clostero-Viren zugeordnet, obwohl eine fiir diese Gruppe typische
Ubertragbarkeit durch Aphiden (hier: Myzus persicae, Macrosiphum euphorbiae) nicht nach-
gewlesen werden konnte. Auch Sameniibertragung wurde nicht beobachtet, — Ein Zusam-
menhang zwischen Virus und Rebkrankheit konnte nicht sicher bewiesen werden.

M. Riidel (Neustadt)

Davis, M. J., Purceii, A. H.,, THomson, S. V.: Isolation media for the Pierce’s disease
bacterium - Medium zur Isolierung des Pierce’s disease erregenden Bakteriums
Phytopathology 70, 425—429 (1980)

Dept. Plant Pathol., Univ. California, Berkeley, Calif., USA

A medium for the isolation and growth in pure culiure of the causal organism of Plerce’'s
disease was developed and was indicated as “PD 2 medium’. Its composition is given in the
paper. Bacterial strains from grapevines had a high viability on the PD 2 medium. Fur-
thermore, 90% of the isolation attempts from naturally infected grapevines in vineyards
of California and Florida were successful on this medium, and the strains were all agglutinated
by antisera produced against a California Pierce’s disease strain. G. Belli (Malland)

Dusos, B., BLancarp, D., Bonirace, J.-C.: L’Eutyplose, un dépérissement de la vigne
L - - s s

récemment identifié - Eutypa dieback, a grapevine disease previously identified
Phytoma (Paris) (320), 13—15 (1980)

Sta. Pathol. Vég. (INRA), Bordeaux, Frankreich

Eutypa armeniacae infection is particularly prevalent in the Bordeaux region of France.
Vine growers mistake it for ,fanleaf”, due to virus, or for Fomes disease. A description of
the symptoms Is given together with a documentation of the epidemiology and methods for
its control. E. Baldacci (Malland)

Franken, B., Niennaus, F.: Stecklingsanzucht vergilbungskranker Reben der Sorte
Riesling wiihrend der Vegetationsperiode auf Agarnihrmedien : Cultivation of
yellows-diseased grapevine cuttings of the cv. Riesling in agar-media during the
growing season

Wein-Wiss. 35, 281—288 (1980)

Inst, Pflanzenkrankh., Univ. Bonn
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In order to study the etiological agent of a yellows disease of grapevine in Germany, young
green shoots from grapevines were grown in different agar-media before belng transplanted
into greenhouse pots. The most suitable medium resulted to be the one studied by Galzy
(1963, 1964) for heat treatment of grapevine. G. Belli (Mailand)

GatLer, P.: Le Vespére - Der Bockkiifer Vesperus
France Viticole (Montpellier) 12, 89—93; 114—117 (1980)

Die zu den Cerambyciden gehérenden Kifer der Gattung Vesperus treten an vielen Pflan-
zen im Mittelmeergebiet, u. a. auch an Reben schidlich auf. Wihrend die Geschlechtstiere
keine Nahrung aufnehmen, fressen sich die Larven in die Wurzeln ein und zernagen diese
bis zum Absterben der Pflanze. Verf. gibt einen Uberblick {iber Entdeckungsgeschichte, Syno-
nyme, Systematik und Auftreten dleser Kiéfer im allgemeinen und speziell von Vesperus
xatarti, der einzigen Art an Reben in Frankreich., Die Geschlechtstiere treten im Friihjahr
auf und sind nachtaktiv. Die Eiablage erfolgt in Ritzen und unter die Rinde der Rebe in Bo-
dennéhe, wobei 50—250 elfenbeinfarbene Eler/Weibchen produziert werden. Vom Mirz bis
Mai schliipfen die Larven, die in die Erde wandern, um die Rebwurzeln aufzusuchen. Ihre
Entwicklung umfafit 4 Stadien und erfordert 3—4 Jahre. Im Juli-August erfolgt die Ver-
puppung, nach 1530 d sind die Geschlechtstiere ausgebildet. Nach Ausflihrungen {iber die
Verbreitung und den Wirtskreis werden Bekimpfungsméglichkeiten beschrieben, die jedoch
weitgehend tiiberholt erscheinen, G. Schruft (Freiburg)

Liskovi, M.: Nematodenfauna der Rhizosphiire von Vitis vinifera in der Ostslowa-
kei - Nematode fauna of the rhizosphere of Vitis vinifera L. in east Slovakia (slowak.
m. engl.,, russ. Zus.)

Biolégia (Bratislava) 35, 357—366 (1980)

Auf 4 Rebstandorten der Ostslowakei wurde 1975—1977 die Nematodenfauna in der Rhizo-
sphire der Rebe untersucht. Die Nematoden wurden aus einer Bodenschicht von 20—40 em mit-
tels der Baerman- und Oostenbrinkmethode isoliert und ais Glycerinpriparate identifiziert.
Es wurden 5869 Exemplare bestimmt, die 35 Familien, 56 Gattungen und 96 Arten angehéren.

Ein Verzeichnis der gefundenen Nematodenarten mit der Angabe des Fundortes und der Ne-
matodenzahl ist aufgeflihrt. D. Pospisilovd (Bratislava)

MoLLer, W. J., Kasimartis, A. N.: Protection of grapevine pruning wounds from Eutypa
dieback - Der Schutz von Rebenschnittwunden gegen ,,Eutypa dieback“

Plant Disease 64, 278—280 (1980)

Coop. Ext. Serv., Univ. California, Davis, Calif., USA

Eutypa armeniacae is known to be a wound parasite. Susceptibility to infection of vine
pruning wounds in 2-year-old wood decreases with time. For example 83.7 % as compared to
22,2 %, positive results are obtained when inoculation with ascospores is made immediately after
wounding instead of 14 days later. — Uninoculated controls have a 14.6 % infection rate. These
determinations were made by reisolation after 18 months. Percentage infection was found to

be lowest in 1-year-old wood. — Painting with Benomyl (10,000 ppm) protects against the
disease. Thiobendazole is iess efficient at the same or even double the dose. All results were
evaluated by statistical analysis. E. Baldacei (Mailand)

MorerTi, F., MancinNi, G., COTRONEO, A., QUAGLINO, A., ALBANO, P.: Verbreitung von
Nematoden in den Weinbaugebieten des Aosta-Tales *+ Distribution des nématodes
dans les zones viticoles de la Vallée d’Aoste (ital. m. franz. Zus.)

Vignevini (Bologna) 7 (7—8), 47—52 (1980)

Ist. Colt. Arbor., Univ. Turin, Italien

Bei einer Untersuchung zur Verbreitung von Nematoden in den wichtigsten Weinbaugebieten
des Aosta-Tales wurden folgende Gattungen und Arten gefunden: Paratylenchus Micoletzky,
Helicotylenchus Steiner (H. digonicus), Tylenchus Bastian, Xiphinema Cobb (X. vuittenezi,
X. pachtaicum), Paratylenchus Filipjev, Tylenchorhynchus Cobb, Criconemoides Taylor, Me-
loidogyne (Larven) Goeldi, Rotylenchus Filipjev (R. fallorobustus), Trichodorus Cobb, Roty-
lenchulus Linford et Oliveira, Heterodera (Larven) Schmidt, Longidorus (Micoletzky) Filipjev,
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Neotylenchus Stelner. — Zugleich wurde an 3 Standorten dle vertikale Verteilung der Nema-
toden untersucht, um die Populationsdichten in unterschiedlichen Bodentiefen im Verlauf
der Vegetationsperiode der Rebe zu bestimmen. B. Weischer (Miinster)

Nieper, G.: Holzzerstorende Pilze der Rebe. Ursachen fiir Kiimmerwuchs und Schlag-
treffen (Apoplexie). II. Teil - Wood-destroying fungi of grapevines. Causes of dwarf-
ing and apoplexy. Part II

Pflanzenarzt (Wien) 33, 7—9; 23—25; 38—40 (1980)

Bundesanst. Pflanzensch., Wien, Osterreich

Dle Arbelt gibt elne Ubersicht liber die wichtigsten durch Pilze verursachten Holzschiden
an der Rebe in Usterreich. Die h#dufigste Ursache der Apoplexie ist elne Verticilliumart,
wahrscheinlich V. albo-atrum. Die Krankheit tritt vor allen Dingen im Burgenland und in
Nlederdsterrelich auf. Eine weitere Form der Apoplexie (dylng-arm disease) wird durch Eutypa
armeniacae verursacht. Auch der Hallimasch (Armillaria mellea) kann unter besonderen Be-
dingungen mit Hilfe von Rhizomorphen die Wurzel befallen und die Pflanzen zum Absterben
bringen. Die Krankheit wird gelegentlich in der Wachau beobachtet. Als weitere saprophy-
tische Pllze kénnen Vertreter der Gattungen Polyporus und Stereum durch Verletzungen
eindringen und Schaden verursachen. Auch der Erreger der Schwarzfleckenkrankheit (dead-
arm disease, Excoriose), Phomopsis viticola, kann zu schweren Holzschiden fiihren. Es wird
auf dhnliche Symptome (WeiBverfirbung der Ruten) bel Botrytlsbefall hingewiesen. In al-
len Fillen werden Krankheitsbilder und Erreger elngehend beschrieben.

H. Hahn (Geilweilerhof)

Rousn, R. T., Peacock, W. L., Frauerry, D. L., Hoy, M. A.: Dimethoate-resistant
spider mite predator survives field tests - Dimethoat-resistente Spinnmilben-Riu-
ber iiberleben Freiland-Tests

Calif. Agricult. 34 (5), 12—13 (1980)

Dept. Entomol., Univ. California, Berkeley, Calif., USA

Zur Lésung von Spinnmilben-Problemen biletet sich u. a. der Einsatz von resistenten Raub-
milben an. Im siidlichen San Joaquin-Tal Kaliforniens stellt Metaseiulus occidentalis einen
wichtigen Gegenspieler der Spininmilbe Tetranychus pacificus dar. Aus verschiedenen Reb-
anlagen entnommene Raubmilben-Weibchen erwlesen sich als unterschiedlich empfindlich
gegeniiber Dimethoat, das gegen die Insekten Erythroneura elegantula bzw. Frankilniella sp.
zum Einsatz gelangt, Durch Kreuzung von M. occidentalis verschiedener Herkilinfte und Kul-
turpflanzen konnte ein hochresistenter Stamm gewonnen werden, der in einer mit der Spinn-
milbe Eotetranychus willamettel besiedelten Rebanlage freigelassen wurde. Der resistente
Laborstamm zeigte sich den natiirlichen Raubmlilben {iberlegen, war jedoch nicht hinreichend
resistent gegeniiber Dimethoat. Die Uberpriifung von freigelassenen Raubmilben ergab, daB
ihre Resistenz im Laufe der Zeit abnimmt, da eine Rekombination mit Genen sensibler Frei-
landtiere eintritt. AuBSerdem sind Raubmilben wesentlich empfindlicher gegenliber Dimethoat
als die Spinnmilben. Durch Propargite (Omite) sind die Raubmilben ebenso reduziert worden.

G, Schruft (Freiburg)

SiMoN, J.-L.: Problémes de résistance des parasites de la vigne 4 certains pesticides -
Probleme der Resistenz gegeniiber bestimmten Pestiziden bei Rebenschidlingen
Bull. OIV 53, 679—689 (1980)

Sta. Féd. Rech. Agron. Changins, Nyon, Schweiz

Das Problem der Resistenz bestimmter Organismen gegen Pestizide trat im Welnbau bereits
vor 30 Jahren auf, als die Rote Spinne sich mit Parathion immer weniger bekimpfen lie8. Bei
den pilziichen Krankheitserregern wurde das Problem 1972 aktuell, nachdem Stimme von
Botrytis cinerea innert kurzer Zeit gegen die neuen, systemischen Benzimidazolderivate re-
sistent geworden waren. In Laborversuchen konnte nachgewiesen werden, da viele Botrytls-
stimme auch gegen die neuen Dicarboximidpriparate resistent sind. Allerdings lieB sich bis
heute im Freiland kein resistenzbedingter Wirkungsabfall beobachten. Um das Problem der
Resistenzbildung zu mildern, wird empfohlen, auf konventionelle Priparate zuriickzugreifen,
nur die unbedingt notwendigen Applikationen durchzufiihren und die Schidlinge zudem durch
geeignete KulturmaBnahmen oder durch die Férderung einer ausgewogenen Populationszu-
sammensetzung zu bekdmpfen. E. Bosshard-Heer (Widenswil)
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ScHropp, A.: Miglichkeiten und Grenzen bei der Starenabwehr - Possibilities and
limits when repelling starlings

Dt. Weinbau 35, 901—902 (1980)

LLFA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Weinstr.

Die beim Einsatz von SchreckschuBapparaten zu beachtenden gesetzlichen Bestimmungen
werden dargelegt. Die Mindestentfernung von bewohnten Gebiuden richtet sich u. a. nach
Struktur der Wohngebiete, Betriebsdauer der Gerite, SchuBhiufigkeit, SchuBrichtung und
Anzahl der SchuBapparate. Gewohnungseffekte bei den Végeln kénnen durch eine wechselnde
Betriebsweise und durch bewegte Vogelattrappen hinausgezégert werden. In einer Tabelle
werden die Arbeitszeit- und Materialkosten fiir die verschiedenen einzelbetrieblichen, ort-
lichen und regionalen AbwehrmaBnahmen verglichen. Die Notwendigkeit, weiterhin nach
wirksameren, preiswerteren und umweltfreundlicheren Methode zu suchen, wird betont.

G. Rilling (Geilweilerhof)

STRENG, P., Rieper, W.: Schadvogelabwehr im Weinbau. Systeme und Kosten - Repel-
ling of noxious birds in viticulture. Systems and costs

Rebe u. Wein 33, 339—347 (1980)

Bayer. LA f. Weinbau Gartenbau, Wiirzburg-Veitshchheim

Lebensraum und Verhalten der in Betracht kommenden Vogelarten — Star, Amsel, Wachol-
derdrossel, Eichelhdher, Fasan, Rebhuhn — werden besprochen. [Die Wacholderdrossel ist
weiter verbreitet, als Verff. angeben. — Ref.] Derzeit stehen folgende einzelbetriebliche Ab-
wehrmafinahmen zur Verfligung: Weinbergshut, Knallapparate, Warnschreigeriit, Schreck-
binder, Netze, XKunststoffgespinste, Bichli-Anlage, Ultraschallgerite. Die unterschiedliche
Wirksamkeit der einzelnen Verfahren gegen die verschiedenen Vogelarten, das Problem der
Gewdhnung und die Umweltfreundlichkeit werden diskutiert. Hungrige Vvogel sind mit allen
Mafinahmen nur schwer abzuwehren. Die Anschaffungs- und Verbrauchskosten sowie der
Arbeitszeitbedart werden eingehend dargestellt, Die GroBe der zu schiitzenden Fliche wirkt
sich unterschiedlich stark auf die Wirtschaftlichkeit der einzelnen Verfahren aus. Als sicherste,
aber auch teuerste MaBnahme sind engmaschige Netze anzusehen; B#chli-Anlage und Ge-
spinste bieten einen fast ebenso sicheren Schutz. Zwei Kostenvergleichstabellen ermdglichen
es, unter Beriicksichtigung von Weinbergslage und -griéBle, Schadvogelart und verfiigbarer
Arbeitskapazitét das jeweils optimale Abwehrverfahren auszuwihlen.

G. Rilling (Gellweilerhof)

TiEuz, D., Goueen, A. C,, VaLtg, P.; Occurrence and spread of grape corky bark and
stem pitting in Mexico - Vorkommen und Verbreitung von Korkrindenkrankheit
(corky bark) und Holzrunzeligkeit der Rebe (stem pitting) in Mexiko

Plant Disease 64, 584—586 (1980)

Agricult. Res., Univ. California, Davis, Calif., USA

Symptome von corky bark und stem pitting wurden 1976 erstmalig in Mexiko an LN 33 und ei-
nigen V.-vinifera-Sorten beobachtet, die 1968 als virusfreles Pflanzmaterial aus Kalifornien
bdzogen und in ein Sortiment gepflanzt worden waren. Gleichzeitig fand man die Symptome
auch in kommerziell genutzten Weinbergen des Gebietes. — Es wird angenommen, dafl
eine natiirliche Ausbreitung von corky bark und stem pitting in Mexiko stattfindet, ohne
daB der Vektor bisher bekannt wire. Gleichzeitig sieht man in diesen Krankheiten einen
wesentlichen Faktor fiir die verkiirzte Lebensdauer (8—10 Jahre) der dortigen Bestinde. Das
gemeinsame Vorkommen beider Symptomtypen an den gleichen Pflanzen fiihrte zu der
Vermutung, sie kénnten Ausdruck nur einer Krankheit sein. M. Rildel (Neustadt)

THEILER, R.: Stiellihme — Prognose und Bekimpfungsmafnahmen 1980 - Stiellihme
— prognosis and control measures in 1980

Schweiz, Z. Obst- Weinbau 116, 499—508 (1980)

Eidgendss. FA f. Obst- Wein- Gartenbau, Widenswil, Schweiz

Am Beispiel von rotem Gutedel wird gezeigt, daB eine Prognose des zu erwartenden Stiel-

lihmebefalls grundsitzlich méglich ist, aber nur fir eine Sorte und einen bestimmten Stand-
ort Giiltigkeit hat. Diese Prognose basiert auf Beziehungen zwischen der Befallshiufigkeit,
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den Entwicklungsstadien der Rebe (ausgedriickt durch die Anzahl der Tage bis Bllite) und
Wetterdaten. Hohe Prognosewerte fiir 1980 lassen eine Beki&mpfung in diesem Jahr besonders
bei anfilligen Sorten empfehlenswert erscheinen, wobei eine Traubenspritzung mit MgSOA
zu Beginn des Welchwerdens der Beeren durchzufiihren ist. V. Hartmair (Klosterneuburg)

TsurkaN, I. G., Asramenko, N. M.: Uber die Thermotherapiemethode bei Reben, die
von Viren befallen sind + On thermotherapy method on grapevines infested with
viruses (russ.)

Sadovod. Vinogradar. i Vinodel. Moldavii (Kishinev) 35 (4), 56—60 (1980)

Moldavsk. Nauchno-Issled. Inst. Vinogradar. Vinodel. NPO ,Vierul®, Kishinev,
UdSSR

2augenstecklinge werden 6 Monate bel 709% rel. Luftfeuchtlgkeit, 38 * 10C und kiinstlicher
Beleuchtung gezogen. Die Pflanzen werden auf 30 em gekiirzt, die Triebe bis auf 1 entfernt. Bis
zu elner Triebldnge von 5—10 c¢m betrégt die Temperatur 25 0C. Alle 2 Monate werden Trieb-
spitzen und das 1. Auge unter der Triebspitze bewurzelt und in vitro kultiviert. Dle Technik
der Entnahme und der Préparation der Triebteile, die detailliert beschrieben ist, bestimmt
den Erfolg. Die Umpflanzung der in vitro gezogenen Pflanzen erfolgt nach 1,5—2 Monaten und
gelingt unter glinstigen Bedingungen zu 100%. In 3 Jahren wurden im moldaulsch'gn Wein-
bauinstitut ca. 600 Reben in vitro angezogen, 400 in Erde umgepflanzt und 98 getestgte virus-

freie und fiir den Muttergarten bestimmte Rebenpflanzen erzlelt. D. PospiSilovd (Bratlslava)

J. TECHNIK

Finger, H.: Die Weinqualitit beim Einsatz des Traubenvollernters - The wine quality
when using the mechanical grape harvester

Dt. Weinbau 35, 641—643 (1980)

LLVA f. Landwirtsch., Wein= Gartenbau, Oppenheim

Dle Qualitdt der Weine maschinell geernteter Trauben wird im wesentllchen von der Ma-
schine bzw. ihren Bauelementen — Trenn-, Férder- und Reinigungssysteme —, von der Ma-
schineneinstellung bzw. der Geschicklichkeit des Maschinenfilhrers und von der Rebsorte
beeinfluft. — In mehrjidhrigen Versuchen der LLVA Oppenheim wurde keine negative Quali-
titsbeeinflussung durch maschinelle Traubenernteverfahren festgestellt. Als MaBstab fiir die
Weinqualitdt dienten neben dem Mostgewlicht, der Mostsdure und dem Gerbstoffgehalt der
sensorische Befund (Geschmack und Geruch). — Bei Versuchen im Jahre 1979 konnte ver-
schiedentlich beobachtet werden, daB bei {iberreifem, faulem Lesegut die Saftverluste an-
stiegen und dadurch die Mostgewichte des Lesegutes zuriickgingen, insbesondere bei solchen
Maschinen, deren Férdersysteme in verstirktem MafBe Beerenverletzungen verursachen.

E. Moser (Stuttgart)

FiscHer, H., Corrix, L.: Abwasserbeseitigung in Weinbaugebieten. Teilergebnisse ei-
nes Modellvorhabens «+ Sewage disposal in vine growing areas, Partial results of
model testing

Weinwirtsch. (Neustadt/Weinstr.) 116, 614—617 (1980)

Die fortlaufende Registrierung der Abwasserlast In einer pfilzischen Weinbaugemeinde er-
gab eine héchste Abwasserbelastung wihrend der Weinlese (bis zu 16,2 Einwohnergleich-
werten/ha Rebfliche); der mittlere tHgliche Belastungswert betrug etwa 10 EGW/ha. Die

Mischung mit Haushaltsabwissern verbessert die biologische Abbaubarkeit. Es werden Vor-
schlige zur Verbesserung der Klidranlagen gemacht. L. Jakob (Neustadt)

Hepserg, P. R., Goopwin, P. B.: Factors affecting natural and ethephon-induced
grape berry abscission - Faktoren, welche die natiirlichen und die durch Ethephon
induzierte Ablésung der Traubenbeeren beeinflussen
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Amer. J. Enol. Viticult. 31, 109—113 (1980)
N. S. W. Dept. Agricult., Viticult. Res. Sta., Griffith, N. S. W., Australien

Zur Frage der maschinellen Beerntbarkeit verschiedener Traubenrebsorten wurden in Au-
stralien die EinfluBfaktoren auf die Ablésung der Beeren untersucht. Das Trennverhalten
bzw. die Schiittelfihigkeit der 5 untersuchten Rebsorten (Thompson Seedless, Cabernet Sauvi-
gnon, Shiraz, Trebbiano, Semillon) ist sehr unterschiedlich. — Die Trennkrifte zwischen Bee-
re und Stiel bzw. Stiel und Traubengeriist sind insbesondere vom Erntezeitpunkt, dem Bee-
rengewicht und der Temperatur zum Erntezeitpunkt abhingig. Die Behandlung mit Ethephon
verbessert mit zunehmender Konzentration die Abldsung der Beeren. Dieser Effekt ist 7d
nach der Applikation am gréten. E. Moser (Stuttgart)

IannNINI, B, Lavezzi, A.: Die chemische Entblitterung im Hinblick auf die mechani-
sche Lese : Chemical defoliation with respect to the mechanical vintage (ital. m.
franz., engl. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 174—181 (1980)

Ist. Sper. Viticolt., Conegliano, Italien

Bei Versuchen mit 2 verschiedenen Lesemaschinen fiihrte chemische Entblitterung mit ,Har-
wade* vor der Lese zu einer erheblichen Verminderung der Leseverluste (zi B. von 18 auf 7 %).
Die Ausbeute wurde nicht reduziert. A. Scienza (Malland und Piacenza)

Maur, D.: Neue Arbeitsverfahren zur Mechanisierung der Laubarbeiten - New
working procedures for mechanizing the summer pruning

Rebe u. Wein 33, 256—259 (1980)

LLFA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Weinstr.

Fiir die Laubarbeiten in Rebanlagen — Ausbrechen, Heften und Gipfeln — milssen etwa 100
AKh/ha bzw. 12°% des Gesamtarbeitsaufwandes, die in solchen Normal-Rebanlagen anfal-
len, aufgebracht werden. Der Arbeitskriftemangel und die kurze, termingerechte Arbeits-
erledigung zwingen zur Mechanisierung dieser Arbeiten. — Das maschinelle Ausbrechen der
Triebe am Rebstamm mit rotierenden Kunststoffbiirsten kann in einem Arbeitsgang mit
dem Stockriumen erfolgen. Gegeniiber der Handarbeit kann dabei eine Arbeitszeiteinspa-
rung bis zu 40 % erreicht werden, Fiir das Heften bzw. Aufheften sind verschiedene Schlep-
peranbaugerite entwickelt worden, welche dle Triebe hochheben und mit Hilfe verrottbarer
Kunststoffschnilire, die wihrend der Durchfahrt ausgerollt und an den Stickeln befestigt
werden, die Laubwand formieren. Gegeniiber der Handarbeit ist 50—75% Arbeitszeit einzu-
sparen. — Das Gipfeln der Reben kann mit hin- und hergehenden oder rotierenden Schneid-
werkzeugen, die am Schlepper angebaut sind, erfolgen. Mit diesen Geridten wird eine Ar-
beitszeiteinsparung bis zu 70 % erzielt. E. Moser (Stuttgart)

Mircuei, E. N.: Correlation of the force required to pick retundifolia berries and
their soluble solids content + Zusammenhang zwischen Ablésekraft und Zuckerge-
halt von Vitis-rotundifolia-Traubenbeeren

Arper. J. Enol. Viticult. 30, 135—138 (1979)

Dept. Phys. Astronomy, Univ. North Carolina, Chapel Hill, N. C.,, USA

An den Sorten Carlos, Magnolia, Noble und Tar Hell wurden die Abtrennkrifte zwischen
Beere und Beerenstiel in Abhiingigkeit vom Reife- bzw. Erntezeitpunkt gemessen und mit
Hilfe von Regressionsanalysen mathematische Gleichungen aufgestellt. Der Reifegrad wurde
durch den Zuckergehalt definiert. Die Ablisekriifte der Sorte Carlos nehmen mit zunehmen-
dem Reifegrad extrem, die der 3 iibrigen Sorten weniger stark ab. Bei Vollreife bzw. beim

héchsten Zuckergehalt der Frilchte unterscheiden sich die notwendigen Krifte zum Abldsen
der Beeren kaum noch voneinander. E. Moser (Stuttgart)

Morris, J. R., Cawrtaon, D. L.: Mechanical pruning eof cordon-trained “Concord”
grapevines - Maschineller Schnitt von Concordreben in Cordonerziehung

Arkansas Farm Res. (Fayetteville) 29 (2), 12—13 (1980)

Dept. Hort, Food. Sci., Univ, Arkansas, Fayetteville, Ark., USA
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Unqualifizierte Arbeitskrifte und hohe Lohnkosten zwingen zu maschinellen Rebschnittver-
fahren. Die Reben sollten fiir den Gesamt- bzw. Heckenschnitt im Cordonsystem (Einzel-
draht [SC] oder Doppeldraht [GDC]) erzogen sein, 5jihrige Untersuchungen an Concordreben,
die maschinell geschnitten wurden, iiber Ertrag, Zuckergehalt und S#ure bei verschiedenen
Erziehungssystemen und Zapfenanzahlen zeigten, dafi der Ertrag bei GDC deutlich héher
war als bei SC. Zuckergehalt, Farbe und GriB8e der Beeren nahmen aber nach dem 5. Ver-
suchsjahr bei GDC und einer Zapfenzahl von mehr als 60/Rebe deutlich ab.

E. Moser (Stuttgart)

Prarr, F.: Stand und Erkenntnisse der mechanischen Traubenernte - Present stage
and knowledge of the mechanical grape harvest

Dt. Weinbau 35, 629—636 (1980)

LLVA f. Wein- Gartenbau, Oppenheim

Aufgrund 3jihriger Versuche und einer umfangreichen Einsatzerfahrung mit verschiedenen
Selbstfahr-, Anhinge- und Anbautraubenvollerntemaschinen werden beziiglich der Eignung
von Rebsorten, Erziehungen, Unterstlitzungen und Standraumverhiltnissen flir die maschi-
nelle Ernte fundierte Aussagen bzw. Kenndaten erarbeitet und Vorschlige flir optimale An-
bautechniken unterbreitet. AuBerdem werden verschiedene Maschinenkonstruktionen hin-
sichtlich der Ernteverluste, der Traubenqualitit, der Ernteleistung und der Wir{schaftlich-
keit beurteilt und zukiinftig mégliche Entwicklungstendenzen aufgezeigt. Die Ernteverluste, die
meist zwischen 3 und 8%, in Ausnahmefidllen (Morio-Muskat, Huxelrebe, Rotweinsorten)
> 10 % llegen, werden insbesondere von der Rebsorte und vom Reinigungssystem der Maschine,
weniger vom Reifegrad, von der Erziehungs- und Unterstiitzungseinrichtung beeinflugt., —
Die Erntegutqualitit hingt insbesondere vom Reife- und Gesundheitszustand der Beeren und
von den Férder- und Reinigungssystemen der Erntemaschine ab, Zeilenlinge, Vorgewende
und Geschicklichkeit des Maschinenfiihrers bestimmen Im wesentlichen die Ernteleistung
bzw. die Erntekosten. E. Moser (Stuttgart)

RasenperGer, H., Voicr, K.: Energiegewinnuhg aus Trestern - Recovery of energy
from pomace
Bad. Winzer (7), 298—302 (1980)

Das Problem der Beseitigung der Trester 148t sich mit einer Verbrennungsanlage lésen, dle
neben Energie noch Alkohol gewinnt. Letzterer deckt die Amortisationskosten der Anlage.
Ihre Funktion wird eingehend beschrieben. L. Jakob (Neustadt)

Reinnarot, K. H.,, MoLLer, H. J.: Neue Entwicklungen zur physikalisch-chemischen
Abwasserreinigung + New developments for physico-chemical purification of sewage
Weinwirtsch, (Neustadt/Weinstr.) 116, 618—620 (1980)

Feststoffe lassen sich durch Flotationsverfahren aus Abwissern entfernen. Verff. halten dies
und die katalytische Ozon-Oxidation fiir geeignet zur Entsorgung von Abwissern aus Wein-
kellereien. Diesbeziigliche Ergebnisse werden nicht mitgeteilt. L. Jakob (Neustadt)

RouLING, W., Bicker, G.: Erfahrungen mit dem Traubenvollernter nach der Lese
1979 - Experiences with the mechanical grape harvester after the 1979 vintage

Dt. Weinbau 35, 619—628 (1980)

Inst. Tech., FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol. Landespflege, Geisenheim

Die Ergebnisse des Versuchsjahres 1979 mit Traubenvollerntemaschinen hinsichtlich ihrer
Arbeitsqualitdt und ihrer Ernteleistung haben im deutschen Weinbau vollauf befriedigt und
lassen auf eine rasche Einfilhrung maschineller Ernteverfahren schliefen. — Dle meisten
deutschen Rebsorten, die gebrduchlichsten Reberziehungen, eine GroBzahl von bestehenden
Rebreihenabstinden und Rebanlagen bis zu etwa 25 % Stelgung in Fall- oder Schichtenlinie,
sind fiir eine maschinelle Ernte geeignet. Die Veriuste sind minimal und betragen nur bei el-
nigen wenigen Rebsorten bis zu 8 bzw. 12 %. Die Beschidigung der Reben, der Unterstiitzun-
gen und die Bodenbelastungen durch die Erntemaschinen sind gering bzw. beeintrichtigen
die Produktionsieistung der Rebanlagen nicht. Eine Verschlechterung der Weinqualitit ma-
schinell geernteter Trauben konnte nicht festgestelit werden. Die Ernteleistung liegt je nach
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Rebreihenabstand, Zeilenlinge und Maschinentyp (Selbstfahr- oder Anhiingemaschine) zwi-
schen 0,2 und 0,4 ha/Mh. Die jidhrlichen Ernteflichen miissen, um Kostengleichheit zur Hand-
ernte zu ermoglichen, bei Selbstfahrern mindestens 50 ha, bei Anhiéngemaschinen etwa 30 ha
betragen. — Verbesserungen an verschiedenen Bauelementen, insbesondere bei Anhiingema-
schinen, und die Einfiihrung von selbsttitigen Regeleinrichtungen sind zur weiteren Senkung
der Verluste anzustreben und auch méglich. E. Moser (Stuttgart)

Smart, R. E., KyLoH, S. R.: Mechanical pruning in Australia — the state of the art -
Maschineller Rebschnitt in Australien — der gegenwirtige Stand

Austral. Grapegrower Winemaker 17 (196), 5; 7 (1980)

Sch. Oenol. Viticult., Roseworthy Agricult. Coll,, Roseworthy, Australien

Der ,Heckenschnitt* — ausschlieBlich maschinelle Schnittarbeit — wurde im Jahre 1979 in meh-
reren Gebieten und an verschiedenen Rebsorten in Australien mit gutem Erfolg durchge-
filhrt. Bei diesem Schnittverfahren wird, meist durch rotierende, am Schlepper angebrachte
Schneidscheiben, alles Rebholz in einem gewissen Abstand vom Kordon bzw. Erziehungs-
draht in 1 oder 2 Arbeitsgingen von der Rebe abgetrennt. — Die Traubenertrige sollen nach
mehrjihrigen Versuchen dadurch kaum beeinflut werden, sie nahmen gegeniiber dem {ib-
lichen Handschnitt bei gleichbleibender Qualitdt z, T. sogar zu. — Die Schnittkosten kénnen
um etwa !s gesenkt werden. Die Erntekosten liegen bei diesem Schnittverfahren nur un-
wesentlich héher, Durch neu entwickelte Ernteverfahren scheint zukilinftig auch eine maschi-
nelle Lese derart geschnittener Reben mdoglich zu sein. E. Moser (Stuttgart)

K. BETRIEBSWIRTSCHAFT

Apawms, K.: AuBerbetriebliche Miglichkeiten der Einkommensverbesserung in Wein-
baubetrieben - External possibilities of improving the income situation of viticultur-
al farms

Dt. Weinbau 35, 963—972 (1980)

LLFA {. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Weinstr.

Steigende Lohn- und Sachkosten sowie die Bodenpreisentwicklung kann der Winzer nicht
liber den Weinpreis ausgleichen. Sein Einkommen wird dadurch stark geschmélert, obwohl
schon viele Mboglichkeiten der innerbetrieblichen Rationalisierung und Kostensenkung ver-
wirklicht sind. — Durch Aufstockung der Betriebsflichen oder durch Ubergang zu Flaschen-
welnvermarktung kénnen evtl. frele Arbeitskapazititen eingesetzt werden, was die Einkom-
menssituation verbessert. Dasselbe gilt auch fiir die Ubernahme aufBlerbetrieblicher Arbeiten,
z. B. im Betriebshilfsdienst oder Maschinenring. Daneben kénnen im Betrieb nicht bendgtigte
Familienangehérige einer befristeten Voll- oder Teilzeitbeschidftigung nachgehen bzw. Aus-
hilfsarbeiten annehmen, um die Einkommenssituation des eigenen Betriebes nicht zu belasten.
— Zusiitzliche Einkommensquellen sind u. a. auch durch Schaffung von Freizeitunterkiinften —
Ferien auf dem Bauernhof — zu erschlieBen, Th. Becker (Deidesheim)

GnritTani, G., TarTAGLIA, A.: Okonomische Analyse miglicher Verfahren zur Mecha-
nisierung der Lese in Apulien - Economical analysis of possible methods for the
mechanization of the vintage in Apulia (ital. m. engl. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 33, 106—124 (1980)

Ist. Econ. Polit. Agrar., Fac. Agrar., Univ. Bari, Italien

Fir 81 landwirtschaftliche Betriebe wird umfangreiches, betriebswirtschaftlich relevantes
Zahlenmaterial zusammengestellt als Grundlage fiir Kostenvergleiche der mechanischen mit
der Handlese (z. B. Betriebsgréien, Maschinenbesatz). Die Lesekosten werden aufgeschliisselt
(bei mechanischer Lese z. B. die Fixkosten ermittelt, der Ernteverlust berlicksichtigt) und
nach Erziehungsart differenziert. Es ergeben sich zum gegenwirtigen Zeitpunkt in Apulien
keine Vorteile der mechanischen Lese. A, Scienza (Mailand und Piacenza)
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Kaunke, H.: Der europiische Weinmarkt am Vorabend der Beitrittsverhandlungen
mit Spanien, Portugal und Griechenland + The European wine market before enter-
ing into accession negotiation with Spain, Portugal and Greece

Dt. Weinbau 35, 936—948 (1980)

Inst. Betriebswirtsch. Marktforsch.,, FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol.
Landespflege, Geisenheim

Verf. behandelt die Struktur des Weinbaus der EG- und Beitrittslinder. Beim Konzentrati-
onsprozefl der letzten 7 Jahre nahm die Betriebszahl um jihrlich 100 000 ab. Derzeit bewirt-
schaften etwa 4 Mill. Betriebe 4,8 Mill. ha Rebfliche. Die Umstellung von Mischkulturen auf
Spezialkulturen brachte in Italien und Spanien erhebliche Produktionssteigerungen. Hinzu
kam eine intensivere Bewirtschaftung, so daB die Weinproduktion der EG- und Beitritts-
linder um mehr als 40 % gesteigert wurde. In 7 Lindern gibt es 1 Mill. Winzer in 3 300 Win-
zergenossenschaften. Diese Winzergenossenschaften haben 140 Mill, hl Lagerkapazitit. Die
Exporte und die Importe konnten gesteigert werden. Kiinftig diirfte es in der Weinwirtschaft
keine Erleichterungen geben, jedoch kann es sich fiir die in Erzeugung und Absatz Tétigen
auch weiterhin lohnen, in der Branche titig zu sein, F. Schnekenburger (Freiburg)

L. ONOLOGIE

Bamiasaviu, T. A., BezzuBov, A. A., CuicuasuviLl, N. D., Roporuro, A. K.: Verinde-
rung der Zusammensetzung der dtherischen Ole beim Traubenverarbeitungsprozes -
Study on volatile oil composition of grapes during their treatment (russ. m. engl.
Zus.).

Prikl. Biokhim. Mikrobiol. (Moskau) (16), 609—611 (1980)

Inst. Biokhim. Im. A. N. Bakha, Moskau, UdSSR

Die Untersuchungen wurden bei den Sorten Rkaziteli und Mzvane im Kurdgelauischen Wein-
baugebiet der Grusinischen Republik unter aeroben Bedingungen durchgefiihrt. Die Beeren-
haut beider Sorten enthidlt mehr komplizierte &therische sowie terpenoide Verbindungen als
der Beerensaft. Wihrend der Verarbeitung laufen intensive Oxidationsprozesse ab, die zur
Trennung der komplizierten &therischen Verbindungen und Terpenalkohole — Linalool und
Geraniol — fithren. Die Ergebnisse bei beiden Sorten haben gezeigt, daB bei Verarbeitung
der Beeren eine Oxidation der #dtherischen Ule, hauptsichlich der Terpenoide und Ester
stattfindet, wodurch die Gesamtmenge des #therischen UOls abnimmt. Diese Prozesse laufen
im friihen Stadium und sehr intensiv hauptséichlich in der Beerenhaut ab.

P, Slamka (Trier)

Bezzusov, A, A., Roboruro, A. K., Ecorov, 1. A,, Necuarv, L. N.: Aroma forming
substances of grape hybrid varieties and wines produced from them - Aromabil-
dende Stoffe von Hybridentraubensorten und davon gewonnenen Weinen (russ. m.
engl. Zus.)

Prikl. Biokhim. Mikrobiol. (Moskau) 16, 120—126 (1980)

Inst. Biokhim. im. A. N. Bakha, Akad. Nauk SSSR, Moskau, UdSSR

Die Aromastoffe in Beeren und Weinen der Sorten Violet early und Vidvizhenets (Kreuzun-
gen zwischen V. vinifera und V. amurensis) wurden gaschromatographisch untersucht, wo-
bei Kohlenwasserstoffe, Alkohole, Ester, Sduren und Terpenverbindungen identifiziert wur-
den. Im Gegensatz zu den Eltersorten enthielten die Kreuzungen verhiltnismiifig viel Athyl-
benzol (7,1 mg/100 g in den Beeren von Vidvizhenets). Erhebliche Verinderungen ergaben
sich durch die Gédrung (Bildung neuer Alkohole und vor allem Ester) sowie bei der Lagerung
der Weine: vor allem Verminderung der Alkohole, Terpene, Ester mit hoher Siedetempera-
tur, was auf intensivere Oxidation infolge niedrigen Polyphenolgehaltes dieser Weine zu-
riickgefiihrt wird. N. Goranov (Sofia)
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Gapek, F. J,, Diamonp, F., Hearney, M., McMuLuiN, M., Szvetecz, M. A., Verano, F. P.
II1.: Preliminary investigation of deacidification methods and carbonic maceration
of French hybrid wines - Vorlidufige Untersuchungen iiber Entsiuerungsmethoden
und Kohlensiuremazeration bei franzésischen Hybridenweinen

Amer, J. Enol. Viticult. 31, 90—94 (1980)

Dept. Chem., Allentown Coll., Center Valley, Penn., USA

4 Methoden der chemischen Entsduerung von Wein (Acidex, Calciumcarbonat, Kaliumkarbo-
nat, beide Carbonate 50:50) wurden der traditionellen Methode und der Kohlensiuremazera-
tion gegeniibergestellt. Da die Weine teilweise bereits siurearm waren, wurde der S#Hurege-
halt vorher erhtht. Weder die analytischen Werte noch die sensorische Priifung mittels ei-
ner Rangziffermethode lieBen eine Aussage zugunsten einer der Varianten zu.

L. Jakob (Neustadt)

GANEVA, Z., Gorinova, N.: Untersuchungen iiber die eiweifistabilisierende Wirkung
von Bentoniten - Examinations about the protein-stabilizing effect of bentonites (m.
engl,, franz. Zus.)

Mitt. Klosterneuburg 30, 70—73 (1980)

Inst. Vinar. Prom., Sofia, Bulgarien

Von 3 verschiedenen Bentoniten (Na-, Ca- und Mischbentonit) wurde je 1 g/l Wein appliziert
und die Veridnderung des Weines analysiert. Die Bewertung der Bentonite erfolgte anhand
der Richtlinien des internationalen Codex fiir Weinbehandlungsmittel. Die umfangreichen
Kennzahlen lassen keine Hinweise auf ungeniigende Stabilisierung durch Ca-Bentonite zu.
Die sensorischen Ergebnisse sprechen zugunsten des Ca- bzw. Mischbentonits. Das Amino-
sduremuster wird durch die Bentonitarten unterschiedlich verindert. Neben Proteinen und
Aminosduren entfernen die Bentonite auch Polyphenole unterschiedlich stark.

L. Jakob (Neustadt)

Kuapzuiski, D., Nacukov, D.: Der EinfluB von Gammabestrahlung auf die Wein-
qualitit - The influence of irradiation with gamma rays on the wine quality (bulg.)
Lozar. Vinar. (Sofia) 29 (1), 4—8 (1980)

Maische aus Trauben der Sorte Mavrud wurde y-bestrahlt. Die daraus hergestellten Weine
enthielten mehr fliichtige Séiuren (z. B. mit 50 krad bestrahlt: 9,9 gegeniiber 8,9 meqg/ der Kon-
trolle) und weniger Phenolverbindungen. Weinqualitit und Farbintensitiit waren geringer.
Waren jedoch die Trauben bestrahlt worden, schnitten die Weine besser ab als die der Kon-
trolle; sie enthielten mehr Anthocyan (z. B. mit 100 krad bestrahlt: 379 gegeniiber 325 mg/l der
Kontrolle), mehr Leukoanthocyan, weniger Sdure und intensivere Farbe.

N. Goranov (Sofia)

Kozus, G. 1., AvereukH, B. Ya.,, Koreisua, M. A., Berousova, V. N., Furtung, L. A,
PersHiNa, L. E.: EinfluB der Girtemperatur auf den Gehalt des Weines an Amino-
siuren und anderen Substanzen - Influence of fermentation temperature on the
content of amino acids and other substances of wine (russ.)

Sadovod. Vinogradar. i Vinodel. Moldavii (Kishinev) 35 (7), 36—37 (1980)
Agrarno-prom, Ob’edin. MSSR Vinogradar. Vinodel., Kishinev, UdSSR

Verff. untersuchten den EinfluB verschiedener Gi#rtemperaturen (GT) — 10, 16, 20, 25 und
30 0C — auf den Gehalt an Aminosduren (AS) und organischen Sduren im Grundwein zur Her-
stellung von Sherry. Bei 10 0C ist der Gesamt-AS-Gehalt wegen der geringen Anh&ufung der
Hefebiomasse nach der Gi#rung, verglichen mit Girungen bei 16—25 0C, am héchsten (814 bzw.
560—663 mg/). Bei 30 0C wird der Gehalt an Apfelsdure um 2,7, bei 16 ¢C nur um 6,7 g/l herabge~
setzt. Der Gehalt an Milchs#ure wird mit steigender GT erh&ht (bei 16 0C 0,55, bei 30 ¢C 0,85 g/l).
Im Gehalt an Bernstein- und Weinsiure hingegen sind bei verschiedenen GT keine nennens-
werten Unterschiede zu verzeichnen. Bei hoheren Temperaturen (25—30 9C) vergorene Grund-
weine weisen einen gréBeren Glyceringehalt (5,5—5,7 g/1) als die bei 16 0C vergorenen Weine (4,8
g/l) auf. Sensorisch wurden bei 25 0C vergorene Weine am glnstigsten beurteilt. Bei 30 0C ver-
gorene Weine wurden — verglichen mit jenen, die bei 25 0C vergoren wurden — als weniger
aromatisch und bukettreich angesprochen. E. Mindrik (Bratislava)
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Kozus, G. L., Furtung, L. A., KoreisHa, M. A.: Untersuchungen iiber die Aminosiiu-
renzusammenseizung von Peptiden im Wein - Investigations on the amino acid com-
position of peptides in wine (russ.)

Sadovod. Vinogradar. i Vinodel. Moldavii (Kishinev) 35 (1), 41—43 (1980)
Agrarno-prom. Ob’edin. MSSR Vinogradar. Vinodel., Kishinev, UdSSR

Die Peptide wurden durch Ionenaustauschchromatographie abgetrennt, die Aminosiuren
(AS) im Analysator bestimmt. — Der Gehalt an freien und peptidgebundenen AS war sor-
tenmiBig sehr unterschiedlich., Am starksten vertreten war Prolin (bei Cabernet: frei 1002,6
mg/l, gebunden 146 mg/l), am geringsten Histidin (bei Aligote: frei nur in Spuren, gebunden
28,4 mg/l). N. Goranov (Sofia)

Kwan, W., Kowalski, B. R.: Data analysis of sensory scores. Evaluations of pan-
elists and wine score cards - Datenverarbeitung von sensorischen Bewertungen. Be-
urteilung von Testern und Weinbewertungsformularen

J. Food Sci. (Chicago) 45, 213—216 (1980)

Chem. Dept., Univ. Washington, Seattle, Wash., USA

40 Weine der Rebsorte Pinot noir aus Frankreich und Amerika wurden von 16 Weinpriifern
beurteilt. Es wurde ein Weinbeurteilungsschema, das sich von dem in Davis entwickelten ab-
leitet, angewandt und eine beschreibende quantitative Analyse durchgefiihrt. An einem Re-
ferenzwein wurde die Ubereinstimmung der verschiedenen Priifer auf die Faktorenbeurtei-
lung festgelegt (1. Faktor: Aromacharakter, Aromaintensitit, Korper, Gesamtqualitiit, jede
Eigenschaft fiir sich bewertet; 2. Faktor: Aroma- + Bukettcharakter, Aroma- + Bukettin-
tensitit; 3. Faktor: Zucker, Siure). Ein Vergleich zwischen dem modifizierten und dem Davis-
Bewertungsschema wird gegeben. A. Rapp Geilweilerhof)

Lausenueimer, K. H.: Einfluf von Hefe und Girbehiltern - The influence of yeast
and fermentation tank

Weinwirtsch. (Neustadt/Weinstr.) 116, 818—820 (1980)

LLVA f. Landwirtsch. Wein--Gartenbau, Oppenheim

Mit verschiedenen Trockenhefen vergorene Weine zeigten keine negative Entwicklung und
kaum sensorische Unterschiede zu Weinen, die mit natiirlichemm Hefegemisch gewonnen wa-
ren, Die verwendeten Trockenhefen bewirkten oft hdhere Alkoholausbeuten als Spontangi-
rung, wobei im Holzfafli ungiinstigere Ergebnisse erzielt wurden als im Tank. Das Alkohol-Gly-
cerin-Verhiiltnis ist offenbar ein Charakteristikum der einzelnen Hefen. Dieses unterschied-
liche Verhalten 1iBt sich auch beim Restextrakt erkennen, der um bis zu 3 g/l schwanken kann.
Durch Auswahl einer geeigneten Hefe kann der SO2-Bedal‘f eines Weines merklich gesenkt
werden. H. Schlotter (Bad Kreuznach)

Lemrerce, E.: Die Anwendung von Bentoniten zur Most- und Weinbehandlung - Use
of bentonites for must and wine treatment

Bad. Winzer (9), 364—370 (1980)

Staatl. Weinbauinst., Freiburg/Br.

Eine ausgezeichnete Zusammenfassung der gesamten derzeitigen fiir die Kellerwirtschaft re-
levanten Kenntnisse {iber die Anwendung von Bentoniten, die in erster Linie zur Pflicht-

lektiire fiir Lehr- und Beratungskrifte erklirt werden sollte, aber auch dem interessierten
Winzer sicher von groem Nutzen ist. H. Schlotter (Bad Kreuznach)

MeTivier, R. P., Francis, F. J., Crypespare, F. M.: Solvent extraction of anthocyanins
from wine pomace * Losungsmittelextraktion der Anthocyane aus Traubentrestern

J. Food Sci. (Chicago) 45, 1099—1100 (1980)

Dept. Food Sci. Nutr., Univ. Massachusetts, Amherst, Mass., USA

Als Lebensmittelfarbstoffe konnten natiirliche Farbstoffe, z. B. aus Traubentrestern, Ver-

wendung finden. Das Extraktionsverfahren der Anthocyane aus Traubentrestern hingt von
einer Vielzahl von Parametern ab, wie Gesamtkosten, Losungsmittelriickgewinnung ete. Mit
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vorliegender Arbelt soll der EinfluB des Ldésungsmittels (Xthanol, Methanol, Wasser) und von:
Sduren (HCI, Citronen-, Wein-, Ameisen-, Essig- und Propionsidure) untersucht werden. Metha-.
nol zeigte eine um 20 % bessere Extraktionswirkung als Athanol und war um 73 % wirksamer
als Wasser. HCI zeigte in Verbindung mit Athanol die beste Extraktionsausbeute, 15t aber-we-:
gen der Korrosion nicht zu empfehlen. Bei den organischen S#uren waren Citronensiure mit
Methanol und Essigsdure mit Wasser am wirksamsten. 0. Endres (Speyer)

Muratipr, G. A., AGABAL'YANTS, E. G., NikuLINA, A. V.: Verfahren zur Bereitung eiiiéi-
Mineralsuspension in Wasser zur Weinkldrung - Method of preparation of aqueous
mineral suspensions for bleaching wine materials (russ.)

Izv. Vyssh. Uchebn. Zaved., Pishch. Tekhnol. (Krasnodar) (1), 48—50 (1980)

Zwecks Erzeugung einer hochdispersen Suspension von Schdnungsmineralien unter  Be-
triebsverhiiltnissen wurde eine Spezialanlage entwickelt (Prinzip: Zirkulation mittels Pumpe
in einem geschiossenen Kreislauf). Die Priifung ergab eine wesentliche Verkilirzung der Kli-
rungsdauer (um 1,5—5 X), eine Verminderung der erforderlichen Dosls (um 4—6 X) -und eine-
sehr gute Kldrwirkung. N. Goranov (Sofia)

PosteL, W., ZIEGLER, L., MACCAGNAN, G.: Untersuchungen zur Weinsteinstab!lisier_un@g
von Wein durch Kationenaustauscherbehandlung. II. EinfluB auf die Kationischen
Mineralstoffe des Weins - Studies on tartar stabilization of wine with cation exchange
processing. II. Influence on the cationic mineral constituents of wine '
Weinwirtsch. (Neustadt/Weinstr.) 116, 829—831 (1980)

Lehrstuhl Allgem. Lebensmitteltechnol., T) Miinchen, Freising-Weihenstephan

Bei der Anwendung von Na/H-Kationenaustauschern vermindert sich der Gehalt an Ca und
Mg relatlv stiirker als derjenige an K. Zur sicheren Stabilisierung muB der K-Gehalt in der
Asche unter 30 % herabgesetzt werden, der Na-Gehalt steigt bis auf 400 mg/l an. Die Behand-
lung 148t sich daraus und aus dem veriinderten K/Na-Verhiiltnis nachweisen.

L. Jakob (Neustadt)

ScumrtT, A., K6HLER, H., MILTENBERGER, R., CURscaMANN, K.: Uber den EinfluB des Sau-
erstoffs auf Maische und Most unter Beriicksichtigung der Reduktionsmittel SO,
und Ascorbinsiure ¢ On the influence of oxygen on mash and must with regard
to the reducing agents SO, and ascorbic acid

Dt. Weinbau 35, 856—859; 890—898 (1980)

Bayer. LA f. Weinbau Gartenbau, Wiirzburg-Veitshtchheim

Maische-soi bewirkte kaum eine Hemmung der Reaktionsgeschwindigkeit des aufgenom-
menen 02. Dagegen reichten bereits 30 mg 502/1 aus, um die Oxidationsgeschwindigkeit in ge-
sunden enzymreichen Mosten zu hemmen. Um vergleichbare Hemmwirkung in Most aus fau-
lem Lesegut zu erzielen, muBiten 160 mg SO, /1 elngesetzt werden. Sowohl bei SO2 wie auch bei
Ascorbinsdurezusatz trat nennenswerte Brﬁunung nicht ein, woh! aber im unbehandelten Zu-
stand. Wihrend die 02-Abnahme in der Malsche sehr schnell erfolgte, zeigte sich im Most eine
wesentlich langsamere und lineare Abnahme. Von dem in der Praxis benutzten Verfahren,
Maische und Entschleimungstrub gemeinsam abzupressen, raten Verff. wegen starker Oxida-
tion ab. H. Schlotter (Bad K'reu'znaph)

Trocus, H.: Farbgewinnung und Farbverluste bei verschiedenen Rotweixibéréi‘-
tungs-Verfahren - Increasing and decreasing colour intensity when processmg red
wines according to different methods P B
Bad. Winzer (9), 350—352 (1980) .

Fiir die Bereitung von Rotweinen aus Spitburgundertrauben werden die 3. Mdglichkeiten
Maischegirung, Maischeerhitzung und Deckrotwelnzusatz besprochen und fiir die..optimale
Farbstoffausbeute die Arbeitsweisen aufgezeigt. — Fir die Malschegirung ist ein - gesundes
Traubenmaterlal und eine kurze Girdauer erforderlich. Der PreBvorgang sollte bei einem
Restmostgewicht von 3500e abgebrochen werden, da die Farbintensitit durch:Adsorption
wieder abnimmt. Bel der Maischeerhitzung ist eine Temperatur von 70—80 °C erforderlich.
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Zur Vermeidung von Farbadsorption wird eine friihzeitige Klirung nach der Girung durch-
gefiihrt. Kohle und Bentonit sollten nur in geringen Mengen angewandt werden, da die ib-
lichen Mengen bis 20 % der Farbstoffe adsorbieren kdénnen. Die Anwendung von Deckwein
#iir deutsche Rotweine wird nur noch bis zum 30. 6. 1984 mdglich sein. O. Endres (Speyer)

Trusaé, V., ILka, P.: Mbglichkeiten der Eliminierung ven Fungizidriickstiinden in
Traubenmosten - Possibilities of eliminating fungicide residues in grape musts
(slowak.)

Vinohrad (Bratislava) 18, 158—160 (1980)

Der Grofiteil der Fungizidriickstinde (FR) im Most und Wein kann durch Mostentschleimung
nach vorheriger Schwefelung und Abkiihlung eliminiert werden. 80—85% vorhandener FR
wurden durch diese MaBnahme entfernt. Die Herabsetzung des Gehaltes an FR im Most kann
durch Bentonit noch wesentlich beschleunigt und intensiviert werden: 95%% der FR (z. B. Eu-
paren, Mycodifol etc.) werden durch diesen Eingriff eliminiert. Allgemeine Richtlinien zur
Mostbehandlung zwecks Herabsetzung der FR werden angef{ihrt. E. Mindrik (Bratisiava)

WoRDIG, G., MULLER, TH., FrRiEDRICH, G.: Untersuchungen zur Weinsteinstabilitit. Be-
stimmung der Sittigungstemperatur von Weinen durch Leitfihigkeitsmessung -
Investlgatlons on tartar stability. Determination of the saturation temperature of
wines by measuring the conductivity

Weinwirtsch. (Neustadt/Weinstr.) 116, 720—728 (1980)

Inst. Weinchem. Gérungsphysiol.,, LLVA f. Wein- Gartenbau Landwirtsch., Trier

Die Beobachtung, daB die durch das Minikontaktverfahren ermittelten Sittigungstempera-
turen infolge unvollstindiger Kristallisation des Weinsteins zu niedrig ausfallen, veranlafite
Verff. zur Ausarbeitung eines Verfahrens zur genauen Bestimmung der Sdttigungstempera-
tur eines Weines, basierend auf der Menge an Weinstein, die sich bei Temperaturen iiber der
Sidttigungstemperatur (z. B. bei 209°C) aufldst. Verif. beschreiben ein exaktes Temperatur-
gradientenverfahren sowie ein flir die Praxis geeignetes N#herungsverfahren, die beide auf
Leitfihigkeitsmessungen mit elnem empfindlichen MeBsystem (mit variabler Gegenspannung)
beruhen. Die Sittigungstemperatur kann nidherungsweise auch Uber die Titration des ungeldst
verbliebenen Weinsteins bestimmt werden. Die liberwlegende Zahl der untersuchten Fla-
schenweine wies Sittigungstemperaturen zwischen 12 und 18 ¢C auf. Praktische Weinsteinsta-
bilitiit ist gewihrleistet, wenn bel Shttigungstemperaturen von > 14 bzw. 12—14, 10—12 und
8—10 9C die Lagertemperaturen um nicht mehr als 2—3 bzw, 3—4, 45 und 56 ¢C unterschrit-
ten werden. W. Postel (Weihenstephan)

M. MIKROBIOLOGIE

Minirik, E.: Das Killersystem der Weinhefen und seine Bedeutung fiir die Wein-
bereitung < The klller system of wine yeasts and its importance to wine making
(slowak.)

Vinohrad (Bratislava) 18, 62—63 (1980)

Komplexny Vyskumny Ustav Vinohradn. Vinr., Bratislava, CSSR

Das Killersystem verschiedener Hefen basiert auf der Ausscheldung von toxischem Glykopro-
tein durch die Zellen der Killerhefen. Die empfindlichen Hefenstimme werden dabel getétet.
Es existieren Killerfaktor produzierende, neutrale und killerresistente Hefephinotypen. In
spontaner Garung kommen alle 3 Phinotypen vor, wobei die Killer und die neutralen Stim-
me geeigneter sihd. Flir die Sicherung von solchen Hefenstdimmen hat sich eine periodische
Reisolation von Killer- und neutralen Stimmen aus girenden Mosten oder durch Aufbewah-
rung solcher Hefenstimme in Sammlungen bewihrt. Dadurch wird die Erzielung der Stan-
dardlelstung des angewandten Hefenstammes und der Standardqualitit des Weinproduktes er-
mbglicht. . . N . P, Slamka (Trier)
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Minérik, E,: Mikrobiologischer Ursprung der Entstehung fliichtiger Siuren in Trau-
benweinen - Microbiological origin of the development of volatile acids in grape
wines (slowak.)

Vinohrad (Bratislava) 18, 89—90 (1980)

Komplexny Vyskumny Ustav Vinohradn. Vinar., Bratislava, CSSR

Die Essigsdure wird als wichtigster Vertreter der fllichtigen Siuren in Mosten und Weinen
verstanden. Die Essigsdure in natursiifen Weinen wird {iberwiegend, wenn nicht aus-
schliefilich, durch Hefeaktivitit gebildet. Der Menge an Essigsiure wird durch Mangel an ver-
schiedenen Vitaminen, durch Erhéhung der Zuckerkonzentration und Einwirkung von Botrytis
cinerea erhéht. Trauben, die von Botrytis cinerea befallen wurden, enthalten acetogene Stoffe.
Die acetogenen Stoffe, die an Traubenteile gebunden sind und beim intensiven Pressen extra-
hiert werden, bewirken eine Stimulation des glyceropyruvaten Girungsprozesses. Fiir die Ver-
minderung der Essigsdurebildung in natursiiBen Tokayerweinen ist eine rechtzeitige Girun-
terbrechung, Verwendung von selektierten Hefekulturen und glucophilen Hefen von Wich-
tigkeit. P. Slamka (Trier)

Pineau, M., Rouaner, M.: Expérimentations sur les levures - Versuche mit Weinhefen
Vignes et Vins (Paris) (289), 10—15 (1980)

Die Untdrsuchungen befaBten sich vor allem mit der Anwendung von Trockenhefen zur Wein-
bereitung. Um ungiinstige Einfllisse auf das Weinaroma und eine verstirkte Sog-Bindung
auszuschlieffen, raten Verff. von einer direkten Einsaat der Trockenhefe ab: Empfohlen wird
in jedem Fall die Bereitung einer Anstellhefe unter Auflésen von 50 g Trockenhefe/l Trauben-
most von 35°C. — Steckengebliebene Weine sind nicht mit Saccharomyces-cerevisiae-, sondern
mit S.-bayanus-Hefen fertig zu vergiren. Allerdings lieB sich bei allen von den Verff. ge-
testeten S.-bayanus-Hefen Sensibilitit gegen Killerfaktor feststellen. — Es wird auf die Mog-
lichkeit hingewiesen, bei {iberschwefelten Mosten und zur Einleitung des biologischen Siure-
abbaus Spalthefen einzusetzen, ) K. Mayer (Widenswil)

RADLER, F.: Les facteurs , Killer” des levures * Die ,Killer“-Faktoren der Hefen
Bull. OIV 53, 568—572 (1980)
Inst. Mikrobiol. Weinforsch., Johannes Gutenberg-Univ., Mainz

Verf. fafit Untersuchungsergebnisse des ,Killer“-Phinomens bei Hefen der Gattung Saccharo-
myces, Debaryomyces, Kluyveromyces, Torulopsis, Candida und Pichia zusammen. Das Vor-
kommen des ,Killer“-Faktors ist jedoch im Gegensatz zu anderen Berichten beschrinkt. Die
inhibierende Wirkung des Killer-Toxins kann durch vorliufige Konzentration des Mediums,
in dem die Hefen kultiviert wurden, erh6ht werden., Ein Maximum der Toxinbildung wurde
bei 5% Glucose-Konzentration verzeichnet. N-Substanzen (< 500 mg/l) haben keinen Ein-
flug auf die Toxinbildung. Das optimale pH zur Toxinbildung liegt zwischen 4,2 und 4,8. Es
werden maogliche Einfliisse von ,Killer“-Hefen auf die sensorischen und physikochemischen
Eigenschaften des Weines besprochen. E. Mindrik (Bratislava)

RASENBERGER, H.: Biologischer Siureabbau bei verschiedenen Temperaturen und SO;-
Konzentrationen + Malo-lactic fermentation at different temperatures and SO,
concentrations

Bad. Winzer (9), 358—360 (1980)

Verf. berichtet liber eigene Untersuchungen zum Temperatur- und SOZ-EinﬂuB auf den bio-
logischen S#ureabbau. 5-1-Proben von bereits in vollem Abbau stehendem Rulinder wurden
Grofitanks entnommen und bei 10 und 20 °C auf die Abbaugeschwindigkeit kontrolliert. Bei ei-
nem Riesling bewirkte ein 10%iger Zusatz eines bakterienhaltigen Ruliinders bei 200C
einen langsam einsetzenden Abbau, wihrend sich bei 10 0C nach 30 d noch kein Abbau zeigte.

Will man den bakteriellen Siureabbau verlangsamen oder — bei tiefen Sdurewerten — ganz
verhindern, s¢ kann dies durch Temperatursenkung und Zusatz von schwefliger Sdure ge-
schehen. K. Mayer (Wiadenswil)

Sarisuviu, N. G., ORESHKINA, A. E., Lesengva, T. L., Kvasnikov, E. L.: EinfluS der Hefe
auf physiko-chemische Merkmale des Weins - Influence of yeast on the physico-
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chemical characters of wine (russ.)
Vinodel. i Vinogradar. SSSR (Moskau) (2), 14—17 (1980)

Ein verlingerter Kontakt des Weines mit der Hefe beglinstigt dle moussierenden Eigenschaf-
ten der Schaumweine. Verff, untersuchten den EinfluB zus#tzlicher Faktoren, die die Qualitit
der Grundweine und der Sekte verbessern: den physiologischen Zustand und die Konzen-
tration der Hefezellen bel der kontinuierlichen Schaumweinherstellung, Einen ausgeprigt
reduzierenden EinfluB haben 10- und 17tédgige Hefen, die das Redoxpotential der Weine nach 30
d Kontaktzeit erheblich herabsetzen. 4 d alte Hefen bereichern den Wein an Stoffwechsel-
produkten (N- und P-Verbindungen), die Enzymaktivitit (Proteasen, g-h-Fructofuranosidase)
wird erhéht, das rH wird jedoch kaum beeinflut. Auch eine stark gesteigerte Hefezellen-
konzentration bei der Tankgirung (500 Mio/ml) fiihrt nach 6- bzw. 12monatiger Kontaktzeit
des Weines mit der Hefe zu erheblicher Qualititssteigerung der Schaumweine verglichen mit
Weinen, die mit nur 5 Mio Hefezellen/mi vergoren wurden. E. Mindrik (Bratislava)

SourLEros, E., BErTRAND, A.: Incidence de I'action conjuguée de la température de
fermentation et de I’acidité du milieu sur les teneurs en substances volatiles for-
mées par les levures - EinfluB der Gértemperatur und des pPH auf die Gehalte an
fliichtigen, von der Hefe gebildeten Substanzen (m. engl,, dt., fpan., ital. Zus.)
Connaiss. Vigne Vin (Talence) 14, 97—109 (1980) '

Inst. Oenol. (INRA), Univ. Bodeaux II, Talence, Frankreich

12 Hefenstimme wurden auf die Bildung von Athanol, einigen htheren Alkoholen und Estern
sowle Glycerin bel der Vergldrung eines mit Stickstoffsubstanzen angereicherten weien Trau-
bensafts bei pH 2,9 bzw. 3,4 und 20 bzw. 30 6C liberpriift. Im allgemeinen wurden die erwidhn-
ten Verbindungen, mit Ausnahme des Glycerins, am stiirksten bei 20 0C und pH 3,4 produziert.

K. Mayer (Wadenswil)

Trusafé, V.: Einfluf§ einiger Fungizide auf die Girung des Traubenmostes : Influence
of several fungicides on the fex:mentation of grape must (slowak.)
Vinohrad (Bratislava) 18, 86—88 (1980)

Von 10 im Rebschutz eingesetzten Fungiziden (Dithane M 45, Mycodifol, Basfungin, Dithane
cupromix, Antracol, Miltoxan blau, Moloss, Kupferkalk fixfertig, DPX 3217 mit Mancozeb,
Dithane cuprochelat) verursacht nur Mycodifol Girhemmungen, selbst bei Einhaltung emp-
fohlener Karenzzeiten., Kupferhaltige Priparate und jene auf der Basis von Dithiocarbamat
beeinflussen weder den Girbeginn, noch verzégern sle allgemein den Girverlauf des Mostes.
Folpet- oder captanhaltige Priparate rufen immer mehr oder weniger starke Girhemmun-
gen hervor, besonders wenn sle in der 2. Vegetationshilfte zum Einsatz kommen.

E. Mindrik (Bratislava)

TyuriNa, L. V., Bur’van, N. I, Skarikova, T. K.: Emploi des cultures pures du phé-
notype ,Killer* dans la fermentation des moiits de raisin -+ Verwendung von Rein-
kulturen des Phinotyps , Killer“ in der Mostgirung

Bull. OIV 53, 573—576 (1980)

Vses. Nauchno-Issled. Inst. Vinodel. Vinogradar. Magarach, Yalta, UdSSR

Von insgesamt 45¢ untersuchten Hefereinkulturen der Hefensammlung ,Magarach (Yalta,
UdSSR) konnten 90 % als sensitiver (S), 9% als ,Killer*- (K) und 1% als neutraler (N)
Phiénotyp identifiziert werden. Nach 25jdhriger Aufbewahrung in der Sammlung verloren
die meisten Stamme ihren ,Killer“-Charakter. Hingegen iiberwiegen in spontan girenden
Mosten Hefen des Typs K und N. Bei einem Géransatz der Mischkultur von K und S (1:20)
wird die Gérung ausschlieBlich von ,Killer“-Hefen ausgetragen. Die Resistenz gegeniiber so
von S. cerevislae wird dem Phinotyp K zugeschrieben. H SO, und/oder Bentonit beemﬂus-
sen den ,Killer“-Charakter kaum, Die Girgeschwindigkeit wird durch die Phidnotypen nicht
beeinflut. Dies gilt auch fiir sensorische Eigenschaften der durch beide Hefetypen vorgego-
renen Weine. E. Mindrik (Bratislava)
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