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Uber aktuelle Themen stellt die Dokumentation der Weinbauforschung die Literatur der
letzten 10 Jahre zusammen. Diese Zusammenstellungen — mit zahlreichen Referaten —
kénnen zum Selbstkostenpreis bezogen werden. Die Preise verstehen sich zuziiglich Ver-
sandspesen. Weitere Reihen sind in Vorbereitung.

The Documentation compiles literature on topical subjects published over the past 10
vears. These titles — accompanied by numerous abstracts — are obtainable at cost-price.
The prices are to be understood plus forwarding charges. Further series are in prepa-
ration.

Bisherige Veréffentlichungen:
Publications at present available;

1) Verdffentlichungen iiber den Gehalt an schwefliger Siure in Mosten und Weinen
(129 Titel und Referate). (5,— DM)

Publications on the sulphurous acid content of musts and wines (DM 5.—)
(129 titles and abstracts).

2) Verdffentlichungen {iber Riickstinde von Pflanzenschutzmitteln und Herbiziden in
Weinbeeren, Traubenmost, Traubensaft und Wein (162 Titel und Referate). (5,— DM)

Publications on residues of plant protectives and herbicides in grape berries, grape

must, grape juice, and wine (162 titles and abstracts). (DM 5.—)
3) Verdffentlichungen liber Kreuzungsziichtung bei der Rebe

(166 Titel und Referate). (5,— DM)

Publications on cross breeding of vines (166 titles and abstracts). (DM 5.—)

4) Verdffentlichungen iiber Wasserhaushalt und Bewiisserung der Rebe
(471 Titel und Referate). (8,— DM)

Publications on water economy and irrigation of vines
(471 titles and abstracts). (DM 8.—)

5) Verdffentlichungen iliber die Mineralstofferndhrung der Rebe
(1033 Titel und Referate). (16,— DM)

Publications on the mineral nutrition of vines (1033 titles and abstracts). (DM 16.—)

6) Vertdffentlichungen liber Weinbau am Hang (230 Titel und Referate). (5,— DM)
Publications on viticulture on slopes (230 titles and abstracts). (DM 5.—)

7) Verdffentlichungen iiber den Gehalt an schwefliger Sidure in Mosten und Weinen
1973—1978 (126 Titel und Referate). (5,— DM)

Publications on the sulphurous acid content of musts and wines
1973—1978 (126 titles and abstracts). (DM 5.—)
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A. ALLGEMEINES

ANonyMm: La diversification viti-vinicole en Argentine ¢ Die vielseitige Auswertung
des Weinbaus in Argentinien

Bull. OIV 51, 112—125 (1978)

Inst. Natl. Viti-vinicult., Mendoza, Argentinien

Das Nationale Institut fiir Weinbau und Weinhandel in Argentinien hat einen Plan ausgearbei-
tet;. der kurz-, mittel- und langfristige MaBnahmen zur Weinmarktentlastung vorsieht. Kurz-
fristige MaBnahmen sollen das Sortiment der Verwendungsmoglichkeiten abrunden. Sie be-
treffen: Tafeltraubenverbrauch, Rosinen, Traubensaft und Fruchtsaft-Mischgetrinke, Most-
konzentrate, Wein zum Kochen, Sangria, Weincocktials, ,Pisco“ (stirkeres alkoholisches
Getréink), Weinalkohol, Fruchtkuchen als Feingebéck (mit konzentriertem Weinmost zur Sii-
Bung). — Mittelfristig soll untersucht werden, ob Trauben als Rohstoff flir die SiiBung koh-
lensdurehaltiger Getriinke, als Sirup fiir Konserven, Konfitlire und Gebiickarten sowie fiir
Bonbons verwertbar sind, — Langfristig kiime die Verarbeitung zu Traubenzucker und phar-
makologischen Erzeugnissen in Frage, aber auch zu Essig, Traubenkerndél, Aromaten, Farbstof-
fen u. a.; Traubenriickstinde sollen zur Bodenverbesserung, Rebholz zur Fertigung von Holzge-
genstinden und Traubenbliitter zum Elnwickeln und Konservieren bestimmter Produkte ver-
wendet werden. H. Kalinke (Geisenheim)

Kaunke, H.: Die Weinwirtschaft Frankreichs. Struktur- und Entwicklungsanalyse -
The French wine economy. Analysis of its structure and development (m. franz.,
ital., span., engl. Zus.)

Geisenheim, 432 S, (1977)

Inst. Betriebswirtsch. Marktforsch., FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol.
Landespflege, Geisenheim

Zweck dieser umfangreichen Monographie ist, die , Konkurrenz® des deutschen Weinbaues mog-
lichst genau kennenzulernen. In~>> 200 tabellarischen Ubersichten wird Datenmaterial ausge-
breitet, das in jahrzehntelanger Arbeit zusammengetragen worden ist, von der geschichtli-
chen Entwicklung des franz8sischen Weinbaues iiber die Anbauflichen und Produktionsmen-
gen in den einzelnen Anbaugebleten bis zum Export von Weinbrand. Unmengen betriebs-
wirtschaftlicher Daten (BetriebsgrdBen, Preise, Rohertridge, Arbeitsaufwand usw.) sind hler-
bei zusammengestellt, Ein groBes Kapitel hat die franzésischen Winzergenossenschaften ein-
schlieBlich ihrer historischen Entwicklung zum Gegenstand. Selbstverstindlich ist das ge-
samte Zahlenmaterial kommentiert. Es fehlen nicht die Weingesetzgebung und die Wein-
bezeichnungen. Angaben {iber die Technisierung von Weinbau und Kellerei hiitten wahr-
scheinlich den Rahmen des Buches gesprengt. — AuBer der Zusammenfassung ist auch das
Inhaltsverzeichnis Ssprachig; erwihnt sei ferner eine umfangreiche Literaturiibersicht.

H. Berndt (Geilweilerhof)

Marquer, P., TiNLoT, R.: Le probléme des appellations d’origines dans les divers pays
viticoles - Das Problem der Herkunftsbezeichnung in den verschiedenen Weinbau-
lindern

Bull. O1IV 51, 582—617 (1978)

Geschichte und Bedeutung der Herkunftsbezeichnung von Agrarprodukten werden anhand
von Beispielen aus verschledenen Lindern dargestellt, wobei der Situation bei Weinbauerzeug-
nissen in Frankreich besondere Beachtung geschenkt wird. Nach den Bedingungendes Con-
grés International de Viticulture (Paris 1937) diirfen Weln oder Branntwein nur eine Her-
kunftsbezelchnung flihren, wenn ihr Renommeée auf qualitativen Eigenschaften beruht, die
bestimmt werden 1. durch natlirliche Faktoren wie Klima, Boden, Rebsorten und Standort;
2. durch Faktoren, denen menschliches Eingreifen zu Grunde liegt, wie Anbaumethode, Wein~
verarbeitung und bei Branntwelnen die Destillationsart. Es erscheint den Verff. wiinschens-
wert, in den verschledenen Mitgliedslindern des OIV die Regeln fiir den Gebrauch geogra-
phischer Namen {fiir dle Kennzeichnung von Weinprodukten herauszustellen und in den Ver-
braucherlindern auf eine bessere Identifikation der Weinbauerzeugnisse mit ihren Her-
kunftsbezeichnungen hinzuarbeiten, F. Schnekenburger (Freiburg)
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MULLER-SPATH, H., GErLACH, G.: Schmutzlastverringerung des Abwassers in Winzer-
betrieben und Weinkellereien - Diminution of lees content in waste water of viti-
cultural farms and wineries

Dt. Weinbau 33, 864—866 (1978)

Es wird dargestellt, wie sich die Kosten fiir die betroffenen Betriebe gestalten, wenn unter-
schiedliche Trubriickhaltung durchgefithrt wird, — Die Trubriickhaltung durch Absitzenlassen
in einem Klédrbehilter bei Reinigungsabwisseran bringt keine Problemlésung, da beim Stehen
der BSBz;-Wert zunimmt. Es werden Verfahren, die zur Verminderung des Trubanfalles fiih-
ren, neben Trubaufarbeitungsmethoden beschrieben. Bei < 800.000 1 Jahresproduktion eignen
sich Hefefilter, dariiber Drehfilter zur Aufbereitung. L. Jakob (Neustadt)

TartARI, E.,, BENATT1, G., DESTEFANIS, G., EYNARD, I.: L’emploi des sarments dans l'ali-
mentation bes bovins. Premiéres acquisitions - Die Verwendung von Rebenholz fiir
die Fiitterung von Rindvieh. Erste Erkenntnisse

Bull. OIV 51, 661—668 (1978)

Chaire Viticult., Univ. Turin, Italien

Rebenholz verschiedener Sorten wurde im Verlauf der Vegetationsruhe in zeitlichen Ab-
stinden geerntet, auf 2 unterschiedliche L#ngen gehickselt und auf die wirtschaftlichsten
Anwendungen sowie auf die Moglichkeiten der Silierung oder als Holzmehl untersucht.
Fltterungsversuche zu Mastk#dlbern und Milchvieh verschiedener Rassen mit unsillertem und
siliertemm Material ergaben erfolgversprechende Ergebnisse in bezug auf die Nihrstoffver-
wertung. Einer praktischen Anwendung dieses Viehfutters in der deutschen Landwirt-
schaft muf3 allerdings mit begriindeter Skepsis begegnet werden. Im deutschen Weinbau
stellt Rebholz kein Abfallprodukt mehr dar, sondern wird fast ausnahmslos in den Boden
eingearbeitet und somit dem Stoffkreislauf auf direktem Weg wieder zurlickgegeben.

M. Bardong (Landau)

WucHerPeeNNIG, K.: Zur Toxicitit der schwefligen Siure - On the toxicity of sul-
phurous acid

Weinberg u. Keller 25, 171—184 (1978)

Inst. Weinchem. Getridnkeforsch., FA f. Weinbau Gartenbau Getridnketechnol. Lan-
despflege, Geisenheim

Die Arbeit gibt mit 78 Llteraturstellen eine Ubersicht iiber die Wirkung der schwefligen
S#dure im Organismus. SO,-Additionsverbindungen werden im Magen gespalten, Iin die un-
dissoziierte frele S#ure iberfilhrt und anschliefend im Darm sowohl durch Sulfitoxidase
als auch nichtenzymatisch oxidlert. Die aufgenommene S-Menge wird nach 24 h praktisch
vollkommen als Sulfat wieder ausgeschieden, Die tdglich vom Koérper zu metabolisierenden
25 mmol S-haltigen Verbindungen werden durch den Genufi von 1 1 Wein mit normalem
SOy-Gehalt nur um 10 % erhbht. Die SO,-Vertriglichkeit ist individuell verschieden: Man-
che Versuchspersonen reagieren bereits bei 10 mg/l mit Kopfschmerzen, andere vertragen
1000 mg/l symptomlos. Genau bekannt ist lediglich die thiaminspaltende Wirkung. Aber selbst
bei Thiaminunterversorgung wurde trotz einer Tagesdosis von 400 mg/l keine Funktionsstérung
des Stoffwechsels beobachtet, Da zahlreiche Tierversuche z. T. widerspriichliche Ergebnisse lie-
fern, kann (iber die gesundheitliche Bedeutung der Zufuhr kleiner Sulfitmengen mit Lebens-
mitteln und Wein nichts Definitives gesagt werden. Die LD;, betridgt bei Ratten 1000—2000 mg/kg
Korpergewicht, was analog beim Menschen 120 g/Individuum bedeuten wiirde. — Auf einige
sinnentstellende Druckfehler in der Publikation sei hingewiesen, H. Steffan (Gellwellerhof)

B. MORPHOLOGIE

BerNARD, A. C.: Evolution de la structure histologique du limbe de Vitis vinifera cv.
Carignan au cours du cycle végétatif - Entwicklung der histologischen Struktur der
Blattspreite von Vitis vinifera cv. Carignan wihrend der Vegetationsperiode
France Viticole (Montpellier) 10, 72—84; 112—116; 136—142; 180—185 (1978)

Lab. Cytol. Vég., Univ. Sci. Tech. Languedoc, Montpellier, Frankreich
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Verf. untersucht die Querschnltte der siidseitigen, in Gescheinshdhe entspringenden Blitter
vom Knospenstadium bis zum Blattfall, und zwar ihre histologische Struktur sowie den Gehalt
der Zellen an phenolischen Verbindungen, Lipiden und Stirke. Dabei unterscheidet er 4 Ent-
wicklungsstadien. Vor allem die Ergebnisse beziiglich der Seneszenz der Zellen sind beach-
tenswert. A. Hegediis (Budapest)

C. PHYSIOLOGIE

AFRIKYAN, A. B., ARUTYUNYAN, A. S.: Dynamik der Mikroelemente in den Organen der
Rebe in Abhingigkeit von den Entwicklungsphasen - Dynamics of microelements in
the organs of grapes depending on the growing phases (russ. m. armen., engl. Zus.)
Biol. Zh. Armenii (Erevan) 31, 637—642 (1978)

Gos. Med. Inst., Erevan, UdSSR

In Blittern und Trieben verschiedener Insertionshéhe (basale, mittlere, fruchttragende, apikale)
der Sorte Kakhet wurde in Armenien der Gehalt an Mn, Zn und B vor und wihrend der
Bliite, bei Beerenbildung, -wachstum und -reife untersucht. Die Schwankungen im Gehalt dieser
Mikroelemente waren in den Blittern gréoBer als in den Trieben. Zur Bliitezeit wurde ein
Minimum an Zn und Mn festgestellt. Wihrend der Beerenbildung stieg in den Blittern der
Gehalt an Mikroelementen an. Die oberen Teile des Triebes waren am reichsten an Mikroele-
menten; sie konnen deshalb fiir Indikationszwecke empfohlen werden. I. Tichd (Prag)

CuamracnNoL, F.: Aspects physiologiques de la qualité de la vendange - Physiologi-
sche Aspekte der Qualitit des Lesegutes
Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 95 (9), 266 —275 (1978)

Verf. skizziert einen 2phasigen Jahresrhythmus der Rebe. Phase 1: Aufnahme des vegetati-
ven Wachstums als Voraussetzung der Assimilation und — geregelt iliber ein hormonelles
Gleichgewichtssystem — Einstellung des vegetativen wWachstums nach Anderung einzelner
Umweltfaktoren, i. e. Wasserverfiigbarkeit, Photoperiode, Temperatur. Phase 2: Reifung und
Einlagerung von Reservestoffen. In der Beerenentwicklung sieht Verf. einen &dhnlichen Ab-
lauf: Wihrend der Phase des ersten raschen Beerenwachstums dominieren Wuchsstoffe, wie
Gibberelline, Cytokinine und Auxine in den Beeren, mit dem Eingetzen der Reifung, i. e. der
Zuckereinlagerung, vor allem die Abscisinsdure und — in geringem Umfang — das Athylen.
Bei beiden Prozessen ist also eine Verinderung des hormonellen Gleichgewichtes beim Uber-
gang von der ,vegetativen“ in die ,reproduktive“ Phase zu beobachten. Eine optimale Most-
qualitdt fiir die Rot- und Roséweinproduktion hélt Verf. fiir realisierbar, wenn auf Bdéden
mit einer sommerlichen Trockenphase die Einstellung des SproBlingenwachstums etwa in
die Zeit des Reifebeginns fillt. H. Diiring (Geilweilerhof)

CumminGs, G. A.: Variation in the concentration of certain elements in muscadine
grape leaves related fo season, leaf portion and age - Konzentrationsverdnderung
einiger Elemente in den Bliattern von Muscadinia-Reben in Abhingigkeit von Jah-
reszeit, Blatteil und Alter

J. Amer. Soc. Hort. Sci. 102, 339—342 (1977)

Dept. Soil Sci., N.C. State Univ., Raleigh, N.C., USA

Teile des Blattes von Muscadinia-Reben (Vitis rotundifolia), und zwar Blattrand, Mittelrippe
und Stiel, wurden auf ihren Gehalt an N, P, K, Ca, Mg, Zn, Mn, Cu, Fe und B analysiert,
Die Untersuchungen erstreckten sich auf unentwickelte bis vollentwickelte Blitter. Es erfolg-
ten insgesamt 6 Probenahmen im Abstand von jeweils 3 Wochen. Blattflichen wiesen stets
hdhere Gehalte an N, Mn und Fe auf als Blattstiele, die jedoch mehr P, K, Ca, Mg, Cu und
Zn enthielten. Bei B konnte zwischen Stiel und Blattfliche kein Unterschied festgestellt wer-
den. — Mit fortschreitender Entwicklung der Blitter nahm der Gehalt an N, K und B sowohl
in den Stielen als auch in den Blattfliichen stiindig ab. Gleichzeitig stieg der P-, Mg-, Cu- und
Zn-Gehalt in den Stielen an, in den Blattfliichen dagegen verminderte er sich. Ca war das
einzige Element, dessen Konzentration in Blattflichen und Stielen gleichermafBien anstieg, —
Die Neigung der Konzentrationskurven fiir die verschiedenen Elemente war wihrend der Ve-
getationsperiode oft sehr unterschiedlich. R. Enkelmann (Freiburg)
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DeibpA, P., Acappio, M.: Austrieb und Bewurzelung von Rebenstecklingen (Vitis
vinifera L.) in Abhingigkeit von der Knospenentwicklung + Shooting and rooting of
grapevine cuttings (Vitis vinifera L.) depending on the time of bud sprouting (ital.
m. engl. Zus.)
Vignevini (Bologna) 5 (4), 25—30 (1978)
Ist. Colt. Arbor., Sassari, Italien
Stecklinge von Nuragus und Trebbiano, die zu verschiedenen Zeitpunkten von Juli bis Feb-
ruar geschnitten worden waren, wurden in Kl-;maanlagen (16 h/d bei 20 °C, 4000 1x) angezogen;
ein Teil hiervon war 20 d mit 7 °C vorbehandeit worden. Es zeigte sich, daB bei beiden Sorten
die Dormanz Anfang August beendet war, Die Vorbehandlung forderte Austrieb und Bewur-
zelung vor allem bei Stecklingen aus dem basalen und medialen Teil des Triebes.

A, Scienza (Piacenza)

FORLANI, M., Coppora, V.: Wirkung von (2-chlorithyl)-trimethylammoniumchlorid
(CCC) auf die Rebsorte I.M. 6.0.13 - Effects of 2-chloroethyl trimethylammonium
chloride “CCC” on the cultivar of grapevine “I.M.6.0.13” (ital. m. engl. Zus.)
Vignevini (Bologna) 5 (6—T7), 29—32 (1978)

Ist. Colt. Arbor., Univ. Napoli, Italien

Reben der Neuziichtung I.M.6.0.13 (Manzoni Riesling X Pinot) wurden mit 250, 500 oder 1000 ppm
CCC behandelt. Der Habitus der Pflanzen wurde erheblich verindert (weniger und kiirzere In-

ternodien), wihrend der Ertrag nur bei einer Dosierung von 500 ppm signifikant erhéht wurde.
A. Scienza (Piacenza)

Giorcessi, F., CarenecLo, G.: Uber die Wirkung einiger Wachstumsregulatoren bei
Reben - On the effect of some growth regulators in vines (ital. m. franz. Zus.)
Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 31, 290—305 (1978)
Ist. Sper. Viticolt., Conegliano, Italien
Die Verwendung von Alar (500—2000 ppm) und CCC (2000—4000 ppm) als Ersatz fiir den Laub-
schnitt ist allgemein nicht empfehlenswert. Mit Alar werden die Triebe im Mittel nur um 20 %,
mit CCC um 40 % verkiirzt, die Zahl der Internodien bleibt aber konstant, und somit ergibt sich
eine zu enge Blattstellung und eine zu dichte Laubwand. CCC, das etwas glinstiger wirkt als
Alar, kann unter norditalienischen Verhiltnissen bestenfalls in einer Konzentration von 3000—
4000 ppm vor der Bliite bei Sorten mit besonders langen Internodien angewendet werden,

H, Schaefer (Neustadt)

Jona, R., Wess, K. J.: Callus and axillary-bud culture of Vitis vinifera ‘Sylvaner
Riesling’ - Kallus- und Axillarknospenkulturen von Vitis vinifera Silvaner

Sci. Horticulturae (Amsterdam) 9 (1), 55—60 (1978)

Bot. Lab., Univ. Leicester, GroBbritannien

Werden Kalli jeweils nach 21 d auf ein Ndhrmedium nach Hawker et al. (vgl. Vitis 13, 54, 1974)
Ubertragen, bleiben sie {iber lange Zeit erhalten. Die Kultur erfolgte bei 30 °C und Dauer-
licht (988 1x). Anderungen in der NES : Kinetin-Relation vermochten keine Organbildung
herbeizufiihren. Die Kultur von Axillarknospen fiihrte bei Zugaben von 10— bis 2 X 10—'M
Benzyladenin (BA) zur vermehrten Sprofibildung, so dal die Vermehrung einer Vielzahl von
Subkulturen méglich war, Fiir die Anzucht junger Pflanzen mufte die BA-Konzentration auf
10—"M reduziert werden. G. Alleweldt (Hohenheim und Geilweilerhof)

Krusa, R. M., Marrick, L. R.: Changes in nonvolatile acids and other chemical con-
stituents of New York State grapes and wines during maturation and fermentation
+ Verdnderung der nichtfliichtigen Sduren und anderer chemischer Komponenten
von Trauben und Weinen aus dem Staate New York im Verlauf der Reifung und
Géarung
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J. Food Sci. (Chicago) 43, 717—720 (1978)
Dept. Food Sci. Technol., N.Y. State Agricult. Exp. Sta.,, Cornell Univ.,, Geneva
N.Y., USA

Bei 4 amerikanischen (Delaware, Niagara, Catawba, Concord) und einer franzosischen Hybride
(Baco noir) wurde die Abnahme der titrierbaren S#ure im Verlauf der Reifung verfolgt. Die
Bestimmung der Apfelsiure, Weinsiure und Bernsteinsiure geschah gaschromatographisch
nach Silylierung. Der Gehalt an léslichen Feststoffen und Farbstoffen bleibt bis zum Reife-
beginn nahezu konstant und nimmt anschlielend zu, Ebenso traten kleinere Mengen Phos-
phersdure wihrend der Reifungsperiode auf. Im Veriauf der Giarung nehmen Weinséure,
Apfelsdure, Phosphorsidure und Zucker ab, Bernsteinsiure hingegen nimmt zu.

H, Steffan (Geilweilerhof)

Misee, A., WEAVER, R. J., Jounson, J.: Effect of potassium gibberellate on fruit-set
and development of Thompson Seedless and Zinfandel grapes - Die Wirkung von
Kaliumgibberellat auf den Fruchtansatz und die Entwicklung von Thompson-Seed-
less- und Zinfandel-Trauben

Amer. J. Enol. Viticult. 29, 79—82 (1978)

Dept. Viticult. Enol., Univ. Calif., Davis, Calif., USA

Bei Thompson Seedless fiihrte eine Applikation von 25 ppm GA3 wihrend der Bliite
zu einem Abfall der Ovarien, zu einer Abnahme des Beerenansatzes/Traube sowle des Trau-
bengewichtes, widhrend das Einzelbeerengewicht erhht war. Die Gesamtsiure war unver-
dndert, der Zuckergehalt bel 15 ppm GAg, nicht jedoch bei 25 ppm erh8ht. Bei den behan-
delten und unbehandelten Varianten hatten Beeren mit einem Durchmesser von 12—13,9 mm
einen maximalen Anteil. Vorbliitebehandlungen mit KGA3 (5—50 ppm) senkten dagegen bei
Zinfandel den Prozentsatz abgefallener Ovarien/Traube, und zwar am ausgeprigtesten eine
Applikation von 50 ppm (2,3 %; Kontrolle: 31,5%). Das Traubengewicht nahm mit steigender
KGAj- Konzentration ab, das Einzelbeerengewicht mit Ausnahme von 5 ppm KGAj; ebenso.
Bei 25 und 50 ppm KGAj; wurde die maximale Traubenlidnge und Lockerbeerigkeit sowie der
maximale Zuckergehalt ermittelt, wihrend, wie bei Thompson Seedless, die Gesamtsdure
unbeeinflufit blieb und Beeren mit elnem Durchmesser von 12—13,9 mm den Hauptanteil dar-
stellten, H, Dilring (Geilweilerhof)

Sineh, I. S., CHUNDAWAT, B. S.: Effect of ethephon on ripening of ‘Delight’ grapes -
Wirkung von Ethephon auf die Abreife von Trauben der Sorte ‘Delight’

HortScience 13, 251 (1978)

Dept. Hort., Haryana Agricult. Univ., Hissar, Indien

Nach Behandlung von Trauben mit Ethephon wird, so berichten Verff., anhand von Befunden
aus der Literatur, die Abreife der Trauben beschleunigt; auch wird liber eine Abnahme der
Gesamtaciditit sowie von Anderungen im Gehalt an 16slichen Inhaltsstoffen berichtet. Am
Beispiel von Trauben der Sorte ’Delight’, die auf einer bewisserten Versuchsfliche in Hissar/
Indien mit steigenden Ethephon-Konzentrationen (0-1000 ppm) behandelt worden waren, er-
mittelten Verff. eine Beschleunigung der Traubenabreife von >>10 d, eine Erhéhung des Ein-
zelbeerengewichts, der 16slichen Inhaltsstoffe und des Verhiiltnisses 16sliche Inhaltsstoffe/Aci-
ditdt gegeniiber der unbehandelten Kontrolle, Zu den glinstigsten Ergebnissen fiihrte eine
Ethephon-Konzentration von 500 ppm, W. R. Schidufele (Gbttingen)

Scuaerer, H.: Der Proteinstoffwechsel der Jungreben in der Rebschule - The protein
metabolism in young vines in the nursery (m. engl. Zus.)

Weinberg u. Keller 25, 331—352 (1978)

LLFA {. Wein- Gartenbau, Neustadt/Wstr.

Bei 3 Pfropfkombinationen (Milller-Thurgau als Edelreis) wurden in der Zeit zwischen dem Ver-
edeln (30.3.) und Mitte der Winterruhe (31. 1.) in der Wurzel, der Wurzelstange, dem Edelreis
und in einem Teil des Triebes der Gehalt an Gesamt-N, an #thanolléslichen, pufferldslichen und
unldslichen N-Verbindungen untersucht und die Ergebnisse mit den gleichzeitig ermittelten
Werten der Gesamtkohienhydrate (KH), der Stirke (ST) und der l8slichen Zucker in Beziehung
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gesetzt (Bezugsgriéfle: g Fr.Gew,). — [Da eine Bestimmung des Trockensubstanzertrages nicht er-
foigte und die im Verlaufe der Vegetation gebildete Blattmasse in die Untersuchungen nicht
einbezogen wurde, ist eine ertragsphysiologische Deutung der Ergebnisse hinsichtlich der Lei-
stung der verschiedenen Unterlagen nicht moglich. — Ref.]. — Der Konzentrationsanstieg der
KH, ST und der N-haltigen Verbindungen in den Wurzeln und im Holz im Verlaufe des Herb-
stes erscheint jedoch fiir die Praxis bedeutsam und bestitigt die Ergebnisse anderer Autoren.
Dabei scheint der Haupteinfluf der Unterlage auf das Edelreis mit der Verdnderung des Ge-
haltes an pufferléslichen N-Verbindungen und einiger Enzymaktivititen in Zusammenhang zu
stehen. K. Herwig (Geilweilerhof)

TkueLiDZE, P. A.: Bildung von Kohlenhydraten, Aminosiuren und organischen Siu-
ren in Rebtrieben im Verlaufe der Photosynthese - Formation of carbohydrates,
amino acids and organic acids in grapevine shoots in photosythesis (russ. m. grus.,
engl. Zus.)

Soobshch. Akad. Nauk Gruzinsk. SSR (Tbilisi) 91, 149—152 (1978)

Akad. Nauk Gruzinsk. SSR, Inst. Biokhim. Rast., Tbilisi, UdSSR

Entblitterte Triebe der Sorte Rkatsiteli wurden 1, 10, 30 oder 60 min in ¥CO, exponiert. Danach
wurde “C in der Kohlenhydratfraktion (I; 60—63 % der gesamten Radioaktivitit), der Frak-
tion organische Siuren (II; 10—11 %) und der Fraktion Aminosduren (III; 10—12 %) gefunden.
Die Verteilung von #C in den einzelnen Fraktionen hing von der Expositionsdauer in %CQ,
und der Vegetationsphase (Bliite, Beerenwachstum) ab. Die einzelnen Fraktionen wurden ein-
gehender chromatographisch und radioautographisch analysiert: In I wurde ™C hauptsichlich in
Saccharose, daneben in Glucose und Fructose gefunden, in II zu 50—60 % in XApfelsidure, aber
auch in Wein-, Citronen-, Bernstein- und Fumarsdure und in III in Asparagin- und Gluta-
minsdure, Serin, Alanin und Valin. I. Tichd (Prag)

WirLiams, M., Loewus, F. A.: Biosynthesis of (1)-tartaric acid from L-[4-1CJascorbic
acid in grape and geranium - Biosynthese von (+)-Weinsiure aus L-(4-“C)Ascorbin-
sdure in Reben und Geranien

Plant Physiol. (Washington) 61, 672—6'74 (1978)

Dept. Agricult. Chem., Wash. State Univ., Pullman, Wash., USA

In vorangegangenen Arbeiten, auch von anderen Autoren, wurde bereits die Synthese von
Weinsiure aus Ascorbinsdure-(1-¥C) und Ascorbinsdure-(6-4C) studiert. Dabei fand man in
isolierten Rebenblittern und griinen Beeren, dafl nur die C-l-markierte, nicht aber die C-6-
markierte Ascorbinsdure carboxylmarkierte Weinsdure lieferte, wiahrend bei Geranium die
Verhdltnisse gerade umgekehrt lagen. Die hier gemachten Versuche mit C-4-markierter Ascor-
binsdure filhrten bei Reben zum analogen Ergebnis wie mit Ascorbinsédure-(1-4C), nimlich zur
Carboxylmarkierung der Weinsdure, wihrend in Geranienblittern eine Weinsdure mit der Ra-
dioaktivitdt an den innenstindigen C-Atomen gebildet wird. Damit werden 2 unterschiedliche
Stoffwechselwege der Ascorbinsdure aufgezeigt, wobei ein C;-C,-Bruchsttick bei Reben einer-
seits und ein C;-Cg-Bruchstiick bei Geranien andererseits als Weinsdurevorlidufer zu betrachten
sind. H. Steffan (Geilweilerhof)

D. BIOCHEMIE

DaL Beuin Perurro, A., RENosTto, F., PaLiavicing, C.: a-Glucosidase from grape ber-
ries: Partial purification and characterization - a-Glucosidase aus Weintrauben:
Partielle Reindarstellung und Charakterisierung

Planta 142, 195—201 (1978)

Ist. Chim. Agrar., Padova, Italien

Aus Trauben der Sorte Riesling wird das Enzym -Glucosidase (EC 3.2.1.20) isoliert und ca. 30fach
angereichert. Neben Maltose, einem Produkt der Amylase, hydrolysiert das Enzym auflerdem
Maltotriose, Isomaltose und Stidrke. Das pH-Optimum der Reaktion liegt bei 5,1, und das Mole-
kulargewicht betriagt ca. 100 000. Glycerin und verschiedene Mono- und Disaccharide wirken als
Inhibitoren. — Das Enzym existiert in den 2 Formen pJ 7,2 und 8,2, Es bendtigt zu seiner Akti-
vierung keine Ionen. 0. Bachmann (Geilweilerhof)
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Franzy, C.: Etude sur le métabolisme anaerobie de la baie de raisin + Zum anaero-
ben Metabolismus der Weinbeere
Diss. Fac. Sci. Marseille, Luminy, 107 S. (1978)

Die Aufnahme von CO; durch Weinbeeren nimmt mit abnehmender Temperatur zu. Das auf-
genommene CO, wird teilweise metabolisiert, und zwar {iberwiegend durch g-Carboxylierung,
was zur Bildung von organischen Sduren (Hauptprodukt Apfelsdure) und Aminosiuren (AS)
filhrt. Es scheint keine Ahnlichkeit zwischen den beim anaeroben Stoffwechsel der Beeren
und den im Verlauf der Milchsduregirung entstehenden Umwandlungsprodukten zu be-
stehen. Wihrend der Anaerobiose nimmt der Gehalt der freien AS zu, der an die Proteinfrak-
tion gebundenen AS ab. Die reduzierenden Zucker werden iiber die Glykolyse in Athanol
umgewandelt. Der Ascorbinsduregehalt der Beeren nimmt bei der Anaerobiose bei 35 'C in 10 d
um die Hilfte ab. Diese Verbindung ist vermutlich die Vorstufe der Shikimisidure und somit
Ausgangspunkt vieler Substanzen, u. a. der Phenolsiuren. Die katabolischen und anaboiischen
Reaktionen verlaufen bei 35 °C bei einem anaeroben Stoffwechsel wihrend der ersten Tage
sehr rasch, danach langsamer und kommen am 10. d zum Stillstand. A. Rapp (Geilweilerhof)

GAETANO, G., MATTA, M.: Das Auftreten von Saccharose in der sich entwickelnden
Traube und im Most - The sucrose in grapes during the development and in press-
ed grape juice (ital. m. engl. Zus.)

Vignevini (Bologna) 5 (6-7), 15—18 (1978)

Ist. Sper. Enol., Asti, Italien

Mit Hilfe der quantitativen DC wurde das Auftreten von Saccharose wihrend der Reifung der
Trauben bestitigt (h8chstens 6g/l zum Zeitpunkt der Lese). Die Saccharose wird im Most inner-
halb von 90 min durch natiirlich vorkommende Invertase vollstindig hydrolysiert und ist dann
nicht mehr nachweisbar, Ein Nachwels von Saccharose in &lteren Mosten und im Wein beweist
daher, daB sie spiiter zugesetzt worden ist. H. Schaefer (Neustadt)

Junisz, O., PoLyAk, D., Kozma, P.: Verinderungen der freien Aminosiuren der Wein-
beeren wihrend der Reife - Free amino-acid content of the grape berry during
ripening (ungar. m. engl., russ. Zus.)

Ed.: Kertész. Egyet. Kiadvanyai: A ,Lippay Janos“ Tudomanyos Ulésszak Ela-
dasai, Budapest, 8, 985—1005 (1977)

Die Untersuchungen wurden an reifenden Beeren der Sorten Miiller-Thurgau, Welschriesling
und Gewiirztraminer mittels Ionenaustausch-Diinnschichtchromatographie und Densitometrie
durchgefiihrt, Die folgenden freien Aminosduren wurden getrennt und identifiziert: Arg, Lys,
His, Tyr, Leu, Ileu, Val, Pro, Ala, Gly, Glu, Ser + Thr, Asp und y-Aminobuttersiure (GABS).
Wihrend der Reife nahm die Menge an Arg und besonders Pro zu, die Konzentration von
Glu nahm ab. In iiberreifen Beeren blieb der hohe Pro-Gehalt gleich, wihrend der Gehalt
an Arg sank. Beeren der mit N gedlingten Reben enthielten mehr Pro, Arg und GABS.

F. Sdgi (Szeged)

Kipron, M., Haret, E., Mayer, A. M.: Catechol oxidase activity in grapes and wine -
Aktivitit der Polyphenoloxidase in Trauben und Wein

Amer. J. Enol. Viticult. 29, 30—35 (1978)

Dept. Bot., Hebrew Univ., Jerusalem, Israel

Wihrend der Beerenreife wurde bel den Rebsorten Semillon, Clairette und Carlgnane das
Beerengewicht, der Zuckergehalt, die Polyphenoloxidase- (PPO-)Aktivitat und der Gehalt an
phenolischen Komponenten festgestellt, Die Enzymaktivitit der PPO und der Phenolgehalt
wurden wihrend der Girung weiteruntersucht. Die Bestimmung der Phenole erfolgte nach 3
verschiedenen Methoden. Die PPO-Aktivitdt wurde mit einer Sauerstoffelektrode und Methyl-
brenzeatechin als Substrat gemessen, Nach dem Fruchtansatz geht der Gehalt der phenoli-
schen Komponenten stetig zuriick, wiihrend Beerengewicht und Zuckerkonzentration ansteigen.
Die Aktivitit der PPO nimmt zunichst auch erheblich ab, steigt dann aber mit zunehmender
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Reife wieder an. Nach der alkoholischen Girung war keine PPO-Aktivitit mehr nachweisbar.
Alkohol und SO2 wirken als Inhibitoren der PPO. H, Gebbing (Hohenheim)

KrLuea, R. M., Marrick, L. R., HackLer, L. R.: Changes in the free and total amino
acid composition of several Vitis labruscana grape varieties during maturation -
Verdanderungen im Gehalt an freien und gesamten Aminosduren bei Vitis-labrus-
cana-Sorten wihrend der Beerenreife

Amer. J. Enol. Viticult. 29, 102—111 (1978)

Dept. Food Sci. Technol,, N.Y. State Agricult. Exp. Sta., Cornell Univ., Geneva, N.Y.,
USA

Bel Beerenuntersuchungen (Sorten Concord, Catawba, Delaware) waren Ariginin und
a-Alanin die am stirksten vertretenen Aminosiuren (AS). Bei allen untersuchten Sorten nahm
der Gehalt der meisten freien und gesamten AS zu, wenn auch je nach AS und Rebsorte
unterschiedlich. Arginin und «-Alanin lagen hauptsichlich in freier Glutaminsidure und Aspa-

raginsdure hingegen weitgehend in gebundener Form (Proteine, Polypeptide) vor.
A. Rapp (Geilweilerhof)

KocHHAR, S., Kocuuagr, V. K., KHANDUIA, S. D.: Changes in the pattern of isoper-
oxidases in the dormant canes of Thompson Seedless grapes * Veridnderungen im
Isoperoxidasemuster dormanter Sprosse von Thompson-Seedless-Reben

Amer. J. Enol. Viticult. 29, 137—138 (1978)

Natl. Bot. Gardens, Lucknow, India

Die wihrend der Hauptruhe geringe Peroxidaseaktivitit in SproBachsen stieg zur Zeit des
Knospenaustriebs rasch an; eine Thioharnstoffbehandlung lief diesen Anstieg frither und
ausgeprigter erfolgen. In der Ruhephase beobachtete Isoperoxidasen nahmen zur Zeit des

Knospenaustriebs ab, widhrend 2 neue Isoenzyme auftraten. Nach Thioharnstoffbehandlung
wurden letztere friiher festgestellt. H, Dilring (Geilweilerhof)

SiNGLETON, V. L., TimBeErLAKE, C. F., LEA, A. G. H.: The phenolic cinnamates of white
grapes and wine - Zimtsiurederivate in weilen Trauben und Weilwein

J. Sci. Food Agricult. (London) 29, 403—410 (1978)

Cider Fruit Juices Sect., Dept. Agricult. Hort., Res. Sta., Univ. Bristol, Long Ashton,
England

Verff. beschreiben eine Methode zur Isolierung der Zimtsidurederivate aus Miiller-Thurgau-
Weinen. Die an Kohle adsorbierten Verbindungen werden mit Methanol-Essigsdure (1% Es-
sigséure) eluiert, anschlieBend an Sephadex LH-20-Kolonnen gereinigt und die Absorption bei
310 und 275 nm bestimmt. In den untersuchten WeiBweinen wurden weder Ferulasiurederi-

vate noch freie Zimtsdure nachgewiesen. Von Verff, wird das Vorkommen einiger dieser
Verbindungen als typische Weininhaltsstoffe diskutiert. A. Rapp (Geilweilerhof)

Scuagrer, H.: Uber die Extraktion von Proteinen und Enzymen aus verholzten Re-
benorganen. II. Ex{raktion fiir die quantitative Proteinbestimmung - Studies on the
extraction of proteins and enzymes from woody parts of the grapevine (Genus
Vitis). II. Extraction for the quantitative determination of proteins (m. engl. Zus.)
Wein-Wiss. 33, 81—102 (1978)

LLFA f. Wein- Gartenbau, Neustadt/Wstr.

Die vorilegende Arbeit setzt die Bemiihungen fort, Proteine aus verholzten Reborganen
quantitativ zu extrahieren (s. Vitis 17, 182, 1978). Bei der Aufarbeitung des Rebmaterials erge-
ben sich erhebliche Schwierigkeiten, da bei der Gewebezerkleinerung ein Storstoff auftritt, der
die Proteine zu binden vermag. Es wurden deswegen verschiedene Proteinbestimmungsme-
thoden vergleichend untersucht (Kjeldahl, Lowry und Plum). Die Hauptschwierigkeit liegt
jedoch in der Wahl des bestmoglichen Extraktionsmediums und weiterer Reinigungsschritte.
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So gelang es durch Zusatz von Coffein und Tween 80, den EinfluB des Stbrstoffes zu unter-
binden. Durch Trichloressigsdure wurden die Proteine ausgefillt und die Niederschlige mit
Alkohol und Aceton weiter gereinigt. Es wird ein Standardverfahren fiir die quantitative Pro-
teinextraktion vorgeschlagen. Verf. weist besonders darauf hin, daf die Proteinbestimmung
nach Lowry et al, (J. Biol. Chem. 193, 265 ff£., 1951) nicht kritiklos angewendet werden sollte.

H. Gebbing (Hohenheim)

Wurr, L. W., Nacer, Cu. W.: High-pressure liquid chromatographic separation of
anthoeyanins of Vitis vinifera + Analyse der Anthocyane von Vitis vinifera mit Hilfe
der Hochdruckfliissigkeitschromatographie

Amer. J, Enol. Viticult. 29, 42—49 (1978)

Dept. Food Sci. Technol., Wash. State Univ., Pullman, Wash., USA

Verff. benutzen die HPLC-Methode zur Trennung und Bestimmung der Anthocyane in Ca-
bernet sauvignon und Pinot noir. An Reversed-phase-Kolonnen kénnen mit angesiuertem
Methanol-Wasser, als Eluens, aus Anthocyan-Anreicherungen (Polyamid) 20 Peaks aufgetrennt
werden. Der Anteil der Monoglykoside liegt bei 65% des Gesamtanthocyangehaltes, der der
Monoglykosidacetate bei 27%. Die Derivate des Malvidin sind zu etwa 70 % und die des Cya-
nidin mit nur 1,5% vertreten, Mit dieser HPLC-Methode kénnen die Anthocyane in weniger
als 15 min bestimmt werden. A. Rapp (Geilweilerhof)‘

E. WEINBAU

AcuLnon, R. et al.: Couverture plastique des vignes de raisins de table - Plastik-Ab-
deckungen von Tafeltrauben

Vignes et Vins (Paris) 261, 26—31 (1977)

Inst. Tech. Vin. Nimes, Frankreich

Seit 1971 befaft sich das ITV mit der Plastik-Abdeckung fiir Tafeltraubenkulturen und hat in
Verbindung mit ANTAYV eine Reihe von Arbeiten {lber diese Kulturmethode durchgefithrt. Das
Team dieser 10 Autoren gibt auf Grund der in den letzten 6 Vegetationsperioden gemachten
Erfahrungen die wichtigsten Prinzipien fiir die Tafeltraubenkultur unter Folie im Midi-Gebiet
(Stidfrankreich) an. Danach sind 2 Typen von Abdeckungen gepriift worden: 1. eine Folienab-
deckung, die durch eine Metallkonstruktion getragen wird, mit elner Linge von 14 m, einer
Firsthéhe von 2,656 m und einer Breite am Boden von 1,60 m. Die Folie, aus Polyathylen, besaf
eine Stirke von 180 u«m; 2. eine Abdeckung, getragen von standardisierten kleinen Bbgen aus
Metallrohren im Abstand von 2 oder 3 m. Die Linge dieser Tunnel betrug 7 oder 8 m, ihre
maximale Hoéhe 2,45—2,80 m, und es konnten damit 3 oder 4 Reihen von Rebstécken im Wein-
berg abgedeckt werden. Diese Folienhduser wurden kurze Zeit nach dem Austrieb errichtet
und nach der Ernte wieder entfernt. Beliiftung, Bewisserung, Bodenbearbeitung, Diingung
und Schidlingsbekdmpfung werden behandelt. Die Ergebnisse der Untersuchungen hinsichtlich
des Schidlings- und Pilzbefalles, der ph#nologischen Daten und der Ertrige sprechen alle
fiir die Folienabdeckung. E. Sievers (Gelsenheim)

ARUTYUNYAN, S. S., ABaDzHYAN, R. A.: Die Ver#inderung in der Zusammensetzung der
Rebe an freien Aminosiuren in Abh#ingigkeit von der Diingung + Changes in the
composition of free amino acids in vines dependent on fertilization (russ.)

Sadovod. Vinogradar. i Vinodel. Moldavii (Kishinev) 33 (2), 31—33 (1978)

Armyansk. Nauchno-Issled. Inst. Vinogradar. Vinodel. Plodovod., Erevan, UdSSR
Mehrnahrstoffdiinger und #quivalente Gemische aus Einzeldlingern beeinfluBten Gehalt und

Zusammensetzung der Aminosduren in den Beeren unterschiedlich. AuBSerdem hingen die Er-
gebnisse auch von der Rebsorte sowie von Boden und Klima ab. J. Csizmazia (Budapest)

Becker, N.: Rebenentwicklung, Reifeproze und Qualitit der Weine. Der Einfluf§
von Klima und Lage an der nérdlichen Grenze der Rebkultur - Vine development,
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process of ripening and quality of wines. Influence of climate and locality at the
northern boundary of viticulture

Rebe u. Wein 31, 133—142 (1978)

Staatl. Weinbauinst., Freiburg/Br.

In dem Ubersichtsvortrag stellt Vert., Weinbau, Klima und Kleinklima des stiddeutschen
Raumes den Verhiltnissen in Siideuropa gegentiber, Insbesondere wird auf die Bedeutung der
Standortfaktoren Sonnenstrahlung, wWind, Temperatur und Boden an der Nordgrenze des Wein~
baus fiir das Wachstum der Rebe, fir Beerenreife und Weinqualitdt abgehoben und mit eige-
nen mehrjihrigen Freilandversuchen in Sitidbaden belegt. M. Klenert (Gellweilerhof)

Beznea, D.: Untersuchungen zur vegetativen und generativen Regenerationsfihig-
keit verschiedener Rebsorten - Recherches concernant la capacité de quelques cé-
pages en fructification de refaire leur potentiel végétatif et productif (rum. m.
franz. Zus.)

Cercet. Agron. Moldova (lasi) 4, 93—98 (1977)

Sta. Cercet. Vitic., Bujoru, Ruminien

An den Sorten Galben de Odobesti, Feteasca regala, Welschriesling und Merlot wurden durch
Entfernen von Trieben nach Beginn der Vegetationsperiode Spitfrostschiden simuliert, Xeine
der Sorten erreichte bei unglinstigem Klima ihre normale Ertragsleistung; Merlot schnitt am
besten ab. L. Avramov (Belgrad)

BucHer, R.: Ergebnisse eines sechsjihrigen Diingungsversuches mit steigenden Stick-
stoff- und Magnesiumgaben zu magnesiumkranken Weinreben + Résultats d’'un essai
de fertilisation de six ans avec des apports croissants d’azote et de magnésie a une
vigne présentant une carence magnésienne (m. franz. Zﬁs.)

Weinberg u. Keller 25, 278—296 (1978)

Bayer. LA f. Bodenkult. Pflanzenbau, Landwirtsch. Untersuchungsamt, Wiirzburg

Auf einem miBig mit Mg versorgten Standort (7 mg Mg/100 g Boden) mit Reben (Sorte: Perle),
die stark an Mg-~Mangel erkrankt waren, wurde in einem 6j#hrigen Versuch der Einfluf3 stei-
gender Mg-Gaben (0, 22, 50, 357 kg MgO/ha) bel 2 N-Versorgungsstufen (60, 60, 137, 137 kg N/ha)
auf Traubenertrag, Most- und Weinqualitit und dle Nihrstoffakkumulation in den Rebenblit-
tern untersucht. — In den 6 Versuchsjahren (1961—66) schwankten die Traubenertrige unab-
héingig von der Diingung bis zu 300%. Mehrertrige durch die héhere N-Diingung wurden nur
im 1, Versuchsjahr beobachtet. Die h&chste Mg-Gabe fiihrte im Verlaufe der 6 Jahre zu einer
fast volligen Gesundung der erkrankten Reben und erbrachte qualitativ bessere Weine mit ei-
nem ausgeprigteren sortentypischen Charakter. In den kranken Rebenbliittern waren Mg und
N um ca. 50% bzw. 25% reduziert. Auch die Gehaite an P und Ca waren stark ernledrigt, wih-
rend die K-Konzentration um ca. 15% erhéht war. Bei B konnten kelne Gehaltsunterschiede
zwischen gesunden und kranken Blittern festgestellt werden. K. Herwig (Gellweilerhof)

CuampacnoL, F.: Fertilisation optimale de la vigne - Optimale Rebendiingung
Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 95 (15—16), 423—440 (1978)
Ecole Natl. Sup. Agron. (INRA), Montpellier, Frankreich

Anhand einer Relhe langjihriger Untersuchungsergebnisse zeigt Vert. Wirkungen der Haupt-
nihrstoffe, insbesondere von N, P, K, auf Wachstum, Ertrag und Qualitiit des Erntegutes auf.
Diese in erster Linie auf franzésischen Versuchsfeldern angestellten Untersuchungen verdie-
nen nach Ansicht des Verf, im Hinblick auf die ausgedehnten Tafelwein-Anbaugebiete Siid-
frankreichs besondere Beachtung. Die bekannten Zusammenhiinge zwischen Qualitit und
Quantitit des Erntegutes werden deshalb vor allem auf die Besonderheiten dieser Region in
Verbindung mit einer optimalen Diingung (mineralisch und organisch) gesehen, Letztlich
soliten alle diesbeziiglichen Mafnahmen dem Erreichen eines ,geniigenden Niveaus” der
Qualitit der dort produzierten Tafelweine dienen. M. Bardong (Landau)

Danurescu, D., Sanpu-ViLLE, G., Porescu, Gu.: Untersuchung zum Ertragsverhalten
von zehn Rebsorten auf acht Unterlagen im Weinbaugebiet Copou-Iasi + Etude du
comportement de dix cépages en fructification greffés sur huit porte-greffes dans
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les conditions du vignoble de Copou-Iasi (rum. m. franz. Zus.)
Cercet. Agron. Moldova (Iasi) 3, 49—56 (1977)
Sta. Cercet. Vitic,, Iasi, Ruménien

Von im Jahre 1960 ausgepflanzten Pfropfkombinationen wiesen diejenigen mit der Unterlage
3309 C die meisten, diejenigen mit V. berlandieri x V. riparia Sel. Buftea die wenigsten Fehl-
stellen auf. Die Sorten Pinot gris, Muscat Ottonel, roter Traminer, Neuburger, Aligote er-
zielten die héchsten Ertrige auf 1616 C. als Unterlage, Feteasca alba, Feteasca regala, Sauvig-
non dagegen auf Riparia gloire, Chasselas doré auf SO 4 und Welschriesling auf V. berlandieri
X V. riparia Sel. Buftea. A. Hegedils (Budapest)

Ecgcer, E,, Mascarin, P., Lemmi, M., Cimenti, G., Marcon, M. E.: Dreijihrige Feldver-
suche iiber Wirksamkeit, Phytotoxizitit und Nebenwirkungen einiger chemischer
Herbizide im Weinbau - Efficacy, phytotoxicity and by-effects of several chemical
herbicides in a vineyard during three-year investigations (ital. m. dt., engl. Zus.)

Bei der Priifung verschiedener Herbizide waren die auf Basis von Glyphosat und Chlormetho-
xytriazin besonders wirksam. Vor- und Nachteile der Vor-~ und Nachauflaufbehandlung werden
diskutiert. Die hartnidckigsten Unkriuter — Convolvulus sp., Cynodon dactylon, Agropyrum re-
pens, Amaranthus sp., Sorghum halepense — entwickeln sich stark, wenn der Wirkstoff nich}
gewechselt wird. — Schidden durch Herbizide an Reben werden beschrieben, der Einfluf8 der
nicht kontrollierten Dauerbegriinung auf das Auftreten von Botrytis und Plasmopara (Leder-
beeren) wird behandelt. A, Scienza (Placenza)

FourLonneau, C., DuranD, R., CaTHALA, J. P, Roure, P.: Influence de I’échantillonnage
sur les résultats des contrédles de la maturation des raisins - Der EinfluB der Pro-
benahme auf die Ergebnisse der Untersuchungen iiber den Reifeverlauf der Trauben
Vignes et Vins (Paris) (272), 2—13 (1978)

Der CETEX von Narbonne untersuchte 1977 den Einflu8 der Probenahme auf das Untersu-
chungsergebnis des Reifeverlaufs von Beeren der Sorten Carignan und Cinsaut. Von 2 Gruppen
zu je 8 Probenehmern wurden je 2X zun#chst 100, dann 200 Beeren entnommen. Das Beerenge-
wicht war bei der 2. Probenahme geringer als bei der 1. Fiir die exakte Ermittlung des Beeren-
gewichtes (P < 59%) sollten mindestens 250 Beeren entnommen werden. Der Zuckergehalt und
die Gesamtsiure weisen keine solch grofien Unterschiede auf; bereits 100 Beeren/Probe erbrin-
gen eine gute Aussage. E. L. Hofmann (Geisenheim)

Frecont, M.: Die Griindiingung im Weinberg - L’engrais vert du vignoble (ital. m.
franz. Zus.)

Vignevini (Bologna) 5 (6-7), 11—14 (1978)

Univ. Catt., Piacenza, Italien

Der Mangel an organischer Substanz und der hohe Preis organischer Diingemittel haben die
Griindilngung aktualisiert. Ihr Erfolg wird von der richtigen Wahl der geeignetsten Pflanzenar-
ten und dem richtigen Anwendungszeitpunkt wesentlich bestimmt. Hierbei stehen einerseits
Leguminosen und andererseits Gramineen im Vordergrund. Erstere liefern einen labileren
und N-reicheren Humus. Es wird die Bedeutung der Humuszufuhr durch die Grindiingung
und die damit verbundene Zufuhr mineralischer Substanzen als Diingungsquelle hervorge-
hoben. V. Hartmair (Klosterneuburg)

Gay, G, Savino, P. G., ManninNg, F., Bovio, M.: Verschiedene Techniken fiir die erste
Phase der Aufzucht von Rebensimlingen - Techniques différentes pour les pre-
miéres phases de développement de jeunes plants de vigne (ital. m. franz., engl.
Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 31, 340—344 (1978)

Ist. Colt. Arbor., Fac. Sci. Agrar., Univ. Turin, Italien

Man 148t Traubenkerne am besten in Pflanzschalen mit Serlite (Spreu von gerdstetem Reis)
oder #hnlichem Material bei 20—25 °C keimen, Jedoch darf dabei der pH-Wert nicht zu tief
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liegen. Die Behandlung der Kerne mit Fungiziden (Folpet + Benomyl, Ceresan) fiihrte zu
Auskeimverzégerungen und Verlusten. H. Schaefer (Neustadt)

Haessrer, C. W., Beerman, R. B.: Vine performance and wine quality for four red
wine grape cultivars grown for three growing seasons in Erie County, Pennsylvania
» Leistungs- und Qualitédtspriifung bei vier Rotweinsorten nach drei Vegetations~
perioden im Gebiet Erie County, Pennsylvania

Amer. J. Enol. Viticult. 29, 120—124 (1978)

Dept. Hort. Food Sci., Penn. State Univ., North East, Penn., USA

Verff. priiften folgende franzbsische Hybriden auf ihre Eignung als Rotwelinsorten an der Sid-
kiiste des Erie-Sees: Chancellor (Seibel 7053), Chelois (Seibel 10878), DeChaunac (Seibel 9549) und
Landot 4511. Verglichen wurde gegen die Hauptsorten Catawba und Delaware. Alle untersuch-
ten Sorten lagen im Ertrag itber den Standardsorten, wobei Landot 4511 die grifite Jahresschwan-
kung aufwies. Die Frostresistenz war bei allen Sorten ausreichend, nur Chelois reagierte emp-
findlicher als die anderen Sorten auf tiefe Wintertemperaturen. Wegen des fritlhen Austriebs
sind DeChaunac und Catawba bei Frilhjahrsfrosten gefidhrdet. Alle Sorten, besonders jedoch
Chanecellor, brachten auch in diesem extremen Gebiet ansprechende Rotweine.

G. Mayer (Klosterneuburg)

Harris, A. R.: Rapid production of budded vines - Schnelle Erzeugung von veredel-
ten Reben

Austral. Grapegrower Winemaker (172), 33—35 (1978)

Hort. Res. Sta., Dept. Agricult., Mildura, Vic., Australien

Verf. berichtet itber die erfolgreiche Anwendung einer Veredlungsmethode, die im Rahmen
des Virustestprogrammes in Australien erprobt wurde und es gestattet, pflanzfdhige Pfropf-
reben in 6 Monaten zu erzeugen. Das Versuchsmaterial bestand aus 10 Ertragsrebsorten, kom-
biniert mit 5 Unterlagssorten und variiert nach den an der Unterlage belassenen Trieben. Das
Pfropfverfahren ist eine besondere Form der Okulation (Yema chip budding). Zunichst werden
Unterlagenstecklinge in einem elektrisch beheizten Vortreibkasten angetrieben und getopft.
Nach entsprechender Entwicklung erfolgt ein Riickschnitt der jungen Triebe und die Okula-
tion durch Einsetzen eines trapezférmig zugeschnittenen Edelreises mit einem Auge in eine
gleichartige Aussparung an der Seite der Unterlage. Die Veredlungsstelle wird sodann mit
PVC-Band umwickelt, wobei das Auge freibleibt, Die weitere Kultur geschieht im Gewichs-
haus, Nach Abh#rtung kdnnen die Reben in den feuchten Boden des Freilandes gepflanzt
werden. Vor Beginn der nichsten Vegetationsperiode sind die Triebe zuriickzuschneiden, da-
mit das Wachstum des Edelreises begflinstigt wird. — Der Veredlungserfolg betrug 84 %o.

W. Schenk (Geisenheim)

Hivresranp, W.: Weinbau-Taschenbuch - Vade-mecum of viticulture
Zeitschriftenverl. Dr. Bilz u. Dr. Fraund KG, Wiesbaden, 210 S. (1978)
LLVA f. Wein- Gartenbau u. Landwirtsch., Bad Kreuznach

Das nunmehr in der 4. Auflage vorliegende Taschenbuch bietet eine ausflihrliche Informa-
tion itber den modernen Weinbau. Im einzelnen werden die Neuanlage eines Weinberges, die
Aufzucht der Rebe, die verschiedenen Erziehungsarten und Unterstiitzungsmaterialien ebenso
wie der Rebschnitt, die Bodenbearbeitung, die Laubarbeiten und die Dilngung ausfilhrlich be-
sprochen. Dabei wurden die neuesten Erkenntnisse der Fachleute und die Erfahrungen der
Winzer mit berlicksichtigt. Auf die Schidlingsbekdmpfung wird nur kurz eingegangen, da
hierfiber ein weiteres Taschenbuch des Verf. vorliegt. Zahlreiche Strichzeichnungen, Abbildun-
gen sowie Tabellen ergiinzen die Ausfilhrungen. Literaturhinweise am Ende der Kapitel geben
dem Interessenten die Mdglichkeit, sich ilber einzelne Probleme und Fragen noch eingehen-
der zu unterrichten. Das Buch ist als wertvolles Handbuch und Nachschlagewerk dem Jung-
winzer ebenso wie dem Fachlehrer und dem Betriebsleiter zu empfehlen.

E. L. Hofmann (Geisenheim)

Ionescu, P., Baractaru, M.: Verteilung der Reservestoffe auf die Reborgane in Ab-
hingigkeit von der Erziehungsform - Distribution of reserve substances on the vine
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organs depending on the training form (rum. m. engl,, dt. Zus.)

An. Inst. Cercet. Viticult. Vinificatie Valea Calugireasci 8, 201—210 (1977)

Der Gehalt verschiedener Reborgane an Trockensubstanz, Kohlenhydrat, Rohprotein, P, K war
abhiingig von der Héhe der Erziehung. Mit der VergriéBerung der Stammhohe erhéhte sich die
Menge der Reservestoffe sowle die Fruchtbarkeit der Stécke. Bei Hochkultur wurde ein ver-
minderter P-Bedarf und erhéhter K-Verbrauch beobachtet. A. Hegediis (Budapest)

Jento, M.: Einfluff klimatischer Bedingungen auf die Mostqualitit Tokajer Trau-
bensorten - Influence of climatic conditions on the must quality of Tokay grape
varieties (slowak.)

Vinohrad (Bratislava) 15, 243—244 (1977)

Vyzkumny Ustav Vinohradn., Bratislava, CSSR

Mineraldiingungsversuche bei Tokajer Rebsorten bestitigten einen giinstigen Einfiu8 vor allem
von N-Diingung. Der Zuckergehalt des Mostes war mit der Gesamtsidure umgekehrt korreliert;

die Mostqualitit war bei hohen Ertrdgen verringert. Auch die Abhiéngigkeit der Mostqualitét
von der Temperatur wihrend der Vegetationsperiode wurde bestitigt. J. Blaha (Brno)

KHuanIN, Ya. D, Kirixa, P. E.,, Mokanu, E. S., Lotka, G. M.: Wissenschaftlich begriin-
dete Bestimmung des Lesezeitpunktes der Rebe - Scientifically based determination
of the time of vintage (russ.)

Sadovod. Vinogradar. i Vinodel. Moldavii (Kishinev) 33 (7), 26 —30 (1978)

Sel’skokhoz. Inst. Im. M. V. Frunze, Kishinev, UdSSR

Auf 200 m? groien Versuchsfeldern mit je 20—25 Reben wurden die bodenkundiichen und mi-
kroklimatischen Eigenschaften der Versuchsflichen mit dem Zucker- und S#uregehalt sowie
mit der Geschwindigkeit der Zuckereinlagerung der Beeren verglichen. Die Messungen wurden
vom Reifebeginn an in 5tédgigen Intervallen 30—40 d lang durchgefiihrt. Bei der Sorte Sape-
ravi differiert der Zuckergehalt auf einzelnen Versuchsflichen zwischen 2,6 und 4,8%, bei
Rara nyagre zwischen 3,1 und 5,0 %; die Geschwindigkeit der Zuckerakkumulation verliuft in
Wellen. Aufgrund dieser 3- bis 4jdhrigen Messungen wurden die Lesetermine fiir die ein-
zelnen Versuchsflichen und die Verwendung der Weine festgelegt. 1. Tichd (Prag)

KRriZan, J.: Biologisches Rebsortenpotential, Fruchtbarkeit der Sommertriebe, uvo-
logische Kennziffern und wirtschaftliche Ergebnisse des Weinbaus < Biological
potential of vine cultivars, fertility of summer shoots, ampelological index numbers
and economic results in viticulture (slowak.)

Vinohrad (Bratislava) 16, 101—102 (1978)

3jdhrige Untersuchungen in der Slowakei ergaben, daB alle Rebsorten eine hohe Ertragsbe-
lastung (54—56 Augen/Rebe) ohne Verminderung der Mostqualitiit vertragen. So brachten Tra-

miner 80 dt/ha, blauer Portugleser 160 dt/ha, Miiller-Thurgau und Welschriesling 120 dt/ha
bei Zuckergehalten von 16,1—19,8 %s. , J. Blaha (Brno)

Liper, L. A., Ferrari, N. L., Bowers, K. W.: A study of longevity of graft combina-
tions in California vineyards, with special interest in the vinifera X rupestris hy-
brids < Eine Untersuchung iiber die Langlebigkeit von Veredlungskombinationen in
kalifornischen Weinbergen unter besonderer Beriicksichtigung der Vinifera X Ru-
pestris-Hybriden

Amer. J. Enol. Viticult. 29, 18—24 (1978)

Dept. Viticult. Enol., Univ. Calif., Davis, Calif., USA

Die Unterlagsrebsorten, die in den reblausverseuchten Weinbergen der Kiistengeblete von
Kalifornien verwendet werden, sind im wesentlichen auf Rupestris St. George und Ganzin 1
beschrinkt. Bei der letzteren ist jedoch die Reblausresistenz umstritten. Die Auswertung von
35—40jidhrigen Versuchen mit verschiedenen Pfropfkombinationen erbrachte Vergleichsdaten

liber Wachstum und Ertrag von 6 Kultursorten (Sauvignon, Cabernet Sauvignon, Barbera,
Silvaner, Colombard, Zinfandel) auf den Unterlagen 1202 C, Ganzin 1, 3309 C., Rupestris St.



419

George und 420 A. Es werden Messungen {lber Stammumfang der Edelreissorten, Ertrag und
Mostqualitit mitgeteilt. Dle auf den belden Vinlfera XRupestris-Unterlagen Ganzin 1 und 1202 C
stehenden Ertragsreben haben ihre Langlebigkelt unter Beweis gestellt und im Wachstum
und Traubenertrag gleiche oder bessere Ergebnisse geliefert als jene auf Rupestris St. George,
Die Untersuchung auf Reblausbefall bestitigte 1975 die Anfilligkeit der ViniferaXRupestris-
Unterlagen, besonders bel 4 Kombinationen mit Ganzin 1. W. Schenk (Geisenheim)

Maxarov, S. N., Pubrikova, L. P.: Einfluf§ des Ertrages und Triebausbrechens auf die
Winterfrostresistenz der Rebe : Influence of yield and crown suckering on the
winter frost resistance of vines (russ.)

Sadovod. Vinogradar. i Vinodel. Moldavii (Kishinev) 33 (5), 23—27 (1978)

In Untersuchungen an Bolgar und Pinot franc war die Frostresistenz von der Stockbelastung
abhlinglg. War bel den Massentriigern die Blattfliche im Verhiltnis zum Ertrag zu klein, muB-
ten die Reben im folgenden Winter abgedeckt werden, da die Frosthirte nicht ausreichte. Der
Erfolg eines Ausbrechens der Triebe hing vom Zeitpunkt der Manahme ab, wiihrend Blattdiin-
gung ohne EinfluB auf die Frosthirte blieb. J. Blaha (Brno)

MEeINkE, E.: Stroh im Weinbau - Straw in viticulture
Bad. Winzer 8, 14—16 (1978)
Staatl. Weinbauinst., Freiburg/Br.

Es wird iiber weitere Ergebnisse und Erfahrungen mit der Strohdiingung in Direktzuglagen und
der Strohabdeckung in Steillagen berichtet. Eine seit 1972 mit Stroh abgedeckte Stelllage befin-
det sich in gutem Leistungszustand, Dieses Verfahren hat sich wegen selner arbeitswirtschaft-
lichen Vorteile und der bodenverbessernden Wirkung bewihrt. Verf. weist jedoch auf die grofie
Brandgefahr und Schiden durch Erdraupen, die in manchen Jafiren starke Ertragsminderungen
verursachen, hin. Wenn das Stroh in den Boden eingearbeitet wird, treten diese Nachteile nicht
auf. Dle Strohdiingung mit 0,5 und 0,75 t/Jahr brachte Mehrertrige von 7 und 8 %, gegeniiber dem
normalen Anbau und war der Dauerbegriinung mit 18 und 19 %s tiberlegen, jedoch nur bei einer
N-Ausgleichsdiingung von 1 kg Rein-N/dt Stroh. W. Schuster (GieBlen)

Mufioz, I. H., VALENZUELA, J. B.: Aptitude & I’'enracinement de boutures herbacées de
trois cépages: effet de la position sur le sarment et de I’époque de prélévement -
Rooting capacity of softwood cuttings in three grape cultivars: Effect of the posi-
tion on the cane and time of collection (span. m. engl. Zus.)

Agricult. Tec. (Santiago, Chile) 38, 14—17 (1978)

Esta. Exp. La Platina, Inst. Invest. Agropecuar. (INIA), Santiago, Chile

3 cépages ont été étudiés: Sémillon, Cabernet Sauvignon, Pais. Pour Sémillon et Cabernet Sau-
vignon, les pourcentages d’enracinement les plus élevés se rencontrent dans les parties médianes
et apicales des sarments. L’aptitude a la rhizogenése diminue avec I’dge du sarment et devient
trés faible 3 la fin de la période de crolssance. Les boutures du cépage Sémillon présentent yn
meilleur enracinement que celles de Cabernet Sauvignon et Pais.

R. Pouget (Pont-de-la-Maye)

Pora, E.,, Pora, V. Gu.: Akkumulation der Geriist- und Reservesubstanzen in den
Reborganen in Beziehung zur Traubenproduktion + Accumulation of structural and
reserve substances in the vine organs in relation to grape production (rum. m. engl.
dt. Zus.)

An. Inst. Cercet. Viticult. Vinificatie Valea Cilugareasca 8, 211—220 (1977)

Unmittelbar nach dem Laubfall bestimmten Verff. den Gehalt verschiedener Pflanzentelle
(Sorte: Welschriesling auf Riparia gloire) an Gesamtzucker, Stirke, Cellulose, Gesamt-N bei
unterschiedlicher Erziehungshéhe und Stockbelastung (28 bzw. 42 Augen/Stock). Der hdchste
Gehalt an Zucker, Stirke und N fand sich in den Wurzeln. Zwischen Zuckergehalt des Lese-
gutes und Zucker- sowie Stirkegehalt der Triebe wurde eine negative, zwischen Zuckergehalt
des Stammes und Knospenfruchtbarkeit elne positive Korrelation gefunden.

A. Hegedils (Budapest)
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SoTOMAYOR, J. P. S., VALENZUELA, J. B.: Réponse des grappes du cépage Moscatel Ro-
sada a des doses d’acide gibbérellique - Responses of Moscatel Rosada grape bunch
to doses of gibberellic acid (span. m. engl. Zus.)

Agricult. Tec. (Santiago, Chile) 38, 17—21 (1978)

Subesta. Exp., Inst. Invest. Agropecuar. (INIA), Cauquenes, Maule, Chile

Sur le cépage Moscatel Rosada, cultivé i la Station Expérimentale VICUNA, 4 doses d’acide
gibbérellique ont été appliquées au moment ol le pourcentage de floraison atteignait 75 % : 0,
15, 25 et 35 ppm. La dose de 35 ppm a produit les meilleurs effets: grappes et baies plus grosses.
A.G. a augmenté la longueur du rachis et le rapport longueur/largeur, ainsi que le pourcentage
de baies de calibre 1 et 2 (les plus grosses). L’accroissement du poids total des baies est dfi es-
sentiellement au plus fort pourcentage de baies de calibre 2. R. Pouget (Pont-de-la-Maye)

SouLIER, J., Farines, M., Vicens, G.: Application d’une nouvelle méthode de dosage de
I’aminotriazole a I'analyse de cet herbicide dans les sols, les feuilles, les moiits et
les vins - Application of a new method for the determination of aminotriazole in
the analysis of this herbicide in soils, leaves, musts and wines

Bull. Tech. Pyrénées/Orient. (Perpignan) (87), 91—100 (1978)

Lab. Chim. Org., Univ. Perpignan, Frankreich

A new method for determining aminotriazole, based on the high performance liquid chro-
matography (H.P.L.C.) has been proved to be more sensible, rapid and specific than the or-
dinary methods. By this method, it was found that aminotriazole is fixed on the first 3 cm
of the soil, and only 1% of the initial quantity can be detected after 1 year. In the vine
leaves, no traces can be found 7 months after the application. In musts and wines, from
treated vineyards, no traces of aminotriazole have been found. B. Daris (Athen)

Spayp, S. E., Morsis, J. R.: Influence of irrigation, pruning severity, and nitrogen on
yield and quality of ‘Concord’ grapes in Arkansas - Der Einfluf} einer Bewisserung,
der Anschnittstirke und der Stickstoffversorgung auf Ertrag und Qualitdt von
Concord-Reben in Arkansas

J. Amer. Soc. Hort. Sci. 103, 211—216 (1978)

Dept. Hort. Food Sci., Univ. Ark., Fayetteville, Ark., USA

Bei der Rebe Concord (Geneva Double Curtain-Erziehung) wurde 1975—1976 der Einflufl einer
Bewisserung (100—200 mb gegeniiber unbewiissert = 750—800 mb) in Zusammenhang mit der
Stirke des Anschnittes (40 bzw. 70 Augen) unter Einschluf3 einer variierten N-Versorgung
(0 bzw. 152 kg N/ha 1975 und 0 bzw. 228 kg N/ha 1976) auf Ertrag und Qualitéit untersucht.
Den hichsten Ertrag erbrachte die bewdsserte Parzelle bei einem Anschnitt von 70 Augen/
Stock, wihrend die N-Diingung in beiden Versuchsjahren weder den Ertrag noch die Qua-
litlit der Trauben signifikant beeinflusite, K. Herwig (Geilweilerhof)

ScuorrLing, H.: Qualititssteigerung durch optimale Blattfliche, Vergleich der Lei-
stungen von Rieslingreben mit Laubwandhéhen von 125 und 150 cm in Kombina-
tion mit zwei Anschnitt- sowie drei Geiztriebstufen - Increase in quality by optimal
leaf area. Comparison of the performances of Riesling vines with foliage wall
heights of 125 and 150 cm in combination with two first-pruning levels and three
side-shoot pruning levels

Dt. Weinbau 33, 696—698; 703 (1978)

Zentralst. f. Klonenselek., LLVA f. Wein- Gartenbau Landwirtsch., Trier

In einem 5jdhrigen Versuch wurde der EinfluB der Laubwandbehandlung auf Qualitit und
Ertrag, auf Traubenfidule und auf Traubenerldés untersucht. Eine wesentliche Qualitéitsstei-
gerung konnte weder durch eine Erhhung der Laubwand noch durch eine Verminderung der
Anzahl der angeschnittenen Augen erreicht werden. Dagegen wirkte sich die Geiztriebbe-

handlung positiv aus. Bei 11 Augen/m? in Kombination mit 150 cm hohen Laubwinden und 50
bis 100 % belassenen Geiztrieben wurden bis zu 5 Grad hohere Mostgewichte erzielt. Der stiir-
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kere Anschnitt von 16 Augen/m? brachte milt der gréBeren Geiztriebblattfliche héhere Trau-
benertrdge und dementsprechend héhere Traubenerlése. Hinsichtlich des Traubenfiulebefalls
konnten bei den 12 Behandlungen keine Unterschiede festgestellt werden, Verf. empfiehlt in
sonnenscheinarmen Jahren und bel niedrigen Temperaturen ein stiirkeres Einkiirzen der Laub-
wénde als in sonnenreichen Jahren mit hohen Temperaturen. Von Bedeutung fiir die Laub-
wandbehandlung sind neben den Standort- und Witterungsbedlngungen Rebsorte, Unterlage
und Anschnittsbereich. E. L. Hofmann (Geisenheim)

STEINBERG, B.: Der Einflufl der Zusatzberegnung - Influence of irrigation

Rebe u, Wein 31, 143—145; 169—173 (1978)

Inst. Weinbau, FA f. Weinbau Gartenbau Getriinketechnol. Landespflege, Geisen-
heim

Die 5jdhrigen Untersuchungen erfolgten 1972—76 in Riesling-Bestinden auf tonigem Lehm. Ne-
ben der Kontrolle mit Dauerbegriinung wurden a) 2 Bewisserungsvarianten eingerichtet, die
die Bodenfeuchte auf 50 bzw. 80 % nutzbarer Wasserkapazitit halten sollten, b) der Boden einer
Parzelle mit Mulchfolie ganzflichig abgedeckt und c) in den beiden letzten Versuchsjahren in
einem weiteren Experiment die Tropfbewdsserung angewendet. Die Zusatzberegnung wurde
nach Bedarf in mehreren Gaben zwischen Mai und September verabreicht; sie betrug zwischen
etwa 50 und 320 1/m?/Jahr — abhédngig vom natlirlichen Niederschlag, der aufler 1974 z.T. betricht-
lich unter dem vieljihrigen Durchschnitt lag. — Die Folge erhéhter Wassergaben waren allge-
mein eine Erhéhung von Blattmasse, Holzproduktion und Traubenertrag und eine leichte An-
hebung des Mostgewichts. Ebenso gute Erfolge stellten sich auch durch Mulchfolie ein, doch wird
diesem Resultat bei der Wertung des Versuchs eigenartigerweise keine Beachtung geschenkt.
Andererseits werden aus den anderen Ergebnissen Empfehlungen zur Anwendung von Zusatz-
beregnungen abgeleitet: In ,normalen® Jahren ist damit auf lejchten und mittleren Béden ein
positiver Effekt zu erzielen; doch ist es filr die Optimierung der Wassergaben erforderlich, sich
nicht nur an der Niederschlagsmenge, sondern auch an den herrschenden Temperaturbedingun-
gen zu orlentieren. M. Klenert (Geilweilerhof)

TsitsiLasuvicr, O. K.: Einfluff des Auswaschens von dormantem Rebstecklingsholz auf
den oxidativen und Aminosiurenstoffwechsel bei Pflanzen in Wasserkultur - Effect
of pre-washing of dormant grapevine cuttings on oxidative and amino acid meta-
bolism in plants cultivated in water (russ. m. engl. Zus.)

Fiziol. Rast. (Moskau) 25, 783—786 (1978)

Gruzinsk. Nauchno-Issled. Inst. Sadovod. Vinogradar. Vinodel., Thilisi, UdSSR
Aus Stecklingsholz 2- bis 3jdhriger Reben wurden durch einen Wasserstrom unter Vakuum bis
90 % K, 75°% Na, 30% Ca, 8 % Zucker, beinahe alle organischen Sduren aufler Oxalsdure und
bis 50 % Aminosiuren ausgewaschen. Diese Stecklinge wurden anschliefend 90 d lang in dest.
H,0 gezogen. Im Vergleich zu Kontrollpflanzen zeigten sie qualitative und quantitative ver-
dnderungen des Gehaltes an organischen Sduren und Aminosduren, z, B. an Asparagin- und
Glutaminsidure, an Glycin und Threonin; Fumarsiure war angereichert. Bildung und Wachs-

tum von Wurzeln, Sprofi und Blittern waren bei den ausgewaschenen Pflanzen nicht gehemmt.
1. Tichd (Prag)

Verma, H. S, Nmjag, G. S.: Response surface studies on the effects of N, P and K
fertilizers on vine growth, yield and fruit quality - Wirkungen von N-, P- und K-
Diingern auf Wachstum, Ertrag und Mostqualitit von Reben

J. Hort. Sci. (Ashford) 53, 163—166 (1978)

Punjab Agricult. Univ., Ludhiana, Indien

Bei Untersuchungen an wurzelechten Freiland-Reben wurden 1974 und 1975 15 Mengen-Kom-
binationen der Hauptnidhrstoffe N, P und K verabreicht. Die Messungen erfafiten die Ent-
wicklung des Stimmchenumfanges, des Ertrages, die gesamten gelsten Stoffe und den

Gesamt-Sduregehalt, beides im Beerensaft. Hohere N-Gaben verursachten ein stirkeres, vege-
tatives Wachstum, jedoch eine minderwertige Traubenernte. Eine ausgeglichene, harmonische
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Diingung erbrachte die hochsten Ertrige. Erhéhte P-Dlingung steigerte den Gehalt an ge-
18sten Stoffen im Beerensaft, wihrend die Siurewerte auf Diingungsvarianten nicht einheit-
lich reagierten. M. Bardong (Landau)

WeILING, F.: Zur Frage der fiir den Nachweis einer Korrelation erforderlichen Zahl
von Stichprobenelementen - On the question of the number of random sample ele-
ments required for the determination of a correlation

Wein-Wiss. 33, 175—178 (1978)

Inst. Landwirtsch. Bot.-Biometrie, Bonn

Die Auswertung von Versuchen mit Hilfe von Korrelations- und Regressionsrechnungen, die
AufschluBl iiber die Zusammenhinge zwischen Merkmalen und Eigenschaften geben konnen,
nimmt in den letzten Jahren erfreulicherweise zu. Im Weinbau sind die Beziehungen zwischen
Menge (Ertrag) und Qualitit von besonderem Interesse. Verf. zeigt am Beispiel eines Feldver-
suches, daB fiir eine signifikante Aussage iiber die Menge-Giite-Beziehungen ein Versuch mit
nur 5 Klonen nicht ausreicht, Es wird der Aussagewert von linearen Korrelationen im Weinbau
diskutiert, und die mathematisch-statistischen Grundlagen der Korrelationsrechnung und deren
Priifung auf Signifikanz werden vorgestellt. W. Schuster (Gieflen)

F. BODEN

Bucheg, R.: Die Magnesiumbevorratung von Weinbergboden; ihre Bedeutung fiir
den Qualititsweinbau und ihre Abhiingigkeit von der Bodenbildung - The magne-
sium content of vineyard soils; its influence on viticulture and its dependence on
soil genesis

Weinberg u. Keller 25, 197—203 (1978)

Bayer. LA f. Bodenkult. Pflanzenbau, Landwirtsch. Untersuchungsamt, Wiirzburg

Verf. stellt die Ergebnisse einer vom VDLUFA 1976 durchgefiihrten Erhebungsuntersuchung
vor, die auf 20 Standorten in 5 Weinbaugebieten mit je 303 Krumen- und Untergrundproben
erhalten wurden. Die Einzelergebnisse wurden nach den geologischen Formationen der Bo6-
den zusammengestellt, der Mittelwert fiir die Kzo- und Mg-Gehalte ermittelt und daraus das
K,0:Mg-Verhiltnis errechnet, — Die Mg-reichsten Standorte sind pliozine Sande und Gips-
keuperbdden mit 26-35 mg Mg/100 g Boden. Auch bei hohen K-Gehalten ist hier die Mg-Ver-
sorgung der Rebe, bedingt durch den hohen Mg-Gehalt des Ausgangsgesteins, gesichert. Auch
Béden aus Verwitterungen des Devonschiefers, des Basalts und des Lettenkeupers weisen mit
16—23 mg Mg einen guten Mg-Vorrat auf. Dagegen betrigt der mittlere Mg-Gehalt auf Lo8-
béden sowohl im Ober- als auch Unterboden 11,3 mg Mg und ist somit, besonders bei gleich-
zeitig hohen K-Gehalten, als unzureichend anzusehen. Als extrem Mg-arm erweisen sich
solche Standorte, die sich entweder auf quartiren Sanden befinden oder aus Verwitterungen
des Mittleren Buntsandsteins und des Unteren Muschelkalks hervorgegangen sind. Sinkt hier
der Mg-Gehalt unter 8 mg/100 g Boden ab, so ist auch bei engem K,0 Mg-Verhiltnis (<7 2,1:1)
mit dem sicheren Auftreten der Mg-Mangelerkrankung zu rechnen. Bewegen sich die Mg-Ge-
halte zwischen 8—20 mg Mg, soc kommt dem K,O-Mg-Verhiiltnis eine besondere Bedeutung zu,
Je mehr sich dasselbe iiber 2,5:1 weitet, umso gréBer ist die Getahr der Mangelerkrankung.
— Sowohl auf die Bedeutung des pH des Bodens als auch auf die dominierende Stellung der
angebauten Rebsorte und ihrer Unterlage hinsichtlich der Ausprigung der Mg-Mangelerkran-
kung wird hingewiesen, K. Herwig (Geilweilerhof)

Purzoru, G.: Biologische Aspekte der Bodenmiidigkeit bei Monokulturen der Rebe -
Biological aspects of the exhausted vine monoculture (ital. m. engl. Zus.)
Vignevini (Bologna) 5 (6-7), 19—22 (1978)

Verf. betont, die Bodenmiidigkeit spiele im Weinbau eine groBe Rolle. Sie wird im Rahmen
von mikrobiellen Faktoren betrachtet, die als Ungleichgewicht natiiriicher Antagonismen die
Rhizosphiére negativ beeinflussen und Auswirkungen auf die Erndhrungsfunktion der ,Humus-
Pflanze-Symbiose“ haben. Etwas Literatur zu diesem Thema wird diskutiert.

R. Blaich (Geilweilerhof)
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Brapt, O. A.: ‘Festivee’ grape. ‘Veeblanc’ grape - ‘Festivee’ Rebe. ‘Veeblanc’ Rebe
HortScience 183, 304 (1978)
Hort. Res. Inst. Ontario, Vineland Sta., Ontario, Kanada

2 Rebenneuzuchten werden vorgestellt. ,Festivee® ist eine Kreuzung von Alden X Verdelet,
»Veeblane” eine solche von Cascade (Seibel 13053) X Seyve-Villard 14287, — Mit schwarzroten
Beeren zeigt Festivee als Tafeltraubensorte gute Eigenschaften besonders im Hinblick auf die
Lagerfshigkeit (bis Weihnachten). — Veeblane, eine weiBe Keltersorte, liefert bemerkenswerte
trockene Weine, A. Eris (Ankara)

DowmmMec, J. C., DurqQuETY, P. M.: La sélection du Colombard en Armagnac « Die Se-
lektion der Sorte Colombard im Armagnacgebiet
Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 95 (17), 475—480 (1978)

Der Colombard ist besonders in der Gegend von Bordeaux heimisch und erfihrt seit kurzem
eine bemerkenswerte Verbreitung, Seine Selektion begann im unteren Armagnacgebiet. Nach
mehreren Jahren der Erst-Selektion in alten Populationen konnten 3 Gruppen von Klonen
ausgewiihlt werden. — Im Rahmen der Vor-Selektion (ab 1967) wurde mit 51 Klonen-Familien
die Affinitdt gepriift, Dabei zeigte sich, dafl dieselben Klone, die mit SO 4 eine ausgezeichnete
Affinitit hatten, auf 5 BB #uBerst schlecht reagierten und umgekehrt. Anhand der Ernteer-
gebnisse (N = 5 Jahre) werden 8 Klone herausgestellt. Von diesen erreicht Klon E 49 (N = 10
Pflanzen/Klon) auf dem Standort MF mit 1.291 °Alkohol/hl/ha das beste Resultat. Gegeniiber
dem schwiichsten Klon ist das ein Plus von 95 %, Von den 8 Klonen gingen aus dem Indexing
die Klone F 56, F 54, C 52, C 46 und C 57 als virusfrei hervor. — Inzwischen sind an 2 Stellen
jeweils 4 Klone in der Praxis ausgepflanzt und 2 bzw, 1 Jahr im Ertrag. Schon heute kénnen
sich die Winzer mit den Klonen E 62, E 15, D 30 und G 36 eines Pflanzgutes bedienen, wel-
ches eine gute Veredlungsaffinitidt besitzt und zur Zertifizierung ansteht. Bedingt durch das
gunstige Selektionsergebnis ist es nicht schwer, das Interesse an der Klonselektion und an
der Verwendung bester bodenstindiger Klone zu wecken, Ferner verweist es auf die Notwen-
digkeit, das hochwertige Klonenmaterial zu verbreiten und vor stindigem Abbau und Virus-
reinfektionen zu schiltzen, H. Schoffling (Trier)

KiM, S.-K.: Etude de croisements interspécifiques chez la vigne: transmission héré-
ditaire de quelques caractéres physiologiques et de Ia résistance au Mildiou et au
Phylloxéra < Untersuchung an interspezifischen Kreuzungen bei Reben: Verer-
bungsweise einiger physiologischer Eigenschaften und der Resistenz gegen falschen
Mehltau und gegen Reblaus

Diss, Univ. Bordeaux II, Talence, 139 S. (1978)

Bereits vorhandene Nachkommen aus einer Kreuzung zwischen Fércal = [(Berlandieri X Co-
lombard) X (Cabernet Sauvignon X Berlandieri)] und Vitis-vinifera-Sorten wurden in Hinblick
auf die Vererbung einiger Merkmale untersucht. Danach ist Reblausresistenz ebenso wie die
Plasmopararesistenz polygen bedingt. Die Herbstfarbe der Bliitter (gelb bzw. rétlich) scheint
monogen, aber durch Modifikatorgene beeinfluft zu sein. Fiir die Beerenfarbe miissen 3
Allelpaare angenommen werden. Andere Eigenschaften, wie Bewurzelungsfihigkeit von Steck-
lingen, Bliitentyp (Geschlecht), Bliihbeglnn, werden ohne klare Aussage diskutiert.

R. Blaich (Geilweilerhof)

MaLysHevA, T. F.: Die Wirkung chemischer Mutagene auf die Knospen von Tafel-
traubensorten « Effect of chemical mutagenic substances on the buds of table grape
cultivars (russ.)

Vinodel. i Vinogradar. SSSR (Moskau) (3), 32—35 (1978)

Stecklinge der Sorten Perle von Csaba und Narodnyi wurden mit n-Nitrosomethylharnstoff
(NMH, 0,002 und 0,001 %), Urethan (U, 0,03, 0,02, 0,01 %) und Athylenimin (XI, 3,5 ml/20 1) behan-
delt. Im 1. und 2. Wuchsjahr wurde eine beachtliche Stimulation der Wuchskraft, vor allem bei
U, gegeniiber der unbehandelten Kontrolle beobachtet, auler bei AI, das wachstumshemmend
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wirkte. Das Zuchtziel — die hohere Pilzresistenz — konnte bei einzelnen Pflanzen nachgewie-
sen werden. Der Traubenertrag stieg bei allen Versuchsvarianten, NMH verursachte jedoch ein
Sinken des Zuckergehaltes im Most. Es wird eine Ubersicht iiber Anwendung von chemischen
Mutagenen in der UdSSR seit 1959 angegeben. D. Pospi§ilovd (Bratislava)

Nepov, P. N., Guzun, N. L, Gumenyuk, L. G.: Wechselbeziehung zwischen den Merk-
malen der Reblaus-, Plasmopara- und Frostresistenz und der Qualitit der Rebe in
der . F,-Kreuzungsnachkommenschaft - Correlation between the features of phyl-
loxera, mildew and frost resistance and the quality of vines of crossings of the F,
offsprings (russ.)

Sadovod. Vinogradar. i Vinodel. Moldavii (Kishinev) 33 (3), 27—29 (1978)

Moldavsk. Nauchno-Issled. Inst. Sadovod. Vinogradar. Vinodel. NPO ,Kodru¥, Ki-
shinev, UdSSR

Nach dem Schema resistente X anfiillige, tolerante X anfillige, schwachanfillige X tolerante
Sorten und reziprok wurden V.-vinifera-Sorten, interspezifische Kreuzungen (Seyve Villard,
Fioletovyi rannii, Amurski oboepolyi) sowie V.-labrusca- und V.-lincecumil-Sorten gekreuzt.
Die F; sowie Selbstungen der genannten interspezifischen Kreuzungen wurden auf Reblaus-,
Plasmopara- und Frostresistenz untersucht. Diese Resistenzmerkmale spalten stark auf, was
auf einen polyfaktoriellen Charakter der Vererbung schliefien 1iBt. Einzelne F;-Sédmlinge mit
komplexer Resistenz lieferten einwandfreie Weine, die den Kontrollweinen entsprachen. Bei
Rotweinsorten konnten Typen ohne Spuren von Diglykosiden gefunden werden.

D. Pospi§ilovd (Bratislava)

PoGosYAN, S. A., KHACHATRYAN, S. S.: Ziichtung von Tafeltrauben- und Keltertrau-
bensorten mit hohem Nihrwert - Selection of high-nutritional varieties of table
grapes and wine grapes (russ. m. armen. Zus.)

Biol. Zh. Armenii (Erevan) 30 (10), 16—21 (1977)

Mittels langjihriger Sortenvergleiche wurde die Vererbung biologisch wertvoller Inhaltsstoffe
in Tafel- und Keltertrauben untersucht. Unter den Tafeltrauben sind besonders die spétrei-
fenden reich an Vitaminen der B-Gruppe, auller dem Nicotinsdureamid, das bei den friih-
reifenden Sorten hoher ist. Die biologisch aktiven Stoffe sind im allgemeinen in den kernlosen,
zuckerreichen Farbtrauben in gréflerer Menge vorhanden. Aus der Farbintensitit der Beeren
1dR[t sich auch auf einen erhéhten Nidhrstoffgehalt schlieBen. Diese Beobachtungen sollten bei
der Auswahl der Elternsorten beriicksichtigt werden. In der Nachkommenschaft der Kreu-
zungen V. vinifera X V. amurensis sind frostharte, zuckerreiche und an biologisch aktiven
Stoffen reiche Formen zu finden. J. Csizmazia (Budapest)

Prycg, R. J., Lanccakg, P,: a-Viniferin: in antifungal resveratrol trimer from grape-
vines : ¢-Viniferin, ein pilzhemmendes Resveratroltrimer aus Reben
Phytochemistry (Oxford) 16, 1452—1454 (1977)

Eine neue Klasse von Phytoalexinen wird aus Reben isoliert und charakterisiert. Es handelt
sich um Oligomere, Produkte des Stilbenderivats Resveratrol, welche bei Botrytisbefall oder
UV-Bestrahlung von isolierten Rebenblittern gebildet werden. Zur Charakterisierung dienen
ausschlieBllich spektroskopische Verfahren. — Das dimere Produkt e-Viniferin, das trimere a-Vi-
niferin und das tetramere p-Viniferin werden genannt. Die fungizide Wirkung nimmt mit
steigendem Polymerisationsgrad zu. Als empfindlichster biologischer Nachweis dient die Hem-
mung der Zoosporenbeweglichkeit bei Plasmopara viticola. O. Bachmann (Geilweilerhof)

Rogers, D. J.,, Rogers, C. F.: Systematics of North America grape species : Die Sy~
stematik nordamerikanischer Rebarten

Amer. J. Enol. Viticult. 29, 73—78 (1978)

Dept. Environ. Populat. Organismic Biol., Univ. Colorado, Boulder, Col., USA

Alle seit 1753 bekannt gewordenen Angaben iiber amerikanische Vitis-Arten wurden in ein

computergerechtes Datensystem, genannt Taxir (Taxonomic Information Retrieval) einge-
geben, so dafl eine Abfrage nach Arten — insgesamt sind 155 Arten beschrieben worden —,
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Autoren und Bibliographie mdglich ist. Die Problematik taxonomischer Definitionen wird
diskutiert. Eine Erweiterung des Datensystems ist vorgesehen.
G. Alleweldt (Hohenheim und Geilweilerhof)

SHARMA, S. D., Urral, D. K.: Transmission of berry characters in intercultivar crosses
of grapevines (Vitis vinifera L.) * Die Vererbung von Beerenmerkmalen in intra-
spezifischen Kreuzungen der Rebe (Vitis vinifera L.)

J. Hort. Sci. (Ashford) 53, 351—352 (1978)

Dept. Hort., Punjab Agricult. Univ., Ludhiana, Indien

Es wurde die mittlere Beerengréfie und der’ Anteil samenloser Genotypen von 5 Kreuzungs-
populationen festgestellt. Die Kreuzungspopulation Foster's Seedling X Kishmish beli hatie
den hichsten Anteil von Genotypen mit groflen Beeren, die von Foster’s Seedling XPerlette
den hdchsten Anteil an Simlingen mit samenlosen Beeren (27,5 %). Eine statistische Auswertung
der Daten wurde nicht vorgenommen. G. Alleweldt (Hohenheim und Geilweilerhof)

ScHAEFER, H., BEcker, H.: Untersuchungen iiber die Chloroseresistenz von Rebenneu-
ziichtungen — Ergebnisse aus dem Zeller Priifgarten - Examination of the chlorose
resistance of new bred grape cultivars — results of the test field of Zell

Weinberg u. Keller 25, 204—224 (1978)

LLFA f. Wein- Gartenbau, Neustadt/Wstr.

Eine groflie Anzahl von Rebenkreuzungen wurden zu Kreuzungsgruppen zusammengefafit und
auf einem schweren tertiiren Kalkverwitterungsboden in einem Zeltraum von 9 Jahren auf
ihre Chloroseresistenz iiberpr{ift. Der genetische Einfluf} bestimmter zur Kreuzung verwendeter
Vitis-Arten wird diskutiert und festgestellt, da die Chloroseresistenz deutlich mit zuneh-
mendem Erbgut aus V. berlandieri positiv korreliert. Ein Anstieg des genetischen Anteils von
V. rupestris dagegen fiihrte zu einer Zunahme der Chlorosesymptome.

K. Herwig (Geilweilerhof)

Yamang, H., KURIHARA, A., TANAKA, R.: Untersuchungen zur Polyploidieziichtung von
Reben. 1. Die Chromosomenzahl von grofibeerigen, in Japan angebauten Rebsorten -
Studies on polyploidy breeding in grapes. 1. Chromosome numbers of large-berried
grape varieties grown in Japan (jap.-m. engl. Zus.)

Bull. Fruit Tree Res. Sta. (Akitsu, Hiroshima) (2), 1—8 (1978)

Untersuchungen an jungen Blittern rasch wachsender Triebe (mittels Quetschpriparat) erga-
ben: Die Rebsorten Pione und Cannon Hall sind tetraploid (2n = 76), Takao indes ist aneu-
ploid mit 2 n = 75 Chromosomen. In den Priparaten der Sorten Red Pearl, Ishihara Wase und
Centennial fanden sich Gewebeberelche mit diploiden und tetraploiden Chromosomensiitzen.
Selbstungen dieser Sorten ergaben tetraploide Sdmlinge, weshalb davon auszugehen ist, dafl
es sich bei diesen Sorten um Perlklinalchiméren handelt.

G. Alleweldt (Hohenheim und Geilweilerhof)

H. PHYTOPATHOLOGIE

AspuLracatov, A. Z.: Planococcus citri — ein gefihrlicher Schidling der Rebe -
Planococcus citri — a dangerous parasite of vines (russ.)
Sadovod. Vinogradar. i Vinodel. Moldavii (Kishinev) 33 (6), 38—39 (1978)

Der Schidling wurde in den kaukasischen Republiken der UdSSR und in Mittelasien an der
Rebe gefunden. Er greift alle Teile des Weinstockes an, saugt den Zellsaft aus und verur-
sacht Ertragsausfille durch Blattfall, Traubenfiule und eine allgemeine Schwichung der
Pflanze. P. citri vermehrt sich parthenogenetisch, so daff ein unter der Rlnde liberwinterndes
Weibchen eine grofie Nachkommenschaft hervorbringt. Jihrlich entwickeln sich 4 Generati-
onen, Die Bekimpfung des Schiddlings besteht in der Entfernung und Verbrennung des
Schnittholzes. Wihrend der Vegetatlonsperiode werden Spritzungen von 0,2—0,3 % Metafos zur
Zeit des stirksten Auftretens jeder Generation empfohlen, D, Pospikilovd (Bratislava)
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Bernarp, A, C,, Mur, G.: Propos sur la germination des oospores du Mildiou + Vor-
trag iiber die Keimung der Oosporen des echten Mehltaus
France Viticole (Montpellier) 10, 109—111 (1978)

Es wurden Makrokonidien beobachtet, welche etwas kleiner als gewdhnlich sind und einen
Stiel besitzen, der als Schleudermechanismus fungiert. AuBerdem besitzen sie einen Zilien-
mechanismus, der als mechanisches Hilfsmittel bei der Keimung wirken kann.

R. Blaich (Gellweilerhof)

Boray, A.: Problémes actuels de la phytopathologie de la vigne: les champignons
parasites des parties ligneuses de la vigne (esca, excoriose et roncet) - Acute pro-
blems of the phytopathology of vines: Fungus parasites of the lignified parts of
vines (esca, excoriose, roncet)

Bull. OIV 51, 428—436 (1978)

Sta. Féd. Rech. Agron., Changins, Nyon, Schweiz

The author describes 3 grapevine diseases i. e. those caused by Phellinus ignarius, Phomopsis
viticola both of which are well known and finally a recently discovered one due to Eutypa
armentiaca (Vitis 17, 195, 1978). He is of the opinion that the latter in the past could have been
confused with the former two and also the virus disease “roncet”. It is proposed that this term
be used for the Eutypa disease now. [This does not seem wise to me since the original sig-
nificance of the word is accepted throughout the world. — Ref.]. E. Baldacci (Mailand)

BoLLer, E.: Moyens de luite contre les tordeuses de la grappe (Clysia ambiguella et
Lobesia botrana) sans insecticides en Suisse - BekimpfungsmalBinahmen gegen die
Traubenwickler (Clysia ambiguella und Lobesia botrana) ohne Insektizide in der
Schweiz

Bull. OIV 51, 509—511 (1978)

Eidgendss. FA f. Obst- Wein-.Gartenbau, Wadenswil, Schweiz

Zur Verwirklichung des integrierten Pflanzenschutzes im Weinbau bieten sich beim Trau-
benwickler 2 Strategien an. Die Verbesserung der Prognose des Flugbeginnes und -maxi-
mums erfolgt durch die Summierung der maximalen Tagestemperatur ab 1. Januar, wobei
das Auftreten der gefdhrlichen 2. Generation 6 Wochen im voraus sehr prizise ermittelt
werden kann. Durch die Massenzucht im Labor ktnnen weitere Untersuchungen tiber die
UOkologle, das Verhalten und die Genetik der Traubenwickler durchgefilhrt werden, die viel-
leicht zu einem Autozid-Bekampfungsverfahren filhren werden. Die Anwendung von Phero-
monen erdffnet weitere neue Wege der Bekidmpfung, z. B. mittels der Konfusionsmethode.
Eine bereits praktizierbare biologische Bekidmpfung erfolgt mit Bacillus thuringiensis.

G. Schruft (Freiburg)

BoLLer, E.: Zur Sauerwurmbekimpfung 1978 in der Ostschweiz - On the control of
grape caterpillars in 1978 in eastern Switzerland

Schweiz. Z. Obst- Weinbau 114, 403—408 (1978)

Eidgenoss. FA f. Obst- Wein- Gartenbau, Widenswil, Schweiz

Aufgrund der mehrjihrigen Erfahrungen {iber den Zusammenhang zwischen dem Heuwurm-
bzw, Sauerwurm-Mottenflug und den langjdhrigen Temperaturdaten werden fiir das Jahr
1978 Flugbeginn und -maximum sowie das Datum der ersten Einbohrstellen vorausberechnet
und die Zuverlissigkeit dieser Prognose fiir die Ostschweiz aufgezeigt. Tabellarisch werden
verschiedene Eigenschaften (Wirkung gegen Traubenwickler und Raubmilben, Wirkungs-
dauer, Giftklasse, Bienen- und PFischgiftigkeit) sowie die Preise der gebriuchlichen Be-
kimpfungsmittel gegen den Sauerwurm zusammengefaBt. Bei den Bacillus-thuringiensis-Pri-
paraten wird auf die Witterungsabhiingigkeit der Wirkung besonders hingewiesen.

. G. Schruft (Freiburg)

BroemBsen, SH. von, Marals, P. G.: Eradication of Phytophthora cinnamomi from
grapevine by hot water treatment + Beseitigung von Phytophthora cinnamomi bei
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Reben durch HeiBwasserbehandlung (m. afrik., franz. Zus.)
Phytophylactica (Pretoria) 10, 25—27 (1978)
Plant Protect. Res. Inst., Stellenbosch, RSA

Phytophthora cinnamomi is a serious disease of grapevines in South Africa (see previous re-
ports). The authors carried out an investigation with the aim of eliminating this pathogen. They
have shown that vine canes are not infected if they have no contact with the soil or been stored
in it. Canes are healthy even if taken from infected plants, since the disease is limited to the
collar zone (collar-rot). Hot water treatment eradicates the fungus from the canes and rooted
vines, The best methods are described (50 °C for 15 min). E. Baldacci (Mailand)

CHALVERAT, J.: Observations sur les vers de la vigne en 1976 dans le vignoble neu-
chitelois « Beobachtungen iiber die Traubenwickler im Jahre 1976 im Weinbauge-
biet von Neuchétel (m. ital., dt. Zus.)

Rev. Suisse Viticult. Arboricult. Hort. (Lausanne) 10, 127—131 (1978)

Inst. Zool.,, Univ. Neuchéatel, Schweiz

Da bisher eingehende Untersuchungen {iber die Verteilung und Dichte der beiden Trauben-
wickler-Arten Clysia ambiguella und Lobesia botrana im Weinbaugebiet von Neuchatel
fehlten, wurde mit Koderglasfallen und durch Entnahme von Raupen erstmals im Jahre
1976 ermittelt, daB Clysia iiberall, Lobesia nahezu ausschliefllich im SW des Anbaugebietes
vorkommt. Die Populationsdichte nimmt von SW nach NO hin stark ab, im Durchschnitt bei-
der Generationen und Arten von 42 iiber 25,4 auf 8,6 Raupen/100 Trauben. Im Westen lag das
Arten-Verhiltnis C:L. bei 22,5:19,5. Fiir Clysia allein ergeben sich somit im Westen und Zen-
trum keine Unterschiede der Dichte, dagegen zeigte der Osten des Gebietes ein deutlich ge-
ringeres Auftreten dieser Art. Begriindet wird dies mit trockenerem Klima, Reblagen aufler-
halb des Seebereiches, gilinstiger Exposition und flachgriindigen Béden. G. Schruft (Freiburg)

Darras, J. P.: Botrytis cinerea Pers. — Tests de résistance aux fongicides en labora-
toire  Botrytis cinerea Pers. — Laboratory tests of resistance to fungicides

Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 95 (12), 368—379 (1978)

Chaire Viticult., Ecole Natl. Sup. Agron. (INRA), Montpellier, Frankreich

The author grew B. cinerea (parent culture) on nutrient agar to which the following commer-
cial fungicides had been added: Vinchlozolin (V), Iprodione (I), Benomyl (B), Methylthio-
phanate (M), and Dichlofluanide (D). All five block spore germination but D, V and I permit
growth if the inoculum consists of mycelium. From the parent culture on D, V and I, he iso-
lated a second culture (progeny), one per substance, and these he used together with the ori-
ginal to repeat the tests. It was shown that the progeny strains from V and I had acquired
a tolerance to the respective fungicides. This resistance is very notable in comparison to the
“parent’’. The author warns investigators against a similar phenomenon taking place in the
field. E. Baldacci (Mailand)

Darras, J. P.: Botrytis cinerea Pers. Tests de résistance aux fongicides en labora-
toire *+ Botrytis cinerea Pers. Priifung der Resistenz gegen Fungizide in Laborversu-
chen

Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 95 (13-14), 413—415; (15-16), 441—447 (1978)

Chaire Viticult., Ecole Natl. Sup. Agron. (INRA), Montpellier, Frankreich

Als Erginzung zu fritheren Versuchen wurde die Resistenz von B. cinerea gegen die Fungi-
zide Mikal und Sumisclex durch die quantitative Bestimmung des Pilzwachstums auf fungi-
zidhaltigem Medium gepriift. Das im 1. Versuch auf den héchsten Konzentrationen beider
Fungizide gewachsene Myzel erhielt die Bezeichnung ,Tochterstamm® und wurde in einem 2,
Versuch mit der Ausgangspopulation verglichen. Beide Populationen zeigten auf der héchsten
Mikalkonzentration kein Wachstum, wuchsen jedoch auf 10- und 100fach geringeren Konzen-
trationen gut. Sumisclex hemmte nur das Wachstum der Ausgangspopulation, hatte aber keine
Wwirkung mehr gegen den Tochterstammm, Auf Grund dieser Resultate ist zu befiirchten, dag
bei kontinuierlicher Anwendung auch im Freiland mit der Zeit resistente Stimme auftreten
koénnten. E. Bosshard-Heer (Widenswil)
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EcgGer, E., Morertl, G. C.,, RoNcADOR, 1., Mory, P., De FanT, P.: Untersuchungen iiber
die Bodenentseuchung von Weinbergen in Norditalien - Investigations on soil dis-
infection of vineyards in Northern Italy (m. dt., franz., engl. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 31, 121—128; 161—180 (1978)

Ist. Sper. Viticolt., Conegliano, Italien

In norditalienischen Weinbaugebieten wurden Versuche mit 8 verschiedenen Nematiziden,
meist nicht-pflanzenvertrigliche Priparate, durchgefiihrt. Die nematizide Wirkung war im
allgemeinen gut, schwankte jedoch erwartungsgeméB je nach Wirkstoff, Aufwandmenge und
Bodenbedingungen. Der Kressetest erwies sich als nicht geeignet fiir einen sicheren Nach-
weis toxischer Rickstinde im Boden. Trieblinge, Triebdurchmesser und Schnittholzgewicht
der Reben wurden durch die Bodenbehandlung deutlich verbessert. Bei hohen Aufwandmen-
gen zeigten die Pridparate eine gute herbizide Wirkung. B. Weischer (Miinster)

Eicunorn, K. W,, Lorenz, D. H., GrUN, F.: Nebenwirkung und Wirkungsspektren von
Fungiziden im Weinbau + By-effect and efficiency pattern of fungicides in viti-
culture

Dt. Weinbau 33, 1101—1104 (1978)

LLFA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Wstr.

Die Nebenwirkung der Botrytizide Ronilan, Rovral und Sumisciex gegen die Obstbaumspinn-
milbe wurde 1977 im Freiland gepriift. Alle 3 Priparate reduzierten den Befall, und es kann ih-
nen deshalb eine Nebenwirkung gegen diesen Schédling attestiert werden, — In Laborversuchen
wurde die Wirkung der iiblichen Weinbau-Fungizide auf das Myzelwachstum und die Sporen-
keimung der Traubenfiule-Erreger Penicillium expansum, Trichothecium roseum, Rhizopus sp.
und Alternaria alternata untersucht. Die Priparate wirkten i. a. besser auf die Sporenkeimung
als auf das Myzelwachstum. Stimme einer Pilzart von verschiedenen Herkiinften reagierten
unterschiedlich auf die Fungizide. Es wird festgehalten, daB zuerst Freilandversuche durchge-
filhrt werden miissen, bevor BekampfungsmaBnahmen gegen die erwdhnten Fiuiniserreger
empfohlen werden kénnen, E. Bosshard-Heer (Widenswil)

G pe BeErnABE, A. G.: Problémes de 1a replantation de la vigne et de la désinfection
du sol + Probleme der Wiederbepflanzung von Weinbergen und der Bodenentseu-
chung

Bull. OIV 51, 669—676 (1978)

Sta. Viticult. Oenol., Jerez de la Frontera, Cadiz, Spanien

Im Gebiet von Jerez de la Frontera, Spanien, wurden langjéhrige Versuche zur Verhilitung
von Virusschiden durchgefiihrt, die sowohl Bodenbehandlungen mit dem Nematizid Shell DD
als auch Aussetzen des Weinbaues fiir mehrere Jahre einschlossen. Es zeigte sich, dai dle Kom-
bination eines Aussetzens von 3—4 Jahren nach der Rodung des alten Rebbestandes mit einer
Bodenbehandlung (mindestens 750 ml DD/ha) die unter den gegebenen Umstinden beste MaB-
nahme war. Die Wirkung konnte durch eine Verldngerung der Wartezeit noch verbessert
werden. Bei Wartezeiten von mehr als 8 Jahren zwischen Rodung und Neuanlage konnte die
chemische Bodenbehandlung iiberfliissig werden. B. Weischer (Miinster)

Gouverner, R.: Réflexions sur la pourriture grise de la vigne + Reflections on Botry-
tis cinerea of vines
Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 95 (12), 361—368 (1978)

The author cites data, from 1897 on, demonstrating that rain frequency is related to the inten-
sity of Botrytis cinerea attacks on vines. Successive elaboration shows that there is also a
relationship between its gravity and the 15/15 ratio (that is 15 h of leat wetting and 15 °C air
temperature). Author suggests some remedies such as vines with grape bunches not too
compact at maturity; fungicldes to be used nearing harvest time; a cooperative plan which
records the incidence of the 15/15 ratio with the object of advising cultlvators on beneficial
treatments, E. Baldacci (Mailand)
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Hevin, M., Mourous, G., Fos, A.: Transmission de la flavescence dorée par greffage
en vert et présence du «Corky-Bark» sur un cépage corse (Nielluccio). Scaphoideus
littoralis Ball,, vecteur possible de cette maladie -+ Ubertragung der Flavescence
dorée durch Griinveredlung sowie Vorkommen des ,,Corky bark“ in einer korsi-
schen Rebsorte (Nielluccio). Scaphoideus littoralis Ball., ein moglicher Vektor die-
ser Krankheit (m. engl., dt., span., ital. Zus.)

Connaiss. Vigne Vin (Talence) 12, 79—86 (1978)

Sta. Rech. Viticult. (INRA), Pont-de-la-Maye, Frankreich

Die Flavescence dorée lieB sich aus der korsischen Rebsorte Nielluccio auf die Indikatorsorte
Baco 22 A mit Hilfe der Griinveredlung libertragen. Gleichzeitig wurde, ebenfalls durch Griin-
veredlung, das Corky bark in der Sorte Nielluccio nachgewiesen. — Bei ersten Versuchen mit
der Zikade Scaphoideus littoralis als mbglichem Vektor des Corky bark, in denen infizierte und
gesunde Reben der Sorte LN 33 mit den Zikaden zusammen in Kifigen gehalten wurden, beob-
achtete man Symptome, die auf eine erfolgreiche Ubertragung der Krankheit deuten. Weitere
Untersuchungen dazu sind im Gange. M. Riidel (Neustadt)

HiLLesranp, W.: Rebschutz-Taschenbuch - Vine protection vade-mecum
Zeitschriftenverl. Dr, Bilz u. Dr. Fraund KG, Wiesbaden 238 S. (1978)
LLVA f. Wein- Gartenbau u. Landwirtsch., Bad Kreuznach

Die 5. Auflage des erweiterten Rebschutz-Taschenbuches wird mit einem Fachwdorterverzeich-
nis mit kurzen Erliuterungen eingeleitet. Es folgt eine 87 Seiten umfassende Beschreibung
der Krankheiten und Schédlinge, die durch 25 Farbabbildungen und 61 Schwarzweififotos illu-
striert wird. — Das 2. Kapitel beschiiftigt sich mit der Bekdmpfung von Schidlingen und
Krankheiten. Einleitend wird das Pflanzenschutzgesetz behandelt; Hinweise {iber den Umgang
mit Pflanzenschutzmitteln werden gegeben. Es folgt eine eingehende Beschreibung der Reb-
schutzmittel sowie der verschiedenen Bekdmpfungsverfahren. Tabellen zur Berechnung des
Spritzmittelbedarfs und ein Spritzplan beschlieien das Kapitel. Anschlieend werden die Un-
krautbekampfung abgehandelt und die Herbizide niher beschrieben. Den Abschluf3 bilden die
Frostschutzmafnahmen, — Die wichtigste Literatur wird im AnschluB an die Krankheiten
bzw. Schidlinge angefiihrt. — Das flir Winzer, Weinbauberater, Rebschutzwarte und Schiiler
bestimmte Buch kann allen empfohlen werden, die sich rasch {iber Krankheiten, Schid-
linge und Unkriuter sowie deren Bekdmpfung unterrichten wollen. H. Briickbauer (Neustadt)

Iacos, M., Sanpru, V., SaviN, GH., Pocorevici, N.: EinfluB der mit industriellen
Schadstoffen verunreinigten Luft auf einige Rebsorten - Influence of the air pol-
luted with industrial emissions on several grapevine cultivars (rum. m. engl., dt.
Zus.)

An. Inst. Cercet. Viticult. Vinificatie Valea Cdlugireasca 8, 237—249 (1977)

Junge Rebblitter werden durch Emission von Mineraldiingerfabriken (SO,, H,SO,, HF) ge-
schidigt; dabei treten unregelmigige, eintrocknende Flecken auf. Die Empfindlichkeit der ein-
zelnen Rebsorten dagegen ist sehr unterschiedlich. Die Schiden konnten durch Spritzung mit
tiberkalkter Kupferkalkbriihe vermindert werden. Wiederholte Schidigungen fiithren zu Er-
tragssenkung und Verkiirzung der Lebensdauer der betroffenen Reben. A. Hegediis (Budapest)

Krerer, M.: EinfluB von Botrytis cinerea auf Traubeninhaltsstoffe und Untersu-
chungen der extrazelluliren Proteine - Influence of Botrytis cinerea on grape con-
stituents and investigations on the extracellular proteins

Diss. Fachber. Brauwesen Lebensmitteltechnol. Milchwiss.,, TU Miinchen (1977)

In einer breitangelegten Untersuchung wird der Einfluf von Niéhrmedium und Botrytisstamm
auf die Produktion extracelluldrer Enzyme untersucht. — Zucker sind die geeignetsten, Sduren
wenig geeignete C-Quellen. Es werden auch polymere Verbindungen wie Stirke, Cellulose oder
Pektin verbraucht. Glycerin und Gluconat, typische Traubenbestandteile infizierter Beeren,
werden bei Kultur auf synthetischemm Ndhrmedium nicht gebildet, sondern sogar ver-
braucht. In-vivo-Kultur von B, cinerea auf Traubenbeeren brachte fiir Glycerin eine Er-
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héhung von 10—20 mg/l und Gluconat von 5—40 mg/l auf 500 mg/l und 1,1 g/1. Die Apfelsdure wur-
de bei diesen Versuchen verstirkt abgebaut. — Die Unterschiede in den Stoffwechseleigen-
schaften verschiedener Botrytisstimme wurden durch Proteinverteilungsmuster und Isoenzym-
Verteilungen abgesichert. Durch Optimierung der Kulturbedingungen konnte eine ganze Reihe
konstitutiver und induzierbarer Enzyme unterschieden werden. — Die Verteilungsmuster der
extrazellularen Proteine sind medienabhingig, wihrend bei den intrazellulairen Enzymen die
Eigenheiten der unterschiedlichen Stimme im Vordergrund stehen.

O. Bachmann (Gellweilerhof)

Laron, R., BucArer, Y., Buur, J.: Expérimentation du DPX 3217 contre le mildiou de
la vigne - Versuche mit DPX 3217 gegen den Falschen Mehltau der Reben

Vignes et Vins (Paris) (268), 13—15 (1978)

Sta. Pathol. Vég. (INRA), Pont-de-la-Maye, Frankreich

DPX 3217 (2-Cyano-N-(ithylamino)carbonyl-2-(methoximino)acetamid) der Firma Du Pont de
Nemours (USA) wurde 1974—77 in verschiedenen Versuchen auf seine Wirkung gegen Plas-
mopara viticola gepriift, Die Reben wurden kinstlich infiziert, und die Ausbreitung der
Krankheit wurde durch Benebelung der Anlagen sichergestellt. DPX wird ins System der
Pflanze aufgenommen, dort aber sehr schnell abgebaut. Es wirkt kurativ, wenn es hoch-
stens 3 d nach der Infektion appliziert wird. In der Mischung von DPX mit verschiedenen
konventlonellen Plasmopara-Priparaten liel sich eine synergistische Wirkung feststellen, die
vor allemn zusammen mit Zineb und Kupfer oder mit Captafol sehr ausgeprigt war., Dies ist
vor allem deshalb bemerkenswert, weil alle Komponenten in der Mischung in relativ geringer
Konzentration wirksam sind. Da die kurative Wirkung zeitlich beschridnkt ist, wird emp-
fohlen, das Priparat priventiv in den {iblichen Abstidnden anzuwenden.

E. Bosshard-Heer (Widenswil)

Lousser, J. T., RoBerts, J. J.: Bacterial blight — an underestimated threat to the
wine industry - Xanthomonas ampelina — eine unterschitzte Gefahr fiir den Wein-
bau (afrik.)

Wynboer (Stellenbosch) (557), 57—60 (1978)

Navorsingsinst. Plantbeskerming, Stellenbosch, RSA

Bacterial blight, caused by Xanthomonas ampelina, has been known to occur in South Afri-
can vineyards for the last 40 years. In the past, it was considered a very serious pathogen.
During a survey in 1940, harvest losses of up to 70 % were found. Subsequently regular control
sprays and strict quarantine measures have successfully controlled the disease. Since 1939, 496
properties have been placed under quarantine and these measures have only been lifted in
27 cases. However, in many instances grape-vines are no longer grown on these properties.
None the less, this disease is still present, mainly in certain susceptible areas and sporadic
outbreaks may be serious. The authors describe the symptoms on the leaves, canes and bun-
ches. Chemical control is not completely effective, nor can outbreaks be predicted. Phyto-
sanitary measures are still largely the most effective control methods. These include the
use of disease-free propagation material, planting less susceptible cultivars in problem areas,
the removal and destruction of individual vines which regularly exhibit disease symptoms and
care during pruning and thinning to prevent unnecessary damage to the young canes. Grow-
ers are encouraged to assist in the eradication of this potential hazard.

P. C. Smith (Stellenbosch)

Magrais, P. G.: Pourridié des racines de vigne provoqué par le champignon Phytoph-
tora cinnamoni + Root rot of vines caused by the fungus Phytophtora cinnamoni
Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 95 (5), 135—140 (1978)

Oenol. Viticult. Res. Inst., Stellenbosch, RSA

A new case of Phytophtora cinnamoni parasitism on grafted grape vines cultivated in South
Africa is described. Both young nursery and adult plants, up to 7 years old, are attacked. The
pathogen was isolated from the collar zone and from the soil. In the latter case, it was more
frequent following saturation during the rainy season. The isolation methods are those already
described by other researchers, E. Baldacci (Mailand)



431

Niennaus, F., Rumsos, 1., GReueL, E.: First results in the cultivation of Rickettsia-like
organisms of yellow diseased grapevines in chick embryos : Erste Ergebnisse iiber
die Kultivierung von Rickettsien-dhnlichen Organismen von vergilbungskranken
Reben in Hithnerembryonen (dt. Zus.)

Z. Pflanzenkrankh. Pflanzensch. 85, 113—117 (1978)

Inst. Pflanzenkrankh., Univ. Bonn

Rickettsien-ihnliche Organismen (RLO) aus vergilbungskranken Rebenwurzeln werden in
Hiihnerembryonen kultiviert. Die Allantoisfllissigkeit enthilt nach 10 d eine grofie Anzahl von
RLO, die aufgrund der serologischen Tests mit den Reben-RLO vermutlich identisch sind.
Die RLO aus der Allantoisfliissigkeit konnten auf Bohnen wieder iibertragen werden. Die
elektronenmikroskopischen Bilder der RLO aus Reben und Hithnerembryonen stimmen weit-
gehend iiberein. Diese ,pleomorphen“ Formen werden auch schon bei Rickettsiella bestimmter
Insekten beschrieben. Die pflanzenpathogenen Mikroorganismen lassen sich in diesem aufge-
zeigten Beispiel in tierischem Gewebe vermehren und behalten ihre pathogenen Eigenschaf-
ten bei der Riickinfektion bei. O. Bachmann (Geilweilerhof)

PucHeu-PrantE, B., SEGUIN, G.: Pourriture vulgaire et pourriture noble en Bordelais -
Sauerfidule und Edelfiule im Bordeaux-Gebiet (m. engl., dt., span., ital. Zus.)
Connaiss. Vigne Vin (Talence) 12, 21 —34 (1978)

Inst. Oenol., Univ. Bordeaux II, Talence, Frankreich

Untersuchungen mittels der Raster-Elektronenmikroskopie zeigen, dafi Keimschlduche und
Myzel von Botrytis nicht durch Spaltéffnungen, sondern durch feine Verletzungen der Beeren-
haut eindringen. Das Myzel entwickelt sich danach interzellulir und tritt als Konidiophor
wieder aus. Bei der gewdhnlichen Fédule treten Mischinfektionen mit anderen Pilzarten auf,
wihrend es sich bei der Edelfiule um eine reine Botrytisinfektion handelt.

R. Blaich (Geilweilerhof)

RamsDELL, D. C., MYERs, R. L.: Epidemiology of peach rosette mosaic virus in a Concord
grape vineyard + Epidemiologie des Pfirsich-Rosetten-Virus in einem Weinberg mit
der Rebsorte Concord

Phytopathology 68, 447—450 (1978)

Dept. Bot. Plant Pathol., Mich. State Univ., East Lansing, Mich., USA

Eine durch das peach rosette mosaic virus verursachte Krankheit flihrt besonders bei Vitis
labrusca zu schweren Schiiden, die sich jedoch erst mehrere Jahre nach der Infektion manife-
stieren. Sle breitet sich nach den vorllegenden Untersuchungen, basierend auf Testpflanzen-
methode und Serologie, nur langsam und in elliptischer Form (fir Nepo-Viren typisch) im
Weinberg aus. Verff. fanden das Virus auBerdem in 3 von 16 untersuchten Unkrautarten des
Bestandes (Rumex crispus, Solanum carolinense, Taraxacum officinale) ohne Symptome, bei
der letztgenannten Art wurde Samenlibertragung nachgewlesen. Beli Reben konnte eben-
falis eine Ubertragung durch Samen beobachtet werden, dagegen war Pollen infizierter Reb-
stbcke nicht infektiés., Diese Tatsachen sowie das Vorkommen des mdéglichen Vektors Xi-
phinema americanum (bis zu 213,4 cm tief!) werden als sehr wichtig fiir die Ausbreitung der
Krankheit angesehen. Weitere Untersuchungen liber Probleme der Bodenentseuchung und To-
leranz bzw. Immunitit verschiedener Hybriden sind im Gange. M. Riidel (Neustadt)

Rousskr, C.: Nouveaux fongicides contre le Mildiou de la vigne - New fungicides
against grape downy mildew
Phytoma (Paris) 30 (300), 13—14 (1978)

The main characteristics of 3 new anti-Plasmopara substances, i. e. DP X3217 (curzate), alumi-
nium ethyl-phosphite (phosétal) and methaloxyl (formerly metaxine) are described. The first
is citotropic and the others are systemic but all have a curative action against Plasmopara.
It is suggested that they should be used together with the traditional anticryptogamie (zineb,
folpet copper, etec.). Phosetal is slightly phytotoxic. Further investigatlon as regards their
commercial application and authorization s needed. E. Baldacct (Mailand)
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StELLMAGH, G.: Beitrige zur Technologie der Viruseliminierung aus Rebenklonen.
4, Serologische Virus-Tests an Reben-Stecklingen im Winterhalbjahr - Technology
of virus elimination from vine clones. 4. Serological virus-tests on grape cuttings
during the winter (m. engl. Zus.)

Weinberg u. Keller 25, 297—304 (1978)

Inst. Pflanzensch. im Weinbau, BBA {. Land- Fortswirtsch., Bernkastel-Kues

Hohe Temperaturen wirken sich infolge Verringerung der Viruskonzentration ungilinstig auf
den serologischen Nachweis von in Reben vorkommenden Viren aus. Es wurde versucht, An-
zuchtbedingungen fiir Stecklingsmaterial zu flnden, die diesem Umstand Rechnung tragen.
Im Kiihlkeller bis zu 7 Monate bei +1 bis 2 °C gelagertes Rebholz wurde im Oktober zu 2au-
genstecklingen verarbeitet. Ihre Vor- und Nachkultur (14 bzw, 21 d) wurde bei Temperaturen
von 31, 25 und 20 *C durchgefiihrt. Als besonders giinstig hat sich eine 14tdgige Vorkultur bei
30 °C und anschliefend eine 35tidgige Nachkultur bei 20 °C erwiesen. Damit kann die Durch-
fiihrung der serologischen Tests (Nachweis von Fanleaf-, Arabismosaik-, Himbeerringflecken-
und Tomatenschwarzringflecken-Virus) in die Wintermonate verlegt werden.

H. Briickbauer (Neustadt)

TueiLER, R.: Stiellihme-Prognose - “Stiellihme” prognosis
Schweiz, Z. Obst- Weinbau 114, 613—624 (1978)
Eidgendss. FA f. Obst- Wein- Gartenbau, Wiadenswil, Schweiz

Das in manchen Jahren und Gegenden sortenweise z. T. starke Stiellihmeauftreten und die hier-
durch verursachten ErtragseinbuBlen gaben Veranlassung, nach Mdbglichkeiten einer friihzeiti-
gen Prognose zu suchen, um rechtzeitig Gegenmafinahmen durchfilhren zu kénnen. Solche zu-
néchst fiir einen bestimmten Standort (Wddenswil) und bestimmte Sorten gefiihrten Untersu-
chungen, bei denen Befallszahlen zu den Ertrags- und Qualititswerten und auch zu Klimadaten
korreliert wurden, ergaben zunichst unter Zugrundelegung der dortigen Klimadaten, insbeson-
dere der Temperaturen bis einschlieflich Juni, liberwiegend positive Korrelationen, fiir Juli,
August und September dagegen lberwiegend negative. Die Befallszahlen 1973—%77 in Beziehung
zu den Klimawerten ergaben filir 1978 einen maoglichen Stiellihmebefall bei rotem Gutedel von
70 +59%. — Einschrinkend wird auf Grund von Beobachtungen an mehreren weit abliegenden
Versuchsorten angenommen, da8 nicht an jedem Standort gleiche Korrelationen vorliegen.

V. Hartmair (Klosterneuburg)

Varat, C., Bonner, A.: Présence du «Corky-Bark» dans le vignoble corse - Vorkom-
men von ,,Corky bark“ in den Weinbergen von Korsika (m. engl.,, dt., span,, ital.
Zus.) .

Connaiss. Vigne Vin (Talence) 12, 87—89 (1978)

In einem Klon der Rebsorte Nielluccio aus einem korsischen Weinberg konnte das Corky bark,
eine bisher in Frankreich unbekannte Krankheit vermutlich virésen Charakters, ermittelt wer-
den. Der Nachweis wurde durch Griinveredlung auf die Indikatorsorte LN 33 gefiihrt, die Sym-
ptome entwickelten sich innerhalb weniger Wochen. M. Riidel (Neustadt)

VerGARA, C. C.: Krankheiten der Rebe in der Rebschule - Vine diseases in nurseries
(span.)

Invest. Progr. Agric. (Santiago de Chile) 9 (1), 74—81 (1977)

Inst. Invest. Agropecuar., Esta. Exp. La Platina, Santiago de Chile, Chile

The most important diseases affecting grapevines in the Santiago (Chile) region are summa-
rized. The pathogens are: Oidium tuckeri, Botrytis cinerea, Dermatophora necatrix, Pythium sp.,
Agrobacterium tumefaciens, fan-leaf virus, yellow mosaic virus, vein banding virus. 2 uni-
dentified diseases are also described. The first causes chlorosis and rolling of the leaves (pro-
visionally attributed to a Stereum sp.). However, the symptoms strongly resemble those due
to the leaf-roll virus. Emperor and Sultanine vine are susceptible. The second is an hyper-
trophy of the trunk with canker. E. Baldacci (Mailand)
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Verren, H. J., SteLLMAcH, G.: Neue Versuche zur Ubertragung von NEPO-Viren auf
Reben durch mechanische Inokulation * New trials of transmission of NEPO-viruses
to grapes by mechanical inoculation (m. engl. Zus.)

Wein-Wiss. 33, 179—187 (1978)

Inst. Pflanzenkrankh., Univ. Bonn

The mechanical inoculation of young grapevine plants with 3 different NEPO-viruses (arabis
mosaic virus, grapevine fanleaf virus, tomato black ring virus) and with a grapevine strain of
tobacco mosaic virus was tested. Inoculations were made either on leaves or on roots by using
different methods of sap extraction and different chemicals for sap dilution. — Positive re-
sults were obtained only by inoculating plants grown in the dark as already shown by
Hewitt and Cory (1965). The authors think that antiviral factors may be responsible for lack
of infection in absence of dark treatment. G. Belli (Mailand)

J. TECHNIK

DrLLENBACH, P.: La mécanisation des vendanges - Die Mechanisierung der Ernte
Bull. OIV 51, 529—567 (1978)

vorgestellt werden Erntemaschinentypen, die iiberwiegend im Siiden Frankreichs in Betrieb
sind und die dort immer seltener und teurer werdenden Erntehelfer ersetzen sollen. Ihr
Einsatz erfordert jedoch eine entsprechende Infrastruktur: AnschluB an das Wegenetz, rela-
tiv groBe Parzellen, genligend groBen Abstand zwischen den Reihen und mindestens 6 m
Vorgewende. Am Erntegut halten sich die Schiden in Grenzen. Bei schlechtem Gesund-
heitszustand der Trauben treten Mengenverluste auf, ebenso- Flurschiden bei verregneten
Boden, Schwierigkeiten ergeben sich auch daraus, den fiir den Einsatz der Maschinen optimalen
Rebstock mit hohem Stamm und einer Laubwand von geringer Breite zu erhalten. Die Ar-
beitsproduktivitit der Maschinen ist nicht allein von ihrer Konzeption abhingig, sondern
auch zu einem guten Teil von der Bedienung und Wartung durch technisch und weinbaulich
qualifiziertes Personal. F. Schnekenburger (Freiburg)

GaARoGLio, P. G.: Les nouvelles expériences italiennes d’exploitation des sarments de
vigne pour la production de cellulose et de papier - Neue Erfahrungen in Italien in
bezug auf die Nutzung von Rebholz fiir die Produktion von Zellulose und Papier
Bull. OIV 51, 512—528 (1978)

Dargestellt werden Geschichte und Moglichkeiten der Rebholznutzung, wobei auch die Ver-
wendung als Futtermittel erwidhnt wird. Letzteres ist allerdings wirtschaftlich uninteressant,
obwohl die Anfertigung von Silage bei griin geschnittenen Reben moglich ist und der Nahr-
stoffgehalt dem von Sommerheu vergleichbar ist. Hinsichtlich der Nutzung von Rebholz fiir
die Papier- und Zelluloseerzeugung haben Untersuchungen des Verf, die Ergebnisse der
sCartiera Wonviller* von Romagnano Sesia aus dem Jahre 1908 bestitigt, wonach aus Reb-
holz etwa 20 % Naflertrag zu gewinnen ist, jedoch ist die Faser manchmal zu schwach und
zu kurz oder schwierig zu bleichen. Auf Grund neuerer Verfahrenstechniken scheinen kiirzere
Fasern durchaus zur Papierherstellung verwendbar zu sein, wobei sich auch fiir das Bleichen
neue Verfahren mit Chlor anbieten. Da das Rebholz in Italien in ziemlich groflen Mengen
und in einer arbeitsruhigeren Zeit anfillt, erscheint die Entwicklung dieses Nutzungszweiges
nach Meinung des Verf, wiinschenswert. F. Schnekenburger (Freiburg)

GLEMANN, C.: Erfahrungen mit dem Hefefilter bei der Mosttrubaufbereitung «- Ex-
periences with the yeast filter when preparing must lees

Dt. Weinbau 33, 602—603 (1978)

LLVA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Oppenheim

Mit viel Polemik wird iiber 19 Einséitze des Hefefilters Simex COM 45 bei der Mosttrubaufbe-

reitung in einem rheinischen Weinbaubetrieb berichtet. Es zeigt sich, da3 das Hefefilter nicht
nur zum Beseitigen des Abstich- bzw. Schénungstrubes gut geeignet ist, sondern auch fiir die
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Mosttrubbeseitigung verwendet werden kann. Im Durchschnitt kann man mit ca. 240 1 abge-
setzten Trub je m? Filterfliche rechnen, was 15,5 kg Festtrub ergibt. Die Ergebnisse kénnen
allerdings stark schwanken. 0. Nord (Bad Kreuznach)

GRUN, G.: Verfahren zur Abwehr von Staren im Kirsch- und Weinbau * Scare meas-
ures against starlings within cherry-growth and viticulture areas (m. russ., engl
Zus.)

Nachrichtenbl. f. Pflanzenschutzd. in der DDR (Berlin) 32, 165—168 (1978)

Inst. Pflanzenschutzforsch. Kleinmachnow, Akad. Landwirtschaftswiss., Ornithol.
Forschungsst. Seebach, DDR

Die Notwendigkeit der Starenvertreibung zur Vermeidung von Frafischiden im Obst- und Wein-
bau wird allgemein anerkannt. Pyrotechnische und photoakustische Verfahren haben sich als
besonders erfolgreich herausgestellt. Vor ihrer Anwendung sind die Starenschlafpldtze mbg-
lichst genau zu orten, damit der Einsatz gezielt erfolgen kann. Im Havellindischen Obstbauge-
biet sind mit gutem Erfolg groB angelegte Starenvertreibungsaktionen jahrelang durchgefiihrt
worden. Selbstverstindlich ist, daB zuvor jedoch die erforderlichen Genehmigungen bei den zu-
stindigen lokalen Polizei- und Fachbehdrden einzuholen sind. Th. Becker (Deldesheim)

Horrmann, D.: Rationelle Mechanisierung in Direkt- und Seilzuglagen aus betriebs-
wirtschaftlicher Sicht - Rational mechanization in flat and steep vineyards from an

economical point of view
Dt. Weinbau 33, 904—807 (1978)
LLVA f. Wein- Gartenbau, Oppenheim

Fir die Mechanisierung in Direktzuglagen sind Zeilenbreiten von 1,8—2,0 m, Zeilenléingen von
>100 m, WegeerschlieBung und mdoglichst groe Parzeilen nétig. Die gegenwiirtig praxisreifen
Mechanisierungsverfahren sind aus betriebswirtschaftlicher Sicht und bei Betrachtung des
kooperativen Einsatzes fast allen Betriebsgréfien zuginglich. Eine Vergleichsrechnung des
Schmalspur- und Hochschleppereinsatzes ergab, dal je nach den betriebsspezifisch bedingten
Stundenlohnansitzen um 3,75—11,3 ha grofliere Bearbeitungsflichen fiir den Hochschlepperein-
satz nétig sind. Unsere mangelhaften Strukturen erlauben derzeit jedoch den sinnvollen
Hochschleppereinsatz nur in Grof3ibetrieben und Kooperationen. Neue Entwicklungen bei Trau-
benvollerntern zeigten geringere Verluste. Im Steillagenweinbau gibt es — auBler dem GroB-
raumsprayereinsatz — immer noch keinen effizienten Maschineneinsatz. Zur Verbesserung und
Kontinuitit der Rentabilitit und Arbeitserleichterung sollten die Tropfbewisserung und der
Terrassenbau weiterhin erprobt werden. F. Schnekenburger (Freiburg)

Lemperie, E., Kerner, E.: Analytische Kennzahlen von Traubenmosten aus unter-
schiedlichen Pressen - Analytical indicators of grape musts from different presses
(m. engl., franz. Zus.)

Fliiss. Obst (Bad Homburg) 45, 328—336 (1978)

Staatl. Weinbauinst., Freiburg/Br.

Verff, untersuchen den Most von 5 verschiedenen Pre3systemen (Schlauch-, Spindel-, Tank- und
2 Schneckenpressen) auf seinen Gehalt an Zucker, Siure und Mineralstoffen, Gesamtphenolen
und Stickstoff, Farbe und Trubgehalt: Moste aus kontinuierlich arbeitenden Pressen unterschei-
den sich lediglich durch {hren héheren Gehalt an Gesamtphenolen von solchen aus herkémm-
lichen Pressen. Berlicksichtigt man die prozentuale Mengenverteilung der einzelnen Mostfrak-
tionen, so erscheint eine qualitative Beeintrichtigung der Moste durch kontinuierliche Pressen
wenig wahrscheinlich. O. Nord (Bad Kreuznach)

MeminGeR, F.: Eigenschaften und Leistung von Filterschichten und Filtermembra-
nen - Characters and performance of filter layers and filter membranes

Rebe u. Wein 31, 125—131 (1978)

Staatl. LVA f. Wein- Obstbau, Weinsberg

Verf. bespricht allgemein und aufgrund eigener Versuche Eigenschaften und Leistung von

asbesthaltigen und asbestfreien Filterschichten sowie von Membranfiltern, Er kommt zu dem
Schlufl, dafl asbesthaltige Schichten am' schirfsten filtrieren, daB jedoch auch die asbest-
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freien Schichten {iberzeugen konnten. Die Membranfilter elgneten sich nicht zur Filtration von
Rotwein. W. Postel (Weihenstephan)

RUHLING, W.: Rationelle Mechanisierung in Direkt- und Seilzuglagen aus technischer
Sicht - Rational mechanization in flat and steep vineyards from a technical point of
view

Dt. Weinbau 33, 899—903 (1978)

Inst. Tech., FA f. Weinbau Gartenbau Getrénketechnol. Landespflege, Geisenheim

Die Maschinenauswahl sollte aus technischer Sicht betriebsspezifisch erfolgen und nicht ein-
satzflichenabhiéingig sein. Eine Leistungssteigerung ist moglich, wenn bei grifleren Zeilenab-
stinden die Arbeitsgeschwindigkeiten erhht werden kénnen, Mindestwendeflichen von 5—6 m
vorhanden sind, Gerdtekombinationen verwendet sowie Parzellengrofien und -formen verbes-
sert werden. Der Mindestreihenabstand sollte in Direktzuglagen nicht unter 1,6 m betragen. Bei
den neuen Geriten diirften die technischen Probleme beim Heftgerit geldst sein. Fiir die Ent-
laubung vor der Traubenernte wird seit kurzem ein Entlaubungsgerit aus Frankreich ange-
boten, das mit gebiindelten starken Luftdruckstrahlen bzw. einer komblnierten pneuma-
tisch-mechanischen Schneideeinrichtung die Blétter ablost. Bei den Erntemaschinen, die nach
dem Schlag-Schiittelprinzip arbeiten, sind Leistungen von 0,2—0,5 ha/h zu erwarten. Die ge-
ringen Fortschritte bei der mechanischen Arbeitserledigung in Seilzuglagen rithren vor allem
von der ungeniigenden Energieversorgung her. F. Schnekenburger (Freiburg)

Sepp1, A., SPERANDIO, A.: Die Metalle im Wein. Theorie und experimenteller Nachweis
der Korrosion der in der Kellerwirtschaft vorhandenen Metallteile - Metals in wine.
Theory and practical evidence of the corrosion of the metallic parts existing in
enology (m. engl. Zus.)

Vini d’Italia 20, 35—42 (1978)

Durch Verwendung einer Modellésung (Weinsidure + schwefelige Sdure) und von Wein wird
die Korrosion der Metalle liberpriift. Edelstahl gibt praktisch keine Metalle an die Flussig-
keit ab, auBer in einzelnen Fillen bei Beglnn der Verwendung des Ger#ts. Trotzdem wird
eine perlodische Kontrolle des Weines angeraten. Auch bei Bronzearmaturen ist die Abgabe
von Metall am Anfang des Flussigkeitsdurchganges gréBer als spiter. — Die Korrosion ist ab-
hdngig vom Zustand der Oberfliche der Legierungen, der durch Einwirkung von Flussig-
keitsresten, Feuchtigkeit und Sauerstoff deutlich verindert werden kann. B. Weger (Bozen)

ScHOBINGER, U., SCHNEIDER, R.: Ein neuer automatischer Girtank fiir die beschleunig-
te Vergirung von Roftweinmaische + A new automatic fermentation tank for rapid
red wine fermentation on skins

Schweiz, Z. Obst- Weinbau 113, 211—217 (1977)

Eidgendss. FA f. Obst- Wein- Gartenbau, Wiadenswil, Schweiz

Vergleichende Maischegirversuche bel Spétburgunder in einem neuen beheizbaren Schnell-
vergirtank (MWB) ergaben gegenilber der Drucktankgirung (in einem nicht beheizbaren
Drucktank) eine auf die Hilfte abgesenkte Gérzeit. Hinsichtlich der Weinqualitit rangierte
die neue Girmethode wohl iiber der Drucktankvergirung, jedoch unterhalb einer vergleichs-
weise angewendeten Kurz-Hocherhitzungsmethode. Da auch die fixen Kosten héher liegen als
als bel Erhitzung, durfte ein solches Verfahren wenig Aussicht auf Verbreltung haben [wie
friiher auch schon andere Spezialgirtanks. — Ref.]. L. Jakob (Neustadt)

ScHReiBER, R.: Durchfiihrung der Trubverarbeifung im praktischen Weinbaubetrieb -
Processing lees in practical viticultural farms

Dt. Weinbau 33, 598—601 (1978)

LLVA f. Wein- Gartenbau u. Landwirtsch., Bad Kreuznach

In grundsitzlichen Ausfilhrungen werden die technischen Méglichkeiten der Trester- und
Trubbeseitigung geschildert. Hierbei werden sie nach den Arbeiten der Kelterung, Mostvor-

klirung, 1. und 2. Abstich sowie Flaschenreinigung mit -fiillung gegliedert. Mit Ausnahme der
Tresterbeseitigung sind hierfiir immer technische Einrichtungen erforderlich, und man fragt
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sich, ob es dann fiir Klein- und Mittelbetriebe nicht billiger ist, die Gebilhren an die Kom-
mune zu entrichten, 0. Nord (Bad Kreuznach)

Storz, H.: Trubaufbereitung in der Kellerei * Processing lees in wineries
Dt. Weinbau 33, 604—612 (1978)

Zuniichst wird die Frage aufgeworfen: Trub aufbereiten oder verkaufen? Die Antwort lautet
verstindlicherwelse (Beitrag der Kellereimaschinen-Industrie) , aufbereiten”, Fur die Trubauf-
arbeitung werden Horizontalpressen, Separatoren und Kieselgur-Rahmenfilter als unwirt-
schaftlich verworfen und nur Hefe-Trubfilter akzeptiert, die eingehend beschrieben werden.
In einem Abschnitt iiber den Investiionsaufwand wird nur ausgedrlickt, wie man eine Ren-
tabilitdsrechnung nicht aufstellen darf. Statt dessen empfiehlt Verf, fiir kleinere Be-
triebe die Gemeinschaftsnutzung. O. Nord (Bad Kreuznach)

Wiison, B., Ranking, B. C., Hutton, J. T.: Calcium, iron and copper content of some
sterilising-grade filter sheets - Calcium-, Eisen- und Kupfergehalt einiger entkei-
mender Filterschichten

Austral. Grapegrower Winemaker (172), 68—72 (1978)

Austral. Wine Res. Inst., Adelaide, Siidaustralien

Entkeimende Filterschichten 6 verschiedener Hersteller wurden auf Ca-, Fe- und Cu-Gehalte un-
tersucht (vor und nach dem Waschen mit Citronensidure). Durch die Filtration lief3 sich der Ca-
Gehalt gut vermindern, der Fe-Gehalt jedoch nicht. Der Cu-Gehalt lag sehr niedrig und kann
aufler Betracht bleiben, Die Fabrikate zeigten deutliche Unterschiede voneinander. Fiir manche
Fabrikate wire demnach eine Vorwaschung mit Citronensiure empfehlenswert. [Da eine Wa-
schung mit Citronensiure praktisch kaum machbar ist, stért es, dal keine Feststellungen {iber
die Waschung mit Wasser evtl. unterschledlicher Beschaffenheit einbezogen wurden; auch die
Frage des sog. Filtergeschmackes wurde hierbei nicht behandelt, die gewihlte Filterleistung (260
1/m? Filterfliche) scheint extrem niedrig. — Ref.]. L. Jakob (Neustadt)

K. BETRIEBSWIRTSCHAFT

Apams, K.: Kosten der Arbeitserledigung unterschiedlicher Maschinenausstattun-
gen fiir den Winzerbetrieb - Operating costs of different machinery equipment for
viticultural farms

Dt. Weinbau 33, 1068—1074 (1978)

LLFA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Wstr.

Verf. arbeitet mit verh#ltnismifig wenigen Unterstellungen, obwohl die Bandbreite der von
ihm untersuchten Beiriebe vom Nebenerwerbsbetrieb mit 0,5 ha bis zu Vollerwerbsbetrieben mit
{iber 20 ha Rebfléiche reicht. Zunidchst wird die Nutzungsdauer der als notwendig erachteten Ma-
schinen ausgewliesen, dann der Leistungsumfang und die Einsatzgrenzen derselben gezeigt und
schlieflich die Maschinen- und Geriteausstattung der Betriebe fixiert. Bei seinen Berechnun-
gen, deren Ergebnisse in Abhiingigkeit von den 4 gewihlten Betriebstypen in 4 graphischen
Darstellungen ausgewiesen werden, kommt Verf, zum Schlul, daB man im' Weinbau zwar die
Maschinenausstattung den BetriebsgriBen anpassen, doch kaum von aufsteigenden Mechanisie-
rungsstufen sprechen kann. O. Nord (Bad Kreuznach)

Burckr, J. D.: Rémunération des producteurs en fonction de la qualité de leurs
vendanges - Kostenerstattung fiir Erzeuger in Abhingigkeit von der Qualitit ihres
Lesegutes

Bull. OIV 51, 449—463 (1978)

Oenol. Viticult. Res. Inst., Stellenbosch, RSA

In der Marktwirtschaft miissen filr die Produktion von Qualititswein bestimmte Bedingungen
erflillt sein, wenn der Erzeuger angemessene Preise erzielen will. Dabei gilt es jedoch einige
Kriterien zu beachten. Der Wein soll, soweit es geht, als Naturprodukt auf den Markt kom-

men. Die Qualitit der Trauben hidngt z. B. ab von Klima, Zustand der Trauben (Fiulnis),
Art und Dauer des Traubentransportes, Verarbeitung. Als Parameter zur Qualititsbestimmung
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lassen sich nennen: Rebsorte, Zuckergehalt, Siuregehalt, pH-Wert. Dabei ergeben sich je nach
der Lage des Landes unterschiedliche Probleme. Wihrend in den ndrdlichen Li#ndern die
Produktion von ausreichendem Zuckergehalt schwierig ist, stellt sich das gleiche Problem
in den siidlichen Lindern bei der Erhaltung der Sidure. — Die Parameter sind nicht isollert zu
betrachten, sondern ihre Relation zueinander ist von eminenter Bedeutung. Unter diesen Ge-
sichtspunkten hat auch die Bezahlung zu erfolgen. Bei optimaler Kombination der Parameter
soll ein Héchstpreis erzielt werden, sonst soll der Preis bis zu einem Minimalpreis gesenkt
werden, H. Kalinke (Geisenheim)

Fucnss, P.: Weinerzeugung und Weinvermarktung in der Rheinpfalz aus der Sicht
der Qualititsweinerzeugung - Wine production and wine marketing in the Palatinate
with regard to the production of high-quality wines

Weinwirtsch. (Neustadt/Wstr.) 114, 146—148 (1978)

Die Ergebnisse der Qualititsweinpriifung im Anbaugebiet Rheinlandpfalz wurden von Verf.
statistisch ausgewertet und in mehreren Ubersichten und Abbildungen dargestellt. Verf. geht
auf die Entwicklung der Qualitiitsweinpriifung, ihre Struktur, die Vermarktungswege und die
Auszeichnung mit Weinsiegel und Primlerung der angestellten Weine ein. 80 % aller qualitéts~
weingeeigneten Weine erhalten eine Priifnummer. Ein Viertel der Betriebe der Rheinpfalz
nehmen an der Weinpramilerung der Landwirtschaftskammer teil. Von den gepriften Wei-
nen werden etwa die Hilfte vom Weinhandel, je ein Viertel von den Winzergenossen-
schaften und selbstmarktenden Weinbaubetrieben abgesetzt. H. Kalinke (Geisenheim)

Kauinke, H.: Konzentrationstendenzen in der Weinwirtschaft der Bundesrepublik
Deutschland - Concentration tendencies in viticulture in the Federal Republic of
Germany

Weinwirtsch. (Neustadt/Wstr.) 114, 950—961 (1978)

FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol. Landespflege, Geisenheim

Der KonzentrationsprozeB in der deutschen Weinwirtschaft ist besonders intensiv bei den Win-
zergenossenschaften, Kommissiondren und dem Weinhandel. Von 6 Zentralkellereien werden
derzeit 30 ¥ des gesamten Umsatzes aller Winzergenossenschaften bestritten. In Rheinland-Pfalz
bewerkstelligen 22 Kommisslonidre 41 % des Umsatzes. Nach Befragungsergebnissen im Jahre
1977 entfielen 40 % des mengenmiBigen Weinumsatzes in der Bundesrepublik auf etwa 30 Wein-
handelsfirmen. Als Verkaufswert von Weinhandel, Winzergenossenschaften und Selbstvermark-
tern ergaben sich 5 Mrd, DM. In diesem Wert sind neben den inlindischen Weinen auch die aus-
lindischen Herkiinfte enthalten. Die Ergebnisse beziehen sich groBtenteils auf den Verkauf von
1976er Weinen. F. Schnekenburger (Freiburg)

Maut, D.: Arbeitsaufwand und Kosten verschiedener Keltersysteme - Expenditure
of work and costs of different press systems

Dt. Weinbau 33, 1188—1192 (1978)

LLFA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Wstr.

Verf. beschreibt kurz Arbeitsweise, Vor- und Nachtelle der hydraulisch, pneumatisch, mecha-
nisch und kontinuierlich arbeitenden Keltern. In — leider nicht interpretierten — Tabellen wer-

den Fassungsvermogen, Steuerung, Abmessungen und Preis dleser Pressen sowie Arbeltszeitbe-
darf fiir das Pressen und die Tresterbeseitigung angegeben. 0. Nord (Bad Kreuznach)

Mauti, D.: Arbeitsaufwand und Kostenvergleich verschiedener Bodenpflegemafinah-
men - Expenditure of work and comparison of costs of different measures of tillage
Dt. Weinbau 33, 555—557 (1978)

LLFA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Wstr.

Je nach Arbeitsverfahren beanspruchen die BodenpflegemaBnahmen nur noch 25—29 AKh/ha,
entsprechend 3,4—8,5 %» des Gesamtarbeitsaufwandes. Neben einer Beschreibung von Maschinen
und Geriiten zur Bodenpflege (Risser, Scheibenegge, Friise, Kreiselegge, Stockrdumer, Mulch-
geriit) werden 7 Bodenpflegeverfahren, beginnend mit der ausschlieilich mechanischen Bo-
denbearbeitung {iber deren Kombination milt der chemischen Unkrautbekidmpfung bis zur



438

Dauerbegriinung mit Mulchen und chemischer Unkrautbekimpfung, hinsichtlich Arbeitsauf-
wand und Kosten verglichen. — Verf. weist besonders darauf hin, dafi nicht nur das Kosten-
gilnstigste, sondern auch das bodenschonenste Verfahren zur Anwendung kommen sollte.

W. Hofiéicker (Doméne Niederhausen)

Sisson, R. L., Liper, L. A., KasimaTis, A. N.: Some economic aspects of vineyard site
preplant soil fumigation under California north coast conditions - Okonomische
Aspekte der Bodendesinfektion in Rebenparzellen unter den Bedingungen der kali-
fornischen Nordkiiste

Amer. J. Enol. Viticult. 29, 97—101 (1978)

Dept. Viticult. Enol., Univ. Calif.,, Davis, Calif., USA

Um den Erreger einer Wurzelkrankheit der Reben, Armillaria mellea, zu bekédmpfen, wurde
die Hilfte einer 60jihrigen Rebenparzelle mit CS, desinfiziert. Die Neubepflanzung erfolgte
mit Cabernet Sauvignon auf Rupestris St. George und Ganzin 1. 1966—68 war das Holzwachstum
auf beiden Unterlagen in den behandelten Parzellen signifikant besser als in den unbehan-
delten. Der Ertragsunterschied zwischen behandelten und unbehandelten Parzellen war vor
allem im 1. und 2. Jahr so grof, daB trotz der hohen Kosten der Bodendesinfektion ein Ge-
winn erzielt wurde. E. Bosshard-Heer (WHidenswil)

ScHWARZENBACH, J.: Role de I'établissement des prix de revient des raisins et du vin
pour une saine conception de Ia conduite de I'économie viti-vinicole - Die Bedeu-
tung der Aufstellung von Selbstkostenpreisen fiir Trauben und Wein fiir eine ge-
sunde Konzeption der Lenkung der Weinwirtschaft

Bull. O1V 51, 197—213 (1978)

Verf. weist darauf hin, daB in der Schweiz seit 1952 die Selbstkosten der Traubenproduktion,
gegliedert nach Regionen, kalkuliert und die Kosten der Kelterung und der Weinbereitung
festgestellt werden. Seit 1954 nehmen etwa 300 Betriebe, die ihre Aufzeichnungen wé&chentlich
vornehmen, an den Untersuchungen teil. Thre Ergebnisse, die auch den Winzern mitgeteilt
werden, dienen Betriebsvergleichen und enthalten: a) Xosten der Traubenproduktion, b) Ver-
teilung des Arbeitsaufwands des Betriebes nach Monaten und je ha, ¢) Diingerverwendung,
d) Kosten der verschiedenen Arbeiten und Arbeitsverfahren. — AuBerdem wird ein Kosten-
index der weinbaulichen Produktion erstellt, der jihrlich im Juli verdffentlicht wird. —
Ubersichten und Schaubilder geben die nach Kostenstellen gegliederten Produktionskosten
wieder. Der Arbeitsaufwand fiir das laufende Jahr, Naturalertrédge/ha, Diingerverwendung
und ein vertikaler Betriebsvergleich der Untersuchungsergebnisse sind flir 10 Jahre dargestellt.

H. Kalinke (Geisenheim)

StumM, G.: Analyse verschiedener Vermarktungsformen. Einkommenssituation der
Weinbaubetriebe mit Winzergenossenschaftsanschlu8 und FaBweinverkauf am Bej-
spiel des Rheinhessen-Hiigellandes - Analysis of different forms of marketing. In-
come situation of viticultural farms connected with winegrowers’ co-operatives and
farms saling bulk wine, shown by examples of the hilly country in Rhinehesse
Dt. Weinbau 33, 1054—1060 (1978)

Inst. Betriebswirtsch. Marktforsch.,, FA {f. Weinbau Gartenbau Getridnketechnol.
Landespflege, Geisenheim

Verf. widmet einen Teil der Ausfliihrungen den Primissen seiner Kostenberechnung, Im einzel-
nen werden Problemstellung und Untersuchungsmethode sowie Charakterisierung der Unter-
suchungsbetriebe abgehandelt. Im Prinzip geht es um den Vergleich der spezialkostenireien
Leistung von Fafiwein verkaufenden Betrieben im rheinhessischen Hilgelland mit solchen, die
Winzergenossenschaften angeschlossen sind. Bei einer 4 %igen Beriicksichtigung der Zahlungs-

stréme stehen dann 10 768,— DM/ha bel Genossenschaftsanschluf3 10 303,— DM/ha bei Fafwein-
vermarktung gegeniiber. O. Nord (Bad Kreuznach)

StumM, G.: Die Rebsortenwahl aus betriebswirtschaftlicher Sicht - Selection of vine
cultivars from an economical point of view
Dt. Weinbau 33, 859—863 (1978)
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Inst. Betriebswirtsch. Marktforsch.,, FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol.
Landespflege, Geisenheim

Verf, stellt in seinem Beitrag als Kriterium fiir die Wahl der Rebsorten deren spezialkosten-
freie Leistung (DM/ha) vor. Nach einer eingehenden methodischen Ubersicht werden fiir das
Gebiet Rheinhessen die Rebsorten Miiller-Thurgau, Silvaner, Riesling und Scheurebe, fiir die
Rheinpfalz Miiller-Thurgau, Silvaner, Riesling, Rulidnder, Gewiirztraminer, Morio-Muskat,
Weilburgunder und Portugieser nach obiger Kennzahl beurteilt, und zwar bei Vermark-
tung iiber die Winzergenossenschaft. — Im wesentlichen werden die Leistung und die Vor-
ziiglichkeit der Rebsorte vom Naturalertrag und dem Auszahiungspreis der Winzergenossen-
schaft bestimmt, da die Spezialkosten lediglich um * 16% (*+ 500,- DM/ha) schwanken, —
Neben dem Vermarktungsweg iiber die Winzergenossenschaft wird die Sortenwahl auch bei
FaB- und Flaschenweinvermarktern gestreift. Dabei zeigt sich, daB insbesondere bei der zuletzt
genannten Gruppe aufler betriebswirtschaftlichen Gesichtspunkten auch Aspekte des gebiets-
und betriebstypischen Weines — also wichtige Marktfaktoren — mit in die Uberlegungen ein-
bezogen werden miissen. W. Hofdcker (Domine Niederhausen)

Stumm, G.: Vermigensbesatz an Maschinen und Geriten in Weinbaubetrieben - Ma-
chines and apparatuses as assets in viticultural farms

Dt. Weinbau 33, 1020—1030 (1978)

Inst. Betriebswirtsch. Marktforsch.,, FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol.
Landespflege, Geisenheim

Es handelt sich um Erhebungsmaterial, das aus Betrieben der Weinbaugebiete Mosel-Saar-Ru-
wer, Rheinhessen, Rheinpfalz und Baden-Wiirttemberg stammt (1976). Neben dem Buchwert er-
rechnet Verf. auch den halben Anschaffungswert, getrennt nach Kostenstellen Traubenproduk-
tion, Weinausbau und Flaschenfiillung, Verstirkte Investitionstitigkeit zeigt sich bei der Ko-
stenstelle Traubenproduktion nur in Baden-Wiirttemberg, bei der Kostenstelle Weinausbau —
hier Behilterbeschaffung — in allen 4 Weinbaugebieten. Bei der Flaschenweinfiillung wird die
Investitionstitigkeit unterschiedlich gehandhabt. O. Nord (Bad Kreuznach)

StumM, G., Kramee, H.,, WiLLNER, S.: Die Rentabilitit und Effizienz der Weinbergs-
flurbereinigung aus einzelbetrieblicher und gesamtwirtschaftlicher Sicht - Profitabil-
ity and efficiency of the land consolidation of vineyards with regard to individual
farms and national economy

Forschungsber. Inst. Betriebswirtsch. Marktforsch., FA f. Weinbau Gartenbau Ge-
trinketechnol. Landespflege, Geisenheim, 113 S. (1977)

Der transparent abgefaBite Bericht basiert auf Erhebungen, die in Abtswind (Unterfranken),
Schelingen (Kaiserstuhl) und Ilbesheim (Silidpfalz) durchgefiihrt wurden. Da das Material im
Sinne des Themas nicht immer ausreichte, mufBte mitunter mit Analogieschllissen und Un-
terstellungen gearbeitet werden. Verff. kommen zu dem Schlufl, dal aus einzelbetrieblicher
Sicht innerhalb eines Auswirkungszeitraumes der Flurbereinigung von 25 Jahren in. Abts-
wind und Schelingen bei einem Zinsfuf3 von 7% ein positiver Kapitalwert erzielt wird, fiir
Ilbesheim jedoch nicht. Aus gesamtwirtschaftlicher Sicht wird ein Nutzen/Kosten-Quotient in
Abtswind von 3,47, in Schelingen von 3,14 und in Ilbesheim ein solcher von 1,62 erzielt.

O, Nord (Bad Kreuznach)

WILLNER, S.: Arbeitsaufwand fiir die Flaschenweinvermarktung + Expenditure of
work for marketing bottled wine

Dt. Weinbau 33, 930—933 (1978)

Inst. Betriebswirtsch. Marktforsch.,, FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol.
Landespflege, Geisenheim

Von 18 Selbstvermarktern ohne Zukauf und 3 selbstvermarktenden Weinbaubetrieben mit Zu-
kauf aus den Weinbaugebieten Pfalz, Rheinhessen, Kaiserstuhl, wiirttemberg und Franken
wird der auf Grund von Arbeitstagebiichern ermittelte Arbeitsstundenaufwand dargestellt.
Die Betriebe bewirtschaften Direkizuglagen mit zusammen 133 ha ERF. Die Ergebnisse sind
tabellarisch zusammengestellt und sowohl fiir die Betriebsgruppen mit und ohne Zukauf je
ha und je 1006 1 Wein herausgearbeitet. Aulerdem wird der absolute und der jeweilige rela-
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tive Arbeitsstundenanteil angefithrt. Im Mittel aller Betriebe wurden je ha ERF 1318 h ver-
braucht, wovon 720 AKh (54%) auf den Weinbau, 127 AKh (10%) auf Kelterung und FaB-
weinausbau, 300 AKh (23 %) auf Flaschenfiillung und -ausstattung und 171 Akh (13 %) auf den
Vertrieb entfallen. Je 1000 1 Wein wurden 147,8 AKh insgesamt verbraucht, wovon 5§5% auf
den Ertragsweinberg, 9% auf Kelterung und FaBweinausbau, 23% auf Flaschenfiillung und
-ausstattung und 13 % auf den Vertrieb entfielen. F. Schnekenburger (Freiburg)

L. ONOLOGIE

ABpURAzAKOvVA, S. KH., ARsLANBExova, I. G., KasiMov, M. S.: Formation of alkyl-
fructosides in wine resulting from transfer effect of betafructofuranosidase - Bil-
dung von Alkylfructosiden im Wein als Folge der Transferwirkung von f-Fructo-
furanosidase (russ.)

Izv. Vyssh. Uchebn. Zaved., Pishch. Tekhnol. (Krasnodar) (3), 95—98 (1978)
Politekhn. Inst., Taschkent, UdSSR

Durch die Wirkung von g-Fructofuranosidase (§-FF) werden im Apfelwein g-Alkylfructoside
(-AF) gebildet. Verff. untersuchten die fermentative Bildung von Alkylfructosiden (AF) in
gespriteten Apfelweinen mit hoher g-FF-Aktivitit und die Rolle des Enzyms bei der Beschleu-
nigung des Weinausbaus. Sie bestitigten erneut, daB p-AF im Wein durch die nicht zellu-
lire Enzymaktivitit von g-FF zustandekommt. Enzymbehandelte gespritete und alkoholarme
Weine weisen bedeutend giinstigere sensorische Eigenschaften als Kontrollweine auf. In wir-
mebehandelten Weinen konnten AF gefunden werden, was darauf hindeutet, daB8 auch in
Weinen mit schwacher g-FF-Aktivitit AF entsteht, wobei rein chemische Vorginge nicht aus-
zuschlieBen sind. E. Minarik (Bratislava)

AneLLl, G.: The proteins of musts - Die Proteine des Mostes
Amer, J. Enol. Viticult. 28, 200—203 (1977)
Ist. Ind. Agrar., Univ. Pisa, Italien

Verf. untersuchte den Proteingehalt und die Aminosiiurenzusammensetzung in Mosten von
14 verschiedenen Rebsorten. In den Proteinen aller untersuchten Sorten konnten 18 AS quan-
titativ bestimmt werden. Der Gehalt des Protein-N betrug 2,05% * 0,17 des totalen N-Ge-
haltes, Der Gesamtproteinkomplex wurde an Sephadex G 25 gewonnen und anschlieBend
durch Elektrofokussierung in 8 Fraktionen aufgetrennt. In diesen Fraktionen besteht zwischen
einigen AS und dem pH-Wert der Fraktion eine hohe Korrelation. A, Rapp (Geilweilerhof)

Anonym: Spirituosen-Jahrbuch 1979 - Yearbook of alcoholic liquors 1979
VLA f. Spiritusfabrikation u. Fermentationstechnol., Berlin, 592 S. (1978)

Der inzwischen 30. Jahrgang des bewihrten Buches enth#lt wiederum neben dem ,,Spirituosen-
ABC*“ wichtige Originalaufsitze, z. B. liber das Problem der Begriffsbestimmung filr Weinbrand,
wobei die Konsequenzen von EWG-Bestimmungen fiir einschiigige Regelungen des deutschen
Weingesetzes und der Stand der internationalen Verhandlungen erértert werden. Hervorzuhe-
ben ist ferner wieder eine Dokumentation der neuesten Literatur mit vorwiegend technischem
oder analytischem, aber auch lebensmittelrechtlichem Inhalt; diese Dokumentation wird erginzt
durch eine Liste der Fachzeitschriften und -bticher (auch iiber Wein). — Eine ausfihrliche Be-
richterstattung liber ,Das Branntweinmonopol im Betriebsjahr 1977/78“ enthilt vor allem eine
Anderung der Brennereiordnung. — Zum weiteren Inhalt gehéren u. a. wieder wichtige An-
schriften und die Darstellung von Studiengiingen. Alies ist, soweit erforderlich, auf den neue-
sten Stand gebracht. H, Berndt (Geilweilerhof)

AsvAny, A.: Neue Erkenntnisse iiber die richtige Anwendung der Sorbinsiure - New
findings on the correct use of sorbic acid (ungar.)

Borgazdasag (Budapest) 26, 23—28 (1978)

Sz6lész. Boraszati Kut. Int., Budapest, Ungarn

Physikalische, chemische, physiologische und organoleptische Eigenschaften von Sorbinsiure
(So) und Kaliumsorbat sowie Faktoren, die den stabilisierenden Einfluf dieses Konservie-
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rungsmittels beeinflussen, werden ausfiihrlich vom heutigen Stand der Forschung und Praxis
erlautert. Die Bedeutung der richtigen Schwefelung, besonders des Gehaltes an freiem SO,
bei der Behandlung der Weine mit So und Kaljumsorbat, Vorbeugungsmafinahmen einer Ge-
ruchs- und/oder Geschmacksbeeintrichtigung der mit So behandelten Weine sowle allgemeine
kellertechnische MaSnahmen bei der biologischen Stabilisierung siiBer Weine gegen Hefetrii-
bungen und Nachgirungen werden dargelegt. E. Minarik (Bratislava)

Asviny, A.: Problémes de la conservation des vins doux - Probleme der Konservie-
rung von Weinen mit Restsiifle

Bull. OIV 51, 437—448 (1978)

Orsz. Sz61ész. Boraszati Kut. Int., Budapest, Ungarn

Es wird ein Uberblick gegeben liber die Mdglichkeit der Verwendung von Sorbinsdure zur
Stabilisierung restsiiBer Weine. Behandelt werden die Eigenschaften der Sorbinsdure, die
Wirkung gegen Mikroorganismen, der Einfluf von pH-Wert und Alkoholgehalt des Weines
auf die wirkung der Sorbinsiure, die organoleptischen Eigenschaften und die praktische An-
wendung von Sorbinsdure bei Wein, E. Lilck (Frankfurt)

Bacn, H. P, Horemann, P.: Der Einfluff unterschiedlicher Mostbehandlung auf Ge-
schmack und Zusammensetzung der Weine * Influence of different treatment of
must on taste and composition of wines

Weinwirtsch. (Neustadt/Wstr.) 114, 1258—1265 (1978)

LLVA f. Wein- Gartenbau u. Landwirtsch., Trier

Untersucht wurden an 2 Rebsorten die Einfliisse unterschiedlicher Mostbehandlungen (3 Klir-
stufen, mit und ohne Mostschwefelung, in jeweills 3facher Wiederholung, vergoren in 50 1 Glas-
ballons). Als Ergebnis der Mostbehandlungen wurden der Oy~ und der Trubgehalt nach Behand-
lung gemessen. Beim Riesling wurde die Acetaldehydbildung durch die Mostschwefelung
(30 mgfl) nicht erhéht, beim Miiller-Thurgau in 2 Varianten jedoch um ca. 20 mg/l = ca. 30 mg/l
gesamte schweflige Sdure. Die Mostvorklirung durch Separation erhdhte den Gehalt an gesam-
ter schwefliger Sdure bei Riesling (erhdhter Acetaldehyd!). Starke Vorklirung erhdhte die Al-
koholausbeute um etwa 2,5 g/l im Extrem, der Bentonitbedarf der Weine stieg an. Die Ergeb-
nisse hinsichtlich der Filtrationsleistung. waren ebenso uneinheitlich wie die Auswirkungen auf
die Qualitit, nur bei faulem Lesegut schien die Separation der Moste die besten Erfolge zu brin-
gen. L. Jakob (Neustadt)

Bakos, A.: Papierchromatographische Untersuchung der Anthocyane in traditionell
und mit Wiirme behandelten Rotweinen - Paper-chromatographic investigation on
anthocyanins in red wines freated traditionally and with heat (ungar.)

Borgazdasag (Budapest) 26, 69—73 (1978)

Verf. untersuchte die Farbstoffe einer Reihe Rotweine aus europiischen Rebsorten sowie zum
Vergleich eines Direkttrigerweines (Othello). Die im Wein papierchromatographisch festge-
stellten Anthocyane sind dieselben wie die in den Trauben. Auch konnten keine Unterschiede
in der qualitativen Zusammensetzung der Farbstoffe traditioneil und wirmebehandelter Rot-
weine gefunden werden. Mit Ausnahme des Direkttrigerweines konnten nur monoglucosidi-
sche Anthocyane identifiziert werden, wobel Malvidin-3-Monoglucosid {iberwog. Othello-Wein
enthielt u. a. Petunidin-3,5-Diglukosid und Malvidin-3,5-Diglukosid. E. Mindrike (Bratislava)

BEeRTRAND, A., MARLY-BRrUGEROLLE, C., SARrRg, C.: Influence du débourbage des moiits
et du sulfitage sur les teneurs en substances volatiles des vins et des eaux-de-vie.
I. Etude des vins - Einflul der Vorklirung und Schwefelung des Mostes auf den
Gehalt an fliichtigen Substanzen im Wein und im Destillat. I. Untersuchung iiber
Wein (m. engl., dt., span,, ital. Zus.)

Connaiss. Vigne Vin (Talence) 12, 35—48 (1978)

Inst. Oenol., Univ. Bordeaux 1II, Talence, Frankreich

Die mit Mosten der weillen Traubensorte Ugni blanc durchgefiihrten Untersuchungen zeig-
ten, daB die Vorklirung und Schwefelung der Moste die Konzentration der Weine an Girungs-
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nebenprodukten, welche gaschromatographisch zum Teil durch Direktinjektion, zum Teil
nach Extraktion oder Derivatisierung bestimmt wurden, deutlich beeinflufiten. Durch die
Vorklirung wurde der Gehalt des Weines an héheren Alkoholen mit Ausnahme von Propanol-
(1) um ca. 40 % verringert. Auch die Polyole (Glycerin, 2,3-Butandiol, Mannit, Sorbit, meso-
Inosit) zeigten eine #hnlich starke Verminderung. Die Konzentration an fliichtigen Estern
wurde dagegen durch die Vorklidrung deutlich erhbht, insbesondere Isoamylacetat und 2-Phe-
nyldthylacetat. Auch die Mostschwefelung (100 mg SO,/1) hatte eine deutliche Erhéhung des
Gehalts an héhermolekularen Estern im Wein zur Folge. Verff. schlieBen aus ihren Ergeb-
nissen, daB das Vorkliren der Moste zu einer Verbesserung der Weinqualitit fiihrt.

W. Postel (Weihenstephan)

BreLet, M.: Etudes des précipitations de calcium dans les vins blancs secs du pays
nantais - Untersuchungen iliber die Ausscheidung von Calcium in trockenen Wei3-
weinen des Pays Nantais

Vignes et Vins (Paris) 266, 49—55 (1978)

Inst. Tech. Vin, Nantes, Frankreich

Verf. untersuchte je 15 Weine der Sorten Muscadet und Gros Plant des Jahrgangs 1971 und je
20 Weine des Jahrgangs 1976 auf ihren Ca-Gehalt und auf Ca-Ausscheidungen unter Beriick-
sichtigung des Alkoholgehalts, des pH-Wertes und der Gesamtsdure. Der durchschnittliche
Ca-Gehalt war in den Gros-Plant-Weinen generell hher als in den Muscadet-Weinen (1971:
Muscadet 103 mg/l, Gros Plant 130 mg/l; 1976: Muscadet 86 mg/l Gros Plant 98 mg/l); der
Alkoholgehalt der Muscadet-Weine lag im Durchschnitt um 1,150 hdher, der Siuregehalt um
1,70 g/l (berechnet als H,SO,) niedriger als bei den Gros-Plant-Weinen, Wihrend die Ergeb-
nisse der 197ler Weine eine Beziehung zwischen Alkohol- und Siuregehalt, ausgedriickt als
Verhiltniszahl pH/Alkohol, und dem Auftireten von Ca-Ausscheidungen vermuten lieflen, fand
diese Beobachtung bel den 1976er Welnen keine Bestdtigung. Verf. schlieit daraus, daB bei
der Ca-Ausscheidung nicht nur der Ca- sowie der Alkohol- und Siduregehalt (pH), sondern
noch weitere Faktoren (Kolloide, Pektine, Polysaccharide) eine Rolle spielen.

W. Postel (Weihenstephan)

BurkHARDT, R.: Depsidspaltung bei Friichten nach Befall durch Obstschidlinge. Aus-
wirkungen bei der Verarbeitung von faulem Erntegut - Hydrolysis of depsides
in fruits after infestation by fruit parasites. Consequences when processing rotten
fruits (m. engl,, franz. Zus.)

Dt. Lebensm.-Rundsch. (Stuttgart) 73, 189—191 (1977)

FA f. Weinbau Gartenbau Getrédnketechnol. Landespflege, Geisenheim

Durch Mikroorganismen verunreinigte Friichte zeigten nach der Verarbeitung zu Getrinken
einen deutlich herabgesetzten Depsidgehalt. In den meisten Fillen sind die Spaltstiicke die-
ser enzymatischen Reaktionen nachwelsbar. Der Gehalt an p-Hydroxybenzoesiure und Proto-

catechusiure wird flir die Garstérungen verantwortlich gemacht, die bei der Herstellung wein-
ahnlicher Getrianke auftreten. O. Bachmann (Geilweilerhof)

BurkHARDT, R.: Verlust des fruchteigenen Wohlgeschmacks bei verarbeiteten Le-
bensmitteln pflanzlicher Herkunft, der im Zusammenhang mit der Spaltung von
Hydroxizimtsiureestern (Depsiden) steht. III, Mitteilung - Loss of the fruit-specific
flavour of prepared foods of plant origin being connected with the decomposition
of hydroxycinnamic acid esters (depsides). III. Note (m. engl., franz. Zus.)

Dt. Lebensm.-Rundsch. (Stuttgart) 74, 205—208 (1978)

FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol. Landespflege, Geisenheim

Die Verwendung von Enzympriiparaten bel der Herstellung von Getrdnken bringt es mit sich,
dafl, entsprechend ihrer mikrobiellen Herkunft, depsidspaltende Nebenaktivitit mit eingebracht
wird. Diese schidigt den produkteigenen Geschmackscharakter. So wird z. B. das Traubensor-
tenbukett zerstért. Bel allen Frucht- und Gemiisezubereitungen, bei denen die Hydroxizimtsiu-
reester gespalten werden, ist ein Aromaschwund zu bemingeln. — Cucurbitaceen, die keine

Depside enthalten, blelben in ihrem Geschmacksbild unveréndert.
0. Bachmann (Geilwellerhof)
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Coss, CH. S., Bursey, M. M.: Comparison of extracting solvents for typical volatile
components of eastern wines in model aqueous-alcoholic systems - Vergleich von
Lésungsmitteln zur Extraktion typischer Aromakomponenten ostamerikanischer
Weine in wéBrig-alkoholischen Modellsungen

J. Agricult. Food Chem. (Washington) 26, 197—199 (1978)

Eine Modelldsung von 9 verschiedenen Weininhaltsstoffen (u. a. Buttersiureithylester, i-Buta-
nol, i-Amylalkohol, Hexanol-1, Benzaldehyd, Anthranilsiuremethylester) in einer 12%igen
wiBrigen Athanollésung wurde mit 4 verschiedenen Lésungsmitteln (Methylenchlorid, Freon 11,
Ather, Isopentan) durch Ausschiitteln (6 X mit 50 ml Lésungsmittel) extrahiert. Extraktionen in
einer 4,4%igen wiBrig-alkoholischen Zuckerldsung lieBen keinen EinfluB des Zuckers er-
kennen. AuBler bei i-Butanol und i-Amylalkohol wurde bei allen getesteten Verbindungen
durch Freon 11 die beste Anreicherung erzielt. A. Rapp (Geilweilerhof)

Corrao, A., Gartuso, A. M.: Die Erkennung eines Zusatzes von Rohrzucker zu Trau-
benmost durch Betain * Betaine as a mean of determining an additive of sugar to
grape must (ital.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 31, 151—160 (1978)

Ist. Ind. Agrar., Univ. Palermo, Italien

Ein Zusatz von Zucker zu Traubenmost kann iiber den Gehalt an Betain im fertigen Wein
festgestellt werden. Zur Bestimmung dieses Betain-Gehaltes wird eine chromatographische
Analysenmethode beschrieben. Die genau angegebene Arbeitsvorschrift sieht nacheinander
eine kationische und anionische Vorbehandlung des Weines vor, mit anschliefiender Diinn-
schichtchromatographie zur quantitativen Bestimmung des Betains unter Heranziehung eines
Standards. Auf schematisch abgebildeten Chromatogrammen -werden die Betaingehalte von
Naturweinen und gezuckerten Weinen mit erh6htem Betaingehalt gegeniibergestellt.

H. Eschnauer (Ingelheim)

Dirrricx, H, H.: Neue Ergebnisse zur Bockserbildung + New results with regard to
hydrogen sulphide odour

Weinwirtsch. (Neustadt/Wstr.) 114, 760—762 (1978)

Inst. Mikrobiol. Biochem., FA f. Weinbau Gartenbau Getridnketechnol. Landespflege,
Geisenheim

Verschiedene Einfliisse auf die HyS-Bildung wiihrend und nach der Weingiirung werden disku-
tiert: Gidrungsintensitit (damit zusammenhingend Girtemperatur und Gebindegrtfie); Trubge-
halt der Moste; die fiir die Hefe verflighare N-Menge; der Gehalt des Mostes an schwefliger
Séure; S-Riickstinde von der Mehltaubekimpfung (die vor allem durch Kontakt mit dem ab-
gesetzten Geldger zu H,S-Bildung im Jungweln fiihren); Cu-Gehalt des Mostes. — Fir die
Praxis wird u. a. empfohlen, bei der Anwendung von S zur Mehltaubekdmpfung mafgvoll zu
sein und evtl. eine Cu-Abschlu@spritzung durchzufithren, die Moste gut vorzuklidren, den
Wein mdoglichst friith vom Gelidger abzuziehen und evtl. vor der Géirung N in Form von
(NH,y)>HPQ, zuzusetzen. Die Vorteile der Schwefelung von Maische und Most itberwiegen hin-
gegen den Nachteil der dadurch bedingten geringfligigen Erhéhung der H,S-Bildung.

W. Kain { (Wien)

Drawerr, F., Krerer, M.: Uber Botrytis cinerea, den Erreger der Edelfiule bei Trau-
ben. I. Kultivierungsbedingungen und Einflufs auf Traubeninhaltsstoffe - Botrytis
cinerea, noble rot on grape berries. I. Mode of action and influence on grape berries
Chem. Mikrobiol. Technol. Lebensm. (Niirnberg) 5, 105—112 (1977)

Inst. Lebensmitteltechnol. Analyt. Chem., TU Miinchen, Freising-Weihenstephan

Verff. untersuchten die Kulturbedingungen bei 5 varschiedenen Stimmen von Botrytis cinerea
(Stdimme vom Centraalbureau voor Schimmelcultures, Baarn/Holland, sowie von edelfaulen
Trauben isolierte). In vitro (als Submers- oder als Oberfiiichenkultur) wurde sowohl in Trau-
bensaft als auch in synthetischer Nihrldsung, im Gegensatz zu den Untersuchungen in vivo,
Zucker abgebaut. Auch Glycerin und Gluconat wurden verbraucht, Sduren jedoch nur in ge-
ringem Mafle. Bei im Labor infizierten Trauben wurden die SHuren (bevorzugt die Apfelsiure)
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stirker abgebaut als die Zucker. Der Glyceringehalt dieser Trauben stieg von 15 mg/l auf 520
mg/ll an, die Gluconatkonzentration von 40 mg/l auf 1110 mg/l. In vivo sind deutliche Unter-
schiede in den Stoffwechselprodukten bei den verschiedenen B.-cinerea-Stimmen zu erkennen.

A. Rapp (Geilweilerhof)

Ererjesi, 1., Fopor, 1., NAaGy, L.: Regelung der Temperatur wihrend der Girung des
Mostes mit natiirlichen Energien - Regulation of temperature during fermentation
of must with natural energies (ungar.)

Borgazdasag (Budapest) 26, 13—16 (1978)

Bei Girungen in Stahl-Freilandbehiltern wird der Most auf 15 °C mit der EVAKO-Mostkiihl-
anlage eingestellt. Bei giinstigen klimatischen Bedingungen reicht die einmalige Kilhlung des
Mostes vor der Girung aus. Bei wirmeren Umwelttemperaturen mufli noch zwischendurch
gekiihlt werden, Bei zu niedrigen Tagesdurchschnittstemperaturen, die eine Mosttemperatur
von 15 °C nicht zulassen, soll der Most mit 2—5% Hefeansatz versetzt werden, Mit einer
Zwischendurch-Kiihlung wihrend der Géarung mufl jedoch gerechnet werden., Sollte die Aus-
gangstemperatur des Mostes vor der Garung 15 °C {iberschreiten, ist ein zu stiirmischer Gér-
verlauf zu erwarten, wobei zu hohe Temperaturspitzen erreicht wiirden, die mit dem EVAKO-
Kiihler nur zum Teil aufgefangen werden kénnten. Sollte die EVAKO-KiUhlungskapazitiat nur
zur Mostkiihlung vor der Gédrung ausreichen, kann die Wirmeableitung wihrend der Girung
auch mit einer einfachen Kiihlungstechnik kombiniert werden. E. Mindrik (Bratislava)

FARrkAS, J.: Enzyme und die Verwendung enzymatischer Priparate bei der Weinher-
stellung - Enzymes and application of enzymatic preparations in wine technology
(slowak.)

Vinohrad (Bratislava) 15, 254—256 (1977)

Die wichtigsten Eigenschaften und Charakteristika sowie die Klassifizierung von Enzymen
werden behandelt, praktische Aspekte der Verwendung immobilisierter Enzyme bei der Wein-
bereitung werden erlidutert, Die Immobilisierung kann durch Fixierung in Gel, durch Ad-
sorption ete. erfolgen. Es werden vorwiegend komplexe pektolytische Enzympriparate mikro-
bieller Herkunft (Schimmelpilze), die u. a. auch proteolytische, amylolytische u. a. Aktivita-
ten aufweisen, verwendet. Die Enzymaktivitat wird durch die chemische Zusammensetzung
des Substrates (Alkohol-, Tannin-, SO,-Gehalt), pH und Temperatur weitgehend beeinflufit.
Moglichkeiten der Verwendung von Enzymen zur Herabsetzung von Weinproteinen, zur Be-
schleunigung der Maischegirung, zur Erh6hung der Mostausbeute beim Keltern, zur Inaktivie-
rung von Peroxidasen und Polyphenocloxidasen, werden kurz besprochen.

E. Mindrik (Bratislava)

Ferencz, S., Erczuecyl, L.: Anwendung von pektolytischen Enzymen in der Oeno-
logie - Application of pectinase preparations in enology (ungar.)

Borgazdasag (Budapest) 26, 45—49 (1978)

Orsz. Sz61ész. Boraszati Kut. Int., Budapest, Ungarn

Labor- und Betriebsversuche mit dem ungarischen pektolytischen Enzympriparat Phylazim er-
brachten glinstige Ergebnisse in der Weinbereitung., Die Mostausbeute konnte um 2—79%, er-
hoht, die Mostkldrung bzw. -sedimentation betrdchtlich gesteigert werden. Das Mittel kann
vorteilhaft fiir schwer zu kelternde Trauben bzw, fiir anzugirende aromatische Traubensor-

ten verwendet werden. Es wird mit auslindischen Erzeugnissen (Utrazym, Meliovin) vergli-
chen, E. Mindrik (Bratislava)

Ferenczi, S., LAszLo, A.: Gehalt von Schwermetallen in den ungarischen Weinen. I1.
Vergleich der Methoden der Eisenbestimmung - Content of heavy metals in Hun-
garian wines. II. Comparison of the methods of iron determination (ungar.)
Borgazdasag (Budapest) 26, 62—65 (1978)

Orsz. Sz61ész. Boraszati Kut. Int., Budapest, Ungarn

Verff. vergleichen 2 Bestimmungsmethoden fiir Fe in Wein. Das auf der Farbreaktion mit

Dipyridil beruhende spektrophotometrische Schnellverfahren nach Capt erbrachte bei Fe-
Konzentrationen <20 mg/l praktisch dieselben Werte wie durch die Atomabsorptionsmethode
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(Perkin-Elmer 290 B). Bei einem Fe-Gehalt >>20 mg/l im Wein ergibt letztere Methode jedoch

signifikant htéhere Ergebnisse. Die Vor- und Nachteile beider Bestimmungsmethoden werden

erliutert. E. Mindrik (Bratislava)

FuLpa, E.: Miglichkeiten und Kosten der Hefetrubaufbereitung < Possible means and

costs of yeast-less processing
Weinwirtsch. (Neustadt/Wstr.) 114, 258 —260 (1978)

Verf. welst auf die Verwertung und Beseltigung des Hefetrubs unter dem Gesichtspunkt der
Entlastung der Abwisser hin. Als Mdglichkeiten unter Beriicksichtigung der Kosten werden
genannt: 1. den Hefetrub brennen bzw. brennen lassen, 2. den Hefetrub zum Brennen
verkaufen, 3. den Hefetrub mit eigenen Geriiten aufbereiten, 4. den Hefetrub mit fremden
Geriiten aufarbeiten lassen. — Wenn auch der Verkauf des Trubes moglich ist, so wird die
eigene Verarbeitung nach verschiedenen Verfahren (Trubsicken, Kieselgurgerit und Hefefilter-
pressen) oder mit betriebsfremden Geridten (Drehfiltern oder Hefefilterpressen) als wirtschaft-

lich angesehen. Der gewonnene Wein deckt die Kosten der Investition.
H. Kalinke (Geisenheim)

Garocuio, P. G., Rossi, E., Rinatpeiiy, E.: Untersuchungen iiber Verunreinigungen
von Wein durch Metalle wihrend der Abfiillung - Experiments on the contamina-
tion of wine by metals when bottling (ital.)

Atti Accad. Ital. Vite Vino (Siena) 29, 259—273 (1978)

Es werden Angaben liber Verunreinigungen von Weinen durch Pb, Cu, Fe, Zn gemacht; die
Weine waren in Behiltern aus Zement, nichtrostendem Stahl, Kunststoff oder Glas gelagert
und ausgebaut worden. — Versuche zur Entfernung dieser Metalle werden beschrieben; da-
raus werden Empfehlungen fiir die Praxis abgeleitet, wie diese Verunreinigungen moglichst
gering gehalten werden kénnen. H. Eschnauer (Ingelheim)

Hauss, H., Seckier, H.: Uber den EinfluB der Behandlungsmafnahmen auf die Fil-
trierbarkeit des Weines - About influence of treatments on filterability of wine

Weinwirtsch. (Neustadt/Wstr.) 113, 990—992 (1977)
Inst. Kellerwirtsch. Verfahrenstech., FA f. Weinbau, Gartenbau Getrinketechnol.

Landespflege, Geisenheim

Nach einleitenden Bemerkungen {iber den Nutzen der Filtration und die heute stark geédn-
derten Termine der Schénung wurde der EinfluB der Schénung von Most und Wein auf die
Filtration dargelegt. Bentonitschdnungen im Most wirken sich auf die Weinfiltration giinstig
aus, doch ist die unbehandelte Variante (nicht entschleimt) ebenfalls giinstig bewertet worden.
Aufierordentlich ungiinstig ist die KZE-Behandlung der Moste, was hier erneut bestitigt
wurde. Bei Weinsch6nungen ist — falls andere MaBnahmen wie Separieren oder Kieselgurfil-
tration nicht angewendet werden kénnen — der Bentonit nach 8 d Absitzenlassen offensicht-
lich nur ungeniigend abgetrennt, so daB die Filtrationsleistung vermindert ist; nach 14 d
Absitzentassen ist der Nachteil weitgehend behoben. Zu bemerken ist, dafli schlechte Fil-
trationsleistung bei der Vorfiltration wiederum die Leistung bei der entkeimenden Filtration
steigert und somit den genannten Nachtell (teilweise?) kompensiert. Flir dle Mostbehandlung

wird der Separator emptfohlen, fiir die Klirung der Weine dagegen die Kleselgurtiltration
vorgezogen. L. Jakob (Neustadt)

Hvoe, R. J., PanGBORN, R. M.: Parotid salivation in response to tasting wine - Spei-
chelsekretion im Hinblick auf die Weinverkostung

Amer. J. Enol. Viticult. 29, 87—91 (1978)

Dept. Food Sci. Technol., Univ. Calif. Davis, Calif., USA

Der Einflufl der wichtigsten Weininhaltsstoffe auf die Speichelsekretion von Weintestern wurde
untersucht. Diese wird durch Sdure am stiirksten geférdert, durch Athanol jedoch zuriickge-
dréngt. [Dies erkldrt den landliufigen Ausdruck ,saftig® flir sdurebetonte Weine. — Ref.]. Die

Masklerung des sauren Geschmacks durch Athanol oder Zucker zeigt hierzu Parallelen.
L. Jakob (Neustadt)
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Jankovié, B.: Beitrag zur Kenntnis der Aciditit des Weines - A contribution to the
study of wine acidity (serbokroat.)

Agron. Glasnik (Zagreb) 39, 539—550 (1977)

Enol. Sta., Vriac, Jugoslawien

Verf. bestimmte bei 38 Weinen und 2 Mosten die freie, gesamte und gebundene Sdure sowie
die aktive und potentielle Aciditdt. Der cH*-Wert (animetrische Bilanz) wird aus den pH-Wer-
ten des Weines und den pH-Werten des Eluates (nach Kationenaustausch), die Pufferkapa-
zitit nach der Formel von Tidufel und Wagner bestimmt. Die tatsichliche Aciditit steht in di-
rektem Zusammenhang mit der gesamten, noch besser mit der freien Weins#ure.

A. Rapp (Geilweilerhof)

JosuNn, W. S., Ouch, C. S.: Cause and fate of certain C; compounds formed en-
zymatically in macerated grape leaves during harvest and wine fermentation : Ent-
stehungsursache und Schicksal einiger durch Mazeration enzymatisch entstehender
Cs;-Komponenten in Rebblittern wahrend der Lese und Gérung

Amer. J. Enol. Viticult. 29, 11—17 (1978)

Dept. Viticult. Enol., Univ. Calif., Davis, Calif., USA

2 fliichtige Cg-Komponenten entstehen hauptsichlich, wenn Rebblitter homogenisiert wer-
den: Blitteraldehyd (trans-2-Hexenal) und Blitteralkohol (cis-3-Hexanol). Daneben kommen
noch cis-3-Hexenal, n-Hexanol und trans-2-Hexanol vor. Die Menge dieser Komponenten ist
u. a. abhingig von Sauerstoffgehalt, Temperatur, pH-Wert, Enzymaktivitit, dem Grad des
mechanischen Aufschlusses und der Anwesenheit von Inhibitoren. Die aus den Bldttern ent-
stehenden Komponenten sind die gleichen wie die im Most vorhandenen, nur daB hier die
Konzentrationen geringer sind. Durch den EinfluB der Hefe wird trans-2-Hexenal schnell
zu n-Hexanol reduziert. Beim Vergleich von mechanisch und von Hand gelesenen Trauben
konnte keine Erhthung der fliichtigen Komponenten im Most beobachtet werden. Wahr-
scheinlich ist der Zerkleinerungsgrad der Blidtter bei der maschinellen Lese zu gering, um
den Gehalt des Weines an diesen fliichtigen Verbindungen zu erhéhen.

H. Gebbing (Hohenheim)

Kain, W., ReicueL, G., Mayg, E.: Zur analytischen Beurteilung ésterreichischer Weine
des Jahrganges 1976. — IIL. Glycerin- und Gluconsiuregehalt in Mosten und Weinen
aus edelfaulem und angefaultem Traubenmaterial - Analytical judgement of Aus-
trian wines of the 1976 vintage. — III. Contents of glycerine and gluconic acid in
musts and wines from noble rot affected and partly rotten grapes

Mitt. Klosterneuburg 28, 93—97 (1978)

Landwirtsch.- chem. BVA, Wien, Osterreich

Die Untersuchungsergebnisse zeigten, dafl die Gluconsdure- (GS)-Gehalte in Mosten und den
daraus gewonnenen Weinen gleich hoch sind. Die GS-Bildung erfolgt also vorwiegend berelts
in den Beeren. Wihrend und nach der Girung wurde keine GS-Bildung beobachtet. Auch
die Lagerung veridndert den Gehalt nicht, wie an 1975er Weinen gezeigt werden konnte.
Normalweine aus teilweise faulem Material wiesen nur geringe Glycerin- (Gl-) und GS-Ge-
halte auf. Hohe Gl- und GS-Konzentrationen wurden nur im Most aus ausgelesenen faulen
Trauben gefunden. Alle anderen Weine hatten Gl-Gehalte, die einen erhthten GS-Gehalt nicht
erwarten lieen und auch nicht hatten. H. Schlotter (Bad Kreuznach)

Kozus, G. I., AversukH, B. Ya,, KoreisHa, M. A., Furtung, L. A.: Verinderung im Ge-
halt freier Aminosiuren von Most und Wein unter der Einwirkung der Hefe
Changes in the free amino-acid content of musts and wines effected by yeast (russ.)
Sadovod. Vinogradar. i Vinodel. Moldavii (Kishinev) 33 (7), 36—40 (1978)

Verff. untersuchten die Veridnderungen freier Aminosiuren (FA) wihrend der Mostgidrung und
Weinlagerung unter der Sherry-Hefedecke. Die Hefen setzen den Gehalt an FA im Verlauf der
anaeroben alkcholischen Mostgirung sowie bei der aeroben Sherrisierung herab. Es werden

vor allem essentielle Aminosduren (Methionin, Isoleucin, Leucin, Phenylalanin) durch die
Sherry-Hefe w#hrend der Girung und der Sherrisierung aufgenommen, Hingegen wird der
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Prolin-Gehalt in Most und Wein kaum veridndert. Bei der Girung wird eher eine Zunahme an
Prolin festgestellt. Die FA-Menge in Most und Wein hingt weitgehend von der Traubensorte
und der Beerenreife ab. E. Mindrik (Bratislava)

McKay, D., MéBius, C. H.: Adsorptive Fillung in Kellereiabwiissern zur Verringe-
rung der Schidlichkeit - Adsorptive precipitation in cellar waste for reduction of
harmfullness (m. engl.,, franz. Zus.)

Fliiss. Obst 44, 80—82 (1977)

Durch modifizierte Produkte aus Bentonit (Flygtol-Verfahren) lassen sich die Abwasserbela-
stungen, (insbesondere die sedimentierbaren Feststoffe) in Kellereiabwéssern erheblich redu-
zieren. Der CSB-Gehalt geht dabei bis um rund 30 % zurlick, der BSB;-Gehalt fallweise bis
50%. Die beste Fillung gelingt bei pH-Werten um 7 (neutralisierte Abwisser). Nachteilig
wirkt sich eine Gidrung der Abwiisser aus. Die Vorteile fiir den Betrieb von Kliranlagen wer-
den aufgezeigt. L. Jakob (Neustadt)

Manpzrukov, B. T.: Bestimmung des Koeffizienten der interzelluliren Diffusion der
Phenolverbindungen in Trauben * Determination of the coefficient of the intercel-
lular diffusion of phenolic compounds in grapes (bulg.)

Lozar. Vinar. (Sofia) 26 (6), 39—45 (1977)

Untersucht wurde die Extraktion von Phenolverbindungen in Abhingigkeit von Temperatur,
Alkoholgehalt, pH, SO, u. a. bei Temperaturen von 25—35 und 65—75 °C. Innerhalb dieser In-
tervalle stieg die Extraktion von Anthocyan und Tannin linear an. Beil 25—35 °C war der
Diffusionskoeffizient fiir Anthocyan 2,5 X gréBer als der fiir Tannin und 4,5 X groéBer als
der fir Vanillin. — In dem héheren Temperaturbereich wurden Anthocyan und Tannin etwa
gleich stark extrahiert; die Vanillinextraktion war nicht hdher als im niedrigeren Tempera=-
turbereich. — Die Extraktion aus den Traubenkernen war bei der h8heren Temperatur er-
heblich héher (bei Tannin und Vanillin etwa 40—50 X) als bei der niedrigeren. — Fiir die
Praxis ist bedeutsam, daB die Anwesenheit von Alkohol, SO,, Weinsiure die Extraktion
verstirkt. M. Milosavljevié (Belgrad)

MAURER, R.: Neue Gesichtspunkte bei der Weinklirung durch Sedimentation. Sché-
nung und Separierung *+ New aspects of the wine clarification by sedimentation.
Fining and separating

Dt. Weinbau 33, 496—502 (1978)

Staatl. LVA {. Wein- Obstbau, Weinsberg

Einige Kkellerwirtschaftliche Probleme werden diskutiert: Klir- und Filtrationsschwierigkei-
ten bei zu stark entsduerten Weinen und bei Weinen aus angefaultem Lesegut mit pH-Wer-
ten >>3,8 wurden durch Kokkeninfektionen (milchsidurebildende Schleimbakterien) verursacht.
Verwendung von Reinhefe und Mostkurzzeiterhitzung werden als vorbeugende MaBnahmen
empfohlen. — Als Verfahren zur raschen Klirung von roten Siifireserven, die durch Maische-
erhitzung bzw. Kurzhocherhitzung gewonnen worden sind, wird eine Warmschdnung der
Rotmoste bei 40—42 °C mit Kieselsol und Gelatine vorgeschlagen. — Von den in der EWG-VO
Nr. 1678/77 neu vorgesehenen Schdnungsmitteln (Kasein, K-Kaseinat, Ovalbumin, Blutmeh],
Kaolinerde, Gummi arabicum) wird lediglich Ovalbumin als interessant auch fiir deutsche Ver-
hiltnisse angesehen. — Eine neue, hochtourige Zentrifuge (Alfa-Laval) mit hoher Klirlei-
stung und moglicher Regelung durch eine Trilbungsautomatik wird beschrieben. Auf ihre
Vorteile in der Kellerwirtschaft wird hingewiesen. W. Kain { (Wien)

Maxer, K., Pausg, G.: Bentonitbehandlung von Wein: Einflu$ auf den Gehalt an bio-
genen Aminen - Bentonite-fining of wine: Influence on content of biogenic amines
Schweiz. Z. Obst- Weinbau 114, 544—547 (1978)

Eidgendss. FA f. Obst- Wein- Gartenbau, Widenswil, Schweiz

Beziiglich der Adsorptionswirkung von Bentonit gegeniiber Histamin wurden friihere Ergeb-

nisse anderer Autoren bestitigt. Danach binden héherquellfihige Bentonite mehr Histamin als
die niederquellfihigen reinen Ca-Bentonite. Bei verschiedenen WeiBwelnen kann — bei glei-
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chem Ausgangsgehalt an Histamin — eine unterschiedliche Bindung eintreten (gleicher Bentonit,
gleiche Zusatzmenge). Pro g Bentonit werden Absenkungen von 1,3—10 mg Histamin festgestellt.
Neben Histamin werden auch Tyramin und Amylamin stark adsorbiert. Auf die entfirbende
Wirkung der Bentonitbehandlung bei Rotwein wird erneut hingewiesen.

L. Jakob Neustadt)

MeknuziA, N. A.: Prooédés de protection des vins contre 1’oxydation lors de la con-
servation - MaBnahmen fiir den Oxidationsschutz und zur Haltbarmachung von
Wein

Bull. OIV 51, 575—581 (1978)

Inst. Rech. Viticult. Oenol. Magaratch, Moskau, UdSSR

Ausfiihrlich besprochen wird dle Behandlung des Weines mit Inertgas. Der O,-Gehalt konnte
um 70—90 % verringert werden. Der Wein erhielt durch CO,-Behandlung einen frischen Ge-
schmack. Zur Verringerung der mit O, reagierenden Stoffe in Wein erfolgte eine Behand-
lung mit Polyvinylpolypyrrolidon und dem in der UdSSR erzeugten Copolymeren N-Vinyi-
pyrrolidon und dem Dimetacryliither des Athylenglycols, Die Neigung zur Briunung wurde
hierdurch wesentlich verringert, da die Gehalte an monomeren Flavonoiden um 10—20 %, an
polymeren um 60—80 % abnahmen. Die Phenole des nichtflavonoiden Typs verinderten sich
nicht. 0. Endres (Speyer)

MexnvuzLA, N. A., Kurcanova, G .V, NacaicHuk, V. V., SussoTiN, B. S.: Die Fetisiure-
zusammensetzung von Lipiden in Most und Wein - Fatty-acid composition of lipids
in must and wine (russ.)

Vinodel. i Vinogradar. SSSR (Moskau) (2), 20—24 (1978)

Mosk. Fil. Vses. Nauchno-Issled. Inst. Vinodel. Vinogradar. Magarach, Moskau,
UdSSR

Die qualitative Zusammensetzung gesittigter und ungesittigter Fettsiuren mit paaren und un-
paaren C-Zahlen von Cg bis Cy; im Most und Wein verschiedener Provenienz, Sorte und Typ,
ist praktisch dieselbe. In Rkatsiteli und Traminer dominieren Palmitin-, Linol-, UOl-, Stearin-
und Lignocerinsidure. Von den Di- und Triglyceriden iiberwiegen Palmitin-, Stearin-, Oi-,
Linol- und Lignocerinsidure. Moste enthalten relativ viel ungesiittigte Fettsiduren. Dies weist auf
die potentielle Fiahigkeit einer Oxidation der Mostlipide hin. Wihrend der Mostgirung wird
der Gehalt an hochmolekularen Fettsiuren (Palmitin-, Ul-, Linol-, Arachin-, Behen- und Lig-
nocerinsiure) betrichtlich herabgesetzt. Letztere sind wegen ihrer schweren Wasserldslichkeit
als Urheber von Sedimentbildung in Weinen anzusprechen. Zur Erhéhung der Weinstabilitat
wird empfohlen, den Gehalt an Lipiden durch Behandlung des Weines mit N-Vinylpyrrolidon,
durch Gelatine-Schénung und Kélte herabzusetzen, E. Mindrik (Bratislava)

Newson, R. R., Acreg, T. E.: Concord wine composition as affected by maturity and
processing technigque : EinfluB von Beerenreife und Weintechnologie auf die Zu-
sammensetzung von Concord-Wein

Amer. J. Enol. Viticult. 29, 83—86 (1978)

Dept. Food Sci., N.Y. State Agricult. Exp. Sta., Cornell Univ. Geneva, N.Y., USA

Von Concord-Trauben mit 12 'Brix wurde ein WeiBwein und von Trauben mit 16 °Brix ein
Rotwein sowohl durch Maischevergirung als auch durch Thermoviniflkation gewonnen. Mit
Hilfe von Freon 113 wurden Aromakonzentrate hergestellt, die gaschromatographisch (¢ m ge-
packte S#dule; 10 % SP 1000 auf Chromosorb W) untersucht wurden. Es konnten 19 Komponen-
ten identifiziert werden (GC-MS-Kopplung), Die verschieden hergestellten Weine zeigten deut-
liche Unterschiede in der Aromastoffzusammensetzung. Die sensorischen Unterschiede dieser
Weine koénnen nicht allein auf den Gehalt an Anthranilsduremethylester zuriickgefiihrt wer-
den. A. Rapp (Gellweilerhof)

ParonerTo, L.: Beurteilung der Klarheit und der Triibung des Weines - Apprécia~
tion de la limpidité et du trouble du vin (ital. m. franz. Zus.)
Vignevini (Bologna) 5 (2), 39—43 (1978)
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Die Beurteilung der Klarheit oder der Triibung eines Weines durch das menschliche Auge unter
Einhaltung bestimmter Voraussetzungen wird als der Praxis entsprechend erachtet. Die subjek-
tive Beurteilung kann durch den Vergleich mit den Standardmethoden (FBC, ASBC, Silberchlo-
rid, Mastix) in Einheiten ausgedriickt werden. Genauere Messungen, die nicht subjektiv beein-
fluBt sind, kénnen mittels Nephelometrie und elektronische Auszihlung der Partikel erreicht
werden. B. Weger (Bozen)

ParonerTO, L.: Die Fillung von Weinsiure aus Wein. Die Faktoren, die die Kristalli-
sation und Léslichkeit der Salze der Weinsiure beeinflussen - Les précipitations
tartriques du vin. Les facteurs qui réglent les phénoménes de la cristallisation et la
solubilité des sels de ’acide tartrique (ital. m. franz. Zus.)

Vignevini (Bologna) 5 (4), 33—39 (1978)

Ein Wein, vor allem ein junger, kann definiert werden als eine Ubersittigte Kaliumbitartrat-
Losung. Daher sind Triibungen durch ausgefiillte weinsaure Salze hdufig zu beobachten, be-
sonders bei unsachgemiBer Kellerbehandlung der Weine. Die genaue Kenntnis der Lbslich-
keit ebenso wie die der Auskristallisation von Kaliumbitartrat ist daher sehr wichtig. Da the-
oretische Betrachtungen und Erfahrungen der Praxis zu unterschiedlichen Ergebnissen
fiihren, werden die Faktoren, die zur Bildung und zum Wachstum von Kaliumbitartrat
fiihren, und dessen Loslichkeitsverhalten im Wein untersucht. H. Eschnauer (Ingelheim)

ParonerTo, L.: Die Fillung von Weinsiure aus Wein. II: Verfahren der Stabilisie-
rung. Methode des Ionenaustauschs - Les precipitations tartrique du vin. II: Les
techniques de stabilisation. Les échangeurs d’ions (ital. m. franz. Zus.)

Vignevini (Bologna) 5 (5), 25—30 (1978)

Es werden verschiedene Méglichkeiten beschrieben, die Fdllung von Kaliumbitartrat aus Wein
zu vermeiden. Die am héufigsten angewandte Methode besteht darin, durch Unterkiihlung
des Weines Kaliumbitartrat auszufidllen und so nachtrigliche Triibungen zu unterbinden. Eine
andere Moglichkeit besteht mit Ionenaustauschern, die allerdings fiir Tischwein in Italien
nicht zugelassen sind. Einzelheiten und Ergebnisse des Verfahrens werden beschrieben. Die
Entfernung iiberschiissigen Kaliumbitartrats im Wein durch Ionenaustausch kann filir die
Praxis empfohlen werden. H. Eschnauer (Ingelheim)

Paronerro, L.: Die Weinsteinausscheidung im Wein. III: Die Methoden zur Stabili-
sierung. Die Inhibitoren der Kirstallisation. Die Metaweinsiure + Les précipita-
tions tartriques du vin. III: Les techniques de stabilisation. Les inhibiteurs de cri-
stallisation. I’acide métatartrique (ital. m. franz. Zus.)

Vignevini (Bologna) 5 (6-7), 23—28 (1978)

Die Metaweinsiure wird durch Erhitzen der Weinsiure auf 170 °C hergestellt. Produkte guter
Qualitéit sollen einen Esterindex von 36—40° aufweisen. Von letzterem hingt auch die Kri-
stallisationshemmung des Tartrates ab, so daB zur Stabilisierung eines Weines 4—10X soviel
Metaweinsdure mit Index 30 %o als mit Index 40 % benétigt wird. Die von Peynaud angefiihrten
Hydrolysezeiten bei verschiedener Temperatur sind revisionsbediirftig. Filtration, Behandlung
mit Bentonit, Kohle und anderen Schénungsmitteln kann eine Abnahme der Tartrate im Wein
zur Folge haben. Nur die Metaweinsidure, unmittelbar vor der Flaschenfiillung zugesetzt, bringt
eine zeitlich begrenzte Sicherheit. Es mul angenommen werden, daB die Metaweinsiure in-
direkt auf die Bildung der Tartratkristalle EinfluB hat, indem sie die Bildungsgeschwindig-
keit beeinfluBt, ohne jedoch das Kristall selbst zu verindern. B. Weger (Bozen)

Perscueip, M., Seckier, H.: Zur Entkeimung von Wein mittels UV-Bestrahlung -
Concerning sterilization of wine by means of UV-radiation

Weinwirtsch. (Neustadt/Wstr.) 114, 1227—1228 (1978)

Inst. Kellerwirtsch. Verfahrenstech.,, FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol.
Landespflege, Geisenheim

Die von Verff. durchgefiihrten Entkeimungsversuche mit verschiedenen Durchfluigeschwindig-
keiten und mit unterschiedlicher UV-Strahler-Anzahl blieben ohne praktisch verwertbares Er-
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gebnis, weil bei hohen Strahlenbelastungen, die mef3bare Keimzahlreduzierungen ergaben, der
Wein zu stark geschidigt wurde. H. Schlotter (Bad Kreuznach)

Portnova, N. Ya.: Einfluf von Schwefeldioxid auf Fettsiuregehalt und -zusammen-
setzung der Lipide von Hefen und Wein * Effect of sulphurous-acid anhydride on
the fatty acid content and composition of lipids in yeast and wine materials (russ.
m. engl. Zus.)

Prikl. Biokhim. Mikrobiol. (Moskau) 14, 784—788 (1978)

Der Einfluf verschiedener Girbedingungen und anderer technologischer Maflnahmen auf den
Gehalt an Lipiden in Hefezellen und Wein wihrend der Mostgirung wurde eingehend unter-
sucht. Durch erhdhte SO,-Dosen im Most wird der Fettgehalt in den Hefen herabgesetzt. Bei
128 mg SO,/l ist der Fettgehalt des Weines geringer als in der ungeschwefeiten Kontrolle, Durch
hhere Mostschwefelung (192 bzw. 282 mg SO,/l) wird der Fettgehalt, dhnlich wie der der Hefe,
herabgesetzt. Der Gehalt an Fettkomponenten des Weines wird vor allem von dem Fettge-
halt des Mostes, von der Fettsynthese der Hefe, von der Intensitit der Fettextraktion aus der
Hefezelle bzw. von der Assimilation der Fette durch die Hefe aus dem Substrat bestimmt.

E. Mindrilc (Bratislava)

PosteL, W., Prasch, E.: Das Kontaktverfahren, eine neue Moglichkeit der Weinstein-
stabilisierung - Contact method, a new possibility of tartar stabilization
Weinwirtsch. (Neustadt/Wstr.) 113, 866—877 (1977)

Lehrstuhl Allgem. Lebensmitteltechnol.,, TU Munchen, Freising-Weihenstephan

Das Kontaktverfahren fiihrt auch bei relativ geringer Ubersittigung des zu stabiiisierenden
Weines an Weinstein zur zuverlissigen Stabilisierung. Dabei kann (durch den Zusatz an
feinkristallinem Weinstein) die Kiihldauer auf 1—1,5 h herabgesetzt werden. Die jeweils zu
wihlende Kiihltemperatur = Gleichgewichtstemperatur richtet sich nach der gewiinschten Sta-
bilitdt. Die Resultate basieren auf Grofversuchen mit 6 Weinen unterschiedlicher Zusammen-
setzung (4 g Weinstein-Zusatz/1 fir 1,5 h auf 0 *°C gekiihlt). Erginzt sind die Untersuchungen
durch Laborversuche mit steigenden Zusidtzen an feinkristallinem Weinstein, Messung der
Leitfdhigkeit zur Kontrolle der Ausscheidung und der K- und Weinsiduregehalte.

L. Jakob (Neustadt)

Razzari, F., Serri, D., Peri, C., Pompel, C.: Die Herstellung von Zucker aus der Traube
fiir die Kellerwirtschaft und die Lebensmittelindustrie. 6. Produktionskosten bei
Vorkonzentration des stummen Mostes - Production of sugar from grapes for use in
enology and food industry. 6. Costs of production when preconcentrating the non-
fermenting must (m. engl. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 31, 25—37 (1978)

Ist. Tecnol. Aliment., Univ. Mailand, Italien

Durch Verwendung stummen Mostes kann die Anlage das ganze Jahr ip Funktion bleiben.
Der stumme Most wird auf 30 °Brix eingedickt, von den ausgefallenen Tartraten befreit, nach
Filtration mittels Anionen- und Kationenaustauscherkolonnen gereinigt und auf den Endwert
von 70 *Brix konzentriert. Die Gestehungskosten von 1 kg Zuckerldésung werden — bei Ver-
arbeitung von 90.000, 30.000 und 10.000 t jdhrlich — mit 73,1 104,5 und 162,3 L. errechnet und
liegen damit in der GréBenordnung wie jene des traditionellen Mostkonzentrates. Die Er-
héhung bei geringeren Mengen ist in erster Linie auf die Personalkosten zuriickzufiihren, die
bei >50.000 t jidhrlich zu vernachlissigen sind. B. Weger (Bozen)

Ruys WiLLiams, A. T., Stavin, W.: Determination of methyl anthranilate in grape
beverages by high-pressure liquid chromatography and fluorescence - Bestimmung
von Anthranilsduremethylester in Getrdnken aus Trauben mit Hilfe der Hochdruck-
fliissigkeitschromatographie und Fluoreszensdetektion

J. Agricult. Food Chem. (Washington) 25, 756—1759 (1977)

An einer Reversed-Phase (ODS Sil-X-1; mobile Phase: 3% Acetonitril in Wasser) wird aus
der unbehandelten Getrinkeprobe Anthranilsiuremethylester abgetrennt (Laufzeit 6—8 m).
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Durch Verwendung eines Fluoreszenzdetektors kann die Komponente sehr empfindlich (bis 300
pg sind nachweisbar) und spezifisch (bei 432 nm) ohne Storeinflu nachgewiesen werden.
A, Rapp (Geilweilerhof)

RiBEREAU-GAYON, P., SUubDRAUD, P., LAFON-LAFOURCADE, S.: Incidence des techniques de
vinification sur la constitution des vins blancs + Einfluff der Weinbereitungstechnik
auf die Zusammensetzung der Weilweine (m. engl,, dt., span., ital. Zus.)

Connaiss. Vigne Vin ((Talence) 12, 49—56 (1978)

Inst. Oenol., Univ. Bordeaux 11, Talence, Frankreich

Durch die verbesserte technische Ausstattung der Kellereibetriebe wird auch die chemische
Zusammensetzung der Weine positiv beeinfluit. Anhand von Beispielen wird bei der Herstel-
lung von WeiBweinen die Bedeutung der sorgfidltigen Trennung von Mosten vorentsafteter
Maischen von Mosten nicht vorentsafteter Maischen der kontinuierlichen Kelter angefiihrt.
Moste vorentsafteter Maischen ergeben frische, aromatische Weine mit einem niedrigen Ge-
halt an Mineralstoffen. Ubersichtliche Tabellen chemischer Parameter von Weinen aus vor-
entsafteten und nicht vorentsafteten Maischen bestitigen die Bedeutung moderner Technik
bei der Weinbereitung. E. Mindrik (Bratislava)

Roporuro, A. K., Ecorov, I. A,, Kormakova, T. A.: Unfersuchung aromabildender
Stoffe in Dessert- und gespriteten Weinen + Study of aroma forming substances in
dessert and fortified wine (russ. m. engl. Zus.)

Prikl. Biokhim. Mikrobiol. (Moskau) 14, 441—445 (1978)

Inst. Biokhim. Im. A. N. Bakha, Moskau, UdSSR

Durch gaschromatographische Analysen von Pentan-Ather-Extrakten verschiedener sowjeti-
scher Dessertweine (Muskat, Kagor, Madeira, Portwein) konnten die wichtigsten Bestand-
teile des Aromas ermittelt werden. Nach einer vollstindigen Girung enthielten die Weine
einen groBeren Anteil hochsiedender Substanzen als Weine mit unterbrochener bzw. unvoll-
endeter Glrung. Muskat-Weine sind durch groBere Mengen von Terpen-Verbindungen und
deren Estern (Linalool, Linalylacetat) gekennzeichnet. Diese Substanzen sind fiir den inten-
siven Muskat-Ton verantwortlich. Flir Madeira-Weine sind héhere Gehalte an Aldehyden,
Diacetyl und g-Phenylidthanol charakteristisch. E. Mindrik (Bratislava)

SerrANO, M., GuiMBERTEAU, G.: Contribution i I’étude de la filtration sur plaques. IV.
— Influence du débit sur la qualité de la filtration - Beitrag zum Studium der Plat-
tenfiltration. IV. — Einflull der Filtrationsgeschwindigkeit auf die Qualitét der Fil-
tration (m. engl,, dt., span., ital. Zus.)

Connaiss. Vigne Vin (Talence) 12, 57—72 (1978)

Inst. Oenol., Univ. Bordeaux II, Talence, Frankreich

Technisch kann der Durchflu3 des Weines durch Schichtenfilter auf das Doppelte des vom Her-
steller empfohlenen Wertes gesteigert werden. Der Durchfluf3 soll jedoch 700 1/h/m? bei der Klir-
filtration bzw. 350 1/h/m? bei der EK-Filtration nicht liberschreiten. Mit htherem Durchflu3 kann
auch die EK-Filtration verlaufen, wenn die Weine Kieselgur-vorfiltriert wurden und nur He-
fen zu entfernen sind. Bei ungeniigend vorgeklirten Weinen mit massiver bakterieller Konta-
mination wird die Qualitit der Filtration durch erhéhten Durchflul herabgesetzt. Die EK-Fil-
tration sollte daher den angefiihrten Hdchstwert von 350 1/h/m? nicht itberschreiten. Bei Verwen-
dung von asbesthaltigen Filterschichten sind Druckstée zu vermeiden. Bei den iibrigen Klir-
filterschichten haben Druckstéfie keinen ungiinstigen Einflu3 auf die Qualitdt der Filtration.
E. Mindrik (Bratislava)

Siecamunp, H., Bicumann, K.: Anwendung der numerischen Taxonomie fiir die Klas-
sifizierung von Weinen - The application of numerical taxonomy for the classifica-
tion of wines (m. engl. Zus.)

Z. Lebensm.-Untersuch. u. -Forsch. 166, 298 — 303 (1978)

Fachber. Anorg. Chem. Kernchem. TH Darmstadt

Aufgrund der Untersuchung von 70 deutschen Weifiweinen auf 15 Elemente, vorzugsweise Spu-
renelemente, wird versucht, eine Zuordnung nach Rebsorte, Lage, Jahrgang und evtl. an-
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deren Parametern zu finden. Dabei werden monovariate Methoden ebenso wie multivariate
Gruppierungsverfahren herangezogen. Mit Hilfe der letztgenannten ist die Lage und die Reb-
sorte eines Weines zu erkennen. Moglicherweise kénnen durch Bestimmung weiterer Spu-
renelemente und anderer Parameter Weinproben noch eindeutiger zugeordnet werden.

H. Eschnauer (Ingelheim)

SoroMAYOR, J. P. S.: Die Verinderung des Eisengehaltes in den verschiedenen Ab-
schnitten der Weinherstellung < Variability of the iron content through the wine-
making process of grapes (cv. Pais) (span. m. engl. Zus.)

Agricult. Tec. (Santiago, Chile) 38, 66—69 (1978)

Substa. Exp., Inst. Invest. Agropecuar. (INIA), Cauquenes, Maule, Chile

Der Fe-Gehalt im Wein stammt von dem natiirlichen Gehalt der Weintrauben sowie von
Traubenlese, Traubentransport und Weinbereitung. In der vorliegenden Arbeit wird der An-
teil dieses Kontaminations-Fe eines Weines des Jahrganges 1975 der Weinbaugemeinde Pais der
Cauquenos Weingenossenschaft, 300 km siidlich von Santiago wihrend der Weinherstellung
untersucht. Das meiste Fe kommt durch das Pressen der Trauben vor oder nach der Girung
in den Wein (6,00 bzw. 6,07 mg/l). Die Auswahl des Versuchsmaterials, die einzelnen Arbeits-
ginge der Weingewinnung, die Methode der Fe-Bestimmung im Wein und die Beurteilung der
Fe-Gehalte werden genau beschrieben. H, Eschnauer (Ingelheim)

SzaB6, G., Mercz, A.: Notwendigkeit der Anwendung von SO; vor der Girung -
Necessity of using SO, before fermentation (ungar.)

Borgazdasag (Budapest) 26, 56—59 (1978)

Orsz. Sz6lész. Boraszati Kut. Int., Budapest, Ungarn

Die Verarbeitung weiler Trauben (Welschriesling, Roter Traminer, Ezerjé, Madchentraube
usw.) unter Ausschluffi von SO, filihrt bei sorgfiltiger Weinbehandlung zu keiner uner-
wiinschten Herabsetzung der Weinqualitéit. Weine aus nicht mit SO, behandelten Mosten wei-
sen einen geringeren Gehalt an Gesamtacetaldehyd und -phenol auf. Die Mostschwefelung soll-
te jedoch unbedingt bei aromatischen und bei blauen Traubensorten, bei der Angirung von
WeiBweinmaischen und im Falle einer Mostklirung durch Sedimentation vor der Gérung,
vorgenommen werden. Bei nicht geschwefeltem Lesegut muB der Jungwein unbedingt streng
reduktiv weiterbehandelt werden. E. Mindrik (Bratislava)

ScCHAEFFER, A., MEeYeRr, J.-P., GuiLLErM, A.: Etude sur lorigine du «goiit de bouchon»
dans les vins - Untersuchung iiber den Ursprung des Korkgeschmacks der Weine
(m. engl. Zus.)

Rev. Frang. Oenol. (Paris) 16 (70), 25—29 (1978)

Sta. Rech. Vitic. Oenol. (INRA), Colmar, Frankreich

Die organoleptische Untersuchung der Weine zeigt hiiufig einen unangenehmen fremden Ge-
schmack, der mit ,Korkgeschmack* zusammengefafit werden kann und rpanchmal so stark
ausgeprégt ist, daB der Wein beanstandet wird. Die Untersuchungen zeigen die Ursachen die-
ses Korkgeschmackes auf, der durch 3 Arten von Penicillium-Sporen bedix,lgt ist: Penicillium
multicolor, P. frequentans und P, velutina, wobel die einzelnen Sporenarten unterschiedlich

stark zum Korkgeschmack beitragen. Die Arbeitsweise und die Resultate werden ausfiihrlich
beschrieben. H. Eschnauer (Ingelheim)

SCHNEYDER, J., ScHrapP, L.: Versuch einer Modifizierung der Ihl’schen Farbreaktion
mit Diphenylamin zur quantitativen Bestimmung von (zugesetzier) Saccharose in
Weinen - Attempt of a modification of the colour reaction with diphenylamine by
Inl for the guantitative determination of (added) sucrose in wines (m. engl., franz.
Zus.)

Mitt. Klosterneuburg 28, 47—49 (1978)

Landwirtsch.-chem. BVA, Wien, Osterreich

Verff, beschreiben eine Methode zur quantitativen Bestimmung von Saccharose in Weinen.
Bei dieser spektrophotometrischen Methode wird die von Ihl beschriebene Farbreaktion (Blau-
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firbung), die bei der Einwirkung von Diphenylamin auf Kohlenhydrate in saurer Ldésung
entsteht, ausgenutzt. Die Farbintensitit ist proportional dem Saccharosegehalt, der auf
+ 1 g/l genau bestimmt werden kann. A. Rapp (Geilweilerhof)

T6tH, G.: Anderung der Eiweil-Komponenten wihrend der Giirung des Mostes -
Changes in the protein components during the fermentation of must (ungar.)
Borgazdasag (Budapest) 26, 65—69 (1978)

Durch Polyacrylamid-Gel-Elektrophorese wurden Anderungen der Eiweifl-Komponente (EK)
wihrend der Mostgidrung festgestellt. Diese Anderungen sind bereits vom 3. d der Gédrung an
im Proteinogramm abzulesen, Die EK einzelner Jungweinsorten sind qualitativ und quanti-
tativ verschieden. Weitere Anderungen der EK sind auch wihrend der Klidrung und Reifung
der Weine zu verzeichnen. Das Eiwei3-Spektrum des Weines ist durch héheren Rf-Wertbe-
reich, verglichen mit dem des Mostes, gekennzeichnet. Durch die Bentonit-Behandlung wird
das Proteinogramm insofern verindert, als mit ansteigenden Bentonit-Dosen EK in zunehmen-
dem Mafe beseitigt werden. Mit 500 mg Bentonit/l kénnen praktisch alle EK adsorbiert wer-
den. E. Mindrik (Bratislava)

UssecLio-Tomasset, L., AMerIO, G.: Pentosen, Rhamnose und Galactose in {rockenen
Weinen + Pentoses, rhamnose and galactose in dry wines (ital. m. engl. Zus.)

Vini d’Italia 20, 27—33 (1978)

Ist. Sper. Enol., Asti, Italien

Nach Klirung und Trennung durch kationische Austauscherkolonne werden Arabinose, Xylose,
Ribose, Galactose und Rhamnose mittels Diinnschichtchromatographie und Remissionsspektro-
photometrie in 63 trockenen Weinen bestimmt. Rhamnose wird in bestimmbaren Mengen nur
bei 22 Weinen gefunden, Arabinose ist am stirksten vertreten, an 2. Stelle steht Galactose. Xy-
lose und Ribose treten in geringen, aber fast immer noch bestimmbaren Mengen auf. Mittels
Varianzanalyse wird eine Abhingigkeit von Rebsorte und Jahrgang bei der Arabinose, vom
Jahrgang bei der Xylose festgestellt. Fiir den Ribosegehalt zeigt sich lediglich ein Unterschied
zwischen Weill- und Rotweinen, fiir Galactose eine Abhiingigkeit vom Jahrgang. Die freien Pen-
tosen bleiben immer unter 200 mg/l1 und bewegen sich um 100 mg/l. Alle Zucker (Ausnahme: Ri-
bose) werden vom Jahrgang beeinfluft. Die freien Pentosen und die Galactose scheinen zur
Erkennung der Rebsorte eines Weines nicht geeignet zu sein. B. Weger (Bozen)

WiLLiams, P. J., Strauss, C. R.: Studies of volatile components in the dichloromethane
extracts of Australian flor sherries: The identification of the isomeric ethylidene
glycerols - Untersuchungen tiber fliichtige Komponenten im Dichlormethan-Extrakt
von australischen Flor-Sherries: Die Identifizierung von isomeren Athylenglyceri-
nen

J. Inst. Brew. 84, 144—147 (1978)

Austral. Wine Res. Inst., Glen Osmond, Stidaustralien

200 ml Wein wurden mit NaHCO3; aus pH 7,5 eingestellt und mit 270 ml Dichlormethan extra-
hiert. Die Aromakonzentrate wurden gaschromatographisch-massenspektrometrisch (50 m Scott
Carbowax 20M; 40—110 °C) untersucht. Der Extrakt war reich an hydrophilen und polaren Kom-
ponenten. Es konnten 4 Glycerinabkdmmlinge (cis- und trans-5-Hydroxy-2-methyl-1,3-dioxan
sowie cis- und trans-4-Hydroxymethyl-2-methyl-1,3-dioxolan) identifiziert werden. Die Struk-
tur dieser Verbindungen wurde mit Hilfe der NMR-Spektroskopie bestimmt. Grundwein und
daraus hergestellter Flor-Sherry werden miteinander verglichen. A. Rapp (Geilweilerhof)

M. MIKROBIOLOGIE

ABDURAZAKOVA, S. KH., ARSLANBEKOVA, J. G., KHAKIMOVA, S. P.: Einflufl der Lipase auf
die Girungsaktivitit von Weinhefen - Effect of lipase on the enzyme activity of
wine yeast (russ. m. engl. Zus.)
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Prikl. Biokhim. Mikrobiol. (Moskau) 14, 780—783 (1978)
Politekhn. Inst., Taschkent, UdSSR

Verff. untersuchten den EinfluB der Lipase auf die Dynamik der Enzymsynthese (f-Fructo-
furanosidase, Acethylesterase, Proteinase, Pektinesterase, Polygalacturonase) wihrend des
Wachstums von Weinhefen (Saccharomyces cerevisiae, Rasse Rkatsiteli 6) in gidrendem Most.
Bei Anwesenheit von Lipase im girenden Medium wurde eine erhdhte Aktivitidt des Hefe-
stoffwechsels und eine verstirkte Enzymaktivitit der Hefe mit Maxlmum am 4. d festge-
stellt. Eine Erklidrung fiir dieses Phinomen wird es erst nach weiteren Untersuchungen des
Fettstoffwechsels der Hefe geben kénnen. E. Mindrik (Bratislava)

Benpa, I.: Mikrobiologische Untersuchungen iiber den Einflufl des Fungizids Roni-
lan auf die Hefeflora der Traube und des Weines - Microbiological investigations
on the influence of the fungicide Ronilan on the yeast flora of grapes and wines
(m. engl. Zus.)

Wein-Wiss. 33, 153—158 (1978)

Bayer. LA f. Wein- Obst- Gartenbau, Wiirzburg

Mikrobiologische Untersuchungen lieen keinen EinfluB des Fungizids Ronilan (Wirkstoff
Vinclozolin) auf die Hefeflora der Traube oder des Mostes erkennen. In Géirversuchen wurden
die wichtigsten bei der Weinbereitung vorkommenden Hefen selbst bei den ungewd&hnlich ho-
hen Konzentrationen von 750—1500 mg/l nicht gehemmt. Im Géarverlauf und auch im Vorkommen
der Hefen wihrend der Girung wurden zwischen Mosten aus Trauben, die aus Kontrollpar-
zellen oder aus mit Ronilan behandelten Parzellen stammten, keine Unterschiede beobachtet.

F. Radler (Mainz)

Cummings, J., Focer, S.: Genetic homeology of wine yeasts with Saccharomyces
cerevisiae - Genetische Homologie von Weinhefen mit Saccharomyces cerevisiae

J. Inst. Brew. 84, 267—270 (1978)

Dept. Genet., Univ. Calif., Berkeley, Calif., USA

2 Weinhefen der Rassen Montrachet und Burgunder erwiesen sich als homothallische Diplon-
ten, die in ihren Chromosomen einerseits homolog heterothallischen Stimmen von Saccharo-
myces cerevisiae und andererseits einem diploiden ebenfalls homothallischen Stamm von S.
uvarum waren. Bastarde der 2 Weinhefen sowie zwischen diesen und selektierten nicht-techni-
schen Hefen sind stabil und bilden lebensfdhige Sporen in beliebiger Menge. Die Stimme
sind genetischer Analyse zugénglich, und ihre technisch wichtigen Merkmale lassen sich
zlichterisch abédndern. 5 weitere Weinhefen, die nicht unmittelbar genetisch analysiert werden
konnten, wurden untersucht. 2 von diesen bilden keine Sporen, die wenigen Sporen von 3
weiteren Stdimmen waren groflenteils nicht lebensfihig. S. Windisch (Berlin)

Dott, W., Trirer, H. G.: Uber die Notwendigkeit standardisierter Bedingungen zur
Charakterisierung sulfitbildender Hefen. 1. Korrelation von Sulfitbildung mit
Wachstumsparametern der Hefen - On the necessity of standardized conditions for
the characterization of sulphite forming yeasts. I. Correlation of sulphite formation
with growth parameters of yeasts

Wein-Wiss. 33, 159—169 (1978)

Inst. Mikrobiol., Univ. Bonn

Unter standardisierten Bedingungen erwies sich die Sulfitbildung bei 20 Weinhefestimmen als
stammspezifisches Merkmal. Entsprechend der Sulfitbildung wurden die Hefen in 3 Gruppen
eingeteilt: schwach sulfitbildende (<{1 mM Sulfit), mittelstark sulfitbildende (1—2 mM Sulfit)
und sehr stark sulfitbildende Hefe (>>2 mM Sulfit). — Da Hefestimme — besonders nach
Sporulation — Unterschiede in der Sulfitbildung zeigen, wird vermutet, daB diese Fihig-
keit additiv von mehreren Genen beeinflut wird. Mit Methionin als einziger S-Quelle zeigen
die meisten Hefestdimme eine hShere Wachstumsrate und héhere Ertrdge als auf Sulfit. Bei
der Gruppe der stark sulfitbildenden Hefen ist diese Steigerung signifikant gréBer als bei der
Gruppe der schwach sulfitbildenden Hefen. Es wird angenommen, daB die Ursache der Sul-
fitbildung in unterschiedlichen Aktivitiiten oder in einer Fehlregulation der Enzymbiosynthese
der Enzyme des S-Stoffwechsels zu suchen ist. F. Radler (Malnz)
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Dort, W., TrUprer, H. G.: Wachstumsvorteile von sulfitbildenden Weinhefen durch
damit gepaarte ,,Killereigenschaft“? - Growth advantages of sulphite-forming wine
yeasts by ‘killer-properties’ combined with them?

Wein-Wiss. 33, 143 —145 (1978)

Inst. Mikrobiol., Univ. Bonn

Zur Frage, ob die sulfitbildenden Hefen ,Killereigenschaften® haben, untersuchten Verff. 20
Hefestimme in ihrem Verhalten zueinander. Auf einem Rasen von sensitiven Hefen bildeten
Killerhefen eine Hemmzone, wihrend andere sensitive oder neutrale Hefen keinen Einfluf
zelgten. Auf einem Killerhefenrasen zeigten nur die sensitiven Zellen kein Wachstum: sie
wurden abgetotet. Statistisch noch nicht gesichert ist der Befund, daf Killereigenschaft und
neutrales Verhalten nur bei sulfitbildenden Hefen (1 Ausnahme) zu finden ist, wéhrend die
meisten nicht SO,-bildenden Hefen sensitives Verhalten zeigen. H. Schlotter (Bad Kreuznach)

EicuHorn, K. W., Lorenz, D. H.: Mégliche Ursachen von Gir- und Geschmacksbeein-
flussungen bei Wein - Possible influences on the fermentation of must and on the
taste of wines

Dt. Weinbau 33, 504—514 (1978)

LLFA f. Landwirtsch. Wein- Gartenbau, Neustadt/Wstr.

Einige der zur Botrytisbekimpfung im Weinbau verwendeten Fungizide kénnen zu Gérverzo-
gerungen fithren, die aber durch entsprechende kellerwirtschaftliche Behandlungen, wie
starkes Entschleimen, Zusatz von Reinzuchthefe, meistens behoben werden kénnen. Eine di-
rekte geschmackliche Beeinflussung der Weine durch diese Fungizide konnte auch bei den
getesteten neuen Spezial-Botrytiziden (wie Ronilan, Sumisclex, Rovral) nicht festgestellt
werden. Hingegen kann Befall des Lesegutes mit Pilzen wie Penicillium, Trichothecium, Al-

ternaria, Mucor und Rhizopus zu Gir- und Geschmacksbeeinflussungen (bis zur Verdorbenheit)
fiihren. W. Kain t (Wien)

Farris, G. A., FaticHenTi, F., DE1ANA, P., CeccareLir, S.: Wirkung der Temperatur auf
die Bildung von Acetaldehyd durch florbildende Stimme von Sacch. prostoserdovii -
Temperature effect on acetaldehyde production by film forming strains of Sacch.
prostoserdovii (ital. m. engl. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 31, 129—142 (1978)

Ist. Microbiol. Agrar. Tec., Univ. Sassari, Italien

Es wurde erneut bestitigt, daB die Temperatur als wichtigster Faktor des Reifeprozesses und
der Qualitit des spanischen Sherry vom Typ Vernaccia die Oristano anzusprechen ist. In um-
fangreichen Versuchen mit 3 florbildenden Hefestimmen von Saccharomyces prostoserdovii
bei 7 verschiedenen Temperaturen zwischen 10 und 40 °C wurde der meiste Acetaldehyd bei
20—25 °C gebildet. Auch der Gehalt an Alkohol, an gesamter und fliichtiger Sdure, sowie die

Kahmdecke wihrend der Sherrisierung werden von der Temperatur beeinflufit.
E. Mindrik (Bratislava)

Faticuenti, F., FArris, G. A., Driana, P., Ceccarein, S.: Verhalten von fiinf Sac-
charomyces-ellipsoideus-Stimmen gegeniiber Apfelsiure wihrend der alkoholi-
schen Girung bei Anderung der Temperatur und des pH-Wertes - Behaviour of 5
strains of Sacch. ellipsoideus towards malic acid during alcoholic fermentation at
different temperatures and pH (ital. m. engl. Zus.)

Riv, Viticolt. Enol. (Conegliano) 31, 258—275 (1978)

Ist. Microbiol. Agrar. Tec., Univ. Sassari, Italien

Aufgrund von Gérversuchen mit 5 Hefestimmen bei verschiedener Temperatur und verschie-
dener Aciditit lassen sich die Stdmme in 2 Gruppen einteilen: Bei der 1. Gruppe (2 Stimme)
hat die Hefe keinen Einflufli auf den Gehalt an Apfelsdure (AS), der immer gleich bleibt. Bei

der 2, Gruppe baut die Hefe wihrend der stiirmischen G#rung die AS bis >>1 g/l ab, produ-
ziert jedoch wihrend der nachfolgenden langsamen Gérung wieder AS, so daB der ur-
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spriingliche Gehalt hergestellt wird. Dieser ist also bei allen Stimmen nach 140 d wieder vor-
handen. Die untersuchten Hefestimme werden besonders fiir Moste mit geringem AS-Gehalt
empfohlen. B. Weger (Bozen)

FruiLLat, M., Bipan, P., Rosier, Y.: Croissance des bactéries lactiques a partir des
principaux constituants azotés du vin - Vermehrung von Milchsdurebakterien in
Gegenwart der wichtigsten Stickstoffverbindungen des Weines (m. engl. Zus.)

Ann. Technol. Agric. (Paris) 26, 435—447 (1977)

Lab. Oenol., Fac. Sci., Reims, Frankreich

Die 3 hauptsiachlichsten N-Fraktionen eines Burgunder Aligoté, Proteine, Peptide und Amino-
sduren (AS), wurden mit Sephadex G 25 abgetrennt und als N-Quelle fiir 4 Milchsdurebakte-
rien (Lactobacillus plantarum, L. fermenti, Pediococcus cerevisiae, Leuconostoc oenos) in einer
Nihrldsung eingesetzt. Die Peptide mit einem Molekulargewicht unter 1000 (77 mg N/I) genlig-
ten als N-Quelle fiir alle 4 Bakterienarten. Die freien AS dagegen, obwohl mit 215 mg N/l
stirker vertreten, erlaubten nur die Vermehrung der Kokken, N-Verbindungen mit Moleku-
largewichten iiber 5000 wurden nicht assimiliert. — Tats#chlich enthielten die bei den Wachs-
tumsversuchen beniitzten Sephadex-Eluate neben den Hauptstickstoffkomponenten noch wei-
tere Substanzen mit Wuchsstoffcharakter. So lagen in der Peptidfraktion noch geringe Men-
gen an Nukleotiden vor, deren Gegenwart fiir die Zellvermehrung wahrscheinlich notwendig
ist. Weiter zeigte sich, daB ein Gemisch reiner AS von gleicher Zusammensetzung wie im
Wein bei den Kokken eine geringere Vermehrungswirkung besafl. K. Mayer (Widenswil)

GRACHEVA, I. M., Zmirova, V. V., BaBaeva, S. A, Kovalrevich, L. S., Makeev, D, M.:
Einflufl der Zusammensetzung der Kohlenstoff-Verbindungen des Girmediums auf
die Synthese fliichtiger Siuren durch die Hefe Saccharomyces carlsbergensis 776 ¢
Effect of the carbon composition of the fermented medium on the synthesis of
volatile acids by the yeast Saccharomyces carlsbergensis 776 (russ. m. engl. Zus.)
Prikl. Biokhim. Mikrobiol. (Moskau) 14, 583—585 (1978)

Tekhnol. Inst. Pishch. Prom., Moskau, UdSSR

Verff. untersuchten den EinfluB verschiedener C—Verbindungeli des Girmediums auf die
Bildung fliichtiger Fettsiuren (F), die als wichtige Komponenten der Aromastoffe anzuspre-
chen sind, durch die Hefe Saccharomyces carlsbergensis, Stamm 776. Von verschiedenen Glu-
cose-, Maltose und Saccharose-Modell-Lésungen erwies sich 11 % Glucose als optimal fiir die
Vermehrung der Hefe und die Akkumulation von F. Zwischen der Hefevermehrung und der
Akkumulation von F konnte eine Korrelation festgestellt werden. Unter den gebildeten F
dominierten Essigsdure und Iso-Buttersiure. Bei der Vergidrung von Saccharose bildete sich
mehr Buttersdure als bei der Vergidrung von Glucose. Das pH des Girmediums wurde durch
Zuckerart und -konzentration nicht beeinflufit. E. Mindrik (Bratislava)

Kontek, A., KoNTEK, ADRIANA: Daten iiber die Selektion einiger Hefestimme fiir die
Gewinnung von Weinen mit niedrigem SO,-Gehalt - Data on the selection of several
yeast strains for gaining wines with low SO, content (rum. m. engl., dt. Zus.)

An. Inst. Cercet. Viticult. Vinificatie Valea Cdlugireasci 8, 419—425 (1977)

Aus dem Weinberg Dealul Mare wurden Hefestimme isoliert. Von diesen wurden 48 selektiert
und fir Versuche iiber die Bildung von SO, aus Sulfat sowie von Brenztraubensdure und
Acetaldehyd verwendet. Von den Hefen waren 27 Saccharomyces cerevisiae var. ellipsoideus,
2 S. cerevisiae, 7 S. oviformis, 4 S. bayanus, 3 S. rosei, 2 S. florentinus und je 1 S. carls-
bergensis und Schizosaccharomyces pombe. Die Menge des freigesetzten SO, hiingt von Stamm
und Art der Hefe ab. Von den 48 untersuchten Stimmen bildeten 8 <20, 34, 20—30 und 6 >>30
mg SOy/l. Aus den unterschiedlichen Werten fiir das von verschiedenen Stimmen gebildete
S0, geht hervor, wie notwendig die Selektion von Hefestimmen ist, die sich fiir die Wein-
herstellung eignen, und welche Bedeutung gute Stimme fir die Herabsetzung des SO,-Gehalts
im Wein besitzen. S. Windisch (Berlin)
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