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Uber aktuelle Themen stellt die Dokumentation der Weinbauforschung die Literatur der
letzten 10 Jahre zusammen. Diese Zusammenstellungen — mit zahlreichen Referaten —
kdonnen zum Selbstkostenpreis bezogen werden. Die Preise verstehen sich zuziiglich Ver-
sandspesen. Weitere Reihen sind in Vorbereitung.

The Documentation compiles literature on topical subjects published over the past 10
vears. These titles — accompanied by numerous abstracts — are obtainable at cost-price.
The prices are to be understood plus forwarding charges. Further series are in prepa-
ration.

Bisherige Verbéffentlichungen:
Publications at present available:

1) Verdffentlichungen liber den Gehalt an schwefliger Siure in Mosten und Weinen.
(5— DM)

Publications on the sulphurous acid content of musts and wines. (DM 5.—)

2) Verbffentlichungen itber Riickstinde von Pflanzenschutzmitteln und Herbiziden in

Weinbeeren, Traubenmost, Traubensaft und Wein. (5,— DM)
Publications on residues of plant protectives and herbicides in grape berries, grape
must, grape juice, and wine. (DM 5.—)
3) Verbdffentlichungen iiber Kreuzungsziichtung bei der Rebe. (DM 5.—)
Publications on cross breeding of vines. (5,— DM)
4) Verbffentlichungen itber Wasserhaushalt und Bewisserung der Rebe. (8,— DM)

Publications on water economy and irrigation of vines. (DM 8.—)
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A. ALLGEMEINES

Hynirzscu, W.: Weinfach-Kalender 1976/77 + Technical calendar of viticulture and
enology 1978/17
Dt. Weinwirtschaftsverl. Diemer u. Meininger KG, Mainz 87, 666 5. (1976)

Der im 87, Jahrgang erschienene Weinfachkalender ist eine niitzliche Sammlung von Adres-
sen (Organisationen, Behdrden, Lleferfirmen), statistischen Angaben (Erzeugung, Vermark-
tung, Import, Export), erginzt durch detaillierte Untersuchungen ilber den Weinankauf pri-
vater Haushaltungen, Besonders wertvoll ist die Sammlung ausgewihlter Weinrechtsvorschrli-
ten, die durch ein ausfiihrliches Stichwortverzeichnis auch dem Praktiker leicht zuglnglich
ist. Neben den auf den neuesten Stand gebrachten Verordnungen 81670 und 817/70 wurden
die Verordnung 213374 (Bezelchnungsverordnung) und die Durchfithrungsbestimmungen (Ver-
ordnung 1608/76) aufgenommen. Gegenlber fritheren Ausgaben wurde die Ausstattung und da-
mit die Dauerhaftigkeit des Bindchens (666 Seiten) verbessert. Der Preis von DM 25
+ MWSt, Ist angemessen, L. Jakob (Neustadt)

Jakos, L.;: Moyens de lutte contre Ia pollution provoquée par ’emploi d’installations
de traitement des produits dérivés du raisin et du vin + Bekimpfungsmoglichkeiten
der durch Installationen fiir die Behandlung von Trauben- und Weinrilickstinden
hervorgerufenen Umﬁveltverschmutzung

Buli. OIV 49, 506—515 (1976)

LLFA f. Wein- Gartenbau, Neustadt/Wstr.

Nach der Gesetzgebung der BRD sind Brennereien und Weinkellereien betreffend Umwelt-
verschmutzung nicht den Industrie-Vorschriften unterstellt. Rilckstinde aus Brennerelen und
Keltereien milssen der hiuslichen Kehrrichtabfuhr mltgegeben werden. Es ist verboten, Trub
und Heferlickstinde in Kanalisationen zu lelten. Verf., gibt anhand verschledener Belspiele
eine Ubersicht liber dle Aufbereitungsmiglichkeiten der Riickstinde aus Brennereien und
Keltereien, Verschledene Verfahren werden aufgefiihrt, die aber nur fiir Grofbetriebe in Frage
kommen (Anschaffung von Vacuum-Separatoren, spezielle Flaschenreinigungsmaschinen),
Kleinbetriebe verkaufen ihre Heferlickstinde an Brennereien, wenn sie nicht selbst liber eine
Brennanlage verfligen. Verschiedene Lieferanten-Firmen von Maschinen und Apparaten wer-
den genannt. Verf. ist der Ansicht, daf} kleinere, weniger teure Maschinen konstruiert werden
sollten, damit auch die Kleinbetriebe ihre Rickstinde aufarbeiten kénnen. Vor allem ist eine
Interne Kontrolle und Uberwachung der Abwisser und Riickstinde in Betrieben notwen-
dig, um Mafinahmen ergreifen zu konnen, bevor solche von staatlichen Stellen ergriffen wer-
den milssen. H. Tanner (Widenswil)

Kramre, H.: Absafzsteigerung fiir deutschen Wein iiber den Lebensmittelhandel
Increase in sales of German wines through the food trade
Diss., Inst. Agrarpolit. Marktforsch., Justus-Liebig-Univ., Gieflen, 266 S. (1976)

Eingangs werden Struktur und Umfang der Nachfrage nach deuischen Weinen seitens der
Verbraucher analysiert und dem Ergebnis das Angebot gegenilbergestellt. Dann wird die
Problematik der Distribution untersucht. Auf die Preise deutscher Qualitiitsweine wirkt das
grofle Angebot an Tafelweinen aus den EG-L#ndern negativ, da der Verbraucher nicht genii-
gend zwischen Tafel- und QbA-Weinen differenziert. DMe Mdglichkeiten der AbsatziSrderung
deutscher Weine werden nach der Methode der Nutzwertanalyse untersucht. Ansatzpunkte
sieht Verf. in der Einstellung des Verbrauchers zur Weinkompetenz des Lebensmittelhandels,
in der Beratung der Verbraucher und im Qualititsniveau deutscher Weine. Zu realisieren sei-
en diese Méglichkeiten dureh eine Strategle des vertikalen Handelsmarketlng mit dem Lebens-
mittelhandel. Die absatzwirtschaftlichen Initiativen — erbracht von den rheinhessischen und
Rheinpfiilzer Winzergenossenschaiten (gréBtes weinbautreibendes Bundesiand!) — selen geeig-
net, Strukturschwlchen des deutschen Weinmarktes abzubauen. Das Belsplel Baden-wiirttem-
berg zelge dies, 0. Nord (Bad Kreuznach)

Wese, A. D., Eriksson, K., MuLier, C. J. and Keener, R. E.;: Effect of alkoxylactone
wine volatiles on open-field behavior of ratls - Wirkung der fliichtigen Alkoxylac-
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ton-Verbindungen des Weines auf das Verhalten der Ratten im Freien

Amer. J. Enol. Viticult. 27, 27—31 (1976)

Dept. Viticult. Enol,, Univ. Calif., Davis, Calif., USA

Die Eingabe von Weinaromastoffen wie Athoxy-, Propoxy- und Isobutoxylacton durch Ein-
spritzen ins Bauchfell der Ratte oder durch Magensonde indert die Gangart, den Herzrhyth-

mus und die Atmung der Tiere. Histologlsche Verinderungen konnten nicht nachgewiesen
werden, H, Tanner (Whdenswil)

B. MORFHOLOGIE

Tomra, B, Kozma, P, und Poirvik, D.: Einflufl der Diingung auf die Beschaffenheit der
Stomata der Rebblitter - Effect of nutrient treatment as to formation of stomata
on vine leaves (ungar. m. russ. u. engl. Zus.)

Kertész, Egyet. Kozlemén. (Budapest) 39, 395—407 (1976)

Kertész. Egyet. Budapest, Ungam

Zahl und Grife der Stomata an den Bliattern von Welschriesling und Kober 5 BB zeigten
sich von der Dlngung abhidngig. Bei Nidhrstoifmangel war die Zahl der Stomata/Flichenein-
heit erhdhti; ihre Linge und Breite waren weniger stark verdndert. Im Freiland wurden weni-
ger und grifBere Stomata gefunden als in GefaBkultur. A, Hegedils (Budapest)

C. PHYSIOLOGIE

Burer, M., Cuamsroy, Y., Franzy, C.; Métabolisme anaérobie de la baie de raisin en
milieu liquide, I1. Etude expérimentale - Metabolism in grape berries immersed in a
liquid medium. II. Experimental study (m. engl., span. u. ital. Zus.)

Ann, Technol. Agric. (Paris) 25, 45—72 (1976)

Sta. Technol. Prod. Vég, (INRA), Montfavet, Frankreich

Dle anaeroben Stoffumwandiungen, vornehmlich der Abbau von Malat und die Entstehung
von XAthanol, sind in flissigem Milieu (die Beeren liegen In einer wissrigen Ldsung) schwi-
cher ausgeprigt als in einer Inertgasatmosphire, wihrend die Polyphenolproduktion erhdht ist.
Der Kontakt mit der Umgebungsfliissigkeit fithrt zu einem Stoffaustausch, der eingehend dis-
kutiert wird. Dle Versuche sind bei verschiedenen Temperaturen und unterschiedlicher Zeit-
dauer durchgeflihrt (maximal 8 d). Es werden vergleichende Betrachtungen angestellt zwischen
den Laborexperimenten und der Praxismethode der Aufarbeitung unter CO;-Atmosphiire,

H. Steffan (Geilweilerhof)

CARBONNEAU, A.: Mise au point bibliographigue sur la photosynthése chez la vigne -
Bibliographische Ubersicht ilber die Photosynthese der Rebe (m. engl., dt., span. u.
ital. Zus.}

Connaiss. Vigne Vin (Talence) 10, 249—267 (1976)

Sta. Rech, Viticult. (INRA), Pont-de-la~-Maye, Frankreich

In geraffter Form werden von Verf, dle wichtigsten Ergebnisse der Photosyntheseforschung
und ihr benachbarter Dilsziplinen der letzten 15 Jahre referiert, — Folgende Faktoren sowie
Behandlungsmafnahmen, die die Photosynthese und jhr nahestehende Prozesse beeinflussen,
werden angesprochen: Lichtintensitdt, Temperatur, Bodenwasser, Luftfeuchte, Mineralstoffver~
sorgung, CO,-Gehalt der Luft, Tageszeitabhéingigkeit, Blattalter, Blattfliche, Laubbehandlung,
Translokation der Photosyntheseprodukte und deren Stoffwechselwege. — Die umfangrei-
chen Literaturhinweise erleichtern dem Interessierten weltere gezielte Recherchen.

W. Hofticker (Hohenheim)

Hirapavasnr, T., Kozaxi, I and AxiHama, T.: In vitro differentialion of shoots from
anther callus in Vitis - Die in-vitro-Differenzierung von Sprossen aus Antherenkul-
turen von Vitis
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HortScience 11, 511512 (1976)
Div. Fruit Breed., Fruit Tree Res, Sta., Min. Agricult. Forest., Hiratsuka, Kanagawa,
Japan
Unter Verwendung eines Nihrmediums nach Nitsch, ergianzt durch NES (10—% M) und Ben-
zyladenin (10—! M) gelang es, nach émonatiger Kultur bei unkontrollierter Temperatur (0—39 ‘C)
aus Antheren (Tetradienstadien) SproBbildung zu induzieren. Hierzu wurden 4 von V. thun-
bergii verwendet. Nach Ubertragung der Kulturen in Licht setzte eine leichte Chlorophyll-
bildung ein. Die chromosomale Valenzstufe der Pflinzchen wurde nicht festgestellt.

G, Alleweldt (Hohenheim und Geilwellerhof)

Ianning B., RipoMi, A.: Die Unterlagen der Reben: Einige Aspekte ihres Stoffwech-
sels. 1, Mitt. - Vine rootstocks: several aspects of their metabolism. 1st note (ital.
m. engl, franz. u. dt. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 29, 198213 (1976)

Ist, Sper. Viticolt., Conegliano, Italien

5 Piropfkombinationen aus €iner Rebschule wurden an 4 Terminen zwischen dem 15. Juni und
dem 20. Sept. auf den Gehalt an Trockensubstanz (TS) und an Gesamtzucker sowie auf lis-
liche reduzierende und nichtreduzierende Zucker untersucht. - Der Gehalt an TS liuft mit
der Volumenzunahme der Triebe parallel. Die Ergebnisse der Kohlenhydratanalysen spiegeln
die Erfordernisse des Wachstums und der Hoizreifebildung der ‘Triebe wider. Unterlagen, de-
ren Laub erst relativ spit die hichste Produktionsstufe erreicht‘,‘;kﬁnnen weniger Reservestoffe
einlagern. Fiir die Bildung einer guten Holzreife sind daher solche Unterlagen geeigneter,
die frilhzeitig eine grofle Laubfliche erreichen. H. Schaefer (Neustadt)

Lanning, B., Ripomr, A.: Die Unterlagen der Reben: Einige Aspekte ihres Stoffwech-
sels. 2, Mitt. - Vine rootstocks: Several aspects of their metabolism. 2nd note (ital.
m, franz,, engl. u, dt, Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 29, 225—235 (1976)

Ist. Sper. Viticolt., Conegliano, Italien

An 4 Terminen (s. 1. Mitt.) wurden in den Blittern von 5 Unteriagen folgende Parameter ge-

messen; Atmung, Transpiration, Gehalt an Chlorophyll a und b. — Es sind Sorten- und Lei-
stungsunterschiede vorhanden, Die Einzelergebnisse werden auf das Vorliegen von Korrela-
tionen untereinander geprift. H. Schaefer (Neustadt)

JUNKER, S.: A scanning electron microscopic study on the development of tendrils of
Parthenocissus tricuspidata Sieb. and Zuce. - Eine raster-elektronenmikroskopische
Studie iiber die Entwicklung der Ranken von Parthenocissus tricuspidata Sieb. und
Zuce,

New Phytol. (Oxford) 77, 741—T746 (1976)

Dept. Plant Physiol., Univ. Aarhus, Ddnemark

Mit Hilfe der Rasterelektronenmikroskopie wurden die Oberflichenstrukturen der Ranken-
dste und der sich entwickelnden Haftscheiben von Parthenocissus {ricuspidata sichtbar ge-
macht und beschrieben, Die Oberfliche der Epidermiszellen ausgereifter Ranken ist von lon-
gitudinalen Falten (“Microplicae”) iliberzogen, wihrend die Epidermis sehr junger, unreifer
Rankeniste noch ziemlich glatt erscheint. Die Verzweigungen, zuni#chst als warzige Vor-
sprilnge erkennbar und jeweils von einer Schuppe tiberdeckt, entwickeln sich zu den jungen
Hiaftscheiben mit kugeligen Spitzen und runzliger Oberflichenstruktur. Wenn sie durch
Kontakt stimuliert werden, scheiden lhre Epidermiszellen eine klebrige Fliissigkeit aus, mit der
sie sich an die Winde anheften, Spiter treten die kontaktaufnehmenden Epidermiszellen in
lebhafte Teilungstitigkeit und vergréBern dadurch die Fiiche der Haftscheibe. Der Ausflufd der
zéhen Haftfliissigkelt erfolgt aus Uffnungen der zu Bldschen aufgetriebenen Kutikula der Epi-
dermiszellen. W. Schenk (Geisenheim)

Pirie, A. and Muinns, M, G.: Changes in anthocyanin and phenolics content of grape-
vine leaf and fruit tissues treated with sucrose, nitrate, and abseisic acid - Veridnde~
rungen der Anthocyan- und Phenolgehalte in Rebbldttern und ~-fruchtgeweben, die
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mit Saccharose, Nitrat und Abscisinsjure behandelt waren
Plant Physiol. (Washington) 58, 468—472 (1976)
Dept. Agron. Hort. Sci.,, Univ. Sydney, N.S.W., Australien

Kreisférmige Scheiben physiologisch junger und alter Blitter von Cabernet Sauvignon-Re-
ben wurden mit Nitrat, Saccharose, Abscisinsidure (ABS), Benzyladenin (BA) und Xthylen
(Ethephon) behandelt und die Verdnderungen im Anthocyan- und Gesamtphenolgehalt unter-
sucht. Scheiben alter Blitter enthielten nach der Inku’ration grundsitzlich hdhere Anthocyan-
und Phenolgehalte als junge Bliitter, doch wirkten die einzelnen Substanzen unterschiedlich.
Saccharose (0.03 M) und ABS (20 «M), jewells allein appliziert, stimulierten im Gegensatz zu
Ethephon (60 M) die Anthocyanzunahme unabhingig vom Blattalter. ABS und Ethephon wirk-
ten mit Saccharose zusammen Synergistisch bei der Bildung von Phenolen und Anthocyanen,
wobel das Ausmall der Interaktion vom Blattalter abhing. Nitrat (36 mM) hemmte dagegen
die saccharoseinduzierte Phenol~ und Anthocyanbildung. In Versuchen mit intakten Weinbee-
ren induzierten Saccharose und ABS zu Beginn der Farbeinlagerung unabh#ngig voneinander
die Anthocyan- und Phenolanrelcherung, wihrend beide Substanzen In kultlvierten Epidermis-
scheiben griiner, i. e. physlologisch jlingercr Beeren in synergistischer Form die Farb-(An-
thocyan)~bildung auslésten, Verii. vermuien, dall in vivo der ABS~ und Zuckeranstieg die
Anthocyanakkumulation in den Beeren auslist. H, Dilring (Gellweilerhof)

D. BIOCHEMIE

GvamicHava, N. E.,, Kezew, T, A., Tarasasaviul, K. M. und Piganisuvi, N, S.: Der Ein-
fluff ionisierender Strahlung auf die Anderung des Glutathion-iscorbinsiure-Sy-
stems von Rebenbliittern - The influence of ionizing radiation on the change of the
glutathione-ascorbic system in grapevine leaves (grus. m. russ. u. engl. Zus.)
Soobshch, Akad. Nauk Gruzinsk. SSR (Tbilisi) 84 (1), 181—183 (1976)

In ljdhrigen Stecklingen der Sorte Rkaziteli wird das Redox-Gleichgewicht des Glutathion-
Ascorbinsiiure-Systems in Bliittern nach Rntgenbestrahlung untersucht. Oxidiertes Glutathion
nimmt in dem MaBe zu, wie die reduzierte Form abnimmt, wihrend die Reduktlon von De-
hydroascorbinsdure in Ascorbinsdure gehemmt wird. Eine Zunahme der Ascorbinsfure-Oxi-
dase {duft parailel. Bei Rontgenbestrahlung werden oxidative Prozesse bevorzugt. Die Xnde-
rung und der Charakter dieser Reaktion ist von der Strahiungsdosis abhingig.

0. Bachmann (Geilweilerhof)

Hawxer, J. S, Rurrner, H. P, and Waikeg, R. R.: The sucrose content of some Aus-
tralian grapes - Der Saccharosegehalt einiger australischer Traubensorten

Amer. J. Enol. Viticult, 27, 125--129 (1976)

Div. Hort. Res., CSIRQ, Adelaide, Siidaustralien

Der Saccharosegehalt schwankt bel gieichem Erntetermin je nach Sorte zwischen 0,2 und
1,0 g/100 g Frischgewicht (FG) der Beeren [entsprechend etwa 2,5—13 g/l Saft, — Ref.]. In Ge-
wichshauspflanzen steigt der Saccharosegehalt im Laufe der Beerenentwicklung stindig an.
Dle Beeren von 24 h vorher entblatterten Pflanzen zeigen kaum Unterschiede im Saccharose-
gehalt gegeniiber nichtentbldtterten Kontrollen. Im Inversionsversuch zelgt der Riesling bei
PH 3,2 und 10 °C eine Abnahme von 0,7 g auf 0,3 g/100 g FG, wihrend bei 0 *C dleser Wert erst
nach 24 h erreicht wird, Auf Grund partieller Aufarbeltung der Beeren folgern Verif,, dal
die Saccharose in den klelneren dickwandigeren Zellen des Gefifisystems siirker konzen=
triert ist. [Die Legenden zu Fig. 1 und 4 sind in der Originalarbeit vertauscht. — Ref.].

H. Stzffan (Geilweilerhof)

Kotigv, V. und Zankov, Z.: Untersuchung iiber die chemische Zusammensetzung der
Traubenkerne im Verlaufe ihrer Entwicklung + Recherches sur la composition chi-~
mique des pépins de vigne pendant leur croissance (bulg. m. russ. u. franz. Zus.)
Gradinar. Lozar. Nauka (Sofia) 13 (4), 105—116 (1576)

Die Inhaltsstoffe des Rebensamens veridndern sich sehr unterschiedlich im Verlauf ihrer Ent-
wicklung. Die meisten Komponenten nehmen bis zum Beginn der Beerenreife (Weichwerden
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der Beeren) zu und verindern sich dann htichstens unwesentlich, so die Monosaccharide,
Stiirke, Rohfetle, K, Ca, Na, Fe, P, Hemicellulose, Cellulose. Zu den Substanzen, die konti-
nulerlich zunehmen, gehdéren Na, Proteine u. a. N. Goranov {Sofia)

Petrosyan, G. P, Saaxyan, R. G., Saxunts, L. E.: Nitrogenous substance changes in
grape vine depending on the sodium content in reclamated solonetz-solonchak soils -
Veriinderungen der Stickstoffverbindungen der Rebe in Abhiingigkeit vom Natrium-
gehalt in meliorierten Solonetz-Solonchak-Biden (russ. m. armen. Zus.)

Biol. Zh. Armenii (Erevan) 29 (10), 54—&0 (1976)

Blitter, Sprosse und Beeren von Pflanzen der Rebsorte Garan Dmak, Tigrani, Adisl und
Karmrayut aus Bdden mit (A) 3—4 meq Na (normale Pflanzen) und (B) 5—6 meq Na (P’flan-
zen mit Versalzungsschiden) wurden wihrend des Beerenwachstums, des Beerenreifens und der
physiologischen Reife untersucht. Die Zusammensetzung der Asche aus verschiedenen Pflan-
zenorganen entsprach derjenigen des Bodens: Bel (B) war der Na-Gehalt in Blittern, Sprossen
und Beeren hdher als bei (A). Die (B)~-Pflanzen beendeten schneller ihre Vegetation und lie-
ferten sehr niedrige Erirdge. In den Blittern von {(B) sank der Gehalt an N-Verbindungen,
besonders an gebundenen Aminosiuren, was auf eine gestérte Eiweiflsynthese hindeutet. Der
hohe Gehalt an Eiwei3- und Amino-N sowie an frelen Aminosiuren in den Beeren wird als
Folge der ungenfigenden Nutzung in Wachstumsvorgingen und Synthesen und als Folge elner
erhdhten Hydrolyse der Reserveeiweifstoffe erkldrt. I Tichd (Prag)

Worre, W. H.: Identification of grape varieties by isozyme banding patterns - Identi-
fizierung von Rebsorten durch Isoenzymmuster

Amer. J. Enol. Viticult. 27, 68—73 (1976)
. Dept. Viticult. Enol.,, Univ. Calif,, Davis, Calif,, USA

Von >>60 Kelter- und Tafeltraubensorten wurden Proteinextrakte hergestellt und einer hori-
zontalen Stirkegel-Elektrophorese unterworfen. Nach Anfirbung konnten die aufgetrennten
Iscenzymbanden verglichen werden. Dabei erwlesen sich Leucinaminopeptidase, Indophenol-
oxidase, saure Phosphatase und Phenoloxldase als geelgnet fiir elne Identifizlerung von ein-
zelnen Rebsorten. Die Muster der Alkoholdehydrogenase, der Esterase und der Peroxidase lie-
Ben sich tir eine Sortendiiferenzierung wenlger gut verwenden. Allerdings Ist es noch nicht
moglich, mit dem aufgezelgten System alle Rebsorten klar zu unterscheiden, so daB noch
immer merphologische Merkmale zur Identlfizierung mit herangezogen werden miissen.

H. Gebbing (Hohenheim)

E. WEINBAU

Bucher, R.: Neuere Erkenntnisse in der Rebendiingung unter Beriicksichtigung der
Spurenelemente - Latest findings in fertilizing vines with regard to trace elements
Dt. Weinbau 31, 934—940 (1976)

Bayer. LA f. Bodenkult. Pflanzenbau, Landwirtsch. Untersuchungsamt, Wiirzburg

Die Bemessung der Dlingergaben im Weinbau sollte heute micht mehr nach Pauschalwer-
ten sondern gezielt unter Berlicksichtigung der Bodenuntersuchungen vorgenommen wer-
den, Dabei sind die Grenzwerte fiir dle einzelnen NZhrelemente den drtlich vorliegenden
Béden weltgehend anzupassen. Verf. fordert, zur Bewertung der Bodenuntersuchungsergeb-
nisse noch mehr Standortfaktoren als bisher einzubeziehen und dlese Ergebnisse durch Blatt-
analysen zu erginzen. Dem Nihrstoff Mg soll bei der Diingung verstiirkte Aufmerksamnkelt
geschenkt werden, da Mg u. a. den Sortencharakter der Weine férdert. Auf Grund neuerer
Forschungs- und Erhebungsuntersuchungen sind dem Phosphat bef hohem Angebot an die
Rebwurzeln antagonistische Wirkungen zur Zn- und Cu-Aufnahme belzumessen. Auch wird
bei hohern Phosphatangebot der Fe-Haushalt In der Rebe negativ beeinflufit und bel gleich-
zeitig starkem Ca-Angebot die Chlorosegefahr erhdht; aulerdem wird dadurch die Gefahr der
Erkrankung des Stielgerilistes der Traube sowie dle Aufnahme von Zn erhdht. SchlieBlich
verwelst Verf, auf die Notwendigkeit einer sachgemifien B-D({ingung, da dieses Eiement in
vielen Béden Im Mangel {st. K. P, Bill (Ahrweller)



52

Cawd, A., CarGNELLO, G.: Erziehungsformen bei Reben in Abhiingigkeit von der me-
chanischen Traubenernte - Training forms of vines in dependence on mechanical

grape harvest (ital.)
Riv, Viticolt. Enol. (Conegliano) 29, 397—405 (1976)
Ist. Sper. Viticolt., Conegliano, Italien

Derzeit werden umfangreiche Untersuchungen ilber Anpassung von Erziehungsformen an die
Kulturbedingungen, unter Beibehaltung einer m#glichst hohen Qualitdt, durchgefiihrt. Die ge-
briuchlichen Arten (Alberello, Spalier-, Doppelspalier-, Laubenerziehung) werden beschrieben
und ihre bedingte Eignung fiir die mechanische Lese mit heute gebriuchlichen Maschinen fest-
gestellt. 0. Bauer (Alzey)

CARBONNEAU, A.: Analyse de la croissance des feuilles du sarment de vigne: Estimation
de sa surface foliaire par échantillonnage - Analyse des Blattwachstums des Rebtrie~
bes: Bestimmung der Blattoberfldche anhand von Stichproben (m. engl,, dt., span. u.

ital. Zus,)
Connaiss. Vigne Vin (Talence) 10, 141—159 (19786)
Sta. Rech, Viticult. (INRA), Pont-de-la-Maye, Frankreich

Der Wachstumsverlauf der Rebtriebe wurde anhand eines weitgehend homogenen Materials
der Sorte Cabernet-Sauvignon, in Hydroponikgefiflen kultiviert, untersueht. Zeitlich bestimmt
wurden Trieblinge, Zahl und Oberflache der Blitter. Das Schiitzen mittels einer Stichprobe
wies gepeniiber der tatsiéichlichen Blattoberfliche nur einen MepRfehler von 3% auf. Die auf
diese Welse aufgestellten Wachstumskurven liefen eine Unterteilung der Triebe in 3 Zonen zu,
bei denen die Wachstumsgeschwindigkeit der Blitter verschieden war. Darin wurde eine Be-
stitigung der Existenz von 3 Blatispiralen gesehen. Letzteres hat Konsequenzen auf die Blatt-
auswahl, die in 12 Varianten geprift wurde, Dabei erwiesen slch 9 Bliitter (= 30%) eines Trie-
bes, zu je 3 auf die 3 Blattsplralen verteilt, als die giinstigste Stichprobenentnahme fiir dle
Ermittlung der Blattoberfliiche des Triebes und des ganzen Stockes, Flir diese Stichprobenent-
nahme konnte ein Korrelationskoeffizient von r = 0,99 mit einem Fehler von rd. 2% errech-
net werden. Daraus ergab sich elfie Genauigkeit fir das ganze Verfahren von 85 %.

E. Stevers (Geisenheim)

Dracanov, D. und Dracanov, G.: Einfluff des Stockabstandes, des Schnittes, der Er-
ziehung und des Bestandsklimas der Rebe auf Ertrag und Mostqualitiit - Influence
de la densité de plantation, de la taille, de 1a formation et du phytoclimat des vignes,
sur la quantité et la qualité du raisin de cuve (bulg. m. russ. u. franz, Zus.)
Gradinar. Lozar. Nauka (Sofia) 13 (5), 97109 (1976)

Vissh Selskostop. Inst. , V. Kolarov¥, Lozaro-Gradinar, Fak., Plovdiv, Bulgarien

Hel Versuchen mit Europiier-Rebsorten wurden bei Hocherziehung um 30% hohere Ertrige er-
zielt als bei der ortsiiblichen niedrigen Erziehung (Guyot). Die Anzahl der Trauben war hiher,
die Trauben waren jedach lockerer (geringere Befruchtung, stirkere Verrieselung); der Zuk-
kergehalt war um 2—3% niedriger, die Siiure um 2% héher. J. Blaha (Brno)

EcceR, E., CArGNELLO, (. Rebenpflanzung: Vergleichende Untersuchungen iiber den
Pflanzzeitpunkt - Planting vines: Comparative investigations on the time of planting
(ital. m. engl. u. dt. Zus.)

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 29, 104—123 (1976)

Ist. Sper. Viticolt., Conegliano, Italien

An 4 Terminen (Juli, Nov. 1989, Febr., April 1970) wurden Kartonage- (Juli) bzw. Pfropfreben
gepflanzt. Im Folgejahr (1971) waren Sprofidurchmesser und SproBldnge in der Reihenfolge
April — Febr. — Jull — Nov. des Pllanzzeitpunktes z, T. signifikant héher. Hinsichtilich Er-
trag, Einzeltraubengewicht, Zuckergehalt und SHiure waren 1973 und 1974 keine signifikanten
Unterschiede festzustellen. O. Bauer (Alzey)
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GouvernseT, R.: L’époque des vendanges et 1a qualité du vin dans le Bas-Languedoc -
Weinlesetermin und Weinqualitit im Bas-Languedoc
Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 97 (1), 9—21 (1977)

Die Termine der Weinlese sowie die Temperatur- und Niederschlagsverhiltnisse der Jahre
seit 1909 werden miteinander verglichen. Dabei stellt sich ein guter Zusammenhang zwischen
der Temperatur der Monate April bis Juni und dem Zeitpunkt der Weinlese heraus; aller-
dings wird seine Aussagekraft durch einige , Ausreiffer (z. B. extrem trockene Jahre) ge-
schmilert. Dennoch erscheint bereits Ende Juni eine Prognose des Erntetermins mboglich,
der erfahrungsgemiB zwischen 22. 8. und 22. 9. liegt. Uber die Qualitit der Ernte wird zu
diesem friihen Zeitpunkt aber noch keine Vorhersage gewagt, denn nachweislich ist hier-

fiir die Witterung im August oft von ausschlaggebender Bedeutung.
M. Klenert (Geilweilerhof)

HucuN, P., BALTHAZARD, J.: Données relatives a I'influence du rendement sur le taux
de sucre des raisins - Relativzahlen zum EinfluB des Ertrages auf den Zuckergehalt
der Trauben (m. engl., dt., span. u. ital. Zus.)

Connaiss. Vigne Vin (Talence) 10, 175—191 (1976)

Sta. Rech. Vitic. Oenol. ANRA), Colmar, Frankreich

Die Ergebnisse der insgesamt 66 Versuche im elsdssischen Weinbaugebiet stammen aus den
Jahren 1962 bis 1975 von den Rebsorten Traminer, Riesling, WeiBburgunder, Auxerrois, Silva-
ner, Gutedel, Muskat Ottonel. Diese wurden nach dem dort {iblichen System kultiviert:
1,40 — 1,50 m X 1,50 m = ca. 4500 Stocke/ha, bei Doppel-Guyot-Erziehung am Drahtrahmen
mit 5 Drihten. Die Einzelversuche umfaBten 12—50 ,,Grundparzellen* mit ca. 30 Stécken, die zu
je 10 Stéocken zusammengefaft wurden. Neben chemischer Unkrautbekdmpfung wurden An-
schnitt (12, 24 und 36 Augen/m?) und Ausdiinnen variiert, und der Varianteneinflu8 auf Menge
(in hl/ha) und Giite (Zuckergehalt, Alkoholgrade) untersucht..Zur Beurteilung des Giite-Menge-
Verhiltnisses dienten die Korrelations- und Regressionskoelfizienten. Bei Ertrigen {iber
40 hl/ha entsprach einer Ertragserhéhung von 10 hl/ha eine Zuckerabnahme von 2,9 g/l oder
1,1 °Oe bzw. 0,17 'Alkohol. Dabei bestanden zwischen den einzelnen Sorten geringfiigige Un-
terschiede der Regressionskoeffizienten. [Ob es sich hierbei um echte oder — wahrscheinlich —
nur zufillige Differenzen handelt, geht aus den Ausfiihrungen nicht hervor. — Ref.].

E. Sievers (Geisenheim)

Kasimatis, A. N., Curistensen, L. P.: Response of Thompson Seedless grapevines to
potassium application from three fertilizer sources + Die Reaktion der Rebsorte
Thompson Seedless auf eine K-Erndhrung mit 3 verschiedenen Kali-Diingersalzen
Amer. J. Enol. Viticult. 27, 145—149 (1976)

Dept. Viticult. Enol., Univ, Calif., Davis, Calif., USA

Ein 8jihriger, wurzelechter Rebenbestand der Sorte Thompson Seedless zeigte an den Blit-
tern starke K-Mangelsymptome. Die Bodenanalyse erbrachte mit zunehmender Bodentiefe ab-
nehmende K-Gehalte von 41 ppm (0—25 cm) iiber 29 ppm (25—51 ¢cm) zu 17 ppm (51—76 cm). In
der gleichen Reihenfolge sank die Kationenaustauschkapazitit (mval/io0 g Boden) von 7,4 auf
6,5, wihrend der Schluffanteil von 39,6 % auf 48,0 % zunahm. Um einen Einblick in das K-
Fixierungsvermégen des Bodens zu erhalten, wurden in einem 5jihrigen Versuchszeitraum
entweder eine 1malige K-Gabe oder 5 Teilgaben verabreicht. Folgende K-Diinger und -Mengen
kamen pro Stock (3,7 m Zeilenabstand; 2,4 m Stockabstand) zur Anwendung (kg/Stock p. 5 a.):
2,27 Kzsod; 2,72 KNOa; 1,95 KCl1 bzw. (kg/Stock p. a.): 0,38 K2s04; 0,45 KNOj; 0,32 KCl, — Durch
die 1malige hohe K-Gabe konnte unabhingig vom begleitenden Anion der K-Mangel der
Rebenblétter weitestgehend behoben werden. Eine Blattdiingung mittels KNOg (1,8 bzw. 2,3 kg/
3,8 hl 3 X p. a.) hatte keinen Erfolg. [Die applizierte KNOg-Menge/ha bzw. /Stock ist nicht Klar.
— Retf.]. Die K-Gehalte der Blitter (geerntet wihrend der Bliite) sind signifikant gegeniiber
ungediingt und blattgedlingt erhéht. Die jihrlichen K-Gaben erhbhten zwar auch die K-Ge-
halte der Blitter, konnten jedoch die Mangelsymptome nicht beseitigen. Der Cl-Gehalt der
Blitter fiel bei 1maliger Diingung mit KCl in den folgenden Jahren ab, er erreichte bei jihr-
licher KCl-Diingung in 5. Versuchsjahr anndhernd den Wert der 1 maligen Gabe im 1. Jahr.
Dabei ist festzustellen, dal auch die nicht mit Chlorid gedlingten Varianten im Verlaufe des
Versuchs ansteigende Cl-Gehalte in den Blittern erbrachten, was Verff. auf reduzierte Nie-
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derschliige zuriickfiihren. Eine abschlieBende Bodenanalyse wurde leider nicht durchgefiihrt,
wodurch eine Aussage beziiglich der K-Fixierung des Bodens spekulativ bleibt.
K. Herwig (Geilweilerhof)

Macuiso, Yu. und Sravcueva, T.: Uber den EinfluB8 der Bodenfeuchtigkeit auf die In-
tensitiit der Photosynthese und der Transpiration der Rebe - Influence de I'humi-
dité du sol sur l'intensité de la photosynthése et de la transpiration des vignes (bulg.
m, russ. u. franz. Zus.)

Gradinar. Lozar. Nauka (Sofia) 13 (5), 72—80 (1976)

Nauchnoizsled. Inst. Lozar. Vinar., Pleven, Bulgarien

Bei Bewiisserungsversuchen (Cabernet Sauvignon) waren Photosynthese und Transpiration
erhdht, wenn im Jahre vorher das Bodenwasser bis auf 69% der Feldkapazitit gebracht wor-
den war und nicht unter ein Minimum gesunken war. Diese Variante schnitt besser ab als
diejenige mit stindiger , Optimal“-Bewisserung. Zwischen Photosynthese und Transpiration
bestand eine positive Korrelation. Durch Erniedrigung der Sonneneinstrahlung wurde bei gut

bewiisserten Reben die Photosynthese eingeschriinkt, bei Reben auf trockenen Bdden dagegen
erhdht. J. Blaha (Brno)

Manzo, P.: Plastikabdeckung zur Rejfebeschleunigung bei der Rebsorte ,,Cardinal“
und zur Ernteverzigerung bei der Sorte , Italia“ - Plastic covering for an early ripen-
ing of “Cardinal” grape and for a late harvest of “Italia” grape (ital. m. engl. Zus.)
Vignevini (Bologna) 3 (11—12), 21—24 (1976)

Ist. Sper. Frutticolt.,, Rom, Italien

Ca. /s der italienischen Tafeltrauben wird zu Wein verarbeitet (Witterungseinfllisse, Stagna-
tion der Inlandsnachfrage und des Exports). Verwendung von Polyithylen(PE)-Folien zur Ab-
deckung im Friihjahr kann den Erntebeginn bis zu 30 d vorverlegen. Durch Uberspannung mit
PVC- oder PE-Folien im Herbst werden Witterungseinfliisse (in Feuchtperioden Botrytisbefall,
Frost) weitgehend ausgeschaltet und die Ernte bis um 50 d verldngert. Aufierdem erhoht sich

der vermarktungsfihige Anteil in Normaljahren unter Folie auf ca. 90 %, in sehr feuchten auf
wenigstens 60—65 % des Ertrages bei besseren Absatz- und Preischancen. O. Bauer (Alzey)

MikuALovaA, S. und Siavcusva, T.: Uber den EinfluB der Nihrstoffe auf die Intensitit
der Photosynthese und anderer biochemischer Prozesse bei der Rebe + Influence de
la concentration des substances nutritives sur l'intensité de la photosynthése et de
certains processus biochimiques de la vigne (bulg. m. russ. u. franz. Zus.)

Gradinar. Lozar. Nauka (Sofia) 13 (4), 90—95 (1976)

Nauchnoizsled. Inst. Lozar. Vinar., Pleven, Bulgarien

Bei Dlingungsversuchen mit der wurzelecht in Nihrlésung angebauten Sorte Bolgar ergab
2malige Zusatzdiingung von NPX eine Vermehrung der Photosynthese um ca. 66% und der

Blattfliiche auf das 2,3fache. Der Gehalt der Blitter an Katalase und Peroxidase war erhéhnt.
J. Blaha (Brno)

Prisaknov, Ya. M.: Einflul von Bor auf Wachstum, Entwicklung und Ertrag der Re-
be - Influence of boron on growth, development and yield of vines (russ.)
Sadovod. Vinogradar. i Vinodel. Moldavii (Kishinev) 31 (10), 23—26 (1976)

Im Feldversuch wurde der Einfluf von B auf die Sorte Rkaziteli gepriift. Am besten schnitt
die Variante NPK + 2 kg B/ha ab, fast ebenso gut wirkten NPK + 3 kg B/ha, wiihrend 5 kg
B/ha wenig, 7T kg B/ha sogar negativen EinfluB ausiibten. Die giinstige Wirkung der B-
Dilingung bestand in besserer Wuchskraft und Holzreife, Verkiirzung der Vegetationsperiode
um etwa 9 d, Verminderung des Verrieselns, Verbesserung von Ertrag und Mostqualitiit.

D. PospfiSilovd (Bratislava)

SMmart, R. E. and SiNcLAIr, Ta. R.: Solar heating of grape berries and other spherical
fruits - Die Temperatur sonnenbeschienener Traubenbeeren und anderer kugeliger
Friichte
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Agricult. Meteorol. 17, 241—259 (1976)
Agron. Dept., Cornell Univ., Ithaca, N.Y., USA

Die Theorie des Energieumsatzes an der Oberfliche der Beere bei positiver Strahlungsbilanz
wird ausfiihrlich erértert und in Differentialgleichungen formuliert; ihre Losungen sind An-
siitze zur Berechnung der Beerentemperatur (TB) jin Abhingigkeit von den Umgebungsbedin-
gungen. Im Labor konnte die Theorie verifiziert werden. Dazu waren einzelne Beeren im
Luftstrom und unter Kunstlicht verschiedenen Windgeschwindigkeiten und Beleuchtungsstir-
ken ausgesetzt; TB im Innern und an der Oberfliche wurde mit Cu-Konstantan-Thermo-
elementen gemessen., Windstirke und Intensitit der Einstrahlung werden als die wichtigsten
EinfluBgroBen fir TB ermittelt; Windrichtung, Verdunstung und Wirmeleitfihigkeit der Beere
sind von geringerer Bedeutung. Erginzende Messungen im Freiland zeigen, da TB in kom-
pakten Trauben hoher liegt als in lockerbeerigen und daB unter gilinstigen Bedingungen
TB 12—16 °C lber der Lufttemperatur liegen kann. M. Klenert (Geilweilerhof)

ScruLte-KARRING, H.: Bodenschiden und Mafinahmen zu ihrer Behebung. Aufgezeigt
an Beispielen aus dem siidafrikanischen Weinbau - Soil damages and measures taken
for their elimination as shown by examples of the South African viticulture

Dt. Weinbau 31, 941—943 (1976)

LLVA f. Wein- Gartenbau Landwirtsch., Bad Neuenahr-Ahrweiler

Verf. stellte im siidafrikanischen Weinbaugebiet starke Bodenverdichtungen fest. Bei dem
bisher in Siidafrika vor der Anpflanzung der Reben iiblichen Tiefpfliigen bis 1,20 m Tiefe
treten unzerfallene Schollen auf, und das dort libliche Tieflockern muf} infolge bisher einge-
setzter mangelhafter Gerite als unzureichend angesehen werden. Die dadurch entstehenden
Bodenverdichtungen befinden sich unterhalb des Oberbodens in Form einer zusammenhin-
genden Schicht von 15—25 c¢m, vor allem in den Fahrspuren. — Wuchsschiden in Ertragsan-
lagen treten besonders bei schlechter Bodenvorbereitung vor der Anpflanzung sowie bei zu
hohen Wassergaben in Bewisserungsgebieten auf, aber auch bei zu tiefer Bodenbearbeitung
durch Frisen. — Verf, ist der Auffassung, dafl eine griindlichere Auflockerung vor der Neu-
anpflanzung durch Verringerung der Arbeitsbreite und ,,Pfligen beim richtigen Feuchtigkeits
zustand“ mdoglich sind. Filir eine Beseitigung von Strukturschiden bzw. Wiederverdichtungen
hilt Verf. das von ihm entwickelte ,,Ahrweiler Meliorationsverfahren“ als besonders aussichts-
reich, Dieses Verfahren, welches nicht nur die Verdichtungen beseitigen, sondern auch eine
neue leistungsfihige Bodenstruktur schaffen soll, wird ausfiihrlich in Bild und Schrift erlau-
tert. K. P. BOll (Ahrweiler)

Vryonipes, Pu.: Nouvelles acquisitions en matiére de culture de raisins de table. Cul-
ture du Cardinal sous matiére plastique - Neue Erfahrungen bei der Tafeltrauben-
kultur. Der Anbau der Sorte Cardinal unter Folie

Bull. OIV 49, 965—978 (1976)

Serv. Viti-Vinic. Limassol, Cypern

Von 1973—1976 wurden auf Cypern in Kolossi bei Limassol mit der Tafeltraube Cardinal An-
bauversuche unter Folie durchgefiihrt, wobei 450 m? mit einem Foliengewichshaus liberbaut
waren. Unter Folie lagen die maximalen Temperaturen um 5,3—12,8 °C,héher als bei der Kon-
trolle, wihrend die Minimum-Temperaturen nur geringe Differenzen daufwiesen. Die glinstige-
ren Wachstumsbedingungen bewirkten ein stirkeres Trieb- und Wurzelwachstum. Die phyto-
sanitdren Probleme waren geringer als im Freiland. Im Foliengewichshaus erfolgte die Ernte
um 19 bis 23 d friher als bei der Kontrolle. Mit Ausnahme des Jahres 1973, in dem starke Ver-
rieselungsschidden auftraten, wiesen die unter Folie erzeugten Tafeltrauben eine héhere Qua-
litdt, eine bessere Beerenfarbe und griéflere Beeren auf. Der durch eine etwas geringere Trau-
bengréBe verminderte Ertrag wurde durch den héheren Verkaufswert ausgeglichen. Die Ver-
suche sollen mit anderen frithreifen Sorten fortgesetzt werden. E. L. Hofmann (Geisenheim)

G. ZUCHTUNG

Becker, N. J. und ZimmerMmaNnN, H.: Wege, Methoden und Erfolge der Ziichtung pilz-
resistenter Ertragssorten - Lines, methods and success in breeding fungus resistant
grapevine varieties (m. franz. Zus.)
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Wein-Wiss. 31, 238—258 (1976)
Staatl. Weinbauinst., Freiburg/Br.

Die Ziichtung plasmopararesistenter Reben durch Einkreuzung von franzdsischen Hybriden,
die 1955 in Freiburg eingeleitet wurde, wird beschrieben. Die Vererbung der Plasmopararesi-
stenz ist allgemein bei Verwendung resistenter Pflanzen als ¢ mit 9.14% statistisch signifikant
héher als bei Verwendung resistenter & (6,10%); eine sortentypische unterschiedliche Vererbbar-
keit der Resistenz deutet sich an. Hinsichtlich des Reblausverhaltens empfehlen Verff. die
Pfropfung der Zuchtstimme. Die Blattreblausanfiilligkeit der Zuchtstimme ist wahrscheinlich,
Die Traubenleistung und die Weinqualitit von 5 erfolgversprechenden Zuchtstimmen aus 2—11
Ertragsjahren (Standort Freiburg) werden angegeben.

G. Alleweldt (Hohenheim und Geilweilerhof)

Gabiev, R. SH., MeLesuko, L. F. und Voros’sva, A. F.: Die biochemische Charakterisie-
rung der Mehltauresistenz der Rebe - Biochemical characterization of the mildew
resistance of vines (russ.)

Sadovod. Vinogradar. i Vinodel. Moldavii (Kishinev) 31 (10), 21—23 (1976)

Es wird eine Labormethode der Bestimmung der Mehltauresistenz der Rebe beschrieben. Sie
beruht auf der Annahme, daB fiir die Mehltauresistenz derselbe Mechanismus wie fiir die
winterruhe der Rebe verantwortlich isf. Der Grad der Mehltauresistenz ist von der In-
tensitéit der Speicherung phenolartiger Inhibitoren abhiingig. Als Extraktionsmaterial fiir die
papierchromatographische Bestimmung werden Winterknospen verwendet. Die gepriiften
Sidmlinge werden in 5 Resistenzstufen eingegliedert (1 = Typ 101—14 M.G., 5 = Karaburnu).
D. Pospisilovd (Bratislava)

H. PHYTOPATHOLOGIE

BoLiEr, E.: Der Traubenwickler in der Ostschweiz. IIl. Die Verbesserung des Warn-
dienstes fiir den einbindigen Traubenwickler mit Hilfe von Temperatursummen-Be-
rechnungen - The tortrix moth in eastern Switzerland. III. Improving the warning
service for tortrix moth by use of temperature sum calculations

Schweiz. Z. Obst- Weinbau 112, 648—656 (1976)

Eidgendss. FA f. Obst- Wein- Gartenbau, Widenswil, Schweiz

An Hand der seit 1970 erfafiten Flugdaten von Weibchenfallen des Einbindigen Trauben-
wicklers Clysia ambiguella in der Ostschweiz und von Pheromonfallen in Stidfa (Zirichsee)
wurden Mbglichkeiten der Zeitpunkts- und Befallsprognosen fiir den Heu- und Sauerwurm
studiert. Dabei zeigte sich, daB mit den Tagesmaxima-Temperatursummen ab 1. Januar die
wichtigsten Kriterien fiir den Heuwurm-Mottenflug mit hoher Sicherheit erfaflbar werden
und von diesem aus auch der Sauerwurm-Mottenflug annihernd abgeschitzt werden kann.
Diese Methode ist im ostschweizerischen Weinbaugebiet praktisch liberpriift und als richtig
erkannt worden. Die Befallsprognose fiir den Sauerwurm mul3 aber noch intensiver bearbei-
tet werden. G. Schruft (Freiburg)

Bousals, D., Pistre, R., Giraup, G. et Rocug, J.: Distribution du symptome des can-
nelures du tronc (bois strie) dans des vignes atteintes de court-noué et des vignes
infectées par 'enroulement - Incidence of symptoms of corky bark in fan-leaf-
diseased and leaf-roll-infected vines

Progr. Agric. Vitic, (Montpellier) 93, 634—642 (1976)

The authors investigated the relationship among the grapevine disease called ,stem-pitting«
(or ,elegno riceio®) and the two well know virus diseases of fan-leaf (Reisigkrankheit) and of
leaf-roll (Rollkrankheit). They have examined the occurrence of symptoms of stem-pitting in
two different vineyards: one heavily infected by fan-leaf, the other very infected by leaf-
roll. — On the basis of their observations the authors come to the following conclusions: 1)
the symptoms of stem-pitting are transmitted through vegetative propagation; 2) stem-
pitting is independent upon leaf-roll; 3) stem-pitting seems to be in some way correlated with
fan-leaf; it is probably transmitted by the same vector. G. Belli (Mailand)
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DaLMasso, A, et Cuani, A.: Résislance des porte-greffes de vignes i différentes popu-
lations du nématode Meloidogyne hapla - Die Resistenz von Unterlagsreben gegen
verschiedene Populationen des Nematoden Meloidogyne hapla

Progr. Agric. Vitic. (Montpellier) 93 (25), 800—807 (1976)

Sta. Rech. Nématodes (INRA), Antibes, Frankreich

Dije Unterlagsreben Riparia, SO 4, 99 R,, 41 B, 5 BB und Rupestris wurden auf ihre Resistenz
gegen 9 verschiedene s{idfranzdsische Populationen des Wurzelgallennematoden Meloidogyne
hapla untersucht, 41 B wurde immer am stidrksten befallen, Rlparia, Rupestris und 93 R. am
geringsten. In den Versuchen zeigte sich eine grofe intraspeziflsche Variabilitit der ,,Aggressi~
vitit* der Nematoden. Daher ist es in der Praxis schwierig, ohne vorherige Pr(fung der
jeweils vorhandenen Nematodenpopulation eine bestimmte Unterlage als geeignet zu em-
pfehlen, Von 41 B ist auf verseuchten Fifichen immer abzuraten. B, Weischer {(Mlnster)

GALET, P.: La pourriture grise * Grey mould

France Viticole (Montpellier) 8, 171—180; 203—220; 235-254; 299300 (1976)

The author summarizes in particular the symptoms and the general properties of Botrytis
cinerea, the fungus development and its occurence as ,Edelfiuie“ or grey mould (pathological)
forms, by pointing out that 1t is difficult to obtain the first one without having the second. —
It follows a long discussion on the systematic position and the biology of the fungus, on the
epidemiology, on the damage and on the control methods together with a list of the used
fungicldes. E, Baldacci (Mailand)

Nieper, G.: Untersuchungen zur Nebenwirkung einiger Peronospora-Fungizide ge-
gen den Echien Mehltau der Rebe - Investigations on the secondary effect of some
plasmopara fungicides against powdery mildew
Land- und forstwirtsch. Forsch. Osterreich 7, 155—162 (1976)
Es wurden eine Reihe von Plasmopara-Fungiziden auf ihre Wirksamkeit gegen Oidium gepriift,
Je nach Standort und Rebsorte zeigten Cu-oxychlorid, Cu-Folpet, Folpet, Chlorothalonil und
Dichlorfluranid eine mehr oder weniger starke Fungizidwirkung gegeniiber dem Mehltau. Ma-
neb und Zineb erhdhten oft die Befallstirke. Die Konsequenzen dieser Ergebnisse fiir die An-
wendung der untersuchten Fungizide in der Praxis werden diskutiert.

H. Hahn (Geillwellerhof)

Weiscuer, B, and Wyss, U.: Feeding behaviour and pathogenicity of Xiphinema in-
dex on grapevine roots + Saugverhalten und Pathogenitit von Xiphinema index an
Rebwurzeln (m. dt. Zus.)

Nematologica (Leiden) 22, 319—325 (19786)

BBA Miinster

Das Saugverhalten von Xiphinema index wurde an Wurzeln der Sorte Miller-Thurgau in
Wasseragar {0,5%) beobachtet, Der Mechanismus des Saugvorganges wird ausfilhrlich be-
schrieben. Bereits befallene Stellen wirken attraktiv auf weitere Nematoden. An den Be-

fallstellen wurden oft vielkernige hypertrophierte Zellen beobachtet, deren Bedeutung noch
nicht erklirt werden kann, H. Hahn (Gellwellerhof)

J. TECHNIK

GALassy, S., Amari, A.: Edelstahl: Kenndaten und Verwendung in der Kellerwirt-
schaft - L’acier inoxydable: caractéristiques et emploi en oenologie (ital. m. franz.
Zus.)

Vignevini (Bologna) 3 (10), 7—14 (1976)

Cent. Ric. Vitic. Enol., Univ. Bologna, Italien

Die Edelstiihle unterscheiden sich in ihren physikalischen Eigenschaften sehr wesentlich je
nach Legierung und Produktlonsverfahren, Chrom-Nickel-Stihle mit geringemn Anteil an Ti
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und Nb zeigen héchste Korrosionsfestigkeit, 3—8 mm starke Girbehiilter ermdglichen bei stiir-
mischer Girung durch Berieselung mit ca. 8 1 Wasser/hl Most/h eine Temperaturerhhung um
nur ca. 3 °C in 24 h (Kontrolle ohne Berieselung: >>20 °C in 24 h). Als Oberflachenbehandlung
reicht fliir die Verwendung in der Kellerwirtschaft ein Glattwalzen nach Oxidentfernung aus.
Flichenkorrosion spielt keine Rolle, wohl aber Punktkorrosion durch NaCl oder lokale galva-
nische Elemente (durch Fremdmetalle). Im Gasraum kann es bei 100 mg freier SO, im Wein
bei Mo-freien Stihlen im Kondenstropfen zu Korrosion kommen; Mo-Stidhle zeigen hier bei
400 mg freier 502/1 noch keine Korrosion. Toxikolische Probleme (Cr, Mo, Ni) bestehen nicht.
Die Kosten sind von 300 hl Gebindegrofe an praktisch reine Materialkosten.

O. Bauer (Alzey)

Guimann, C.: Plattenerhitzer im Weinbaubetrieb - Plate heaters in viticultural farms
Dt. Weinbau 31, 1000—1003 (1976)
LLVA f. Wein- Gartenbau, Oppenheim

Nach kurzer Schilderung seiner Rolle in Weinbaubetrieben werden Aufbau und Funktion des
Plattenerhitzers skizziert. Es wird zwischen ein- und zweistufigen Erhitzern differenziert. Aus-
fiihrlich werden Anschaffungs- und Betriebskosten beider Typen dargestellt. Verf. gelangt zum
SchlufB, daB der Einsatz des Plattenerhitzers in mittelgroen Betrieben (von 8 ha an) von der
Kostenseite her kaum vertretbar erscheint, wohl aber technologische Aspekte hierzu zwingen
kénnen. 0. Nord (Bad Kreuznach)

GuaReLLa, P., Pasquarong, S. B.: Maschinen fiir den Laub- und Winterschnitt von
Reben - Machines for summery and winterly vine pruning (ital. m. engl. Zus.)
Vignevini (Bologna) 3 (10), 15—26 (1976)

Ist. Meccan. Agrar., Univ. Bari, Italien

Fir den Winterschnitt miissen ca. 130—205 AKh/ha, flir den Laubschnitt 40—243 AKh/ha bei
Handarbeit, abhingig von Stockzahl/ha und Erziehungsform, angesetzt werden. Pneumatische
Scheren erhéhen die Arbeitskapazitit um bis zu 30% beim Winterschnitt. Maschinen fiir den
mechanischen , Vorschnitt® bei freier Erziehung (Alberello entspr. Kopfschnitt) und fiir die Zer-
Kkleinerung (Rebhicksler) bzw. Entfernung des Schnittholzes (Rechen) aus dem Weinberg werden
beschrieben. Fiir den mechanischen Laubschnitt steht eine Vielzahl von verschiedenen Syste-
men und Fabrikaten zur Verfiigung, die nur in Gebieten mit andauerndem Lingenwachstum
der Reben wirtschaftlich eingesetzt werden kénnen. O. Bauer (Alzey)

Lowg, E. J., Ory, A. and Turner, T. M.: Gasquet thermovinification system perspec-
tive after two years’ operation + Perspektiven nach 2jihriger Versuchszeit mit dem
Thermovinifikationssystem von Gasquet

Amer. J. Enol. Viticult. 27, 130—133 (1976)

Paul Masson Vineyards, Saratoga, Calif.,, USA

Wihrend der Weinernte 1973 und 1974 wurde ein Maischeerhitzungs- und Press-System einge-
setzt, welches neben den bekannten Vorteilen der Maischeerhitzung eine hervorragende Ka-
pazitit von 14 to/h aufweist, die allerdings nicht ganz an die Herstellerangaben heranreicht.
Die Arbeitsbedingungen sind: Teilentsaftete Maische wird auf 73 °C erhitzt und nach einer
Verweildauer von ca. 30 min warm abgeprefit. Vergidrung erfolgt nach Riickkiihlung und
Reinhefezusatz. Im Gegensatz zu einem hierzulande bekannten System (Imeca-Sick-Verfahren)
erfolgt der Maischetransport mit Moynnopumpen [vermutlich Mohnopumpen. — Ref.] anstelle
der Foérderschnecken, L. Jakob (Neustadt)

McKay, D.: Verringerung der Belastung von Kellerei-Abwiissern durch adsorptive
Fillung - Diminishing the noxiousness of winery waste water using adsorptive pre-
cipitation

Dt. Weinbau 31, 1083—1085 (1976)

Nach einem Berechnungsbeispiel der Schadeinheiten flir Abwisser einer Kellerei wird liber
Versuche berichtet, wie die organische Belastung (CSB) durch rationelle Mafnahmen gesenkt

und die absetzbaren Stoffe durch Fillung als Schlamm entfernt werden kénnen. Im Prinzip
erreicht man die Fillung der Oz-zehrenden Stoffe mit Hilfe von aktiviertem Na-Bentonit in
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Verbindung milt hochmolekularen organischen Polyelektrolyten (Handelsname Flygtol A).
Das chemisch aufbereitete Material weist eine groBe Adsorptionsfdhigkeit fiir geldste Stoffe
und eine gute Affinitit zu Kolloiden auf. Um die Mikroflocken des Flygtol-A-Adsorbats zu
Makroflocken zu vernetzen, wird bei dem beschriebenen Verfahren als Polyelektrolyt ein
Polyacrylamid verwendet, das ausgezeichnete Flockungstendenz zelgt. Als Vergleichsvarian-
ten wurden Eisen(III)-Chloridfillungen, mit und ohne Kalk kombiniert, bis pH 7 durchge-
fiihrt. — In den meisten Fillen von 5 Versuchen trat eine starke Verringerung des CSB ein.
Die Schidlichkeit des Abwassers konnte um 88% vermindert, die Faulraum-belastenden
Stoffe konnten entfernt und die Abwasserbelastung konnte durch den Abbau von Spitzen-
werten auf ein gleichmiBig niedriges Niveau gesenkt werden.

H. Haushofer (Klosterneuburg)

Maut, D.: Miglichkeiten zur Modernisierung der Laubschneidearbeiten - Possibilities
of modernizing the summer pruning

Rebe u. Wein 29, 170—174 (1976)

LLFA f. Wein- Gartenbau, Neustadt/Wstr.

Zu Beginn stehen Ausfiithrungen {iber die betriebs- und arbeitswirtschaftliche Bedeutung der
Laubarbeiten. Auf das Gipfeln entfallen etwa 4,5 % des gesamten Betriebsaufwandes. Mit Hilfe
von Laubschneidegeriiten, die am Schlepper angebaut sind, lassen sich etwa 70 % der fiir
Handarbeit bendétigten Zeit einsparen, allerdings unter betrichtlichem Kostenaufwand. Eine
Zusammenstellung der technischen Daten der heute gehandelten 11 Geritetypen vervollstin-
digt die Austiihrungen. 4 von ihnen sind abgebildet. — Der gewihlte Titel befremdet etwas
(Modernisierung?). O. Nord (Bad Kreuznach)

K. BETRIEBSWIRTSCHAFT

Apawms, K.: Betriebswirtschaffliche Erkenntnisse in selbstmarktenden Weinbaube-
trieben + Operational analyses of self-marketing viticultural farms

Dt. Weinbau 31, 1253—1256 (1976)

LLVA f. Wein- Gartenbau, Neustadt/Wstr.

Etwa !/1 seines Beitrages verwendet Verf. auf die Definition des Begriffes ,selbstmarktender
Weinbaubetrieb”. Die Anzahl dieser Betriebe versucht er anhand der letzten Weinbau-Be-
triebserhebungen abzuleiten. Der Hauptteil der Arbeit besteht in der Schilderung der wirt-
schaftlichen Situation dieser Betriebe; sie wirtschaften am kapitalintensivsten, aber auch am
erfolgreichsten. Aus der Gegeniiberstellung von Arbeitszeitaufwand und -bedarf leitet Verf.

ab, daB auf den Vertrieb 30—50 % des gesamten Zeitaufwandes entfallen. Hier sei der Hebel
flir die weitere Rationalisierung anzusetzen. 0. Nord (Bad Kreuznach)

ScHNEKENBURGER, F., Risnie, H., Wonrte, H.: Untersuchungen iiber den Ablauf und
Aufwand bei Rebflurbereinigungen aus einzelbetrieblicher und gesamtwirtschaftli-
cher Sicht - Investigations on the process and expenditure of vineyard consolidation
with regard to the financial situation of individual farms and to political economics
Weinberg u. Keller 23, 355—374 (1976)

Staatl. Weinbauinst., Freiburg/Br.

Dieser Forschungsbericht behandelt recht ausfiihrlich den Ablauf einer Flurbereinigung, ihre
Bedeutung fiir Kommune und Privatwirtschaft sowie flir die Gesamtwirtschaft. Ein Befra-
gungsergebnis von Flurbereinigungsteilnehmern soll Aufschluf3 iiber die Resonanz in der

Praxis geben. Leider wird die Anzahl der Befragungen (= 100 %) nicht angegeben., Der Streu-
ung nach zu urteilen ist diese gering. O. Nord (Bad Kreuznach)

StumMm, G.: Kosten der Flaschenfiillung bei Alt- und Neuglas unter Beriicksichti-
gung der Auslastung - Costs of bottling when using old and new glass with regard
to the extent of utilization

Weinwirtsch. (Neustadt/Weinstr.) 112, 694—695; 826—837 (1976)

Inst. Betriebswirtsch. Marktforsch., FA f, Weinbau Gartenbau Getrianketechnologie
Landespflege, Geisenheim
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Nach Interpretation des statistischen Erhebungsmaterials iiber Anzahl und Mengenumsatz der
selbstvermarktenden Weinhandelsbetriebe und Winzergenossenschaften wendet sich Veri. den
Kosten der Flaschenfiillung zu. Es werden 7 nach Leistung gestaffelte Verfahren untersucht,
wobei zwischen Alt- und Neuglas differenziert wird. Die Ergebnisse, in 21 Ubersichten darge-
stellt, zeigen u, a., da} Verfahren mit hohen Fixkosten im Bezug auf die Nennleistung starke
Kostendegressionen aufweisen. Die halbautomatischen Verfahren weisen eine grofiere Aus-
lastungsstabilitit auf als vollautomatische. Die Wiederverwendung von Aitglas ist schon bei
geringer Auslastung der Anlagen kostenglinstiger als Neuglas. — Der gut fundierte Beitrag
zeichnet sich durch eine bemerkenswerte Transparenz im Rechengang aus,

O. Nord (Bad Kreuznach)

Stumm, G.: Wirtschafilichkeit der Flaschenfiillung im selbstmarkienden Weingut
bei Verwendung von Neuglas -+ Economic efficiency of bottling in self-marketing
vine-growing estates using new glass

Dt. Weinbau 32, 157—162 (1977)

Inst. Betriebswirtsch. Marktforsch.,, FA f. Weinbau Gartenbau Getréinketechnol.
Landespflege, Geisenheim

Es wird {iber 6 im Vergleich stehende Verfahren der Flaschenfillung berichtet. Je kapitalin-
tensiver die Fiillanlage ist, umso groBer mufl die Tagesleistung und umso héher die Gesamt~
auslastung sein, um die Wirischaftlichkeit zu gewihrleisten. Vollautomatische Anlagen sind erst
ab weit diber 100.000 Flaschen vertretbar. Bei steigenden Lohnkosten, die einen groBen Teil der
variablen Kosten darstellen, sinkt die Rentabilitiit beim halbautomatischen Verfahren. Mitunter
kann bei Jahresfiillmengen unter ca, 100.0M Flaschen die Lohnflllung sogar vorteilhafter sein.
— Gemeinsame Nutzung von meist transportablen Fillanlagen kann durch Senkung der Fix-
kosten die Wirtschaftlichkeit der Flaschenfiillung wesentlich verbessern.

Th. Becker (Deidesheim)

L. ONOLOGIE

Anonym: Spirituesen-Jahrbuch 1977 « Yearbook of alcoholic liquors 1977
VLA {. Spiritusfabrikation u, Fermentationstechnol., Berlin, 647 S. (1976)

In der gewohnten, soliden #ufleren Form présentiert sich nunmehr der 28. JTahrgang dieses fiir
viele unentbehrlichen Buches. Das ,Spirituosen-ABC* ist wiederum auf den neuesten Stand
gebracht, Wiederaufgenommen wurden die ,Begriffsbestimmungen flir Spirituosen von 13971¢
(mit Erlduterungen). Der Abschnitt ,Wissenswertes Ilir den Fachmann® enthilt aktuelle Auif-
sdtze, hauptsdchlich (iber Rechts- und Marktfragen, sowie eine Literatur-Dokumentation {(mit
Stichwortverzeichnis), in der {iberwiegend technologische und analytische Arbeiten referiert
werden. Erwdhnenswert sind die Darstellung von Studiengingen und die Anschriften der
wissenschaftlichen Institute und Fachschulen, Eine Liste der Fachzeitschriften und -bilcher
sowie eine umfangreiche Anschriftensammlung (Fachverbinde, Bundesmonopolverwaltung,
Behirden, Lieferanten) erhthen den Wert des Jahrbuchs, H. Berndt (Geilweillerhof)

BertranD, G. L.; Free sulfur dioxide in red wine: A comparison of analytical me-
thods in relation to the thermodynamic activity « Freies Schwefeldioxid in Rotwein:
Ein Vergleich analytischer Methoden unter Beriicksichtigung der thermodynami-
schen Aktvitét

Amer. J. Enol. Viticult, 27, 106—110 (1976)

Univ. Missouri, Rolla, Mo., USA

Verf. vergleicht die von Burroughs (vgl. Vitis 14, 155, 1975) beschriebene spektralfotometrische
Methode mit der ,Belliftungsmethode® bei der das SO, ausgetrieben und in einer Vorlage
mit H,0; oxidiert wird. Dabei konnte das freie SO, mit einem Fehler von 1 mg/l bei einem Ge~

halt an gebundenem SD; von 200 mg/l bestimmt werden. Die ,Belilfftungsmethode* ergibt ge-
nauere Werte als die spektralfotometrische. H. Schlotter (Bad Kreuznach)

Berruccion, M. and Viani, R.: Red wine aroma: Identification of headspace con-
stituents + Rotweinaroma: Identifizierung von Headspace-Komponenten
J. Sci. Food Agricult. (London) 27, 1035—1038 (1976)
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Verff. konnten mit der Headspace-Methode 39 Aromakomponenten aus einem Rotwein nach-
weisen, Von diesen Komponenten sind 19 zum ersten Mal mit dieser Methode bestimmt wor-
den, Mit Hilfe der Kopplung Gaschromatographie -~ Massenspektrometrie wurden die ein-
zelnen Verbindungen identifiziert, davon 2 neue Komponenten: 1,1,6-trimethyl-1,2-dihydro-
naphtalln und 2-(8thoxymethyl)-furan. Die letztgenannte Verbindung wird bei der Alterung
des Weines gebildet, A. Rapp (Geilweilerhof)

Bourzeix, M. M.: Les compesés phénoliques du raisin et du vin. Leurs effets sur la
qualité - Die phenolischen Bestandteile der Trauben und des Weines. Auswirkungen
auf die Qualitat

Rev. Frang. Oenol. (Paris) 15 (63), 53—62 (1976)

Dle phenolischen Verbindungen sind in den letzten Jahrzehnten eingehend untersucht worden,
da sle einerseits in einer grofien Variationsbreite vorkommen und andererseits Auswirkungen
auf die Weinqualitit zeigen. Verf. gibt ein Ubersichtsreferat (iber die Phenole der Beeren, de-
ren Einflul auf den Weinbereitungsproze3 nach traditioneller Art, auf die Weinbereitung un-
ter COy-Mazeration und bei Hitzebehandlung., Der 2. Teil der Abhandlung beschiftigt sich mit
den Phenolen des Weines und dem Einfiul auf die Weinqualitit, wie z. B, Farbe, Geschmack,
Aroma, Haltbarkeit. Da {iber den physiologischen Effekt auf den menschlichen Organismus
noch wenig bekannt ist, sollte man in Zukunft diese Forschungsrichtung stiirker angehen.

H. Steffan (Gellwellerhof)

Braun, G. und Hiexs, E.: Zum Nachweis von {1 und Ausziigen aus Koriander (Co-
riandrum sativum L.) in Wein und Schaumwein - On the detection of ¢il and ex~
tracts from coriander (Coriandrum sativum L.) in wine and sparkling wine (m. engl.
u. franz. Zus.)

Dt. Lebensm.-Rundsch. (Stuttgart) 72, 273275 (1976)

Chem. Untersuchungsamt, Mainz

Neben den bekannten Hauptlnhaltsstoffen Linalool, Geraniol und Geranylacetat des Korlan-
derdls und von Korianderauszug kdnnen Verff. mit der GC-MS-Technik auch Kampfer iden-
tifizieren. Mit Ausnahme von Kampier sind die angegebenen Korianderbestandteile auch als
fliichtige Inhaltsstoffe des Weines bekannt, Der Nachwels von Kampfer in Wein oder der da-
raus hergesteliten Erzeugnisse erlaubt nach Verff. den Schiufy, daR Kampfer oder eine kamp-
ferhaltige Droge zugesetzt wurde. Um auf den Zusatz von Korianderdlen schlieBen zu kén-
nen, bedarf es einer gleichzeitigen Feststellung der mengenmifBigen Erhshung von Linalool,
Geraniol usw, tiber die natiirliche Schwankungsbreite hinaus, A. Rapp (Geilweilerhof)

BrucGirarp, M. A.: Tendance des traitements pour la présentation des vins de meil-
leures gualités hygiéniques et erganoleptiques + Tendenzen der Behandlung des Wei-
nes zur Erreichung besserer hygienischer und organcleptischer Qualitét

Rev. Frang. Oenol. (Paris) 15 (63), 45—51 (1976)

Die Arbeit enthilt allgemeine Gedanken tiber die richtige Anwendung von Schwefeldioxid,
die Schénung von Wein mit Bentonit, iiber die Anwendung von Kilte und Hitze, von Enzy-

men, inerten Gasen und tiber die Sterilfiltration bei der Weinbehandlung,
E. Lilck (Frankfurt)

CoraGranpg, O., Mazzorent, V. et DeL Re, A.: La proline dans les vins + Prolin im
Wein

Connaiss. Vigne Vin (Talence) 10, 23—32 (1976)

Ist. Enol. Chim. Agrar., Univ, Catt., Piacenza, Italien

Vverif. fanden in Rotweinen (Gutturnio, Barbera und Bonarda) N-Gehalte zwischen 80 und
280 mg/ll; bei den meisten Proben lag der Gehalt zwischen 120 und 140 mg/i. Die Gehalte des
Prolins schwankten zwilschen 200 und 1100 mg/l. Zwischen dem Gehalt an Prolin und dem an
Gesam:t-N bestand eine Bezlehung. Der Prolingehalt eines Weines kann Jedoch nicht als Kri-
terium fiir die Reinheit des Produktes herangezogen werden. A. Rapp (Gellweilerhof)
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CotEA, V., GHEORGHIU, A., Cotrau, A. und Cortea, V.: Untersuchungen iiber die Verdn-
derung des Gehaltes an stickstoffhaltigen Verbindungen in Cotnari-Weinen - Re-
cherches concernant la variation de la teneur en substances azotées des vins de

Cotnari (rum. m. franz. Zus.)
Cercet. Agron. Moldova (Iasi) 2, 109—112 (1976)
Inst. Agron., Iasi, Ruminien

verff. untersuchten den Gehalt an Gesamt-N, Ammoniak-N und Protein-N von 3 verschie-
denen Weinen der Jahre 1968—1972, Bei Grasa de Cotnari schwankt der Gesamt-N-Ge-
halt von 183—635 mg/l, der Mittelwert liegt bei 391 mg/l. Bel Feteasca alba ist der Gesamt-N-
Gehalt niedriger (Mittelwert 33¢ mg/l). Der Ammonlak-N schwankt bei Grasa de Cotnari zwi-
schen 1,6 und 8,7% vom Gesamt-N, bei Feteasca alba zwischen 2,2 und 4,6%. Bei beiden Sorten
ist der Anteil des Ammoniak-N am Gesamt-N in alten Weinen (1968) am hodchsten und in
jungen Weinen (1971) am niedrigsten. Der Anteil an Protein-N dagegen liegt bei jungen Wei-
nen (1972, 1973) hdher als bel alten. A. Rapp (Geilweilerhof)

Duserner, M.: Dosage automatique de Pacidité volatile dans les vins - Automatische
Bestimmung der fliichtigen Sdure in Weinen (m. engl., dt., span. u. ital. Zus.)
Connaiss. Vigne Vin (Talence) 10, 297—309 (1976)

Mit Hilfe eines Auto-Analysers kénnen mit der von Verf. beschriebenen Methode 30 Analysen
/h durchgefiihrt werden. Eine Entfernung des CO, aus den Untersuchungsproben ist nicht
nétig. Fir das vorhandene SO, erfolgt automatisch eine Korrektur. Die durch Sorbinsiure
verursachte Erhdhung der Werte fiir die fllichtige Siure ist bis zum zulédssigen Maximal-
wert von 200 mg Sorbinséure/l so gering, dafl sie unberiicksichtigt bleiben kann. Die Repro-
duzierbarkeit der Werte sowie die Ubereinstimmung mit der Referenzmethode sind sehr gut.

W. Postel (Weihenstephan)

Farxa§, J, und Poronsky, J.: Polarographische Bestimmung der 5-Nitrofurylacryl-
sidure im Wein - Polarographic determination of 5-nitrofurylacrylic acid in wine (m.
engl. u. franz. Zus.)

Mitt. Klosterneuburg 26, 111-—130 (1976)

5-Nitrofurylacrylsidure (5-NFA), das in der CSSR fiir die Stabilisierung von Weinen mit Rest-
zucker zugelassen ist, wird in einer Einstufenreaktion nach der Methode der analytischen
Kurve im Konzentrationsbereich von 10—*—10—*% Mol mit einer Genauigkeit von * 1—3% erfafit
(verwendete Apparatur: ,Galvanometer-Polarograph LP 55 mit Elektronenrdhrenschreiber;
Bezugselektirode: gesattigte Kalomelelektrode). — Verdnderungen des Grenzstromes, des Halb-
stufenpotentials in Abhingigkeit von pH und Temperatur werden untersucht und die Er-
gebnisse graphisch dargestellt, ebenso auch die analytische Kurve von 5-NFA und freier SO,
bei verschiedenen Konzentrationen. Genaue Arbeitsvorschrift ist angegeben.

Ch. Junge (Berlin)

Gnexow, B. and QOucn, C. S.: Methanol in wines and musts: Source and amounts - Me-
thanol in Weinen und Mosten: Ursprung und Gehalte

Amer. J. Enol. Viticult. 27, 1—6 (1976)

Dept. Viticult. Enol., Calif., Davis, Calif., USA

Die Methanolbestimmung erfolgte gaschromatographisch, und zwar in den Trauben nach
vollstindiger Mazeration, wiihrend der Girung in den Mosten und in verschiedenen Weinen,
welche mit pektolytischen Enzymen behandelt worden waren. Bei Verwendung von pektoly-
tischen Enzymen bei der Zubereitung von Rotweinen nahm der Methanolgehalt wihrend der

ersten Stadien der Girung zu. Die durchschnittlichen Endgehalte betrugen bei Wei3weinen
18,9—29,6, bei Rotweinen 48,0—155,5 mg Methanol/l. H. Tanner (Widenswil)

JESZENSZKY, Z., Szalka, P.: Bestimmung des Citronensiuregehaltes in Weinen « De-
termination of the citric acid content in wines (ungar.)

Borgazdasag (Budapest) 24, 136—139 (1976)

Orsz. Bormindsité Int., Budapest, Ungarn
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Der Gehalt an Citronensdure von 1170 ungarischen WeiB- und 986 Rotweinen sowie 444 To-
kayer Weinen wurde mit der exakten und reproduzierbaren Methode nach Rebelein be-
stimmt und fallweise mit der raschen, selektiven und spezifischen enzymatischen Methode ver-
glichen, In 81,1% der WeiBweine lag der Gehalt an Citronensidure zwlschen 0,10 und 0,30, in
85,5 % der Rot- und Roséweine zwischen 0 und 0,20 g/l. Tokayer Weine (Samorodny, Auslese)
wiesen Gehalte von 0,10—0,35 g/l auf. In 5% der Rotweine konnte praktisch keine Citronen-
sdure nachgewiesen werden. Die Werte lagen hier unterhalb 0,10 g/l als Folge erhdhten bio-
logischen SAureabbaues durch Bakterien. In Tokayer Trockenbeerenauslesen kann es durch
die Aktivitit von Botrytis cinerea zu einem Ansteigen des Citronensiuregehaltes je nach Zuk-
kergehalt kommen. — Beide Bestimmungsmethoden werden beschrieben und lhre Anwen-
dungsmoéglichkeit kritlsch beurteilt. E. Mindrik (Bratislava)

Junge, CH., HaLLER, H, E,;: Bestimmung von Bor, Fluorid, Zink und Brom im Wein -
Determination of boron, fluoride, zinc and bromine in wine

Weinwirtsch. (Neustadt/Wstr.) 113, 140—143 (1977)

Max v. Pettenkofer-Inst., Bundesgesundheitsamt, Berlin

Flr die Bestimmung der nach Anlage 3 der Weinverordnung geiinderten Héchstmengen fiir B,
¥, Zn, Br sind im Bundesgesundheitsamt entsprechende Analysenverfahren ausgearbeitet. Die
Bestimmungsmethode fiir Br ist bereits verdffentlicht, — Zur Ermittlung des natiirlichen B-
Gehaltes In Weinen wird die kolorimetrische Bestimmung mit 1,1-Dianthrimid nach Giértel
{iberpriift und als geelgnet empfohlen. Eine genaue Arbeitsvorschrift wird ausgearbeitet und
mitgeteilt. Die Gehalte an B bei den untersuchten In- und auslindischen Weinen liegen
zwischen 10 und 35 mg Borsdure/l. — Der F~ -Gehalt des Weines wird mit einer lonensensiti-
ven Festkorpermembranelektrode bestimmt. Das gemessene Potential ist proportional dem Lo-
garithmus der F~ -Aktivitit in der MeBlésung. Zur Beseitigung moglicher Stérfaktoren wird der
Wein mit einer Pufferlésung versehen. Die genaue Arbeitsvorschrift wird mitgeteilt. — Der
Zn-Gehalt wird nach Entfernen des Alkohols direkt im Wein mit Hilfe der Atomabsorptions-
spektrometrie in der Luft-Acetylen-Flamme nach genau beschriebener Arbeitsvorschrift be-
stimmt. H. Eschnauer (Ingelheim)

KERrENYI, Z.: Gaschromatographische Untersuchung der Aromastoffe in Tokajer
Weinspezialititen, I. GLC-MS-Analyse von fliichtigen Neutralkomponenten - Gas-
chromatographic investigation on aroma compounds in Tokay wine specialities. I.
GLC-MS-analysis of volatile neutral components (ung.)

Borgazdasig (Budapest) 24, 101-—107 (1976)

Sz0lész, Boraszati Kut. Int. Budapest, Ungarn

Die Aromakomponenten von Tokayer Weinspezialititen verschiedenen Alters werden nach
Extraktion mit Pentan/Methylenchlorid durch Siulenchromatographie {iber Kieselgel mit Lo-
sungsmitteln verschiedener Polaritdt in 5 Fraktionen getrennt und diese gas- und massen-
spektrometrisch untersucht. Von den 118 identifizierten Verbindungen waren 24 bei GC-MS-
Untersuchungen von Weinen bisher nicht gefunden worden. Besonderes Augenmerk wurde
den auf Edelfdule und Lagerung in Holzfdssern zuriickzufithrenden Merkmalen gewidmet. Ne-
ben den hohen Gehalten an Glycerin, Citronensdure und Gluconsidure im allgemeinen Ana-
lysenbild konnten zahlreiche Aromakomponenten ebenfalls auf die Wirkung von Botrytis
cinerea zuriickgefiihrt werden, insbesondere bei der Gruppe der Ester, von denen 65 iden-
tifiziert wurden. Ein MaB der Edelfdule waren auch die relativ geringen Konzentrationen
an Cj-Cs-Alkoholen und sehr geringe Konzentrationen an S-Verbindungen und Aminosiu-
ren. Die Mengen an Hydroxycarbonsiduren und lhren Methylestern sind als ein MaB fiir die
Cherry-Art der Weine anzusehen. Elnige Acetale und Furan-Abkdmmlinge kénnen mit der
Lagerung in Holzfissern in Zusammenhang gebracht werden. F. Roth (Speyer)

Lavin, A. A., Soromavor, J. P. S. y Marin, F. F.: Variacién del contenido de fierro
durante la elaboracién de mostos del cv. Riesling en el secano Centro-Sur de Chile -
Verinderungen im Eisengehalt wiihrend der Bearbeitung von Most aus Riesling-
Trauben aus unbewisserten Gebieten Siidchiles - Total iron variations in must
processed from Riesling cultivar in central South Chile (m. engl. Zus.)

Agricult. Tec. (Santiago) 36, 86—88 (1976)

Subesta. Exp., Inst. Invest. Agropecuar. (INIA), Cauquenes, Maule, Chile
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Von Hand geschnittene Trauben, die in Polyithylen-Gefiflen transportiert und gewaschen
wurden, enthielten 0,6 mg Fe/l. Durch Abschneiden der Trauben mit Eisen-Scheren stieg der
Fe-Gehalt der Moste bereits auf gut das Doppelte. Eine Behandlung des Mostes mit eisernen
Keltern oder anderen Geriiten lieB den Fe-Gehalt der Moste bis auf 12,8 mg/l ansteigen.

E. Liick (Frankfurt)

Oucn, C. S.: Diethylpyrocarbonate and other potential yeast inhibitors for low sweet
table wines + Diiithylpyrokarbonat und andere potentielle Hefehemmstoffe fiir die
Stabilisierung restsiiBer Weine

Wynboer (Stellenbosch) 543, 73—75, 79 (1976)

Dept. Viticult, Enol,, Univ. Calif., Davis, Calif.,, USA

Der einzige zur Zeit weltweit erlaubte Hefehemmstoff zur Stabilisierung restsiier Weine ist
Sorbinsidure. Aus technischer Sicht brauchbar sind dariiber hinaus Didthylpyrokarbonat, Di-
methylpyrokarbonat und einige Ester der p-Hydroxybenzoesiure mit hdheren aliphatischen
Alkoholen (C4g—Cpy). Die zuletzt genannten Substanzen wirken zwar gut, beeinflussen aber die
organoleptischen Eigenschaften eines Weines. Die beiden Ester der Pyrokohlensiure werden fir
besonders geeignet gehalten. Sie stoBen aber auf gesundheitllche Bedenken bzw. sind toxi-
kologisch nicht untersucht. E. Liick (Frankfurt)

Perscueip, M. und ZirN, F.: Der Einfluf von Oxydationsvorgingen auf die Wein-
qualitit - Influence of oxidative processes on the wine quality g
Weinwirtsch. (Neustadt/Wstr.) 113, 10—12 (1977)

Inst. Kellerwirtsch. Verfahrenstech., FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol.
Landespflege, Geisenheim

Unter normalen Lese- und kellerwirtschaftlichen Bedingungen beeinflufite O,-Zufuhr zu Most
vor der Girung die Qualitiit der spiteren Weine in sensorischer Hinsicht (einschlielich Farbe)
und hinsichtlich ihres sofort nach der Flaschenfiillung bestimmten Gehaltes an Acetaldehyd und
SOy nicht nachteilig. Auch der schiidliche Einflul des O, nach der Girung erwies sich bei
Einhaltung der {iblichen kellertechnischen MaBnahmen und bei Vermeidung einer lidngeren
Kontaktzeit mit dem Wein als ‘wesentlich geringer, als weithin angenommen wird.

W. Kain (Wien)

Perscreip, M. und Zirn, F.: Uber die Bedeutung des Sauerstoffs bei der Weinberei-
tung - On the importance of oxygen when making wine (m. engl. u. franz, Zus.)
Wein~Wiss, 31, 287—300 (1976)

Inst. Kellerwirtsch. Verfahrenstech.,, FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol.
Landespflege, Geisenheim

Verff. berichten {iber die wichtigsten bisher zum Thema O,-Einfluf auf Most und Wein er-
schienenen Arbeiten und teilen eigene Versuchsergebnisse mit: Most weist eine erheblich stir-
kere Oy-Aufnahme auf als Wein. 2 stark oxidierte Moste prisentierten sich als Jungweine
besser bei vergleichbaren Acetaldehyd- und SO,-Gehalten als Weine mit normaler Mostbe-
handlung. Ubertriebener 02-Schutz der Moste wird deshalb — und auch aus Kostengriinden —
als wenig sinnvoll angesehen. — Weine nehmen aufgrund geringerer O,-Bindungsgeschwin-
digkeit weniger O, auf. Auch hier halten Verff. {ibertriebenen O,-Schutz fir nicht nétig. Die
bisher ilbliche Art des reduktiven Ausbaues scheint ausreichend zu sein.

H. Schlotter (Bad Kreuznach)

Rouserr, J.: Tendance de la vinification pour I’obtention de vins de meilleures qua-
lités hygiéniques et organoleptiques - Tendenzen der Kellertechnik mit dem Ziel,
Weine von besserer hygienischer und organoleptischer Qualitit zu erhalten

Rev. Frang. Oenol. (Paris) 15 (63), 39—44 (1976)

Die richtige Anwendung von Schwefeldioxid bei der Weinbereitung und die Vermeidung von

Oxidationen und damit verbundenen organoleptischen Verinderungen werden behandelt.
E. Lilck (Frankfurt)
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Sarag, Q., Vomovié, V., Lovrié, T.: Verminderung des braunen Bruchs bei weifien
Weinen durch Zusatz chemischer Mittel - Diminishing the browning of white wines
by adding chemical agents (serbokroat. m. engl. Zus.)

Agron, Glasnik (Zagreh) 38, 71—78 (1976)

Verff, untersuchten an Most und Wein (Welschriesling) die vorbeugende Wirkung einiger
chemischer Mittel auf die Briunung bei Weilweinen. Polyamid und Polyclar AT sind sehr
wirksam, dagegen wird bel Duolite keine Wirkung festgestelit. Bel den Untersuchungen wird

auch der unterschiedliche EinfluB der einzelnen Mittel bei Zugabe vor und nach Mazeration
untersucht, A. Rapp (Gellweilerhof)

ScHrEeer, P., Drawert, F., Kerényi, Z.: Gaschromatographisch-massenspekirometri-
sche Untersuchung fliichtiger Inhaltsstoffe des Weines. VI. Aromastoffe in Tokajer
Trockenbeerenauslese (Aszu)-Weinen. a) Neutralstoffe - GLC-mass-spectrometrical
investigation of the volatile components of wines. VI. Aroma compounds of Tokaj
Aszu wines. a) Neutral compounds {m. engl. Zus.)

Z. Lebensm.-Untersuch, u. -Forsch. 161, 249—258 (1976)

Inst. Lebensmitteltechnol. Analyt. Chem., TU Miinchen, Freising-Weihenstephan
Verif, reicherten die Aromastoffe mit Pentan/Methylenchlorid an. Nach Abtrennung der Sau-
ren wurden die Aromakonzentrate an Kieselgel in 5 Fraktionen aufgeteilt. In den Neutral-
fraktionen konnten 119 Aromakomponenten gaschromatographisch-massenspekirometrisch iden-
tifizlert werden. Die Trockenbeerenauslesen sind u. a. durch relativ hohe Gehalte an Furfural,
5-Methylfurfural, Acetoin und verschiedene Acetale sowie durch das Fehlen von Aromakompo-

nenten mit Terpenstrukiur gekennzeichnet, In den Acetalen lieen sich in Abhiingigkeit vom
Alter der Weine deutliche Konzentrationsunterschiede feststellen. A. Rapp (Gellweilerhof)

Srtorz, H.: Tendenzen bei der Most- und Weinschénung - Tendencies when fining
must and wine

Dt. Weinbau 31, 658—660 (1976)

Eingangs wird auf die Nachteile belm Aufziehen und Vermischen der Schénungsmittel hinge-
wiesen und herausgesteiit, dafl sle bel automatischer, mengenproportionaler Zugabe nicht auf-
treten. Es folgen Funktionsschema und Beschreibung der Arbeltsweise automatischer Do-

siergeriite, Eine Dosiertabeile fiir Gelatine, SO, und Kieselsol veranschaulicht die Leistung in
Abhi#ingigkeit von der Durchflullmenge. 0. Nord (Bad Kreuznach)

Tanner, H, und Zansg, C.: Uber die qualitative und quantitative gaschromatographi-
sche Bestimmung der organischen Siuren und der Zucker verschiedener Getrinke -
On the qualitative und quantitative gas-chromatographic determination of organic
acids and sugars of different beverages

Schweiz, Z. Obst- Weinbau 112, 453—460 (1976)

Eidgendss. FA f. Obst- Wein- Gartenbau, Widenswil, Schweiz

Verff. trennen zuniichst Siuren und Zucker mit Hilfe eines Anionenaustauschers (Acetat-
Form) voneinander ab, Anschliefflend werden sowohl die Zucker als auch die Siuren silyliert,
gaschromatographisch getrennt und quantitativ bestimmt, Die Standard-Abweichung liegt bei

Glucose und Fructose bel 1 40fy, bel Weinsdure + 4%, bel Milchsidure jedoch bei * 10 %.
A. Rapp (Geilweilerhot)

Temperu, A. und Xuensch, U.: Die Veriinderungen der Gehaite an freien Aminosiu-
ren wihrend der Vinifikation - Changes in free amino-acid contents during wine
making

Qualit. Plant, 26, 141148 (1976)

Eidgendss. FA f. Obst- Wein- Gartenbau, Widenswil, Schweiz

Verfi. berichten iliber die Abnahme der frelen Aminosuren (AS) bel verschiedenen Vinifika-

tionsstufen incl. biologischem Sdureabbau. In frisch abgeprefiten warmgemaischten Mosten
und Maischen lagen die Gesamtgechalte in den meisten Fidllen bei 6—7 g/l. Bel Maischeerwér-
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mung erfolgt ein geringer Anstieg des AS-Gehaltes. Nach der Girung llegen dle Gesamtge-
halte bei 3—5 g/1, wobei Glutamin, Asparagin, Leucin und Arginin am deutlichsten abnahmen.
wiéhrend des biologischen Siureabbaues kam es zu elnem starken Abfall des Arginingehaltes,
wihrend das Ornithin zunahm. Von einigen AS wurden die Geschmacksschwellenwerte er-
mittelt, um deren Bedeutung fir die Produktgqualitit zu bestimmen. Ornithin ist verglichen
mit Arginin elne wesentlich angenehmere Komponente. Die Bedeutung der Arginin-Ornithin-
Umwandlung in bezug auf die sensorische Beeinflussung ist noch nicht geklirt.

A. Rapp (Geilweilerhof)

WaLLRAUCH, S.: Prolinbestimmung in Fruchtsiiften, Bedeutung fiir die Beurteilung -
Determining proline in fruit juices, importance to the evaluation (m. engl. u. franz.
Zus,)

Fliiss. Obst (Bad Homburg) 43, 430, 435-—437 (1976)

Landesuntersuchungsamt f. Gesundheitsw. Nordbayern, Chem. Untersuchungsanst.,
Wiirzburg

Verf, beschreibt ein modifiziertes Verfahren zur Bestimmung des Prolingehaltes, das auch in
tiefgefiirbten Beerensiften anwendbar ist, bei denen die Methode von QOugh versagt. Dabei
wird die aus Prolin und Ninhydrin gebildete Firbung aus dem Reaktionsgemisch durch Aus-
schiitteln mit Essigsiure-n-butylester von den Naturfarbstoffen des Saftes abgetrennt. Die
organische Phase wird photometrisch aysgewertet (510 mm). Vergleichende Untersuchungen
mit einem Aminosdurenanalysator zeigen, da3 diese Methode zur Prolinbestimmung bei allen
Siften anwendbar ist, A, Rapp (Geilweiflerhof)

WEGER, B.: Der Nachweis eines Saccharosezusatzes iiber das Betain - The proof of
saccharose admixtures by means of betaine (m. engl u. franz. Zus.)
Mitt. Klosterneuburg 26, 235—238 (1976)

Nach einer kritischen Besprechung der verschiedenen Methoden zur Bestimmung des Betains in
Wein untersuchte Verf. vergorene 10%sige L#sungen von Saccharose verschiedener Provenienz,
Wiihrend sich mit reinen Betainldsungen bei einem angenommenen Betaingehalt des Zuk-
kers von 0.01 % eine Anreichegung von 1 kg Zucker/hl erkennen lief, war der Nachweis von
Betain in den vergorenen Zuckerldsungen nicht mégiich. Verf. kommt daher zu dem SchluB,
dal der Handelszucker praktisch frei von Betain ist und daB der Nachweis eines Saccharose-
zusatzes zum Wein nicht (iber das Betain gefiihrt werden kann. W. Postel (Weihenstephan)

WikmaNn-Corrrrt, J., Bere, H. W.: Radioimmunoassay method for analysis of ethyl-
carbamate in wine - Radioimmunologische Methode zur Analyse von Athylcarbamat
in Wein

Amer, J. Enol. Viticult, 27, 115—117 (1976)

Univ. Calif,, Davis, Calif., USA

Der Versuch zur Entwicklung einer radioimmunologischen Methode zur Analyse von Xthyi-
carbamat schlug fehl, da die Ahwesenheit von Athylecarbamat-AntikSrpern in vermeintiich
normalem Ziegenserum eine uhspeziﬁsche zweite Antikdrper-Prizipitationsreaktion verur-
sachte, Da dies eine Kontamination der Serumproben nahelegte, wurden weitere Tests mit
Ziegen-Anti-DNA, Ziegen-Anti-Myosin, 3 anderen Ziegenseren und 3 frischen Humanseren
durchgefiihrt. Alle gepriften Seren reagierten positiv mit Athylcarbamat. Diese Befunde wei-
sen auf ein weltverbreitetes Vorkommen von Anti-Xthylearbamatseren hin.

W. Postel (Weilhenstephan)

WucHerpreNNIG, K. und Babpior, S.: Vergleichende sensorische Beurteilung von Wei-
nen, die mit Hilfe verschiedener Verfahren gegen Weinsteinausfall stabilisiert wur-
den - Comparative sensorial evaluation of wines stabilized by use of different treat-
ments against tartar deposit (m. engl. Zus.)

Weinberg u. Keller 23, 407—418 (1976)

Inst. Weinchem, Getriankeforsch., FA f, Weinbau Gartenbau Getrinketechnol. Lan~
despflege, Geisenheim
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Es wird nach einem einleitenden Uberblick iiber die bisher festgestellten analytisch erfaBba-
ren Verinderungen von Wein durch Elektrodialyse-Behandlung das Ergebnis eines sensori-
schen Testes (Rangordnungspriifung, 44 Priifer, 8 Welne, 3 Behandlungsvarianten — unbe-
handelt, Kiihlung, Elektrodialyse) mitgeteilt. Demnach wurden am besten beurteilt: Je 4X
die Kiihlung, je 4X die Elektrodialyse. Aufgrund der varianzanalytischen Untersuchung lieBen
sich Wechselwirkungen Wein X Behandlungen und deren Signifikanz herausarbeiten. Wie grof3
evtl. Unterschiede etwa nach dem MaRBstab des 20-Punkte-Schemas waren, 1d8t der Rangord-
nungstest nicht erkennen., L. Jakob (Neustadt)

WucuerprenNiG, K., NeuBerr, S.: Einsatzméglichkeiten der Ultrafiltration zum Eiweif3-
stabilisieren und der Umkehrosmose zum Konzentrieren von Traubensaft - Applica-
bilities of the ultrafiltration for protein stabilization and of the reserve osmosis for
concentration of grape juice (m. engl u. franz. Zus.)

Fliss. Obst (Bad Homburg) 44, 15—24; 46—56 (1977)

Inst. Weinchem. Getridnkeforsch., FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol. Lan-
despflege, Geisenheim

Unter Auswertung umfangreicher Literatur sowie nach eigenen Untersuchungen berichten
Verff. iiber die Druckfiltration von Traubensaft durch Membranen. Das Verfahren, die Eigen-
schaften der Membranen, die Membranfunktion und die Einsatzméglichkeiten der Umkehros-
mose werden beschrieben. MengenmiBige und prozentuale Verteilung der Inhaltsstoffe auf
Konzentrat und Permeat bei der Konzentrierung sind angegeben. Die Umkehrosmose 148t bei
Traubensiiften eine maximale Konzentrierung auf 105 °0Oe zu. Versuche mit der Ultrafiltration
filhrten zur Entfernung von makromolekularen Stoffen wie kondensierten Polyphenolen und
Eiweill aus Traubensaft. O. Endres (Speyer)

M. MIKROBIOLOGIE

BerTrAND, A, PissarD, R., Sarrg, C., Saris, J. C.: Etude-de I'influence de la pourriture
grise des raisins (Botrytis cinerea) sur la composition chimique et la qualité des vins
+ Untersuchung des Einflusses der Graufiule der Trauben (Botrytis cinerea) auf die
chemische Zusammensetzung und die Qualitit der Weine (m. engl., dt., span. u. ital.
Zus.)

Connaiss. Vigne Vin (Talence) 10, 427—446 (1976)

Inst. Oenol. (INRA), Univ. Bordeaux II, Talence, Frankreich

Trauben mit einem Graufiulebefall von 0, 5, 10, 15, 20, 30 und 50 % wurden von 6 Rotwein-
sorten und 4 WeiBweinsorten gewonnen und vergoren. Zwischen dem Fiulnisgrad der Trau-
ben und dem Gehalt der Weine an Methanol, an den héheren Alkoholen Propanol-1, Me-
thyl-2-propanol-1, Butanol-1, Methyl-2-butanol-1, Methyl-3-butanol-1, Phenyl-2-ithanol und
den Estern Athyl- und Lactylacetat, Athylcaproat, Ahylcaprylat, Athylcaprat, Isoamylacetat,
Hexylacetat bestand kein signifikanter Unterschied, wenn man von einer geringen Vermin-
derung des Gehaltes bei zunehmender Fiulnis absieht. Der Gehalt an Essigsdure war in fau-
lem Lesegut erhsht, der Gehalt an Propionsidure etwas vermindert. Die Polyalkohole Arabit,
Xylit, Mannit, Sorbit und Mesoinosit nahmen mit zunehmender Fiulnis in der Regel zu.
Rotweine mit hohem Féulnisgrad wurden organoleptisch ungiinstig beurteilt. Bei Weil-
weinen war das Ergebnis nicht so eindeutig. — Die Substanzen, die die ungiinstige Geschmacks-
verinderung von Wein aus faulem Lesegut bedingen, sind noch nicht bekannt.

F. Radler (Mainz)

Dirrricy, H. H, und WenzeL, K.: Die Abhingigkeit der Schaumbildung bei der Gi-
rung von der Hefe und von der Most-Behandlung + Dependence of foam formation
during fermentation on yeast and must treatment (m. engl. Zus.)

Wein-Wiss. 31, 263—274 (1976)

Inst, Mikrobiol. Biochem., FA f. Weinbau Gartenbau Getrinketechnol. Landespflege,
Geisenheim

Schaumbildung hingt vom Hefestamm ab und wird durch Pasteurisieren des Mostes stirker.
Sie wird vermindert durch Zusatz von 10% nicht erhitztem Most und von Protease (P). P wirkt

nur auf die Hefen ein. Bei gleicher Zellzahl sind von schiumenden Hefen 40—50% im Schaum
enthalten, Beim Vergleich normaler Reinzuchten (NR) mit nicht schiumenden Mutanten (M)
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ergab sich mit P und ohne P, da NR durch Proteinreste (PR) eine andere Oberfliichenstruk-
tur als M haben und hydrophob sind. M haben keine PR und sind hydrophil. M erlauben
héhere Tankraumausnutzung, haben aber geringeren Vergirungsgrad und hbheren Rest-
zucker im Most, In erhitzten Mosten sind raschere Girung und geringerer Restzucker zu be-
obachten, S. Windisch (Berlin)

Fanka§, J.: 5-Nitrofurylacrylsiure als Inhibitionsmittel gegen Hefen und Bakterien -
5-Nitrofurylacrylic acid -—— a new inhibitor suppressing yeast and bacteria (tschech.
m. russ., engl. u. dt. Zus.)

Kvasny Prumysl (Prag) 22, 205—209 (1976)

Verf, untersuchte die Wirkung von 5-Nitrofurylacrylstiure (5-NFA) auf Wachstum und G-~
rungsaktivitiit von Hefen und hefeartigen Mikroorganismen im Most und Wein, Gegen Hefen
der Gattung Saccharomyces cerevisiae und S. bayanus im Most wirkt 5-NFA fungistatisch,
aber erst ab 50—55 mg/ fungizid. Bei wilden Hefen anderer Gattungen beginnt die fungi-
zide Wirkung schon beli Werten ab >>5 mg/l. Im Wein wird bei 10 mg/l jede Hefeaktivitit
unterbunden. Das Mittel, das in der {SSR zur Stabilislerung siiler Weine amtlich zuge-
lassen wurde, weist auch eine inhibierende Wirkung gegen Welnbakterien auf. Eigenschaften
und Charakteristik von 5-NFA, die als Na-Salz elngesetzt wird, werden kurz besprochen.

' E. Mindrik (Bratislava)

Heinzer, M., Dotr, W. und Trirer, H. G.: Stirungen im Schwefelsteffwechsel als Ur-
sache der S0,-Bildung durch Weinhefen - SO,~-formation by wine yeasts caused by
disturbances in the sulphur metabolism

Wein-Wiss. 31, 275—286 (1976)

Inst. Mikrohiol., Univ. Bonn

Verff, untersuchten 1 nur wenig und 7 stark SC)2 bildende Hefestimme. Es ergaben sich starke
Unterschiede in der Hohe der Sulfitbildung (10 bis > 600 mg/l unter aeroben Bedingungen im
Most). Ferner lieBen SO, bildende Hefen die Gérung langsamer ablaufen, Aus einem schwach
und einem stark sulfitbildenden Stamm wurden die ATP-Sulfurylase und dle Sulfit-Reduk-
tase isoliert und untersucht. Dabei zeigte die ATP-Sulfurylase bei belden Stimmen die glei-
che spezifische Aktivitit, wobei Jedoch bei dem stark S0, bildenden Stamm die Substratsétti-
gungskonzentration etwa 10-fach hther war., Auch die Sulfit-Reduktase-Aktivitit des SO,-
Bildners war 3X so hoch wie die des wenig bildenden Stammes. H. Schlotter (Bad Kreuznach)

LaroN-Larourcapg, S,: L*histamine des vins - Histamin in Wein
Rev. Frang. Oenol. (Paris) 15 (63), 33—38 (1976)

Histamin findet sich als Nebenprodukt des Stoffwechsels von Mikroorganismen in der Mehr-
zahl der von Verf. untersuchten Rot- und Weillweine, in der Regel jedoch in sehr Kkleinen,
toxikologisch unbedeutenden Mengen. Es entsteht vor allem durch bakterielle Vorginge, aber
auch zu einem geringen Antell bei der alkoholischen Girung. Verf. untersuchte die Fihig-
keit zur Bildung von Histamin bef aus Wein isolierten Milchstiurebakterienstimmen sowie bei
der im Wein vorliegenden Bakferienflora in Abhingigkeit von den Milieubedingungen, Nach
seinen Ergebnissen handelt es sich bel der Biogenese von Histamin, die mit Nihrstoffmangel-
bedingungen verbunden seln diirfte, um einen wesentlich komplexeren Prozefl3 als eine ein-
fache Decarboxylierung von Histidin. W. Postel (Weihenstephan)

Svejcar, V., ParcOn, M.: Faktoren, die den Glyceringehalt im Wein beeinflussen *
Factors determining glycerol concentration in wine (tschech. m. russ., engl,, dt. Zus.)
Kvasny Prumysl (Prag) 22, 254—256 (1976)

Kated. Ovocnictvi Vinar. VSZ, Lednice na Morave, CSSR

Der EinfiuB verschiedener Arten der Gattung Saccharomyces (cerevislae, bayanus, acidifaciens,
pastorianus, carlsbergensis, heterogenicus), der spontanen Hefeflora und der Giirtemperatur
(10, 12, 20 *C) auf dile Glycerinbildung wihrend der alkoholischen Glrung wurde bei 2 Jahr-
gingen untersucht. Die Hefereinkultur bildet merklich mehr Glyecerin als die spontane Hefe-
flora. S. heterogenicus, S. bayanus und S. acidifaciens (= S, bailil) bilden mehr Glycerin als
die iibrigen Species. Bel hfheren Gértemperaturen wird wesentlich mehr Glycerin produ-
ziert als bel niedrigen. Der Schwankungshereich des Glyceringehaltes der Weine lag zwi-
schen 3,36 und 10,12 g/l. E. Mindrik (Bratislava)
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