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A. ALLGEMEINES

Axoxym: Biometrisches Wirterbuch, Bd. I und II, 1047 S. - VEB Dt. Landwirtschafts-
verlag Berlin (1968)

Bremer, H. und WoLr, E.: Qualitit und Resistenz. V. Uber das Vorkommen von
Biostatica in der Gattung Vitis und ihren Bastarden - Zichter 36, 366—379 (1966)

Inst. Rebenziicht. Bayer. Landesanst. Wein- Obst- Gartenbau, Wiirzburg

Zur vergleichenden Beurteilung der biologischen Vertraglichkeit von Weinen und Sé&ften
im Modellversuch an Tieren wurden die Produkte von Kreuzungen zwischen europdischen
Edelreben und amerikanischen Wildreben an Hiihnern gepriift. Als vVergleichsiésungen dien-
ten Wasser sowie Weine und Sidfte von europdischen Edelreben. Bei direkter Behand-
fung von Kiiken mit den Testlésungen konnten zahlreiche Anomalien (besonders am Be-
wegungsapparat) beobachtet werden. Sie waren wesentlich stdrker ausgeprigt bei den
Kreuzungen mit amerikanischen Wildreben, als bei den europdischen Edelreben. Werden
die Elterntiere (jedoch nicht die Kiiken selbst) behandelt, dann ist die Vielfait der Ano-
malien bei den Kiiken geringer. Auch hierbei war die Vertraglichkeit der Produkte von
europdischen Edelreben besser. Die Ursachen dieser Anomalien werden diskutiert. — Der
Wert dieser guantitativ vergleichenden Versuche ist gering, da die Verff. die Testlosung
nicht genau dosiert haben, sondern die Tiere lediglich unbegrenzt trinken lie3en.

F. Leuschner (Hamburg)

JirceN, H.: Die Rechtsangleichung innerhalb der EWG unter Beriicksichtigung des
deutschen Weinbaues - Dt. Weinb, 23, 210—216 (1968)

Koch, H.-J.: Verkehrsfihigkeit und Kennzeichnung nicht angemeldeter ,Spitle-
sen* - Weinblatt 62, 252—253 (1968)

Marcus, . H.: The coming 100.000.000 gallon U. S. market for table wine - Wines a.
Vines 49, 15—17 (1968)

MorTARD, G.: Commerce international des bois et plants de vigne. Sélection sanifaire
et variétale, garantie nationale et internationale. Rapport Francais - Bull. O.L V.
41, 172—191 (1968)

Renz, F.: Die Weinrechtsreform und ihre wirtschaftlichen Folgerungen - 4. Land-
wirtschaftl. Hochschultag 84-—96 (1968)

B. MORPHOLOGIE

Lazié, S.: La recherche anatomique des scions (jugosl. m. franz. Zus.) - Anatomische
Untersuchung der Triebe - Agron. Glasnik (Zagreb) 17, 685—700 (1967) - Inst. Vino-
grad. Voé., Sremski Karlovci

An 10 «m dicken Triebquerschnitten (Handmikrotom) bei Sorten von Vitis vinifera und
Unterlagssorten zeigte sich, daB die intensive Streckungsphase der Internodien durch
primidres Wachstum gekennzeichnet ist. Danach beginnt das sekundidre (Dicken-) Wachs~
tum. Zu Anfang des Wachstums bildet sich in der Hauptsache das mechanische Stiitzge-
webe (Kollenchym), das mit der Entwicklung des Perizykels seine Bedeutung verliert.
Das Phellogen entsteht vor der Verholzung der Internodien. Diese beginnt unter Ver-
farbung des Triebes nach der Ausbildung des Periderms, das gewsGhnlich unmittelbar
unter dem Perizykel entsteht und tiefer in das Phloemgewebe der Markstrahlenzone
eindringt. — Die Adventivwurzeln bilden sich im Phloem der verholzten Triebe unmittel-
bar unter dem Periderm, L. Avramov (Belgrad)



153
C. PHYSIOLOGIE

Bessis, R.: Mise en évidence de caractéres particuliers de la variabilité de la Ion-
gueur des pousses portés par le rameau d’un an chez la Vigne (Vitis vinifera L.) -
Untersuchung iiber besondere Eigenschaften der Variabilitdt der Linge von Knos-
pentrieben eines Jahrestriebes bei der Rebe (Vitis vinifera L) - C. R. Hebd. Séances
Acad. Sci. (Paris) 265—332 (1967)

Bei 1jidhrigen Fruchttrieben der Rebe, die auf 8 Knospen geschnitten wurden. variierte die
Liange der distalen Triebe viel weniger als die der basalen Triebe. Der Variationskoeffi-
zient nahm also vom 8. bis zum 1. Trieb zu, und zwar am meisten bei den 4 basalen
Trieben, wahrend er bei dem 7. und 8. Trieb beinahe gleich war. 0. Sartorius (MuBibach)

BowLing, D. J. F.: Measurement of the potential across the sicve plates in Vitis vini-
fera Messungen des Potentials uber Siebplatten in Vitis vinifera - Planta 80, 21—
26 (1968) - Dept. Botan. Univ. Aberdeen

Die Differenz des elektrischen Potentials im priméren Phloem -~ an beiden Seiten einer
Siebplatte — betrigt 448 mV, dagegen in Bastfaserzellen nur 1—11 mV. Gemessen wurde
mit Mikroelektroden, die gleichzeitig in das Phloem eingefiihrt wurden oder gegen 3 M KCl.
Bei mehreren Messungen an einem Internodialsegment wurde ein polarisiertes Potentlal
beobachtet. Die Ergebnisse unterstiitzen die Vorstellungen der Elektroosmose als Ursache
des Stofftransports im Phloem, wie sie von Srannea und WEatHERLEY entwickelt wurde.
G. Alleweldt (Hohenheim)

Bozuinova-BonEva, J.: Der Einflufl verschiedener Bedingungen mineralischer Ernih-
rung auf die Kilteresistenz der Reben (bulg.) - Lozarstvo Vinar. (Sofia) 16 (6), 914
(1967) - Inst. Ovoshcharstvo, Plovdiv

Im Rahmen 2jdhriger Untersuchungen (Sorte Bolgar, Unterlage: 6--7jdhrige Reben aus
Chasselas X 41 B) im Winter und zur Zeit der Spitfriste, bei Temperaturen bis —i8' C
verschieden langer Dauer unter natiirlichen und labormifBiigen Bedingungen, wurde die
Frostresistenz ermittelt und der Gehalt an gesamtem, freiem und gebundenem Wasser be-
stimmt. Eine NPK- oder auch nur P-Diingung steigerte die Resistenz gegen Winter- und
Spitfriste sowie gegen Reifschdden. Der Wassergehalt der Xnospen nahm im Herbst und
Winter ab, war in den kiltesten Monaten (Januar -— Februar) am niedrigsten und zur
Zeit der Knospenqueliung fast doppelt so hoch wie im Winter. Nach NPK- wie nach P-
Dungung war der Minimal-Wassergehalt noch weiter erniedrigt, wodurch der Zusammen-
hang zwischen Kilteresistenz und Wassergehalt sowie der positive EinfluB der Diingung
auf die Frostiresistenz bestitigt werden. N. Goranov (Sofia)

Bruzav, F., Justg, C. et Poucer, R.: Mise en évidence d’une carence en calcium chez
la Vigne cultivée en solution nutritive + Untersuchung iiber Kalkmangel bei in
Nahrlosung kultivierter Rebe - C. R. Hebd. Séances Acad. Sci. (Paris) 226, 116—118
(1968) - Sta. Rech. Viticult. (INRA), Pont de la Maye

Als Folge eines absoluten Kalkmangels wurden im Verlauf einer Versuchsserie iiber Ei-
senchlorose der Rebe Wuchsstérungen hervorgerufen. Der Einflufi verschiedener Dosen von
Natriumbikarbonat wurde gepriift, In Ca-freier Nahrlésung kam es nach einigen Tagen zu
Krankheitserscheinungen wie: Vergilben zwischen den Adern, punktférmige Nekrosen auf
erwachsenen Blittern, Rollen der Blatter, Randvertrocknung der jungen Blétter, Nekrosen,
Abfali der Triebspitzen und der Ranken, verzdgertes Wurzelwachstum, Blattfall, Abster-
ben der Pflanze. Nach Zusetzung von Ca(NO,,6 kam es zur Neubildung von gesunden
Trieben; wurde stattdessen KNOI,‘ zugesetzt, starb die Pflanze weiter ab. Die Blattanalyse
wies auf den engen Zusammenhang zwischen dem Verschwinden der Symptome und dem
Ansteigen des Cat 1 -Gehaltes der Pflanze hin. Die Krankheitssymptome koénnen weder
die Folge eines sehr niedrigen pH, noch einer Phytotoxicitdt (Fe, Mn) sein.

L. Winterstein (Haifa)
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Cseprect, P.: Der Begriff des absoluten und relativen Fruchtbarkeitskoeffizienten
und seine Bedeutung fiir weinbauliche Untersuchungen (ung. m. russ. u. franz. Zus.) -

Publ. Acad. Horti- et Vitic. (Budapest) 31 (4), 27—41 (1967)
Die optische Untersuchung der nach der Bliitendifferenzierung hergesteliten Knospen-
schnitte uned das Austreiben der Winterknospen vor der Ruheperiode erlauben eine
Orientierung iber den voraussichtlichen Ertrag des niichsten Jahres. Vor dem Schnitt gibt
das Austreiben der hellen Knospen nach der Ruheperiode einen Hinwels auf den Ertrag.
Der absolute Fruchtbarkeitskoeffizient - ermittelt aufgrund der Untersuchung der sich
entwickelnden Fruchtiriebe - ist geeignet zur Charakterisierung der zwischen den Sor-
ten bestehenden Unterschiede hinsichtlich der Fruchtbarkeit der Knospen und der wWirkung
von verschiedenen Erziehungsmethoden, Der relative Fruchtbarkeitskoeffizient kann als
Grundlage fiir die Richtlinien der Agrotechnik dienen. J. Csizmezia (Budapest)

Dass, H. C. and Ranphawa, G. S.: Response of Pusa Seedless grape to 4-CPA, kinetin,
uracil and GA - Die Reaktion der kernlosen Pusa-Rebe auf 4-CPA, Kinetin, Uracil-
und GS - Physiol. Plant. (L.und) 21, 298—301 (1968) - Hort. Div., Indian Agric. Res.

Inst. New Delhi

Die Infloreszenzen wurden 2—3 d nach der Bliite in Ldsungen von Gibberellinsdure (GS
50—100 ppm), Kinetin (10—20 ppm), 4-Chlorphenoxyessigsdure (4-CPA, 10—20 ppm) bzw.
Uracil (10—20 ppm) allein oder in Mischung eingetaucht. Kein Wirkstoff tibte eine signifi-
kante Traubenveridangerung aus. Das Traubengewicht wurde maximai durch GS 50—75 ppm
allein oder in Kombination mit 4-CPA, Kinetin oder Uracil erhoht. Das Beerengewicht
wutde durch alle Wirkstoffe mit Ausnahme von Kinetin geférdert -- am meisten wiederum
durch GS 50--75 ppm. Die ldsliche Trockensubstanz wurde durch Uracit von 21,7% auf
22,8 — 23,00 erhdoht und durch 4-CPA +GS auf 17,8% -- 18,9% vermindert. Die Gesamtsiure
wurde aligemein schwach erhéht (maximal von 0,70% auf 0,78% durch Kinetin + GS).

G. Alleweldt (Hohenheim)

Deimas, J.: Effect toxique de Faluminium sur Vitis vinifera, variété ,Merlot“, cul-
tivée en milieu contrélé - Uber die toxische Wirkung von Aluminium auf die in ei-
nem kontrollierten Milieu kultivierte Vitis vinifera-Sorte Merlot - C. R. Hebd.
Séances Acad. Sci. (Paris) 265, 1619—1622 (1967) - Sta. Agron. (INRA), Pont de la
Maye
Bewurzelte Stecklinge, die in einer Sand-Hydroponik-Kultur wuchsen, erhielten aufler der
mit Spurenelementen versehenen Volldiingung verschieden hohe Dosen starker und schwa-
cher AlT+ +-Lésungen. Die Al-Gaben fithrten zu einem sehr frithen Wachstumsstillstand,
einer betridchtlichen Reduzierung der gebildeten Trockensubstanz und einem vélligen Aus-
bleiben der Fruktifikation. Das gleiche Resultat ergab ein Versuch, bei dem die Reben in
einen schweren, neutralen Boden ohne aufnehmbares Al '+~ gepflanzt wurden, nachrdem
sie zuvor in Nihridsungen mit verschiedenen Konzentrationen von Al ++-+ kultiviert
worden waren. Ferner konnten an Jungreben in einem Weinberg auf sehr saurem, kufti-
viertem Heideboden im Médoc mit einem hohen Gehalt an austauschbarem Al++-+ starke
Wachstumshemmungen beobachtet werden. E. Sievers (Geisenheim)

Derocur, M.-E.: Extraction ménagée de chlorophylles & partir de chloroplastes
lyophilisés - Milder Auszug der Chlorophylle aus lyophilisierten Chloroplasten -
Ann, Physiol. Vég. (Paris) 9, 233238 (1967) - Sta. Cent. Physiol. Vég., Cent. Natl.
Rech. Agron., Versailles
Die im Zentrifugenriickstand gewonnenen Chloroplasten werden lyophilisiert, wodurch die
restliche Feuchtigkeit bis zu 10%: des Trockengewichtes herabgesetzt wird und so der Aus-
zug mittels weniger polarer Loésungsmittel ermdaglicht wird. Die homogenisierten Chloro-
plasten werden hierauf mit Petroleumither-Athanolmischung ausgezogen, die bei steigen-
dem Alkoholanteil (bei Getreide zwischen 0,0 und 1,1% Athanol) den GroBteil des Chloro-
phylls extrahieren, und zwar inh Mengen, die eine symmetrische Optimumkurve mit einem
Maximum bei einem Alkoholanteil von 0,4% ergeben. Die Lyophilisierung erleichtert die
Extraktion, hewahrt jedoch die relative Stirke der Bindung verschiedener Chlorophyil-

fraktionen. Das jingste und aktivste Chlorephyll ist am leichtesten extrahierbar.
R, M. Samish (Rehovot)
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J&x6, N.: Untersuchungen iiber den Proteinstoffwechsel bei der Differenzierung der
Rebknospe (ung. m. russ. u. engl. Zus.) + Sz616~ és Gyumelcsterm. 3, 17—27 (1967)
Orsz. Szo0lész. és Boraszati Kut. Int., Budapest
zZur Charakterisierung der Differenzierung wurden Trockensubstanz, Proteingehalt sowie das
Verhiltnis freien : gebundenen Aminosiuren in den Knospen festgestellt. Anfang Juni (Be-
ginn der Differenzierung) findet eine verstirkte Preteinsynthese in den Knospen statt. Da-
nach tritt der Proteinabbau in den Vordergrund, der bis Ende Juni dominiert; im Juli
kommen Synthese und Abbau ins Gleichgewicht. Der Gehalt der Knospen an freiem Lysin
und Tryptophan andert sich infolge ihrer spezifischen Rolle beim Stoffwechsel in den er-
sten 2 Wochen des Juni itnh Gegensatz zu den anderen Aminosiuren.
J. Csizmazia (Budapest)

Jezerniczey, L.: Erginzungsbestiubung der Rebsorte Kéknyelii (ung. m. russ. u
franz. Zus.) - Sz616- és Gyumdlesterm. 3, 165—183 (1967) « Orsz. Sz6lész. és Bordszati

Kut. Int. Kisérl., Telepe, Badacsony
Der Ertrag der bliihenden Sorte ,Kéknyelii* hdngt vom Grad der Fremdbestdubung ab,
die von agrotechnischen und meteorologischen Faktoren sowie vom Pollenspender beein-
fluft wird. Um die Rentabilitdt dieser wertvollen Qualitdtssorte zu erhéhen, wurden Ver-
suche mit einer Erginzungsbestaubung durchgefiihrt. Als bester Pollenspender erwies sich
die Sorte Budai z6ld. Der Ertrag wird auch durch Pflanzung im Wechsel mit €em Pollen-
spender erhoht; aber auch in diesem Falle ist die Ergdnzungsbestdubung angebracht. Der
Pollen wird mit Hilfe eines Bestdubungsapparates zur Zeit der Narbensekretbildung zu-
sammengebracht. Die Ergénzungshestéubung erhdéht den Ertrag der Sorte ,Kéknyelil®,
vermindert aber etwas den Zuckergehalt der Beeren. Der Sortencharakter des Weines
wird durch den Pollenspender nicht verdndert. J. Csizmazia (Budapest)

Krrewer, M. W.: Annual cyclic changes in the concentration of sugars and organic
acids in “Thompson Seedless” grapevines - Jihrliche Schwankungen der Konzen-
tration der Zucker und organischen Siuren bei Thompson Seedless-Reben - Proc.
Amer. Soec. Hort. Sci. 91, 205—212 (1967) - Dept. Viticult. Enol. Univ. Calif., Davis

Untersucht wurde die Verdnderung der Glucose, Saccharose, reduzierten Zucker, Wein-
siure, Apfelsdure und Zitronensdure wihrend eines Jahres in Trieb und Stamm, in
Haupt- und Nebenwurzeln und in Rinden- und Holzstlicken. Die Schwankungen der Zucker
in der Wurzel sind mit 0,3 bis 0,7 g/100 g Frischgewicht gering. Im Sprof3 tritt in der Ruhe-
periode ein Maximum von 1,9 g100 g Frischgewicht und ein Minimum von 0,25 g im Juli
und August ein. Auch die untersuchten organischen Séuren haben im Sproffi wihrend der
Ruheperiode ein Maximum mit 0,55 g und im Juni — Juli ein Minimum von etwa 0.1 g/
100 g Frischgewicht. Im Stamm sind die Schwankungen geringer (0,233 g im Dezember und
01 g im Juli). In der Wurzel wurde viel Zitronensidure (0,55 g im Dezember) und wenig
Apfelsdure (0,16 g im Dezember) gefunden. Die Konzentration der Zucker und organischen
Sduren war in der Rinde hoher als im Holzteil. H.-D. Bourquin (Geilweilerhof)

KocHERZHENKO, E. and Maixo, T. K.: Photoperiodism and some features of the ana-
tomic structure of woody plant saplings - Photoperiodismus und anatomischer Bau
von Gehdlzesdmlingen (russ. m. engl. Zus.) + Fisiol. Rast., Moskau 15, 63—73 (1968)
Tsentr. Respubl. Botan. Akad. Nauk USSR, Kiew

Verff. kultivierten Reben-, Pfirsich-, Mandelbaum-~ und Dattelpflaumsidmlinge in GefiBen
von Ende Mai bis Ende September bei (a) ununterbrochener Beleuchtung (Zusatzbeleuch-
tung in der Nacht mit einer Gliihbirne 300 W/ms?), (b) bei 9- und 12-Stundentag und (c¢) bei
natiirlicher Tageslinge. Im August wurden die Blitter und am Ende der Vegetationszeit
Hauptspro und Wurzeln auf Unterschiede im anatemischen Bau untersucht. Bei Langtag
zeigten sich ein schnelleres Wachstum als Folge der erhthten Aktivitdt des Kambiums im
Sprofl und in den Wurzeln, kleinere Epidermiszellen, mehr Kleinere Spaltéffnungen, gro-
Bere AusmaBe und Anzahl der LeitgefdBe im Xylem und spitere Lignifikation der Zell-
winde, weniger Palisadenparenchym im Verhiltnis zum Schwammparenchym und weniger
Chiorophyll und dadurch niedrigere Assimilationsintensitit. Auf die Frostresistenz hatte
die Tageslange keinen Einflufi. Der Anstieg der Wachstumsintensitidt im Langtag und die
entsprechenden Verdnderungen im anatemischen Bau der vegetativen Organe erinnern in
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vielem an durch Gibberellin verursachte Veridnderungen. Verff. nehhmen deshalb an, dai
die Langtagsbedingungen zur Akkumulation von gibberellindhnlichen Wuchsstoffen filhren.
J. Catsky (Prag)

Kocuerznenko, I E. und Maixo, T. K.: Uber die Rolle natiirlicher Gibberelline bei
der photoperiodischen Reaktion von Pfirsich und Rebe (russ.) - Dokl. Akad. Nauk
SSSR (Moskau) 177, 720723 (1967)

Zwischen der Wachstumsintensitit und dem Gehalt der Blitter an endogener Gibberellin-
sdure (GS) wurde eine positive Korrelation gefunden. So wurde in den Bléttern von im
Dauerlicht oder im Normaltag wachsenden Reben (1- und 3jéhrige Topfpflanzen der Sorte
Lydia resp. Gutedel) im Erbsenkeimlingstest nach Cusjracijan endogene GS nachgewiesen.
Ebenfalls wurde die Blitenbildung bei Rudbeckia durch Blattausziige von Reben, die
vorher in Dauerlicht wuchsen, ausgelgst. Demgegeniiber wiesen die Blétter von Reben
im 9stlindigen Kurztag keine endogene GS-Aktivitdat auf. Bei einsetzender Wachstumsruhe
der Reben im Spatsommer war in keinen der photoperiodisch unterschiedlich vorbehandel-
ten Pflanzen endogene GS festzustellen, weshalb die zusitzliche Wirkung von Inhibitoren
vermutet wird. Eine Mitbeteiligung anderer Wuchsstoffe (Auxin, Cytokinin) wird disku-
tiert. G. Alleweldt (Hohenheim)

Lucié, P. und Vuksanovi¢, P.: Die Ausdehnung des Wurzelsystems bei der Rebsorte
Welschriesling auf der Unterlage Kober 5 BB in braunem Karbonatboden (serbo-
kroat. m. engl. Zus.) - Savrem. Poljopriv. (Novi Sad) 15, 959--968 (1967) . Poljopriv.
Fak., Sarajevo
An 6 12jadhrigen, gleichmiBig gewachsenen Reben, Zeilenabstand 2 m, Pflanzabstand 1,2 m,
wurde durch vollstédndiges Ausgraben die horizontale Ausdehnung der Wurzeln ermittelt,
die vertikale durch Aufgraben zweier Profile in 40 und 80 ¢m Abstand vom Stamm zZwi-
schen den Zeilen. Die horizontale Ausdehnung war ungleichméfig und asymmetrisch und
das Wurzelgeflige in Nidhe der Zeile viel dichter als in der Mitte zwischen den Zeilen
(Lidngen- und Gewichisverhidltnisse = 74:26). In 40 cm Entfernung vom Stamm war die
stdrkste Wurzeldichte in 20--50 cm Tiefe, und bei 60—80 cm Tiefe wurden die untersten
Wurzeln gefunden. In 8) cnn Entfernung war die grofite Wurzelmasse bei 20--606 em Tiefe.
Mit steigender Entfernung von der Zeile nahm die Tendenz der wurzeln zu, nach unten zu
wachsen, Das Verhiltnis oberirdischer : unterirdischer Masse war = 1,3:1. Die Kulturmajg-
nahmen, so die Erziehung und die mechanische Bearbeitung nur in Richtung der Zeilen,
pragen auch die Ausdehnung der unterirdischen Teile der Rebe. M. Trstenjak (Maribor)

MarLANGEON, R. C.: Versuche iiber die Induktion der Frostresistenz der Rebe durch
Bespriihen der Blitter mit Chemikalien (span. m. engl. Zus.) - Phyton 24, 87—92
(1967) - Est. Experim. Agropec., Rama Caida, Argentinien

In einem Feldversuch wurde an der Sorte Pinot blance untersucht, ob sich durch Blattbe-
sprithungen die Spatfrostresistenz bei Reben erhdhen 14Gt. Folgende Substanzen und
Konzentrationen wurden verwendet: DMSO 5%, DSA 1000 ppm, TD-692 1000 ppm, Alar 2000
ppm, CCC 2000 ppm und Phosfon 2000 ppm. Es wurde 2mal behandelt. 14 d nach der ersten
Behandlung trat ein Spatfrost von —1'C auf. Bei der Auswertung des Scha®ens wurde
festgestellt, daBl keine der Substanzen eine positive Wirkung auf die Spatfrosiresistenz hat.
Phosfon verursachte starke, CCC mittlere, DMSO geringe Blattschiden. Die Behandiung
hatte keinen Einflufl auf den Geschmack des Weines. H.-D. Bourquin (Geilweilerhof)

MeLkonian, A.: Uber die Miglichkeiten der Entwicklung von Sekundirknospen bei
den Varietiten Adissi und Ararati (Vitis vinifera L.) in Armenien (ital.) - Riv. Viti-
colt. Enol. (Conegliano) 20, 423—428 (1967)

Die ¥Fihigkeit zur Bildung von Trieben aus Sekundidrknospen hingt vom Entwicklungszu-
stand der Rebe, der Stellung der Knospen und den Umweltbedingungen ab. Sie wurde bei
Versuchen in Armenien durch Unterdriickung des Hauptliriebes gefdrdert. Bei der Sorte
Adissi entwickelten sich Anfang Juni die 3.—8. Knospen der Triebe besser als im Mai; bet
der Sorte Ararati verminderte sich die Austriebsfdhigkeit der Sekundarknospen im basalen
Triebabschnitt gegen Mitte Juli wieder. Bei beiden Sorten zeigte sich im Mai einhe hohe
Fruchtbarkeit Uliber die gesamte Linge der Triebe (bei Adissi 70--95%). Nach Entfernen
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der Triebe im Juni verminderte sich die Fruchtbarkeit im apikalen und basalen Trieb-.
abschnitt. Nach zweimaligem Entfernen der Triebe im Mai und Juni entstanden bei der
Serte Adissi zwischen der 4. und 9. Knespe aus Sekundirknespen 5.—6. Ordnung frucht-
bare Triebe, wegegen bei der Serte Ararati alle Knespen, die sich im Juli aus Sekundir-
knospen entwickelt hatten, unfruchtbar waren. Inshesondere bei Adissi ist die Moglichkeit
zur Entwicklung von Fruchttrieben mit zwei Infloreszenzen zundchst sehr grofl, nimmt
aber im Juni bereits wieder ab. V. Hartmair (Xlosterneuburgy

MoLcuaNeva, Z. Y. and ArzuManov, V. A.: Changes in some anatomic and physiologi-
cal characteristics of the ripening of grape shoots induced by non-root trace element
nutrition - Verdnderungen einiger anatomischer und physiologischer Eigenschaften
bei der Reife von Rebtrieben nach Blattdiingung mit Mikrondhrstoffen (russ. m.
engl. Zus.) - Fiziol. Rast. (Moskau) 15, 123—129 (1968) - N.-i. Inst. Vinograd. Vinod. Im.
Shredera, Fil. Vinod., Pos. Ulugbek, Tashkentskaya Obl.
Bei voller Diingung (N:120, P:90, X:30 kg/ha) im Weinberg kultivierte Reben wurden 2mal im
Juli abends mit Zn-~ (0,05%), Cu- (0,02%), Mn- unse Ni- {0,1%y) -Sulphatldsungen und mit
0,020/, Borsdure bespriiht. Alle Bespriihungen verbesserten das Ausreifen der Sprosse und
erhohten den Ertrag, und zwar sowohl bei der gut ausreifenden Serte Bajan Schirej als
auch bel der schlecht ausreifenden Katta Kurgan. Am wirksamsten waren Zn- und Cu-
Sulphate, unter deren EinfluB3 sich der Markdurchmesser verkleinerte und das Wachstum
des Bast- und Holzgewebes sowie die Anzahl der Lagen &des harten Bastes anstiegen. Zn
und Cu erhdhten gleichfalls die Stiarkeakkumulation in den Trieben, d#en Gehalt an ge-
bundenem Wasser, die Katalaseintensitdt im Bast und in den Knespen sowie die Frost-
resistenz der Knospen. J. Catsky (Prag)

MurLins, M. G.: Regulation of fruit set in the grape vine . Die Regulierung des
Fruchtansatzes bei der Rebe - Austral. J. Biol. Sci. 20, 1141—1147 (1967) - Div. Hortic.

Res., CSIRO, Glen Osmond
An 1- bis 6-Augenstecklingen (Scorte Cabernet Sauvignon) wird die Entfaltung der In-
floreszenz, das Aufbliihen und ein Beerenansatz durch sefortiges Entfernen der Rlitter
und der Sprofispitze veranlafit. Das Beerenwachstum ist pesitiv korreliert mit der Knos-
penzahl und dem Gewicht der Stecklinge. Das Entfernen der Adventivwurzeln wirkt sich
auf das Inflorenszenzwachstum quantitativ nicht aus. Da zudem Inflereszenzexplantate
auf kiinstlichem Nahrmedium ohne Auxinzusatz nur dann aufblihen und Beeren ansetzen,
wenn sie im Licht gehalten werden, nimmt Verf, an, daB der Fruchtansatz bei der Rebe
nicht von einer Zulieferung an Wuchsstoffen durch das Blatt oder die Wurzel, sondern
allein von der zugefiihrten Kohlenhydratmenge abhingig ist. Der Wuchsstoffbedart wird
durch Eigensynthese gedeckt. G. Alleweldt (Hohenheim).

NEecruL, A. M. und Gorpejewa, L. N.: Anatomische und histochemische Untersuchun-

gen der Rebknospen im Zusammenhang mit der kritischen Periode ihrer Ausbildung

(russ. m. engl. Zus.) - Izv. Timirj. Selsk. Akad. (Moskau) 6, 19—35 (1967)
Verff. untersuchten 15jdhrige Reben der Serten Frither Malengre und Madeleine Ange-
vine zur Zeit der kritischen Periode der Meristeme, d. h. zum Zeitpunkt des Uberganges
von der vegetativen zur generativen Knespenbildung. Die Niahrstoffversorgung der Me-
risteme der Nebenknospen wurde durch Dekapitatien der Haupttriebspitzen, die der
Meristeme der Zentralknospen von Winteraugen durch Ringelung un& Entfernen der Blitter
am Sprof8 beeinfluBt. Die Fruchtbarkeit der aus den Knospen der so behandelten Zweige
entstandenen Triebe wurde im néachsten Jahr gepruft. Der Kritische Moment tritt bei den
Meristemen der Nebenknospen nach der Bildung ven 2 Blattaniagen, beim Meristem der
Zentralknospe nach der Bildung von 3—-¢ Blattanlagen ein., Dabei steigt der Verbrauch an
Mineralstoffen (N, P, K) und Photosyntheseprodukten. Unzureichende Nahrsteffversorgung
in der kritischen Periode fiihrt zu Unfruchtbarkeit. I. Tiché (Prag)

OuRNAC, A. et Decor, M.: Riboflavine dans le raisin au cours de sa croissance ‘- Vita-
min B,-Gehalt von Weintrauben wdhrend des Heranreifens - Ann. Technol. Agric.
(Paris) 16, 309-—320 (1967) - Sta. Cent. Technol. Prod, Vég. (INRA), Narbonne

Fluorimetrisch wurde der Vitamin B,-(Lactoflavin-)-Gehalt ganzer Weinbeeren von 4
Weinsorten (Terret, Aramon, Carignan und Morastel) bestimmt. Parallel dazu wurde der
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Vitamin B,-Gehalt im Saft und in den festen Bestandteilen (Schale und Fruchtfleisch) der
Beeren festgestellt. Der Vitamin-B,-Gehalt (bezogen auf 100 Beeren) ist in den griinen
Beeren noch sehr gering (12. — 18. Juli), steigt wihrend des Reifens (bis 25. Juli) an, sinkt
ab (bis 8. Aug.), steigt wieder an (bis 29. Aug.), um dann nach dem Ausreifen wieder ab-

zusinken (5. — 26. Sept.). — Es wird angenommen, dafl Lactoflavin Bestandteil eines At-
mungsenzyms ist, da sich der Gehalt an Vitamin B, paralle! zur Atmungsintensitit an-
dert. W. Wille (Hildesheim)

Pogcosian, K. S. und Sagrkisov, M. M.: Die Frostresistenz der Rebsorten in Abhingig-
keit von Abhirtungsverhiltnissen (russ. m .engl. Zus.) - Fiziol. Rast. (Moskau) 14,

1057—1064 (1967) - Inst. Vinograd., Vinodel. Plovod., Erevan’Armenien

von Reben der Sorten Woskeat (geringe -), Adissi (mittlere -) und der Neuziichtung Sever-
nyj Saperavi aus Vitis amurensis (hohe Frostresistenz), die in der 2. Abh#rtungsphase (Ende
Dezember nach vorangegangener Stidrke-zZucker-Hydrolyse und einsetzender Dehydratation
der Zellen) unter natirlichen Bedingungen wechselnden Temperaturen ausgesetzt waren,
wurden abgeschnitiene Triebe im Laber weiter abgekiihlt. Die beiden autochthonen, arme-
nischen Sorten erwiesen sich bei langsamer Abkiihlung als um 7—8' C frostresistenter als
die Freilandpflanzen, an denen bei —19° ¢ die Knospen geschiddigt und bei —22,6°C das
einjiihrige Holz vernichtet wird. Die Schiddigung des Holzes beginnt in der Grenzzone
zwischen Holz und Mark, was bei Severnyj Saperavi nicht beobachtet werden konnte.

V. Kraus (Lednice na Morave)

Sacus, R. M. and Weaveg, R. J.: Gibberellin and auxin-induced berry enlargement in
Vitis vinifera L. - Gibberellin~- und Auxin-induzierte Beerenvergrofierung in Vitis
vinifera L. - J. Hort. Sci. 43, 185—195 (1968) - Dept. Environment. Hort Viticult.

Enol., Univ. Calif., Davis

Das Eintauchen der Inflorenszenzen der Sorten Thompson Seedless (T.8.) and Black
Corinth (B.C.) 7—10 d nach der Bliite in Ldsuhgen von Gibberellinsdure (GS, 40 ppm) und/
oder 4-Chlorphenoxyessigsiure {(4-CPA, 40 ppm) flihrt 60 d nach der Behandiung zu folgen-
den Ergebnissen: Forderung des Beerenvolumens bei T.8. durch GS$ > unbehandelt > 4-
CPA > GS + 4-CPA und bei B.C. durch GS > GS + 4-CPA > 4-CPA > unbehandelt;
Forderung des Beerentrockengewichtes bei T.S. durch GS >» 4-CPA > unbehandelt >
GS + 4-CPA, bei B.C. durch GS§ > GS + 4-CPA > 4-CPA > unbehandelt: Forderung des
Beerenfrischgewichtes bei T.S. durch GS > GS + 4-CPA > 4-CPA > unbehandelt und
bei B.C. wiederum durch GS > GS + 4-CPA > 4-CPA > unbehandelt. Es wird eine
Hemmung des durch Gibberellin induzierten Beerenwachstums durch 3-CPA angenom-
men. Histologische Untersuchungen ergaben ein durch GS geftrdertes Wachstum der
distalen Parenchymzellen des PMerikarps, indes durch 4-CPA eine gleichmiflige Forderung
des proximalen und distalen Parenchymgewebes. Zugleich war eine hdhere Zellzahl im
Parenchym der mit GS oder 4-CPA behandelten Beeren nachzuweisen,

G. Alleweldt (HIohenheim)

SAULNIER-B1ACHE, P. et Bruzeau, F.: Développement du raisin. 3. Nouvelles recherches
sur la croissance et la respiration pendant le passage de la phase de croissance
végétative a la maturation - Die Traubenentwicklung. 3. Neue Untersuchungen tiber
das Wachstum und die Atmung beim Ubergang von der vegetativen zur Reifephase

Ann. Physiol. Vég. (Paris) 9, 179-—-196 (1967) - Sta. Centr. Technol. Prod. Vég., Nar-

bonne
Verff, untersuchten 3 Jahre lang die Wachstums- und Atmungsintensitat bei Beeren von
3 Sorten (Carignan, Cinsaut, Aramon) im Laufe ihrer Entwickiung. Die Atmungsintensitat
wurde entweder gasanalytisch im offenen Luftstrom mit COs-Bestimmung nach SCHOLANDER
(J. Biol. Chem. 167, 235, 1946), oder manometrisch nach Wassuas bestimmt. In der Beeren-
entwicklung wurden 4 Phasen festgestellt: 1) die Phase des vegetativen Wachstums mit
maximaler Wachstums- und Atmungsintensitdt, 2) die stationdre Phase, in welcher das
Wachstum eingestellt wird und die Atmungsintensitit sinkt, 3) ,véraison“, eine Phase mit
einem 2. Wachstumsmaximum, in der die Beerenfidrbung und -konsistenz veridndert wird
und die Atmungsintensitdt und der Respirationskoeffizient schnell ansteigen, 4) die Reife-
phase mit einem 3. Wachstumsmaximum, in der Atmungsintensitdt und Respiratienskoef-
fizient im Vergleich zur vorhergehenden Phase etwas sinken. Verff. nehmen an, daf} diese
Veranderungen durch Wuchsstotfe reguliert werden. J. Catsky (Prag)
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SkeENg, G. M.: Increases in the levels of cytokinins in bleeding sap of Vitis vinifera
L. after CCC treatment - Anstieg des Cytokininspiegels im Blutungssaft von Vitis
vinifera L. nach einer CCC-Behandlung - Science 159, 14771478 (1968) - Div. Hort.

Res., CSIRO, Glen Osmond/S. Austral.
Einjdhrige Pflanzen der Sorte Black Corinth erhielten bei einer Triebldnge von 30 cm 3mal
wichentlich zur Nihrissung 200 ml einer CCC-L#sung (1000 ppm), wodurch eine Hemmung
des Triebwachstums (von 150 ¢m auf 100 em) eintrat. Der von den mit CCC behandelten
Pflanzen gewonnene Blutungssaft (32--56 h nach dern Dekapitieren wies eine hdhere Cy-
tokinin-AKtivitat auf (Test mit Sejabehnen-Kallus) als die unbehandeiten Pflanzen (in
Kinetineinheiten 30 «g gegeniiber 3 «g). Bei der Sorte Cabernet Sauvignon erhthte sich
die AKtivitdt nach einer CCC-Behandlung um das 20fache. G. Aleweldt (Hohenheim)

Tomses1, A.: Die Frostresistenz von Stecklingen und Blindrebe (ital. m. engl. Zus) -

Riv. Viticolt. Enol. (Conegliano) 20, 551—556 (1967) - Ist. Coltivaz. Arboree Univ.,

Perugia
Durch Messung der elektrischen Leitfihigkeit sowie durch mikroskopische Untersuchungen
und Vegetationsbeobachtungen wurde die Frostresistenz ven Stecklingen und Blindreben
untersucht. An Pfrepfreben der Sorte Trebbiano Toscano traten bereits bei —11" C be-
triachtliche Schiden an den oberirdischen Teilen auf, wogegen Keber 5 BB bei dieser Tem--
peratur lediglich erste Anzeichen einer Schidigung erkennen lie3, und erst bei —15° C die,
letale Temperatur erreicht ist. Blindreben der genannten Edelsorte beginnen erst bei
—19" C Schidden zu zeigen und sterben bei —23" C bis —25° C ab. Blindreben von Kober 5§ BB
vertragen noch Temperaturen ven —25* C. V. Hartmair (Klosterneuburg)

Wessk, R., REvtaer, G. und ReicuaroT, A.: Variationsanalytische Untersuchungen der
Witterungseinfliisse auf Konzentration und Inhaltsstoffe des Zellsaftes junger Reb-
triebe bei unterschiedlichen Entwicklungsstadien - Weinberg u XKeller 15, 31—50
(1968)
Diese Arbeit ist die Fortsetzung varianzanalytischer Auswertungen liber den osmotischen
Wert und den Glukose-Fructose-Gehalt des Zellsaftes junger Rebentriebe (Vitis 5, 220, 1965).
Sie behandelt den Einfluf3 des MefBtages, der unter dem EinfluB des Wetters vor und
wiahrend der Probeentnahme steht. Es wird festgestellt, dal das Wetter die Mefiwerte
beeinflufit, daB aber diese Einfllisse durch Sorte und durch jeweiliges Entwicklungsstadium
abgewandelt werden. J. Catsky (Prag)

D. BIOCHEMIE

Gorpovn, C. F., Scuuckert, R. J. and Bornak, W. E.: Improved method for the deter-
mination of ethylenebisdithiocarbamate residues in plants, fruits, and vegetables
Verbesserte Methode zur Bestimmung der Riickstinde von Athylen-bis-dithiocar-
bamat in Pflanzen, Friichten und Gemiise - J. Assoc. Offic. Analyt. Chem. (Balti-
more) 50, 1102—1108 (1967) - Res. Div. Rohm and Haas Comp. Bristol
Verff. beschreiben eine abgeinderte Methode zum Nachweis von Riickstinden wvon
Dithiecarbamat-Fungiziden, bei der Keine Extraktien erforderlich ist. Das Untersuchungs-
material wird homogenisiert und in einer Spezialapparatur mit heiBer 50%iger H;SOy4
versetzt. Die Dithiocarbamate werden hierbei unter Entwicklung von CS, zersetzt.
Durch schwachen Luftstrom wird der Schwefelkehlenstoff ausgetrieben {(mitgebildetes
H,S wird durch Xupferacetatidsung entfernt) und in einem mit Cullens-Reagenz gefiilltem
Absorptiensrohr aufgefangen. Die Restimmung erfolgt kolorimetrisch, Es kdnnen noch
0,05 ppm nachgewiesen werden. A. Rapp (Geilweilerhof})

Jurics, E. W.: Papierchromatographische Bestimmung von Catechin und Epicatechin
in Friichten - Z. Lebensmittel-Untersuch. u. ~Forsch. 135, 269—275 (1967) - Inst. Er-
niahrungswissensch., Budapest

Verf. bestimmte den Epicatechin- und Catechingehalt in 17 verschiedenen Obstsorten (u. a.
in Apfeln, Kirschen, Erdbeeren. Trauben, Birnen. Aprikosen, Pflaumen) nach einer von
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ihm entwickelten Methode. Zur Inaktivierung der Enzyme werden die Friichte mit etwas
destilliertem Wasser 15 min gekocht. Das Material wird anschlieend lyophilisiert und mit
96%wigem Athanol extrahiert. Aus dem so gewonnen Extrakt werden die Catechine
papierchromatographisch (Laufmittel: n-Butanol : Eisessig Wasser 4 : 1 2, Sprithmittel:
Vvanillin und p-Toluolsulfonsdure in abs. &dthanolischer Lésung) bestimmt. Die Kkleinste
erfaflbare Substanzmenge betriigt fiir beide Substanzen 0,5 «g bei einem mittieren Fehler
von * 4—8%. Die Erdbeere und die Stachelbeere enthalten nur Catechin, die Quitte nur

Epicatechin. In 100 g Trauben fand Verf. 10,1 mg Catechin und 3,97 mg Epicatechin.
A. Rapp (Geilweilerhof)

MasQUELIER, J. et Virte, G.: Sur la production aérobie d’alcool et de divers corps
volatils voisins par les végétaux - Uber die aerobe Bildung von Alkoholen und von
verschiedenen verwandten fliichtigen Stoffen durch Pflanzen - C. R. Séances Acad.
Sci. (Paris) 265, 1924—1927 (1967) - Lab. Pharm. Fac. Médec. Pharm., Bordeaux
Extrakte aus frischen Weinbeeren, den Blattern von Reben und die Gasphase, die wvon
Blattern von Reben und anderen Pflanzen abgegeben wird, wurden gaschromatographisch
untersucht. In allen Fidlien konnten geringe Mengen von fllichtigen Steffen nachgewiesen
werden. Neben einigen nicht identifizierten Substanzen wurden Athylalkohol, Aceton,
Butanon, Methanol und Athanol gefunden. Da Apfelbldtter, Krautbldtter und Salat dhn-
liche Stoffe abgeben, mufl man damit rechnen, da3 von Pflanzen allgemein diese Stoffe an
die Atmosphédre abgeschieden werden, was bisher nur bei der Lagerung von Obst beob-
achtet wurde. F. Radler (Mainz)

Pent, C.: Acid degradation of leucoanthocyanidins - Abbau von Leukoanthocyanen
mit Mineralsduren - Amer. J. Enol. Viticult. 18, 168—174 (1967) - Ist. Ind. Agrar.,
Univ. Perugia
2 gereinigte Leukoanthocyane aus Samen von weilem Trebbia-Wein wurden bei verschie~
denen Temperaturen und bei Anwesenheit von Luftsauerstoff bzw. N mit hei3er Salzsiure
(n~-Butanol;2n HCl} behandelt. Unter N entsteht weniger Cyanidin als bei Anwesenheit von

O,. Es scheint sich demnach um eine Reaktion 2. Ordnung zu handeln. — Die Katechin-
bildung (Emax = 460 nm) ist dagegen weitgehend unabhangig von der Art des umgebenden
Gases und wird daher als Reaktion 1. Ordnung angesehen. Aus dem Leukocyanidin mit
dem niedrigsten Polymerisationsgrad entsteht die gréBere Katechinmenge.

W. Wille (Hildesheim)

Sivon, H. und Fross, H. G.: Anwendung von Isotopen ia der organischen Chemie und
Biochemie. I. Bestimmung der Isotopenverteilung in markierten Verbindungen -
Springer-Verl. Berlin, 247 S. (1967)

SteERN, D .J., LEE, A., McFappeN, W .H. and Stevens, K. L.: Volatile from grapes.
Identification of volatiles from Concord essence - Fliichtige Inhaltsstoffe von Wein~
trauben. Bestimmung fliichtiger Inhaltsstoffe von Concord-Trauben - J. Agricult.
Food Chem. (Washington) 15, 1100—1103 (1967) - West. Reg. Res. Lab., US Dept.
Agricult., Albany

Verff. untersuchten kapillargaschromatographisch in Verbindung mit einem Massenspek-
trometer die fliichtigen Verbindungen in i- Pentanextrakten von Concord-Trauben. 500
foot X 0,02 inch Stahlkapillare GE SF-96. Temperaturprogrammierung von 30° C bis 186° C
(15° C/min). Massenspektrometer: Bendix Flugzeit Modell 12. Zwischen Gaschromatograph
und Massenspektrometer befindet sich ein Biemann-Separator]. Verff. konnten 60 XKom-
ponenten identifizieren. Sie fanden u. a. i-Propylbenzol, i-Butylbenzol, p-Athyltoluol so-
wie einige ¥ster der Crotonsdure (Methyl-, Athyl-, i-Propyl-, i-Butyl-Ester). Nicht sicher
tdentifizieren konnten sie einen Athyl-alkyl-thioester. A. Rapp (Geilweilerhof)

WEeNAR, R.: Weitere Untersuchungen zum Einflul der Temperatur auf die Bildung
von Apfelsiure in Weinbeeren - Ber. Dt. Botan. Ges. 80. 447—450 (1967) - Inst. Botan.
Friedrich-Schiller-Univ., Jena
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Der Wein- und Apfelsiduregehalt verschieden er Traubensorten desSaalegebietes wurd
bestimmt und mit den Daten der Niederschlags- und Temperaturmessung verglichen. Mit
steigender Zahl der Sommertage nimmt der Apfelsiuregehalt ab, se daB eine Vorausbe-
rechnung maéglich sein soll. F. Radler (Mainz)

E. WEINBAU

AxMAN, A.: Themen des 46. deutschen Weinbaukongresses 1966 und die Probleme der
tiirkischen Weinwirtschaft (tiirk. m. dt. Zus.) - Ankara Univ. Ziraat Fakiil. Yilligi 17,

162—171 (1967)
Die Tirkei ist bemiiht, ein Weinexportland zu werden, Der inlidndische Weinverbrauch
ist immer noch sehr gering (1,3 1{Kepf/Jahr). da die RBevdlkerung dem Raki den Vorzug
gibt. Der jidhrliche Traubenertrag betrdgt ca. 3 Mill. t, wovon 3% zu Wein verarbeitet
werden, Dieser Anteil soll zukiinftig erhséht werden, was jedoch nur bei gleichzeitiger
Steigerung des Weinexpertes maéglich ist. Die tiirkischen Weine miissen deshalb gegen-
iiber dem Ausland preislich und qualitativ kenkurrenzfdhig werden. Als Mafinahmen hier-
fur kommen in Frage z. B.: Erhéhung der Traubenertridge mittels Pflege und Diingung,
Erneuerung der alten Weinberge, Sclektienen, Auswahl der Unteriagsreben, Ausschaltung
von Zwischenhiindlern beim Traubeneinkauf, Forderung der Weingenossenschaften, Aus-
stattung der Keller mit modernen Einrichtungen, Schulung der Krifte in Weinbau und
Kellerwirtschaft. A. Akman (Ankara)

Avramov, L, Lovié, R. and Tapianovié, D.: The effect of the form of cordones on
the quantitity and quality of the Gamay grape variety (serbokroat. m. engl. Zus.)
Arh. poljopriv. nauke (Beograd) 20 (70), 55—67 (1967) - Peljoprivredni Fak., Beograsd

In 7jdhrigen Versuchen an Gamay neir mit 7 Kordenformen (deppelarmiger Moser-Kerdon
als Kontrolle, deppelarmiger Zweietagenkordon I, doppelarmiger Sylvezkordon 11, ,Fisch-
gratenkordon* IXI, ,Skljarova“- Kordon IV, modifizierter senkrechter Zweietagenkordon Vv,
schiefe einarmige Pergola VI) hatte I den héchsten Ertrag/Fidche und Rebe und den
kleinsten Variationskeeffizient. Beli V lag der Ertrag;Rebe durchschnittlich am niedrigsten,
anderseits in 2 Versuchsjahren trotz der niedrigsten Knospenzahl am hdchsten. Hieraus
ergibt sich, daB3 die Knospenzahl nicht allein iiber den Ertrag entscheidet. Die Wuchskraft
war bei V am stidrksten, bei II1 am schwichsten, Eine positive Korrelation zeigte sich
zwischen Wachstum und Ertrag, eine negative zwischen Ertrag und Mostqualitidt, wobel
aber auch die Knospenzahl eine Rolle spielte. Semit zeigte sich die Erziehung als wich-
tigster Qualitdts- und Quantitdtsfaktor. Eine negative Korrelation bestand auch zwischen
Gesamtsaure und Niederschlagsmenge. M. Trstenjak {Maribor)

Bouarp, J.: Influence de I’époque de la taille sur Ia production des raisins - Einfluf3

der Schnittzeit auf die Traubenproduktion - C. R. Hebd. Séances Acad. Agric. France

33, 639—644 (1967) - Physiol. Végétale, Fac. Sci,, Bordeaux
Je spiter der Schnittpunkt lag, um so h#her waren die Zah! der Trauben und der Most-
ertrag;Rebe und ha (Sorte: Ugni Blanc), besonders im ersten Versuchsjabr (1961;62), wo
den hdheren Ertrigen niedrigere Prezentwerte im Austrieb am 24. 4. gegeniiberstanden
und umgekehrt (vgl. Vitis 7, 165, 1968). 1962;63 bis 1964:65 wurden die mittleren Ertrige nur
bis zum drittletzten Schnittzeitpunkt (i. 4.) gesteigert, bei spédterem Schnitt wieder leicht
gesenkt. Nach einer Diskussion uber die duBeren und inneren Fakteren, die :zu diesen
Ergebnissen filihrten, wird festgestellt, daB man stets mit maximalen Ertridgen rechnen
konne, wenn der Rebschnitt im Marz erfolge. E. Sievers (Geisenheim)

Bouarp, J.: Influence de Vépoque de la taille sur le débourrement et Vallonrement
des rameaux de vigne - Einflu3 der Schnittzeit auf Knospenaustrieb und Lingen-
wachstum der Rebtriebe - C. R. Hebd. Séances Acad. Agric. France 33, 635—63S:
(1967) - Physiol. Végétale, Fac. Sci., Bordeaux
Mit 15tdgigen Intervallen wurden vem 20. 11. 61 bis 27, 3. 62 und vom 26. 11. 62 bis 29. 4. 63
je 40 Reben der Sorte Ugni Blanc gleichmiilig geschnitten (6 Knospen/Rebe + 2 Knospen/
Zapfen). Bei frilhem Schnitt bis Mitte Januar waren mehr als 60% der Knospen am 24. 4.
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ausgetrieben, bei den spiter geschnittenen Reben weniger als 40%. Bel den am 10. 3. 64
geschnittenen Reben wurde das Stadium ,Bldtter entfaitet” bereits am 6. 5., bei den am
4. 5. 6¢ geschnitienen erst am 11. 5. erreicht. Dabei waren anfangs die Triebe der am
10. 3. geschnittenen Reben ldnger als die der am 4. 5. geschnittenen. Ab Juli dndert sich
dieses Verhiltnis, so daB bei Vegetationsabschlu@ die Triebe der spiter geschnittenen
Reben langer waren. Aus diesen Beobachtungen wird geschlossen, dafi das Wachstum der
Knospen nicht allein von ihrem Differenzierungsgrad abhingt. E. Sievers (Geisenheim)

Barawas, J.: L’irrigation dans Je Midi de la France (1) - Die Beregnung im Midi-Gebiet
Frankreichs (1) Progr. Agric. Vit. (Montpellier) 84, 585—597 (1967)

Bei 8 Beregungsversuchen an der Rebsorte Carignane auf 6 Standorten im Midi
(600—80¢ mm Jahresniederschidge, Beregnung als fakultativ anzusehen, 1130--4150 m‘'ha
Beregnungsmenge, verteilt auf 2—8 Gaben) wurden folgende Varianten im Vergleich zur
Nuilparzelle eingerichtet: 1) kontinuierliche Beregnung (Austrieb-— Lese), 2) Beregnung
wihrend der wachstumszeit (bis Ende Juli) mijt variierten Beregnungsgaben, 3) Beregnung
wiahrend der Reifezeit (Beginn Ende Juli), 4) Beregnung i zusdtzliche N-Diingung, 5)
Beregung bei K-Mangelsymptomen. — Es wurden 3 Reaktionsmdéglichkeiten der Rebe auf
die Beregnung beobachtet: a) Erhéhung des Traubenertrages und des Schnittholzgewichts
bei Absinken der Mostqualitit (Erniedrigung des Zucker- und Erhéhung des Sdurege-
haltes), b) keine Verinderung des Traubenertrages und des Schnitthoizgewichtes bei ge-
ringer Verdnderung der Mostqualitit, ¢) Erhdéhung des Traubenertrages und des Schnitt-
holzgewichtes bei konstantem Sdure- und gleichbleibendem oder erhshtem Zuckergehalt.
Die Ursache dieses unterschiedlichen Verhaltens der Rebe sieht Verf. in der Verschieden-
heit der Bdden, bes. im Nihrstoffgehalt, da die Variante mit N-Dingung einen wesent-
lich hoheren Traubenertrag erzielte als die ohne N-Diingung, jedoch die Mostqualitat in
stirkerem MaBe vermindert war als auf der Parzelle ohne N. Bei visuellem K-Mangel
hingegen wirkte sich die Beregung glnstig auf die Mostqualitdt aus, da die Reben in
verstirktem Mafle K aufnahmen und so die Zuckerprodulktion steigerten. verf. hiit die
Anzahl der bisher durchgeflihrten Versuche noch flir zu gering fiir ein endgiiltiges Urteil
iiber die Beregnung im franzosischen Weinbau. Auflerdem erfordere jeder Standort ein
spezielles Beregnungsschema. K. P. BOll (Hehenheim}

Branas, J. et CaiLLaup, C.: Les modes de conduite modernes dans leurs rapports avec
Ie mieroclimat - Die modernen Erziehungsformen und ihre Beziehungen zum Mikro-
klima - Progr. Agric. Vit. (Montpellier) 85, 139—150 (1968) : Ecole Natl. Sup. Agron,,
Montpellier

Ausgehend von der Tatsache, dal der Umfang der Photosynthese im Laubwerk in erster
Linie abhdngig ist von der zugestrahlten Sonnenenergie, wird versucht, die Blattflache
einer Rebe zu berechnen. Die Blattfliche;Trieb wird definiert durch die Trieblinge in em
und der je Rebe vorhandene Laubraum durch das errechnete Gewicht des Rebholzes. ¥er-
ner wird angenommen, dafl die dem diffusen Licht ausgesetzten Blattfidchen s der Ener-
gie der direkt bestrahlten Blatter erhalten. Die Rebe wird als Kdérper betrachtet, dessen
Blattraum aus griffitem und Kkleinstem Durchmesser sowie der H6he zu berechnen ist. Fiir
verschiedene Erziehungsformen werden Laubraumgriflien in m® angegeben. Den Darstel-
lungen ist zu entnehmen, welche Sonnenstrahlungsenergien der Blattoberflidche einzelner
Reben bel bestimmten mikroklimatischen Bedingungen zur Verfligung stehen,

H. Aichele (Trier)

Briza, K., Lovié, R. und Zorzié, M.: Der Einflu verschiedener Diingemengen und
Verhdltnisse der Hauptinihrstoffe auf die Wuchskraft von Reben einiger Unterla~
gensorten (serbokroat. m. engl. Zus.) - Savrem. Poljopriv. (Novi Sad) 15, 817—3836

(1967) - Poljoprivredni Fak., Beograd
Die Untersuchung uUber die Aufnahme von N, P, K bei verschieden hohen Mengenverhilt-
nissen wurde an 12 Unterlagssorten vorgenommen, Wihrend P- und K-Diinger weder eine
negative noch eine positive Wirkung auf das Wurzelwachstum hatten, verursachten hohe
N-Gaben ein geringes Durchschnittswachstum der Triebe bei den Unterlagen Kober 5 BB,
Teleki 8 B und 41 B. Rupestris du Lot sowie Paulsen 1103 zeigten das groBte Wachstum.
Das Gewicht der Triebe war abhdngig von der Unterlage und vom Diinger, der den
ginstigsten Effekt bei Ruggeri 225 bewirkte. Im 2. Vegetationsjahr wurde eine stidrkere
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Differenzierung des Triebgewichtes durch Diinger erzielt, Das geringste Triebgewicht war
bei den Unterlagen Kober 5BB und Teleki 8 B, das groSte bei Rupestris du Lot und
Paulsen 1447 zu finden. W. Heannemaenn {(Speyer)

CurisTENSEN, P. and Kasimatis, A. N.: Correction of vineyard zinc deficiency by soil
injection of zine sulfate solutions - Beseitigung von Zinkmangel in Weinbergen
durch Bodeninjektion von Zinksulfat-Losungen - Amer. J. Enol. Viticult. 18, 217—
224 (1967) - Dept. Viticult. Enol. Univ. Calif., Davis

In vorliegender Arbeit wird die Injektion von Zinksuilfat-Ldsungen unter Druck als wohl
wirksamste MaBnahme zur Behebung von Zn-Mangel beschrieben. Durch Injektion einer
Losung, in welcher bei jungen Reben etwa 0.5 kg, bei dlteren Reben bis zu 2 kg wasser-
freies Zinksulfat in 4 1 Wasser gelést sind, konnte sowohl in sandigen als auch in lehmigen
Boden der Mangel beseitigt werden. Die 4-1-L&sungen beziehen sich auf 1 Rebsteck; sie
wurden appliziert durch 3—8 Einstiche in einer Tiefe von 30—53%0 c¢cm und einer Entfernung
von 3060 ¢m vom Stamm. Bei jungeh Anlagen, die empfindlicher sind, sollte die Menge
nicht zu hoch gewihlt werden. Die Anwendung sollte nur wihrend der Wachstumsruhe
erfolgen, da sonst Schidden auftreten kénnen. Triebspitzen bzw. Blattstiele von Mangel-
reben enthieiten im allgemeinen < als 50 ppm bzw. 22 ppm Zn; der Gehalt stieg durch
die Ditngung auf > 60 ppm bzw. 26 ppm. Es ist noch nicht klar, wie lange diese Dingung
vorhilt. O, Siegel (Speyer)

ConsTANTINESCU, G.: Méthodes et principes de détermination des aptitudes viticoles
d’'une région ef du choix des cépages appropriés - Eignung von Weinbaugebieten’
und die Wahl geeigneter Rebsorten. —— Methoden und Prinzipien fiir ihre Bestim-
mung - Bull. O. I. V. 40, 1179—1205 (1967) - Inst. Agron. N. Balcescu, Bukarest

Aufgrund der neuesten Erkenntnisse giht es flir die Bestimmung der Eignung eines Ge-
bietes flir den Weinbau 3 Methoden: 1 die klimatologische Methode, die die thermische,
heliothermische, hydrothermische und Hydro-Bilanz umfaft; 2. edaphische Methoden,
wobel an die Einheit des Bodens und des Systems Klima-Boeden gedacht wird; 3. bio-
Klimatische Methoden, die sich mit dem okologischen System Klima-Boden-Pfianze be-
schiftigen, Die Methode der thermischen Bilanz beinhaltet auBler dem Faktor Temperatur
die Insolation, die das Phdnomen der Abhingigkeit der Rebe vom heliothermischen Po-
tential erklidrt. Die Hydrobilanz und hydrothermische Bilanz gewinnen an Wichtigkeit,
will man die Rebe auf Abhéingen anbauen. Bei Betrachtung des Zusammenhanges zwi-
schen Klima und Boden muf3 das Gebiet in einzelne Zonen nach Lage, Feuchtigkeit und
Temperatur gruppiert werden. Bioklimatische Methoden bilden im Zusammenhang Klima-
Boden-Sorte ein dkologisches System, wobei sich das dkonomische Problem des Weinbaues
darin dufiert, daB weniger produktive Bodden eher mit dem Anbau der Rebe als anderer
Kulturen genutzt werden konnen. L. Winterstein (Haifa)

GuLasER, G.: Der Sonderkulturanbau zu beiden Seiten des nérdlichen Oberrheins
zwischen Karlsruhe und Worms - Heidelberger Geograph. Arbeiten (18), 302 S. (1967)
Geograph. Inst. Univ. Heidelberg

Wenngteich in der agrargeographischen Studie vorwiegend die natiirlichen marktwirt-
schaftlichen und sozialdskonomischen Standortbedingungen fur Tabak, Spargel, Gemiise,
Obst und Hopfen beiderseits des Rheines von Karlsruhe bis Mannheim und vom Haardt-
rand bis zur Bergstrafle analysiert werden, so geht der Autor in seiner Bestandesaufnahme
auch auf den Weinbau ein, der in das Untersuchungsgebiet hineinragt. Hier sind vor allem
die historische Entwicklung, einschlieBlich der Betriebsgréfienverhiltnisse, die 6kologischen
Gegebenheiten und arbeitswirtschaftlichen Uberlegungen in den Ubergangszonen vom
Weinbau zum Anbau von arbeitsintensiven Sonderkulturen weinbaulich von besonderem
Interesse. Dies um s0 mehr, als hierbei die Problematik der Weinbergsbegrenzung an-
klingt. Fernerhin dlrfte die griindliche und vielseitige Untersuchung fiir die Landespla-
nung und Raumordnung von beachtlichem Nutzen sein, zumal der Autor immer wieder auf
die unterschiedlichen Veraussetzungen flir den Anbau von Sonderkulturen und Reben zwi-
schen dem links- und rechtsrheinischen Nutzungsareal hinweist,
G. Alleweldt (Hohenheim)
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Kosrer, W. und KoseL, F.: Per Einfluff von Umweltfakioren und verschiedenen Frost-
schutzmafinahmen auf die Knospentemperatur von Reben - Wein-Wiss. 23, 76—93
(1968) Eidgendss. Versuchsanst. Obst-, Wein-, Gartenbau, Wadenswil

Die Wirkung verschiedener Frostschutzmethoden wird an Rebknespen im Stadium ,in der
Wolle" durch Temperaturmessungen mit Thermoelementen und Registrierung auf 12-Punkt-
Kompensationsschreiber untersucht. Infrarotstrahler mit Propangasheizung und Abstdn.
den von 3.6 X 4,8 m im Dreiecksverband erbrachten Temperaturerhohungen von 1,0°C in
1,5 m, von 0.7°C in 3 m und 0,2° C in 4,5 m Abstand. Die Breitenwirkung der Strahler war
gering. Chappotbrenner, die mit 7 X 7 m Abstand aufgestellt waren, zeigten mit Ol- oder
Gasheizung dieselben Leistungen, In ein Meter Entfernung betrug die Temperaturerhg-
hung 4,5° C, in 3,5 m noch 1,0° C. Der Olverbrauch je Brenner belief sich auf 1,5—2 |/h, der
Gasverbrauch auf 0,5 kg’h bei 1 Atii. Die Heizleistung des urspriinglichen Chappotmodells
war besser als diejenige des neuen Modells. Reben, die am Mittag vor der Mef3nacht mit
Schaumsteffmatten (¢ mm) bedeckt worden waren, zeigten nachts dieselben Knospentem-
peraturen wie die umgebende Luft. Der Frostschutzeffekt bei Bedeckung beruht also in
erster Linie auf dem Trockenhalten der Knospen. Der Unterkiihlungspunkt lag bei trocke-
nen Reben bei —5 bis —5,5° C, der Gefrierpunkt bei —3,8 bis —4,5° C. Bei nassen Rebknos-
pen lag der Unterkithlungspuukt bei —1 bis —3* C, der Gefrierpunkt zwischen —0,2 und
-~1,00 C. H, Aichele (Trier)

Mirtovi¢é, D.: Die Wirkung von Molybdin und Zink auf die Qualitit einiger Reb-
sorten (serbokroat. m. engl. Zus.) - Arh. Poljopriv. Nauke (Belgrad) 21 (72) ,75—85
(1968) - Zavod Vinogradar. Vinarst., Prizren

Mit verschiedenen Reben wurden Wachstumsversuche durchgeflihrt, die den Einflul3 von
Mo und Zn in Kombination mit den Makronahrstoffen N, P, K auf die Ertragsgestaltung
zeigen sollten. Die hergestellten Losungen wurden teils auf Schnittflachen der Reben auf-
getragen und teils auf die Bldtter 5—18 d vor dem Bliihen und bei Reifebeginn der Beeren
verspriiht. In allen Fillen zeigten sich Ertragssteigerungen von 50—60%. Die Nanrstoffver-
sorgung mit N, P, K + Mo + Zn hatte die besten Resulfate aufzuweisen. Der Zuckerge-
halt nahm um ca. 16% zu, Auf die Sauregehaltserhohung sprach das Mo besser als das Zn
bei der Rebe an. W. Hannemann (Speyer)

Niconp, J., Duraxnp, R. et Tanarp, P.: Quelgues aspects de I’action du microclimat sur
la vigne et les arbres fruitiers - Einige Gesichtspunkte zur Bedeutung des Mikrokli-
mas fiir den Wein- und Obstbau - Phytoma (Paris) 20 (194), 20—30, (195}, 26—30 (1968)

Bel Reben ist die Belichtung des Laubraums abhingig von der Erziehungsart. Unmittel-
bar Uber dem Boden wachsende Triebe haben bessere mikroklimatische Bedingungen als
solche in mehr als 90 em Hdhe. Das Mikroklima am Hang ist deshalb von hoher Bedeutung,
da 59% der europédischen Rebfldchen an Hédngen liegen. Die Einstrahlung am Hang ist ab-
hangig von der Himmelsrichtung und der Hangneigung. Bewdlkung verringert Expositions-
unterschiede. Uber die Beziehungen zwischen Hangrichtung und Beerenreife liegen noch
wenig Untersuchungen vor. Bodentemperaturen geben Auskunft iiher Wiarmeverhidltnisse
in Hang- und Terrassenlagen. Bei methodischen Untersuchungen der Wirkung des Mikro-
klimas auf die Rebe miissen physikalische, morphologische und physiologische Faktoren
beachtet werden. H. Aichele (Trier)

Pryer, E., KosLer, W. und Zwicky, P.: Der Einflufl verschiedener Kultursysteme auf
die Leistung der Rebe : Schweiz. Z. Obst- u. Weinb. 104, 80—85, 123—128 (1968) - Eid-
gendss. Versuchsanst., Wadenswil

Verff. berichten eingehend lber Versuchsmethoden und Ergebnisse dreier Erziehungssyste-
me {(Pfahibau, Drahtbau, Zweietagenschnitt). Die Erziehung libte auf Ertrag und Qualitat
nur einen geringfiigigen EinfluB aus, doch standen die beiden Zweietagenschnitte im 8jdh-
rigen Durchsechnitt sowohl nach Qualitdt als auch nach Menge an erster Steile. Fur alle an-
gefiihrten Erziehungssysteme erwies sich eine Knospenzahl von 8—0/m? als optimal in be-
zug auf Austrieb und Wuchsstirke der Triebe. Sonst werden nach den langjdhrigen versu-
chen und den dortigen Erfahrungen einmal das Zweietagensystem und zum anderen der
Drahtbau fir die Praxis empfohlen. F. Lotz (Marienthat)
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Rives, M.: Résultats @’un essai de dates de taille - Resultate eines Schnittzeit-

Versuches - C. R. Hebd. Séances Acad. Agric. France 33, 644--652 (1967) - Sta. Rech.

Viticult. (INRA), Pont-de-la-Maye
Verf. kammt aufgrund 3jdhriger mit der Sorte Merlot durchgefiihrten Schnittzeit-Versu-
che (6 Daten von Oktober;November bis Mirz/April) nicht zu so einheitlichen Ertragser-
gebnissen wie Bouarp mit der Sorte Ugni Blane (vgl. Vitis 7, 161-—162, 1968). Darum prift er 2
von ihm aufgestellte Arbeitshypothesen — EinfluB von Cytokininen oder der Temperatur
auf die Anlagen der Infloreszenzen wihrend ihres sensiblen Stadiums — anhand eines
weiteren Versuchs. Hierbei stellt er Einaugenstecklinge der Sorten Merlot, Rupestris du
Lot und Sauvignon in Wasser oder Nihrldsungen. Durch frithestmogliches Entblattern
der jungen Triebe erhielt er mehr Infloreszenzen;Steckling, hesonders bel Sauvignon,
ebenfalls noch deutlich bei Rupestris du Let und nur geringfiigig bei Merlot. Eine bio~
metrische Auswertung ist anscheinend nicht erfolgt. Verf. folgert, daB Sensibilitdtsunter-
schiede der Infloreszenzanlagen die aufgetretenen Differenzen zwischen den Ergebnissen
der verschiedenen Schnittzeiten-Versuche erkidren kiénnten; denn das Schnittdatum ubt
vor allem einen EinfluB auf die Sorten aus. E. Sievers (Geisenheim)

ScHRADER, Tu.: Miill- und Kldrschlammkompost im Weinbau -+ Weinberg u. Keller
14, 531—537 (1967) - Landeslehr- und Versuchsanst., Trier

Verf. berichtet Uber die Anwendung von Mill- und Klédrschlammkompost und teilt u. a.
mit, daB sich der Kompost als brauchbares Hilfsmittel zur Bodenbearbeitung und Humus-
versorgung erwiesen hat. Als optimale Kompostgabe/ha werden im 3jéhrigen Turnus 80 —
100 t, in Ausnahmen 200 — 300 t empfohlen. Der Anteil an wirksamer organischer Substanz
(humusbildende Bestandteile) betrdgt im Durchschnitt 20 — 30%. Die Verwendungsmdéglich-
keit fiir Mall- und Klarschlammkompost richtet sich nach dem Rottegrad. Vom Deutschen
Weinbauverband wurden fiir die Anwendung von Miill- und Klérschlammkompost im
Weinbau Richtlinien herausgegeben. Die Errichtung neuer Kompostwerke wird im Inter-
esse des deutschen Weinbaues angestrebt. F, M. Lotz (Marienthal)

F. BODEN

AxoryaN, G. A.: Die Ertragsmenge und die Bodenfeuchtigkeit - Sadovodstvo (Mos-
kau) 106 (1), 29 (1968)

Tonescu, P.: Die Dynamik des Kohlenstoff-Stickstoff-Verhiltnisses und die Frucht-
barkeit einiger Rebsorten (rum.) - Rev. Hort. Viticult., Bukarest 16 (12), 21~-26 (1967)

G. ZUCHTUNG

Fry, B. O.: Value of certain varieties and selections in the breeding of high quality,
large-fruited Muscadine grapes - Der Wert einiger Sorten und Selektionen fiur die
Zuchtung hochqualifizierter und groB3beeriger Muscadinia-Reben - Proc. Amer. Soc.
Hort. Sci. 91, 213—216 (1967) - Coll. Agric. Exp. Sta. Univ. Georgia

In den Jahren 1957 bis 1966 wurden insgesamt 964 Samlinge von Muscadinia~-Abkémmlingen
aus 6 verschiedenen Kreuzungskombinationen aufgezogen. Hierbei wiesen alie die Kreu-
zungsnachkommenschaften, die von der Sorte ,White Male“ abstammen, einen iiberdurch-
schnittiich hohen Prozentsatz an Simlingen mit grofien Beeren auf. Werden solche Ab-
stammungstypen mit Samlingen, die sich von den qualitativ hochwertigen Formen
Ga. 20—38, ,Topsail“* und N.C.B 6—19 ableiten, gekreuzt, erhilt man Simlinge, die beide
gewlinschten Eigenschaften in sich vereinen. Das zukiinftige Zuchtprogramm sieht vor,
weitere Eigenschaften, wie vor allem einheitliche Reife, gréBere Trauben und die Moéglich-
keit der mechanischen Lese, durch Kreuzung geeigheter Typeh miteinander zu kombinie~
ren. W. Koepchen (Geilweilerhof)
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Ourzcky, D. K., Pratt, C. and Evsgr, J.: Fruiting behavior of large-berried and large-
clustered sport of grapes . Das Ertragsverhalten von groS8beerigen und grofitrau-
bigen Mutanten von Reben - Proe. Amer. Soc. Hort. Sci. 91, 217—223 (1967) - New
York State Agric. Exp. Sta., Geneva, N. Y.

5 spontan entstandene grof3beerige Ploidiechimidren (2—4) und 2 spontan groftraubige Mu-
tanten amerikanischer Rebsorten wurden hinsichtlich ihres Ertragsverhaltens unter Frei-
landbedingungen innerhalb von 3 Jahren (1964—66) untersucht. Die Ploidiechimiren zeigten
einheitlich grofiere Bliiten, Beeren und Samen und hatten mit je einer Ausnahme 1964 und
1965 signifikant hoéhere Bliitenzahlen;Infloreszenz als die 2n-Formen. Der Ansatz war nur
bei einer Sorte signifikant geringer als bei 2n. Das Traubengewicht war bei den Mutanten
signifikant hoher und die Samenzahl je Beere etwa gleich den normalen Formen. Eine
Ausnahme zeigte eine Sorte im Jahre 1964 mit gleichem Traubengewicht, aber signifikant
weniger Samen Beere bei der Mutante als bei 2n. Hinsichtlich Bliite- und Reifezeit waren
Mutanten und Ausgangsformen praktisch gleich. — Die diploiden, groBtraubigen Mutanten
hatten signifikant hohere Blutenzahlen:iInfloreszenz und etwa das 2—4fache Traubenge-
wicht bei 2—7 d spidterer Bliite- und Reifezeit als die Normalformen. Virosen als Ursache
fir das unterschiedliche Ertragsverhalten (Fanleaf-vein banding) waren nicht nachzuwei-
sen. Tabakmosaik-Virus wurde vereinzelt festgestelit, zeigte aber keine Ubereinstimmung
mit dem Ertrag. O. Beuer (Geilweilerhof)

SERRA, J. A.: Modern genetics. Academic Press, London, 792 S. (1968)

H. PHYTOPATHOLOGIE

Becker, H.: Untersuchungen iiber die Bekimpfung von Phomopsis viticola Sacc. in
der Rebenveredlung - Wein-Wiss. 22, 501—507 {1967) - Inst. Rebenziicht. Rebenver-
edl., Hess. Lehr- Forschungsanst. Wein- Obst- Gartenbau, Geisenheim

Die Bekampfung von Botrytis cinerea in der Rebverediung gelingt durch Behandlung des
Holzes mit Chinosol. Neuerdings sind verringerte Anwuchsprozente durch Verwendung
von schwarzfleckenkranken Edelreisern beobachtet worden. Es galt zu prifen, ob der
Erreger Phomopsis viticola auch durch Chinosol zu bekdmpfen ist. Bei Kulturversuchen
verhinderte bereits 0,01% Chinosol im Nihrmedium das Wachstum des Pilzes villig. Bei
1stiindiger Behandlung von schwarzfleckenkrankem Rebholz mit 0,8%iger Chinosoliosung
war Keine Entwicklung des Pilzes mehr festzustellen. Die zur Bekdmpfung von Botrytis
vorgeschlagene menrstiindige Behandlung mit Chinosol reicht also aus, auch Phomopsis
zu unterdriicken. Stark infiziertes Rebholz sollte trotzdem nicht der Veredlung dienen.
F. Gollmick (Jena)

Begrz, K.-J.: Erfahrungen mit der Botrytfisbekimpfung im Weinbau - Weinberg w.
Keller 15, 63-—78 (1968)

In der fiir einen (1867 durchgefiihrten) Botrytis-Bekdmpfungsversuch vorgesehenen Parzelle
wurde am 16. 8. beim Riesling der erste Botrytis-Befall festgestellt, jedoch noch nicht am
Miilter-Thurgau; Ende September betrug der Befall 50% bzw. 26%. — Gegen Plasmopara
wurde der Riesling 4X, der Miller-Thurgau 2X mit 0,2% Polyram-Combi sowie beide
Sorten 1X mit 0,2"e Basfungin hehandelt, gegen Botrytis beide Bestinde zusitzlich 2X mit
0,20/ Basfungin. Ergebnis beim Riesling: Botrytis-Befall um ca. 50"» geringer, Ertrag um
25% hober, Mostgewicht um 7—8" Oe geringer, Zuckerertrag um 2 kg/ar hdoher und Anteil
der Bodentrauhen um 50% geringer als in der Kontrolle; beim Miller-Thurgau: Botrytis-
Befall um ca. 40% geringer, Ertrag um 40% hoher, Mostgewicht ohne Unterschied, Zucker-
ertrag um 10 kg/ar hoher, keine Bodentrauben. Bei beiden Sorten wurde weder eine GHr-
verzigerung noch eine geschmackliche Beeinflussung des Weines festgestellt. Verf. emp-
fiehlt, bei kompakten Traubensorten mit botrytiswirksamen Mitteln bereits in die abge-
hende Bliite zu spritzen, mit Wiederholungen nach 14 d bis Ende August, unter Zusatz
eines Netzmittels. H. Mihlmann t (Oppenheim)
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Brrcks, R.: Uber den Nachweis des Tabakmosaik-Virus in Reben - Z. Pflanzen-
krankh. (Pflanzenpathol.) Pflanzensch. 74, 346—349 (1967) - Inst. Virusserologie,

Braunschweig

121 Reben verschiedener deutscher Anbaugebiete wurden mit Hilfe des serologischen
Latex-Tests gepriift und bei 36 von ihnen (Sorten Riesling, Silvaner, S 88) Tabakmosaik-
Virus (FMV) nachgewiesen, meist mit anderen Viren zusammen (Tomatenschwarzring~
flecken-, Fanleaf-, Arabismosaik-Virus). Ubertragungsversuche von TMV durch Abreiben
auf Testpflanzen gelangen nur bei Verwendung der im Latex-Test erhaltenen Ausflockun-
gen und partiell gereinigter Viruspriparate aus BlattpreBsidften, wobei sich Nicotiana
tabacum, weniger N, clevelandii als geeighetste Testpflanzen erwiesen (Nachweis nach 4
Wochen serologisch mit dem Tropfentest und elektronenmikroskopisch).

M. Trstenjak (Maribor)

Bercks, R.: Uber den Nachweis des Tomatenzwergbusch-Virus (fomatobushy stunt
virus) in Reben - Phytopatholog. Z. 60, 273—277 (1967) - Inst. Virusserologie, Braun-

schweig
In (meist reisigkranken) Reben der Sorten Silvaner, Riesling, S 88 und 5 C (nicht dagegen
in FS, 4-201-39 und 143 A) wurde das Tomatenzwergbusch-Virus (TBSV) gefunden. Es kam
bisher immer mit einem oder mehreren der oben genannten Viren zusammen vor. Die
Fundorte deuten auf relativ weite Verbreitung in der Bundesrepublik, Der exakte Nach-
weis gelang zuerst mit Hilfe des Latex-Testes; sichere Ubertragung auf Krautige Test-
pflanzen war nur bei Vervimpfen partiell gereinigter Viruspraparate méglich. Es reagier-
ten Chenopodium quinca lokal mit nekrotischen Punkten, systemisch mit chiorotischen
oder ebenfalls nekrotischen Punkten (Nachweis des TBSV durch den Agargel-Test), und
Nicotiana clevelandii systemisch mit grauen, pergamentartigen Nekrosen in den Geiz-
trieben; in gleicher Versuchsserie auftretende helle Punktierung an N. clevelarndii wird.
anscheinend durch ein noch nicht identifiziertes Virus verursacht. Ch. murale und N. taba-
cum Samsun zeigien keine Symptome. Das TBSV aus Reben erwies sich als identisch oder
jedenfalls nahe verwandt mit einem Stamm des TBSV aus Petunia {,Petunia asteroid
mosaic-Virus®), der zum erstenmal in Italien u. a. an Ligustrum lucidum beobachtet
worden war. Eine Verbreitung des TBSV auch in Reben italienischer Weinbaugebiete wird
deshalb nicht fiir ausgeschlossen gehalten. M, Riidel (Neustadt)

BrickBaUER, H.: Beobachtungen und Untersuchungen iiber die Enationenkrankheit
der Rebe - Weinberg u. Keller 15, 79—112 (1968) - Landes-Lehr- Forschungsanst.
Wein- Gartenbau, Neustadt/Wstr.

Markantestes Symptom dieser Krankheit sind blattunterseits auftretende, durch homéo-
plastische Hyperplasie entstandene Enationen. Hinzu kommen extreme Blattspreitenre-
duktionen, Verdrehung, Stauchung und {iberméBige Leistenbildung basaler Internodien
sowie hadufig auch typische Reisigkrankheitssyndrome. Zu finden waren Enationen bistang
an Riesling, S 88, Miiller-Thurgau und Silvaner. Sie lielen sich nicht pfropfiibertragen,
und Saftinokulationen lieferten auf Chenopodiaceen im Regelfall der Reisigkrankheit ana-
loge Symptombilder. Auch die physikalischen Daten der Inocula entsprechen weitgehend
den von reisigkranken Reben bekannten Werten. Ob die in den einzelnen Beobachtungs-
jahren unterschiedlich stark aufgetretene Erscheinung dem Komplex ,Reisigkrankheit®
zugehort oder eine eigene Virose darstellt, konnte nicht entschieden werden.

H. Hopp (Freiburg)

BrticksaUuer, H. und RipeL, M.: Beobachtungen und Untersuchungen iiber einige
virdse und virusverdichtige Verfiarbungen und Rollerscheinungen an Reben - Wein-
Wiss. 22, 481-—496 (1967) Landes-Lehr- Forschungsanst. Wein- Gartenbau, Neu-
stadt/Wstr.

Verff. beschreiben einige mehr oder weniger verbreitete virtse bzw. virusverdichtige
Blattverfirbungen und Rollerscheinungen an verschiedenen Ertrags- und Unterlagsreb-
sorten sowie Neuziichtungen. Dabeil wird eine Zusammenfassung einzelner Symptombilder
nach 1. Verfiarbung mit oftmals verbundenen Blattdeformationen, 2. Verfiarbung ohne
derartige Deformationen, 3. Verfirbung meist ohne Begleitung von Blattdeformationen,
aber mit gelegentlichem Rlattrollen, 4. nach alleinigen Rellerscheinungen versucht. Die
bisher nur teilweise positiven Reaktionen krautiger Indikatoren (Chenopodiaceae und
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Nicotianaceae mit meist Fanleaf-Symptomen) und der Pfropfkombinationen mit verschie-
denen als Indikatoren beniitzten Rebsorten (Kober 35 BB. Carignane, FS. 4-201-39, 26 G,
Mission, Rupestris du Lot bzw. Rupestris St. George, Thompson Seedless und Vitis coigne-
tia) erlauben nhoch nicht in jedem Falle die Zuordnung dieser Symptomprigungen zu
bekannten oder noch unbekannten Rebvirosen bzw. Viruserkrankungen iiberhaupt. Aus
Sicherheitsgriinden wird der Ausschluf8 von solchen Symptome tragenden Reben aus der
Weitervermehrung verlangt. H. Hopp (Freiburg)

Carce, P. und Mourous, G.: Recherches sur d’éventuels vecteurs de la Flavescence
dorée - Untersuchungen Uber mogliche Vektoren der Flavescence dorée (franz. m.
engl. u. dt. Zus.) - Ann. Epiphyties (Paris) 18, 151—156 (1967) - Sta. Zool. Sud-Ouest
{(INRA), Pont-de-la-Maye

Das Fehlen von Scaphoideus littoralis in einigen Gebieten mit Flavenscence dorée (FD)
(Burgungd, franzodsischer Jura, Mosel und Mittelrhein, vermutlich auch vor 1930 in Ar-
magnac) veranlaGte die Verif., nach weiteren Vektoren der Krankheit zu suchen. Bei
Uberpriifung von 12 Zikaden- und 3 Wanzenarten, von denen einige in den franzésischen
Weinbergen recht verbreitet sind, konnten in 143 Versuchen jedoch bis jetzt keine weite-
ren Ubertriger der FD nachgewiesen werden. Da in den o. a. Gebieten jedes Jahr die
gleichen Reben neu infiziert werden, mufl man an Vektoren mit geringer Beweglichkeit
denken, M. Rtidel (Neustadt)

DitrricH, V.: Die Embryonalentwicklung von Tetranychus urticae Koch in der Auf-
lichtmikroskopie - Z. Angew. Entomol. 81, 142-—153 (1968) * Dept. Agrarchemie, CIBA
AG, Basel

Obwohl der toxische EinfluB von Acariciden auf die Fier von Tetranychus urticae hiufig
untersucht worden ist, lag bis jetzt keine moderne Arbeit {iber die Embryonalentwicklung
dieser wichtigen Spinnmilbe vor. Die Embryogenese, die an lebenden Eiern studiert wurde,
setzt mit 2 total-dqualen Teilungen ein. Von der 3. Furchung an teilen sich die Blastomeren
nach dem superficiellen Typ. Durch die 10. Furchung entsteht mit dem 102¢-Zellen-Stadium
ein geschlossenes Blastoderm. Bei der anschlieBenden Differenzierung des Keimstreifs
treten bereits frith Extremititenantagen auf, wihrend die Xopflappen sich erst spiter aus-
bilden. Der Keimstreif, der an der Peripherie des Fies zunichst nach allen Richtungen
wichst, kontrahiert sich in einem spéteren Entwicklungsstadium wieder, und der Dotter
wird vom Embryo umwachsen. Gegen Ende der Embryogenese heben sich die Extremitd-
ten deutlich ab, und die Augenflecken erscheinen. Von einem Paar embryonaler Stigmen
am Vorderende wird angenommen, daB sie zusammen mit einem hellen ,Liniensystem®
schon wihrend der Embryonalentwicklung Verbindung mit der Atmosphire aufnehmen,
zumal die Schale von Milbeneiern filir Gase Huflerst undurchlissig ist.

G. Rilling (Geilweilerhof)

ExcELBrRECHT, D. J. and WoLrswinkEL, L. D.: Chenopodium as host to viruses trans-
mitted from apple, pear and grapevine - Chenopodium als Wirtspflanze flir Viren
aus Apfel, Birne und Rebe - S. Afr. J. Agric. Sci. 10, 419—428 (1967) - Fruit Food
Technol. Res. Inst., Stellenbosch

Chenopodium gquinoa und Ch, amaranticolor wurden als geeignete Testpflanzen fiir Viren
aus Apfel, Birne und Rebe nachgewiesen, andere Testpflanzen dagegen ergaben mit den
gleichen Isolaten keine Reaktionen. Durch Pfropfung bzw. Ablaktieren konnten die Viren
wieder auf dle urspriinglichen Wirtspflanzen riickibertragen werden. Die glinstigsten
Ubertragungsergebnisse wurden hei Gewidchshaustemperaturen um 16° C erhalten, auch
dann, wenn das Untersuchungsmaterial bei dieser Temperatur Kultiviert wurde. Bei einer
Gewichshaustemperatur von 24 C erfolgte keine Symptomauspriagung auf den Testpflan-
zen, Verringerung der Viruskonzentration oder Verdnderungen der Polyphenole bel der
Spenderpflanze kénnen mioglicherweise das Versagen der Inokulationsmethode bei fort-
schreitender Jahreszeit verursachen. Die aus Reben isolierten Viren (dhnlich Fanleaf bzw.
Yellow mosaic) werden fur lokale Rassen gehalten, da sie einen sehr begrenzten Wirts-
pflanzenkreis haben. Mechanische Ubertragung von Corky bark Konnte nicht nachgewiesen
werden. H. Briickbeauer (Neustadt)
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FritzscHE, R.: Methoden der Ubertragung pflanzenpathogener Viren durch Nema-
toden, Biol. Zentralbl. 86, 735759 (1967) - Inst. Phytopathol. Aschersleben, Dt. Akad.
Landwirtschaftswiss. Berlin

Es werden 4 Methoden fiir Versuche zur Virusilibertragung durch Nematoden beschrieben
und diskutiert. 1. Im Freilandversuch werden virusfreie Jungreben zwischen viruskranke
Stécke gepflanzt und auf das Auftreten von Virussymptomen untersucht. Durch Anwen-
dung von Nematiziden kann auch die Bedeutung von Nematoden gepriiff werden. 2. Im
~double-plant-test werden viruskranke und virusfreie Pflanzen zusammen in Topfe mit
gedampfter Erde gepflanzt und anschlieBend mit den zu priifenden Nematoden versetzt.
Diese Methode entspricht im Prinzip dem Freilandversuch, nur lassen sich zuverlédssigere
Schllisse ziehen. 3. Im ,Standardtest* werden die zu priifenden Nematoden aus dem Boden
ausgesucht, mit destiliiertem Wasser mehrfach gewaschen und in Tépfe mit viruskranken
Pflanzen gebracht. Nach Ablauf der fiir die Virusaufnahme notwendigen Zeit werden die
Nematoden erneut iseliert, gewaschen und an virusfreie Testpflanzen gesetzt. Hier ist
dann die gelungene Ubertragung direkt durch das Auftreten von Symptomen oder indi-
rekt durch Wurzelabreibung auf eine weitere Indikatorpflanze feststelibar. 4. In der
.verbesserten Standardmethode“ werden als Versuchsgefiiflie nicht BlumentSpfe sondern
kleine Glasschédlchen benutzt. Dadurch wird eine direkte Beobachtung der Nematoden er-
moglicht und das arbeitsaufwendige Auswaschen der Nematoden aus einer groBeren Erd-
menge vermieden. B. Weischer (Munster)

Garzy, R. et Compan, H.: Thermothérapie de quelques variétés de vigne présentant
des symptémes de virose - Thermotherapie an einigen Rebsorten, die Virussymptome
zeigen - Vignes Vins 166, 1320 (1968) - Lab. Rech. Chaire Botan. Pathol. Vég. (INRA),
Montpellier

Um die Schwierigkeiten der gleichméBigen Erwarmung ober- und unterirdischer Pflanzen-
teile hei der Wirmetherapie zu umgehen, werden seit 1961 Rebstecklinge steril im Reagenz-
glas auf Nahrmedium Kkultiviert, Von kleinen bewurzelten Pflanzen wird ein Spitzenblatt
abgeschnitten und in eine Petrischale verpflanzt. Neue bewurzelte Pflanzen geben in 3
Monaten wieder mehrere Stecklinge. Diese sind bei 20° C nach 1—2 Monaten gut bewurzelt
{unbewurzelte vertragen keline Wiarmetherapie). Von Viruskrankheiten werden sie in
speziellen Thermostaten im Reagenzglas durch 3monatige Behandlung bei 35° C vollstandig
geheilt. Dann erfolgt wieder eine Vermehrung der Stecklinge in Reagenzgldsern bei 20° C.
Nach Ausbildung von 3—4 Blattern und gut entwickelten Wurzeln werden die Pflanzen
normalen Lebensbedingungen ausgesetzt und (am besten in der Zeit zwischen Januar und
April) in T8pfe ins Gewichshaus verpflanzt, was bis 90% gelingt. Im darauf folgenden JYahr
werden sie in die Rebhschule verpflanzt. -~ Die Stecklingsbewurzelung der mit Warme-
therapie behandelten Pflanzen war verschieden (z. T. bis 100%); einzelne Sorten bewurzeln
sich bei der ersten Vermehrung schlecht, spiter jedoch erheblich besser (Hybriden mit
Vitis berlandieri). Im Vergleich zu unbehandelten Stecklingen war die Bewurzelung signi-
fikant erhéht (von 4,3 auf 88% bei Klonen von V. rupestris). Auch das Triebwachstum war
gefordert. Bei den Sorten Ugni Blanc¢ und Gutedel wurde durch die Wirmetherapie die
Blattform verédndert (tiefer gelappt). M, Trstenjak (Maribor)

Hecepis, A. und Nyences, E.: Untersuchungen iiber die Verhiitung von Botirytis-
schaden an Rebenvermehrungsmaterial - Wein-Wiss. 23, 4975 (1968) - Forschungs-
inst. Weinb. Kellerwirtsch., Budapest

Um die Zusammensetzung der Piizflora von frisch geschnittenem und in Gruben einge-
lagertem Holz zu untersuchen, wurden kleine Rebholzstiicke direkt oder nach Formalin-
behandlung in Malz-Agar-Losung gelegt und die nach Inkubation gewachsenen Pilzkolo-
nien identifiziert. vVon den etwa 40 festgesteliten Pilzarten sind die meisten harmlose
Saprophyten. Nur Botrytis cinerea und Alternaria tenuis sind als parasitische Formen be-
kannt; wobei aber nur Botrytis tiefer in das Innere des Holzes eindringt und sich von
auBen nach innen verbreitet. Ob die ebenfalls recht hiufig gefundene Alternaria auch
schadlich werden kann, wurde nicht geklirt. Bei Prifungen zur Desinfektion des Reb-
holzes mit 4 Fungiziden und verschieden agressiven Botrytis-Stimmen konnte eine wirk-
same Bekidmpfung der Pilze mit Orthocid erreicht werden, wihrend das Stdubemittel
B-500 sich als unwirksam erwies. Die Verff. fiihrten keinen Vergleichsversuch mit Chinosot
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durch. Fiir die Praxis wird empfohlen, die Sdgespdne beim Vortreiben der Rebveredlungen
statt mit Wasser besser mit Orthocid (12 gl) zu benetzen, was dann besonders wichtig ist,
wenn Winterveredlungen hergesteilt werden. F. Gollmick (Jena)

Horrerek, H. und FrirzscHE, R.: Methoden zur Untersuchung der Nihrpflanzenkrei-
se und des Saugverhaltens virusiibertragender Nematoden mit Hilfe von Radio-
isotopen - Phytopathol. Z. 60, 325--334 (1967) - Inst. Phytopathol. Aschersleben, Dt.

Akad. Landwirtschaftswiss., Berlin
Es wurde nachgewiesen, daB sich ein als Natriumphosphatlésung auf Petunienblitter
aufgebrachter #P innerhalb einer Inkubationszeit von 18—24 h einigermaflen gleichmia8ig in
den Wurzeln verteilt. In Nematoden (Xiphinema diversicaudetum), die an derartig mar-
kierten Wurzeln satgten, lief3 sich bereits nach 24 h Saugzeit eine *#P-Aufnahme nach-
weisen. Nach 2 d betrug die Markierungsquote bereits 3—50%, und nach 10 d waren im
Durchschnitt 72,6% der gepriiften Tiere radioaktiv markiert. B. Weischer (Miinster)

HoererT, L. L. and Girrorp, E. M. jr.: Grapevine leafroll virus history and ana-
tomic effects - Reben-Blattroll-Virus — Geschichte und anatomische Wirkungen
Hilgardia 38, 403—426 (1967) - Dept. Botany, Univ. Calif., Davis

Anatomische Merkmale in den Organen rolikranker Reben werden beschrieben. Erste
Verdanderungen treten im Protophloem des oberen, ersten sich verldngernden Internodiums
in Form von Phloemdegeneration inmitten der Gefdfibindel auf. Sie bilden etwa im 5.
Internodium bereits ausgedehnte Phloemnekrosen, werden aber in den basalen Interno-
dien und in ausgereiften Trieben nicht mehr nachgewiesen. Gleiche Veridnderungen ent-
wickeln sich ab dem 3. oder 4. oberen und augBierlich noch symptomlosen Blatt, verstirken
sich aber nach unten zu betrdchtlich. Phloemnekrose wird ebenfalls in Blatt- und Frucht-
stielen, nicht dagegen in den Wurzeln infizierter Reben gebildet. — Als sekunddre Merk-
male werden neben intrazellularen Staben vorzeitige Thyllenbildung in den Blattstielen
einiger Sorten, Hypertrophie und Hyperplasie im Rlattparenchym sowie gummiartige,
getbliche Ablagerungen (nicht mit Phloroglucin-Salzsaure anfdrbbar) und Starkeanhautung
in Blattgeweben angefuihrt. Anhaufung von Stirke geht der Ausbildung duBerer Merkmale
ebenso voraus wie die Phloemnekrose; sie 1auft ihr insofern parallel, als die degenerierten
Phloemzelien moglicherweise den Abtransport der Assimilate beeintrachtigen. -— Verschie-
dene Faktoren (Sortenverhalten, Virusrasse, Alter der Organe bei der Infektion u. a.}
koénnen wahrscheinlich auch eine Variabilitdt anatomischer Symptome verursachen. —
K-Mange! und -Uberschuf3 bewirken allein keine Veranderungen in den Geweben und
konnen folglich durch anatomische Untersuchung nicht nachgewiesen, sondern nur von der

Rolitkrankheit unterschieden werden. — Es wird der Versuch gemacht, Auftreten und
Verteiluing der anatomischen Symptome mit dem Weg des Virus innerhalb der Pflanze in
Zusammenhang zu bringen. M. Riidel (Neustadt)

Kunker, H.: Zur Erndhrungsweise zweier Phylloxera-Arten (Phylloxeridae, Aphi-

dina) an Eichenblittern - Z. Angew. Zoologie 54, 517—525 (1967) Inst. Angew. Zoo-~

logie Univ. Bonn
Die Fundatrigenien der beiden untersuchten Arten Phylloxera coccinea und Ph. glabra
sitzen in der Regel an der Unterseite ausdifferenzierter Eichenblitter. Beide stechen lber-
wiegend intracelluldr ein, ihre Stechborsten haben jedoch verschiedene Gewebearten zum
Ziel. Wihrend Ph. coccinea ihre Nahrung hauptsdchlich dem Palisadensparenchym der
Intercostalfelder entnimmt, bevorzugt Ph. glabra feinere Nerven, und zwar enden ihre
Speichelscheiden h&ufig in den Parenchymzellen, welche die Tracheiden umgeben. Die
belden Arten werden als ,Lokalbibitoren“ (Parenchymsauger) eingestuft; Pk, glabra wiirde
die stidrker spezialisierte Ferm darsteilen. G. Rilling (Geilwetierhof)

LEHOCZKY, J.: Moglichkeit einer Reinfektion mittels Ascosporen der ersten Genera-
tion der Pseudopeziza tracheiphila in der zweiten Hilfte des Sommers (ung. m. russ
u. engl. Zus.) « Szolo- és Gylunodlesterm. 3, 221—228 (1967) - Orsz. Szolész. és Boras-
zati Kut. Int., Budapest

Pseuslopeziza tracheiphila Miiller-Thurgau bildet die Apotecien ausschlielich in der Sapro-
phytphase ihres Lebenszyklus. Die Ascosporen werden auch ohne Ruheperiode und Frost-
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einwirkung gebildet. Auf natilirlich infizierten Bldttern kann man schon September-Okto-
ber die Bildung von Apotecien bemerken. Dieser Umstand ermdoglicht die Reinfektion
mittels Ascosporen zu einer Zeit, wo die Reben nicht mehr gespritzt werden. Wenn auch
die wirtschaftlichen Schiden dann nicht mehr allzugrof sind, kann doch fir den kommen-
den Friihling schon von Gefahren gesprochen werden. Bei der Prifung, ob nach der gro-
Ben Friihjahrsinfektion der iliberlebenden Generation die Méglichkeit einer frithen Rein-
fekktion mittels Ascosporen in der zweiten H&lfte des Sommers besteht, zeigte sich, daB
auf dem von den Nerven charakteristisch begrenzten abgestorbenen Gewebe die Apotecien
bei 18—21' C nach 14—15 d erscheinen und so die Mdglichkeit einer Reinfektion der ersten
Generation schaffen. Im Freien kann es zu dieser Erscheinung in niederschlagsreichen
Sommermonaten kommen, wenn es zugleich infolge der Infektion zum Blattfall kam. Das
bezieht sich jedoch nur auf die am Boden liegenden Blétter; denn bei den an der Rebe
infizierten bleibt diese Erscheinung dank der raschen Austrocknung aus.

L. Winterstein (Haifa)

MaLsrunoT, P.: Nouvelle contribution a I'emploi du soufre mouillable conire I’ Qidi-
um de Ia vigne: résultats expérimentaux - Neuer Beitrag zur Anwendung von Netz-
schwefel gegen den echten Mehltau der Rebe: Experimentelle Ergebnisse - Phytoma
(Paris) 20 (195), 31—33 (1968)
In den Departements Gard und Maine-et-Loire wurden im Jahre 1968 vergleichende Ver-
suche zur Oidium-Bekdmpfung mit Netzschwefel und Schwefelpulver durchgefithrt., Beide
Mittel zeigten etwa die gleiche Wirkung. Bevor weitere Ergebnisse vorliegen, wird emp-
fohlen, bei der Bekdmpfung von Qidium in der Praxis je nach den technischen Méglich-
keiten des Betriebes zu verfahren. H. Hahn (Geilweilerhof)

MarteLL, G. P. e LamserT, ¥.: Le specie di Xiphinema Cobb. 1913 trovate in Italia
e commenti sulla presenza die Xiphinema americanum Cobb (Nematoda, Doryla-
moidea) - Die in Italien gefundenen Arten der Gattung Xiphinema Coss, 1913, mit
Bemerkungen uber das Vorkommen von Xiphinema americanum Coss (Nematoda,
Dorylaimoidea) - Phytopatol. Mediter. (Bologna) 6, 6585 (1967) - Ist. Patol. Veg.
Univ. Studi, Bari
Bisher konnten aus Bodenproben, die vornehmilich in Mittel- und Siiditalien entnommen
wurden, sieben Xiphinema-Arten isoliert werden. Von thnen waren X. mediterraneum,
X. italicze und X. index am hiufigsten. X. ingens, X. vuittenezi und X. diversicaudatum
wurden seltener angetroffen und X. brevicolle nur einmal. X. index und X. diversicauda-
tum sind als Ubertrdger von Pflanzenviren bekannt, Alle gefundenen Arten sind abhge-
bildet und ausftihrlich beschrieben. X. mediterraneum ist erst vor kurzem als selbstindige
Art von X.americanum abgetrennt worden. Bei den vorliegenden Erhebungen wurde X.
americanum s. str. nicht gefunden. Es konnte nachgewiesen werden, dafl sich etliche dltere
Berichte iiber das Vorkommen dieser Art in Italien auf X. mediterraneum beziehen. An-
dere Berichte sind fragiich und bedtirfen der Nachpriifung. B. Weischer (Munster)

MartELLI, G. P., LEHoczkyY, J.,, QuacQuarerL:, A. and Saroseataki, G.: A disorder re-
sembling “legno riceio” (rugose wood) of grapevine in Hungary - Eine krankhafte
Stérung der Rebe in Ungarn, welche der ,Holzschrundigkeit® #hnelt - Phytopatol.
Mediter. (Bologna) 6, 110-—112 (1967) - Ist. Patol. Veg. Univ. Studi, Bari
Im Gebiet des Plattensees wurden mehr oder weniger kiimmernde Stécke mit Symptom-
bildern gefunden, die einer in Italien als Holzschrundigkeit (L.egno riccio) bezeichneten
Rebvirose gleichen, Neben der Reisigkrankheit analogen Merkmalen sind insbhesondere
Aufschwellungen des Pfropfkopfes, ausgeprigte Dickenunterschiede zwischen den Pfropf-
partnern und eine hauptsiichlich an der Unterlage auftretende verstdrkte, schrundige
Borke charakteristisch, Parenchymatosen und Phloemnekrosen sind héufige histologische
Begleiterscheinungen, Eine genaue Priifung von Virusnatur und Beziehung zur Legno
riccio ist im Gang. H. Hopp (Freiburg)

SirospaTaxi, G, Gydrey, B. und Lenoczky, J.: Anwendung der Sephadex-Gelfiltra-
tion zur Verbesserung der mechanischen Ubertragung des Reben-Chrom-Mosaik-
Virus + Wein-Wiss. 22, 396—405 (1967)
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Die mechanische Ubertragung des ungarischen Reben-Chrom-Mosaik-Virus (HCMV) auf
krautige Testpflanzen gelang seither nur zu einem geringen Prozentsatz. Ziel der vor-
liegenden yvntersuchungen war es, mittels der Sephadex-Gelfiltrationsmethode ihre Sicher-
heit zu erhéhen, Das fiir die Versuche verwendete Inokulum der Rebsorte Roter Veltliner
wurcde durch Zusatz von Nikotinsulfat und Wasser hergestellt, durch Zentrifugation
(15 min bet 40005000 U/mir) gereinigt und auf die mit Sephadex G 100 bzw. G 200 be-
schickten Gelkolonnen (2 em Durchmesser, 20 em Hdéhe) gegeben (Durchlaufgeschwindig-
keit 2 mli5 min), Die Inokulation der Testpflanzen (Chenopodium quinoa) erfolgte mit den
Fraktionen 3 bis 8. Erste Symptome traten bereits 8--12 ¢ nach der Inokulation auf; bei den
zentrifugierten, nicht mit Sephadex behandelten Kontrollsdften erschienen sie erst ¢—5 d
spater. Die besten Ergebnisse wurden mit Sephadex G 200 erzielt; die Anzahl positiver
Reaktionen war auf das 4--5fache (51,1%) gegeniiber den nicht mit Sephadex behandelten
Proben (5—10") angestiegen. Verff. fithren diesen Effekt auf die Entfernung verschiede-
ner Virusinhibitoren durch die Sephadex-Behandlung zurilck. H. Briickbauer (Neustadt)

Saver, M. R.: Root knot tolerance in some grape vine rootstocks - Toleranz gegen
Wurzelgallendichen bei einigen Unterlagsreben : Austral. J. Exp. Agric. Animal
Husb. 7, 580—583 (1967) - CSIRO, Horticult. Res. Sta., Merbein, Victoria

Auf einer mit Meloidogyne jauvanica verseuchten Fliche wurden Pfropfreben auf folgenden
Unterlagen gebaut: ARG 1, 420 A, 12#2, 101-14, Rupestris du Lot. Als Vergleich dienten
wurzelechte Sultana-Reben., Wihrend der ersten 3 JFahre nach der Bepflanzung zeigten
sich noch keine Wachstumsunterschiede. Spater blieben dann die meisten Reben im
Wachstum und im Ertrag zurlick, wobei die Blatter eine chlorotische Verfirbung zeigien.
Nur hei 101-14 und Rupestris du Lot wuchsen die Pflanzen bei gesunder Blattfarbe normal
weiter und brachten auch gute Ertrige. Diese beiden Unterlagsreben besitzen offenbar
eine gewisse Toleranz gegen Wurzelgallennematoden. Eine Bodenbehandiung mit Shell DD
zur Nematodenbekdmpfung ermoglichte den anfilligen Reben wihrend der ersten Jahre
ein einigermaflen gutes Wachstum, doch reichte sie nicht aus, um Nematodenschiden fiir
lingere Zeit zu verhiiten. B. Weischer {Mlinster)

ScururT, G.: Neue Erkenntnisse iiber Tarsonemus miihlei Werzer 1964 nebst Neu-
beschreibung des Minnchens dieser Weichhautmilbe (Tarsonemidae). V. Beitrag
iiber Untersuchungen zur Faunistik und Biologie der Milben (Acari) an Kultur-
Reben (Vitis spec) - Z. Angew. Entomol. 61, 38—44 (1968) - Inst. Pflanzenkrankh.,,
Geisenheim

Diese 1962 an Gramineen erstmals entdeckte Weichhautmilbe wurde jetzt auch als Einmie-
ter in den Filzgallen der Pockenmilbe der Rebe aufgefunden. Ein schidlicher Einfilufl auf
die Wirtspflanze war nicht festzustellen. Die morphologische Beschreibung des ¢ wird
erginzt; das 3 wird neut beschrieben. Ferner werden Beobachtungen iiber die Larven (nur
ein einziges Stadium) und die Eier mitgeteilt. G. Rilling (Geilweilerhof)

ScuvESTER, D., CarLE, P. et Movutous, G.: Essais de sensibilité de cépages 4 l1a Flaves-
cence dorée par inoculation avee Scaphoideus liftoralis Ball - Empfindlichkeitsver-
suche mit Rebsorten gegentiber Flavescence dorée durch Inokulation mit Scaphoi-
deus littoralis Baul (frz. m. engl. u. dt. Zus.) - Ann. Epiphyties (Paris) 18, 143—150
(1967) - Sta. Zool. Agr. Sud-Ouest (INRA), Pont-de-la-Maye

Auf 23 Rebsorten verschiedener franzdsischer Weinbaugebiete wurden im Vergleich zu
Baco 22 A mit Scaphoideus littoralis Versuche zur Ubertragung der Flavescence dorée (FD)
durchgefiihrt und zur Klassifizierung der Empfindlichkeit neben der Zah! positiver Stich-
proben am Blatt vor allem die Intensitdt der Symptome, die Schnelligkeit ihres Auftretens
und die Sterblichkeit bzw. Erholungsmoglichkeit verseuchter Rebstocke gewertet. Keine
der untersuchten Rebsorten war gegen FD vollstindig widerstandsfidhig. 4 Empfindlich-
keitsgrade (wenig empfindlich, mittelmidBig empfindlich, empfindlich und sehr empfindlich}
waren zu unterscheiden, jedoch nicht immer scharf gegeneinander abzugrenzen. In der
ersten Gruppe steht u. a. Gutedel, wiahrend Riesling und Miiller-Thurgau mit zu den
anfilligsten Sorten zidhlen. Unterschiede zwischen dieser experimentell erhaltenen und
jener auf Freilandbeobachtungen beruhenden Klassifizierung sind vorhanden. Thre mog-
lichen Ursachen werden diskutiert. H. Hopp (Freiburg)
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Siriez, H.: Une crise viticole de plus d’un quart de siécle. Il y a un siécle, Ia France
découvrait lIe Phylloxéra - Eine Weinbaukrise von mehr als funfundzwangzigjahri-
ger Dauer. Vor einhundert Jahren wurde in Frankreich die Reblaus entdeckt - Phy-
toma (Paris) 20 (195), 13—23, (196), 27—36 (1968); sowie Rev. Frang¢. Agricult. (Paris)
18, 56—71 (1967)
Die Geschichte der Reblauskrise in Frankreich wird — mit Ausblicken auf die anderen
europiischen Weinbauldnder und auf Nordamerika — eingehend geschildert. Folgende The-
men werden behandelt: Vernichtung der Europierreben in Nordamerika durch die Reblaus,
erste Anzeichen der — noch nicht als solche erkannten — Reblausverseuchung in Frank-
reich, Entdeckung der Reblaus als Ursache der ,neuen Krankheit, Reblauszyklus, Mehr-
fachbeschreibung der Reblaus und Verwirrung durch verschiedene Synonyme, unterschied-
liche Auffassungen Uber die Herkunft der Reblaus, Ausbreitung der Reblaus {iber die
europiischen Weinbaugebiete, unbrauchbare Vorschiige und ernsthafte Versuche zur Be-
kampfung der Reblaus, Pfropfrebenbau als Ausweg aus der Reblauskrise. Nicht aligemein
bekannt sein dirfte, daf die bewurzelten amerikanischen Wildreben, mit denen die Reb-
laus erstmals nach Europa eingeschleppt wurde, zunichst als Ziergewischse verwendet wur-
den; erst spiter wurden Amerikanerreben zur Erprobung ihrer Oidium-Resistenz auch von
Weingiitern angebaut. G. Rilling (Geilweilerhof)

Starxe, G. (Hrsg.): Virologische Praxis VEB G. Fischer Verl.,, Jena, 369 S. (1968)

Tanne, E. and Nitzany, F. E.: Virus diseases observed on grapes in Israel - Virus-
krankheiten an Reben in Israel - Phytopatol. Mediter. (Bologna) 6, 113114 (1967}
Volcani Inst. Agriculi. Res., Virus Res. Div., Bet Dagan

wihrend der letzten Jahre wurden auch in Israel an den meisten dort angebauten Reb-
sorten Symptome von Fanleaf, Flavescence dorée (FD) und Leafroll beobachtet. Nachweis
des Fanleaf-Virus gelang an einigen Rebsorten durch Veredlung auf den Indikator Vitis
rupestris Scuenn: (St. George) und durch mechanische Inokulation der PreBsifte auf Cheno-
podium amaranticolor Cosit et Revn. und Ch. quinoa Wuun.; Versagen der Testpflanzen-
methode mit einigen Isolaten wird auf Verschiedenartigkeit der vorliegenden Virusrassen
zurlckgefiihrt. Leafroll konnte ebenfalls von mehreren Rebsorten durch Propfung auf die
Sorte Mission {ibertragen werden. Infekiionen der Baco 22 A mit vermeintlich FD-krankem
Material gelang dagegen bisher nicht. — Untersuchungen i{iber die natiirliche Ausbhreitung
von Leafroll- und Fanleaf-Virus unter den gegebenen Bedingungen sowie Versuche zur
wiarmebehandiung einiger lokal bedeutender Sorten werden weitergefiihrt.

M. Riidel {(Neustadt)

J. TECHNIK

PrruscHEN, G.: Mécanisation et rationalisation des exploitations dans les vignobles
en forte pente - Mechanisierung und Rationalisierung in Betrieben mit Weinbergen
im Steilhang - Bull. O.I.V. 41, 5—18 (1968) - Max Planck-Inst., Bad Kreuznach

FlUr eine Senkung der Gestehungskosten im Steilhang iIst vor allem ein entsprechendes
Wegenetz erforderlich. Die Wegeentfernung kann bel Hangneigung bis 20% 100—150 m
betragen, tiber 35% nur noch 80—10¢ m. Die Wegesteigungen sollen 15%; nicht {iberschreiten.
Als Wegbreite sind 5 m anzustreben. Mafinahmen gegen die Erosion sind z. B. Abfiihrung
des Wassers in Gridben oder Rohren und gute Humusversorgung besonders bei dichten
Boden. Die Parzellen sollen eine gute Form und Grofle haben: Parzellenridnder den Hang-
linien parallel, Parzellenbreite bei Seilzug etwa 30 m und bei direktem Zug nicht unter
40 m, Zeilenbreite und Erziehungsform miissen einen Maschineneinsatz ermdoglichen; die
Drahtrahmenunterstiitzung ist dazu am besten geeignet. Bei Zeilenbreiten ab 1,50 m kon-
nen Schmalspurschlepper eingesetzt werden, ab 2,00 m grofere Maschinen, Bei Steigungen
bis 35% ist der Einsatz von Traktoren und Raupenfahrzeugen mdoglich, iiber 353% mufl die
Seilwinde eingesetzt werden. Der Einsatz von Hangelwinden ist vorteilhaft im Hang. Im
Direktzug sind Anbaugeridte fur den Trakter sinnvoll. An Handarbeiten bleibt der
Rebschnitt, die Lese und ein Teil der Laubarbeiten. Die derzeitigen mechanischen Reb-
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scheren sind fir den Hang noch zu umstindlich. Die Bestrebungen fiir eine mechanische
Traubenlese laufen weiter; eine befriedigende Lodsung wird bei den derzeitigen Erzie-
hungsarten kaum mdoglich sein. K. H. Faas (Trier)

Remy, R H.: Fermentation continue et vinificateur continu 3 multiple effet - Die kon-
tinuierliche Gédrung und der Apparat zur kontinuierlichen Weinbereitung mit mehr-
facher Wirkung - Ind. Aliment. Agric. (Paris) 84, 1265--1285 (1967)

Der von Verf. vergeschiagene und patentierte Vertikalfermentator wird ausfihrlich be-=
schrieben. Der Xkontinuierlich arbeitende Apparat ermoglicht eine etappenweise Uber-
wachung der einzelnen Vorginge vom frischen Most bis zum Wein. Er besteht aus einem
zentralen zylindrischen oder konischen Tank, der vertikal und koaxial mit einer Anzaht
von mehr oder weniger frei verbundenen Réhrenelementen und Trennungsmitteln zwi-
schen den Bearbeitungskammern ausgestattet ist. Eine Modifikation des Apparates fir die
Herstellung von Rot-, Rosa- und Spezialweilweinen wird ebenfalls angeliihrt. Als wesent-
lichster Vorteil dieser neuen Weinbereitung wird die Trennung der gemahlenen Trauben
in Most und flissiges Mark, die separat in verschiedene Teile des Apparates geleitet wer-
den, angegeben. Dadurch wird eine Trennung der Garung und Diffusion sichergestellt.
Aufschlufireiche Abbildungen und graphische Darstellungen der neuartigen in Torredn
(Mexiko) errichteten Anlage ergidnzen die interessante Arbeit. E. Mindrik (Bratislava)

K. BETRIEBSWIRTSCHAFT

Drrzer, W. und MauL, D.: Leistungen und Kosten verschiedener Traubenfransport-
und Abladeverfahren - Wein-Wiss. 23, 111--141 (1968) - Landes-Lehr-Forschungs-
anst. Wein-Gartenbau, Neustadt/Wstr.

Bei einem Vergleich von handgezogenen Wagen, Aufbauten auf Ein- und Zwelachs-
schleppern und Spezialanhingern wurden die besten Leistungen mit aufgebauten Spezial--
behidltern und mit Spezialanhdngern erzielt, Dabei ist der Anschaffungspreis zwar hdher,
aber im Verh&itnis zur Arbeitsleistung doch noch sehr gilinstig. Je nach Kapazitdt und Art
des Transportverfahrens kdnnen 8—50 Leserinnen bedient und eine Leistung von ca. 500 —
4300 kg Traubenh erreicht werden. Die héchste Leistung wird mit Spezialanhdngern erzielt.
Hierbei ist auch die Linge der Rebzeilen wichtig; 50 m erwiesen sich als giinstig. — Ob
Transportbehilter aus Holz, Kunststoff oder Metall verwendet werden, hidngt insbesondere
vom Abladeverfahren ab., Hierbei ist das Abkippen der Rolle leistungsfdhiger als das.
Hochziehen und Abkippen der Behdlter. Ist ein Hubstapler vorhanden, so ist sein Ein-
satz mit Trauben-Paletten vorteilhaft. Wichtig ist, daffi das gewéihlte Verfahren in den
Gesamtbetrieb organisch eingepaft ist und mit méglichst geringen zusédtzlichen Investitio-
nen bestritten wird, K. H. Faas (Trier)

Drrrmann, M.: Arbeitswirtschaftliche Uberlegungen fiir den modernen Weinbaube-
trieb - Mitt. Klosterneuburg 17, 358--367 (1967) - Bayer. Landesanst., Wein- Obst-

Gartenbau, Wiirzburg
An Hand von Unterlagen aus Arbeitstageblichern, sonstigen Betriebsaufzeichnungen und
der Literatur werden 3 Modelibetriebe (MB) durchgerechnet. Tm MB 1 wird einhe Gassen-
breite von 1,50 m, im MB 2 von 1,80 m und im MB 3 ven 2,50 m unterstelit. Die Arbeits-
stunden liegen in diesen Betrieben bei 1285 AXKh/ha (1), 1125 AKh/ha (2) und bei 685 AKh'/ha
(3). In der gleichen Reihenfolge liegen die Bebauungskosten: 7690, 7050 und 5538 DM‘ha.
W. Detzel (Neustadt)

KaLINkE, H.: Betriebsgrofenprobleme im Weinbau in den deutschsprachigen Lin-
dern - Wein-Wiss. 22, 285—325 (1967) - Inst. Betr.- u. Wirtschaftslehre, Hess. Lehr-
Forschungsanst. Wein~ Obst- Gartenbau, Geisenheim
Die Beziehung zwischen der Mindestgrofie landwirtschaftlicher Familienbetriebe und dem .
Einkommen/AK werden untersucht uné Fakteren, die das Einkommen begrenzen, wie -

Ertrige, Preise, Handarbeitsaufwand und Preduktionskosten, aufgezeigt. Fiir Hang- und
Flachiagen (Pfalz, Reinhessen) missen 4,62 bis 423 ha Rebfldache und fiir Steillagen 1,95 ha



Rebflichen bei Trauben-, Maische~, Mostverkauf oder Genossenschaftsablieferung wvor-
handen sein, wenn ein ausreichendes Familieneinkemmen fiir 1,5 AK erzielt werden soll.
Bei FaBweinverkauf werden 3.8¢ ha in Flach- und Hanglagen un& 17! ha in Steillagen
als netwendige Rebfliche herausgestellt. Bei Flaschenweinverkauf liegt die notwendige
Rebfliche bei 2,18 ha in Flach- und Hanglagen und bei 1,26 ha in Steillagen.

W. Detzel (Neustadt)

L. ONOLOGIE

AxMman, A, und Fipaw, 1.: Beitrag zur weintechnologischen Eigenschaft der einheimi-
schen Bentonite (tirk. m. dt. Zus.) - Ankara Univ. Ziraat Fakiil. Yilligi 18 (2—3),
1—20 (1966)
Benteniterde kommt in der Turkel an verschiedenen Stellen vor. Pa ihre Anwendung
bei der Weinbereitung immer mehr an Bedeutung gewinnt, wurden 12 Proben solcher
Erden weintechnologisch untersucht. Mindestens 4 davon, die z. B. in den Provinzen Can-

kiri, Corum, Ordu, Balikesir reichlich vorkommen, erwiesen sich als zur Weinschénung
geeignet. A. Axman (Ankara)

AMERINE, M. A, Berg, H. W. and Cruess, W. V.: The technology of wine making : Die
Technologie der Weinbereitung - AVI Publishing Company Inc., Westport, Con-
necticut, 799 S. (1967) - Agric. Exp. Sta. Univ. Calif, Davis

Die vorliegende 2. Auflage des 1960 erstmals erschienenen Buches wurde dem neuesten
Stand der Wissenschaft und Praxis entsprechend in wesentlichen Teilen gedndert und-
erginzt, insbesondere was die chemische Zusammensetzung der Trauben und Weine, die
Weinstabilitit, die Hefen und Bakterien und die Schaumweine betrifft; der Umfang hat
sich um etwa 100 Seiten erweitert. Am grundsitzlichen Aufbau des Buches wurde jedoch
nichts gedndert. Ausflihriich wird die Weinbereitung in Californien und im Osten der USA
behandelt, in kurzer Ubersicht auch die Weine der anderen Weinbaulinder. Besonders
grindlich dargestelit ist die Sherryweinbereitung, wobei aufler den ,Schneliverfahren
Californiens, Australiens und Sudafrikas auch die spanische Herstellungsweise umfassend
beschrieben wird. Die wissenschaftlichen Grundlagen der Weinbereitung, die Weinchemie
und -mikrobielogie werden eingehend dargelegt. Erw#dhnt sei auch. daB das Buch die
amerikanischen Untersuchungsmethoden fiir Wein und Brandy sowie die weinrechtlichen
Vorschriften enthilt. Jedes der 20 Kapitel! wird durch (ibersichtliche Tabellen und hervor-
ragende Abbildungen ergdnzt und enthdlt eine Literaturzusammensteliung. Den Abschlufl
bildet ein ausfiihrliches Sachverzeichnis. Das sehr {ibersichtlich zusammengestellte und
trotz seines reichen Inhalts noch handliche Buch besticht durch erfreulich knappe, klare
und auch fir den deutschen Leser gut verstindliche Darstellung und herverragende Aus-
stattung. Es stellt das einzige als mafBigebend und umfassend anzusehende Werk iber die
Technologie des Weins und ihre wissenschaftlichen Grundlagen in englischer Sprache dar.

W. Postel (Frankfurt)

AnonyMm: Spirituosen-Jahrbuch 1968 + Vers.—- u. Lehranst. f. Spiritusfabrikation, Ber-

lin (1967)
Das ,Spirituosen Jahrbuch* erscheint auch im 19. Jg. in gewohnter Form. Wiederum
werden z. B. mehr als 400 Stichwérter unter Beriicksichtigung neuer oder gednsderter
Bestimmungen abgehandelt, wird der Wortiaut der Begriffsbestimmungen fiir Spirituosen
abgedruckt, befassen sich namhafte Fachleute mit aktuellen Problemen, z. B. mit dem
gemeinsamen Markt fir Spirituosen und mit den wirtschaftlichen Vor- und Nachteilen
einer internationalen Alkoholtafel. Es folgen 131 Referate von Verdffentlichungen aus den
Jahren 1966/67, ein Bericht des Branntweinmonoepols, statistische Angaben, z. B, itber Spritver-
kaufspreise, Branntweinerzeugung und -verwertung, Export und Import. Auch die Uber-
sicht tiber das Ausbildungswesen fehlt nicht. Ein Anschriftenverzeichnis der fiir das
Spirituosengewerbe wichtigen Institutionen und ein Verzeichnis der Fachliteratur erhéhen
den Wert des Buches und machen es wiederum unentbehrlich fir alle auf dem Spirituo-
sengebiet tétigen Fachleute. A. Rapp (Geilweilerhof)
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Branpensurc, G- und RourLeper, K.. Direkte gaschromatographische Bestimmung

von Diithylcarbonat im Wein - Dt. Lebensm.-Rundsch. 64, 71—73 (1968) - Staatl.

Chem. Untersuchungsamt, Braunschweig
Da die bisherigen Methoden zur Bestimmung von Didthylcarbonat (DAC) zeitraubend und
wenig exakt waren, entwickelten verff. eine neue Methode fiir die direkte gaschromato-
graphische Bestimmung von DAC im Wein, wobei sie eine sogenannte Vorsdulenapparatur
als Zusatzgeridt fir den Gaschromatographen nach Perkin Elmer, Gerat F 64, verwenden,
Die gaschromatographischen Bedingungen sind in Form von Tabellen ausfiihrlich wieder-
gegeben, Bet einer Konzentration von 10 mgl DAC betrdgt der gesamte Analysenfehler
+ 6%. Im Wein enthaltenes DAC kann zu 100% erfaB3t werden, da jede Aufarbeitung der
Probe vor der gaschromatographischen Analyse wegféllt. H. Rentschler (Wadenswil)

Diematr, W, und PoLsTER, A.: Uber Gerbstoffe im Rotwein. I1. Mitteilung: Eigenschaf-
ten und Isolierung - Z. Lebensm.-Untersuch. u. -Forsch. 134, 345352 (1967) - Univ.~
Inst. Lebensmittelchemie, Frankfurt a. M.

Das aus Rotwein gewonnene Gerbstoffgemisch 143t sich in alkalischem Medium (0,2%sige
Natronlauge als Elutionsmittel) gelchromatographisch besonders gut auftrennen. Zur
Fillung der Sidulen wurden Dextrane (Sephadex G 25, G 50 und G 75) verwendet. Mit
Hilfe einer speziellen Apparatur gelang es, unter Ausschlufl von Luftsauerstoff mehreve
Fraktionen zu isolieren, die deutliche Gerbstoffreaktionen zeigten. Unter Beriicksichti-
gung der Ausschlufigrenzen der oben genannten Sephadextypen konnte geschidtzt werden,
daB die erhaltene braune Hauptfraktion ein Molekulargewicht zwischen 5000 und 10 000
hatte; das Molekulargewicht der blauen Nebenfraktion konnte mit 1000 bis 5000 angenom-
men werden. — Die von SoMErs (1966) entwickelte Methode der Gelchromatographie von
Rotweingerbstoffen in saurem alkoholisch-wéassrigem Medium wird diskutiert.

W. Wille (Hildesheim)

Drrrricr, H, H. und Staupenmaver, TH.: Die Acetaldehydbildung bei der Mostgirung
und bei der Siifireservebereitung - Wein-Wiss. 23, 1—7 (1968) - Inst. Mikrobiol. Bio-
chem., Hess. Lehr- Forschungsanst. Wein- Obst- Gartenbau, Geisenheim

Der Veriauf der Bildung von Acetaldehyd bei der G&rung wurde bei Mosten und stark
vorgeklidrten, im Drucktank eingelagerten ,SiBreserven” untersucht, Bei einer ,normalen“
Garung wird zu Beginn ein Maximum der Acetaldehydbildung beobachtet; gegen Ende
der Gérung fallt der Aldehydgehalt, Dieser Abfall unterbieibt bei Mosten, die im Druck-
tank eingelagert werden (Siillreserven). Die Ergebnisse werden im Hinblick auf den Ent-
wurf des neuenh Weingesetzes, das flr SiiBreserven einen Mindestgehalt von 20 g Alkoholl
vorsieht, diskutiert. F. Radler {(Mainz)

Esav, P.: Pentoses in wine. I. Survey of possible sources - Pentosen in Wein. I. Uber-
blick tiber die méglichen Quellen - Amer. J. Enol. Viticult. 18, 210—216 (1967) - Dept.

Viticult. Enol. Univ. Calif,, Davis

Ein nicht unbetrichtlicher Anteil des Restzuckers im Wein besteht aus Pentosen, die ven
Hefen nicht vergoren werden, Bishet wurde angenommen, da3 Pentosen bereits irm Trau-
benmost zu finden sind. Die chromatographische Untersuchung von Traubenmost ergab,
daB darin keine Pentosen vorkommen. Von der Hefe werden wihrend der Girung keine
Pentosen gebildet, mit Ausnahme von geringen Mengen von Ribose, Ein Zusatz der mit
Alkohol aus Traubenmost fdllbaren Pektinstoffe zu girender Hefe, fiihrt ebenfalls nicht
zur Bildung von Pentosen. Die Untersuchungsergebnisse lassen vermuten, dafl Pentosen
wihrend der Gidrung aus Verbindungen unbekannter Art freigesetzt werden.

F. Radler {Mainz)

Farkas, J. und PriBeLa, A.: Vergleich analytischer Methoden zur Bestimmung von
Athylalkohol in Weinen + Kvasny Prumysl (Prag) 14, 57—61 (1968) - Chem.~Technol.
Fak, SVST, Bratislava
Verff, verglichen 3 verschiedene Verfahren der Alkoholbestimmung im Wein: die ebu-
lieskepische, gaschromatographische und die Destillationsmethode. Aufgrund statistisch aus-
gewerteter Analysenergebnisse ist durch die chromatographische Methode die glinstigste
Reproduzierbarkeit zu erreichen [GenauigkeitsmafB (G) liberschreitet nicht * 1,2 bis 1,5%).



177

Bei der Destillationsmethode wurde iberraschend G mit + 1.8 bis 2,5%, beil der ebuliosko-
pischen Methode mit * 1,5 bis 1,9% errechnet. Bei dem Destiilationsverfahren werden fast
alte flichtigen Bestandteile des Weines ins Destillat Uberfiihrt, was zu einer Erhéhung des
Alkoholgehaltes u. U. um 0,05 bis 0.1 Vol.% fiihren kann. Ein Zuckergehalt bis zu 20 g1 be-
einflu@Gt die ebulisskopische Alkohelbestimmung praktisch kaum. Uber diese Grenze hin-
weg wird fir je weitere 10 g/1 Zucker ein um 0,07 Vol.% héherer Alkoholgehalt festgestellt.
Die gaschrematographische Methede wird fir Serienanalysen als bestgeeignet empfohlen.
Sie beansprucht nur 2,5 min (ebulioskopische Methode: 20 min, Destillationsverfahren: 1 h).

E, Mindrik (Bratislava)

GaAsQUE, F., LaruenTe, B. und Privo, E.: Konservierung der Sifte der Muskatell- und
Bobaltraube durch die D. S. D. A.-Methode (span. m. dt., franz. u. engl. Zus.) - Rev.
Agroquim. Tecnol. Aliment. (Valencia) 7, 493—498 (1967) - Inst. Agroquim. Tecnol.
Alimentos, Valencia

Das D.S.D.A.-Verfahren (Desaromatizacion-Sulfitacién-Desulfitacion-Aromatisacién) besteht
in einem Auffangen der Aromastoffe eines Saftes, dessen Konservierung durch schweflige
Sdure, einer Entschwefelung und dem wiederzugeben der Aromastoffe. Muskateli- und
Bebaltraubensifte wurden nach dem D.S.D.A.-Verfahren, durch Sterilisation und durch
Lagerung unter N Konserviert. Nach einer Lagerzeit von 14 Monaten hatten die nach dem
D.S.D.A.-Verfahren haltbar gemachten Sifte die besten organoleptischen Eigenschaften,
E. Liick (Frankfurt a. M.}

Hausuoreg, H. und Meier, W.: Die Entfernung der schwefligen Siure aus Weindestii~
laten - Mitt. Klosterneuburg 17, 437--448 (1967) - HBLuVA Wein~ Obstbau, Kloster-

neuburg

Die Arbeit befafit sich mit laboratoriumsmiifiigen Kleinversuchen zur Priifung verschiede-
ner Verfahren, mittels weicher Weinbridnde moglichst schonend entschwefelt werden kon-
nen, ohne an Qualitit einzubiilen. Auf Entschwefelungsversuche unter Zusatz von Oxyda-
tionsmittein (KMnQ,, H,O, u.a.) wurde verzichtet, weil dabei nach Auffassung der Verff.
stets wertvolle Aromastoffe zerstért werden und iberdies die an Acetaldehyd gebundene
SO, nicht mebr ertaft werden kann, Durch Zusidtze von kohleusaurem Kalk (5 bzw. 50 gil)
konnte der Gehalt an gesamter schwefliger SAure nicht herabgesetzt werden, — Folgende
beiden Verfahren wurden eingehend lberpriift und beschrieben: . Kochen des Destillates
am Rickflufkihler mit und ohne Durchleitung eines Lufstromes. Dabei wird die gebun~
dene SO, freigelegt; nach einer Kochzeit von 50 rain (ehne Luftstrom) war der Gehalt an
gesamter SO, von 660 mg1 auf Null abgesunken; in Gegenwart eines Luftstromes konnten
bereits nach 10 min nuar noch 160 mg'l gesamte SO, gefunden werden. Eine fitr Grofiver-
suche geeignete Entschwefelungsanlage wird beschrieben. — 2. Behandlung des Destillates mit
stark basischen Anionenaustauschern, Diese kann entweder durch Einrithren des Aus-
tauschers in den Branntwein oder durch Behandlung in einer mit dem Austauscher gefiill-
ten Sidule im Durchlaufverfahren erfolgen. Als besonders geeigneten Austauscher bezeich-
nen Verff. Lewatit MP 500 (Bayer). Das Destillat (Rohbrand) soll allerdings erst nach dem
Herahsetzen auf Trinkstirke behandelt werden, da mit zunehmendem Alkoholgehalt die
Austauschkapazitit absinkt. Auf die organoleptischen Befunde hatte die Austauscherbe-
handlung keinen Einflufl. Die Untersuchung bzw. Uberpriifung der nach den beiden Ver-
fahren entschwefelten Weinbrinde in bezug auf die Alterung wird weitergefiihrt.

H. Rentschler (Widenswil)

JoureT, C.: Détection des diglucosides anthocyanigues dans les vins suivant 1a tech-
nique de Dorier et Verelle - Bestimmung der diglykosidischen Anthocyane in Wei-
nen nach der Methode von Dorikr und Vererre - Ann. Technol. Agric. (Paris) 16,
373--377 (1967) - Sta. Agron. Oenol. (INRA), Toulouse

Weine von Hybridentrauben kdénnen am Vorhandensein von diglykosidischen Anthocyanen
erkannt werden. Nach der Methode von Dorier und Vesrur konnen diglykosidische An-
thocyane in Weinen einfach und schnell bestimmt werden. Verf. ersetzte die visuelle Be-
obachtung durch objektives Messen der Fluereszenzintensitit bei 495 nm mit Hilfe eines
Spektraphotometers und untersuchte 62 Weinpreben von Vitis vinifera-Sorten (Sauvignon,
Malbec, Morastel, Gamay Beaujolais u. a.), 17 von Hybridentrauben (Coudere, Seibel u. a.);
nur bei den Hybriden fand er eine Fluoreszenz bei 495 nm. A. Ruapp (Geilweilerhof)
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Lerapatu, V. et Tanasg, I.: Recherches sur I'évolution de la teneur en glucides ef
en acides aminés dans la premiére phase de la vinification en rouge - Untersuchun-
gen uber die Zucker- und Aminosdurekonzentrationen wihrend der ersten Phase der
Rotweinbereitung Ann. Technol. Agric. (Paris) 18, 321—331 (1967) - Sta. Exp. Vitic.
Valea Calugareasca, Ploiesti

Die Zusammensetzung eines Rotweins aus 500 kg Trauben der Sorte ,Pinot Noir“ wird
wihrend der Zeit zwischen dem Keltern und dem ersten Abstechen (29. Sept. — 29. Okt.)
Jlaufend untersucht. Papierchromatographisch getrennt und mengenmiBig erfafit werden
diejenigen Substanzen, deren Konzentrationen sich besonders stark idndern (Zucker, freie
und gebundene Aminosiuren, Gerbstoffe und Farbstoffe); auBerdem werden Permanganat-
index und Anzahl der Hefezellen bestimmt, Der Abbau der Zucker ist wihrend der Vor-
garungsphase nur gering. Nach Umwandlung in Alkohol bleiben nur wenig Glucose und
Fructose uibrig. Der Saccharosegehalt ist dagegen nach Beendigung der Girung doppelt so
hoch wie im unvergorenen Most. Der Gehalt an Aminosiuren steigt widhrend der Vorgéa-
rung leicht an, um dann wahrend der stlirmischen Giirung stark abzunehmen und wihrend
der Zersetzung der Hefe wieder anzusteigen, Dies wird damit erklart, daf die Aminosdu~
ren von den Hefezellen zunidchst aufgenommen und beim Aufbau von Zellsubstanzen
verbraucht werden. Spater werden wieder Aminosduren frei, teils durch Neusynthese, teils
infolge Zerfalls der Hefezellen. Ww. Wille (Hildesheim)

L’OranGE, R. und Zmven, K. E.: C-14 aus Kernwaffenexplosionen. Szintillations-
Messungen des Athanols naturreiner Weine - Naturwiss. 55, 35—36 (1968) - Hahn-
Meitner-Inst.,, Sektor Kernchem., Berlin

Durch Fliissigkeits-Scintillationszdhlung wurde der Gehalt an radioaktivem Kohlenstoff
(*C) naturreiner deutscher Weine der letzten 15 Jahre analysiert. Die Messungen zeigen ab
1956 einen deutlich erhdhten '*C-Gehalt, wobei alle Jahrgange bis auf 1960 und 1961 sich von
jedem anderen unterscheiden lassen. Somit ist eine Datierung der Jahrginge grundsatzlich
moglich. Die gemessenen !"C-Werte folgen sehr gut dem durch Kernwaffenexplosionen er-
hohten Gehalt an “CO, in der Atmosphére. H. Steffan (Geilweilerhof)

MougrcUEs, J. et DemsNer, L.: Sur I'inégalité des valeurs du potentiel oxydoréducteur
déterminé dans les différentes couches des vins et des moiits de raisin en fermenta-
tion alcoolique - Zur Frage der Ungleichheit der Redoxpotentialwerte gemessen in
verschiedenen Schichten von Wein und Traubenmost widhrend der alkoholischen
Garung + Ind. Aliment. Agric. (Paris) 84, 1483—1491 (1967) - Sta. Centr. Technol.
Prod. Vég. (INRA), Narbonne

Verff. messen das Redoxpotential {rH) in verschiedenen Schichten von in Tanks und
Holzf4dssern gelagerten Rotweihen, sowie Veranderungen der rH-Werte in verschiedenen
Schichten von Mosten wihrend @er alkohotischen Géarung. Im aligemeinen vermindert
sich bei Wein das Potential von den oberen zu den mittieren Schichten. Zwischen den
mittleren und unteren Schichten sind die Unterschiede minimal. In Tanks betrugen die
Unterschiede 28 bis 40 mV gegeniiber 34 bis 65 mV in Fassern. Die griBeren Diskrepanzen
der rH-Werte in den Fédssern werden mit einem leichteren Eindringen von Luftsauerstoff
durch den oberen Teil des Fasses begriindet. Bei Untersuchungen des Reifegrades eines
Weines durch rH-Messungen mufi mit dem Einflufl der Schichtentiefe des Weines gerechnet
werden. Dieselben Schwierigkeiten treten auch bei rH-Messungen von in Girung befind-
lichen Mosten hervor. Die Unterschiede in dem rH-Niveau zwischen den mittleren und
unteren Mostschichten in Grof3behaltern sind grofler als bei Wein, wobei interessanierweise
die rH-Werte der untersten Schichten hoher sind. Es wird empfohlen, die rH-Verhiltnisse
garender Moste auch im Zusammenhang mit lebenden, toten und autolysierten Hefen zu
untersuchen, E. Mindrik (Bratislava)

OucH, C. S. and Amering, M. A.: Studies with controlled fermentation. X. Effect of
fermentation temperature on some volatile compounds in wine - Untersuchungen
itber kontrollierte Garungen. X. Wirkung der Gértemperatur auf einige fliichtige
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Verbindungen im Wein - Amer. J. Enol. Viticult. 18, 157-—164 (1967) - Dept. Viticult.
Enol,, Univ. Calif., Davis

66 Moste der Jahrgidnge 1963 und 1966 wurden bei 10, 21 und 33" C vergoren, die Weine
mittels konventioneller chemischer Methoden auf ihren Gehalt an fliichtiger Siure, fiich~
tigen Estern und Alkohol untersucht. Gaschromatographisch wurde der Gehalt an
Acetaldehyd, iso-Butanol, iso-Amyl- und aktivemm Ampylalkehol bestimmt. Die ermittelten
Maximum-, Minimum- und Durchschnittswerte dieser fliichtigen Verbindungen sind in
Tabellen angegeben. — Der Gehalt an fliichtigen Estern, Acetaldehyd, iso-Amylalkohol
und aktivem Amylalkohol war bei den Proben der mittieren Giartemperatur am hdchsten,
der Gehalt an Essigsdure im mittleren Temperaturbereich am geringsten. Der Alkcholge-
halt nahm mit zunehmender Girtemperatur ab, der Gehalt an Acetoin und 2.3-Butandiol
zu. Der iso-Butanolgehalt dnderte sich nicht wesentlich mit der Gartemperatur.

W. Kain (Wien}

QucH, C. S, Berc, H. W. and LoinGer, C.: Acid treatment of red table wine musts for
color retention - Sdurebehandlung von roten Traubenmosten zur Farberhaltung -

Amer. J. Enol. Viticult. 18, 182—189 (1967) - Dept. Viticult. Enol. Univ. Calif., Davis
Die Auswirkung des Zusatzes von Weinsidure, Fumarsiure und Schwefelsdure zu Rotwein-
maischen vor der Girung auf die Farbe der resultierenden Weine wurde durch Messung
der Extinktion bei 425 und 525 «m, nach Einstellung des pH-Wertes der Weine auf 3,30 sowie
bei natiirlichem pH untersucht. Weinsiurezusatz von 9,2 g/1600 ml ergab nach mindestens 3
Monaten Lagerung der Weine Farbzunahmen von durchschnittlich 8% (pH 3,30) bzw. 25%
(naurliches pH); Schwefelsdurezusatz von 0,15 /100 ml bewirkte Farberhshungen von durch-
schnittlich 23" (pH 3,30) bzw. 75% (natiirliches pH). Organoleptisch wurden die mit Wein-
sdure behandelten Proben besser, die mit Schwefelsdure behandelten schlechter als die
unbehandelten Xontrollproben beurteilt. Die mit Fumarsiure (0,2 — ¢,4 g/100 ml) versetzten
Serien konnten wegen bakterieller Fehlgidrung nicht ausgewertet werden. W. Kain (Wien)

Pienpr, A.: Kohlenhydrate und Girung - Brauwissenschaft (Niirnberg) 21, 133—143
(1968) - Inst. Techn. Mikrobiol. Technol. Brauerei I, Weihenstephan, T.H. Miinchen

Mit einer bekannten Kleingidrapparatur wurden Gérversuche mit der Bruchhefe 3.4 und
der Staubhefe 6.6 ausgefiihrt, um den Einflu von Zuckerarten auf Vergidrungsgrad, Gér-
leistung (m1‘C0O,), Menge der in Schwebe gebliebenen Zellen, Hefezuwachs sowie Bruch-
bildung bzw, Sedimentation jeweils im FLaufe des Versuchs, dargestellt in Prozent des
scheinbaren Vergiarungsgrades, festzustellen. Dazu dienten 5 synthetische Bierwdiirzen, die
sich in ithren Zuckerarten unterschieden. Die 1. enthielt Glucose, die 2. Saccharose, die 3,
Maltose, die 4. Maltose und Maltotriose und die 5. ein Gemisch aus Glucose, Fructose, Sac-
charose, Maltose und Maltotriose. Zur schnellsten und héchsten Vergdrung fihrten Glucose
und Saccharose, die daher fir rasche Angédrung und flotten Gérverlauvf im Betrieb von
Bedeutung sind. Bei diesen Zuckern bhleiben auch die meisten Zellen fiir lingere Zeit in
Schwebe, wihrend Maltose und Zuckergemisch zum rascheren Absetzen fiihren, Da die
Hefe sich mit Maltose als Kohlenhydrat nicht so friih abselzt, kommt eine groBe Menge
Hefe bei der Bierherstellung in den Lagerkeller, so daf8 die Nachgidrung prompt einsetzt.
Der EinfluBl der Zuckerarten auf die Hefevermehrung ist gering. Bruchbildung, Sedimen-
tation und Flockung treten in Zuckergemischen sowle in Maltose und Maltotriose rasch, bei
Saccharose spiter und bei Glucose zuallerletzt ein. H ™ -Konzentration und Redoxpo-
tentiat erreichen daher in Glucose- und Saccharose-Wiirzen die niedrigsten Werte. Die N-
Verbindungen nehmen in den Wiirzen mit Glucose und Maltose am meisten ab und Im
zZuckergemisch am wenigsten. Die Ergebnisse zeigen, wie sehr die mit dem Gérverlauf
verbundenen Erscheinungen von den Kohlehydraten abhingen. 8. Windisch (Berlin)

PRILLINGER, F'., HorwaTITscH, H. und MADNER, A.: Versuche zar Charakterisierung von
Weinen auf Grund ihrer fliichtigen Inhaltsstoffe - Mitt. Klosterneuburg 17, 271—279
(1967) - HBLuVA f. Wein- u. Obstbau Klosterneuburg
Verff. untersuchten 7 versch. Weine (Xlosterneuburg: Rheinriesling, Weingemisch, WeiB-
burgunder, Traminer, Simling 88, Miiller-Thurgau, Griiner Veltiner) auf ihren Gehalt an
fliichtigen Inhaltsstoffen. 500 ml Wein wurden mit 5 «l Benzylalkohol (Bezugssubstanz)
versetzt, mit Pentan:Xther (2:1) extrahiert und das Aromakonzentrat gaschromatogra-
phisch untersucht (mit Carbowax 1540 beschichtete Kapillarsdule — 05 mm Innendurch-
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messer, 15,25 m lang — Temperaturprogrammierung 70° bis 132" C — 3*/min). Verff. erhielten
64 Peaks. 2¢ Komponenten kennten sie identifizieren, so u. a. Milchsdureithylester, i-
Oktanol, ;-Butyrolacton, Bernsteinsiuredidthylester, Dekanel. Die Chromatogramme der
verschiedenen Weine sind in Form von Strichdiagrammen wiedergegeben, in welchen die
Hohe der Peaks im Vergleich zur konstanten Menge ven 10 mg/l Benzylalkohel (Bezugs-
substanz) errechnet wurde. A. Rapp (Geilweilerhof)

Pau.LinGeR, F. und Mabp~NEgr, A.: Versuche zur Charakterisierung von Weinen auf
Grund ihrer fliichtigen Inhaltsstoffe - Mitt. Klosterneuburg 18, 1-—9 (1968) - BHLuVA
Wein- Obstbau, Klosterneuburg

500 ml Wein wurden mit 5 «1 Benzylalkohol (Bezugssubstanz) versetzt, mit Pentan-Ather
extrahiert und das Aromakenzentrat gaschromatographisch untersucht (mit Carbowax 1540
beschichtete Kapillarsdule, Temperaturprogrammierung von 70*C auf 1320 C). Verff, er-
hieiten 64 Peaks. 25 Komponenten konnten sie identifizieren, so u, a. Milchsdure-i-butyl-
ester, Milchsdure-i-amylester, r-Butyrelacton, Bernsteinsiduredidthylester, i-Oktanol und
Dekanol. Die Chromategramme der verschiedenen Weine sind in Form von Strichdiagram-
men wiedergegeben., In Rotweinen ist weniger Capronsaureidthylester und Essigsdure-
hexylester enthalten als in Weiwelnen. Die Tresterweine nehmen eine Mittelstellung ein.
Gelidgerweine, Tresterweine und nachgemachte Weine enthalten viel Milchsidureidthylester,
aber kein Hexanol. A. Repp (Geilweilerhof)

ReBeLEIN, H.: Vereinfachtes Verfahren zur kolorimetrischen Bestimmung der Citro-
nensidure in Wein und Traubenmost - D{. Lebensm.-Rundsch. 63, 337—340 (1967)
Staatl. Chem. Untersuchungsanst. Wiirzburg

Das Verfahren beruht auf der Feststellung, daB Zitronensiaure in Gegenwart von Blej-IV-
Acetat in essigsaurer Losung schon in Spuren mit diazotierter Sulfanilsdure eine inten-
sive Gelbfarbung hervorruft. Die Bestimmung kann bei der routinemafBigen Untersuchung
im Austauschereluat erfolgen, das bei der Bestimmung der Wein-, Milch- und Apfelsiure
(vgl. vitis 5, 69, 1965) erhalten wird, Fiir Schieds- und Beanstandungsanalysen wird jedoch
vergeschlagen, die Zitronensidure als Bariumsalz abzutrennen. Vergleichsuntersuchungen
mit der Pentabromacetenmethode und &er Methode nach Divoraxi-Kourakou fithrten zu
Uibereinstimmenden Ergebnissen. Die Citramalsdure wird durch das Verfahren nicht erfagt.
Erforderliche Probemenge: 5 ml Wein oder Traubensaft; Zeitbedarf: etwa 1 h.

W. Postel (Frankfurt)

Roy, J.: Vinification et conservation des vins blanc sans acide sulfureux - Herstel-
lung und Haltbarmachung von WeiBwein ohne schweflige Saure - Vins d’Alsace 64,
50--56 (1968)
Es wird folgendes Verfahren zur Herstellung von Wein ohne Jeglichen SO,-Zusatz be-
schrieben und durch Versuche belegt: Der Most wird 8 sec auf 85" C erhitzt (Actinisation),
um die Oxydasen zu inaktivieren. Dadurch wird auch das Absitzen der Trubstoffe und die
Abscheidung der Proteine geférdert. Die Girung wird mit Reinzuchthefen vorgenommen
und verlduft unter CO»,. Um im Wein einen moglichst hohen Gehalt an Vitaminen der B-
Gruppe und an Aminosduren zu erhalten, wird der Jungwein mdglichst lange auf der
Hefe bhelassen. Der Wein wird dann unter N bei 50° C auf die Flasche gebracht, nachdem
die Luft in der Flasche durch CO, ersetzt wurde. Der Alkoholgehalt eines so hergestellten
Weines war etwas héher als der von Kentrollwein (12,1 gegeniiber 11,85 Vol.%), der Gehalt
an Gesamtsdure etwas niedriger (108 gegeniiber 82 mvall). Wihrend der Kontrellwein
32 mg freies und 146 mg Gesamt-SO,/1 enthielt, war der neuartlg hergesteilte Wein frei
von SO,. Er enthielt geringfligige Mengen an Milchsiure im Gegensatz zum Kontrollwein,
aber keine Apfelsdure; der Zuckergehalt lag in beiden Weinen unter 2 gl. Das Verfahren
ist nach einer Wirtschaftlichkeitshberechnung in der Praxis durchfihrbar.
E. Liick (Frankfurt a. M.)

ScuuLLER, P. L., Ockuvuizen, TH., WERRINGLOER, J. und MarQuarpT, P.: Aflatoxin B,
und Histamin in Wein + Arzneim.-Forsch. 17, 888-—890 (1967) - Rijks Inst. Volks-
gezondh., Lab. Chem. Lebensmittelanal., Utrecht

33 slidbadische Weine der Jahrginge 1963 und 1964 wurden dinnschichtchromatographisch *
auf ihren Gehalt an Aflatoxin untersucht. In 2 Proben lie8en sich Spuren (weniger als
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1 «&1) Aflatoxin B, nachweisen. 19 Proben enthielten Kein Histamin, 2 mehr als 10 «g/ml
und 12 geringere Mengen davon. Dies stiitzt die friiheren Annahmen., dafl Histamin kein
normaler Inhaltsstoff des Weines ist. Aufgrund der toxischen Wirkungen beider Stoffe
wird vergeschlagen, sich weiter mit dem Vorkommen von Histamin und Aflatexin B, in
Wein zu beschaftigen. L. Liick (Frankfurt a. M.}

Svercar, V. und OsusT, S.: Beitrag zur quantitativen Bestimmung des Schwefelwas-
serstoffes im Wein (tschech. m. russ., engl. u. dt. Zus.) - Acta Univ. Agric. Fac. Agron,,

Brno 15, 235—238 (1967)

Verff. modifizieren die von Stavnsxmayer empfohlene Methode zur H,S-Bestimmung, indem
sie die Apparatur verbessern und die H,S-Konzentration der Grundidsung um ein Viel-
faches vergroBern. Apparatur und anzuwendende Reagenzien werden genau beschrieben.
Im Prinzip werden zuerst auf mit Bleiazetat getrinktem Indikator-Papier bekannte Dosen
von H,S aus Schwefelwassersteffwasser aufgefangen. Dadurch wird eine Grundskala mit
verschiedener Farbintensitdt gewonnen, die zum Vergleich bei der eigentlichen H,S-Be-
stimmung im Wein dient. Die H.,S-Grundidsung soll 4¢ bis 50 mgl H,S enthalten. Die
Grundfarbskala auf dem Reagenzpapier kann mit je 0.02 mg:1 bis 0.2 mg/l abgestuft werden.
Bei einer sehr prizisen Bestimmung kann mit noch geringeren Konzentrationsunterschie-
den gearbeitet werden., Die beschriebene Methode ist bei Anwesenheit von Phosphor-
wasserstoff oder Antimonwasserstoff, die jedoch im Wein nicht vorkommen, nicht spezi-
fisch. 2jahrige Erfahrungen ermoglichen es, diese Methode der Praxis zu empfehlen,

E. Mindrik (Bratislava)

Torvu Lisero, A.: Mikroelemente in Weinen. IV, Das Molybdin (ital) - Riv. Viticolt.
Enol. (Conegliano) 21, 16—23 (1968) - Ist. Ind. Agrar. Univ., Torino

Mo ist eines der interessantesten Spurenelemente im Wein, dessen praktische Bedeutung
noch nicht klar ahzugrenzen ist. Einen Beitrag iiber Mo in piemontesischen Weinen bringt
vorliegende Arbeit, in der 30 Wei3- und Rotweine dieser Gegend der Jahre 1961 his 1963
auf ihren Mo-Gehalt untersucht werden, Dieser variiert zwischen 0,6 bis max. 13,2 «g/L
Die meisten Weine enthalten ca. 2—4 «gl. Erkennbare Unterschiede zwischen Weil- und
Rotwein liegen nicht vor. Die erhaltenen Molybdingehalte stimmen gut mit denen deut-
scher Weine von Mosel und Rhein lberein; sie liegen niedriger als die russischer Weine.
— Die Bestimraung des Mo wurde nach N:riz mit Eulan NKF Bayer kolorimetrisch ausge-
fihrt. H. Eschnauer (Ingelheim/Rh.)

Tsaxov, D. und VoLcuevska, S.: Uber den Gehalt an Xpfelsiure in den Grundweinen
fiir Naturschaumweine (bulg.) - Lozarstvo Vinar. (Sofia) 16 (5), 35—39 (1967)

Mit Papierchromatographie wurden Sekte aus Frankreich, Rumiénien, Tschechoslowakei
und der UdSSR sowie Grundweine zur Herstellung von Naturschaumweinen in Bulgarien
untersucht. Alle Sekte enthielten Apfelsidure — von Spuren bis zu 28 g/l. Der héchste Ge-
halt wurde in den franzdsischen Sekten Champagner Mercier, Champagner Pommery und
Charles Heisteck und der Kleinste in dem ungarisch, sowjetischen und in den Natur-
schaumweinen aus Bulgarien ermitteit. Der Gehalt an Apfelsdure in den Grundweinen,
die inh Buigartien hergestellt wurden. lag im Bereich von Spuren bis 5 g'l. Der kleinste Ge-
halt an Apfelsdure fand sich in Grundweinen aus den Sorten Muskat und Riesling und
der hichste in Aligote, Dimyat und Schardone. Bei der Herstellung von Grundweinen
missen Mafnahmen zur Erhaltung der Apfelsdure ergriffen werden, was durch rationelle
Anwendung von Schwefeldioxyd erreicht wird. Als Durchschnittsgehalt an gesamtem SO,
wird {iber 150 g/ und an freiem nicht weniger als 15--20 mg/l empfehlen.

N. Goranov (Sofia)

WucHERPFENNIG, K. und Rarzxa, D.: Uber die Verzégerung der Weinsteinausschei-
dung durch polymere Substanzen des Weines - Weinberg u. Keller 14, 499—509
(1967) « Inst. Weinchem. Getrénkeforsch., Hess. Lehr- Forschungsanst. Wein- Obst-
Gartenbau, Geisenheim

Der Weinsteinausfall wird durch kondensierte Polyhenole (Tannin) und andere polymere
Substanzen wie Pepton, Dextrin und Polyphosphate gehemmt. Er kann durch Entfernung
(Schonung, Filtern) der die Prizipitation hemmenden Substanzen erleichtert werden. Die
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Ausfillung des Tannin durch Gelatine ist nicht vollkommen. In griofierer Menge wirkt .
Gelatine wie eine polymere Substanz, also sogar die Weinsteinausscheidung verzdgernd.
Verff, fanden. dafi Tannin dur Polyamidpulver (Nyion) volistdndig aus demn Wein entfernt
werden kann, so daB der Weinstein schneller und in grofleren Mengen auskristallisiert.
A. Asvény (Budapest)

M. MIKROBIOLOGIE

Carees, J., TaLieu-Rousseau, M. et MontanT, CH.: Contribution a I'étude des acides
organiques de la fermentation - Beitrag zum Studium der organischen Sduren der

Gérung - C. R. Séances Acad. Sci. (Paris) 265, 1183—1186 (1967)
Saccharomyces ellipsoideus wurde in einem synthetischen Medium kultiviert, wohei als
N-Quelle Asparaginsiure oder Ammoniumsulfat und als C-Quelle Glucose oder Galactose
verwendet wurde. Folgende Sduren wurden von der Hefe gebildet: Bernsteinsiure, Milch~
sdure, Dimethylglyecerinsiure, Citramalsdure, Apfelsidure, Zitronensdure, Fumarsiure,
Ketoglutarsdure, Glycerinsidure sowie einige nicht identifizierte Sduren. Apfelsdure und
Zitronensdure werden im Girungsverlauf offensichtlich wieder von den Zellen aufge~
nommen, wihrend Dimethylgiycerinsdure und Citramalsiure sich im Medium anreichern,
wobei Unterschiede im Verhidltnis dieser Sduren in Abhidngigkeit von der N- und der C-
Quelle gefunden wurden. Durch Galactose wird die S#ureausscheidung durch Hefe sehr
verdndert, daher wird auf die Mdoglichkeit hingewiesen, daB Galactose vielleicht nicht
Uber Glucose (als Zwischenstufe) vergoren wird. F. Radler (Mainz)

Eurenuaror, H. und Jakos, L.: Beitrige zur Methodik der Bestimmung von Girab-
ldufen in Traubenmost unter der Einwirkung von Fungiziden - Weinberg u. Keller
15, 5—30 (1968) - Landes-Lehr~ Forschungsanst. Wein- Gartenbau, Neustadt/Wstr.

Es wurden Untersuchungen angestellt, wie weit die unter der girhemmenden Wirkung
von Fungiziden ablaufenden Girungen durch die Messung a) der Abnahme des Girsubstrat-
gewichtes (= CO,-Entbindung). b} des zunehmenden Alkoholgehaltes bzw. ¢ der abneh-
menden Dichte verfolgt werden kdnnen und welcher dieser 3 Methoden insbesondere unter
Laborbedingungen der Vorzug einzurdumen ist. Bei Verwendung geeigneter Garverschilisse
(z. B. Giraufsitze mit Glycerinfiillung) stimmten die mit Hilfe der 3 Mefmethoden ge-
wonnenen Girkurven gut iliberein, Bei Verwendung ungeeigneter Verschilisse (wie z B,
Watte) traten bei Laborversuchen mitunter erhebliche Abweichungen zwischen der Ge-
wichtsbestimmung einerseits sowie der Alkohol- und Dichtebestimmung andererseits auf.
Fiir den Laborversuch wird der Gewichtsbestimmung vor allem deshalb der Vorzug ein-
gerdumt, weil dabei nicht in das GHirsubstrat eingegriffen zu werden braucht (keine
Fremdinfektionen!). Bei der Prifung des Einflusses von 3 verschiedenen Gartemperaturen
(27, 22 und 17 C) in Verbindung mit 0,25 und 20 ppm Folpet wurde eine erhebliche Her-
absetzung der girhemmenden Wirkung durch Erhdhung der Girtemperatur beobachtet, —
zur Darstellung von Girbefunden wird eine Moglichkeit zur Umwandlung der einfachen
Giarkurven (= Zeit-Effekt-Kurven) mit Hilfe der Probittransformation in Regressionsge-
raden aufgezeigt. W. Kain (Wien)

FrEscH, P.: Morphologie, Stoffwechselphysiologie und Charakterisierung der Malice-
Enzym-Aktivitit L-Apfelsiure-abbauender Bakterien - Arch. Mikrobiol. (Berlin}
60, 285—302 (1968) - Inst. Weinforsch. Univ. Mainz

Eine Gruppe von 8 Apfelsdure-Milchsdure-Bakterien werden im Hinblick auf ihre Morpho-
logie, den Nihrstoffbedarf, den XApfelsdaureabbau und das Vorhandensein der zum Sdure-
ahbau netwendigen Enzyme sowie deren Wirkungsweise untersucht. Weiter solite féstge-:
stellt werden, ob die Enzyme adaptativ oder konstitutiv in den Bakterien vorliegen. Die
Versuche ergaben, dafl das Wachstum der Bakterien ausgesprochen substratabhidngig ver-
lief, In synthetischen NiahrlGsungen begiinstigte die Gegenwart von Xpfelsdure den Zu-:
wachs. Die H— -Ionenkonzentration, die den Wuchsstoffbedarf direkt beeinflufite, war fiir
Adaptationsvorginge von vorrangiger Bedeutung. Alle gepriiften Bakterien besitzen ein
Malic-Enzym und eine Oxalacetat-Decarboxylase, deren Aktivititen unterschiedlich sind
und bei den homofermentativen hiher liegen. Form und GroBe der Zellen der untersuch-
ten Bakterien sind nicht gleich, ebensowenig die Fahigkeit, andere Siuren als die Apfel-
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sdure abzubauen. So werden Zitronensdure, Fumarsdure und Weinsdure assimiliert von
den Arten, die fur den Malat-Abbau héhere pH-Werte verlangen, sich jedoch nicht an
natlirliche saure Substrate adaptieren lassen. I. Neumann (Berlin)

Nonoamura, H. und Onara, Y.: Die Klassifikation der Apfelsiure-Milchsiure-Bakte~
rien - Mitt. Klosterneuburg 17, 449—465 (1967) - Fac. Engin. Yamanashi Univ., Kofu,
Japan
7 Stimme von Lectobacillug, 11 Stimme von Leuconostoc und 1 Pediococcus-Stamm, die aus
japanischen, franzgsischen und spanischen Traubenmosten oder Weinen isoliert waren und als
Apfelsdure-Milchsdure-Bakterien angesehen werden. wurden morphologisch und physiologisch
untersucht. Neben der iblichen Priifung auf Vergirbarkeit verschiedener Zucker, Bildung
ven Nitrit aus Nitrat und Vorhandensein von Katalase wurden vor allem auf z-z-Diami-
nopimarsidure in den Zellenwédnden und Wachsture in 4% Taurocholat geachtet. Die Ver-
gdrbarkeit von Pentosen, besonders Arabinose und Xylose, die Vertridglichkeit von Koch-
salz, Hydrolyse von Arginin und die Vergirung von Melizitose wurden als wichtige phy-
siologische Eigenschaften angesehen und zur Bestimmung hinzugezogen, wihrend Fiahig-
keiten wie Vergidrung von Saccharose und Schleimbildung vernachldssigt wurden. Die un-
tersuchten Kulturen werden beschrieben und bekannten bzw. umbenannten oder neuen
Arten zugeordnet. Stdmme, die Apfelsiure- und Milchsduregirung hervorrufen, gehdren
zu Leuconostoc dextranicum var. vinarium, L. infrequens, L. blayaisense und L. buchneri.
I. Neumann {Beriin}

Nonomura, H., Yamazaki, T. und Omnsra, Y.: Die Apfelsiure-Milchsiure-Bakierien,
welche aus franzosischen und spanischen Weinen isoliert wurden - Mitt. Klosterneu-
burg 17, 3¢5—351 (1967) - Fac. Engin. Yamanashi Univ., Kofu

Verff. untersuchten die taxonomische Zugehorigkeit von 10 bedeutenden Apfelsdure-
Milchsdure-Bakterienstimmen nach folgenden Merkmalen: Saureproduktion aus kohlen-
stoffhaltigen Verbindungen, Bildung von Schleimstoffen aus Saccharose, Abbau von Mala-
ten und Zitraten, Katalaseproduktion, Reduktion von Nitrat zu Nitrit, Sporenbildung,
Wirkung des pH und der NaCl-Konzentration sowie Temperatureinflufi auf das Bakterien-
wachstum, Gasbildung aus Zucker, Reaktion in Lakmus-Mileh, Verfliissigung von Gelatine,
Gram-Firbung und Beweglichkeit in verschiedenen Medien. Zusidtzlich wurden noch die
a-2~Diaminopimelinsdure im Zellenhydrolysat und die Wasserstoffsuperoxyd-Bildung be-~
stimmt und die Voges-Proskauer-Reaktion sowie das Wachstum in 4% Taurocholat unter-
sucht. Aufgrund dieser komplexen Analysen konnten 5 Stimme der Bakterien als Gattung
Lactobacillus Beijerinck, 4 Stdmme als Gattung Leuconostoc van Tieghem, emend. Hucker
et Pedersen und 1 Stamm als Pediococcus Balcke, emend. Mess klassifiziert werden. Alle
Leuconostoc- und einer der Lactobacillus-Stimme konnten bei einer 2% Beimpfung in aus
Koshu-Trauben hergesteliten und 50 mgi1 SO, enthaltendem Most eine Apfelsdure-Milch-
sdure-Garung hervorrufen, E. Mindrik (Bratislava)

Peynaup, E. et DoMmeERCQ, S.: Etude de quelques cogques homolactiques isolés de vins -
Untersuchung einiger aus Wein isolierter homofermentativer Kokken - Rev. Fer-
ment. Ind. Aliment. (Bruxelles) 22, 133—140 (1967) - Sta. Agron. Oenol.,, Bordeaux

Unter 712 aus Weinen isolierten Milchsdurebakterien befanden sich 34 homofermentative
Kokken, die aus 16 Weinen stammten. Die biochemischen Eigenschaften dieser Stimme
werden tabellarisch dargestelit. Alle Stimme werden der Art Pediococcus cerevisiae zZu-
geordnet. Diese Kokken sind wahrscheinlich nicht fiir den Sdureabbau typisch, sie migen
eher bei unerwilinschten Verdnderungen von Wein eine Relle spielen. F. Radler (Mainz)

Punong, G.J.: Effect of lactic acid on volatile acid determination of wine - Die Wir-
kung von Milchsdure auf die Bestimmung fliichtiger Sdure in Wein - Amer. J. EnoL
Viticult. 18, 149—156 (1967)
Der Gehalt fliichtiger Sdure wurde in einer Relhe von Weinen mit der Mikrodiffusions-
methode und zwei verschiedenen Destillationsmethoden bestimmt. Bei allen 3 Methoden
wurden nhur geringe Mengen (< 2%) an Milchsédure als fliichtige Siure gefunden. Ein
Anstieg der flichtigen Sdure im Wein nach dem bakteriellen Sdureabbau muf3 daher auf
die Bildung anderer Sduren als MilchsAure zurlickgefuihrt werden F. Radler (Mainz)
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Ranking, B. C.: Formation of higher alcohols by wine yeasts, and relationship to
taste thresholds - Die Bildung hoherer Alkohole durch Weinhefen und die Beziehung
zu Geschmacksschwellenwerten - J. Sci. Food Agric. 18, 583—588 (1967) Austral.
Wine Res. Inst., Adelaide
Die Bildung ven n-Propanoi (I), Isobutanol (II}) und dem Gemisch (II1I) von Isoamyl- und
aktivem Amylalkohol durch 12 Hefen wurde in 4 verschiedenen Traubenmosten untersucht.
Die beobachteten Extremwerte (mgl) waren (I) 9-—-170, (II) 8—41, (I1I) 95—280. Die Unter-
schiede im Gehalt an ¥, 1Y und III waren hei Verwendung verschiedener Hefestimme viel
groBer als mit verschiedenen Traubeanmosten. Die Hefestdimme konnten charakterisiert
werden im Hinblick auf ihre Fihigkeit, I, 1I und III zu bilden. Es wurde ferner beobachtet,
dafi bei hdherer Temperatur und bei geringeren H-Ionenkonzentrationen die Bildung von
I, IT und II steigt. Erhebliche Mengen an I, II und III werden auch von anderen Hefen
(Saccharomyces, Kloeckera, Hansenule und Schizosaccharomyces) gebildet, wobei kein
Zusammenhang zwischen der Bildung von Athanot und I. II und III besteht. Die Ge-
schmacksschweilenwerte waren in Wein fiir I und II ca. 300 mg;l, fir III 100—900 mg und
in Wasser fur IIT 2—7 mg (je nach Prifer). F. Radler (Mainz)

Renm, H. J. und Liick, E.: Zur Kenntnis der antimikrobiellen Wirkung der Sorbin-
sdure. VII. Die antimikrobielle Wirkung von Verbindungen zwischen Sorbinsiure
und Aminosiuren Zentralbl. Bakteriol.,, Parasitenk. Infektionskrankh., Hyg.
121, 599—610 (1967) Dt. Forschungsanst. L.ebensmittelchem., Miinchen

Sorboyl-Aminosdureverbindungen (SAV) weisen im Vergleich zur reinen Sorbinsdure (S)
eine verédnderte antimikrobielle Wirkung auf. Gegenuber Pilzen wie Saccharomyces cere-
visiae und Aspergillus niger wird diese Wirkung im Vergleich zu S stark vermindert, bei
Bakterien (Escherichia coli, Lectobacillus buchneri u. a.) hingegen wird eine verstiarkte
Hemmung, die mit der Kettenldnge der Aminosduren abnimmt, festgestellt. Es ist an-
zunehmen, daBl SAV durch die Bakterienzellen besser als S aufgenommen werden. Die
konjugierten Doppeikindungen von SAV werden wie bei S durch Cystein in Anwesenheit
von Sauerstoff inaktiviert. Diese Verdnderung findet jedoch in einer N-Atmosphire nicht
statt. A, niger kann den grofiten Teil von SAV an den Doppelbindungen nicht verdndern,
was besonders bei Kurzkettigen Verbindungen, wie etwa Sorboylglycin, Sorboyi-alanin,
Sorboyl-sarcesin usw. zu beobachten ist. Bei Verbindungen von S mit Dikarbonsaure
{Sorboyl-glutaminsaure, Sorboyl-asparaginsdure) werden die Doppelbindungen verdndert;
der Abbau geht interzelluldr vonstatten. Es wird angenemmen, da3 A. niger Keine Ami-
dasen besitzt, die eine rasche SAV-Spaltung herbeifithren keénnten. Eine Unfidhigkeit,
SAV abzubauen, ist auch bei Mycelhomogenisaten von A. niger festgestellt worden.

E. Mindrik (Bratislava)

Winpiscy, S., BoErnEr, G., Jannsen, S. und StERN, I Versuche zur Kontrolle von
Saceharomyces-Hefen auf Wuchsstoffbedarf und zur Ziichtung anauxotropher
Stimme - Branntwein-Wirtsch. 107, 429—443 (1967) - Mikrobiol. Abtl., Inst. Gadrungs-

gew., Berlin
Zur Ermittlung des Bedarfs von Hefen an B-Vitaminen und Inosit wurde eine guantitative
Methode entwickelt, die zur Untersuchung von 12 Sacchuromyces-Stimmen (verschiedener
Arten) angewendet wurde. Keine Hefe war auxoautotroph, fur 11 Stamme war Biotin, fur
8 Pantothensaure, fiir 3 Pyridexin, flir 2 Nikotinsdure und fiir je 1 Stamm waren Inosit
und Thiamin essentiell; dariiber hinaus wurde bei einigen Stimmen eine stimulierende
Wirkung von Inosit, Pyridoxin, Pantothensiaure und Thiamin beobachtet. — Neben Xreu~
zungsversuchen zur Bestimmung des Erbgangs des Bedarfs einzelner Vitamine wurde ver-
sucht, Hefen ohne oder mit vermindertem Vitaminbedarf zu zichten, was jedoch nicht
gelang. F. Radler (Mainz)





