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A. ALLGEMEINES

ArnTz, H.: Aus der Geschichte des deutschen Weinhandels - Dt. Wain-Ztg. 100, 799—
808 (1964)

ArspeL, W. B. van and M. J. CorLEv: Food Dehydration. Vol. 1-Principles - Nahrungs-
mitteltrocknung. Vol. 1. Grundlagen - AVI Publ. Co. Inc.,, Westport (Conn.), 185 S.
(1963)

Im 1. Band werden in gedringter libersichtlicher Form die physikalischen und chemischen
Grundlagen der verschiedenen industriellen Trocknungsverfahren beschrieben. Dabei wer-
den die Spezialarbeiten von iliber 300 Autoren beriicksichtigt. Das Buch ist in 9 Abschnitte
gegliedert. Nach einer kurzen Ubersicht liber die historische Entwicklung der Konservie-
rung von Nahrungsmitteln auf dem Trocknungswege behandeln einzelne Abschnitte die
Beziehungen zwischen Wasser, Wasserdampf und Luft, die Phidnomene des Wirme- und
Massentransportes. Die Eigenschaften von Lebensmittelsubstanzen in bezug auf ihr Ver-
halten beim Trocknen, die experimentellen Methoden zum Studium der beim Trocknen
auftretenden Phdnomene, die Faktoren welche den Trocknungsgrad unter konstanten
AuBenbedingungen beeinflussen und Trockenzeiten. In zwei weiteren Kapiteln werden die
theoretischen Grundlagen der sog. ,Tunneltrocknung“ sowie andere Verfahren, wie der
Trommel-, Sprith-, Vakuum-, Gebldse- und Gefriertrocknung behandelt. Zum Schluf3 wer-
den in einem Anhang die speziellen Symbole der zahlreich angefiihrten mathematischen
Formeln und Gleichungen des Buches sowie die technischen Einheitsbezeichnungen erldau-
tert. H. Schanderl (Geisenheim)

ARspEL, W. B. van and M. J. CorrEy: Food Dehydration. Vol. 2 - Products and techno-
logy - Lebensmitteltrocknung. Vol. 2. Produkte und Technologie - AVI Publ. Co. Inc.
Westport (Conn.), 721 S. (1964)

Dieser Band ist von insgesamt 23 Spezialisten der Theorie und Praxis der Lebensmittel-
trocknung geschrieben worden. Viele Details sind hier erstmalig publiziert. Der Band
gliedert sich in 2 groBe Abschnitte. Der erste behandelt die allgemeinen Grundlagen und
die praktisch moglichen Wege. Der zweite Abschnitt behandelt die spezielle Wissenschaft
und Technologie der einzelnen Lebensmittel in ihrer Eignung filir Trocknung. Der zweite
Abschnitt behandelt im ersten Teil pflanzliche, im zweiten tierische Produkte. Es werden
die Anatomie, Struktur, Zusammensetzung und sonstigen Eigenschaften der zum Trocknen
geeigneten Gemiise und in Sonderkapiteln Kartoffel, Kaffee, Tee, Friichte, Frucht- und
Gemiisesdfte und die dafiir geeigneten Trocknungsverfahren behandelt. Fast 100 Seiten
sind allein den verschiedenen Trocknungsverfahren fiir Fleisch, Hiihner, Seetiere, Trok-
kenmilch und Eier gewidmet. Zum SchluBl sind 3 sehr praktische Appendices angehingt.
Der eine beschreibt das Arbeitsverfahren des Peroxydasetestes zur Bestimmung der Not-
wendigkeit des Blanchierens, der zweite bringt Tabellen liber den Wassergehalt frischer
und getrockneter Nahrungsmittel und der dritte ein Vokabularium der in den 2 Bidnden ge-
brauchten speziellen technischen Ausdriicke. H. Schanderl (Geisenheim)

BasserRmMANN-JORDAN, L. von: Eine Weinversteigerung im Jahre 1777 -+ Dt. Wein-Ztg.
100, 866—867 (1964)

BERTIN, P.: Die EWG-Marktorganisation - Dt. Wein-Ztg. 100, 859—861 (1964)

BreiDER, H.: Untersuchungen iiber den Einfluf des Traubensaftes von Hybriden-
reben auf den Tierorganismus . Weinberg u. Keller 11, 513—517 (1964)

CarBoNELL, M.: Wein als energiespendendes Nahrungsmittel (span.) - Semana Vitivi-
nic. (Valencia) 19, 4201—4203 (1964)

CeRLETTI, G. B.: Struktur und Wirkungsweise des Weinmarktes (ital.) - Agricoltura
(Roma) 13, 96—100 (1964)
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Dorr, K.: Schutzpatrone des Weinbaues - Weinberg u. Keller 11, 592—596 (1964)

GoLpscuMiDT, E.: Die Entwicklung der deutschen Weingesetzgebung - Dt. Wein-Ztg.
100, 848—851 (1964)

GorrMIck, F.: Das Weinbuch. Werden des Weines von der Rebe bis zum Glase - VEB
Fachbuchverl,, Leipzig, 418 S. (1963)

Unter dem neuen Titel ,Das Weinbuch“ erscheint das erstmals im Jahre 1954 von Georg
LeonHarpT vorgelegte ,Weinfachbuch® nunmehr in der zweiten Auflage. Verantwortlich
fliir den Inhalt zeichnet nach dem Tode des Autors ein sog. Autorenkollektiv unter der
Federfiihrung des bekannten Fachmannes Dr. Friedrich Gorimick, der auch die Abschnit-
te liber die Weinrebe, den Weinbau und die Wirtschaftsgeographie des Weines tibernom-
men hat. Die weiteren Kapitel des Buches sind {iberschrieben mit: Die Geschichte des
Weinbaues, der Wein und die Kellerwirtschaft, die Weinverkostung, der Wein in der Gast-
stitte, Speisen und Getridnke, die Weingesetzgebung. — Die Vielseitigkeit dieser Titel
zeigt, dafl das Werk sich aus dem Rahmen der iiblichen Lehrbilicher des Weinbaues her-
aushebt. Wihrend diese sich zumeist an den Berufsstand und seine Fachleute wenden, will
das Weinbuch als Leser breiteste Kreise, insbesondere auch Nichtfachleute erfassen und
sie mit ,,dem Werden des Weines von der Rebe bis zum Glase“ bekannt machen. Da die
heutzutage in Mitteldeutschland erhiltlichen Weine bevorzugt aus Importen der befreun-
deten Ostlichen Weinerzeugungslandern stammen, wird der Beschreibung des Weinbaues
der UdSSR, Ungarns, Ruméniens und Bulgariens ein breiter Raum gewidmet. Der Leser
wird es als Gewinn buchen, hieriiber und auch beispielsweise liber einige ostasiatische
Weinbaugebiete entsprechende Informationen zu erhalten. — In dem Abschnitt liber Kel-
lerwirtschaft wird in knapper, das Wesentliche erfassender Form die Weinbereitung, die
chemische Zusammensetzung des Traubenmostes und Weines, die Untersuchung des Mo-
stes sowie die alkoholische Géirung, die Technologie des Weines bis zur Flaschenfillung
und Lagerung mit den dazugehorigen Details abgehandelt. Man findet weiterhin auch Ein-
zelheiten Uber weinhaltige Getridnke, die Schaumweinbereitung, die Traubensaftherstel-
lung und liber die Fehler und Krankheiten der Weine. — Mit den Abschnitten lber die
Weinverkostung, den Wein in der Gaststdtte, sowie Speisen und Getrdnke beschreitet das
Buch Neuland, was besonders die Gastronomie, der Kellner und nicht zuletzt der Wein-
freund positiv vermerken wird. Als Abschluf3 gibt das Buch einen kurzen Uberblick iiber
die deutsche Weingesetzgebung und fihrt die heute in Mitteldeutschland gebrauchlichen
Standards (TGL) fiir Schaumwein, Spirituosen und aie Verordnungen iiber Wermut-,
Kréduter- und Obstweine im Wortlaut an. Zur Erlduterung des wirtschaftsgeographischen
Teiles werden eine Reihe von schematischen Karten der weinbautreibenden Lé&nder als
Anhang beigegeben. Das Buch ist mit zahlreichen, teils tibernommenen Strichzeichnun-
gen, relativ guten Schwarz-wei3-Photos und einigen Farbbildern ausgestattet. Die Auf-
machung entspricht den heutigen drucktechnischen Erfordernissen. Jeder, der das Buch
zur Hand nimmt, wird es als eine interessante, allgemeinverstindliche und aufschluBlrei-
che Informationsquelle liber die wichtigsten, den Wein im weitesten Sinne betreffenden
Fragen ansehen. Insofern diirfte die Wandlung vom ,Weinfachbuch®“ zum Weinbuch als
gelungen angesehen sein. W. Schenk (Geisenheim)

Gras, W.: Pharmakologische Probleme beim Wein Weinberg u. Keller 11, 511—-512
(1964) - Pharmakol. Inst.,, GieBen

Gurowski, A.: Der deutsche Wein im grofieren Markt - Dt. Wein-Ztg. 100, 809—818
(1964)

Havranzy, L.; Weindenkmiler - Schweiz. Weinztg. 72, 1197—1201 (1964)

Juscarresa, B.: Ursprung des Rebenanbaues und des Weines gemaf3 Geschichte und
Legende (span.) . Semana Vitivinic. (Valencia) 19, 4215—4216 (1964)

Kuriewg, H.: Die Bedeutung des Weines im gesundheitlichen Bereich - Dt. Wein-Ztg.
100, 867—874 (1964)
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Kwizpa, R.: Worterbuch der wichtigsten Pflanzenschidlinge, Pflanzenkrankheiten
und Unkréduter - Springer Verl., Wien, 4. Aufl,, 128 S. (1963)

MuLLER, A.: Die physiologischen und pharmakologischen Wirkungen der dtherischen
Ole, Richstoffe und verwandten Produkte . A. Hiithig Verl., Heidelberg, 1. Ergin-
zungs-Bd. zur 2. Aufl., 150 S. (1963)

NeMCEk, E.: Aus der Geschichte des Weinbaus in Hlohovec (tschech.) - Vinohrad
(Bratislava) 2, 187—189 (1964)

Prortin, M. R.: Situation de la viticulture dans le monde en 1962-1963 - Bull. O. 1. V.
37, 923—971 (1964)

SteiNeR, G.: Das zoologische Laboratorium - E. Schweizerbart’sche Verlagsbuch-
handl., Stuttgart, 557 S. (1963)

VocEL, .G: Die heilige Hildegard von Bingen und der Wein - Dt. Wein-Ztg. 100, 942
—944 (1964)

ZuckMAYER, C.: Die Milch des Alters Dt. Wein-Ztg. 100, 862—865 (1964)

C. PHYSIOLOGIE

ANnonyYM: 5e Congreés niondial des fertilisants CITA. 5. Weltkongref fiir Dingungs-
fragen (Internationaler Verband fir Handelsdiinger) ' Actes du Congrés, Zurich
(1964)

I. Teil: Die Schweiz verfiigt uber 1,053 Mill. ha Landw., davon 26'% Ackerland, Rest vor-
wiegend Griinland und ca. 10000 ha Gemiise. Produktionssteigerung in den letzten 50
Jahren betragt 67% durch pflanzenbauliche Mafinahmen, wie bessere Bodenbearbeitung,
Saatenpflege und Diingung. — Humusgehalt: Ackerboden 3%, Wiese 5—6%. Boden sind tief-
grundig mit gutem Wasser- und Lufthaushalt. Bei vieharmen Betreiben nimmt der Hu-
musgehalt des Bodens ab und stellt sich je nach Nutzung und anderen Bedingungen in
ein Gleichgewicht zwischen Zufuhr und Abbau. Die Kriimelstabilitdit nimmt bei Acker-
baunutzung relativ rasch ab, kann aber bei ausgedehntem Futterbau gut erhalten werden.
Braunerden des Mittellandes sind vielfach kalkarm. Durch Hofdiinger werden pro Jahr
und ha ca. 100 kg Calcium dem Boden zurlickgegeben. Vielerorts ist aber eine Gesun-
dungskalkung unerldBilich. Auf stark sauren Weinbergsbdden treten Mg-Mangelerschei-
nungen auf. Bei einem Ca : Mg-Verhiltnis von 10 : 1 im Boden waren die Reben frei von
Mg-Mangel. Einseitige P-K-Dlingung und fehlende N-Zufuhr erbrachte Mg-Mangel bei
Kartoffeln. Der Handelsdliingerverbrauch von 1938—1962 stieg sehr stark an. Bor- und Man-
ganmangel sind vorhanden, Kupfermangel ist voOllig unbekannt. Ein Gehalt an Kobalt
von 0,08 ppm im Diirrfutter erscheint ausreichend flir die Gesunderhaltung der Tiere. Die
Bekdmpfung der Chlorose bei Reben mit Eisenchelaten wird nur in bescheidenem Rahmen
vorgenommen. — Fliachenanteil der Almen an der landw.-Kulturfliche betragt in der
Schweiz 32 und in Osterreich 21%. Versuche zeigten, daB die Nachwirkung einer P-K-
Diingung sehr lange anhdlt und wédhrend 8 diingungsfreien Jahren immer noch mehr als
2,5fache FErtrige erzielt werden, dagegen bei Fortsetzung der jahrlichen Diingung nur das
3,5fache der ungediingten Fldche erreicht werden.

Die Grundlagen fiir die Diingung im Walde sind nicht die gleichen, wie sie in der Land-
wirtschaft {iblich und bekannt sind, da die Standorte in den meisten Fillen stark sandig
ausgebildet und arm an kolloider Substanz sind. Auch kann die Forstwirtschaft keine re-
gelmaBige Diingung wie in der Landwirtschaft durchfiihren und mu@3 sie daher im natur-
lichen Kreislauf liber Streu- und Humus-Bildung sehen. Bei streugenutzten Bdden ist ein
starker Stickstoffschwund festzustellen, so daB eine N-Diingung auf diesen Flachen ein-
getretene Wachstumsstorungen schlagartig beseitigt. Das C : N-Verhd&ltnis ist ein Anhalts-
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punkt filir die N-Versorgung des Waldes. Ein C : N-Verhiltnis liber 36 erzeugt auch bei den
weniger anspruchsvollen Nadelhdlzern N-Mangel.

II. Teil: Auf dem Weltkongref3 tiir Diingungsfragen wurden die Mikronahrstoffe Cu, Zn,
Co, Mo, Mn und Bor in ihrer ertragsbeeinflussenden Wirkung bei landwirtschaftlichen und
girtnerischen Kulturen behandelt. Die Vertreter der einzelnen Linder hatten teilweise
verschiedene Ergebnisse zu melden. Wihrend die deutschen Forscher vor einer Verall-
gemeinerung einer Mo-Anwendung warnten und darauf hinwiesen, daB bei Mo-Gaben
groBte Vorsicht geboten sei, berichteten die Bulgaren iliber eine weitverbreitete Mo-An-
wendung in ihrem Lande mit den besten Ergebnissen. Vor allem wird eine Mo-Dilingung
zu Luzerne, Esparsette, Wicke und Griinland empfohlen. Leider werden von den Bulga'ren
keine Mo-Gehalte iiber ihre bebauten Boden (Roterden) angegeben. Von den Franzosen
wird dagegen eine Borgehaltsangabe ihrer Boden mit gleichzeitiger Klassifizierung vor-
genommen. Boden bis 0,4 ppm B nach der Methode BerceEr-TRruoG gelten als sehr arm,
wihrend 0,8 ppm B im Boden als zufriedenstellend angesprochen werden. Von deutscher
Seite wird auf eine hohe Vertridglichkeit der Pflanzen fiir die Elemente Cu, Mn, Zn und
Co verwiesen. Fiir B trifft dies nicht zu. Eine Bilanzrechnung iiber die Gehalte an Cu und
Co im Wiesenheu, Bedarf der Tiere und Zufilihrung der Mikroelemente mit Hilfe einer
Thomasphosphatdiingung ergab, daB bei einer Heuernte von 60 dz/ha und einer Diingung
von 600 kg Thomasphosphat/ha der Cu-Bedarf der Tiere bis zu 50% und der Co-Bedarf voll
gedeckt werden kann. — Die Jugoslawen berichten liber die Nidhrstoffaufnahme bei Mais
im Laufe der Vegetation und stellen fest, dal zu Beginn des Wachstums ein hoher N&hr-
stoffentzug an K, Ca und S vorliegt und nach 40 d der Entzug dieser Elemente abnimmt
und die Nidhrstoffe N, P und Na vermehrt aufgenommen werden. Im September werden
nur noch sehr geringe Mengen an allen Stoffen, doch verhéltnismédBig viel an P aufgenom-
men. Versuche mit Tabak auf Roterden ergaben, daBl eine gute mineralische und organi-
sche Dilingung eine Qualitdtsverbesserung von 18% und eine Erhéhung der Bruttoeinnah-
men von 96% brachten. Die Italiener hatten sich mit den Wechselbeziehungen zwischen
dem Nutzen der Diingemittel auf die Pflanzenproduktion und der Auswirkung auf die
Bodenstruktur beschiftigt. Fiir die Fe-Chlorose machen sie einen Ca- und P-Uberschufl
im Boden verantwortlich. Die N-Diingung bewirkt eine hohere P-Aufnahme und eine star-
ke Wurzelentwicklung, die auch die Kationen-Austauschkapazitit der Wurzel erhdhen
hilft. Eine N : P-Wechselwirkung ist fiir die K-Aufnahme negativ. Ein Synergismus be-
steht zwischen P und Mo bzw. K und Mo. Ein Antagonismus besteht zwischen P und Cu
bzw. SO; und MoOy. Deutsche Autoren berichten lber den Einfluff von Mg im Boden und
in der Pflanze und stellen fest, daB etwa 19—26 mg % Mg im Boden einen Gehalt von
0,20 Mg im Futter fiir die Tiere bewirken. Treten Mg-Mangelerscheinungen an einjah-
rigen Nutzpflanzen auf, so ist der Mg-Versorgungsgrad des Bodens unzureichend. Werden
Mg-Mangelsymptome erst durch Zufuhr an antagonistisch wirkenden Né&hrstoffen indu-
ziert, so ist es falsch, den Versorgungsgrad eines Antagonisten (K, NH,) durch aussetzende
Dilingung herabsetzen zu wollen. W. Hannemann (Speyer)

BENaRrD, P., C. Jouret et M. Franzy: Influences des porte-greffes sur la composition
minérale des vins - Uber den Einflul} der Unterlagen auf den Mineralstoffgehalt der
Weine - Ann. Technol. Agr. 12, 277—285 (1963) - Stat. Centr. Technol. Prod. Végét.,
Narbonne

Es wurde versucht, den EinfluB der Unterlage auf den Mineralstoffgehalt des Weines der
darauf veredelten Sorte festzustellen. Als Edelsorte diente Grenache noir. Hierbei erga-
ben sich nur wenig signifikante Unterschiede. Solche traten lediglich zwischen den V. ripa-
ria-Unterlagen Couderc 161-49 sowie 5 BB Teleki und den V. rupestris-Typen auf. Die er-
steren beiden scheinen weniger K, 5 BB auch weniger Ca, dafiir aber mehr Fe aus dem
Boden aufzunehmen. Eine Fortfiihrung der Untersuchungen wird fiir notwendig erachtet.

V. Hartmair (Klosterneuburg)

Binstapt:  Erfahrungen mit der Amerikanerunterlagsrebe ,,Dr.-Decker-Rebe“ - Dt,
Weinbau 19, 952—956 (1964) - Ld.-Lehr- u. Vers.-Anst. f. Wein- u. Gartenbau, Oppen-
heim

Bisson, J.: Lutte expérimentale contre la chlorose calcaire de la vigne dans le Cen-
tre - Vigneron Champenois 85, 415—419 (1964) Sta. Expt. vit. Cours-lés-Cosne
(Nievre)
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Bosian, G.: Assimilations- und Transpirationsbestimmungen an Reben im Freiland
mit klimalisierten Kiivetten - Wein-Wiss. 19, 264—271 (1964) - Ld.-Lehr- u. Forschg -
Anst. f. Wein- u. Gartenbau, Neustadt

Die Arbeit ist eine Zusammenfassung der bisherigen Feststellungen des Verf. liber die
Okologie der Photosynthese und Transpiration. In den bisher laufend angewendeten un-
klimatisierten Assimilationskammern zur gasanalytischen Bestimmung der CO,-Assimila-
tion kommt es auch bei kurzfristigen Messungen zur schnellen Entstehung des Kiivetten-
mikroklimas, was sofort in der starken Uberhitzung des Blattes zum Ausdruck kommt:
wdhrend eines normalen Tages mit starker Insolation steigt dann die Lutftemperatur in
der Kammer um 10 und mehr Grad hoher an als die Temperatur der AufBlenluft betragt
und liegt also weit liber dem Temperaturoptimum der Assimilation, was zu Fehlern in den
MefBresultaten fiihrt. Der Verf. konstruierte und beniitzte daher eine klimatisierte Kii-
vette, in welcher die Bedingungen (Lufttemperatur und -feuchte) automatisch nach den
Werten auBlerhalb der Kammer reguliert werden. Aufgrund von CO,-Assimilations- und
Transpirationsmessungen bei Blattern in klimatisierten Kammern beweist der Verf.,, daf
unter normalen Bedingungen in der Natur allgemein keine zweigipfeligen Tagesverlaufs-
kurven der Assimilation (d. h. mit einer Depression am Mittag), wie allgemein behauptet
wird, existieren. Die Stomataregulation ist also flir die Assimilation und Transpiration
kein entscheidender Faktor. Die normale Assimilationskurve ist im optimalen Licht- und
Temperaturbereich eindeutig lichtinduziert eingipfelig, und zwar sowohl bei voll tur-
geszenten Pflanzen als auch bei hohem Wasserdefizit. Der Gang und die Intensitdt der
Assimilation sind in erster Linie vom Licht und der Temperatur, die Transpiration jedoch
von der Temperatur und nicht vom Licht gravierend bestimmt. Zweigipfelige Kurven
treten in der Natur nur dann auf, wenn sich Licht und Temperatur liber dem Optimum der
untersuchten Pflanze bewegen (bei der Rebe liegt das Temperaturminimum der Photo-
synthese bei 30" C und das Lichtoptimum bei 60 000 Lx). Die wirkliche photosynthetische
Leistung einer Pflanze konnen wir also nur nach dem komplexen Studium der aktuellen
Assimilationsintensitdt in klimatisierten Kammern unter gleichzeitiger Berlicksichtigung
aller Umweltfaktoren und nach der Feststellung der Licht-, Temperatur- und Hydratur-
optima der Pflanze beurteilen. J. Catsky (Prag)

ConsTanTINESCU, N.: Wechselbeziehungen zwischen Wachstum und Fruchtbildung als
Grundlage fiir eine differenzierte Agrotechnik der Pflanzen, insbesondere von
Baumobst und Weinreben - Kiihn-Arch. 78, 334—344 (1964) - Inst. f. Agron., Bukarest

Coox, J. A. and L. A. Liper: Mineral composition of bloomtime grape petiole in re-
lation to rootstock and scion variety behavior - Die mineralische Zusammensetzung
von Blattstielen der Rebe zur Bliitezeit in Beziehung zum Verhalten von Unterlage
und Edelreis-Sorte - Proc. Amer. Soc. Hortic. Sci. 84, 243—254 (1964) - Univ. of Calif.,
Davis

Von 22 vinifera-Sorten auf den Unterlagen Rupestris St. George, Aramon X V. rupestris
Ganzin 1 (A X R1) und 99 R in Kalifornien wurde der Trauben- und Holzertrag festge-
stellt und widhrend der Bliitezeit in den Blattstielen N, NOj, K, Mg, Ca und P bestimmt.
Im 5jahrigen Mittel brachten die vinifera-Sorten auf A X R1 einen signifikant hoheren
Traubenertrag als auf Rupestris St. George und 99 R. Der Holzertrag war bei Rupestris
St. George am hochsten, bei 99 R ca. 50% geringer und bei A X R1 lag er zwischen diesen
Werten. Verff. fanden keine Korrelation zwischen Trauben- und Holzertrag. Rupestris
St. George zeigte gegeniliber 99 R und A X R1 einen hoheren Nitrat- (+100% bzw +60%),
K-, P- und Mg-Gehalt in den Blattstielen. Mit Ausnahme von Ca hatten die ertragsreiche-
ren vinifera-Sorten auch einen hoheren Mineralstoffgehalt (bei gleicher Unterlage). Verff.
halten den hohen Nitratgehalt bei Rupestris St. George fiir die Ursache der geringeren
Fruchtbarkeit der Hyperbionten. O. Bauer (Geilweilerhof)

Fazinié, N.: Untersuchung des Fruchtbarkeitspotentials der Sorte Italia (I. P. 65) in
Pergolen im Donaugebiet Nordkroatiens (jugosl. m. franz. Zus.) - Savremena Poljo-
privreda (Novi Sad) 12, 471—483 (1964) - Fac. Agricult., Zagreb
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zur Untersuchung der potentiellen Fruchtbarkeit der Knospen und optimaler Schnittldnge
der Sorte Italia bei Pergolaerziehung wurde die Anzahl der fruchttragenden Reben, der
zustand und Ort der fruchtbaren und unfruchtbaren Knospen, wie auch die Menge und
Qualitédt des Ertrages festgestellt. Bei durchschnittlich 60,7 Knospen/Stock treibt eine be-
deutende Anzahl von Knospen lberhaupt nicht aus. (Austrieb: 1. Knospe 52,5%, 12. 6,3%.)
Die Fruchtbarkeit der Knospen steigt mit der Insertionshéhe (1. Knospe 30,1%, 6. 59,3%
und 14. 100%). Der Fruchtbarkeitskoeffizient betrédgt im Mittel 0,6. Die Ertragshéhe spie-
gelt sich auch in der Qualitdat der Trauben. 1961 war bei einem Ertrag von 309 mtc/ha und
mittlerem Traubengewicht von 351 g die Qualitdt zufriedenstellend, wahrend 1962 bei ei-
nem Ertrag von 689 mtcha und 550 g/Traube die Qualitdt sehr gering war. Verf. empfiehlt
die Pergolaerziehung der Sorte Italia in Gebieten mit Winterfrosten unter —20° nicht.
M. Milosavljevié (Belgrad)

GARTEL, W.: Starkes Auftreten von Kaliummangel als Folge der anhaltenden Diirre -
Dt. Weinbau 19, 651—656 (1964) - Biol. Bd.-Anst. f. I.d.- u. Forstwirtsch., Bernkastei-
Kues

Grujié, S, T. Nikori¢ und K. Briza: Nukleinsiuren und einige Phosphorformen im
Samen der Rebe wihrend der Reife (jugosl. m. engl. Zus.) - Savremena Poljoprivreda
(Novi Sad) 12, 665—673 (1964) - Chem. Inst., Univ. Novi Sad

Die Samen der Sorte Kardinal wurden dreimal im Verlauf der Traubenreife (am 24. 7..
7. 8. und 15. 8.) auf Nukleinsdure und P untersucht. Es zeigte sich, daB der Gehalt an freien
Nukleinsduren von 22,78 ml/100 g Trockensubstanz am 24. 7. auf 22,78 mg, am 7. 8. auf 128,99
und am 15. 8. auf 52,91 mg zunimmt. Indes blieb der P-Gehalt widhrend der Samenreifung
nahezu konstant, wobei das Verhiltnis zwischen den einzelnen P-Fraktionen variierte. Am
7. 8. wurde der hochste Anteil an liploidloslichem P festgestellt, wahrend die sdurelosliche
P-Fraktion bis zur Reife hin ansteigt (von 224,2 mg/100 g Trockensubstanz auf 244,1 mg).

M. Milosavljevié (Belgrad)

HanNeMANN, W.: Der EinfluB3 der chlor- und sulfathaltigen Nidhrsalze auf das Wachs-
tum und den Ertrag der Reben - Wein-Wiss. 19, 41—53 (1964) - Pfdlz. Landw.-Unters.~
u. Forschg.-Anst., Speyer

Die Bedeutung der Anionen Cl und SO,, die bei der mineralischen Diingung zwangsldufig
in den Boden eingebracht werden, und ihr Einflufl auf Wachstum und Ertrag der Reben
wird oft nicht genligend beachtet. Der gesamte Kohlenhydratstoffwechsel der Pflanze kann
aber bei einem unharmonisch angebotenen Cl : SO;-Verhéltnis ungilinstig beeinflufit wer-
den. Die mehrjidhrigen Untersuchungen erfolgten in Gefidfien mit der Rebensorte Silvaner
auf der Unterlage SO 4 und in gut ausgewaschenem Weinbergsboden, dem eine einfache
oder doppelte Gabe an chloridhaltigem sowie sulfathaltigem Kalidiinger zugesetzt worden
war. Die librigen N&hrstoffe wurden nicht gestaffelt geboten. Es zeigte sich u. a., daB
eine Disharmonie der Anionen Cl und SO, im Boden einen deutlich negativen Einflul auf
den Ertrag hat, weil die Aufnahme der lebenswichtigen Nidhrstoffe gestort ist. Gesteigerte
SO,-Gaben bedingen einen erhdhten P;O;-Gehalt in allen Pflanzenteilen, der dann zu er-
hohtem Fruchtansatz flihrt. Gesteigerte Cl-Gaben erreichen das Gegenteil und fiihren
gleichzeitig zu erhéhter Manganaufnahme, woraus chlorotische Erscheinungen und Wachs-
tumsstorungen resultieren. F. Gollmick (Muncheberg/M.)

JEWTUSCHENKO, N. A. und M. W. Porow: Die Einwirkung von Gibberellin auf die
Weintraube (russ.) - Sadowodstwo (Moskau) 102 (5), 30 (1964) . Cimljansk Basis f.
Weinbau, UdSSR

Gibberellin (100 mg/l und 250 mg/l) wurde in der Zeit der Hauptbliite und am Ende der
Bliite als Spritzung ausgebracht. Bei der Sorte Pletschistik (mit ¢ Bliiten) wurde eine ca.
50%ige Erhohung des Gewichtes der einzelnen Trauben beobachtet. Verff. sicherten aber
keine entsprechende, geniligend beweiskriftige Kontrolle (Anmerkung des Ref.). Bei den
samenlosen Sorten (Askeri, Weiler ovaler Kischmisch, und Rosa Kischmisch) verursachte
Gibberellin (250 mg/l) eine Erhdhung des Durchschnittsgewichtes der Trauben um 100—
200°% und des Gewichtes einer Beere um 50%. Durch die Wirkung des Gibberellins sank
der Zuckergehalt ca. um 50% und stieg der Sauregehalt um 10—20%u. J. Catsky (Prag)
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Kosavasur, A., K. Iwasaki and Y. Sato: Growth and nutrient absorption of grapes as
affected by soil aeration. 1. With non-bearing Delaware grapes - Wachstum und
Niahrstoffaufnahme von Reben in Abhdngigkeit von der Bodendurchliiftung. 1. Ver-
such mit nichttragenden Delaware-Reben J. Jap. Soc. Horticult. Sci. 32, 180—185
(1963) - Coll. of Agricult., Kyoto

Einjdhrige Delaware-Reben wurden in Wagnersche GefdBe (15 I Inhalt) gepflanzt und mit
gleicher Diungung versehen. Die Bodenoberfliche der Gefdfle wurde mit Vinylifilm von
0,2 mm Dicke dicht abgeschlossen. In den GefdBen wurde die Luft durch eine spezielle
Methodik tédglich erneuert, indem 5 1 Luft von bekannter Zusammensetzung 4 h in den
GefdafBlen zirkulierte. Diese Luft enthielt 20", 10%. 5%, 2% und 0" Sauerstoff. Die Zusam-
mensetzung der Bodenluft wurde alle 1 4d analysiert. — Das Wachstum zeigte eine sehr
starke Abhédngigkeit vom O,-Gehalt der Bodenluft. Schon bei 10% O, der zirkulierenden
Luft ging es auf die Halfte zurlick und betrug bei 2% nur noch '/s; teilweise gingen die Re-
ben ganz ein. Neue Wurzeln wurden ab 2% O,-Gehalt nicht mehr gebildet. Der Stickstoff-
und Calciumgehalt der Bldtter nahm mit abnehmender O,-Konzentration zu, widhrend P
und K auf die Halfte zuruckgingen; die Abnahme bei Mg betrug ca. 20%, bei K war der
Riickgang am starksten und unterschritt die Grenze des Mangels. Die Gesamtaufnahme
an Nahrstoffen ging bei allen Elementen sehr stark zuriick. Schon bei 10% O, durchschnitt-
lich auf die Halfte, bei 5% O, etwa auf 15—20% und bei 1°% O, auf 5—10%. Auch hier war
der Rilickgang bei K am groBten. O. Siegel (Speyer)

KosLET, W.: Blattfliche und Qualitit Schweiz. Z. f. Obst- u. Weinbau 73, 543—547
(1964) IEidg. Vers.-Anst., Wadenswil

KorLER, L.: Croissance et développement des plantes - Gauthier-Villars Edit., Paris,
234 S, (1963)

Kovoor, A. et C. Rucu: Essai d'isolement d’'un facteur de croissance a partir de
lI'acide ribonucléique de levure - C. R. hebd. Acad. Sci. 259, 3352—3355 (1964) - Lab.
Biol. cellulaire, FFac. Sci., Paris

Kurol, I., Y. Suimraisui and S. Imanc: Untersuchungen zur Aufhebung der Ruhe von
Reben. I. Der Einfluf3 einer Calcium-Stickstoff-Behandlung auf die Verkiirzung der
Rubeperiode von im Gewidchshaus wachsenden Rebstdcken (jap. m. engl. Zus.)
J. Jap. Soc. Horticult. Sci. 32, 175—180 (1963)

Werden im Gewédchshaus wachsende Reben (Sortenn Delaware und Gros Colman) Ende De-
zember bis Mitte Januar, also wiahrend der Ubergangsphase von der Haupt- zur Nachruhe
mit Calciumnitrat bespriiht, beschleunigt sich der Austrieb um 10—15 d. Die Austriebsfor-
derung bleibt jedoch nur auf die behandelten Zweige einer Pflanze lokalisiert. Die glei-
che Behandlung vor oder nach dem angegebenen Zeitraum zeigt keinen Effekt. Freiland-
reben reagieren in gleicher Weise nur in Odawara, da, wie die Autoren vermuten, das mil-
de Klima eine Austriebsbeschleunigung zuld3t. Die auf den Austrieb wirksame Behand-
lung filihrt spiter zu einer Foérderung des Fruchtwachstums.

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

May, P.; Uber die Knospen- und Infloreszenzentwicklung der Rebe - Wein-Wiss. 19,
457—485 (1964) - Inst. f. allgem. Bot.. Zlirich

Nach einleitenden Untersuchungen ilber den SproBaufbau und die Histologie der Axillar-
knospe, wobei die Monopodialtheorie des Vitis-Sprosses um weitere Argumente berei-
chert wird, beschreibt Verf. die Entwicklung der Inflorescenzanlagen in den Knospen der
Sultana-Rebe. Hierbei dient dem Verf. jedoch nicht die morphologisch sichtbare Gewebe-
differenzierung als Maf, sondern die Gewichtszunahme der Inflorescenz- und Blattanla-
gen. Es zeigte sich, da3 die Blattanlagen der fruchtbaren Knospen schwerer sind als die
der unfruchtbaren und daB in den fruchtbaren Knospen eine positive Korrelation zwischen
dem Blatt- und Inflorescenzgewicht besteht. Da beide Komponenten Ausdruck der vege-
tativen Wiichsigkeit sind, ist die absolute Hohe des Blatt- und Inflorescenzgewichtes Jah-
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resschwankungen unterworfen. Die Gewichtszunahme ist im wesentlichen mit dem Einset-
zen der organischen Ruhe der Knospen im Hochsommer abgeschlossen. Unter milden Kli-
mabedingungen ist auch wédhrend des Winters eine schwache Gewichtszunahme zu beob-
achten, die dann etwa 3 Wochen vor dem Knospenaustrieb rasch ansteigt. Aufgrund dieser
Beobachtungen und weiteren Austriebsuntersuchungen bei verschiedener Temperatur und
Tagesldnge nimmt Verf. an, daB die ,GroBe der Inflorescenzen’ mit dem Einsetzen der
organischen Ruhe ,vollig determiniert’ sei. Eine spédtere Beeinflussung der Bliihintensitat
(Ref. z. B. die Zahl der Bliiten Inflorescenz) durch Umweltfaktoren sei nicht mdéglich.

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Nikov, M.: Sprouting of winter buds in vines in the year of their formation (bulg. m.

franz. u. russ. Zus.) - Gradinarska i Lozarska Nauka (Sofia) 1 (7), 65—76 (1964) - Ecole

Sup. d’Agricult,, “G. Dimitrov”, Sofia
Verf. verfolgt bei den Sorten Dimiat, Pamid, Bolgar (Dattier de Beyrouth), Muscat de
Frontignan, Pinot noir und Riesling du Rhin die Entwicklung der Winterknospen ohne
Vegetationsruhe. Das Austreiben der Winterknospen rief Verf. durch Abschneiden des Ve-
getationsgipfels des Haupttriebes und vollige Beseitigung der Triebe aus den Achselknos-
pen hervor. Aus den Winterknospen wachsen dann vo6llig normale Triebe, an deren Knos-
pen sich Bliitenstdnde bilden. Dem Verf. gelang es, durch dieses Verfahren wihrend einer
Vegetationsperiode das Wachstum von vier Generationen zu erzielen. Alle vier Generatio-
nen waren fruchtbar. Verf. nimmt an, da die Knospen zu ihrer Entwicklung keine nied-
rige Temperatur bendétigen, solange der Trieb wéchst. Niedere Temperaturen sind auch zur
Anlage der generativen Organe in den Knospen nicht notwendig. J. Catsky (Prag)

Nicov, V. V.: Absorption de I'oxygéne par le moiit de raisin au moment de I’écrasc-
ment des grains (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod. i Wino-
grad. ,Magaratsch“, Ser. Winodelje 13, 57—59 (1964)

PANczEL, M.: Der Galaktose-Gehalt der Unierlagsrebe Riparia portalis - Mitt. Klo-

sterneuburg A 14, 172—175 (1964) - Lab. f. Rebenforschg., Balatonboglar
Pflanzenextrakte aus der Unterlagsrebe Riparia portalis wurden in Essigdther-Pyridin-
Wasser 8 :2:1 absteigend chromatographiert und mit Diphenylamin-Anilin- bzw. Anilin-
phtalsdure bespriiht. In allen Monaten des Jahres wurden Proben untersucht. Diese sol-
len auBer im Juni stets freie Galactose neben Glucose enthalten. Die abgebildeten Chro-

matogramme sind kein zwingender Beweis fiir das Vorhandensein freier Galactose.
M. Bopp (Hannover)

PasteEna, B.: Korrelation zwischen Gewicht und Zahl der Kerne in der Beere und
zwischen Gewicht und Refraktometerwert der ‘Traubenkerne (ital.) - Riv. Viticolt.
Enol. 17, 149—164 (1964)

Untersuchungen an 12 Weintrauben- und 10 Tafeltrauben-Sorten bestadtigten das Vor-
handensein einer positiven Korrelation zwischen Beerengewicht und Kernzahl. Die Un-
terschiede im mittleren Refraktometerwert zwischen kernhaltigen und kernlosen Bee-
ren sind hochsignifikant (Sorte Alfonse Lavallée), hinreichend signifikant (Konigin der
Weingérten, Regina bianca) oder nicht signifikant (Moscato d’Amburgo), woraus hervor-
geht, daB3 jede Sorte diesbezliglich ihr besonderes Verhalten zeigt und keine allgemeingiil-
tige Beziehung zwischen kernhaltigen und kernlosen Sorten hinsichtlich des Refraktome-
terwertes besteht. Die Korrelation zwischen GroBe und Zuckergehalt der Traubenbeeren
ist als nicht hinreichend gesichert anzusehen. V. Hartmair (Klosterneuburg)

Robpricues, J. and H. C. SaivasTava: Role of growth substances in flowering, fruit set,
development, maturity and storage behaviour of fruits - Die Bedeutung der Wuchs-
stoffe fiir die Bliitenbildung, fiir den Fruchtansatz, fiir die Entwicklung, Reife und
Lagerfiahigkeit der Friichte - J. Sci. Industr. Res. (New Dehli) 23, 237—244 (1964)
Central Food Technol. Res. Inst., Mysore

Die vielseitige Beeinflussung der Bliiteninduktion, des Bliihbeginns, des Fruchtansatzes
und des Fruchtwachstums sowie letztlich des Fruchtfalls und der Fruchtreife durch
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Wachstumsregulatoren, wie IES, NES, 2,4-D, Maleinsdurehydrazid, Chlorphenoxyessigsdu-
re, Gibberellin, Kinetin u. a., wird in einem kurzen, sehr ubersichtlich gegliederten Be-
richt dargestellt. Es kam den Verff. vor allem auf eine Zusammenstellung der bisher er-
zielten und meist auch praktisch durchfiihrbaren Resultate an. In den Abschnitten , Aus-
diinnen der Friichte* und ,Fruchtfall* wurde im wesentlichen auf andere Ubersichtsrefe-
rate verwiesen. In einem abschlieBenden Kapitel wird noch auf den vermutlichen Wir-
kungsmechanismus der Auxine eingegangen und ihr EinfluB auf Phosphorylierungspro-
zesse hervorgehoben. — Der vorliegende Bericht vermittelt einen sehr sachlichen, beson-
ders im Abschnitt ,,Fruchtfall® auch sehr kritischen Uberblick iiber den derzeitigen Stand
dieser Fachdisziplin. Das Literaturverzeichnis umfaBt 150 Zitate.

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Rusiy, B. A. and YE. V. ArTsiIkHOVSKAYA: Biochemistry and physiology of plant immu-
nity - Pergamon Press, Oxford, 358 S. (1963)

Ruszowa, W. W.: Verwendung eines Mentors im Weinbau (russ.) - Agrobiologija 2,
305—307 (1964) - Saratow Vers.-Stat. f. Obstbau, UdSSR

Bei der Ziichtung neuer Rebensorten verwendete die Verf. als Mentor die Sorten Severnyj,
Russkij Konkord, Madelaine Anjevin, WeiBer Chassela und Ungarischer Muskat. Sie
pfropfte die Hybridensdmlinge Ende Mai und Anfang Juni auf die Triebe einer Lange
von 150 bis 200 cm, wobei die Liange des reifen Triebteiles 70 und mehr cm betrdagt. Die
Pfropfreiser sind in der Regel vom zweiten Jahr (10—30%) bis dritten Jahr (50—60%) frucht-
tragend. Die zur Kontrolle verwendeten Sdamlinge zeigen selbst nach 4 Jahren noch kei-
nen Fruchtansatz. Von den verwendeten Hybriden sind nachstehende Sorten wertvoll:
,Saratowsky“ und ,Saratowsky Muskat“ (Jakdona X Ungarischer Muskat) und ,WolZanin*
(Madelaine Anjevin X Jakdona), die alle ertragsreich sind und gute Geschmackseigen-
schaften haben. J. Catsky (Prag)

Saaxian, R. G. and G. P. Perrosian: Uber den EinfluB der Salzhaltigkeit des Bodens
auf den Nukleinsdure- und Stickstoffgehalt in den Weinrebenblittern (russ. m. engl.
Zus.) - Physiol. Rastenji 11, 681—688 (1964) - Sci. Res. Inst. of Soil Sci. and Agrochem,,
Yerevan

Die Versuche wurden auf 3 Boden mit steigendem Salzgehalt durchgefiihrt. Als Proben fiir
die Analyse wurden verschieden inserierte Bldtter (unten, mitte, oben) vor dem Bliihen,
zur Zeit des Beerenwachstums, am Anfang der Beerenreifung und in der Periode der phy-
siologischen Reife entnommen. Steigender Salzgehalt des Bodens ruft eine Verringerung
des RNS-Gehaltes in den Bldttern hervor, was eng mit der Stéorung des EiweiBmetabolis-
mus und des Wachstums der Reben verbunden ist. Zu Beginn der Entwicklung enthalten
die Samen auf salzige Béden etwas mehr RNS, was zur Frihreife der Friichte fiihrt. Un-
ter dem EinfluB der Salzbéden kommt es in den Rebenbldttern zur Verminderung des
Stickstoffs und zwar mehr zur Verringerung der eiweiBhaltigen Fraktion. Die Stérung des
EiweiBmetabolismus und die Verringerung des Nukleinsdure- und des Stickstoffgehaltes
ist direkt durch die Verdnderungen im Kationenverhéltnis bedingt.

M. Milosavljevié¢ (Belgrad)

Tepe, W.: Wasser und Nihrstoffe fiir die Rebe - Wein-Wiss. 19, 316—318 (1964)

Verf. ist der Ansicht, daB ca. 25. Bodenfaktoren fiir die Rebe eine besondere Bedeutung ha-
ben. Letztlich ist die Wirkungseinheit (W. E.) fir Wasser und Né&hrstoffe in Beziehung zur
Wurzeloberfldche je Tag oder Minute zu setzen, so daB sich aus dem so erhaltenen Pro-
dukt die Gesamtaufnahme in mg/Wachstumszeit ergibt. Die Beweglichkeit bzw. Stromungs-
starken der beiden Faktoren Wasser und Nahrstoffe (Ref.: wobei Nidhrstoffe nicht als ein
Faktor betrachtet werden darf) werden mit Hilfe der vom Verf. entwickelten Methoden
(Ionenaustauscher-Wasserzangenmethode) ermittelt. Bei voller Wassersdttigung des Bo-
dens wird dann die Maximalbeweglichkeit (AE-Wert) erhalten. Eigene Messungen in Wein-
bergen haben gezeigt, da3 im Sommer die Beweglichkeit der Ndhrstoffe in vielen Bdden
schnell ein disharmonisches Nidhrstoffverhdltnis erzeugt, besonders dann, wenn einzelne
Niahrstoffe hoher dosiert sind. (Ref.: Hierbei ist allerdings Voraussetzung, daB die Rebe
bzw. die Pflanze kein Wurzelwachstum zeigt.) ,Das HohenmaB der Ertrdge richtet sich
jeweils nach den gegebenen Beweglichkeiten. W. Hannemann (Speyer)
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Tepe, W.: Trockenschiiden und Stickstoffversorgung der Rebe - Dt. Weinbau 19, 733—
736 (1964)

TroLL, W.: Die Infloreszenzen. Typolegie und Stellung im Aufbau des Vegetations-
korpers . G. Fischer Verl,, Stuttgart, 615 S. (1964)

Tsankov, B.: L’influence de I’acide gibberellenique sur la formation du fruit de cer-
tains cépages sans pépins (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 13 (4), 9—13 (1964)

Umereit, W. W., R. H. Burris und J. F. Staurrer: Manometric techniques 4th Ed.
Burgess Publ. Co., Minneapolis, 305 S. (1964)

D. BIOCHEMIE

ANrFINSEN, C. B.,, M. L. AnsoN, J. T. EpsaLL and F. M. RicHarps: Advances in protein
chemistry - Academic Press, New York, 408 S. (1964)

AnoNyMm: Atomstrahlung in Medizin und Technik - K. Thiemig Verl., Miinchen, 396 S.
(1964)

Das Buch enthilt die Eréffnungsansprachen, 2 Ubersichtsvortrdge und 47 Spezialvortrige,
welche auf der 2. wissenschaftlich-technischen Tagung des Deutschen Atomforums, in Zu-
sammenarbeit mit der Isotopen-Studiengesellschaft und der Studiengesellschaft zur Fér-
derung der Kernenergieverwertung in Schiffbau und Schiffahrt v. 23.—25. 1. 1963 im Deut-
schen Museum in Miinchen gehalten wurden. In den Ubersichtsvortrigen behandelte der
Kommissar der europdischen Atomgemeinschaft, Dr. Krekeler, Fragen der europiischen
Energiepolitik, widhrend sich Prof. Dr. O. Haxel mit der Physik der Radionuklide befaBte.
Die Spezialvortrdge liber Probleme der Atomstrahlung in der Medizin zeigten die unge-
heure Vielfalt der Anwendungsmoéglichkeiten, welche von stoffwechselphysiologsichen Fra-
gen liber die Aktivierungsanalyse bis zum Strahlenschutz reichten. Zur Einleitung dieser
Fachvortrédge sprach Prof. Dr. Knipping iliber den Wandel in den Schwerpunkten der me-
dizinischen Forschung. Die Infektionskrankheiten haben durch die Erfolge der Antibiose
ihre Schrecken verloren, widhrend nun mit steigender Lebenserwartung das Carcinom-
problem in den Vordergrund tritt, wobei die Atomstrahiung neue Moglichkeiten der Be-
kdmpfung eroffnet. In den Spezialvortrdgen uber Probleme der Atomstrahlung in der
Technik war ein Teil der Ansprachen der Reaktortechnik gewidmet. Dariiberhinaus wur-
den lber Anwendungsmoéglichkeiten bei den verschiedensten chemischen Synthesen be-
richtet und auch die Gewinnung und Verwendung stabiler Isotope kurz gestreift. Die ab-
schlieBenden Vortrdge befaf3ten sich mit der Verwendung der Rau ~1uklide in der Land-
wirtschaft, mit Zwischenfdllen bei Umgang mit radioaktiven Stoffen und mit der Dosis-
messung. Die Lektiire des Buches zeigt, welch’ umfassenden Gebrauch die Atomstrahlung
in den genannten Gebieten gefunden hat. Das Buch kann bestens empfohlen werden, da
in den Vortrdgen der neueste Stand unserer Erkenntnisse kurz und pragnant dargestellt
wurde. O. Siegel (Speyer)

BLOEMENDAL, H.: Zone electrophoresis in blocks and columns - Elsevier Publ. Co,,
Amsterdam, 219 S. (1963)

Burgr, H. K.: Gas chromatography in flavor research: its uses and limitations - Food
Technol. 18, 1884—18&8 (1964)

Cueronis, N. D. and T. S. Ma: Organic functional group analysis by micro and semi-
micro methods - J. Wiley & Sons, Inc., New York, 6396 S. (1964)
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Corowick, S. P. and N. O. Karran: Methods in enzymology, Vol. VI - Academic Press,
New York, 1054 S. (1963)

Hamer, F. M.: The cyanine dyes and related compounds - J. Wiley & Sons, New
York, 790 S. (1964)

HARBORNE, J. B.: Plant polyphenols. 11. The structure of acylated anthocyanins -
Phytochemistry 3, 151—160 (1964) - John Innzs Inst., Bayfordbury, Hertford, Herts.

Harkins, K. J.: Characterization of plant pigmeuts by gas chromatography - Nature
205, 78—79 (1965) - Inst. Technol., Bradford

Horpe~-SEYLER/THIERFELDER: Handbuch der physiologisch- und pathologisch - chemischen
Analyse, Band VI; Enzyme, Teil A - Springer-Verl.,, Berlin, 1052 S. (1964)

HouBen-WEyYL: Methoden der Organischen Chemie - 12, Teil 2. Organische Phosphor-
verbindungen - (G. Thieme Verl., Stuttgart, 4. Auflage, 1132 S. (1964)

Ito, S. and M. A. Josi.yN: Presence of several phenolic components in fruit proan-
thocyanidins - Nature 204, 475—476 (i964) - Dept. Nutr. Sci., Univ. of Calif., Berkeley

Knosrocu, E.: Physikalisch-chemische Vitaminbestimmungsmethoden - Akademie--
Verl., Berlin, 2. Aufl. 618 S. (1963)

KocH, O. G. und G. A. Kocu-Depic: Handbuch der Spurenanalyse - Springer-Verl.,
Berlin, 1232 S. (1964)

Kosenko, J. M.; Die Dynamik der Zucker im Reifungsprozef3 der Rebe (russ.) - Wi-
nod. i Winograd. 3, 10—11 (1964)

LANGE, B.: Kolorimetrische Analyse - Verl. Chemie, Weinheim, 484 S. (1964)

NeHER, R.: Steroid chromatography - Elsevier Publ. Co.,, Amsterdam, 2. Aufl,, 389 S.
(1964)

NysoMm, N.: Amino acid analysis by means of thin-layer-electrophoresis combined
with chromatography - Physiol. Plant. (Kopenhagen) 17, 434—442 (1964) Balsgérd
Fruit Breeding Inst., Fjédlkestad

Nysom, N.: Chromato-stack, a simple technique for improving the efficiency of
thin-layer chromategraphy - J. Chromatogr. 14, 118—120 (1964) - Balsgard Fruit
Breeding Inst., Fjdlkestad

Pever, E.: Die Reifebestimmungen bei unseren Traubensorten - Schweiz. Z. fur
Obst- u. Weinbau 73, 510—512 (1964) - Eidg. Vers.-Anst.,, Wadenswil

PripHaMm, J. B.: Enzyme chemistry of phenolic compounds - Pergamon Press, Lon-
don, 142 (1963)
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Rapovanovié, V.: Gehalt der Ascorbinsiure in den Trauben (jugosl. m. franz.Zus.)
sbornik Rad. Poljopriv. (Zemun) 11, (360), (1963)
Der Ascorbinsduregehalt von 34 Sorten aus 4 Weinbaugebieten Serbiens betrédgt 2,20—9,83
mg/100 g¢ Trauben, resp. 1,23—9,61 mg'10) g Beeren. Den hdchsten Gehalt an Ascorbinsdure
nezogen auf 100 g Frischsubstanz wies der Traubenkamm auf, sodann die Samen und die
Beerenhtilse, wiahrend die niedrigsten Werte im Traubensaft festgestellt wurden.
M. Milosavljevié¢ (Belgrad)

Rakcsinyi, .. Gewinnung der Tanninstoffe der Traubenschale (ung. m. franz. Zus.) -
Borgazdasag (Budapest) 12, 5—15 (1964)

RisEREAU-GAYON, P. et E. StonesTREET: La constitution des tanins du raisin et du vin
Die Konstitution der Gerbstoffe der Traube und des Weins - C. R. hebd. Acad. Agr.
France 50, 662—670 (1964) - Fac. Sci., Bordeaux
Nach der Zusammenstellung u:nd Besprechung der derzeitigen XKenntnisse iiber die Kon-
stitution der Weingerbstoffe weisen die Verff. darauf hin, daf3 fiir eine exakte analytische
Erfassung derselben eine Differenzierung nach der Grofie des Molekulargewichts erforder-
lich ist, da nur die polymerisierten Formen der Catechine und Leucoanthocyane die ei-
gentlichen Gerbstoffe des Weines darstellen. Flir diesbezligliche orientierende Untersu-
chungen beschreiben die Verff. zwei Verfahren: Einerseits die Uberfiihrung der Leuco-
anthcoyane in Anthocyane, eine Reaktion, die wenig fiber den Polymerisationsgrad aus-
sagt, und andererseits die Bildung einer Rotfdrbung mit Vanillin, eine Reaktion, die um-
so schwécher ausfdllt je hoher der Polymerisationsgrad ist. Die bei acht Rotweinen ver-
schiedener Jahrgange erhaltenen Ergebnisse werden diskutiert, ebenso die Ergebnisse aus
TUntersuchungen iiber den EinfluB3 der Traubenkerne und -kdmme auf die Weingerbstoffe.
W. Postel (Frankfurt)

Ruiz HErNANDEZ, M.: Schwefeln und Besonderheiten im Blattextrakt der Rebe (span.) -
Semana Vitivinic. (Valencia) 19, 2825—2827 (1964) - Est. Vitic. Enol.,, Haro

SuriNER, R. L., R. C. Fuson and D. Y. Curtin: The systematic identification of organic
compounds - J. Wiley & Sons, Inc.,, New York, 5. edit., 485 S. (1964)

Thoss, G.: Zur Methodik der mikrobiologischen Vitaminbestimmung - Brauwiss. 17,
317—320 (1964) - Inst. f. Techn. Mikrobiol.,, TH, Miinchen-Weihenstephan

Tirpea, C.: Dynamik der Wein- und Apfelsiure wihrend der Trauvbenreife bei den
wichtigsten Sorten des Weinberges Copous-Iasi (rum. m. dt. Zus.) - Ind. Alim. (Buka-
rest) 15, 294—299 (1964)

E. WEINBAU

ALDINGER, G.: Was konnen wir zur Vermeidung bzw. Verminderung ven Trocken-
schiden tun? - Rebe u. Wein 17, 244—245 (1964)

ALexaNDER, D. McE. and R. C. WoobuaMm: Yield responses by sultanas to applications
of zinc and superphosphate - Austr. J. Expt. Agr. and Anim. Husb. 4, 169—172 (1964)
Horticult. Res. Sect. C.S.I. R O., Merbein

Zink-Mangel wurde in den meisten australischen Weingédrten festgestellt. Bei fehlender
Zn-~-Versorgung zeigten Gewdidchse Symptome, die Coomee (1949) und Cooxk (1962) wie folgt be-
schreiben: intervenale Chlorose beim Laub, Aufhellung an seitlichen Trieben und Trieb-
spitzen, schlechter Austrieb und verdnderte Blattgestalt, die durch Erweiterung des Blatt-
stielwinkels eintritt. — Mehrjdhrige Versuche mit Zn-Behandlung an 2 Boden (Cliff:
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40 ppm Zn und Meerbein: 38 ppm Zn). pH-Werte liegen im neutralen bis alkalischen Be-
reich. Behandlungsgruppen: 1. jahrliche Superphosphatgabe von 567 kg/ha im Friihjahr,
2. frische Schnittstellen des Stockes wurden vor dem Knospenaustrieb mit einer 20%igen
Zinksulfatlosung bestrichen. 3. Verspriihen einer Losung, die aus 4,5 kg Zinksulfat und
2,25 kg Kalk/378 1 Wasser bestand. Behandlung 10 d vor und 6 Wochen nach dem Bliihbe-
ginn, 4. Versprithen einer 0,3%igen Zn = E. D. T. A.-Lsg. (Zinkdthylendiamintetraacetat)
auf das Laub 10 d vor und 6 Wochen nach dem Bliihbeginn. — Mit Zn behandelte Boden
zeigten durchweg bei der methodischen Erfassung eine Gehaltserh6hung des Zn im Bo-
den an. Nach WaLkLEY (1940) enthalten auch die australischen Superphosphate bis zu 1000
ppm Zn. — Die mit Zn versorgten Pflanzen zeigten alle in den ersten 4 Versuchsjahren ei-
nen Ertragszuwachs, widhrend das letzte Versuchsjahr eine Ertragsabnahme aufwies. Die
Ursache liber den Ertragsriickgang durch Zn ist nicht bekannt. Da aber der Fruchtansatz
des Erntejahres durch die Wachstumszeit des Vorjahres bestimmt wird, ist es naheliegend,
daB die Ertragsminderung durch einen anderen Faktor als Zn bestimmt wurde.

W. Hannemann (Speyer)

ALisow, M. S. und K. P. Skuin: Bedeutung der Rebenkulfur in Warmhiusern (russ.)
Winod. i Winograd. 3, 31—35 (1964)

Amproux, M. et R. AcuLHon: Essai de “paillage” plastique sur la vigne FEin Deck-
versuch mit Plastikfolien bei Reben - Vignes et Vins 129, 29—31 (1964)

In Mas de Tavernel bei Beaucaire wurde 1963 bei Reben der Sorte Ugni blanc ein Boden-
deckversuch mit schwarzer Plasitkfolie gemacht. Satzweite der Stdécke 2 X 1,25 m, wovon
die Versuchsansteller 2 Reihen von 200 m Linge abdeckten: 1 Reihe mit einer Folie von
1,50 m Breite und 0,1 mm Dicke, die 2. mit einer perforierten Folie von 1 m Breite und
0,08 mm Dicke. Die Bedeckung erfolgte am 25. April, nach der Pflanzung der Reben am
17.—19. April. Die Jungpflanzen wuchsen durch in die Folie geschnittene Locher. Der Bo-
den in den Versuchsreihen blieb unbearbeitet, widhrend die Kontrollparzellen normale
Pflugarbeit erhielten. — Der Austrieb der Reben erfolgte in den bedeckten Reihen schnel-
ler und der Wuchs war kréftiger. Die nicht perforierte breitere Folie zeigte einen star-
keren EinfluB3, wie die Zahlen der 1 Jahrestriebe (Holzgewicht) vergleichsweise beweisen:
Kontrollreihe West 1 7,2 g/Pflanze, Versuchsreihe mit ganzer Folie 25,63, g/Pflanze, Kon-
trollreihe Ost 1, West 2 5,7 resp. 5,8 g/Pflanze, Vers.Reihe mit perfor. Plasitk 17,7 g/Pflan-
ze. Die Versuchsansteller raten ab von der Verwendung der perforierten Folie, weil sich
durch die Locher das Unkraut entwickeln konne, empfehlen dagegen die schwarze Folie
als Bodenbedeckung bei ungiinstigem Boden oder Klimaverhiltnissen, weil damit die An-
wuchsprozente erhoht und die Wuchsfeudigkeit der 1jihrigen Reben erhoht werde.

E. Peyer (Wadenswil)

AnonyM: Anbaufliche und Weinertrag im Jahre 1964 in der Schweiz - Schweiz. Wein-
ztg. 73, 19—22 (1965)

Artuis, F.-M. p’: Le vignoble et les vins de Banyuls - Rev. Vin France 201, 25—28
(1964)

BEeckeRr, H.: Lehren aus der Rebenveredlung des Jahres 1964 - Dt. Weinbau 20, 36—39
(1965) - Inst. f. Rebenziichtg. u. Rebenveredlg., Geisenheim

BerTrAN, C.: Histoire du vignoble chilien - Potasse (Miihlhausen) 38, 201—204 (1964)

Branas, J.: Raisins de table. Variétés nouvelles et leur avenir - Tafeltrauben. Neue
Sorten und ihre Zukunft - Progr. Agr. Vit. 81, 3—8, 37—43 (1964)

Als Ausgangsmaterial fiir die in Vassal und Montpellier seit 14 Jahren laufende Tafeltrau-
benziichtung dienten die in dem {iber 7000 Sorten umfassenden Sortiment von Vassal ste-
henden rund 700 als Tafeltrauben geeigneten Sorten. Sie wurden nach Merkmalen wie
Farbe, Geschmack, Kernverhédltnisse und Reifetermin in Gruppen eingeteilt. Die Aus-
wahl und Zusammenstellung der Elternsorten erfolgte nach Trauben- und Beereneigen-
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schaften und nach morphologischen und geographischen Gesichtspunkten. Bei der Ziich-
tungsarbeit wurde so verfahren, daB jede Muttersorte mit mehreren Sorten aus verschie-

denen Gruppen gekreuzt wurde, z. B. Chasselas mit 13 Sorten aus 5 Gruppen. Auf diese
Weise wurden mit 52 Elternsorten iiber 200 verschiedene nicht sehr umfangreiche Kreu-
zungen durchgefiihrt und die geeignetsten dann in grofiem Umfang wiederholt. Die von
Delhaye in La Hulpe in Belgien vor allem fiir die Gewichshauskultur gezilichteten Ta-
feltrauben, die aus 61 verschiedenen Kreuzungen mit 14 Eltersorten hervorgegangen sind,
konnten in die Untersuchungen einbezogen iwerden. Insgesamt wurden tiiber 20000 Sidm-
linge aufgezogen, von denen ctwa 7000 in die engere Priifung gekommen sind. Unter den
rund 100 in Kultur stehenden Tafeltraubensorten finden sich bis jetzt 10 Neuziichtungen.

E. Wagner (Geilweilerhof)

Bréjoux, P.: Les vins de Loire. Anjou et Saumur. Anjcu des Coteaux de la Loire
Savennieres. Les Coteaux du Layon - Cuisine et Vins de France 18 (10) 38—39; (11)
97—28; (12) 43—46 (1964)

Canmp, M.: Reben wollen aus dem Vollen schipfen - Dt. Weinbau 19, 769—770 (1964)

Camp, M.: Beitrag zur Frage der Stickstoffdiingung im Weinbau. Lrfahrungen aus

Weinbaudiingungsversuchen an der Mittelmosel - Weinberg u. Keller 11, 325—327

(1964)
In 4jdhrigen Dingungsversuchen (1960—63) mit 204 bzw. 360 kg N/ha bei gleicher P-K-Ver-
sorgung (180 kg P,O; und 300 kg K,O/ha) brachte die hohere N-Gabe einen Mehrertrag von
im Mittel 103 kg Trauben/ha bei gleichem Zucker- und Siuregehalt. Der Mehrertrag der
hoheren N-Gabe betrug: (Trauben/ha) 176 kg bei WeiBspritzung mit Kupferabdeckung.
112 kg bei durchgehender Weiflspritzung und 31 kg bei reiner Kupferspritzung. Bliitefe-
stigkeit, Botrytisbefall und Menge an Erdtrauben waren bei beiden Dilingungsstufen un-
verdandert. O. Bauer (Geilweilerhof)

ConpEl, G., P. Ionescu and T. Tubor: Measures for increasing the efficiency of com-
mercial fertilizers in bearing vineyards (rum. m. engl., franz. u. russ. Zus.) - Gra-
dina, via si Livada 13 (7), 25—31 (1964)

CoNsSTANTINESCU, G.: Critéres de qualité des raisins de table. Rapport roumain - Bull.
0.1. V. 37, 1223—1236 (1964)

Cosmo, L.: Criteres de qualité des raisins de table. Rapport italien - Bull O. I. V. 37,
1132—1140 (1964)

Cosmo, 1., C. S. Liuni, A. Caro und G. Cerorri: Vergleich verschiedener Anlagefor-
men bhei Weinreben. Experimentelle Ergebnisse aus der Provinz Ferrara (ital)
Riv. Viticolt. Enol. 17, 317—338, 357—366 (19d4) * Staz. Sperim. Viticolt. Enol., Cone-
gliano

CrisTian, V.: High trellising of grape vine in the Oltenia region (rum. m. engl.,, franz.
u. russ. Zus.) - Gradina, via si Livada 13 (6), 17—23 (1964)

Diez Garcia, A.: Weinbau und Absatz von Trauben und anderen Friichten. Konser-
vierungs- und Transportfragen (span.) - Agricultura (Madrid) 33, 412—416 (1964)

DimCev, V.: Einflufl des Entgeizens und Gipfelns auf den Ertrag der Sorten Dimiat,
Roter Muskat und Welschriesling (bulg. m. franz. Zus.) - Gradinarska i Lozarska
Nauka 1 (5), 81—90 (1964)
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In dem Versuchsinstitut zu Varna wurde von 1958—1962 die Auswirkung des im Friihjahr
durchgefiihrten Entgeizens und Gipfelns auf den Ertrag der Sorten Dimiat, Roter Muskat
und Welschriesling gepriift. Die Reben waren auf 41 B gepfropft und im Guyot-System
geschnitten. Aus den tabellarisch angegebenen Werten kann gefolgert werden, daB das
Entgeizen und Gipfeln die Ertragsmenge ungilinstig beeinfluBt und zu einer Reduktion
des Zuckergehaltes flihrt. Demzufolge wird empfohlen, diese Laubarbeit nicht friiher als
8—10 d vor der Bliite durchzufiihren. J. Eifert (Balatonboglar)

FaniTa, T. and E. Jianvu: Vine growing development within the state farms during
the years of people’s democracy (rum. m. engl.,, franz. u. russ. Zus.) * Gradina, via
si Livada 13 (8), 66—72 (1964)

Farcuapy, I.: Griindiingung als Unkrautbekimpfungsmittel (russ.) - Winod. Wino-
grad. 4, 21—23 (1964)

FERREIRA DE ALMEIDA, J. F. DE LEAao: Critéres de qualité des raisins de table. Rapport
portugais - Bull. O.1. V. 37, 1140—1169 (1964)

Fo6z06, J.: Wirtschaftliche Fragen des Tafeltraubenbaues (ung.) - Kertészet és Szolészet
(Budapest) 13 (17), 16—17 (1964)

GaLET, P.: Cépages et vignobles de France. Tome 4, Les raisins de table. La produc-
tion viticole francaise Verl. «<Paysan du Midi», Montpellier, 605 S. (1964)

Garcia AcuLro, E.: Tafeltrauben in der Provinz Valencia (span.) - Semana Vitivinic,
(Valencia) 19, 2869—2878 (1964)

GorTLEWSKYJ, A. A, B. S. SipELNikow und N. J. Marwgjewa: Dalapon — ein in den
Weinbergen wirksames Herbizid (russ.) - Winod. i Winograd. 5, 30—31 (1965)

Gourpin, J.: Rebe und Wein in Griechenland - Rev. Vinic. Internat. 80, 81—88 (1964)

HAtLE, M.: Vorteile der Terrassierung von Abhingen durch Aufackerung finden
ihre Geltung auch im Weinbau (tschech.) - Vinohrad (Bratislava) 2, 124—125, 132—
133 (1964)

HennIng, C. B.: Ubersicht iiber unsere Weintraubensorten (afrik.) - Wynboer 32, (398)
20—24 (1964)

HipaLco, L.: Critéres de qualité des raisins de table. Rapport espagnol - Bull. O. 1. V.
37, 893-—907 (1964) - Centre d’Ampél. et Viticult., Madrid

HornickeL, E.: Die Spitzenweine Europas - Seewald Verl,, Stuttgart, 240 S. (1964)

Es gibt Weintrinker und Weinkenner. Der Kreis der Weinkenner ist nicht groB. Um ihn
zu erweitern, gab Verf. einen Weingotha der groBen Lagen und kostbarsten Weingirten
der Welt heraus. In dem ersten Teil schildert er, wo die groBen Weine wachsen. Hierbei
werden beriicksichtigt Frankreich, Deutschland, Osterreich, Portugal und Spanien. Spe-
zialkarten und eine Reihe von Farbfotos geben einen Uberblick liber die einzelnen Wein-
baugebiete. Die Fotos sind hervorragend und die Spezialkarten kiinstlerisch gestaltet.
Dann folgt Europas Weingotha, in dem die einzelnen Gebiete mit ihren Spitzenlagen und
ihre Beschreibung aufgefiihrt sind. Auch die Reben, die in den einzelnen Weinbaugebie-
ten angebaut werden, werden mit ihren Unterbezeichnungen genannt. Die groBen deut-
schen Sekte, die unter dem Firmennamen herausgegeben werden, finden Beriicksichtigung.
Zum SchluB3 werden Anregungen gegeben, wie man den Weinkeller eines Kenners ein-
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richten und ausgestalten soll. — Das Buch ist ubersichtlich gegliedert und ist vom Verlag
gut ausgestattet. Es ist jedem, der Freude am Wein hat, zu empfehlen. Auch der Kenner
kann ihm noch manches entnehmen. K. Hennig (Geisenheim)

Jonescu, V. and V. Tonescu: Some problems referring to sprinkling irrigation on short
pench-terraced slopes cultivated with vine (rum.) - Gradina, via si Livada 13 (7),
16—25 (1964)

JERGESJAU, R. A-: Neue Methode bei der Anzucht von Pflanzenmaterial (russ.) Wi-
nod. i Winograd. 3, 46—49 (1964)

Juncu, V.: Considerations on vine planting production under the pedoclimatic con-
ditions of the Iasi region (rum. m. engl,, franz. u. russ. Zus.) - Gradina, via si Livada
13 (8), 73—176 (1964)

Kapisch, E.: Die Phosphorsiure als ertragssteigernder Faktor im Weinbau - Dt.
Weinbau 19, 810—3811 (1964)

KosLer, W.: Holzreife und Winterschnitt der Reben - Schweiz. Z. f. Obst- u. Weinbau
74, 8—11 (1965) - Eidg. Vers.-Anst., Wadenswil

Koch, R.: Sechsjihrige praktische Erfahrungen in der Anwendung von Miillkom-
post - Dt. Weinbau 19, 812 (1964)

Die Anwendung des Millkompostes anstelle der fehlenden wirtschaftseigenen Humus-
diunger hat gute Ergebnisse gezeitigt. Miillkompost enthdlt etwa gleich viel Ndhrstoffe wie
Stallmist, interessante Spurenelemente und hat einen wesentlich geringeren Wassergehalt.
Die in ihm enthaltenen grusigen Bestandteile verbessern besonders schwerere Bd&den
physikalisch. Preislich ist Miillkompost interessant. Die Ausbringung ist in Weitrauman-
lagen einfach und soll in Zukunft auch in Anlagen mit Normalerziehung maschinell ge-
staltet werden konnen. Im Gartenbau wurden gleichfalls gute Ergebnisse erzielt, wenn der
Miillkompost in den Boden eingefrdst wurde oder Friihbeetkdsten damit gepackt wurden.

K. H. Faas (Trier)

Kusecka, D.: Bewidsserung von Weingidrten — ein wirksames Mittel fiir die Erhéhung
der Traubenertrédge (tschech.) . Vinohrad (Bratislava) 2, 115—117 (1964)

Kutko, L. F., M. J. MELnik und J. A. PoLesko: Der EinfluBl von Diingemitteln auf die
Anzahl der Boden-Mikroorganismen und die Traubenernte (russ.) - Agrobiologija 2,
265—270 (1964) - Vers.-Stat. f. Bewaldg. d. Sandboden, Nizné-Dnéprovsk.

In langjdhrigen Versuchen, welche an wurzelechten Gutedelweifl durchgefiihrt wurden,
hat man die hdchste Mikrobenzahl im Boden nach Mineraldiingung + Leguminosen und
nach Mineraldiingung + Stallmist gefunden. Die ungediingten Parzellen enthielten die
niedrigste Anzahl. Die gleiche Beziehung bestand auch beim CO,-Gehalt des Bodens. Die
Lupine als Griindiingungspflanze fihrt in diesen Versuchen zu befriedigenden, aber un-
sicheren Ergebnissen. Andere Grilindungungspflanzen wurden nicht erprobt.

J. Blaha (Brno)

Kurtko, L. F. und M. J. Mewnik: Der Einfluf von Diingemitteln auf die agrochemi-
schen Eigenschaften des Sandbodens und den Traubenertrag (russ.) - Winod. i Wi-
nograd 2, 33—36 (1964) - Vers.-Stat. f. Rewaldg. d. Sandbodden, Nizné-Dnéprovsk.
In den breit angelegten Diingungsversuchen fiihrte eine 10jdhrige Mineraldlingung ohne
Stallmist zu keiner Verdnderung der Bodenreaktion. Durch Verminderung des Magne-

siumgehaltes des Bodens wurde das Verhaltnis zwischen Mg und Ca weiter. Eine Erh6hung
des Gehaltes an Chlor und Sulfaten wurde nicht nachgewiesen. Die besten Ergebnisse in
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rdlen Weinbergen auf den Sandbodden ergaben die Reben mit organisch-mineralischer und
rein mineralischer Diingung (5) kg ha N, 90 kg/ha P,0;, 60 kg/ha K.,O). Eine alljdhrliche
Aussaat der Lupine als Grundingung verursachte eine merkliche Ertragsminderung. Die
Stallmistgabe betrug 200 g/ha. J. Blaha (Brno)

MaxkascHECH, A. P, M. E. Syrscuewa, N. N. PoLeTaEwA und E. A. IsacuLjan: Versuchs-
ergebnisse iiber die Lagerung von Trauben (russ.) - Winod. i Winograd. 7, 33—38
(1964)

MAaRTINVAL, J., A. MEDARD, J. Piirarp et P. Georrroy: Le vin de Champagne et la qua-
lité - Bull. Techn. Inform. Ing. Serv. Agric. 192, 675—680 (1964)

MEeINkE, E.; Die Griindiinguns imm Weinbau kritisch betrachtet Rebe u. Wein 17,
241—243 (1964) - Staatl. Weinbauinst., Freiburg

Die Notwendigkeit der Humusversorgung der Weinberge zur Erhaltung der Bodenfrucht-
barkeit uned damit der Ertragsfihigkeit wird herausgestellt. Dabei wird betont, daB die
ausreichende Humusversorgung der Weinbergsbdden eine lebenswichtige Angelegenheit
ist und bleibt. Da die Stallmisterzeugung durch Verminderung der Viehbestinde in den
Weinbaubetrieben immer mehr nachlafit, gewinnt die Griindlingung, die den Humus auf
einfache und natiirliche Weise im Weinberg selbst erzeugen kann, immer stirker an Be-
deutung und Interesse. Der Verfasser wirft die Frage auf, weshalb trotz guter Versuchs-
ergebnisse der verschiedenen Institute und Anstalten, die Griindingung in der Praxis nur
sehr zogernd Anwendung findet. Die Ursache wird, neben mangelnder Erfahrung, Un-
kenntnis sowie Unsicherheit beim Anbau von Griindiingung und in einer gewissen Ab-
neigung der Winzer gegen einen bewachsenen Boden im Weinberg, vor allem in einem
hiufig vorhandenen Wassermangel gesehen. Bei geringem Wasservorrat im Boden und bei
geringen Niederschldgen kann die Grindingung selbst nicht auflaufen und wachsen. Dar-
fiber hinaus nehmen die Grundiungungspflanzen den Reben Wasser weg, so dafl sich, be-
sonders auf leichten Bdden, die Griindiingung in manchen Fillen negativ auswirken kann.
Damit mufl mit einem gewissen Unsicherheitsfaktor bei der Griindlingung gerechnet wer-
den. Es wird jedoch betont, daB3, trotz der hierdurch bedingten Schmailerung, der Griin-
diingung flir die Humusversorgung der Weinbergsboden auch in Zukunft eine wichtige
Rolle zukommt, vor allem wenn die Winzer eigene Erfahrungen mit der Griindliingung
sammeln konnten. Der hohe Wert einer Griindecke flir die AufschlieBung und Struktur-
verbesserung der Bdden sowie der Verhinderung der Bodenabschwemmung wird betont.
Weiter werden die Vor- und Nachteile einer Frihjahrsansaat im April, Mai und einer
Sommersaat in den Monaten Juli, August gegenlibergestellt. Man ersieht daraus, daB3 bei-
de Saatzeiten Vor- und Nachteile haben. Es kommt auf die jeweiligen o6rtlichen Verhdalt-
nisse, insbesondere auf die Bodenart, die Wasserversorgung und die Niederschlagsvertei-
lung, an. Bei der Aufstellung von geeigneten Griindiingungspflanzen, wie Gelbsenf, Som-
merraps, Olrettich, Sommerwicke und verschiedenen Kleearten, fehlt bedauerlicherweise
die Griindiingungsplatterbse (Sorte ,Bodenfreund*). Wéhrend die genannten Pflanzen alle
einen mehr oder minder hohen Wasserbedarf und -verbrauch haben, kommt die kleine
Platterbse (Lathyrus cicera) mit weniger Wasser aus. Auch hat sie andere vom Verfasser
herausgestellte Nachteile der Grindiingung, wie Verdnderung des Klimas zwischen den
Zeilen und damit Fiulnisférderung sowie Behinderung bei der Bearbeitung und der Lese,
infolge ihres teppichartigen Wuchses, in weit geringerem Ausmaf3 als die aufgezahlten
Pflanzen. W. Schuster (GieB3en)

Moucescu, E., P. Mucescu and Z. Davip: The effect of sprinkling irrigation on grapc
vine mildew in nurseries (rum.) - Gradina, via si Livada 13 (7), 64-—63 (19264)

MuLLER, K.: Ein Beitrag zur Frage der Frostschadenverhiitung im Weinbau durch
Beregnung - Z. Acker- u. Pflanzenbau 120, 163—193 (1964) - Inst. . Pflanzenbau u.
Pflanzenzichtg., Hohenheim

Nach den schweren Spétfrosten von 1957 und 1959, die auch in beregneten Parzellen Sché-
den brachten, wurde die Frostschutzberegnung einer nochmaligen Priifung unterzogen.
Hierzu wurde eine Reihe von Labor- und Freilandversuchen mit Reben durchgefihrt. Es
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wurde nachgewiesen, dafl physiologisch bedingte Schwankungen der Frostwirkung gegeben
sind. Bei den Beregnungsversuchen mit Kreisregnern wurden die Temperaturschwan-
kungen und die Wirksamkeit der Beregnung bei verschiedenen Unterbrechungszeiten, ver-
schiedenen Niederschlagsmengen und Entwicklungsstadien untersucht. Es wurde festge-
stellt, dal durch hdhere Niederschlagsmengen, kurzere Unterbrechungszeiten und eine
lingere Beregnungszeit die Schutzwirkung verbessert und erhéht wird. Der Beginn der
Beregnung soll bei O'C -— Pflanzentempcratur erfolgen. Schwierigkeit macht die Mes-
sung der Pflanzentemperatur, da sie je nach Ferm und Grofie der Pflanzenteile mehr oder
weniger von der Lufttemperatur abweichen kann. Verf. hat ermittelt, dal z. B. Pflanzen-
teile mit groBer Masse und Kkleiner Oberfldche stdrker strahlungsabhédngig sind. Die Be-
regnungsanlage wird am besten erst dann abgestellt, wenn das Eis restlos abgeschmolzen
ist. Dies gilt besonders bei unglinstigen klimatischen Faktoren wie Bewdlkung, trockenem
Wind und allgemeinem langsamen Temperaturanstieg. Es miissen noch schneller reagie-
rende Spezial-Thermometer entwickelt werden, deren Angaben mit den Knospen- bzw.
Blattemperaturen ubereinstimmen, um den Ein- bzw. Ausschaltzeitpunkt genauer bestim-
men zu Kkoénnen. Den Verhdltnissen bei Wind ist bescndere Aufmerksamkeit zu schen-
ken. Wie bei Laborversuchen ermittelt wurde, sinkt beim Einsetzen von Wind die Pflan-
zentemperatur bei sonst gleichbleibenden Bedingungen ab. Die Wirksamkeit der Bereg-
nung nimmt bei steigender Windgeschwindigkeit ab. K. H. Faas (Trier)

MustarFa, S. Cu. B.: Der Weinbau Sibiriens (russ.) - Winod. Winograd. 4, 30 (1964)

NEGruL, A. M.: Das ganze Jahr iiber frische Weintrauben (russ.) - Sadowodstwo
(Moskau) 102 (9), 28—30 (1964)

Ocul, F. I. A.: Weitere Versuche mit Herbiziden im Weinbau (russ.) - Sadowodstwo
(Moskau) 102 (4), 34—35 (1964) - Landw. Akad. K. A. Timirjazev., Moskau

Die Anwendung von 4—12 kg/ha Simazin und Atrazin sowie von 4—8 kg/ha Monuron flihrte
in einer 3jdhrigen Versuchsreihe zur Erhdhung der Bodcnfeuchtigkeit. Die herbizide Wir-
kung von 8 kg Simazin entsprechen 4 kg Atrazin. Die Wirkung von Simazin auf Dauerun-
krauter war gering, da dieses in den oberen Bodenschichten festgehalten wird und seine
Aktivitdt, dhnlich wie Monuron, nur iliber das Wurzelsysiem cntfaltet. Die Eindringtiefe
der einzelnen Herbizide in den Boden wurde durch Haferaussaat festgestellt. Atrazin drang
20 cm und Monuron 15 cm, Simazin nur 10 cm tief ein. Das Wurze!system der Rebe wurde
durch die Herbizide in keiner Weise beeintrdchtigt. Im nachfolgenden Jahr wurde eine
nur spédrliche Unkrautentwicklung auf den behandelten Parzellen beobachtet. Die Reben
aber zeigten einen besseren Wuchs und hatten einen hoheren LCrirag. Befriedigende Re-
sultate wurden mit 6—8 kg/ha Atrazin, Simazin und Monuron erzielt. J. Blaha (Brno)

PopopriGORA, W. S.: Verwendung von Simazin und Atrazin (russ.) - Sadcwodstwo
(Moskau) 102 (4), 32—33 (1964)

Die Anwendung der Herbizide (2—8 kg/ha) wurde vor dem Austrieb mit 600 1 Losung/ha
auf einem Boden mit 4,4% Humus vorgenommen. Die Unkrauter starben nach einer Atra-
zin- in 6—7 d, nach Simazinbehandlung in 15—18 d ab. Die vollstidndige Vernichtung der
Unkréduter wurde schon mit 3 kg/ha erzielt. Ein erneuter Unkrautwuchs war auch nach
103 d nicht zu beobachten. In den 2 nachfolgenden Jahren konnte ein bedeutend schwiche-
res Wachstum der Unkréuter festgestellt werden. Die glinstigste Dosis war in allen Ver-
suchsjahren 3—6 kg/ha. Die einjahrigen Unkrduter wurden zu 88%, die Dauerpflanzen
zu 6,8" vernichtet. Die Reben zeigten keine schiddlichen Einwirkungen der Herbizide.

J. Blaha (Brno)

RabpLer, F. and M. V. GrncaRrevic: Processing — aids for dried grapes - Food Technol.
Austr. 16, 518—525 (1964) - C. S. I. R. O. Div. Food Preservat., Meat Res. Lab., Cannon
Hill, Qld.

RapLER, F. and M. Grncagrgvic: Methods of moisture determination in dried grapes -
Food Technol. Austr. 16, 732—737 (1964) - C. S. I. R. O. Horticult. Res. Stat., Merbein
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Sartorius, O.: Fortschritte im Weinbau - Riickblick und Ausblick - Dt. Wein-Ztg. 100,
820—828 (1964)

SERDjUK, M.: Weinbau auf Sandbéden (russ.) - Sadowodstwo (Moskau) 102 (9), 13
(1964)

SerrucHOWITINA, K. und R. Kuznezowa: Periodische Auflockerung des Bodens der
Rebpflanzungen (russ.) - Selsk. Proisw. Sew. Kawk. i ZCHO (Krasnodar) 7, 41—42
(1964)

SosniN, W. J.: Ein neues Gebiet fiir den industriellen Weinanbau und die Weinbe-
reitung - Dagestan (russ.) - Winod. i Winograd. 3, 52—54 (1964)

Seacinsky, L.: Der Weinbau in der Tschechoslowakei - Weinberg u. Keller 11, 521—
522 (1964)

Stanko, F.: Betrachtungen iiber Anpflanzungen von Muttergirten (tschech.) - Vino-
hrad (Bratislava) 2, 99—101 (1964)

StojuscHkiN, J. A.: Erfahrungen mit der Kombine , Dagestan“ bei der Ernte (russ.)
Sadowodstwo (Moskau) 102 (8), 28—29 (1964)

SurijAL, G. F.: Der Weinbau in der VAR (russ.) - Winod. i Winograd. 4, 29—30 (1964)

SzeGeDpI, S.: Critéres de qualité des raisins de table. Rapport hongrois - Bull. O. 1.
V. 37, 1123—1131 (1964)

SzikeLy, J.: Moderne Weinbau- und Zuchtmethoden (ung.) - Kertészet és Szolészet
(Budapest) 13 (15), 9—10 (1964)

TaugeJTLIN, M. G. und J. M. MesTer: Verinderungen des Borgehaltes im Boden und in
den Pflanzen nach einer Diingung (russ.) - Winod. i Winograd. 7, 31—33 (1964)

TroriMow, A.: Weinbau und Onologie in der Tiirkei (russ.) - Winod. i Winograd. 5,
45—46 (1964)

Tuposig, A. D.: Organization and development of vineyards in the sandy areas of
Ivesti-Calmatui (rum. m. engl, franz. u. russ. Zus.) - Gradina, via si Livada 13 (6),
23—33 (1964)

Turjanskl), G. F. und A. D. Liaxnor): Bewiisserung im Gebiet von Stawropol (russ.)
Sadowodstwo (Moskau) 102 (7), 28—30 (1964)

Vocrt, V.: Die Entwicklung des Weinbaues und die einzuschlagenden Wege fiir die
Zukunft - Obst- u. Weinbau (Graz) 33, 253—256 (1964)
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F. BODEN

Bupic, H.: Mitteilungen und Betrachtungen zum Verlauf der Bodenfeuchte in einem
Rheingauer Weinberg im Zusammenhang mit dem diesjihrigen Rekordweinherbst
Dt. Weinbau 20, 40—41 (1963) -Agrarmeteorol. Vers.- u. Beratungsstelle, Geisenheim

DoEekseN, J. and J. vaN per Drirr: Soil organisms - North-Holland Publ. Co., Amster-
dam, 453 S. (1963)

KounLEIN, J.: Uber die Beziehungen zwischen Ertragsbildung, Bodenfruchtbarkeit
und Humus und die BeeinfluBbarkeit des Faktors ,Humus“ auf landwirtschaftlich
genutzten Boden - P. Parey Verl, Hamburg, 65 S. (1964) - Landwirtschaftl. Fak., Kiel

MirceeLL, E. D., V. C. FarMer and W. J. McHarDY: Amorphous inorganic materials
in soils - Adv. Agron. 16, 327—383 (1964) - Macaulay Inst. Soil Res., Aberdeen

RosensERG, N. J.: Response of plants to the physical effects of soil compaction - Adv.
Agron. 16, 181—196 (1964) - Univ. of Nebraska, Lincoln

StoLzy, L. H. and J. LETey: Characterizing soil oxygen conditions with a platinum
microelectrode - Adv. Agron. 16, 249—279 (1964) - Univ. of Calif., Riverside

G. ZUCHTUNG

ALLEY, C. J.: Development of virus-free grape varieties - Wines & Vines 45 (2), 22—
23 (1964)

Borcow, W.: Konkurrenten der alten Rebsorten (russ.) - Selsk. Proisw. Sew. Kawk.
i ZCHO (Krasnodar) 7, 38 (1964)

Bremer, H.;: Uber die ziichterische Auswertung und iiber die praktische Verwer-
tung rontgeninduzierter somatischer Mutationen bei langlebigen und vegetativ ver-
mehrbaren Kulturpflanzen (dargestellt an Untersuchungen mit Vitis vinifera) - Mitt.
Klosterneuburg A 14, 165—171 (1964) - Inst. f. Ziichtg.-Forschg., Wirzburg

Bremer, H.: Aufgaben der deutschen Rebenziichtung im Rahmen der EWG . Rebe
u. Wein 17, 228—231 (1964)

CappELLERI, G., A. CaL6 und C. S. Liuni: Uber die Vererbung des Merkmals Malvidin-

Diglukosid bei den Beerenfarbstoffen des Genus Vitis L. (ital.) . Rev. Viticolt. Enol.

17, 284—302 (1964) - Staz. Sperim. Viticolt. Enol., Conegliano
Es wurden die Beerenfarbstoffe von 35 Unterlagsrebsorten und 62 Hybridsorten mittels der
chromatographischen Methode nach CarperLerr auf das Vorkommen des Diglukosids des
Malvidins (DGM) untersucht. Hierbei konnten die Feststellungen von RiBEreau-Gayon be-
stdtigt werden, wonach das Vorhandensein von DGM ein vorherrschendes charakteristi-
sches und dominantes Merkmal von Vitis riparia und V. rupestris ist. Ferner konnte das
Fehlen des DGM bei V. berlandieri bestatigt werden. Aufgrund von Beobachtungen an
einem umfangreichen Hybridensortiment wurde versucht, den Erbgang des Merkmals
DGM zu deuten. Die Annahme zweier voneinander unabhingiger, genetischer Faktoren
fiir die Rot-Wei3-Farbung und das Vorhandensein bzw. Fehlen des DGM konnte nicht
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bestdatigt werden. So erbrachten weile Hybriden nach Kreuzung mit homozygot DGM-
negativen schwarzen niemals Nachkommen mit DGM, wie dies aufgrund obiger Annahme
zu erwarten gewesen wiare. Daher nehmen Verff. eine Abhédngigkeit zwischen den Merk-
malen ,Schwarz-Rot* und ,DGM"“ an. Die entsprechenden dominanten Allele sind: R;
Faktor oder Faktorengruppe fiir Rot bei Vorhandensein von DGM, R, = Faktor oder Fak-
torengruppe flir Rot bei Fehlen von DGM. R; = Faktor flir Ausprdgung von Schwarz in
Abhéngigkeit von R; und R..

Die entsprechenden rezessiven Allele sind r,, 1, und r3. Es liegt somit eine Synthese vor,
worunter das Sichtbarwerden eines Merkmals in Abhédngigkeit von zwei oder mehreren
Faktoren zu verstehen ist. Vom Vorhandcnsein der komplementidren Faktoren, ihrer Ver-
einigung oder Trennung leiten sich die Eigenschaften schwarz, rot, rosa mit oder ohne
DGM sowie weiB3, jedoch stets ohne DGM, her. Somit besteht keine Moglichkeit der Uber-
tragung von DGM liber weile Sorten und die Wahrscheinlichkeit einres polymeren Charak-
ters betreffend die Ausbildung dieses Merkmals. V. Hartmair (Klosterneuburg)

DerMEN, H.: Cytogenetics in hybridization of bunch- and muscadine-type grapes -

Zur Cytogenetik der Kreuzungen von Euvilis- und Muscadinia-Reben - Economic

Botany 18, 137—148 (1964)
Um geeignete Rebensorten fiir die stlidlichen Gebiete der USA mit entsprechender Resi-
stenz und klimatischer Anpassungsfdhigkeit zu erhalten, werden seit lber 100 Jahren
Kreuzungen zwischen Euvitis- und Muscadinia-Arten versucht. Das schien lange Zeit aus-
sichtlos, denn die Kreuzungssdmlinge zwischen den beiden Untergattungen (Euvitis mit
2n = 38, Muscadinia mit 2n = 40 Chromosomecn) waren, soweit die Kreuzungen Uberhaupt
gelangen, mehr oder weniger steril. Zwei solcher Samlinge (Drrjen 1919), N. C. 6-15 und
N.C. 6-16 besaBlen jeder 2n = 39 Chromosomen, 19 vom Vitis vinifera-, 20 vom V. rotundi-
folia-Elter. Sie waren unfruchtbar. Bei Chromosomenverdoppelung durch Colchicineinwir-
kung ergab der eine Samling einen selbstfertilen tetraploiden 5, der andere ein fertiles
ietraploides @; beide 2n = 78. Bei diesen ietraploiden Hybriden waren ebenso wie bei te-
iraploiden V. vinifere- und V. rotundifolia-Stocken die Bliitenknospen, Pollenkdérner und
Beeren gegeniiber den Diploidformen vergrofBlert und die Blattform verandert. Kreuzun-
gen zwischen tetraploiden Euwvitis- und tetraploiden Muscadinia-Formen lieferten auch
z. T. brauchbare Ergebnisse. Neuerdings gelang es, aus Riickkreuzungen von diploiden
Euvitis-Muscadinia-Hybriden mit diploiden V. vinifera-Sorten einige Sdmlinge aufzuzie-
hen, die gunstige Trauheneigenschaften zeigten. Nach alledem diirfte es mdéglich werden.
die erwilinschten Muscadinia-Merkmale in Euwvitis-Sorten einzukreuzen und anbauwirdi-
ge, neue Sorten zu zlchten. E. Wagner (Geilweilerhof)

Freconi, M. und L. IencLzi: Dic ampelographische Beschreibung der Tafeltrauben-
sorte ,,S. Francesco“ (ital. m. engl. u. franz. Zus.) - Ann. Fac. Agr., Univ. Milano 4,
149—154 (1964)

GAwAKETASCHWILI, A. G.: Vererbung und Verinderung eimmiger Merkmale bei inter-
spezifischen Kreuzungen der Rebe (russ.) - Bull. Acad. Sci. Georgia (SSR), 35, 395—
401 (1964) - Obst- u. Weinbau-Inst., Tbilissi

Iwanow, 1., R. KanpeEwa und A. I. Korscuurowa: Friihe Tafeltraubensorten der Volks-
republik Bulgaricn (russ.) - Winod. i Winograd. 4. 27—29 (1964) - Wiss. Forschg.-Inst.
f. Weinbau u. Onologie, Pleven

Krivinek, V.: Eine Analyse von Eigenschaften der Nachkommenschaft der Kreu-
zung Blauer Burgunder X Blauer Portugieser (tschech.) Vinohrad (Bratislava) 2,
122—123 (1964)

Lewis, K. R. and B. Joun: Chromosome marker - J. & A. Churchill, Ltd. London,
489 S. (1963)
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LipER, L. A.: Developments in resistant rootstocks for California vineyards - Wines
& Vines 435 (2), 26—28 (1964)

Oumo, H. P.: Improvements in grape varieties Wines & Vines 45 (2), 23—25 (1964)

RIEGER, R.: Genetik. Grundlagen, Ergebnisse und Probleme in Einzeldarstellungen.
Beitrag 3. Die Genommutationen (Ploidiemutationen) - VEB G. Fischer Verl. Jena,
183 S. (1963)

RittEr, F. und E. L. Hormanxy: Methoden der Klonenselektion - Weln-Wiss. 19, 297—-
311 (1964) - Inst. £. Weinbau, Geisenheim

An Hand umfangreicher Untersuchungen von Ruldnder-Klonen und von Bestdnden des
Blauen Spitburgunders berichteten die Verff. liber neue Auslesemethoden bei der Klonen-
selektion. Voraussetzung einer Qualititssteigerung bei hoheren Ertragen ist neben einer
hohen Bliitefestigkeit vor allem eine geniigend groBe Fliache an gesundem, funktions-
tiichtigem Laub, d. h. es miissen gesunde und frohwlichsige Stocke selektioniert werden.
Es konnte nachgewiesen werden, dafl mit der Selektion von Stocken mit = ganzrandigen
Blattern gleichzeitig Bllitefestigkeit, Wiichsigkeit und Gesunsdheit verbunden sind, so daf
schon eine einmalige Auswahl nach dem IHabitus einen Selektionserfolg erzielte. Auch der
Grad der Herbstverfarbung kann als Wertmesser fir die Gesundheit gelten: eine friihe
und besonders intensive Laubverfdrbung werden als negative Merkmale angesehen. —
Verff. betonen, daB wegen der Gesunderhaltung der Klone eine stidndige Bonitierung der
Einzelstocke erforderlich ist und daB moglichst auch die Unterlagsschnittgarten mit in die
Uberwachung einbezogen werden sollten. W. Koepchen (Geilweilerhof)

TavrLor, J. H.: Molecular genetics - Academic Press, London, 544 S. (1963)

VassiLczenko, 1. T.: Der derzeitige Stand der Forschungen iiber den Ursprung der
Kulturrebe (Vitis vinifera L.) (russ. m. engl. Zus.) - Bot. J. (Moskau) 49, 487—502
(1964)

Ausgehend von der Uberlegung, wonach die Zweihdusigkeit kein unbedingtes Indiz fir
den Wildcharakter einer Rebe anzusehen ist, werden die haufig anzutreffenden Wildreben
in Mittelasien, vornehmlich im Gissar-Gebirge in einer Meereshohe von 800—1000 m NN
und 1500—1800 m NN entgegen den Vorstellungen von Kornzinskr und NecruL nicht als ver-
wilderte Kulturformen betrachtet. Vielmehr identifiziert sich Verf. mit den Ansichten
Porovs, wonach es sich bei diesen an Juglans, Prunus und Malus-Arten rankenden Reben
um Uberreste einer tertidren Flora und damit um echte Wildarten handelt, die aber im
Gegensatz zu den Vertretern von V. vinifera subsp. silvestris und caucasica hermaphro-
dite Bliiten besitzen. Zwei vom Verf. aufgefundene Formen mit kleinen, schwarzen Bee-
ren werden als selbstdndige Arten (V. hissarica Vass. und V. bosturgeiensis Vass.) aufge-
faBt und zeichnerisch dargestellt. Somit wird eine polyphyletische Abstammung der euro-
pdischen Kulturrebe fiir wahrscheinlich erachtet und die in Mittelasien angebauten Reb-
sorten von den hier endemischen Arten abgeleitet. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Vivra, S.: Durch Rebenselektion zu hoheren Ertrigen (tschech)) - Vinohrad (Brati-
slava) 2, 118—119 (1964)

H. PHYTOPATHOLOGIE

Brcker, H. und R. THELLMANN: Uber Wucherungen des Rindengewebes bei einjihri-
gen Pfropfreben - Weinberg u. Keller 11, 505—510 (1964) - Inst. f. Rebenziichtg. u.
Rebenveredlg.,, Geisenheim
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BoLay, A. et J.-L. Sivon: La lutte contre le coitre de 1a vigne - Die Bekampfung der
WeiBfaule der Rebe - Agr. Romande 3, 68—71 (1964)

Hagel mit anschlieBendem Regen und Temperaturen zwischen 17° und 26° bieten glinstige
Voraussetzungen filir die WeiBfdule. Die Bekdmpfung muf3 sofort nach dem Hagelschlag
erfolgen, moglichst schon in den ersten 12—18 h. Nach 24 h ist jegliche Behandlung unniitz.
Sie kann durch Spritzung, Naflverstduben oder Stiuben erfolgen. Captan und Phaltan ha-
ben sich bei den Versuchen als Wirkstoffe bewédhrt. — Die Reben zeigen unterschiedliche
Anfilligkeit. Am starksten wird Gutedel befallen, wdhrend Gamay, Pinot, Silvaner, Mil-
ler-Thurgau und Rulidnder viel weniger anfillig sind. Daher muf3 die Behandlung der
Gutedelbestidnde vor den andern Sorten erfolgen. Die Infektionsstdrke hdngt sehr von der
Hohe der Trauben iliber dem Boden ab. Mittelhohe und hohe Erziehungsarten werden we-
niger von der Wei3faule befallen. Tief gezogene Reben miissen daher vor den andern
behandelt werden. Das gleiche gilt flir Anlagen mit frisch bearbeitetem Boden; hier wer-
den die Sporen eher durch den Regen hochgeschleudert als in einem vom Unkraut iber-
deckten Weinberg. Gute Lagen sind im Hinblick auf die Temperaturanforderungen des
Pilzes besonders gefdhrdet. Alte Weinberge, in denen die Weiifdule schon Ofter aufge-
treten ist, sind stark gefdhrdet, da hier eine Anhidufung der Sporen gegeben ist. Man
sollte diese Weinberge vor den jlingeren behandeln, wenn es der Behang rechtfertigt.

K. H. Faas (Trier)

Bousats, D, R. Pistre et A. Daraiasso: 1.a lutte contre le court-noué de la vigne. Ré-
sultats obtenus a Frontignan en 1963 - Die Bekdmpfung der Reisigkrankheit der
Weinrebe. 1963 in Frontignan erzielte Ergebnisse. 1. Teil - Progr. Agr. Vit. 81, 270--
277 (1964) - Stat. Rech. Vit.,, Montpeilier

Verff. behaupten aufgrund von Proben, die an 16 Reben von weilem Muskat durchgefiihrt
wurden, daBl zwischen der Diagnostik durch Besichtigung und dem Ergebnis der Ver-
impfung auf Chenopodium quinoa eine Ubereinstimmung besteht. Zwischen der Zahl von
Chenopodium-Pflanzen, die positiv der Infektion gegeniiber reagieren und der Stdrke der
Symptome besteht keine Proportionalitdt. Die Entwicklung des Gesundheitszustandes und
des Ertrages von Reben von weilem Muskat, die im Jahre 1960 gepflanzt worden sind,
wird beurteilt. Zum Teil wurde das Geldnde nach der Rodung im Jahre 1959 mit DD be-
handelt, die Kontrollparzellen waren unbehandelt. Als Mag3 fir die Evolution des sanitdren
Zustandes diente die Austriebsverzogerung (im Jahre 1963: 9,66%: gegen 0,48"» in der be-
handelten Parzelle); kein Austrieb (6,14" bei der Kontroile gegen 0,07% in der behandelten
Parzelle). Im Vergleich zum Jahr 1962 ist im Jahr 1963 in den behandelten Parzellen ein
leichtes Ansteigen der oben erwidhnten Indexzahlen zu bemerken. Die behandelte Parzelle
hat, nach Angabe der Verff., gegeniiber der Kontrolle einen 5mal hoheren Ertrag. Dieses
Verhiéltnis soll trotz des von Botrytis verursachten Schadens unverdndert sein. Bei der
sanitdren Beurteilung wird behauptet, da3 93,99% der Pflanzen der behandelten Parzelle
gesund erscheinen, gegeniiber 0,68"/s bei der Kontrolle. Xiphinema index konnte im Boden
nicht festgestellt werden. Verff. sind daher der Ansicht, da die Infektion dem Wachstum
der Wurzeln von einer zu der anderen Parzelle zuzuschreiben ist. E. Baldacci (Milano)

Bousats, D., R. Pistre et A. Datmasso: La iutte contre Je court-nocué de la vigne. Ré-
sultats obtenus a Frontignan en 1963 - Die Bekdmpfung der Reisigkrankheit der
Weinrebe. 1963 in Frontignan erzielte Ergebnisse. 2. Teil - Progr. Agr. Vit. 81, 293—
303 (1964) - Stat. Rech. Vit,, Montpellier

Die Nematozide Nemagon, Dibromethane und Telone wurden in Frontignan in sandigem
und wenig tiefem Boden nach der Rodung eines alten und viruskranken Weinberges ge-
priift. Drei Monate nach der Behandlung (Mirz 1961) wurden Setzlinge der Unterlage 41 B
gepflanzt und im Februar 1962 mit Reisern der Sorte Weiler Muskat veredelt. Alle Pflan-
zen waren auf Virusfreiheit selektioniert. Im Folgejahr (Mai und Oktober 1963) wurde der
Gesundheitszustand bonitiert. In den behandelten Parzellen lag der Anteil an kranken
Pflanzen unter 1%, mit Ausnahme der Nemagon-Parzelle. in welcher im Mai 6,3% und im
Oktober 30,7% der Stocke Virussymptome zeigten. Desweiteren wurden in den behandel-
ten Parzellen selten Xiphinema index, hidufiger aber X. americanum, welcher jedoch nicht
als Vektor der Reisigkrankheit angesehen wird, nachgewiesen. AbschlieBend stellen
Verff. Betrachtungen iiber Kosten und Anwendung von Nematozide auf sandigen Boden
an. E. Baldacci (Milano)
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Conn, E. and G. P. MarteLLl: Studies on Xiphinema ingens Luc & Dalmasso, 1964
and the male of Longidorus brevicaudatus (Schuurmans Stekhoven 1951) Thorne,
1961 (Nematoda: Dorylaiminae) - Nematologica 10, 192—196 (1964)

DeBacu, P.: Biological control of insect pests and weeds - Chapman and Hall Ltd.,
London, 844 S. (1964)

DieTrICH, J. V. et Cu. BrREcuBUHLER: Essais contre I’Oidium - Versuche zur Oidium-Be-
kdmpfung - Vins d’Alsace 59, 62—78 (1964) - Inst. Viticole, Colmar

Von 12 Mitteln zur Oidium-Bekdmpfung, die an den Sorten Gewlirztraminer, Maiiller-
Thurgau und Sylvaner sorgfidltig erprobt wurden, erbrachten nur Fluidosoufre (99° Schwe-
felblume) und Karathane (Dinitro-phenyl-crotonat) zufriedenstellende Ergebnisse.

H. Hahn (Geilweilerhof)

DoLipsg, G. W.: Neue Priparate gegen die Rebspinnmilbe (russ.) - Winod. i Wino-
grad. 4, 37—38 (1964)

Dosse, G. und M. LancenschiIpT: Morphologische, biologische und histologische Un-
tersuchungen an Hybriden aus dem Tetranychus urticea — cinnabarinus-Komplex
(Acari, Tetranychidae) - Z. angew. Entomol. 54, 349—359 (1964) - Inst. f. Pflanzen-
schutz, Stuttgart-Hohenheim

Die Verwandschaftsbeziehungen dieses Spinnmilbenkomplexes wurden durch Untersuchun-
gen der Rickenstruktur und durch Kreuzungsexperimente aufgekldrt. Hierbei entstanden
neben 343 drei Typen von 99, deren Gentialapparat histologisch untersucht wurde: normal
eierlegende Tiere, ein Typ mit gestorter Eiablage und uberhaupt unfruchtbare ¢¢.

G. Rilling (Geilweilerhof)

GaLzy R. et P- Garzy: Action de 1a température sur la panachure blanche de la
vigne - Progr. agr. vit. 81, 271—279 (1964)

Gotz, B.: Uber Auftreten und Bekimpfung von Wespen (Vespinae) in Weinbergen
Wein-Wiss. 19, 518—527 (1964) - Staatl. Weinbau-Inst., Freiburg

GoT1z, B.: Verbleib und Bekimpfung von Rebschiddlingen im Winter - Dt. Weinbau
20, 11—12 (1964) - Staatl. Weinbau-Inst., Freiburg

GoOt1z, B.: Ergebnisse einer Spiitspritzung von Reben mit Tedion als vorbeugende
Bekimpfungsmafinahmen gegen die Obstbaumspinnmilbe Paratetranychus pilosus
Can. et Fanz. - Wein-Wiss. 19, 311—315 (1964) - Staatl. Weinbau-Inst., Freiburg

Zur Unterbindung der Wintereiablage von Paratetranychus pilosus Can. et Franz. (= Pa-
nonychus ulmi Kocu) wird Mitte August mit dem Akarizid Tetradifon gespritzt. Das Re-
sultat ist auBerordentlich glinstig, indem die liberwinternde Population dadurch um ca.
97% reduziert wird, wie dies aus den im Januar durchgefiihrten Kontrollen hervorgeht.
Die Akarizidbehandlung scheint auch den Schliipftermin der Larven voranzuriicken und
die Schlupfprozente erheblich zu reduzieren. Die spate Spritzung ermdglicht es demnach,
die aus phytosanitdren und arbeitstechnischen Griinden unbeliebte Friithjahrsbehandlung
zZu vermeiden. G. Mathys (Nyon)

Gorz, B.: Uber weitere Versuche zur Winlerbekimpfung der Obstbaumspinnmilbe
Paratetranychus pilosus Can. et Fanz. - Wein-Wiss. 19, 370—372 (1964) - Staatl. Wein-
bau-Inst., Freiburg

Zweijahrige Spritzversuche (1962, 1963) gegen Wintereier von Paratetranychus pilosus Can.
et Faxz. (= Panonychus ulmi Kocu) mittels Dinitro-o-Kresol, Dinitrobutylphenol und ei-
nes Mineraldlpraparates (Oliocin), haben zu sehr giinstigen Ergebnissen gefiihrt. Die glei-
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chen Mittel wurden 1964 erneut gepriift, wobei eine Serie am 24. 2., die andere am 1. 4. eine
Spritzung erhielt. Ein flir die Praxis sehr befriedigender Wirkungseffekt von 92—96" er-
gab sich bei der Spritzung vom 1. 4., wahrend die Frilhbtehandlung weniger Erfolg zeitigte.

G. Mathys (Nyon)

GorrarT, H.: Deutsche Erfahrungen iiber den Wirkungsgrad einiger Nematizide bei
unterschiedlichen Bedingungen - Nematologica 10, 29—34 (1964) - Biol. Bd.-Anst,,
Miinster

GraNiTI, A.: Symptomatologische und histologische Beobachtungen an Reben mit
,Legno riccio“-Befall (ital.) - Phytopathol. Mediterr.(Bologna) 3, 19—25 (1964) - Ist.
Patol. Veget., Bari
Die symptomatologischen und histologischen Verdnderungen, Merkmale einer Rebenkrank-
heit mit der Bezeichnung ,legno riccio“ werden beschrieben. Die Krankheit trat in den
letzten Jahren in einem Weinberg nahe Taranto, auf Pflanzen von Vitis berlandieri X V.
riparia 420 A, V. berlandiert X V. rupestris 1737 und V. riparia X V. rupestris 3309 auf. Die-
se Pflanzen wurden alle mit der Sorte ,Primitivo di Gioia“ gepfropft. Die Hauptverdnde-
rungen, die an den Unterlagen hervorgehoben werden, sind folgende: verdickte Rinde
mit deutlich erkennbaren Erhebungen, die ldngs ihrer inneren Seite laufen:; das Holz hat
eine geringere Dicke, ist manchmal arm an Stirke und weist unmittelbar an den Erhe-
bungen der Rinde langere Rillen auf. Ahnliche Veranderungen treten auch auf den wWur-
zeln auf, welche auBlerdem nekrotische und faulende Stellen haben. Alle diese Veridnde-
rungen sind dagegen auf dem Edelreis nicht sichtbar. Dieses verkiimmert und vertrocknet
im Laufe von 2—3 Jahren. Nach dem Austrocknen des Edelreises wird die Unterlage all-
mahlich wieder normal; sobald sie aber erneut gepfropft wird, zeigen sich wieder die ge-
nannten Symptome. Im Boden des kranken Weinberges wurden 4 oder 5 verschiedene Ar-
ten von Nematoden gefunden, unter anderem auch Xighinema sp. Der Verf. ist der An-
sicht, dafB cs sich hier um eine noch unbekannte Viruskrankheit handeln misse.
E. Baldacci (Milano)

Harryma'r, V.: Uber das Auftrelen von Botrytis cinerea an Rebblittern - Mitt. Klo-
sterneuburg A 14, 59—62 (1964) - HBLuVA f. Wein- und Obstbau, Klosterneuburg

Es wird eine Blattkrankheit der Rebe in Osterreich beschrieben, die sich in Aufwélbung
der Lamina, Nekrosen dhnlich denen des Roten Brenners und zuletzt Konidienrassen von
Botrytis cinerea auf dem abgestorbenen Gewebe manifestiert. Es wird deshalb vermutet,
daB3 dieser Pilz die beschriebenen Symptome verursacht. H. Hahn {Geilweilerhof)

Hartmair, V. und E. Heee: Der Gefurchte DickmaulriBier Otiorrhynchus sulcatus
F. — als Schidling an Topfreben - Mitt. Klosterneuburg A 14, 235— 238 (1964)
HBLuVA f. Wein- u. Obstbau, Klosterneuburg

Nach Angaben zur Morphologie und Biologie von Imaginal-, Ei-, Larval- und Puppensta-
dien wird Uber FrafB3schdden an den Bldttern von Unterlagsreben, die im Gewéachshaus ge-
halten wurden, berichtet. Im vorliegenden Fall hielten sich die Kéafer tagsiiber unter den
Topfen der Reben, nicht in der Pflanzerde selbst, versteckt. Zu ihrer Bekdmpfung geniigte
zweimalige Spritzung mit E 605, so daf3 weitere Blattverluste vermieden wurden. Im Wein-
berg, wo das ganze Jahr iiber mit dem Kifer zu rechnen ist, diurften die Reben durch ein-
maliges Ausstreuen von Aldrin in der Umgebung des Wurzelhalses, zweckmaifBiigerweise
wiahrend des Laubaustriebes, am wirksamsten geschiitzt sein. G. Rilling (Geilweilerhof)

JENSEN, F., D. FrLaukrty, E. M. Starrorp and H. Kivo: Developments in control of the
grape mealybug - Fortschritte bei der Pseudococcusbekdmpfung auf Reben - J. Econ.
Entomol. 57, 372—374 (1964)
Pseudococcus maritimus Eunruorn ist besonders in den Tafeltrauben produzierenden Reb-
bergen Kaliforniens gefiirchtet, weil sie eine Verschmierung der Friichte verursacht. Die
besten Bekampfungsergebnisse erhielt man mit einer Parathionemulsion, wenn vom Kon-
zentrat ausgegangen wird. Weniger gilinstig war der Erfolg miit Parathionsuspension und
mit der wissrigen Emulsion dieses Produktes. Durch Zugabe von 2 Gallonen (ca. 8 1) Win-
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terdl konnte filir die letztgenannten Insektizide sowie filir ein Xylenkonzentrat eine Ver-
besserung der Wirkung erzielt werden. Im Sommer erreicht man mit einer Staubung von
2%%igem Parathion eine Populationsreduktion von 76%. In den meist bedrohten Gegenden
sollte eine Winterspritzung mit Oleoparathion und eine Parathionstdubung im Sommer
erfolgen. Durch dieses Vorgehen erzielt man einen Effeikt, der 4—6 Jahre nach der Behand-
iung noch spurbar ist. G. Mathys (Nyon)

Karova, E. und S. Karov: Essai de I’action de quelques fungicides sur la Botrytis ci-
nerea Persoon (bulg. m. franz. u. russ. Zus.) Gradinarska i Lozarska Nauka (Sofia)
1 (7), 83—89 (1964)

KouLER, E.: Allgemeine Viruspathelogie der Pflanzen - Verl. P. Parey, Berlin, 178 S.
(1964)

Kosuce, T. and Wam. B. HeEwirr: Exudates of grape berries and their effect on germi-
nation of conidia of Botrytis cinerea - Exsudate von Traubenbeeren und ihre Wir-
kung auf die Keimung der Konidien von B. cinerea - Phytopathology 54, 167—172
(1964) - Dept. Plant Pathol., Univ. of Calif., Davis

Konzentrate von Waschwasser von intakten reifen Trauben der Sorte Thompson Seedless
fordern die Keimung von Botrytis-Konidien signifikant gegeniliber den Wasser-Kontrol-
len. Es wird der Nachweis gefiihrt, da3 die Forderung auf beim Waschen aus den Beeren-
hiduten ins Wasser diffundierte Fructose und Glucose zuriickzufiihren ist. Im Waschwas-
ser ebenfalls vorhandene Aminosduren haben keinen Einflufl auf die Konidienkeimung.

H. Hahn (Geilweilerhof)

Lictava, M.: Erhiéhte Aufmerksamkeit den Viruskrankheiten der Unterlagswein-
garten widmen (ischech.) - Vinohrad (Bratislava) 2, 172—173 (1964)

Luc, M. et A. Datymasso: Treis nouveaux Xiphinema associés a la vigne (Nematoda-
Dorylaimidae) - Drei neue Xiphinemen bei den Reben (Nematoda-Dorylaimidae)
Nematologica 9, 531—-541 (1963) + QOffice Rech. Scientif. Techn. Outre-Mer, Abidjan

Die Verff. beschreiben drei neue Xiphinema-Arten: X. arenarium n. sp. aus Sud-Frank-
reich, X. turcicum n. sp. und X. ingens n. sp. aus der Tlirkei. X. ingens ist mit 5,6—5,9 mm
Lange die bisher grofite Art der Gattung. X. arenarium wird in die Ndhe von X. ettoro-
dorum und X. elongatum gestellt. H. Hahn (Geilweilerhof)

Maxig, E. C,, K. E. NeLson and C. F. Jounson: Effect of gamma irradiation on table
grapes - Proc. Amer. Soc. Hortic. Sci. 84, 263—268 (1964) - Univ. of Calif,, Davis

McCaLLAN, S. E. A.: The nature of the action of sulfur fungicides - Agrochimica (Pi-
sa) 9, 15—44 (1964) - Boyce Thompson Inst. for Plant Res., Inc. Yonkers 3, New York

MuHnLyMANN, H.: Wespen an reifenden Trauben - Dt. Weinbau 19, 732—733 (1964) - Ld.-
Lehr- u. Vers.-Anst. f. Wein- u. Gartenbau, Oppenheim

NazarascuwiLl, A, S.: Verwendung von Zineb in der Rebschule (russ.)) Winod.
Winograd. 4, 36—37 (1964)

Peer, P.: Beitrag zum Problem ,,Stiellihme* - Landwirt (Bozen) 18, 855—856 (1964)

PerREZ-SaLas, J. und L. pE Esrinesa: Bekimpfung der Esca (span.) - Semana Vitivinic.
(Valencia) 19, 3347—3349 (1964) - Est. Viticult. Enol.,, Requena
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Prrez-Savras, J. und L. pE Espinosa: Die Chlorose der Reben (span.) - Semana Viti-
vinic. (Valencia) 19, 3437 (1964) - Est. Viticult. Enol., Requena

Prrez-Savas, J. und L. pE Espinosa: Erdfloh auf Reben (span.) - Semana Vitivinic.
(Valencia) 19, 3095—3097 (1964) - Est. Viticult. Enol., Requena

PErEz-SALas, J. und L. pe Espinosa: Einige Hinweise auf die Pockenkrankheit der
Rebe (span.) - Semana Vitivinic. (Valencia) 19, 3175—3177 (1964) - Est. Viticult. Enol,,
Requena

PLaut, H. N.: On the “depth action” of Kelthane on leaves, against Tetranychus
cinnabarinus Boisd. :+ Z.'angew. Entomol. 54, 434—435 (1964) - Agric. Expt. Stat.,
Rehovot

Prinz, J. I., W. M. Kosrcow und I. F. Sconowsklj: Die Chemie bei der Bekimpfung der

Reblaus (russ.) - Winod. i Winograd. 4, 31—55 (1964)
Es wurde die Entwicklung verschiedener Systeme der Phylloxerabekdmpfung besprochen,
wovon bis jetzt die chemische Desinfektion des Bodens die besten Resultate ergab. Hier-
bei betrug die Mortalitdt der Reblaus etwa 80", was als vo6llig ungenligend bezeichnet
wird. In Moldavien hat man deshalb die Applikation des Hexachlorobutadiens auf den
einzelnen Bodentypen erprobt. Dieses Pradparat hat eine ziemlich lange Wirkungsdauer
gegen die Reblaus (4—6 Jahre). Fiir die totale Vernichtung der Phylloxera wird die Dosis
10—15 g/m* empfohlen. Hexachlorobutadien hatle zugleich einen stimulierenden EinfluB3
auf das vegetative Wachstum und den Traubenertrag der Rebe. Die so entseuchten Boden
wurden in Moldavien mit wurzelechten Reben bepflanzt. Die Applikation des Hexachloro-
butadiens mufl aber auf der ganzen Weinbergsfldache durchgefiihrt werden, um wirksam
zu werden. Die Mortalitdt der Reblaus betrug 100%. Es wurde mit mechanischen Injekto-
ren, mit der Arbeitsleistung von 6 ha/d gearbeitet. J. Blahe (Brno)

RocksteIN, M.: The physiology of insecla. Vol. 1 -+ Academic Press, New York, 640 S.
(1964)

RousseL, C.: Le Black-Rot de la vigne - Die Schwarztdule (Black-Rot) der Rebe -
Phytoma (Paris) 16 (157), 26—32 (1964)
Die Krankheit tritt vor allem in SW-Frankreich auf und verursacht dort durch den Befall
von Blédttern und Trauben erhebliche Ertragsausfille. Die Bekdampfung ist fast die gleiche
wie beim falschen Mehltau. Es miissen aber Frithspritzungen durchgefiihrt werden, um die

zur Reifezeit der Perithezien (um den 1. April) ausgeschleuderten Ascosporen mit zu er-
fassen. H. Hahn (Geilweilerhof)

ScHNEIDER, F.: Spritzmittel verursacht Schiden in Rebbergen - Schweiz. Z. f. Obst-
u. Weinbau 73, 512—513 (1964) - Eidg. Vers.-Anst.,, Wédenswil

ScHVESTER, D.: Die Zikaden und die Flavescence dorée der Rebe im Siidwesten

Frankreichs Weinberg u. Keller 11, 371—378 (1964) - Stat. Zool. agr.,, Pont-de-la-

Maye
Es wird erstens eine Sammlung von den Felduntersuchungen und Ubertragungsversuchen
gemacht, die gezeigt haben, da3 Flavescence dorée durch Scaphoideus littoralis libertrag-
bar ist. Dann beschreibt Verf. die morphologischen und biologischen Eigenschaften der
Zikade, die Bedingungen und Modalitdten der Ubertragung und die Bekdmpfungsmoglich-
keiten gegen den Vektor. S. littoralis gehort zur Familie Jassidae; ist langlich spindelfér-
mig und 4,5 bis 5,5 mm lang; die Korperfarbe ist ocker mit braunen Zeichnungen. Sie hat
nur eine Generation im Jahr und daher eine geringe Populationsdichte; die beobachteten
Hochstzahlen lagen um 250 bis 300 Individuen auf 1000 Blattern in nicht mit Insektiziden
behandelten Weinbergen. Sie ist eng an die Rebe gebunden und wurde bisher im siidwest-
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lJichen Weinbaugebiet Frankreichs und von Montpellier, aber nicht in Burgund und im
Jura, beobachtet. Dle Virusaufnahmezeit ist 7 bis 8 d. Die Erndhrungszeit auf der gesunden
Pflanze mufB mindestens 8 d betragen. Die Inoculationszeit betrdgt 2 Monate oder mehr.
Das Virus ist von persistenten Typ. Die Bekdmpfung der Krankheit ist leicht, weil In-
sektizide (DDT oder Parathion) die geringe Vermehrungsrate von S. littoralis leicht ein-
dammen und die befallenen Rebstécke, die vom Vektor bewahrt werden, das Phidnomen
der Genesung zeigcn, das noch nicht geklart ist. E. Baldacci (Milano)

SnoeMAKER, R. A.: Conidial states of some Botryosphaeria species on Vitis and
Quercus * Can. J. Bot. 42, 1257—1301 (1964) - Plant Res. Inst., Ottawa

Sotxin, I. I.: Schutz der Weinberge vor Massenbefall durch Akarinose (russ.) - Wi-
nod. i Winograd. 4, 38—39 (1964)

STEVENSeN, A. B.: Seasonal history of root-infesting Phylloxera vitifoliae Fitch (Ho-
mopiera: Phyloxeridae) in Ontario - Jahreszeitliches Auftreten der radicicolen
Phylloxera vitifolia Fitch (Homoptera: Phylloxeridae) in Ontario - Canad. Entomol.
96, 979—988 (1964) - Res. Labor.,, Res. Branch, Canada Dept. Agr. Vineland Stat,
Ontario
An Ertragsreben, vorwiegend der Sorte Delaware, wurden 1960—1963 die ersten Nodosita-
ten Mitte Juni festgestellt; die meisten Wurzelschwellungen wurden Ende August/Anfang
September gezidhlt. Die Populationen vergroflerten sich stetig bis zur Uberwinterung, die
schon Ende September einsetzte und im Laufe des Oktober 90% der Tiere erfafit hatte.
Gewohnlich {iberlebten weniger als 10% der Uberwinterungsstadien. Im Labor wurden
die Hiemales nach wenigen Tagen aktiv; nach 10 d hatten sie sich zu Altldusen gehdutet.
Nymphen mit Fliigelanlagen wursen vereinzelt vom 16. Juli bis 22. August gefunden, da-
nach traten sie 1'/: bis 2> Mcnate lang stindig auf. Die Befallsstirke war auf tonigen BO-
den hoher als auf kiesigen Sandbdden, am stdrksten bei Reben, die auf feinkdrnigem Sand
wuchsen. G. Rilling (Geilweilerhof)

StroBEL, G. A. and T. Kosuge: Metabolism of organic acids during rot of grape ber-
ries by Diplodia viticola - Stoffwechsel der organischen Sduren wihrend der Fiule
der Traubenbeeren durch Diplodia viticola - Phytopathology 54, 242—243 (1964) -
Dept. Plant Pathcl., Univ. of Calif., Davis
Die Infektion mit D. viticola verursacht eine Abnahme von Wein-, Apfel und Zitronen-
sdure und eine schwache Anreicherung von Fumar- und Zuckersdure in den Beeren. Die zu

Anfang als Folge der Infektion auftretende Galacturonsaure wird spédter zu Schleim-
sdure oxydiert. H. Hahn (Geilweilerhof)

Sutipsg, K. K.: Bekiampfung von Grauschimmel an der Rebe und der Einflu§ von
Fungizidresten auf die Qualitit des Weins (russ.) - Winod. i Winograd. 4, 39—40
(1964)

Turner, N. J., L. E. Limper, R. D. BatreRsHELL, H. BLUESTONE and D. LaMoxT: A n2w
foliage protectant fungicide, tetrachloroisophthalonitrile - Contr. Boyce Thompson
Inst. 22, 303—310 (1964)

UNTERSTENHOFER, G.: Bekdmpfungstechnische Beitrige zum Preblera der Resistenz
von Spinnmiiben gegeniiber AKkariziden - Anz. Schédlingsk. 37, 97—102 (1964)

Obwohl der Mechanismus der Resistenzbildung noch viele ungeldste Probleme enthilt, so
wurden doch wertvolle Unterlagen flir die biologisch prédparative Forschung geschaffern.
Die Entstehung der Resistenz ist auBlerordentlich wichtig, weil sie u. a. die wesentlichsten
Anforderungen aufzeigt, die an chemische Bekdmpfungsmittel gestellt werden missen.
Die Eigenschaften der Wirkstoffe, der Selektionsdruck und die Pflanzenarten bestimmen
maBgebend die Art und Intensitdt des Verlaufs der Resistenzentstehung. Aufgrund der
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moglichen Beeinflussung durch diese Faktoren sollte ein Akarizid folgenden Anspriichen
geniligen: 1. vOllig neuartige Kombination, 2. hohe akarizide Potenz, 3. moglichst weitge-
hende Selektivitdt. Die Erfahrungen bei der Untersuchung einiger 10 000 Verbindungen er-
moglichen folgende Beobachtungen: 1. AKkarizid wirksame Verbindungen haben meist
eine geringere Wirkung bei resistenten als bei normal sensiblen Milben. 2. Es ist auffal-
lend, daB3 gerade selektive Akarizide sehr hiufig nur eingeschridnkt pflanzenvertraglich
sind. 3. Préaparate, die auch gegen resistente Milben wirken, scheinen ausgepriagte selektive
Wirkung auf bestimmte Arten zu besitzen. Der Verf. berichtei zum Schlufl liber die Wir-
kungsweise von 2 Akariziden: Carbamat Mesurol und Eradex neu. G. Mathys (Nyon)

WiLHELM, A. F.: Zum Auftretcn der Perithecien von Uncinula necator im Freiland
Z. Pflanzenkrankh. u. Pflanzensch. 71, 445—449 (1964) - Staatl. Weinbau-Inst., Frei-
burg

Verf. wendet sich gegen die von H. C. und M. WertziNn vertretene Ansicht, da die Peri-
thezien (Cleistothecien) des ,echten Mehltaus“ der Rebe in Deutschland hauptsédchlich auf
Hausstocke und Spalierreben beschrankt sind und in gréferen Rebanlagen nur selten
auftreten. Er beobachtete diese hohere Fruchtform des Pilzes in vielen Jahren auch an
Freilandreben, auch dann, wenn die Bedingungen fiir einen Oidiumbefall offenbar ungin-
stig waren. Im Gewdchshaus und unter Laboratoriumsbedingungen treten Perithezien zu
allen Jahreszeiten auf, ohne daB3 die Ursachen fiir das Auftreten ermittelt werden konnten.
Die Bedeutung der Perithezien fur die Uberwinterung des Pilzes wird besprochen.

F. Gollmick (Mulincheberg/M)

ZAacHA, V.. Milben verursachen auch an Reben Schidden (tschech.) Vinohrad (Bra-
tislava) 2, 123—124 (1964)

ZULUAGA, E.; L. Borsant und J. LumeLLr: Beitrag zum Studium der Phylloxera in
Mendoza (span.) - Oeste (Mendoza) 3 (8), 13—19 (1964) - Fac. Cienc. Agr., Cuyo

J. TECHNIK

AcuLhon, R., M. Ampaoux et M. Aupisert: L'hélicoptére dans la viticulture de 1960 a
1964 - Der Hubschrauber im Weinbau von 1960 bis 1964 - Vignes et Vins 130, 13—30
(1964)

Zur Vereinfachung der Schadlingsbekampfung im Weinberg soll die Aufwandmenge an
Bekampfungsmitteln bei Fluggeraten auf 15—20 l/ha gesenkt werden. Bei einem Ver-
gleich der herkdommlichen Bekdmpfungsverfahren mit dem Hubschrauberverfahren wurde
der Erfolg mit mechanisch arbeitenden Boden-Spritzgerdten besser beurteilt als der von
Luftdruckzerstdubern und Hubschraubern mit mechanischen Verteilungsorganen. Die er-
mittelte Kupfermenge war im ersteren Falle am hdchsten. Die Verteilung des Kupfers auf
den Ober- und Unterseiten der Bldtter war bei den Luftdruckzerstdubern am besten. Der
Schutz gegen Plasmopara war bei den mechanischen Zerstdubern und den Luftdruckzer-
stdubern besser als bei den Fluggerdten. Die Feinheit und die GleichméafBigkeit der Aus-
bringung missen beim Hubschrauber zur besseren Bedeckung noch gesteigert werden. —
Es werden Tests mit verschiedenen Flugmaschinen und Spritzgerédten beschrieben. Filir die
verwendeten Fungizide wurden signifikante Unterschiede nichl ermittelt. Die 6ligen Auf-
bereitungen boten ausreichenden Schutz gegen Plasmoparea. Gewisse Emulsionen oder o6li-
ge Suspensionen wirkten infolge zu hoher Konzentratien phytotoxisch. Bei nachfolgcenden
starken Regenfédllen war die Wirkung der Kupfermischpraparate den organischen Mitteln

liberlegen. — Einer Aufstellung zufolge macht der Einsatz von Fluggeridten Fortschritte.
1960 wurden im Languedoc-Gebiet 1000 ha, 1963 bereits 27 000 ha Rebfldche aus der Luft
behandelt, — Abschlieend wird eine neue Methode beschrieben, nach welcher der Kup-

ferbelag auf den Blittern ermittelt wurde. Dies geschieht mittels runder Blittchen (Durch-
messer 16 mm), die an den Bldttern in verschiedener Hohe angebracht werden.
K. H. Faas (Trier)
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Anonyr: Filteraggregat Aka-Olier fiir Wein, Fruchtsaft, Essig, Bier, Apfelwein
usw. . Rev. Vinic. Internat. 80, 127—130 (1964)

FoLtyn, O.: Ist eine mechanisierte Weinlese eine Utopie? (tschech.) - Vinohrad (Bra-
tislava) 2, 154—155 (1964)

HibNER, R.: Vergleich verschiedener Verfahren des Transportes der Trauben aus
den Gassen - Rebe u. Wein 17, 233—238 (1964)

JacQuET, P. et A. Bourier: Motorisation et structures viticoles - Vignes et Vins 134,
5—25 (1964)

Koszecny, G.: Mechanisierte Weinlese — ungarische Versuche (ung.) - Kertészet és
Szolészet (Budapest) 13 (16), 6—7 (1964)

KoszegHy, G.: Moderne Maschinen im Weinbau (ung.) - Kertészet és Szolészet (Bu-
dapest) 13 (19), 18—19 (1964)

Kotun, K. und I. T6vizi: Zur Mechanisierung der Weinlese (ung.) - Kertészet és
Szolészet (Budapest) 13 (21), 19—20 (1964)

MEersnuamiaN, A. A. und N. F. TscuaneaLowa: Uber den hermetischen Abschluff von
Flaschen durch Polyithylenpfropfen (russ.) - Winod. i Winograd. 5, 14—20 (1964) -
Polytechn. Inst., Krasnodar

MoOLNAR, A. und A. Mercz: Gestaltung des spezifischen Druckes in der Traubenpresse
(ung. m. franz. Zus.) - Borgazdasag (Budapest), 12, 1—4 (1964)

SimoneENkO, W. und I. LocHENNITSCHIN : Maschinen und Gerite fiir die Bearbeitung von
Girten und Weinbergen in gebirgigen Gegende:a (Nordkaukasus) (russ.) - Selsk.
Proisw. Sew. Kawk. i ZCHO (Krasnodar) 10, 34—36 (1964)

StepHAN, E.: Polyidthylenstopfen fiir Wein- und Sektflaschen - Weinberg u. Keller
11, 447—450 (1964) - Anwendg.-techn. Lab. f. Kunststoffe der BASF AG, Ludwigs-
hafen

WaLujko, G. G. und K. G. Gobix: Bereitung von roten Tischweinen mit Hilfe der
kontinuierlich arbeitenden Anlage WPKS-10A (russ.) - Winod. i Winograd. 4, 41—
44 (1964)

K. BETRIEBSWIRTSCHAFT

Apawms, K.: Zur Frage der optimalen Aufwandsbemessung im Weinbau unter beson-
derer Beriicksichtigung der Arbeitswirtschaft - Wein-Wiss. 19, 349—361 (1964) - Inst.
f. Betriebs- u. Wirtschaftslehre, Geisenheim

Die arbeitswirtschaftlichen Schwierigkeiten, speziell im Weinbau, werden bedingt durch
den allgemeinen Arbeitskrdftemangel. Aus diesem Grunde ist die Entwicklung von ar-
bheitsintensiven zu kapitalintensiven Betrieben allgemein notwendig geworden. Unter
Berlicksichtigung der Rentabilitdt des Weinbaues ist aus diesem Grunde jedoch die ge-
naue betriebswirtschaftliche Kontrolle unbedingt erforderlich. Dabei spielt die auf die zu-
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kiinftige Entwicklung zielende Kalkulation und Planung eine ganz entscheidende Rolle.
Da der grofite Teil der Erzeugungskosten auf die Arbeitserledigung entfallen, ist ein Ver-
gleich der verschiedenen moglichen Arbeitsverfahren unerlédBlich. Ziel dieser ganzen Uber-
legungen ist, die vorhandenen Produktionsverfahren optimal auszunutzen und die ein-
zusetzenden Produktionsmittel bestmoglich zu verwerten. Vielfach sind Anderungen der
Betriebsintensitat erforderlich, wobei allerdings zu berlicksichtigen ist, daf3 sich daraus
Produktionsausweitungen oder auch Produktionseinschrankungen ableiten lassen. Dabei
ist es erforderlich, alle diese Anderungsmoglichkeiten genau zu iiberpriifen, damit eine
optimale Aufwandsbemessung bezogen auf die arbeitswirtschaftlichen Moglichkeiten auch
wirklich erreicht wird. T. Becker (Deidesheim)

AnonymM: Uber die Bezahlung der Garten- und Weinbauern in den Sowchosen
(russ.) - Sadowodstwo (Moskau) 102 (7), 40—41 (1964)

BourbpieR, L.: Viticulture et groupements de producteurs - Potasse (Miihlhausen) 38,
165—167 (1964)

Franz, G.: Arbeitstagebuchergebnisse familienbiuerlicher Weinbaubetriebe im Na-
hegebiet - Wein-Wiss. 19, 219—224 (1964)

Bei 5 der untersuchten Betriebe handelte es sich um fiir das Gebiet typische familien-
biuerliche Gemischtbetriebe. Lediglich der 6. Betrieb geht {iber die Gré3e eines Familien-
betriebes hinaus. Das Verhdltnis von LN (ohne Rebfldche) : RF (Rebfldche) schwankt in
den untersuchten Betrieben von 1:1,8 bis 6 : 1. Die Arbeitstagebuchauswertungen von 1950
bis 1957 ergaben noch einen Arbeitszeitaufwand von 1460—1900 Ah/ha. Die nun vorliegenden
Ergebnisse weisen Unterschiede von 933—1150 Ah/ha auf. Lediglich ein Betrieb benotigt
immer noch 1672 Ah/ha. Die Diskussion Uber das gesteckte Arbeitsziel hat ergeben, dafl
es durchaus moglich ist, aufgrund des Untersuchungsergebnisses allgemeine Richtwerte
fur Arbeitsaufwand und Arbeitszeitspanne festzulegen. Weit schwieriger als der Arbeits-
zeitaufwand flr den Weinberg ld(t sich derselbe fiir den Keller ermitteln. Die Voraussct-
zungen von Betrieb zu Betrieb sind zu unterschiedlich. Zusammenfassend kann jedoch
festgestellt werden, da3 von der Kelter bis zum Vertrieb mit einem Arbeitsaufwand fir
10 1 Wein (= ca. 13 Flaschen) von 1—1,5 Ah zu kalkulieren ist. Erstaunlich hoch war in al-
len Betrieben der Aufwand flir Feld und Stall. Eine Vereinfachung auf diesem Betriebs-
zweig ist fiir die Arbeitsproduktivitdt des Gesamtbetriebes unbedingt erforderlich.

R. Schornik (St. Goarshausen)

Gonpa, L.: Die Rolle der Okonomie und die Aufgaben der Betriebsorganisation in
der Weinwirtschaft (ung.) - Borgazdasag (Budapest) 12, 53—59 (1964)
Verf. bespricht die betriebswirtschaftlichen und Betriebsorganisationsfragen der verschie-
denen Kellereitypen wie z. B. Ankauf-, Verarbeitungs- und Verwertungskellereien, un-
ter den spezifischen Bedingungen Ungarns. Es wird darauf hingewiesen, wie wichtig es
fliir die 6konomische Planung ist, die betriebswirtschaftlichen Gesichtspunkte zu beachten.
Auch die Wichtigkeit einer exakten Buchflihrung und ihre Auswertung wird unterstrichen.
J. Eifert (Balatonboglar)

KALINKE, H.: Die betriebswirtschaftliche Entwicklung im Weinhandel - Dt. Wein-
Ztg. 100, 839—848 (1964)

Muser, H.: Uber die Entwicklung der Betriebsstruktur in Weinbaugemeinden Siid-
badens - Wein-Wiss. 19, 573—580 (1964)

PreuscHEN, G.: Anwendungsgebietz und Grenzen der Tagebucherhebung und der
Zeitstudie - Wein-Wiss. 19, 486—491 (1964) - M P I-Inst.,, Bad Kreuznach

Tscuernjawskl), A. F.: Uber die Steigerung der Arbeitsproduktivitit im Weinbau
(russ.) - Sadowodstwo (Moskau) 102 (6), 10—11 (1964) - Inst. f. Oekonomik u. Organi-
sation, Simferopol, Krym
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Als Voraussetzung fiir eine hohe Produktivitidt im Weinbau wird eine Minimalldnge der
Rebenparzellen von 2000 m und eine Weinbergsfldche von 75—100 ha (in der Ebene) ange-
sehen. Dabei liegt der Anteil an unausgentitzten Flidchen um 14% niedriger als bei Par-
zellen von 50 ha GroBBe. Desweiteren ist es notig, die Verteilung der Rebsorten nach ihrem
Wachstumsrhythmus zu gruppieren. Die Anlage zu gleicher Zeit reifender Sorten auf 5 ha
groBBen Parzellen hat sich bewdhrt. Fiir die einzelnen Weinbauzonen ist darauf zu ach-
ten, nur die Rebsorten zu wiahlen, welche in der Qualitdt und auch mengenméBig entspre-
chen. Die Leistungen der einzelnen Sorten werden als Zuckerertrag/ha angegeben. Diese
Leistungszahlen betragen bei Rheinriesling 15,9 q, Rkaciteli 17,0 q, Aligoté 14 g, Blauer
Muskat 17 q und Cabernet 6,4 q. J. Blaha (Brno)

L. ONOLOGIE

ALExiNna, W. G.: Einflul von Fermentpridparaten auf die Mostausbeute (russ.) - Wi-
nod. i Winograd. 7, 18—21 (1964)

ANTONELLI, F.: Chromatographische Erkennung der Weine von Direkttrigern (ital.)
Riv. Viticolt. Enol. 17, 375—379 (1964) - Cantina Sperim. Lab. Chim. Agr., Barletta

ErERrJEst, I.: Ausbildung des Niveaus an freier schwefliger Siure in Jungweinen
(ung. m. franz. Zus.) - Borgazdasag (Budapest) 12, 19—21 (1964)

HausHorer, H.: Die Heif3- bzw. Warmfiillung von Wein 2als eine neue Metihode zur
Verhinderung von Nachgirungen in der Flasche - Winzer (Wien) 20, 141—142, 182—
187 (1964) - HBLuVA f. Wein- u. Obstbau, Klosterneuburg

Kasumow, N. B.: Rationalisierte Bereitung von Portweinen (russ.) - Winod. i Wino-
grad. 4, 47—50 (1964)

Paunovic, R.: Possibilité d’utilisation des radiations dans la conservation des vins
Moglichkeiten der Strahlenbehandlung zur Konservierung der Weine - Ann. Technol.
Agric. 12 (Sonderh. 1), 143—152 (1963) - Fac. Agron., Belgrad

Eine mogliche Haltbarmachung von Weinen durch ionisierende Strahlen muf3 die Hefe ab-

toten oder ein Wachstum bzw. Weiterwachstum der Hefe verhindern, ferner die Bestand-

teile des Weines nicht oder nur unvesentlich verdndern, die organoleptischen Eigenschaften

moglichst verbessern und keine gesundheitlichen Nachwirkungen durch den Genuf3 des

Getrankes verursachen. Die gleichzeitige Gewdhrleistung aller dieser Forderungen ist bis

jetzt trotz mehrfacher Versuche und zahlreicher Ergebnisse nicht erreicht. Auch die vor-

liegende Arbeit zeigt, dal3 bei der fiir die Hefe notwendigen Dosis von 1 bis 1,2 Mrad zur

Abtotung auch mannigfache nachteilige Verdnderungen eintreten: hoherer Aldehydgehalt,

Abbau der schwefligen Sdure, Umwandlung der Anthocyane, Bildung von Gasen und

flichtigen Stoffen. Ferner werden die organoleptischen Eigenschaften meist und teilwei-

se wesentlich verschlechtert. Uber die gesundheitlichen Auswirkungen werden keine An-
gaben gemacht. — 31 Literaturangaben, meist von Autoren aus den Ostblockstaaten.

H. Eschnauer (Ingelheim)

L

PiNTAR, J.: Paper chromatcgraphic investigation of antocyan in red Vitis vinifera

wines and hybrids of the wine growing region Svetozarevo-Krusevac-Aleksandrovac

(jugosl. m. engl. Zus.) - Agronomski Glasnik 14, 401—411 (1964) - Agricult. Inst. of

Slovenia, Ljukljana

Pires MarTins, G.: Der Farbstoff des Weines, seine Bestimmung durch eine neue
spectrophotometrische Methode (port. m. engl. u. franz. Zus.) - Vinea et Vino Port.
Doc., Ser. 2 (Lissabon) 1 (4), 1—30 (1963)
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Pourti, I.: Mikrobiologische Methode zum nichtspezifischen Nachweis von fliichti-
gen und nichtfliichtigen girhemmenden Mitteln im Wein (ital)) - Riv. Viticolt. Enol.
16, 417—426 (1963) - Ist. Industr. Agr. Univ., Milano

Der mikrobiologische Nachweis der gidrhemmenden Substanzen nach GAroGLIC-STELLA €I-
faB3t die fliichtigen Verbindungen dieser Art nicht. Es wird eine neue Methode vorge-
schlagen, welche sich der Hefe Saccharomyce ellipsoides Stamm Castelli 20 bedient. Die
Hefe wird im angegebenen Nidhrboden geziichtet, nach spédtestens 50 h verwendet und in
gleichbleibender Zellenanzahl einem Agar-Ndhrboden zugesetzt, der auch eine dosierte
Zugabe des zu untersuchenden Weines erhilt. Die mehr oder minder gleichmiBige Ent-
wicklung der Hefekolonien wird bis zu 3 d abgelesen und gestattet einen sicheren Schluf3
auf die Anwesenheit von gdrhemmenden Mitteln. -— Die Anwesenheit von SO. auch un-
ter 200 mg/l kann zur Gidrhemmung filihren. Die Anwendung von gepfufferten Ndhrboéden
erlaubt keinen sicheren Schluf3, ob die Hemmung allein durch die SO, oder auch durch
andere Mittel, deren Wirkung vom pH-Wert abhdngig ist (Benzoesdure) ausgelost wurde.
Es wird vorgeschlagen die SO, durch Acetaldehyd zu binden. Durch die gleichzeitig ge-
flihrte Garprobe mit gepuffertem und nicht gepuffertem Ndhrboden und Bindung der SO,
an Acetaldehyd ist ein sicherer SchluB3 auf die Anwesenheit der gesuchten Mittel zu zie-
hen. Der PKE wird, wegen seiner raschen Zersetzung nicht erfait. Wegen seiner Unbe-
denklichkeit rdt Verf. die Zulassung dieses Mittels. B. Weger (Bozen)

Porov, K. et G. SEMENENKO: Régions de production et variétés de raison, destinées aux
vins jeunes pour champagnisation en Ukraine (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Naut-
schno-Issled. Inst. Winod. i Winograd. ,,Magaratsch“, Ser. - Winodelje 13,84—107 (1964)

PriBeLa, A. und Marta BETUuSOVviA: Verinderungen im Gehalt an stickstoffhaltigen
Stoffen bei der Lagerung von Obstsaftkonzentraten - Fruchtsaftind. 9, 15—25 (1964) -
Chem. Fak., Bratislava

Pristra, A.: Feststellung der Alkohole mittels Gaschromatographie (tschech. m. dt.,
engl. u. russ. Zus.) - Kvasny Prumysl (Prag) 10, 31—35 (1964)

PRILLINGER, F.: Uber den Nachweis und die Bestimmung von Diiithylkarbonat in mit
Baycovin behandelten Weincen - Mitt. Klosterneuburg A 14, 29—32 (1964) - HBLuVA
f. Wein- u. Obstbau, Klosterneuburg

PRILLINGER, F.: Protection des vins de l'oxydation par I'emploi de I'acide sulfureux
et de I'acide ascorbique Oxydationsschutz der Weine durch schweflige Sdure und
Ascorbinsdure - Ann. Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1), 159—168 (1963) - HBLuVA f{.
Wein- u. Obstbau, Klosterneuburg

Der Verf. bespricht die Verwendung von Ascorbinsdure (AS) in der Kellerwirtschaft im
Sinne eines teilweisen Ersatzes flir die schweflige Sdure (SO.,). Unerwiinschte Veridnde-
rungen von Weinen wahrend der Lagerung sind im wesentlichen auf Oxydationen zurtlick-
zufithren. Die reduzierende, enzymhemmende und bakterizide Wirkung von SO, ist seit
langem bekannt, doch sollte ihre Verwendung in der Kellerwirtschaft aus physiologischen
Griinden eingeschrdnkt werden, unter Einsatz eines der Gesundheit zutrédglicheren Mittels.
Die seit ungefdahr 10 Jahren mit AS als Ersatz fiir SO, ausgefiihrten Versuche ergaben eine
Reihe neuer Erkenntnisse beziiglich Oxydationsvorgidnge im Wein und dem Wirkungs-
mechanismus von AS und SO,. AS ist ein starkes Reduktionsmittel, ihre reduktive Wir-
kung ist groBer als jene von SO,; anderseits kommen der AS keine bakteriziden Eigen-
schaflten zu. Der im Zuge der verschiedenen kellertechnischen MaBnahmen von einem
Wein in unterschiedlicher Menge aufgenommene und durch Fermente oder Metalle (Eisen,
Kupfer) katalytisch aktivierte Sauerstoff reagiert mit verschiedenen Weininhaltsstoffen.
Wihrend SO, mit dem im Wein geldsten Sauerstoff nur langsam reagiert, wird AS rasch
oxydiert, wobei 1 Mol AS 2 Atome Sauerstoff verbrauchen, unter Bildung von Dehydre-
ascorbinsdure und H,0,. Letzteres wirkt auf SO, und auf andere Weininhaltsstoffe {iberaus
stark oxydativ. — Ein AS-Zusatz zu Wein kann sich nur dann giinstig auswirken, wenn
der Wein abfiillbereit ist und keine enzymatischen Oxydationen mehr auftreten. Es soll
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noch eine ausreichende Menge freier SO» (33—50 mg/l) nach erfolgter Abbindung des Ace-
taldehyds vorhanden sein. Unmittelbar vor der Abflillung auf Flaschen sollen dem Wein
50—100 mg/l AS zugesetzt werden, bei einem Gehait an freier SO, von mindestens 30 mg/l.
Im Wein geloster Sauerstoff wird dabei sofort verbraucht, wodurch Alterungen verzogert
und das Bouquet giinstig beeinfluBt werden. Der Verf. berichtet Uber eigene Erfahrungen,
wonach z. B. Osterreichische Weine der Sorten Riesling, griiner Velliner und Miuller-Thur-
gau durch Zusatz von AS an Geruch, Geschmack und Bouquet gewinnen. Anderseits sei
fiir die Sorten Traminer, Burgunder und Spéitrct keine AS zu verwenden, weil diese Wei-
ne eine geringfligige Oxydation vollziehen sollen und ihr ausgeprégtes Boueuet erst nach
einer gewissen Lagerzeit erhalten. — Uberallerte WeiB- und Rotweine lassen sich durch
eine in Anwesenheit von freier SO, vorzunehmende AS-Behandlung im Geruch und Ge-
schmack verbessern; dabei nehmen sie wieder einen jugendlichen Charakter an. Infolge
der starken Reduktionswirkung der AS lassen sich durch Zusatz von AS unerwlinschte
Ferriphosphattrilbungen von Weinen mit erhohtem Eisengehalt vermeiden; tuerschwe-
felte Weine konnen durch AS-Behandlung unter Luftzutritt wiederhergestellt werden
(Oxydation der SO, zu Sulfat). H. Rentschler (Wadenswil)

Privo, E., B. LArueNTE und F. Gaseue: Entschweflung von Traubensaft mit Ionen-
austauscherharzen. II. Verhalten von Anionenaustauschern im basischen Zyklus
und im Austausch Weinsdure-Schweflige Sdure - Rev. Agroquim. Tecnol. Alim. 3,
376—383 (1963)

Procorio, M. und L. Larorta: Uber die Aschebestimmung bei Wein mit Hilfe der
Leitfihigkeitsmessung (ital.) - Vini d’Italia 6, 197—200 (1964) - Ist. T'ecnol. Alim., Rom

Procorio, M. und M. ANtona: Neue Methoden zur Erhohung der Wirksamkeit des
S0, in der Oenologie. Moglichkeit der Stabilisierung von Mosiecn mit geringen Men-
gen von SO, bei niedrigeren pH als den urspriinglichen (ital.) - Vini d’Italia 6, 35—
52 (1964) - Ist. Tecn. Agr., Bagnoregio

RAkcsanyl, L.: Trailements et produits dont 1'usage dans I’élaboration des vins est
considéré comme licite ou illicite Bull. O.1. V. 37, 141—158 (1964) - Ecole Sup.
Horticult. Viticult., Budapest

RepeLEIN, H.: Kolorimetrische Bestimmung der Apfelsiure in Verbindung mit der
gleichzeitigen Bestimmung der Wein- und Milchsdure in Most und Wein - Dt. Le-

bensmitt.-Rdsch. 60, 140—144 (1964) - Staatl. Chem. Unters.-Anst., Wiirzburg
Chromotropsidure reagiert mit Apfelsdure weitgehend spezifisch zu einer gelb gefdrbten
Verbindung, deren Extinktion bei 420 nm gemessen wurde. Um die fiir den reproduzier-
baren Ablauf der Reaktion notwendige Konzentration von H,SO, einstellen zu kénnen,
wurde eine AbmefBapparatur verwendet. Erfolgt die Apfelsdurebestimmung in Gegenwart
von Weinsdure und Milchsdure, so wird, durch eine Nebenreaktion bedingt, ein' Korrek-
turfaktor notwendig. Bestimmt wurden 5 Testweine, 14 Weine, 3 Dessertweine und 5 ita-
Jienische Mostkonzentrate mit einer routinemé&fBigen Fehlerbreite von ca. * 0,1 g/l bei ei-
nem Zeitbedarf von 3,5 h pro Analyse, die die Bestimmung von Weinsdure, Milchsdure und
Apfelsdure umfaBt. F. Drawert (Geilweilerhof)

Reum, H.-J., P. WaLLnOrFer und E.-M. Lukas: Zur Kenntnis des Abbaus der Sorbin-
sdure durch Mikroorganismen im natiirlichen Substrat - Dt. Lebensmitt.-Rdsch. 59,
187—191 (1963) - Forschg.-Anst. {. Lebensmitt. Chem., Miinchen

Der Abbau des fiir die Lebensmittelindustrie wichtigen Konservierungsmittels Sorbin-
sdure durch Schimmelpilze (Rhizopus nigricans, Penicillium chrysogenum, Penicillium di-
gitatum, Aspergillus niger, Trichederma lignorum, Fusarium spec.) wird untersucht. He-
fen wurden in die Untersuchungen nicht mit einbezogen. Die in friiheren Modellversuchen
gewonnenen Ergebnisse lieen sich direkt auf den Sorbinsdureabbau in Lebensmitteln
(Fruchtsaft, Johannisbeergelee, Fruchtpulpen, gekochtes Obst und Zitronenzchalen) iiber-
tragen. Die Abbaugeschwindigkeit der Sorbinsdure ist vor allem abhingig vom pH-Wert
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des Substrates und dem Keimungsgrad der Schimmelpilzsporen, selbstverstdndlich auch
von der angewandten Konzentration des Konservierungsmittels. — In den verschiedenen
Lebensmitteln kommt es nach Beimpfung mit Gemischen obengenannter Schimmelsporen
zur Entwicklung von Sukzessionen dieser Schimmeipilze. Je nach dem pH-Wert des Sub-
sirates oder anderer Milieu-Faktoren wird der Sorbinsdureabbau von verschiedenen Ar-
ten durchgefiihrt. Der hier festgestellte mikrobielle Abbau dieses Konservierungsmittels
hat aber keine praktische Bedeutung fiir die gegenwaértige Konservierung der untersuch-
ten Lebensmittel mit Sorbinsdure. Die zugelassenen Sorbinsdurekonzentrationen liegen
ndmlich weit liber den Konzentrationen, die durch Schimmelpilze abgebaut werden kon-
nen. H. H. Dittrich (Freiburg)

RenTscHLER, H.: Troubles métalliques des vins et leurs traitements - Metalltriibun-

gen von Weinen und ihre Behandlung - Ann. Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1), 267—

276 (1963) - Eidgen. Vers.-Anst. f. Obst-, Wein- u. Gartenbau, Wadenswil
In der modernen Weinkellerwirtschaft werden in zunehmendem MaBle Geradte und GefaGle
aus Metallen und Legierungen verwendet. Viele dieser Werkstoffe werden edurch Wein
unter Metallabgabe an das Getrdnk angegriffen. Diese Metallkonzentrationen im Wein
konnen die Qualitdt beeintrdchtigen und hédufig die Ursache von Metalltritbungen im Wein
sein. Die Entfernung zu hoher Metallgehalte aus dem Wein ist teilweise recht schwierig,
so daf3 es das Bestreben sein mufB3, die Metallaufnahme des Weines so niedrig wie mdglich
zu halten. — Es werden einige Metalltriibungen erldutert: die Ferriphosphat-Triibung oder
WeiBer Bruch und die Eisen-Gerbstoff-Triibung bei Eisen; die Cuprosulfit-Triibung. die
Kupfer-Eiweif3-Tribung und die Kupfer-Leucoanthocyan-Triibung bei Kupfer; ferner Me-
talltriibungen bei Aluminium und Zinn. Ursache. Auftreten, Beschreibung, Entfernen die-
ser Metalltriibungen werden kurz gestreift. H. Eschnauer (Ingelheim)

Ritz, M., M. Suni¢ and M. FiLajpié: Kolorimetrische Bestimmung des Methanols in
Spirituesen (jugosl. m. dt. u. engl. Zus.) - Kemija u Industriji (Zagreb) 13, 267—273
(1964)

RiveLLa, E.: Die mikrobiclle Verunreinigung in der Kellerei (ital.) - Ital. Vinic. Agr.
54, 227—235 (1964) - Centro Studi Enol., Rom

Rovoruro, A. K.: Die Rolle der Umwandlungsprodukte von Aminosiuren bei der
Bildung des Champagnerbuketts (russ.) - Winod. i Winograd. 1, 6—9 (1964)

Rosa, F. pe: Weitere praktische Uberlegungen zur HeiBstabilisierung von Tischwein
in Flaschen (ital.) - Riv. Viticolt. Enol. 17, 246—258 (1964)

Rosa, T. pe: Erfahrungen mit dem aus der Flasche stammenden Uberdruck bei der
Pasteurisierung eines Schaumweines (ital.) - Riv. Viticolt. Enol. 17, 122—130 (1964)
Staz. Sperim. Viticolt. Enol.,, Conegliano

Rossi, E. A.: Ultraviolet light as an aid in winemaking - Amer. J. Enol. Viticult. 14,
178—184 (1963)

Ruiz HERNaNDEZ, M.: Eine Triibung verursacht in Weinen durch Saccharomyces ovifor-
mis. Der Einfluf3 der schwefligen Siure, der Sorbinsiure und des Pyrokohlensiure-
diaethylesters (span.) - Semana Vitivinic. (Valencia) 19, 3677—3681 (1964) - Est. Viti-
cult. Enol., Haro
Es wurden in einigen Flaschenweinen die staubigen oder koérnigen Triibungen studiert.
Durch Isolierungen wurde festgestellt, daB sie von Saccharomyces oviformis verursacht
worden waren, einer Hefespezies, welche langsam und submers bis 13,4 Vol% Alkohol zu
erzeugen vermag. Schon die Anwesenheit von 2 g Zucker/l 16st die Bildung eines Sedi-
mentes aus, und 10 g Zucker/l verursachen innerhalb von 30 d Garung und reichliche Se-
dimentbildung, wédhrend der dariiberstehende Wein klar bleibt. Weine mit einem Alko-
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holgehalt von 13—14 Vol% bleiben von dieser Hefe vdollig verschont, selbst wenn sie noch
so viel Zucker aufweisen. Es wurde mit Weinen von 10,7 Vol Alkoholgehalt und 5 g/'l
Restzucker experimentiert, dabei gefunden, dal 350—400 mg SO,/l oder 200 g/l Sorbinsdure
oder 150 mg/l Pyrokohlensduredidthylester notwendig sind, um in diesen Weinen S. ovi-
formis am Aufkommen zu hindern. Um jedoch das Aufkommen dieser Hefespezies sicher
in einem Most von 20" Balling zu verhindern, waren 400 mg/l So., 300—350 mg/l Pyrokohlen-
sduredidthylester und 500 mg/l Sorbinsdure notwendig. H. Schanderl (Geisenheim)

ScuanpERL, H. und T. STaAuDENMAYER: Uber den Einfluff der schwefligen Sidure auf die
Acetaldehydbildung verschiedener Hefen bei Most- und Schaumweingirungen
Mitt. Klosterneuburg A 14, 267—281 (1964) - Hess. Lehr- u. Forschg.-Anst. . Wein-,
Obst- u. Gartenbau, Geisenheim

Ein einprdgsames Schaubild stellten die 7 Umwandlungsmagglichkeiten des Acetaldehyds
(Acd) als eines wichtigen Zwischenprodukts der alkoholischen Gédrung im Wein dar. Die
Reaktion des Acd mit Schwefliger Sdure (sS) fiihrt zur Bindung des Schwefels und zu
seiner Anreicherung im Wein. Die Verff. haben gepriift, wie hohere Dosen sS auf die Bil-
dung von Acd wirken, wenn die alkoholische Gadrung von verschiedenen Hefen besorgtwird.
Bei Verwendung von Saccharomyces cerevisiae var. vini, Saccharomycodes ludwigii und
besonders Schizosaccharomyces pombe stieg der Acd-Gehalt durch Zugabe steigender Men-
gen von SO, erheblich an. Die gegen SO, empfindlichere Kloeckeraspora uvarum filhrt bei
der Garung zu weniger Acd, wird aber gleichfalls durch SO,-Gaben zu erhthter Acd-Bil-
dung veranlaB3t. Diese Wirkung fehlt bei dem acetogenen Brettanomyces bruxellensis fast
ganz. In der Bindung von sS bestehen somit deutliche Unterschiede zwischen den ver-
schiiedenen Hefen. Versuche, mit und ohne Druck im Flaschen- und Tankgirverfahren
Weine umzugidren und Schaumweine herzustellen, haben eindeutig gezeigt, daB hierbei
um so mehr Acd gebildet wird, je mehr SO, der Grundwein enth&lt. Der Vergleich der
Gehalte an SOy und Acd von heutigen deutschen und franzdsischen Schaumweinen mit sol-
chen von vor 10 und 20 Jahren ergibt, daB3 die Gehalte von deutschen Schaumweinen an
beiden Stoffen 1964 mehr als doppelt so hoch sind wie vor 20 Jahren, wédhrend sie in den
franzos. Erzeugnissen anndhernd gleich geblieben sind. Zum SchluBl wird die Hefescho-
nung als natiirliches Mittel, den ,Luftgeschmack“ des Weines zu beseitigen, d. h. seinen Ge-
halt an Acd zu vermindern, empfohlen. S. Windisch (Berlin)

SkGaL, B.: Use of enzymic products in wine making (rum.) Gradina, via si Livada
13 (1), 44—47 (1964)

L.
Siecrist, J. et H. BioL: Sur I'appréciation de la gualité des bentonites utilisées pour
le traitement des vins - Uber das Abschitzen der Qualitdt von Bentoniten fiir die
Weinbehandlung - Vignes et Vins 132, 14—39; 133, 5—9 (1964) - Stat. Oenol., Beaune

Bentonite des Handels und verschiedener Ursprungsldnder sind in der 6nologischen An-
wendung zur Beseitigung oder Verminderung des Eiwei3gehaltes der WeiBweine von un-
terschiedlicher Qualitdt. Um vor Fehlergebnissen sicher zu sein, ist nicht nur die genaue
Kenntnis des Quellvermégens, sondern dariiber hinaus eine ganze Reihe weiterer Charak-
teristika unerldBlich, wie z. B. P, -Wertdnderung, Konzentration der Suspension, Quell-
vermoégen, Stabilitdt der Suspension, Adsorption von Methylenblau, Einflul auf den Ge-
halt an Stickstoff, Kalium, Natrium, Calcium, Magnesium usw. Die Struktur und die che-
mische Wirkungsweise der verschiedenen Bentonite, die Untersuchungsmethoden, die
Ergebnisse, die Erkenntnisse fiir die Praxis und die besonderen Charakteristika werden
ausflihrlich beschrieben und durch zahlreiche Versuchsreihen belegt.

H. Eschnauer (Ingelheim)

SiLoreT, G.: Le vin. Techniques modernes, vendange, vinification, conservation, 1é-
gislation, vente - Der Wein. Moderne Technik der Ernte, der Weinbereitung, der
Lagerung, der Gesetzgebung und des Absatzes - Libr. Hachette, Paris, 329 S. (1963)

In Taschenbuchformat wird in einzelnen Kapiteln das Reifen der Traube, ihre Zusammen-
setzung und der EinfluB3 verschiedener Faktoren auf die Qualitdt des Mostes beschrieben.
Nach der Darstellung der alkoholischen Géadrung folgt die Praxis der Weinbereitung. Be-
sprochen werden die Rot- und WeiBweinbereitung sowie die Herstellung von Roséwein.
Neben guten Abbildungen werden in Ulibersichtlichen Strichzeichnungen die einzelnen Ver-
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fahren gebracht. Auch der Weinbehandlung sind einige Kapitel gewidmet. Es folgen die
Weinkost und die Weinanalyse. Zum Schlu3 werden die gesetzlichen Bestimmungen und
die Produktion der einzelnen weinbautreibenden Lidnder besprochen. Das kleine Werk
ist lehirreich, lbersichtlich und gibt gute Informationen. K. Hennig (Geisenheim)

Srirow, N.: Priifung der Sorte ,Pinot gris*“ im Hinblick auf die Herstellung von
weiflen Dessertweinen im Bezirk Warna (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 13 (2), 23—27
(1964)

SubrauDp, P.: Stabilisation biologique des vins par chauffage - Biologische Stabili-
sierung der Weine durch Erhitzen - Ann. Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1), 131—140
(1963) - Stat. Agron. Oenol., Bordeaux

Nach einer kurzen geschichtlichen Abhandlung liber die Hitzebehandlung der Weine wer-
den einige theoretische Grundlagen iiber die Widerstandsfdhigkeit verschiedener Mikro-
organismen, Hefen, Bakterien und Enzymen gegeniiber hoheren Temperaturen gegeben.
Aus der Differenz zwischen der filir das Wachstum der Mikroorganismen glinstigen Maxi-
maltemperatur, bei deren Uberschreitung das Wachstum und die Vermehrung der Zellen
beeintridchtigt wird, und jenen Temperaturcn, bei denen eine Abtdotung der Zellen erfolgi.
kann man die Erhitzung je nach den gesteckten Zielen verdndern. Dabei spielt die Zu-
sammensetzung des Weines (Alkoholgrad, pH-Wert und freie schweflige Sdure) eine be-
achtliche Rolle. Die maximale Wachstumstemperatur ist flir Hefen und Bakterien &hnlich
und betragt 45—50" C. Flir Sporen liegt sie hoher. Die Abtotungstemperatur liegt bei diesen
Organismen bei 53 C—60° C. Um eine vollstindige Zerstorung der Enzyme zu erreichen,
sind® Temperaturen von tiiber 75" C erforderlich. In der Praxis lassen sich diese Erkennt-
nisse auf verschiedene Arten ausniitzen: Die Pasteurisation des Weines im Faf3 oder in der
Flasche bietet eine gute Stabilisierung gegen Hefen und Bakterien. Die , Flaschen-Pasteuri-
sation“ bewirkt auflerdem noch cine Inaktivierung der Hefe. Das Warmabfiillen in Fla-
schen gewihrleistet eine zufriedenstellende Stabilisierung. Die biologisch-thermische Sta-
bilisierung der Weine ist in den meisten Lindern ein unter verschiedenen Bezeichnungen
anerkanntes Verfahren. H. Schanderl (Geisenheim)

TaranToLA, C. und L. UssecLio-Tomasser: Die Kolloide der Trauben und Weine
(ital.) - Riv. Viticolt. Enol. 16, 449—463 (1963) - Staz. Enol. Sperim., Asti

Die Verff. berichten liber ein spektrophotometrisches Verfahren zur Bestimmung der in
Trauben und Weinen enthaltenen Kolloide. Die mittels Alkohol fédllbaren wasserldslichen
Kolloide (Arabane, Galactane und Pektine) werden nach erfolgter S&urespaltung als Ara-
binose, Galactose und Galacturonsduren erfaB3t. Ein von Zitko und Rosix verdffentlichtes
Bestimmungs-Verfahren wird kritisch gepriift und Verbesserungsvorschldge angefiihrt. Es
werden detaillierte Vorschldge fiir die Aufbereitung der Proben und die Herstellung von
Vergleichsldsungen angefiihrt und die Extinktionswerte bei verschiedenen Wellenldngen
flir die Berechnung der Gehalte an Arabinose, Galactose und Galacturonsduren mitgeteilt;
diese Werte sind in Form mehrerer Tabellen zusammengestellt. Pektin wurde mittels ei-
nes bereits friiher von Ussec-1o-Tomasser beschriebenen elektrophoretischen Verfahrens be-
stimmt. — Sowohl Trauben als auch Weine wurden nach dem vorgeschlagenen Verfahren
untersucht; der Gehalt der Pulpe an l6slichen Kolloiden soll ca. 40% betragen und zur
Hauptsache aus Arabanen, Galactanen sowie aus Pektin bestehen. Hiaute und Kerne ent-
halten dagegen mehr Pektin; der Proteingehalt ist in den Kernen am grofBten. Die in der
Pulpe enthaltenen Kolloide sind im spidteren Wein in geléster Form enthalten, wahrend
jene der Héaute und Kerne grofBtenteils in den Prefiriickstidnden verbleiben. Rotweine ent-
halten mehr Kolloide als Weilweine; desgleichcn ist der Pektingehalt von Rotweinen gro-
Ber als jener von Weilweinen; er betridgt ca. 20—40% des Totals an l8slichen Kolloiden.
H, Rentschler (Wddenswil)

TurcHine, R.: Destiltation von Apfel- und Weintrester (ital) - Frutticoltura (Bologna)
26, 225—231 (1964)

TurINE, S. et P. PonoMaREN0: Détermination de I'activité de la polyphénoloxydase
dans les jeunes vins sees élaborés a 1'abri de I'air (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Naut-
schno-Issled. Inst. Winod. i Winograd. ,,Magaratsch“, Ser. Winodelje 13, 60—67 (1964)
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TuzsoN, I.; Mangangehalt ungarischer Weine - Mitt. Klosterneuburg A 14, 299—305
(1964) - Forschg.-Inst. f. Ampel., Budapest

In 842 ungarischen Weinen der Jahre 1951 bis 1955, davon 503 WeiBweine, 138 Rotweine, 63
weile und 138 rote Direkttridgerweine, wurde der Mangangehalt bestimmt. In praktisch
allen Weinen wurde Mangan gefunden, in mehr als der Halfte zwischen 1,0 und 1,7 mg
Mn/l Wein. Die héchsten Mangangehalte liegen bei 7 mg/l Wein. Es wurden folgende Ab-
hingigkeiten festgestellt, wobei man bei der groBen Zahl der untersuchten Weine eine
statistisch gute Aussage erwarten darf: Rotweine enthalten weniger Mangan als Weil3-
weine; Direkttragerweine enthalten mehr Mangan als Europiderweine; ferner ist ein Ein-
fluB der Sorte und des Bodens auf den Mangangehalt der Weine feststellbar.

H. Eschnauer (Ingelheim)

UssecLio-Tomasset, L.: Travaux sur les colloides des vins en relation avec les pro-
blémes de la limpidité - Uber die Weinkolloide in Verbindung mit den Problemen
der Klarheit - Ann. Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1) 195—204 (1963) - Stat. Oenol. Ex-
periment., Asti
Bevorzugt mit elektrophoretischen Methoden wurden Herkunft und Merkmale der im
Wein vorhandenen Kolloide untersucht. Dabei ergab sich, daf3 der groBte Teil der Kolloide
aus den Trauben kommt, und zwar in Form von Pentosanen, Galaktanen, Hemicellulosen,
Pektinen und Proteinen. Wie verschiedenen Tabellen zu entnehmen ist, sind das Beeren-
fleisch und die Beerenhaut besonders reich an Pektinen und relativ arm an Pentosanen
und Galaktanen. Die Kerne enthalten mehr Galaktane. Etwa 10" der Kolloide entsteht
wéihrend der Garung aus den Hefen. Wahrend der Giarung wird ein enzymatischer Abbau
der Pektine, aber auch eine Inaktivierung der pektolytischen Enzyme beobachtet. Bei
Weinen, die durch Maischegiarung entstanden sind, stellen die Pektine einen hohen Pro-
zentsatz der Kolloide dar. Zwischen den einzelnen Sorten besteht ein quantitavier Un-
terschied an Kolloiden. Mit dem Altern des Weines wird eine langsame Abnahme aller
Kolloide festgestellt. F. Drawert (Geilweilerhof)
L
Varouiko, G., K. Gopine et M. Poznanskava: Régimes du traitement thermique des
raisins (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod. i Winograd. , Ma-

garatsch®, Ser. Wincdelje 13, 44—56 (1964)

Wess, R. B.: Laboratory studies of {the malo-lactic fermentation - Laboratoriums-
untersuchungen der Apfelsdure-Milchsiduregidrung - Amer. J. Enol. and Viticult. 13,
189—195 (1963)
In Laborversuchen bewirkt ein Zusatz von Wein, der Hefen und Milchsdurebakterien ent-
hilt, Garung und Apfelsdureabbau in Traubenmost. Bei Weiterkultur in frischem Most
wurde jedoch trotz Zusatz von SO, eine starke Bildung von fliichtiger Saure beobachtet.
Im Gegensatz zu friiheren Befunden wurde beobachtet, dal bei Verwendung verschiedener
Hefestamme der Stamm Tokay die Bakterienentwicklung hemmte. — In vergorenem, 6
Monate altem Wein konnte der Abbau der Apfelsdure nicht durch Zusatz von Bakterien
erzielt werden, auch ein Zusatz von Xylose oder Ribose blieb ohne Wirkung. Die Ge-
schmacksbeurteilung von im Laboratorium hergestellten Weinen nach dem Abbau der
Apfelsdure mit verschiedenen Bakterienstimmen ergab keine eindeutigen Resultate.
F. Radler (Merbein, Vic.)

Weiss, E.: Die Steril-Fiillung von Wein - Dt. Weinbau 19, 238—239 (1964)

WucHERPFENNIG, K. und G. BrerrHaUER: Farbveranderungen von Obstsiften und
Obstmark wihrend der Lagerung - Flussiges Obst 31, 382—388 (1964) - Inst. f. Obst~
u. Gemiiseverwertg., Geisenheim

WucHERPFENNIG, K. und I. Franke: Auftrennung von Weininhaltsstoffen durch Gel-
Filtration - Z. f. Lebensmitt.-Unters.- u. Forschg. 124, 22—35 (1963) - Inst. f. Obst- u.
Gemiiseverwertg., Geisenheim
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Zur Untersuchung der Inhaltsstoffe, die aus dem Traubenmost kommend spadter im Wein
Nachtriilbungen verursachen konnen, priiften die Verff. die Methode der Gel-Filtration zur
Charakterisierung von hochmolekularen Stoffen (Proteine), aber auch von Polyphenolen
und Aminosduren. Sie diskutieren zunidchst die verschiedenen Moglichkeiten der Bildung
von Trub und beschreiben dann ausfihrlich die Methode der Gel-Filtration mit Sephadex-
Dextrangelen auf préparativen Trennsdulen. Die aus den S&dulen kommenden Fraktionen
wurden entweder durch UV-Absorption oder die liblichen Farbreaktionen gekennzeichnet.
Die erhaltenen Fraktogramme von Mosten und Weinen zeigen vor allem nach verschie-
denen kellertechnischen MafBnahmen eine Abwandlung. F. Drawert (Geilweilerhof)

WucHerpFENNIG, K., G. Troost und K. FErter: Untersuchungen zur Maische-Warm-
fermentierung weiler und roter Weintrauben - Dt. Wein-Ztg. 100, 716—720 (1964)

Das Ziel der zu referierenden Versuche bestand in einer Vereinfachung und Beschleu-
nigung der Traubenverarbeitung. Mit Riesling X Sylvaner- und Spédtburgundertrauben
wurden eine groflere Zahl Vergleichsbehandlungen bei der Verarbeitung gemacht: Entrappt
— nicht entrappt; sofort abgepreit — erst nach 3 Tagen gepref3t; erhitzt auf 80' C resp.
45 und 50°; erhitzt und fermentiert, z. T. riickgekiihlt auf 20 und 30* C. — In Diagrammen
werden die ,Wiarmebelastung“ und die Prefizeit dargestellt: Erwdrmte und fermentierte
Maischen des WeiBweines lielen sich schneller abpressen: beim Rotwein resultierte bei
der traditionellen Maischebehandlung die kilirzeste Pref3zeit. Erhitzungen der Maischer:
auf 80° C ergaben unerwiinschte Oxydationen, die selbst durch entsprechenden Einbrand
nicht korrigiert werden konnten. Der Trubanteil stieg mit jedem zusatzlichen Arbeitsgang
bei der Verarbeitung der Trauben; er war am hochsten bei auf 80° erwdrmten Maischen.
Ebenso hat die verwendete Presse einen wesentlichen EinfluB3, wobei am wenigsten Trub
anfédllt bei Korb- und Packpressen. — Die alkoholische Garung verlief normal bei allen
Proben und wurde nur deutlich beschleunigt bei den erwdrmten Maischen mit einer Start-
temperatur tber 20* C. — Bei der Selbstklarung der Moste sprechen die Verff. von einer
,Trubstabilisierung“ bei den erwédrmten Proben, d. h. der Trub fiel schlecht oder iber-
haupt nicht aus. Auch die Filtrierleistung nimmt mit der Hohe und Dauer der Maische-
crwarmung ab. Zu allen diesen Erhebungen wurden zugehorige Diagramme publiziert.
Analytisch wirkt sich die Erwarmung in einer Erhohung des Gerbstoff- und Polyphenol-
Gehaltes aus. Je hoher deren Anteile im Most, umsc stdrker waren die Weine gefédrbt.
Ferner wird gezeigt, dafl wihrend der Garung die Gerbstoffe deutlich vermindert werden
infolge Ausfall durch die Hefen. Die librigen Analysenwerte sind wenig verschieden. —
Degustativ wurden im Jungstadium die nicht erwdrmten Wei3weine als besser taxiert als
die erwarmten, wobei sich die Unterschiede mit zunehmender Reife ausglichen. Beim Rot-
wein war es eher umgekehrt: jung gefielen die erwadrmten besser, bei der Abflillung wur-
de die unbehandelte Probe organoleptisch dagegen als die beste taxiert. Zwischen nur
erwidrmten und zusidtzlich fermentierten Maischen konnten keine wesentlichen Unterschie-
de festgestellt werden. Dagegen waren die mit Ferment behandelten Proben ,zuweilen
geschmacklich etwas eigentiimlich getdont“. — SchlieBlich wird ein Schema einer konti-
nuijerlich ablaufenden Maische-Warmfermentierung fiir eine Leistung ven 1000 kg/h bei
abgebeertem Traubengut gezeigt und beschrieben und dafiir Richtzahlen angegeben fir
den Verbrauch an Widrme sowie an Wasser bei der Kiihlung. Diese wertvollen Versuchs-
ergebnisse geben eine aufschluBreiche Ubersicht liber die Auswirkungen verschiedener
Verfahren der Maischeverarbeitung von Trauben, vor allem iiber die Erwdrmung. Die
groften Vorteile wurden erzielt mit der Erwarmung von Rotweinmaischen ,durch die Mog-
lichkeit auf die Maischegidrung zu verzichten und Rotmoste zu dunkelfarbigem Rotwein
zZu vergaren“. E. Peyer (Wadenswil)

Zamorani, A. und P. G. Pirreri: Beitrag zur Kenntnis der Farbstoffe der Weine. II.
Veréffentlichung. Erkennung und quantitative Schitzung der Anthocyane in Wei-
nen aus Vitis vinifera und aus Hybriden (ital.) Riv. Viticolt. Enol. 17, 85—93 (1964)
Ist. Chim. Agr. Indust. Agr., Padua

Die Weinfarbstoffe werden in alkalischer Losung durchk Bleiazetat gefdllt. Zur Trennung
von den Flavonolen wird die wie liblich erhaltene Methanol-HCl-Losung durch Athylidther
gefdllt und das Préazipitat dreimal gereinigt. Die Anthocyane werden auf diese Weise in
reinem Zustand erhalten. Chromatographie der Methanol-HCI-L6sung auf Wathmann
n. 1, 1. Dimension Butanol : Eisessig : H;O 4 :1:5 (obere Schicht), 2. Dimension H,O : Eis-
essig : HCl 12n 82 :15:3 fiir die qualitative Trennung. Fir die quantitative Schitzung



Wathmann 3 MM, die Flecken werden ausgeschnitten mit Essigsdure 15" eluiert und die
Extinktion bei 530 gemessen. — Es wurden im Merlot insgesamt 9, im Baco 16 und im Clin-
ton 11 Anthocyane isoliert. Im Baco sind mehr Di- als Monglycosyde enthalten (Malvidin
und Delphinidin), im Clinton ist das Verhdiltnis ca. 1 : 1 (hauptsdchlich Malvidin), im Merlot
werden fast ausschlieBlich Monoglycosyde (Malvidin und Delphinidin) gefunden. Die An-
wesenheit von Spuren Malvidindiglykosid im Merlot wird hervorgehoben. Wenn auch die
Erkennung der Hybridenweine dadurch nicht beeintrachtigt wird, so konnte der Nachweis
des Verschnitts von Weinen aus V. vinifera mit kleinen Mengen Hybridenwein proble-
matisch werden. B. Weger (Bozen)

ZIMMERMANN, H. W.: Studies on the dichromate method of alcohol determination -
Amer. J. Enol. Viticult. 14, 205—213 (1963)

ZmMMERMANN, H. W., E. A. Rossi, Jr. and E. Wick: Alcohol losses from entrainment
in carbon dioxide evolved during fermentation Alkoholverluste widhrend der G-
rung durch entweichendes Kohlendioxid - Amer. J. Enol. Viticult. 15, 63—68 (1964)
In Laboratoriumsversuchen ergab sich, daB die Verluste an Alkohol durch entweichendes
Kohlendioxid um so grofB3er sind, je hoher die Géarungstermnperatur und je hoher der Ex-
traktgehalt des zu vergarenden Saftes bzw. der Alkoholgehalt des hergesteliten Weines
sind. Riihren bzw. Schiitteln der gdrenden Flissigkeit sowie die Anwesenheit eines Tre-
sterhutes erhéhen ebenfalls die Verluste. Der Alkoholverlust pro Zeiteinheit ist in der
Mitte des Gérverlaufs, d. h. wdahrend der maximalen Gértdatigkeit am groSten: er ver-
ringert sich stark, sobald sich die Garung verlangsamt. Untersuchungen wiahrend der nor-
malen Tankgidrung im Keller cines Weinbaubetriebes ergaben, daB im Alkoholverlust
durch entweichendes Kohlendioxid kein Unterschied besteht zwischen offenen und ge-
schlossenen Géarbehiltern. — Die Gesamtverluste an Alkohol durch entweichendes Koh-
Jendioxid und durch Verdampfen betrugen in den Laboratoriumsversuchen bei einer Gar-
temperatur von 26,5 C und einem antanglichen Extraktgehalt von 21" Balling bei Saft
0,65% und bei Most 0,84% des entstandenen Gesamtalkohols. Bei Destillationsmaterial
(Trestern) mit einem anfinglichen Extraktgehalt von 5,5* Balling wurde der Verlust zu
0,16 festgestellt. In den Kellerversuchen betrug der Alkoholverlust bei einer durch-
schnittlichen Gartemperatur von 25,5 C und einem anfidnglichen Extraktgehalt von 16°
Balling 0,7 des Gesamtalkohols. W. Postel (Frankfurt)

ZiNTCHENKO, V. I.: Différences variétales du raisin liées avec I'accumulation d’azote
(région de Transcarpatie de la RSS d’Ukraine) (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Naut-
schno-Issled. Inst. Winod. i Winograd. ,,Magaratsch”, Ser. Winodelje 13, 11—23 (1964)

ZINTCHENKO, V. I.: Teneur limité en substances azotées du moiit et du vin, prevenant
contre la suroxydation (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod.
Winograd. ,,Magaratsch, Ser. Winodelje 13, 24—43 (1964)

M. MIKROBIOLOGIE

Buuva. Eswagran, C., A. SkeenivasaN and D. V. Rece: Effect of cysteine on respiration
and catalase synthesis by Saccharomyces cerevisiae - Biochem. J. 92, 504—508 (19€4) -
Central Food Technol. Res. Inst., Mysore - Univ. Dept. of Chem. Technol., Bombay

Bowen, J. F. and F. W. Beecu: The distribution of yeasts on cider apples - J. Appl.
Bacteriol. 27, 333—341 (1964)

CastELLl, T.: Mikrobiologische Untersuchungen an Mosten von Malta (ital.) + Vini
Italia 6, 189—191 (1964)

Wiéhrend der Traubenernte des Jahres 1962 wurden von den Inseln Malta und Gozo, auf
denen Weinbau betrieben wird, die natiirliche Hefeflora untersucht. Es zeigte sich, daf
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auch hier zu Beginn der Gérung die Apiculatus-Hefen und am Ende die kugelig-ellipti-
schen Hefen iiberwiegen. Aus 4 Mosten wurden insgesamt 39 Stdmme isoliert, von denen
19 Apiculatus-Hefen waren. Von den 19 Apiculatus-Hefen waren 17 asporogen und 2 sporo-
gen. Von den ubrigen 10 Stdammen wurden 9 als Saccharomyces ellipsoideus und einer als
S. carlsbergensis bestimmt. H. Schanderl (Geisenheim)

CostiLow, R. N, J. L. Ercuerts and T. E. AnseErson: Medium for producing cells of
lactic acid bacteria - Appl. Microbiol. 12, 539—540 (1964)

Fepucuy Marino, E.: Méthedes d’isolement, de culture et de classification des bac-
téries malolactiques. Rapport espagnol - Bull. O. 1. V. 37, 1273—1287 (1964)

FeLL: Meéthodes d’isolement, de culture, et de classification des bactéries malolacti-
ques. Rapport suisse - Bull. O. I. V. 37, 1175—1180 (1964)

FLORENZANO, G. et O. VeErona: Méthodes d'isolement, de culture et de classification des
bactéries malolactiques. Rapport italien - Bull. O. I. V. 37, 1048—1062 (1964)

GANTI, T.: Fermentation by synchronously dividing yeast cells in nitrogen poor me-
dium - Acta Microbiol. (Budapest) 11, 147--153 (1964)

Inico, B.: Mikrobiologische Studie der spanischen Traubenmoste (span.) Rev.
Agroquim. Technol. Alim. 4, 166—169 (1964)

Aus géirenden Traubenmosten der verschiedenen Weinbaugebiete Spaniens lieien sich bis-
her insgesamt 26 verschiedene Hefearten isolieren. In den siidlichen, heiBeren Gegenden
‘iberwiegen die sporulierenden, in den noérdlichen, kélteren die nichtsporulierenden Artermn.
10—14 d nach AbschluB3 der alkoholischen Géarung erscheinen auf Weinen iber 13 Vol%
Alkohol Deckenvegetationen der Gattung Saccharomyces im westlichen Andalusien (Mon-
tilla-Moriles-Jerez-Condado und Aljarafe) und in den Zonen von Estremadura, Panades
und Aragoén. In Weinen unter 13 Vol% findet man in den Deckenvegetationen die Gattun-
gen Hansenula, Zygosaccharomyces, Pichia, Candida, Rhodotorula und Chryptocsccus.
Allgemein, in allen Zonen vorkommende Spezies sind Seccharomyces ellipsoideus
Kloeckera apiculata und Torulaspora rosei. H. Schander! (Geisenheim)

Jacos, F. C., T. E. Arcuer and J. G. B. Castor: Thermal death time of yeast. Dauer

der Warmeeinwirkung auf die Abtétung von Hefe - Amer. J. Enol. Viticult 15, 69—

74 (1964)
Die Abtotung von Weinhefe durch Wiarme wurde in Kapillarrohrchen bestimmt; groBere
Rohrchen sind wegen des zu langsamen Wéirmeaustausches oberhalb von 60 weniger gut
geeignet. Ein Stamm (Nr. 522) von Saccharomyces cevevisiae wurde bei 57,5 in einer Mi-
nute und bei 62" in 0,1 min. abgetétet. Die entsprechenden Werte fiir Stamm Nr. 508 la-
gen 1 niedriger. Es wird gezeigt, daB die Wirkung von Radiowellen (27 MHz) auf Hefezel-
len allein auf der Warmeentwicklung beruht. F. Radler (Merbein, Victoria)

MacLEaN, N.: Electron microscopy of a fission yeast, Schizosaccharomyces pombe -
J. Bacteriol. 88, 1459—1466 (1964) - Dept. Zool., Univ., Edinburgh

MenvepEva, G. A., M. N. MersseL’ and G. A. Ionicueva: Recovery of yeast organisms
following their inactivation with chlorethylamine and adaptation to this compound
(russ.) - Dokl. Akad. Nauk 159, 656—659 (1964)

MEeGNET, R.: Mutants of the yeast Schizosaccharomyces pombe requiring a high con-
centration of potassium - Experientia 20, 638—639 (1964) - Inst. f. allgem. Mikrobiol.,
Bern
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MinArik, E.: Hefen und Hefemikroorganismen der tschechoslowakischen Weine
(tschech.) - Vinohrad (Bratislava) 2, 133—135 (1964)

Mizusuima, S. and K. Kitanara: Quantitative studies on glycolytic enzymes in Lac-
tobacillus plantarum. Part 1V. Intracellular activily of forward reaction of glyceral-
dehyde-3-phosphate dehydrogenase during glucose fermentation - Agr. Biol. Chem
28, 339—343 (1964) - Inst. Applied Microbiol. Univ., Tokyo

Nonomugra, H., Y. Ouara, H. Kacamr and K. Kazama: Untersuchungen iiber den biolo-
gischen Siureabbau. Teil 3. Isolierung von Apfelsiure-abbaunenden Organismen uiwl
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Aus 26 japanischen Tafelweinmosten und Hefegeldgern wurden mit Tomatensaft-Leber-
extrakt-Medium mit einem Zusatz von 20 ppm Actidion und Eurocidin, 500 ppm Sorbin-
sdure und 2% Agar 45 Stamme von Milchsdurebakterien isoliert; vier Gruppen von Lacto-
bacillus, sechs Gruppen von Leuconostoc. Neun Stdmme wurden zur Einsaat (10° Zellen/ml)
in Traubenmost zugleich mit 2% Hefestarter verwendet. Ein Stamm von Lactobacillus
(heterofermentativ) und ein Stamm von Leuconostoc (L. citrovorum nahestehend) leiteten
den Saureabbau regelmidBig ein. Nach dem Sdureabbau hatten die Weine einen besseren
Geruch und Geschmack. (Ref. nach engl. Zus.) F. Radler (Merbein, Victoria)
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Es wird empfohlen zur Verbesserung der Weinqualitdt Trauben der Sorten Ko6shi, Neo
Muscat und Merlot nach der Lese 2—4 d bei 40° zu lagern. Bei dieser Temperatur werden
die Mikroorganismen bereits unterdriickt, wahrend die biologische Aktivitdt der Trau-
hen erhalten bleibt. Durch die Wiarmebehandlung wird infolge der Verdunstung eine Zu-
nahme des Zuckergehaltes im Traubenmost erzielt. Der Apfelsduregehalt nimmt ab und
Milchsdure kann im molaren Verhiltnis von 0,44—9,80 zur Apfelsdureabnahme papierchro-
matographisch nachgewiesen werden. Ferner wurde nach der Wadrmebehandlung eine Ab-
nahme des Ammoniumgehaltes und quantitative Verdnderungen der Aminosidurezusam-
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TjuriNa, L. B.: Hefen der Art S. oviformis bei der Champagnerherstellung (russ.)
Winod. i Winograd. 4, 15—17 (1964)

Aus einer grofleren Anzahl karpatorussischer Weine konnten auch 4 Stiamme von S. ovi-
formis identifiziert werden. Die Hefen haben sich bei der Gidrung von Tafel- und Grund-
weinen fiir die Schaumweinherstellung gut bewdidhrt. Eine Untersuchung des Hefelagers
dieser Weine ergab, daf3 sich dieses ausschlieBlich aus S. oviformis zusammensetzt. Damit
die Garung tatsdchlich von S. oviformis durchgefiihrt und nicht von der spontanen Hefe-
flora verdrdngt wird, ist es notwendig den Hefeansatz rechtzeitig und durch griindliches
Mischen dem vorher geschwcfclten Most beizufiigen. Laborversuche ergaben eine erhohte
L.ebensfdahigkeit von S. oviformis in vergorenen Weinen verglichen mit S. vini. Untersu-
chungen des Hefelagers von Schaumweinen aus verschiedenen Betrieben der UdSSR ha-
ben zu liberraschenden Ergebnissen gefiihrt. Es stellte sich heraus, dall die Hefeflora aus
S. oviformis besteht, obwohl man vor Jahren ursprilinglich die Hefe Steinberg 1892 (S. vini)
zur Sektgidrung herangezogen hatte. Durch eine Selektion der Hefen in den Betriebsbe-
dingungen, wobei wiederholt Hefelager zur Bereitung des Hefeansatzes benutzt wurde,
hat sich S. oviformis, das aus dem Grundwein stammt, den anaeroben Bedingungen der
Sektgdrung besser als S. vini angepaf3t. Der bekannte Hefestamm Leningradskaja, der
bei der Tanksektgdrung benlitzt wird, konnte ebenfalls als S. oviformis bestimmt werden.
Vergleichende Untersuchungen der Stidmme Leningradskaja und Steinberg 1892 sind ein-
deutig zu Gunsten des erstgenannten Stammes ausgefallen. Eine ausgedehnte Anwendung
von S. oviformis bei der Champagnerherstellung wird empfohlen. E. Mindrik (Bratislava)
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Wé&hrend des bakteriellen Sdureabbaues treten manchmal in Rotweinen Farbstoffverluste
auf, die in Extremfédllen 20—38% betragen koénnen. Es wird nachgewiesen, dal der Farb-
stoffriickgang nicht auf den Apfelsdureabbau zuriickzufiihren ist, sondern mit dem Abbau
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der geringen Zitronensiuremenge des Weines durch die Milchsdurebakterien zusammen-
héangt. Der Farbstofiriickgang setzt ndmlich mit dem Beginn des Bakterienwachstums in-
tensiv ein, er erreicht sein Maximum aber schon lange vor dem endgiiltigen Abbau der
Apfelsdure. Obwohl die Apfelsdure weiter abgebaut wird, kann sogar eine teilweise Re-
generation des Farbstoffes cintreten. Das Maximum des Farbrilickganges wird schon er-
reicht, wenn erst etwa ein Viertel der Bakterien gewachsen sind. Das Maximum des Farb-
stoffverlustes fillt etwa mit dem Verschwinden der Zitronensdure zusammen. Aus der
Tatsache, daB die Farbabnahme schon deutlich feststellbar ist, obwohl noch keine Apfel-
sdure abgebaut wurde, schlieBen die Autoren, daB zwischen dem Apfelsdureabbau und
dem Farbriickgang kein Zusammenhang besteht. Andererseits kann ein Rotwein durch
steigende Zitronensdurezusdtze zunehmend entfarbt werden. Beim Zitratabbau soll NADH
entstehen, das die Anthocyane in die Leucoform uberfiihrt. H. H. Dittrich (Freiburg)
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tionskrankh. u. Hyg. 117, 386—393 (1964) - Inst. f. Allgem. Bot., F.-Schiller-Univ.,
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Nach einer Filtration durch Asbest-Schichten sollen Weine leichter in den bakteriologi-
schen Apfelsdureabbau kommen wie nicht filtrierte Weine. Bekannt ist, daB Magnesium
den bakteriellen Apfelsdureabbau fordert. Daher priiften Verff., ob aus den Asbestfiltern
Magnesium in biologisch wirksamen Mengen in den Wein gelangt. Die Ergebnisse zeigten,
daB Filtermaterialien verschiedcner Herklinfte beim Filtrieren verschieden hohe Magne-
sium-Mengen in den Wein abgeben. Die &dpfelsdureabbauenden Milchsdurebakterien des
Weines vermehren sich dann in Abhédngigkeit von den Magnesium-Mengen, die beim Fil-
trieren aus dem Asbest in den Wein gelangt sind. Bei Anwendung verschiedener Asbest-
Herklinfte ware infolgedessen auch eine verschieden grofBe Siureabbauintensitdt zu er-
warten. H. H. Dittrich (Freiburg)

WEeinManN, D. E.; G. K. Morris and W. L. WiLLiams: Unidentified growth factor for
a lactic acid bacterium - J. Bacteriol. 87, 263—269 (1964) - Dept. of Chem., Univ. of
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Winttensury, R.: The use of soft agar in the study of conditions affecting the utili-
zation of fermentable substrates by lactic acid bacteria - Die Anwendung von Weich-
agar zum Studium von Umweltbedingungen, welche die Verwertung vergirbarer
Substrate durch Milchsdurebakterien betreffen - J. Gen. Microbiol. 32, 375—384
(1963) - Dept. Pacteriol., Schcol of Agric., Edinburgh

Mit Hilfe eines ,Weichagar-Mediums* (0,150 Agarzusatz zur N&ahrlosung) wurden 250 Stam-
me von Laktobazillen, Streptokokken, Leuconostoc-Arten, Pediokokken und Aerokokken
in Reagensglaskulturen untersucht. Da in dem halbfesten Substrat an der Oberflache
aerobe und in tieferen Schichten nach einer Ubergangszone anaerobe Bedingungen herrsch-
ten, konnte der EinfluB3 des Sauerstoffs unter manunigfach abgewandelten Kulturbedin-
gungen — verschiedene Temperaturen., Energiequellen, pH-Werte, Salzkonzentrationen.
Sterilisierungsmethoden — untersucht werden. An Hand von fotografischen Abbildun-
gen mehrerer Kulturen wird gezeigt, daB3 ein Teil der untersuchten Organismen nur unter
reduzierter Ojy-Versorgung oder anaerob gedeiht, in einigen Féallen aber aerobes Milieu
optimal flir die Verwertung eines gebotenen Substrates ist. Recht eindrucksvoll wird de-
monstriert, dal die Vergarung verschiedener Substrate als Folge von Mutationen mdglich
wird, wadhrend benachbarte Zellen des Ausgangsstammes keine stoffwechselphysiologi-
sche Aktivitdt zeigen. AbschlieBend werden die Vorziige des Weichagar-Mediums gegen-
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Uber flissigen Medien hervorgehoben, wobei die Ursachen fiir unsichere Befunde beim
Arbeiten mit der herkdmlichen Methode nach Ansicht des Verf. evident sind.
W. Ulrich (Geilweilerhof)

WirT, I. und H. HoLzer: Hauptweg des NH, '-Einbaues in Glucose-oxydierender
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Hess. Lehr- u. Forschg.-Anst., Geisenheim

Yosuizawa, K.: The formation of higher alcohols in the fermentation of amino acids
by yeast - Die Bildung von hoéheren Alkoholen bei der Vergidrung von Aminosdauren
durch Hefe - Agr. Biol. Chem. 28, 279—285 (1964) - Res. Inst. of Brewing, Tokyo

Ein Zusatz von a-Acetmilchsdure zu einer Suspension von Hefezellen fiihrt zur Bildung
von Isobutanol. Dies wird als Bestdtigung der Annahme angesehen, dal Hefe aus Alanin
iliber Brenztraubensiure, a-Acetmilchsdure, «-Ketoisovalersdure durch Decarboxylation und
Reduktion Isobutanol bilden kann. Die Iscbutanolbildung aus a-Acetmilchsdure durch He-
fe wird von den Bestandteilen des Mediums, der Belliftung und der Art des Hefestammes
beeinfluf3t. F. Radler (Merbein, Victoria)

ZicxLER, F.: Mikrohkiologische Untersuchungen des Sdureabbaues im Wein - Zbl. f.
Bakteriol., Parasitenk., Infektionskrankh. u. Hyg. 117, 702—713 (1964) - Inst. f. All-
gem. Bot., Jena

Es wird nachgewiesen, daB3 das im Wein Apfelsdure abbauende Bacterium gracile in N&dhr-
losungen nicht wéchst, wenn diese durch Kationenaustauscher von den Kationen befreit

{entascht) wurden. In entaschtem Traubenmost kann durch Zusatz von K+, Na+ und

Mg++ wieder ein normales Wachstum des Keimes erzielt werden. Na wirkt nur in Ver-
bindung mit K, Mg ist wirksamer als Mn. In dhnlicher Weise wie auf das Wachstum der
Zellen wirken die Kationen auf die Decarboxylierung der Apfelsdure (Messung der CO»-Ent-
wicklung im Warburg-Apparat) durch intakte Zellen von B. gracile, die durch Vorkultur
in einem é&pfelsdurehaltigen Medium zur Bildung von ,malic enzyme* induziert worden
waren. Kalium ist in einer Konzentration von 0,1 m férdernd. Diese wirksame Konzen-
iration liegt in der gleichen GroBenordnung wie der normale Kaliumgehalt im Trauben-

most. Durch Weinsteinausfallung wird Kt aus dem Wein entfernt. Dadurch kann beson-
ders bei hohem Weinsduregehalt und einer weiteren Forderung der Kristallisation durch
niedrige Temperatur und hohe Alkoholkonzentration der Kaliumgehalt im Wein auf Wer-
te absinken, die das Wachstum der Bakterien und die Enzymaktivitdt (malic enzyme) ein-
schrédnken. F. Radler (Merbein, Victoria)





