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A. ALLGEMEINES

ALQUIER, J.: La valeur biologique et hygiénique du vin - Vins d’Alsace 60, 284—288
(1965)

ALTwEIN, B.: Milbrauch mit der Traubensortenbezeichnung ,Riesling* im deutschen
Weinverkehr mit auslindischen TafelweiSweinen - Weinblatt 60, 864—865 (1965)

Anonym: Preise und Ernten in der schweizerischen Landwirtschaft 1964 - Landwirt-
schaftl. Jb. d. Schweiz 79, 107—141 (1965)

AnonyMm: Die schweizerische Weinwirtschaft im Jahre 1964 - Schweiz. Weinztg. 73,
655—658, 671—673 (1965)

Anonyym: Die wichtigsten Bestimmungen des neuen Weingesetzes - Landwirt (Bozen)
19, 455—456 (1965)

ANoNYM: Neunte Verordnung zur Ausfiihrung des Weingesetzes - Dt. Wein-Ztg. 101,
631-—634 (1965)

AnonyM: Gesetz zur Anderung des Gesetzes iiber MaBnahmen auf dem Gebiete der
Weinwirtschaft - Weinblatt 59, 755—756 (1965)

AnonyM: Das neue italienische Weingesetz - Weinblatt 59, 559—564, 586—589, 703—
704, 724—726, 743—1747 (1965)

AnonYM: Neue Gesetzgebung fiir Moste, Weine und Weinessig (ital.) - Vini d’Italia
7, Sonderh. 1, 48 S. (1965)

Anonym: La champagne a travers les siécles - Schweiz. Weinztg. 73, 1182—1184 (1965)

Anonym: Uber den zulidssigen Hochstgehalt an Schwefel in Auslandsweinen - Wein-
blatt 60, 1205 (1965)

ANnonyM: Der Portwein und seine Absatzmirkte - Rev. Vinic. Intern. 86 (125), 197—
199 (1965)

AnonyM: Eine originelle Griindung. Die Gesellschaft fiir Exporte der Weine aus der
Gegend von Nantes und ihre Marke ,Jean Breton“ - Rev. Vinic. Intern. 86 (125),
205—212 (1965)

AnonyM: Statistik der elsdssischen Weinernte von 1950 bis 1964 - Vins d’Alsace 60,
372—373 (1965)

AnNonYM: Supplementary economic statistic. Third Issue - Supplement Trade Year-
book 1964, FAO, Rom, 34 S. (1965)

AnonM: «Le pain et le vin» par les peintres témoins de leur temps - Rev. Vinic. In-
tern. 86 (124), 177—180 (1965)

AuUDIDIER, L.: La production viticole et le marché des vins - Die Weinerzeugung und
der Weinmarkt - C. R. hebd. Acad. Agr. France 51, 87—96 (1965)
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Entgegen den Erwartungen, die man aufgrund des qualitativ besseren Jahrgangs 1964 ha-
ben konnte, gestaltete sich der Markt schwierig. Es wurden Verkdufe getatigt, die unter
dem festgesetzten Campagne-Preis von 5,70 F fiir 10,5 Weine lagen. Diese Situation ist auf
die groBen Vorrdte und die Einfuhren zuriickzufiihren, die den Markt formlich ersticken.
Ende 1964 betrugen die Vorrdte 97074 000 hl. Der voraussichtliche Bedarf wird auf
73 350 000 hl beziffert. Aus Algier miissen 8 250 000 hl fiir 1964/65 abgenommen werden, aus
Marokko 1250 000 hl. Ferner ist zu berilicksichtigen, dafl der Weinbau auf Korsika von
7000 ha auf 20 000 ha ausgedehnt wurde. Die Blockade von 5 500000 hl, die am 24. 12. 64 be-
schlossen wurde, wird unzureichend sein, um den Markt zu normalisieren. Auch fiir die
A-C-Weine, fir die die Situation bisher giinstig war, scheint der Markt schwierig zu wer-
den. Die Erntemenge wiachst und auch die Rebfldche. 1963 waren es noch 8922 000 hl bei
219 000 ha; 1964 liegen die Zahlen bei 9 728 000 hl und 231 000 ha. Demgegentuber ist der Be-
darf an A-C-Weinen auf 6 Mill. hl anzusetzen. Auch hier sind die Vorrdte stark angestie-
gen. Die Ausfuhrmenge liegt um 1 Mill. hl. Die A-C-Weinerzeuger wurden aufgerufen,
weniger, aber bessere Qualitdten zu ernten. (Verf. heklagt den zunehmenden Wisky-Ver-
brauch, der sich in 10 Jahren verzwanzigfacht hat.) Von den 1478 000 Winzern, die 1 370 700
ha bewirtschaften und die eine Erntedeklaration abgeben, verkaufen rd. 50°% Kkeinen
Wein. Er dient ihnen ausschlieBlich zum Eigenverbrauch. Der Anbau von friithreifen Sor-
ten hat den Eigenanbau auch in nordlicher gelegenen Gebieten erméglicht, sehr zum Scha-
den der siidlichen Anbaugebiete. Man sollte in Zukunft auf die Einfuhren verzichten. Der
Verschnitt mit den farbstarken und alkoholreichen Weinen mag zweifellos fur viele in-
teressant sein, aber er dient nicht den inldndischen Erzeugern. Es sollen Anstrengungen
gemacht werden, qualitativ hochwertige Weine anstelle der einfachen Konsumweine zu
erzeugen, die auch eher abzusetzen sein werden. K. H. Faas (Trier)

BierTi, N. V. pE: Der Wein im Alten Testament (span.) - Vinos y Frutas 61 (718), 8—
10 (1965)

Braxter, K. L. (Hersg.): Energy metabolism. Proceedings of the 3rd Symposium held
at Troon, Scotland, May 1964 - Academic Press, London, 450 S. (1965)

Brueiper, H., E. Worr und A. ScuMmitrt: Embryonalschiden nach Genuf von Hybriden-
weinen - Weinberg u. Keller 12, 165—182 (1965) - Inst. f. Ziichtungs-Forschg., Wiirz-
burg

Bei Hithnern wurde in Freilandversuchen der EinfluS von Hybridenweinen (im Vergleich
mit Wein aus einer europdischen Edelrebe) auf die Zuchtleistung untersucht. Besonderer
Wert wurde dabei auf die Erfassung embryonaler und foetaler Schadigungen gelegt. Fol-
gende Hybridenweine wurden gepriift: Wein der Siegfriedrebe ({V. vinifera var. Gamay x
V. riparia] *< Riesling) (I) und ein Gemisch zu gleichen Teilen aus den Weinen von Oberlin
595 (V. vinifera var. Gamay X V. riparia) und 143 A (V. vinifera var. Aramon X V. riparia)
(IT). Als Vergleichswein von einer européischen Edelrebe diente Sylvanerwein (III). Eine
Kontrollgruppe erhielt Wasser. Jeder Wein wurde in 2 Versuchsreihen (1963 und 1964) in
1 Dosis an jeweils 9 Hihnern und 1 Hahn geprift. Die Versuchstiere erhielten mindestens
10 Wochen vor Beginn der Brut Wein im Trinkwasser verabreicht. Der Weinanteil in der
Trinkfliussigkeit schwankte zwischen 33 und 100%. — In diesen Versuchen fiihrten alle
Weine (I—III) bei Kiiken zu Extremitdtenmif3bildungen, die sich besonders als Stellungs-
anomalien zeigten. Der Prozentsatz der geschadigten Tiere lag bei Verabreichung von
Hybridenweinen (1/1963 11,6%, I/1964 3,5%, 1I/1963 12,8%, II/1964 14,8%) jedoch wesentlich liber
den Ergebnissen mit Sylvanerwein (III/1963 1,9%, II1/1964 0,7%). Bei Verabreichungen von
Wasser fehlten Mi3bildungen dieser Art. Fernerhin konnten Hinweise gefunden werden,
daBl I und II erheblich stidrker als III die foetale Absterberate erh6hen, das Wachstum der
Kiiken hemmen, die Mortalitdt wadhrend der Aufzucht steigern, die Entwicklung des Ge-
fieders storen und zu Verhaltensstorungen (Kannibalismus, Erregung) flihren. — Die Verff,
hetrachten ihre Ergebnisse trotz gewisser methedischer Unzuldnglichkeiten als signifikant
und folgern, dafl die gepriiften Hybridenweine schédlicher sind als der Sylvanerwein. Als
Ursache wird eine Storung im Vitaminstoffwechsel vermutet. F. Leuschner (Hamburg)
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BRroGsITTER, W.: Der Rechtsschutz geographischer Herkunftsbezeichnungen von Wei-
nen im deutschen und franzésischen Recht unter besonderer Beriicksichtigung der
Appellation Controlée - Diss. Verl. D. Meininger, Neustadt, Weinblatt-Biicherei 33,
178 S. (1964)

Csizmazia, J.: Rebe und Wein als Briefmarkenmotiv - 4. Intern. Weinwettbewerb,
Budapest, 50—51 (1964)

EyrLaup, J.-M.: La vigne et le vin devant I’esthétique - Rev. Vin France 204, 11—12
(1965)

HAESELER, G.: Mitverwendung von Wein bei der Spirituosenherstellung - Brannt-
weinwirtsch. 105, 373—377 (1965) - Inst. f. GArungsgewerbe, Berlin

MARQUARDT, P. und J. WERRINGLOER: Untersuchurigen zur Ursache akuter und chroni-

scher Schiden durch Weingenuf3 - Wein-Wiss. 20, 260—268 (1965) - Univ., Abt. exper.

Therapie, Freiburg
Die Untersuchungen zeigen, daB im Tierexperiment das lebertoxische Histamin im Darm
besser aus alkoholhaltiger als aus alkoholfreier Losung resorbiert wird. Bei Katzen fiihrt
diese verbesserte Aufnahme zu einem typisch histaminbedingten Blutdruckabfall. Bei
Meerschweinchen kommt es zu einer Verstidrkung der akuten Toxizitdt. Die Verff. schlieen
daraus, daB im Wein enthaltenes Histamin moglicherweise fiir die lebertoxische Wirkung
und fir akute Schdden — wie Kopfschmerzen, Magenbeschwerden und Sodbrennen —
nach Weingenuf3 verantwortlich ist. SchlieBlich wird von den Verfassern diskutiert, wie
der Histamin-Gehalt im Wein niedrig gehalten werden kann, zumal Most kein Histamin
enthalt. F. Leuschner (Hamburg)

MAavYER, K.: Schidlingsbekimpfung im 13. Jahrhundert - Nachr.-bl. dt. Pflanzen-
schutzd. (Braunschweig) 17, 124—125 (1965) - Biol. Bd.-Anst., Inst. f. Zool., Berlin-
Dahlem

MinaLusz, F.: Die bedeutendsien Zielsetzungen der Staatlichen Kellerwirtschaft -
4. Intern. Weinwettbewerb, Budapest, 30—31 (1964)

MogrreTTl, A.: Fiir ein einheitliches Unterrichtswesen im Weinbau innerhalb der EWG
(ital.) - Riv. Viticolt. Enol. 18, 361—368 (1965) - Ist. Tecn. Agr. Stat., Conegliano

NEMETH, L.: Kultur des Weinverbrauchens - 4. Intern. Weinwettbewerb, Budapest,
44—45 (1964)

NEespouLous, J.: Etat actuel de la production francaise de bois de porte-greffes - Pro-
gr. Agr. Vit. 82, 10—16 (1965)

PEDRO, V. DE: Der Wein in den mittelalterlichen Gesingen und Berichten (span.)
Vinos y Frutas 60, 390—394 (1965)

PERONE, A. J.: Finanzielle Unterstiitzung der Banken fiir die Weinproduktionskosten
(span.) - Oeste (Mendoza) 4, 9—23 (1965)

Roy peE Boiseaumarik, LeE: Histoire condensée de Chateauneuf - Bull. Inst. Nat. Ap-
pellat. Origine 93, 1—8 (1965)

VARHELYI, A.: Ungarische Weine am internationalen Weinmarkt - 4. Intern. Wein-
wettbewerb, Budapest, 39—40 (1965)
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B. MORPHOLOGIE

Dvornic, V. und M. Georcescu: Neue Befunde iiber die Bliiten der Rebensorte Ca-
darca (rum. m. engl,, franz. u. russ. Zus.) - Gradina, via si Livada 14 (4), 37—43 (1965) -
Inst. agron. ,Nic. Balcescu“, Bukarest

Unter dem EinfluB der wechselnden Umweltbedingungen entwickelten sich die Blliten
der Sorte Cadarca sehr unterschiedlich, so daB normal hermaphrodite Bliiten neben sol-
chen mit verschieden starken Riickbildungserscheinungen an demselben Stock und in
derselben Infloreszenz vorkamen. Zur Zeit des Aufblithens war der Embryosack auch bei
manchen Blliten mit riickgebildetem Gynidzeum normal entwickelt. Die Sorte Cadarca
sollte scharf selektioniert werden, um die Verbreitung von Typen mit einem hohen Pro-
zentsatz abnormer Bliiten zu verhindern. E. Wagner (Geilweilerhof)

Karanow, B. Scu.: Dynamische Bildung des Leitsystems des Bliitenstandes und der
Traube (russ.) - Winod. i Winograd. 2, 37—39 (1965)

Bei den Rebsorten Sojaki, Rosa Taifi, Nimrang und Pinot noir untersuchte Autor Bildung
und anatomische Zusammensetzung des Leitsystems in den Traubenstengeln im Laufe
der Entwicklung der generativen Organe. Er untersuchte mikroskopisch Querschnittpréapa-
rate der Traubenachsen. Im Frihherbst dhneln die Traubenstengel und Ranken in ihrer
Struktur dem jungen SproB. Von grofler Bedeutung ist die Bliitezeit — die Leitblindel-
flache wéachst um 19—24%. Nach der Beerenbildung entwickelt sich hauptsdchlich das Xy-
lem der Leitblindel, es findet die Zusatzdifferenzierung von schwach entwickelten Leit-
biindeln statt. Gibberellinbehandlung, Entfernung der Blédtter u. &. flihren zu Verédnde-
rungen der Leitblindelstruktur der Traubenstengel. 1. Tichd (Prag)

Korajewa, D. W.: Uber das Vorhandensein von Chloroplasten in den Wurzelenden
der Weinrebe (russ. m. georg. Zus.) - Soob. Akad. Nauk Gruz. SSR 37, 143—146 (1965}

Sprosse der Rebsorte Rkazitelli wurden in 0,01%ige Heteroauxinldsung getaucht, nach
24 h in Leitungswasser libertragen und bei 20° C im Dunkeln gehalten. 10- bis 15tédgige
Wurzeln wurden spektrophotometrisch auf ihren Gehalt an Chlorophyll a, b und Carotinoi-
den analysiert und anatomisch untersucht (fixiert nach Reco, angefdarbt mit Heidenhain-
schem Hamatoxylin). Das Chlorophyll und die begleitenden geiben Pigmente sind haupt-
sédchlich in der Wurzelspitze und in der Zellenschicht unter dem Dermatogen in Plastiden
lokalisiert, d. h. an Stellen mit hiéchster synthetischer Aktivitit. 1. Ticha (Prag)

MEeynuARDT, J. T.: A histological study of berry-splitting in some grape cultivars
Histologische Untersuchungen uber das Platzen der Beeren bei einigen Rebsorten
S. Afric. J. Agr. Sci. 7, 707—716 (1964) - Fruit and Food Techno!l. Res. Inst., Stellen-
bosch

Der Verf. untersuchte die Ursache des Platzens der Beeren diverser Rebsorten. Er beobach-
tete unter gleichen Umweltbedingungen sortentypische Reaktionen. Widhrend die Beeren
der Sorten Waltham Cross, Almeria, Barlinka, New Cross, Flaming Tokay und Pirovano 15
nur selten platzen, erwiesen sich die Sorten Prune de Cazouls, Alphonse Lavallée, Sul-
tana, Perle v. Csaba, Konigin der Weingdrten und GroB-Colman als sehr anfillig. Der
Verf. untersuchte die Beeren von 16 Sorten an Hand von Paraffinschnitten und konnte zei-
gen, daB3 in der Regel die Zahl der subepidermalen Zellschichten bei den resistenten Sor-
ten groBer war als bei den anfédlligen. Besonders aber das Verhdltnis der Lange zur Breite
der subepidermalen Zellen ist von Bedeutung. Bei zllen resistenten Sorten wurde ein In-
dex grofBer als 6 errechnet, wiahrend bei allen anfdlligen Sorten ein solcher unter 5 ermittelt
wurde. Daneben erwiesen sich folgende Faktoren als ausschlaggebend: Anféllig sind auch
Sorten (z. B. Alphonse Lavallée), bei denen der periphere GefédBblindelstrang knapp unter
der Kutikula liegt. Hier verlduft auch der Ri3 meist von der Ansatzstelle zur Spitze der
Beere parallel dem peripheren GefdB3blindelstrang. Bei allen Sorten konnten Risse neben
Korkgeweben (den Resten des Griffels) oder durch dieselben gefunden werden. Da das
Korkgewebe relativ starr ist, erfolgt das Strecken der Zellen nach Wasseraufnahme un-
gleichmaéagig, so daB3 es zum Zerreilen der Beerenhaut kommt. G. Mayer (Klosterneuburg)
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C. PHYSIOLOGIE

ALEXANDER, D. McE.: The effect of high temperature regimes or short periods of
water stress on development of small fruiting Sultana vines - Die Wirkung hoher
Temperaturen oder kurzfristiger Durreperioden auf die Entwicklung junger, frucht-
tragender Sultana-Reben - Austr. J. Agr. Res. 16, 817—823 (1965) - Hort. Res. Sect.
CSIRO, Merbein

Hohe Temperaturen (liber 19* C) kurz nach Bliihbeginn — Versuche in Klimakammern
und im Gewichshaus — hatten keinen Einfluf3 auf den Beerenansatz, wihrend das Trieb-
langenwachstum, vornehmlich durch hohe Nachttemperaturen, gefordert wurde. Dagegen
fihrte eine 3tagige Trockenheit — Welken der jiingsten Bldtter — in der Zeit von Voll-
bliite bis 4 Wochen danach zu einem stark verminderten Beerenansatz. Als besonders sen-
¢ibel erwiesen sich hierbei die jungen Fruchtstdnde etwa 2 Wochen nach Vollbliite. Die
Triebwachstumsgeschwindigkeit wird wadhrend der Trockenheit reduziert, erfdhrt aber an-
schlieBend eine beachtliche Stimulation, so dafl hdhere Wachstumsgeschwindigkeiten als
hei den stets feucht gehaltenen Kontrollen auftreten. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

ALLEWELDT, G.: Die Bedeutung photoperiodischer Wachstumsreaktionen fiir die
Ziichtung und den Anbau landwirtschaftlicher Kulturpflanzen - Ber. oberhess. Ges.
Natur- u. Heilkunde, Gielen, 33, 35—45 (1964) - Forschg.-Inst. f. Rebenziichtg. Geil-
weilerhof, Siebeldingen

Im ersten Teil der Arbeit ist Uber die physiolegisch-biochemischen Grundlagen und die
biologische Bedeutung des Photoperiodismus zusammenfassend berichtet. Der natiirliche
Wechsel zwischen Licht und Dunkelheit, wo die relative Zeitdauer der Licht- bzw. Dun-
kelphase durch Jahreszeiten bedingt ist, reprasentiert einen Faktor der Umwelt, dem sich
die Nutzpflanzen moglichst optimal anpassen miissen, um Ho6chstertriage liefern zu kKénnen.
Wenn dies nicht der Fall ist, d. h. die gegebene Tageslange einer Sorte nicht entsprechen,
wird die Produktivitdt zugunsten der Griinmasse verschoben. Die photoperiodischen Wachs-
tumsreaktionen sind von den einzelnen Pflanzenarten und -sorten sehr abhidngig, wie das
an den Beispielen von Weizen, Kartoffeln und Reben gezeigt ist. Bei Reben werden die
Blliten an den Kurztrieben angelegt, und die Forderung des Wachstums dieser Kurztriebe
durch Langtag zieht die Verminderung der Bliitenzahl nach sich. Wahrend der Bliite fiihrt
eine Langtagbehandlung zum Abwerfen der Infloreszenzen, und auch das Fruchtwachstum
wird durch Langtag gehemmt. Die verschiedenen Rebenarten bzw. -sorten reagieren aber
auf die Tageslédnge sehr unterschiedlich. Die amerikanischen Wildformen sind extrem kurz-
tag-empfindlich und sind im Langtag durch ein starkes vegetatives Wachstum ausgezeich-
net, dabei ndhern sich die européiischen Sorten dem tagneutralen Typ an. In den Nach-
kommenschaften der Kreuzungen zwischen amerikanischen und européischen Sorten tre-
ten alle photoperiodischen Reaktionstypen auf, und es ist die Aufgabe der Ziichtung, die an
gegebenen photoperiodischen (und thermoperiodischen) Bedingungen optimal angepaften
).inien auszulesen. F. Sdgi (Fertod)

Aviimov, L. und R. MijajLovi¢: Effekt verschiedener Dosen von ionisierender Strah-
lung auf Wachstum und Entwicklung bewurzelter Pfropfreben (jugosl. m. engl.
Zus.) - Arh. Poljopriv. Nauke (Belgrad) 18, 16—25 (1965) - Fac. Agr., Belgrad, Zemun

Einjdhrige Pfropfungen von Gamay Tenturier (GT) und Muscat Ottonel (MO) — beide auf
Kober 5 BB als Unterlage gepfropft — wurden mit 250, 500, 1000, 2000 und 4000 r bestrahlt
(Strahlungsquelle und Dosisleistung sind nicht mitgeteilt). Nach einiger Zeit wurden L&n-
ge und Gewicht von Spro8 bzw. Wurzel sowie die Wurzelzahl der ausgepflanzten Pfropf-
reben bestimmt. Der optimale Effekt wurde mit 1000 r erreicht: bei GT waren in der Rei-
henfolge von SproBigewicht, Wurzelgewicht, Sprofildange und Wurzelldnge die prozentua-
len Anteile der Zunahme 130, 135, 58 und 37%, bei MO aber nur 4, 17, —2 und 1%. Auch dis
Erhohung der Wurzelzahl war bei 1000 r am groBten (GT: 21%, MO: 23%). MO ist jedoch ge-
gen ionisierende Strahlung nicht unempfindlicher, weil Dosen von 250, 500 und 2000 r das
Wachstum dieser Pfropfungen unglinstig beeinflu3ten, was bei GT nur in der Wurzel-
zahl beobachtet werden konnte. 4000 r stellte schon offenbar eine Uberdose mit einem all-
gemeinen Verzogerungseffekt flir beide Sorten dar. Verff. wollen die Untersuchungen auf
alle bedeutenden Sorten ausdehnen und das Ergebnis der Strahlenbehandlungen nicht nur
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im ersten Jahr (vegetative Leistung), sondern auch im Folgejahr (Traubenproduktion und
-qualitdt) beobachten. F. Sdgi (Fertod)

Bapour, C. et J. F. Levy: Identification et traitement de carences en manganése sur
vignes en Champagne - Die Feststellung und Behebung von Manganmangel bei Re-
ben in der Champagne - Vignes et Vins 140, 14—15 (1965)

Ein ausgedehntes Auftreten von Manganmangel an den Sorten Pinot noir und Chardonnay,
der sich in einer Marmorierung der Bldtter mit anschlieBender Verfiarbung ins Rotliche
und nachfolgenden Vertrocknungserscheinungen &ufBlert, bot Gelegenheit, Untersuchun-
gen Uber dessen Ursachen und die bestmogliche Art der Behandlung durchzufithren. Es er-
gab sich hierbei, da3 es sich im vorliegenden Fall nicht um einen Manganmangel im Bo-
den, sondern vielmehr um eine Festlegung dieses Nadhrstoffes handelt, die durch Zufuhr
eines eisenhaltigen Diingemittels zum Zwecke der Chlorosebekdmpfung verursacht worden
sein diurfte. Als geeignetste GegenmafBinahme erwies sich eine Blattspritzung mit 0,5%igem
Mangansulfat in einer Aufwandmenge von 1000 1/ha kurz vor der Bliite. Auch durch 11 Be-
handlungen mit Maneb 0,3 bzw. 0,4 konnten die Manganmangelsymptome zum Verschwin-
den gebracht werden. V. Hartmair (Klosterneuburg)

BALTHAZARD, J.: Température optimale de germination des graines de vigne Opti-
male Keimungstemperatur der Rebsamen - C. R. hebd. Acad. Sci. (Paris) 261, 218—
221 (1965) - Stat. Rech. vit. et oenol., Colmar

Keimversuche mit Samen von Vitis vinifera (Chasselas), V. solonis, V. solonis X V. riparia
(1616 Couderc), V. vinifera X V. rupestris (1202 Couderc) und V. berlandieri X V. riparia
(503 Barr) ergaben eine optimale Keimungstemperatur von 30° C. Je 100 Samen in 1- bis 4-
facher Wiederholung wurden auf Filtrierpapier oder S&égemehl bei 20, 25, 30 und 35° C
zum Keimen angesetzt. Die Temperatur beeinfluit die Zeit bis zur Keimung und die
Keimkraft wenig, sehr stark jedoch die Keimprozente. Eine Keimungstemperatur von 35° C
wirkt sich unglinstig auf das Wachstum der Wurzel aus, die bei 2 cm Lénge nekrotisiert.
Flr V. vinifera (Chasselas) wurde das Optimum bei 30° C mit 6 X 500 Samen bestétigt. Fur
V. solonis wird 27" C als optimal angegeben, obwohl dies nur fiir ein Versuchsglied (1 X 100
Samen) zutrifft. Eine Zweiteilung der Sorten nach ihrer Temperaturempfindlichkeit (Chas-
selas = empfindlich, Optimum bei 30° C und V. solonis = weniger empfindlich, Optimum
bei 27° C) scheint Ref. daher nicht ausreichend belegt, und auch die unterschiedliche Keim-
fahigkeit 30% zu 70% der beiden Sorten ist nicht temperaturabhingig.

J. Zimmermann (Freiburg)

REeriascuwiLi, T. W.: Entstehen freier Kohlehydrate in der Traube der Weinrebe bei
der Photosynthese (georg. m. russ. Zus.) - Soob. Akad. Nauk Gruz. SSR 37, 331—338
(1965)

Die Kohlensédureassimilation der jungen Traube betrdgt nur '/s von der der Bldtter. Mit
dem Anwachsen der Beeren nimmt ihre Photosyntheseleistung ab. Durch Anwendung von
“CO, wurde festgestellt, daB3 sich die in den Beeren erzeugten Stoffe in den Samen héau-
fen. Gleich nach der Bliite fallt 40%, sobald die Beeren einen Durchmesser von 8—10 mm
erreichen aber 80% der Radioaktivitdt der in Alkohel 16slichen Fraktion an Monosacchari-
den an. Der Einbau von "“C im EiweiBkorper oder im Polysacchariden verlduft langsa-
mer; besonders in groeren Beeren. In ganz jungen Beeren bildet sich doppelt so viel Glu-
cose als Fruktose. Als Grundprodukt der *CO,-Bindung im Dunkeln tritt Apfelsdure auf.

M. Milosavljevié (Belgrad)

Bovay, E. et M. Isoz: Influence du porte-greffe sur la nutrition de cultivars de Vitis
vinifera dans les conditions de la Suisse Romande - Einflufl der Unterlage auf die
Erndhrung der Vinifera-Edelreiser unter den Bedingungen der Welschschweiz
Vignes et Vins 139, 13—17 (1965) - Stat. Féd. d'Essais Agr., Lausanne
1959—62 wurde der EinfluB von 7 Unterlagen mit 2309 als Vergleichssorte auf die Ernah-
rung des Edelreises (in allen Jahren Gutedel Fendant roux, 1962 zusédtzlich 5 rote Sorten)

mittels der Blattdiagnose untersucht. An 4—19 (im Mittel ca. 10) Standorten wurden zu An-
fang und zu Ende der Bliite sowie bei der Traubenreife Blattproben entnommen und zwar
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stets gegeniiber der unteren Traube der Triebe. Trotz der Unterschiede der Jahrgidnge und
Boden waren die Unterschiede im Gehalt an Nahrstoffen dieselben und vielfach statistisch
gesichert. 3309 zeigte die hochsten Gehalte der Blatter an N und K und relativ kleine bei P
und K. O. Sartorius (MuB3bach)

Branas, J.: Taille et palissage. Interprétation biologique des essais - Schnitt und Auf-
binden, biologische Auslegung der Versuche - Progr. Agr. Vit. 82, 105—116 (1965)

Einfihrend werden allgemeine Gesichtspunkte, die beim Anlegen von Versuchen im Wein-
bau beriicksichtigt werden miissen, besprochen. Bei der Interpretation von Versuchser-
gebnissen, die sich mit Erziehungs- und Unterstiitzungsmethoden befassen, mii3te ver-
sucht werden, Ertrag, Zucker und Rutengewicht und 6konomische Faktoren zu beriick-
sichtigen. Den Zuckergehalt der Trauben ndher behandelnd, wird darauf hingewiesen, daB
er erstens von inneren Faktoren wie sorteneigene Vererbbarkeit, physiologischer Zustand
des Stockes, Blattoberflaiche und Wichsigkeit und zweitens, von ZuBeren Faktoren, wie
Makro- und Mikroklima, abhidngig ist. Letzieres wird durch Bodenbedeckung unterhalb
des Stockes und Erziehungsform des Stockes und Hohe der Hauptblattmasse beeinfluf3t.
An Hand von den beiden in Studfrankreich am meisten angewandten Erziehungsarten, niam-
lich der buschférmigen Kopferziehung und der ,becherformigen Halbstammerziehung
werden detaillierte Punkte aufgezeigt, die bei der Interpretation von Versuchsergebnissen
wichtig sind: Die Hohe des Blattwerkes vom Boden, der Prozentsatz der Bldtter, die dem
Sonnenlicht ausgesetzt sind, die Gesamtblattflache/ha und die Pflanzweite der Reben.
Halbstdamme, deren Ruten mit Hilfe von Unterstiitzungen erst hochgezogen wurden une
dann frei herabhingen, ergaben die groB3te Blattoberfliche und den groBten Prozentsatz
Sonnenblédtter. Tabellen und gut ausgefiihrte Skizzen sind dem Text beigefligt.

H. Ambrosi (Stellenbosch)

CaLo, A. und C. S. Liuni: Untersuchungen iiber die Fertilitit bei Cabernet Franc. 2.
Mitt.: Bliitenbiologie (ital.) - Riv. Viticolt. Enol. 18, 3—36 (1965) - Staz. Sperim. Viti-

col

t. Enol., Conegliano

TJm die Ursachen des Verrieselns eines Klons von Cabernet franc festzustellen, wurde die
Entwicklung der Gameten untersucht, die sich als vo6llig normal erwies, wobei es jedoch
zu einer Verfrihung der Reife im méinnlichen Geschlecht kommt, was nach Ansicht der
Verff. zu einer ,Uberalterung* des Pollens und einer entsprechend verminderten Lebens-
kraft desselben fihren dirfte, woraus sich dann dessen schlechte Keimfdhigkeit erklart.
Ein anderer nur wenig verrieselnder Klon derselben Sorte, der vergleichsweise unter-
sucht wurde, besitzt demgegeniiber eine zufriedenstellende Keimfdhigkeit des Pollens.

V. Hartmair (Klosterneuburg)

CARLES, J., R. Assar, J. Macny et P. Rivars: Différence physiologiques dans les ra-

me
log

aux entre la partie néoformée et la partie préformée dans le bourgeon - Physio-
ische Differenzen innerhalb der Zweige zwischen den neugebildeten und den

vorgebildeten Teilen in den Knospen - C. R. hebd. Acad. Sci. (Paris) 259, 3348—3351
(1964)

Zwischen den vorgebildeten und den neu gebildeten Teilen der Triebe des Weines findet
sich mit groBer RegelméaBigkeit ein auffallend kurzes Internodium und zwar in der Regel
das 8.—10. eines solchen Triebes. Bestimmung des N-, S-, Ca-, Mg-, Fe-, Cu- und Mn-Gehaltes
fliir die einzelnen Internodien ergaben deutliche Differenzen zwischen den basalen, vor
diesem kurzen Internodium liegenden, d. h. vorgebildeten, und den apikalen, d. h. nach-
traglich gebildeten Teilen. Besonders in dem kurzen Internodium sind die Unterschiede
sehr betrédchtlich. Fiir Eisen ist der Gehalt etwa 7Tmal so groB, fiir Kupfer 4mal, fiir Schwe-~
fel doppelit, wihrend der Gesamtsduregehalt um 20°% und der von Oxalsidure von 4,4 auf
1,7 zuriickgeht. Der Stidrkegehalt in dem Ubergangsinternodium ist um etwa 30% erhoht.
Die bemerkenswerte Internodienfolge findet sich auch im Gewéchshaus und verschiedenen
Regionen der Schweiz, Frankreichs und Israels und ist daher von AuBenfaktoren, insbe-
sonders von Kilte unabhangig. M. Bopp (Hannover)

Craus, P.: Die Wirkung von Chlorcholinchlorid (CCC) bei Weinreben - Wein-Wiss.

20,

314—324 (1965) - Landwirtschaftl. Vers.-Stat., Limburgerhof, BASF, Ludwigs-

hafen
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Der bei Weizen Halmverkiirzung und -verdickung bewirkende Wachstumsregulator Chlor-
cholinchlorid (CCC) wurde auf seine Wirkung bei Reben untersucht. Insbesondere sollte
festgestellt werden, ob das Durchrieseln (Abfallen eines Teiles der Bliitchen) durch eine
Behandung mit CCC iber die Wachstumshemmung der Triebe verhindert oder gemildert
werden Kkann. Der Fruchtansatz ist erfahrungsgemafB durch Hemmung des vegetativen
Wachstums zu verbessern. Auch liegt eine gewisse Korrelation zwischen der Internodien-
linge une der Fruchtbarkeit vor, indem kurzknotige Reben der gleichen Sorte fruchtba-
rer als solche mit langen Internodien sind. Aker auch arbeitswirtschaftliche Gesichtspunk-
te, wie das Einsparen von Laubarbeiten, lieR die Anwendung des wachstumshemmenden
Chlorcholinchlorid erfolgversprechend erscheinen. Die 1963 und 1964 durchgeflihrten Un-
tersuchungen hatten folgende Ergebnisse: Die beste Wirkung hinsichtlich der Verkiirzung
des Langenwachstums wie auch der Verbesserung der Fruchtbarkeit, wird bei einer Auf-
wandmenge von 1 kg CCC/ha gespritzt kurz vor oder bei Beginn der Bliite erzielt. Die mit
CCC behandelten Reben haben vollere, dicht gepackte Trauben, die Traubenachse ist bei
den einzelnen Rebsorten mehr oder weniger verkirzt (im Durchschnitt bei Traminer um
12%, bei Riesling um 6%). Der Traubenertrag nahm im Mittel um 6% zu, dieser Mehrertrag
war jedoch nicht statistisch gesichert. Auch die Hemmung des Langenwachstums war bei
den Rebsorten unterschiedlich, am stdrksten sprach der Traminer auf eine CCC-Behand-
Tung an. Die Behandlung zeigte keine Nachwirkungen auf den Knospenaustrieb im néch-
sten Jahr. — Trotz dieser recht glinstigen Versuchsergebnisse halt Verf. es flir verfruht,
die Anwendung in der Praxis fiir den Weinbau zu1 empfehlen, da noch nicht alle Wirkun-
gen, die durch die CCC-Behandlung entstehen, zu itbersehen sind. W. Schuster (Gieflen)

Couen, O. P. and N. Suaraani: Moisture extraction by grape vines from chalk
Feuchtigkeitsentzug der Rebe durch Kalk - Israel J. Agr. Res. 14, 179—185 (1964)
Div. Irrig., Volcani Inst. Agr. Res., Rehovot

Die Wasserversorgung der Rebe aus Kalkboden ist ebenso gut wie aus der darliber liegen-
den Bodenschicht. Im Zusammenhang mit Versuchen lber Wurzelentwicklung in Kalk-
schichten wurde festgestellt, daB Bewisserung die Wurzelbildung nach der Tiefe zu for-
dert. Die Versuche geben Anlal3 zu der Folgerung, da Boéden mit nahe der Bodenober-
schicht liegenden Kalkschichten fiir die Wiederaufnahme von Weinbergsanlagen durch-
aus gegeignet sind. Das hohe Wasserhaltevermégen der Kalkschicht wirkt sich unter den
in Isarel gegebenen klimatischen und edaphischen Verhéltnissen dufBlerst glinstig aus.

G. Bosian (Neustadt)

ConstanTiNEscu, G.: Untersuchung iiber den Umsatz von Wuchsstoffen bei der Be-
wurzelung von Einaugenstecklingen und Pfropfreben (ital.) - Atti Accad. Vite e Vino
(Siena) 16, 221—246 (1964)

In umfangreichen Laborexperimenten wurde festgestellt, da Paraffin ein vorziigliches
Schutzmittel bei der Pfropfrebenherstellung ist, dal zwischen den Prozessen der Knospen-
aktivitat und der Bewurzelung eine enge Abhingigkeit besteht und daB physiologische
Unterschiede zwischen Rebenunterlagen und Sorten durch bestimmte Vorbehandlungen
vor der Pfropfung vermindert werden konnen. Es wird eine neue Methode zur Erzeugung
von Pfropfireben vorgeschlagen: Paraffinieren der Pfropfreben und Eintauchen ihrer Ba-
salteile in eine 2—3 cm tiefe Wasserschicht. M. Milosavljevi¢ (Belgrad)

CooMmse, B. G.: The effect of growth substances and leaf number on fruit set and size
of Corinth and Sultanina grapes - Die Wirkung von Wuchsstoffen und der Blattzahl
auf Fruchtansatz und -grofle bei den Sorten Corinth und Sultanina - J. hort. Sci. 40,
307—316 (1965) - Waite Agr. Res. Inst.,, Univ. Adelaide

Der Beerenansatz von Infloreszenzen an geringelten und dekapitierten Trieben erhoht sich
mit steigender Blattzahl (Sultanina, stenospermokarpe Fruchtbildung) oder erreicht sein
Maximum bereits mit 1—2 voll ausgewachsenen Blatispreiten (Corinth, parthenokarpe
Fruchtbildung). Die zum maximalen Beerenansatz erforderliche Blatizahl erh6ht sich durch
die Anwesenheit einer wachsenden Sprof3spitze mit jungen Blattern sowie durch Besprii-
hen der Infloreszenzen mit Gibberellinsdure und in geringerem Umfange mit 4-Chlor-
phenoxyessigsdure, wahrend andererseits die Beziehung zur Blattzahl bei nichtgeringelten
Trieben aufgehoben ist. Zwischen Fruchtgré6B8e und Blattzahl des fruchttragenden Trie~



bes besteht eine positive Korrelation, sofern der Trieb geringelt ist. Wiederum erhdéht
sich die erforderliche Blattzahl, wenn die Fruchtgrifie durch Wuchsstoffe geférdert wird.
Mithin ist der Befruchtungserfolg nach Ansicht des Verf. sowohl von der Anwesenheit von
Wuchsstoffen als auch von der Zufuhr organischer Substanzen abhéngig. Der Bedarf der
Finzelbeere an organischen N&hrstoffen wiederum steht in enger Beziehung zur Zelltei-
lungsaktivitat des Ovariums. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

DeiBnER, L.: Evolution de quelques éléments constitutifs dans le grain de raisin au
cours de la maturation, 1. Hexosamines libres et alpha-aminoacides libres . Ent-
wicklung einiger konstitutiver Elemente in den Traubenbeeren im Verlauf der Rei-
fe. 1. Freie Hexosamine und freie alpha-Aminosiduren - Rev. ferment. ind. alim.
(Briissel) 19, 141—144 (1964) - Stat. Centr. Techn. prod. vég., Narbonne

Nach einer anderweitig ausfilihrlich mitgeteilten Methode wurden in reifenden Trauben
der Gehalt an freien Aminosduren und freien Hexosaminen festgestellt. Diese nehmen vom
18. Aug. bis 22. Sept. kontinuierlich zu. Bezogen auf 100 Beeren von 16,0 mg S&dure auf
31,5 mg Saure, wobei die Aminosduren stdrker zunehmen. M. Bopp (Hannover)

DEmnER. L. et M. CasiBeL-Hucugs: Evolution de quelques éléments constitutifs dans
Ie grain de raisin au cours de la maturation. 2. Acides cétoniques - Evolution eini-
ger Konstitutiver Elemente in den Traubenbeeren im Verlauf der Reife. 2. Keto-
Siduren - Rev. ferment. ind. alim. (Brussel) 19, 144—146 (1964) - Stat. Centr. Techn.
prod. vég., Narbonne

Parallel zu den Untersuchungen (ber freie Hexosamine und freie c-Aminosduren werden
auch Ketosduren untersucht: e-Ketoglutarsdure ist in wechselnder Menge in reifenden
Friichten immer vorhanden, wédhrend Brenztraubensiure erst im Laufe der Reife erscheint
und nach Erreichen eines Maximums wieder abnimmt. M. Bopp (Hannover)

GirTEL, W.: Uber den diagnostischen Wert der Blattanalyse bei der Identifizierung
won Ernihrungsstorungen bei Reben - Vignes et Vins 138, 25—29 (1965) - Biol. Bd.-
Anst. f. Ld.- u. Forstwirtsch., Bernkastel-Kues

Der Verf. weist zuerst allgemein auf die 3 Moglichkeiten hin, Erndhrungsstorungen auf-
zuklédren. Es sind dies: a) Vegetationsversuche mit Ndhrlosungen, b) Ermittlung typischer
Abweichungen im Mineralstoffgehalt von Rebblidttern bzw. -stielen und c¢) Feststellung
der Niahrstoffgehalte im Boden. Mit diesen Methoden sind bisher eine Reihe von Erschei-
aungen aufgeklart worden. Um Schadbilder richtig zu diagnostizieren, sind aber Experten
notwendig. Die Blattanalyse ermoglicht es nun, einem wesentlich zahlreicheren Kreis si-
cherere Diagnosen zu stellen. - Aufgrund zahlreicher Analysen kommt Verf. zu folgen-
den Aussagen: Eisenmangel, verursacht durch Blockierung in den Geweben, ist aus dem
stark erhohten P : Fe-Verhidltnis und an K-UberschufB3 zu erkennen; letzterer fehlt, wenn
die Chlorosen durch Virosen verursacht sind. ¥lir K-Mangel ist das geringe, meist unter 1
liegende K : Mg-Verhailtnis charakteristisch, widhrend bei Mg-Mangel dieses Verhdltnis liber
15 liegt. Steigt das Verhdltnis jedoch auf Uber 20 an und findet man gleichzeitig viel Mn und
leicht erhdhten Gehalt an Al, liegt ,Sdureschaden vor. Bormangel und Borvergiftung lassen
sich aus dem Borgehalt der Blédtter eindeutig diagnostizieren. Durch P-Uberdiingung in-
duzierter Zn-Mangel 146t sich nicht mit Sicherheit feststellen. Als Vergleich dienen je-
weils die Durchschnittsgehalte gesunder Bldtter von Reben, die auf Ton-Schiefer-Verwit-
terungsb6den gewachsen sind. Bormangel tritt hier beispielsweise auf, wenn der Borge-
halt in den Bladttern in der Trockensubstanz unter 14 ppm {&llt. Toxische Konzentrationen
liegen bei 60—100 ppm. O. Siegel (Speyer)

GARrTEL, W.: Uber die Ursachen der Chlorose auf verdichteten Kalkbdden - Weinberg
u. Keller 12, 143—164 (1965) - Biol. Bd.~Anst. f. I.d.- u. Forstwirtsch., Bernkastel-
Kues
Das Problem der Chlorose wird erneut behandelt, wobei eigene Analysen mit den in der
Literatur sehr umfangreichen Arbeiten zur Kldrung der Entstehung der Chlorosesympto-

me herangezogen werden. Der auf schlecht durchilifteten nassen Kalkbdden entstehende
CO,-Partialdruck mit verbundener pH-Anderung und einsetzender Loslichkeitsbeeinflus-
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sung der Néhrstoffe im Boden werden hauptsédchlich flir die Chloroseerscheinung verant-
wortlich gemacht. Die Reduzierung des Eisens mit gleichzeitigem Lo&sungsvorgang der
Phosphate in hohem MaBe im Boden fiihrt zu einem Uberangebot an 1dslichen P-Verbin-
dungen. Dabei werden Eisenphosphatverbindungen enststehen. Die in den GefdBen der
Pflanze entstandenen Fe-Ausfdllungen bewirkten die Chlorose. Rebenchlorosen sind héu-
fig gleichzeitig auch von Zn-, Mn- u. B-Mangel begleitet. Die einzelnen Symptome sind
jedoch schwer zu erkennen, weil sie durch das Gelbwerden des ganzen Blattes liberdeckt
werden. W. Hannemann (Speyer)

Gusun, W. J. und A. J. Litwak: Morphologische Merkmale fiir die Verschiedenartig-
keit der Knospen (russ.) - Winod. i. Winograd. 5, 41—45 (1964)

Bei der Sorte Aligote sind, wie mikroskopische Untersuchungen an Trauben ergaben, die
bis Februar bei + 5* C gelagert waren, die Winterknospen des Zielholzes und die im mitt-
leren Bereich des Tragholzes wachsenden Triebe am kréaftigsten entwickelt und die Inflo-
reszenzen am besten ausgebildet. Weniger gut sind die Winterknospen von Wasserschossern
beurteilt worden, wéhrend jene von den Trieben aus dem basalen oder apikalen Teil des
‘Cragholzes relativ schwach ausgebildet sind und eine geringe Fruchtbarkeit besitzen.

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

HanpreL, L. G.: Effects of gibberellic acid on seeded wine grapes - Die Wirkung von
Gibberellinsdure auf kernhaltige Weinsorten - Wines and Vines 46 (4), 62 (1965)

Das Bespriilhen kernhaltiger Sorten mit Gibberellinsdure in einer Konzentration von 1—40
ppm (optimale Konzentration ist sortenspezifisch) fiihrte ohne ErtragseinbuBle zu einer
Auflockerung der Trauben und damit zu einer Reduktion der Traubenfdule bis zu 50%.
Bei den Sorten Carignane, French Columbare und Zinfanedel beschleunigte Gibberellin
die Beerenreife und bei roten Sorten die Farbbildung. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Haverxa, B.: Der Einfluff von Stickstoff, Phospher und Kalium auf den Rebwuchs
(slow.) - Vinohrad (Bratislava) 3, 37—39 (1965) - Landwirtschaftl. Hochsch., Brno

In einem 2jdhrigen Diingungsversuch wurde die Wirkung von Ammoniumsulphat, Super-
phosphat und Kaliumsulphat auf das Wachstum und die chemische Zusammensetzung des
griinen Sylvaners, gepfropft auf Kober 5 BB, untersucht. Je 4 Pflanzen wuchsen in mit
Schwarzerde gefilillten Betonbehidltern von 100 X 160 cm. Die Diungergaben betrugen
160 kg/ha N, 200 kg/ha P,Oj3 und 280 kg/ha K,O. — Das beste Wachstum wurde in den Va-
rianten NK und NPK, das schlechteste in den Varianten K und NP ermittelt. Die Trieb-
lange der Pflanzen war bei allen Varianten gleich, mit Ausnahme von P und K, wo sie
niedriger war. Die meisten Triebe bildeten sich bei den Pflanzen in der Variante N, NK
und NPK, am wenigsten in den Varianten P und K. Die groBte Internodienldnge trat in
den Varianten N (12 cin) und NP (11,5 cm) auf. bei den Ubrigen betrug sie 6,5—7,5 cm. Das
am besten entwickelte Wurzelsystem wurde in der Variante NP, das kleinste in P, NK
und PK gefunden. Bei der Analyse der Asche wurde der hoéchste prozentuale P-Gehalt
im oberirdischen Teil in der Variante P und der niedrigste in NP gefunden. In der Va-
riante K war der prozentuale K-Gehalt am niedrigsten. In den oberirdischen Teilen war
der K-Gehalt doppelt so hoch und der N-Gehsalt héher als in den unterirdischen Teilen. Im
Gegensatz dazu war der prozentuale P- und Ca-Gehalt immer in den Wurzeln hoher. )
J. Catsky (Prag)

HipaLco, L. und M. R. Canprra: Durch einmalige Behandlung an Vitis vinifera L.
hervorgerufene Gibbereilinsiurewirkungen (span.) - Bol. Inst. Nac. Invest. Agron.
(Madrid) 25 (52), 1—39 (1965)

Als Fortsetzung friherer Versuche beider Autoren (diese Ztschr. Nr. 48, 128—167 [1963))
wurden die als Tafeltrauben verwendeten Varietdten Frankenthal (aus Deutschland stam-
mend) und Sultanina (aus Anatolien, samenlos) einmal mit Berelex, einem im Handel be-
findlichen, wasserloslichen Gibberellinsdure (GS)-Pr@parat, bespriiht. Die Behandlung er-
folgte, nachdem die Beeren die GroBe einer Erbse erreicht hatten, mit 30, 60, 100, 300, 500
und 600 ppm/GS in wissriger Losung. Jeweils 50 Proben jeder Behandlung wurden fir
die n. a. Merkmale im t-Test auf Signifikanz gepriift. — Beide Varietdten reagierten auf
die GS-Behandlung; doch ist die Wirkung an Sultanina besonders auffallig. Allgemein
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nimmt sie mit erh6hter Konzentration zu. Die Durchschnittswerte des Traubengewichtes
der Sultanina liegen bei Dosierungen von 500 und 600 ppm um 131 und 164% gesichert lber
den Werten der Kontrollen; signifikant ist auch das Gewicht des Traubengeriistes (Aus-
nahme 60 ppm) mit 65—335%, die Lidnge der Beerenstielchen mit 18—60%, ihr mittl. Durch-
messer mit 100—233"%, das Volumen der Beeren mit 54—185%, ihr Gewicht mit 48—181% und
das Verhéiltnis ihrer Linge zur Dicke mit 7—13% (Ausnahme 30 und 60 ppm). Aufgrund der
VergroBerung der Beeren verminderte sich der Zuckergehalt um 8%, ebenso der Sidure-
gehalt; die Menge der Extraktstoffe stieg ebenso an (13") wie die der Aschenbestandteile
(33%), ohne allerdings statistisch gesichert zu sein. AuBlerdem wurde eine Beschleunigung
der Reife festgestellt (um 12—17%). — Weniger ausgepridgt waren diese Resultate bei Fran-
kenthal, deren mittl. Samengewicht/Beere um 51% gegeniiber den nicht behandelten Kon-
trollen absank. Im Gegensatz zu Sultanina wies sie jedoch erhdhte Zuckerwerte und mehr
Extraktbestandteile gegeniiber ihren Kontrollen und hoheren Aschengehalt sowie noch
raschere Reife als Sultanina auf. G. H. Melchior (Schmalenbeck)

Iwaaskr, K.: Wachstum und Nihrstoffaufnahme von Delaware-Reben in Abhingig-

kei

t vom Sauerstoffgehalt des Bodens und der Stickstoffquelle (jap. m. engl. Zus.)

J. Jap. Soc. Hort. Sci. 34, 101—104 (1965)

Bei 2jahrigen, vegetativen Pflanzen fordert NH,-N in der Diingung Triebldngenwachstum
und Gewichtszunahme von Sprof und Wurzeln mehr als NO3-N, wdhrend der Gesamt-N
in den Bléttern und die Atmung von Wurzelsegmenten durch NO3;-N hoher liegen als nach
einer Diingung mit NH,-N. Die Reduktion des O,-Gehaltes der Bodenluft von 22% bis auf
0% fihrt zu einer Verkilirzung der Triebldnge, des Gesamtgewichtes und zu einer Ver-
minderung des N-, K-, P- und Mg-Gehaltes im Blatt (besonders deutlich bei einer Din-
gung mit NH,-N). Die O,-Aufnahme und CO,-Abgabe der Wurzeln wird erheblich redu-
ziert, wenn der O,-Gehalt der Kiivettenluft von 20% auf 0% herabgesetzt wird.

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

JuLLiARD, B.: Influence de la vitamine K; sur la prolifération et la rhizogenése des
boutures de vigne (Vitis vinifera L.) - Der Einflu3 von Vitamin K; auf die Kallus-
und Wurzelbildung von Rebenstecklingen (V. vinifera L.) - C. R. hebd. Acad. Sci.
(Paris) 260, 6970—6973 (1965) - Stat. Rech. vit. et oenol., Colmar

Stecklinge (6 cm) der Sorte Gutedel wurden nach Entfernen der Knospen mit Vitamin
Kj;-(Chlorhydrat des 4-Amino 2-Methyl 1-Naphtol)Losungen behandelt (Konzentrationen
zwischen 10—? und 10—?! K;, bei Zugabe von 2 X 10—? Auxin und 5% Saccharose). Die in-
vertierten Stecklinge wurden flir 24 h in diese LoOsung gesteckt und in S&dgespédnen bei
wiederholter Anfeuchtung mit Ndhrlosung im Dunkeln bewurzelt. — Vitamin Kj forderte
sowohl Kallus- als auch Wurzelbildung. Die erhaltene Kurve weist 2 Maxima auf, bei 10—*
und 10—* K;. Dies wiederholte sich bei den Sorten SO, und WeiBer Auxerrois. Der Autor
sieht darin eine Stlitzung der Hypothese, wonach natlirliche Quinone an der Wurzelbil-
dung beteiligt sind. R. M. Samish (Rehovoth)

JuLLIARD, B. et J. BaLTHAzArRD: Effets physiologiques de l’acide gibbérellique sur
quelques variétés de vigne (Vitis vinifera L.) - Physiologische Wirkungen der Gib-
berellinsdure auf einige Weinsorten (V. vinifera L.) - Ann. Amélior. Plantes 15, 61—
78 (1965) - Stat. Rech. vit. et oenol., Colmar

Die Bespritzung von Reben mit Gibberellinsdure fithrte zu einer Verldngerung des Wuch-
ses, der Blattspreiten, Rappen und Triebe und zu einer Gewichtszunahme des Schnitthol-
zes. Bei der empfindlichsten Sorte trat eine voriibergehende Chlorose auf. Die Entwicklung
von Blitenknospen wurde verringert und die Winterruhe vertieft. — Die Behandlung vor
der Bliite (6 Blatter) fiihrte zu einer Storung der Befruchtung und dadurch zu einer ge-
ringeren Samenzahl/Beere, einer groBeren Anzahl von parthenocarpischen Friichten und
zu verstdrktem Rieseln. Die verringerte Kernzahl hatte eine entsprechende Verringerung
der Beerengrof3e zur Folge. Durch eine Wiederholung der Behandlung nach Beendigung
der Blite konnte die Stdrke des Rieselns eingeschridnkt werden und die kernlosen Beeren
vergroBert werden; Friichte, die mehr als einen Samen enthielten, erreichten jedoch nicht
die GroBe der gleichsamigen Friichte der Kontrolle. Das Gesamtgewicht der Trauben
wurde verringert. Die Wirksamkeit der Gibberellinsdure bei 10 ppm war sehr schwach
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oder gleich Null, bei manchen Sorten war sie erst bei 50 ppm wesentlich und bei empfind-
licheren schon bei 20 ppm. Von den geprliften Sorten zeigten sich bei den meisten Reaktio-
nen Gewdlirztraminer und Sylvaner am empfindlichsten, Auxerrois und Wei3-Grauburgun-
der verhaltnismédBig unempfindlich, wiahrend Gutedel weil und Riesling eine Mittelstel-
Jung einnahmen. — Fur die Praxis ist von Interesse, daBl bei kidlterem Winter die Ver-
tiefung der Winterruhe nicht gentigt, um zu spiterem Austrieb zu fiihren. Eine Lockerung
der Traube wurde nur bei empfindlicheren Sorten erreicht. Vor allem fiihrte die Verrin-
gerung der Infloreszenzzahl zu hohen Ernteverlusten. Die Behandlung kernhaltiger Wein-
trauben mit Gibberellinsdure scheint daher nicht von Interesse zu sein.

R. M. Samish (Rehovot)

Katarian, T. G. und N. S. Porarov: Prognosen iiber die Dauer der Entwicklungspha-
se der Rebe (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod. i Winograd.
+Magaratsch“ - Ser. Winogradarstwo 14, 152—162 (1964) - Allruss. Wiss. Forschg.-
Inst. f. Onol. u. Weinbau ,Magaratsch®, Jalta

Die Dauer der ersten zwei Entwicklungsphasen der Rebe (1. Phase: Bis zum Knospendurch-
bruch, 2. Phase: bis zur Bliite) wird aufgrund der mittleren Lufttemperatur im Laufe der
einzelnen Phasen vorhergesagt. Diese Art der Prognose kann bei der 3. Phase nicht an-
gewendet werden. Verff. stellten fest, da die Dauer der einzelnen Phasen nicht nur von
den klimatischen Faktoren im Laufe der Phasen, sondern auch von den Faktoren im Lau-
fe der vorhergehenden Phase abhidngig ist. Sie schlagen deshalb flir das Ausrechnen der

Dauer der 3. Phase die empirische Formel ny = jf 7 vor, wo nj die Dauer der 3. Phase,
t2 3 t3 3

t; die mittlere Lufttemperatur im Laufe der 2. Phase, t; im Laufe der 3. Phase und A ein

sortenspezifischer Koeffizient ist: In der Umgebung von Jalta betrdgt er fir die Sorte

Senso 3360, WeiBer Muskat 3050 und Weifier Chalili 1650. Verff. diskutieren weiter den Feh-

ler bei der Prognose der Dauer der 3. Phase, welcher aus dem Fehler der Prognose der

mittleren Temperaturen im Laufe der 2. und 3. Phase hervorgeht. J. Catsky (Prag)

Kuvriewer, W. M. and H. B. Scaurrz: Influence of environment on metabeolism of or-
ganic acids and carbohydrates in Vitis vinifera. 2. Light - Einflul} der Umgebung auf
den Stoffwechsel von organischen Siuren und Kohlehydraten bei Vitis vinifera. II.
Licht. - Amer. J. Enol. Viticult, 15, 119—129 (1964)

Verff. kniipfen an friihere Versuche an, in denen nachgewiesen wurde, dafl die Aulentem-
peratur Aufnahme und Einbau von “CO, in Sduren und Zucker beeinflufit. In der vorlie-
genden Arbeit wird {iber den Einflul des Lichtes auf die '"CO,-Aufnahme und den Einbau
von YC in organische Sduren und Zucker berichtet. Triebe mit Trauben von V. viniféra
der Sorte White Riesling wurden am 6. oder 7. Internodium abgeschnitten und mit *CO,
exponiert, wie schon vorher beschrieben (Plant Physiol. im Druck). Zur Exposition gelan-
ten Triebe mit Beeren in einem frithen bzw. spiten Reifestadium. Eine Kontrolle erhielt
volles Tageslicht, 2 weitere Versuchsserien 21 bzw. 30% des Tageslichtes, wobei mit Hilfe
von Folien definiert gefiltert wurde. In einer Tabelle werden die Strahlungswerte in Ka-
lorien/em® und Tag fir die jeweiligen Versuche angegeben. Auch Angaben iiber die Ta-
ges- und Nachttemperaturen sind vorhanden. In zahlreichen Tabellen und Abbildungen
wird gezeigt, dal ganz allgemein eine Dampfung des Tageslichtes mit einem Anstieg der
Séduren in den verschiedenen Reifestadien verbunden ist. Der Anstieg wirkt sich bei der
Apfelsdure stirker als bei der Weinsdure aus. Insgesamt geht durch Dampfen des Lichtes
auch die Zuckerbildung zurtick, allerdings entsteht dabei relativ viel Saccharose. Die Sau-
re-Zucker-Beziehung in Abhéngigkeit von der Lichtdosis und dem Reifestadium wird in
zahlreichen Kurven demonstriert. Die Expositionszeiten betrugen 32 bis 80 h.

F. Drawert (Geilweilerhof)

Kosavashr, A., YuxiNaGa, H. und Itano, T.: Untersuchungen iiber die Temperaturan-
spriiche von Reben. III. Wirkung der Nachttemperaturen wihrend der Reifephase
auf Fruchtreife und Qualitit der Sorte Delaware (jap. m. engl. Zus.) - J. Jap. Soc.
Hort. Sci. 34, 26—32 (1965)

Dije Hohe der Nachttemperatur (von 18 00 bis 8.00 Uhr) in den letzten 4—5 Wochen vor der
Beerenreife iibt einen nachhaltigen EinfluB auf Zeitpunkt und chemische Zusammenset-
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Ko
V.

zung des Mostes aus. Der Pigmentgehalt der Hiilsen zeigte die Reihenfolge: 28° > 22° >
15" > 35°. Der Zuckergehalt der Beere, welcher bei 28° zunidchst rasch anstieg, wurde
spater von den Varianten mit niedriger Nachttemperatur ilibertroffen, so daB3 sich die Reihe
22° > 15" > 28" > 35" C ergab. Bei liberreifen Beeren war der Anteil von Fructose am Ge-
samtzucker > Glucose. Mit steigender Nachttemperatur nahm der S&duregehalt ab, insbe-
sondere Apfelsdure, um bei vollreifen Beeren auf anndhernd dem gleichen Niveau zu ver-
harren. — Die experimentellen Ergebnisse wurden durch Reifemessungen in verschiedenen
Lagen des Landes bestatigt. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

BAYASHI, A., YUKINaGA, H. and Nu, N.: Studies on the thermal conditions of grapes.
Effects of day and night temperatures on the growth of Delaware - Untersuchun-

gen lber die Temperaturanspriiche von Reben. IV. Wirkung der Tages- und Nacht-
temperaturen auf das Wachstum von Delaware - J. Jap. Soc. Hort. Sci. 34, 77—84
(1965) - Coll. Agr., Kyoto Univ., Kyoto

Ko

Das Maximum der apparenten Kohlensdureassimilation — gemessen an der Gewichtszu-
nahme von Bldttern in situ — liegt bei einer mittleren Temperatur von 20'—24" C (Ref.:
keine Angaben der Lichtintensitdt). Maximales Triebldngenwachstum 10d alter Steck-
linge erfolgt bei einer Tagestemperatur von 20° C {von 8.00—18.00 Uhr) und einer Nachttem-
neratur (von 18.00—8.00 Uhr) von 24 oder 18° sowie bei einer Temperaturkombination von
309/30° C. Mit geringfligigen Verschiebungen gelten die gleichen Werte fiir das Sprof3- und
Wurzelgewicht der Stecklinge, so daB als Optimum eine Temperatur von 20° C wahrend
des Tages und von 18'—24° C wahrend der Nacht angesehen werden. Offenbar aber hangt
die optimale Nachttemperatur von der Tagestemperatur ab, da bei 30%30" das Wachstum
nur wenig schwiacher ist als in dem angegebenen Bereich, wihrend Temperaturkombina-
tionen von 15/30° oder 30/12° nur sehr schwaches Wachstum ermdéglichen. — Die Ergebnisse
werden hinsichtlich der ¢kologischen Anpassung der Sorte Delaware besprochen.

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

LEDA, I.: Die Verdnderung der Koblerhydrate in Sprof und Knospen der Rebe

wihrend der Ruheperiode (ung. m. engl. Zus.) - Publ. Acad. Horti- et Vitic. (Budapest)

28

Ko

(2), 247—264 (1964)

In den Trieben (Freilandpflanzen und eingelagerte Triebe) der Sorten Ezerjd, Pinot gris,
Afuz Ali, Lednyka, Kovidinka und Muscat Ottonel wurde ein Stdrkemaximum im Herbst
— wiahrend der tiefsten Winterruhe — und im Friihjahr festgestellt. Mit dem Laubfall
im Herbst fdllt der Stdrkegehalt mit der Abnahme der AuBentemperatur, wahrend gleich-
zeitig der Zuckergehalt ansteigt, um im Januar/Februar ein Maximum (tiefste AuB3entem-
peraturen) zu erreichen. Analog verhalten sich Knospen und Ranken, wobei die Menge
an loslichem Zucker in den Knospen groBfier ist als in den Ranken. -— Die Hemizellulosen
zeigen im Herbst ein Maximum und im Frihjahr ein Minimum. Die Dynamik dieser Vor-
gange ist in den eingelagerten Trieben im Boden schwaiacher als bei den Freilandpflanzen.

B. Kiss (Baia Mare)

MAROvVA, JE. S.: Uber die Affinitit bei Reben (russ.) - Winod. i Winograd. 8, 26—28

(1964)

Als Ursache der sehr schlechten Verwachsung von Reben westeuropdischen Ursprungs
auf die Unterlagssorten 101-14 und 3309 (die Edelreiser wurden aus dem Krimgebiet gelie-
fert) wird eine zu starke Bewurzelung des Edelreises schon wdhrend des Austreibens er-
achtet. Nach dem Entfernen der Edelreiswurzeln in der Rebschule und unter dem Einfluf
der Sommerhitze kommt das Wachstum der Pfropfreben zum Stillstand, und die Reben ver-
trocknen. Dieser Vorgang wird durch die niedrige Bodenfeuchtigkeit und schlechte Affi-
nitdt der Sorten auf beiden Unterlagsreben verstdrkt. Die Veredlung der Sorten auf 41 B
erbrachte indes einen normalen Anwuchs von 38%%. J. Blaha (Brno)

Kozma, P. und D. Porvik: Die Anwendung der chemischen Analyse zur Bestimmung
des Erndhrungsaustausches der Weinrebe (ung. m. franz. u. russ. Zus.) - Publ. Acad.
Horti- et Vitic. (Budapest) 28 (2), 151—168 (1964)

Nach Dungung von Jungpflanzen der Sorte Harslevelli mit verschiedener Ndhrlosung (An-
zucht in Blumentopfen und Sand) wurden Blattanalysen durchgefiihrt. Eine N- oder P-
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Steigerung erhohte den Gehalt an N oder P im Blattgewebe, wobei die P-Zunahme noch
bis in den Spidtsommer andauert. Eine Abhidngigkeit des P-Gehaltes der Blatter von der
N-Diingung lie3 sich feststellen. Der K-Gehalt der Bladtter und Rauten erhdht sich mit
steigender Dilingung. Im Vergleich zu Blattern und Ranken enthdlt die Wurzel weniger K.

B. Kiss (Baia Mare)

Krivingek, V.: Der Einfluf von Unterlagen auf die dkonomisch wertvollen Eigen-
schaften von Edelreben (tschech.) - Virrohrad (Bratislava) 3, 53—54 (1965)

In dem vorliegenden Informationsbericht werden iiber zweijdhrige Versuchsergebnisse
mit je 5 Klonen der Sorten Traminer rot und Veltliner frithrot, welche auf Kober 5 BB,
Riparia Portalis und Riparia X Rupestris Bzenec gepfropft waren, berichtet. Die hdchsten
Ertrage wurden auf der Unterlage Riparia X Rupestris Bzenec erzielt, gefolgt von Ko-
ber 5 BB. Der Zuckergehalt der Trauben war bei Kober 5 BB am hdchsten, bei Riparia
Portalis am niedrigsten; der Sduregehalt bei Riparia X Rupestris Bzenec am hdchsten und
bei Kober 5 BB am niedrigsten. Die Verwendung von Riparia Portalis wird nicht mehr
empfohlen. J. Blaha (Brno)

Laron, J., P. CoutLraup, F. Gay-BeLLiLE et J. F. LEvy: Rythme de I’absorption miné-
rale de la vigne au cours d’un cycle végétatif - Der Rhythmus der Mineralstoffauf-
nahme der Rebe im Laufe einer Vegetationsperiode - Vignes et Vins 140, 17—21
(1965)

Es wurde die Mineralstoffaufnahme gleichwertiger oberirdischer Teile der Sorte Ugni
Blanc auf 41 B in 15tdgigen Abstdnden insgesamt zehnmal innerhalb einer Vegetations-
periode an je 5 Stocken untersucht. Es wurden zwei H6hepunkte der Mineralstoffaufnahme
ermittelt, von denen der erste vor der Bliite, der zweite etwa 2—3 Wochen vor dem Wachs-
tumsabschluf3 liegt. Wahrend der Traubenreite findet lediglich eine verstdrkte Wanderung
von N und K sowie P nach den Beeren hin statt. Das Altern der Triebe driickt sich in einer
Verminderung des N-, P- und K-Gehaltes aus; geringer ist die Mg- und Mn-Abnahme,
vor allem in den Bldttern. Der Ca- und Fe-Gehalt der Bladtter steigt an, derjenige der
SproBlachsen und Trauben nimmt hingegen ab, der Borgehalt dndert sich mit Ausnahme
der SproBachsen wenig. Bei Berlicksichtigung des Umstandes, daB die Rebblatter und
damit auch die darin enthaltenen Mineralstoffe wieder in den Boden gelangen, ergibt sich
aufgrund der Analysenergebnisse bei einem Ertrag von 160 hl’/ha folgender Né&hrstoffent-
zug aus dem Boden: N = 37,14 kg, P = 4,22 kg und K = 45,79 kg. Diese Mengen sind vergli-
chen mit denen anderer Kulturpflanzen, insbesondere was P anbetrifft, sehr gering. In
diesem Zusammenhang wird auf die Bedeutung der Blattanalyse hingewiesen, die in die-
sem Fall eine wesentlich richtigere Beurteilung der Mineralstoffaufnahme ermdoglicht als
die Bodenanalyse. V. Hartmair (Klosterneuburg)

Lawnrow, A. P.: Uber die Regenerationsfihigkeit der Wurzeln fruchttragender Re-
hen unter den Bedingungen Turkmeniens (russ.) - Iswest. Akad. Turk. SSR 6, 62—64
(1964)

Uber die Regenerationsfihgikeit der Rebwurzeln liegen nur spirliche und unsichere An-
gaben vor. Versuche zur Bestimmung dieser Fahigkeit wurden in Bdden mit einem niedri-
gen Wasserspiegel (10—15 m Tiefe) und mit einem niedrigen Humusgehalt (um 1%) ange-
stellt. Danach regenerierten stiarkere Wurzeln (10 mm Durchmesser) 8mal besser als schwa-
che (2 mm). Der Einflul der organisch-mineralischen Diingung von Phosphor hatte eine
100%:ige Erhohung der Regenerationsfihigkeit zur Folge. Auch Verzweigung und das Lin-
genwachstum der Wurzeln war bedeutend besser und rascher. Es wird betont, daB die
Austrocknung des Bodenprofils (0—80 cm) in den Sommermonaten sehr stark war.

J. Blaha (Brno)

Leonarp, O. A, L. A. Liper and A. H. Lance: Toxicity of several herbicides to grape
rootings applied to the roots and to the shoots - Die Toxicitat einiger Herbizide auf
Reben nach Applikation tiber Wurzel oder Sprof3 - Am. J. Enol. Viticult. 15, 206—
213 (1964)

Einjdhrige, in Sandkultur wachsende Pflanzen der Sorte Thompson Seedless wurden mit
15 Herbiziden behandelt, entweder durch Beigabe zum GieBwasser oder durch Aufsprithen
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auf die Blatter. Das Einbringen der Herbizide in den Boden fiihrte zu einer unterschied-
lichen Schadigung der Rebwurzel. Geordnet nach steigender Toxizitdt ergab sich hierbei
die Reihenfolge: Dalapan, Paragquat und DCPA (geringer Effekt bei 5 ppm, lethal bei
500 ppm), Prometryn, Atrazin und Simazin (geringer Hemmeffekt bei 5 ppm), Diuron und
Isozil (tote Wurzeln bereits bei 0,5 ppm), Dichlorbenil (0,5 ppm stark toxisch) sowie die
Wuchsstoffe 2,4-D, Diacamba und Tordon, bei denen mit Ausnahme von 2,4-D auch Sch&di-
gungen an den oberirdischen Pflanzenteilen auftraten. -— Das Aufsprithen auf die Rebblat-
ter verursachte ebenfalls Schadigungen wie Blattdeformationen und Chlorose. Der Schi-
digungsgrad nimmt mit folgender Reihe zu: DCPA, EPTC, Armitrol, Trifluralin, Dichlor-
benil, Simazin, Prometryn, Atrazin, Diuron, Isocil, 2.4-D, Dicamba und Tordon.

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Leroux, R.: Influence de I’auxine et de la lumiére sur la rhizogenése de fragments
de tiges de deux espéces de vignes vierges Parthenocissus tricuspidata (Sieb. et
Zucc) Planch. et Parthenocissus quinquefolia (L.) Planch. cultivés in vitro - Der Ein-
fluB von Auxin und Licht auf die Wurzelbildung von Stammstecklingen zweier Ar-
ten von wildem Wein, Parthenocissus tricuspidata (Sieb. et Zucc) Planch. und P.
quinquefolia (L.) Planch. bei Kultur in vitro - C. R. hebd. Acad. Sci. (Paris) 260, 4589
—4591 (1965) - Stat. Biol. vég., Cherré, Sarthe

Invertierte Stecklinge zweier Arten von wildem Wein wurden in einer modifizierten Hel-
lerldsung gezogen (a) unter Zugabe verschiedener Konzentrationen von Naphtylessigsdure
(NES), (b) mit und ohne Licht. Bei beiden Arten war die Zugabe von NES fiir die Wurzel-
bildung erforderlich. Bei P, tricuspidate inhibierte Licht beinahe vollkommen die Wurzel-
hildung (das Optimum mit und ohne Licht bei 10—* NES). Bei P. guinquefolia wurde ein
dhnliches Maximum im Dunkeln (bei 10—° NES) und im Licht (bei 10—* NES) erzielt.

R. M. Samish (Rehovot)

Macrisso, Y., P. Pasev et K. Stoev: Vergleichende Untersuchungen iiber Wachstum
und Traubenertrag der Sorte Afus-Ali beim Anbau im oberen und unteren Abschnitt
eines Hanges (bulg. m. franz. u. russ. Zus.) - Gradinarska i Lozarska Nauka 1 (9), 65—
74 (1964) - Inst. Viticult. Oenol., Plever

In dreijahrigen Untersuchungen wurden im oberen und unteren Bereich eines Hanges
mikroklimatische Beobachtungen durchgefiihrt und die Beziehungen zum Wachstum und
zur Traubenqualitédt der Sorte Afus-Ali festgestellt. Im oberen Teil des Hanges sind die
Luft- und Bodenfeuchte niedriger und die Temperaturen in den bodennahen Schichten
hoher als im unteren Teil des Hanges. Daher haben die Reben im oberen Hangabschnitt
ein flacheres Wurzelsystem, schwidcheres Triebwachstum, kleinere Beeren und Trauben
und einen um 20% niedrigeren Ertrag. Dabei entsprechen 45,2% davon nicht den Standard-
ansprlichen flir Tafeltrauben. M. Milosavljevié (Belgrad)

MaruTjan, S. A.: Uber die Hemizellulosen der Weinrebe (russ.) - Iswest. Biol. Nauki,
Erevan, 17 (8), 73—177 (1964) - Armen. Inst. flir Weinbau, Onologie und Obstbau,
Erevan

Bei frithen und spdten Rebensorten wurde der Gehalt an Hemizellulosen (Hydrolyse mit
heiBem Wasser und 2" HCI, Bestimmung nach Berrranp) im Laufe des Jahres festgestellt.
Die chromatographische Untersuchung des Hydrolysates zeigte, da Xylose der vorherr-
schende Zucker in den Hemizellulosen eder Rebe ist. Die Zusammensetzung der Hemizel-
Julosen in verschiedenen Teilen der Stdcke ist im Laufe der Vegetationsperiode mehr oder
weniger konstant, die Verdnderungen sind nur quantitativ. In der ersten Hé&lfte der Ve-
getationsperiode sinkt der Hemizellulosengehalt, nach dem Bliihen steigt er an, zur Zeit
der Beerenreife wurde wieder ein Minimum beobachtet, welches im Spatherbst von einem
Anstieg gefolgt wird. Bei frithreifen Sorten waren die Maxima und Minima des Jahres-
zyklus ausgeprédgter, wogegen bei spdtreifen Sorten kleinere Schwankungen des Hemi-
zellulosengehaltes festgestellt wurden. Der Hemizellulosegehalt in den Wurzeln ist gering
(8—10%) und veridndert sich wenig. Der Bast enthidlt weniger Hemizellulosen als das Holz:
die im Bast sind aber beweglicher und weisen grélere Schwankungen im Laufe des Jah-
res auf. 1. Tichd (Prag)
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MEeLkonjaN, A. S.: Uber die Anlage von generativen Organen in den Winterknospen
junger Rebstocke (russ.) - Winod. i Winograd. 5, 35—41 (1964)

In einer sechsjahrigen Untersuchungsreihe mit verschiedenen Sorten konnte eine enge
Beziehung zwischen einem unterschiedlich starken Anschnitt der Jungpflanzen im 1. und
2. Jahr und der Infloreszenzausbhildung nachgewiesen werden. Allgemein ist die Fruchtbar-
keit hoher und der Ausbildungsgrad der Bliitenstidnde bei einem kurzen Anschnitt —
2—3 Triebe je Pflanze — besser als bei einem starken Anschnitt, wobei die Pflanzen je-
weils auf mehrere Strecker zurilickgeschnitten wurden. Desweiteren wurde bei frith fruk-
tifizierenden Sorten eine postembryonale Zunahme der Infloreszcnzen beobachtet (er-
hohte Zahl von Infloreszenzen nach dem Austrieb im Vergleich zur mikroskopischen Aus-
zahlung vor dem Knospenaustrieb), wihrend bei spét fruktifizierenden in den ersten Jah-
ren eine Reduktion der Infloreszenzen zu erkennen war. Der unterschiedlich intensive
Blihimpuls, gemessen an der Infloreszenzzahl und der Ausbildung der Einzelinfloreszenz
(keine partielle Verrankung) wird auf Erndhrungsbedingungen der Knospen, insbeson-
dere auf das C : N-Verhéaltnis zuriickgefiihrt. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

PavamartcHouk, G. und E. SoukHArRev: Mechanische Eigenschaften der griinen Reb-
triebe (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno. Issled. Inst. Winod. i Winograd. ,Ma-
garatsch“, Ser. Winograd. 14, 65—71 (1964)
Es wurden einige mechanische Eigenschaften der griinen Rebtriebe, besonders die Biegung,
das Ausbrechen und das Drehen getestet. In der Zeit des ersten Heftens sind die Rebtriebe
sehr fein, doch innerhalb von 8—10 d nimmt ihre Festigkeit stark zu. Ziemlich langsam
wird dagegen ihre Resistenz gegen Biegen und Ausbrechen erhdht. Die Feuchtigkeit der
Triebe wird wdhrend des Wachstums von 75—80% auf 65—70% herabgesetzt. Die gefundenen

Werte zeigten in verschiedenen Gebieten (Steppe, Gebirge) keine nennenswerten Unter-
schiede. J. Blaha (Brno)

PaLec, L. G.: Physiological effects of gibberellins - Ann. Rev. Plant Physiol. 16, 291
—322 (1965) - Dept. Plant Physiol.,, Waite Agr. Res. Inst., Univ. of Adelaide, Adelaide

Penkov, M. et M. Kenperov: Recherches sur la disposition du systéme radiculaire des
vignes dans la vallée de Songourlaré (bulg. m. franz. u. russ. Zus.) - Gradinarska i
Lozarska Nauka 2, 235—239 (1965)

Perez-Savas, J. und L. pe Espinosa: Mangelkrankheiten der Rebe (span.) - Semana
Vitivinic. (Valencia) 20, 2855—2857 (1965) - Est. Vitic. Enol., Requena

PeRrEz-SaLas, J. und L. o Espinosa: Bekdimpfung der Kalk-Chlorose (span.) - Semana
Vitivinic. (Valencia) 20, 3111—3113 (1965)

Perez-SaLas, J. und L. pe Esrinosa: Chlorose-resistente Unterlagen (span.) - Semana
Vitivinic. (Valencia) 20, 3191—3193 (1965) - Est. Vitic. Enol., Requena

PEeREz-SALas, J. und L. pE Espinosa: Hilfsmittel gegen die Chlorose (span.) - Semana
Vitivinic. (Valencia) 20, 2937—2939 (1965) - Est. Vitic. Enol., Requena

PoucerT, R.: Perturbation de I’inhibition corrélative des bourgeons dans le genre Vitis
sous ’action d’une carence en fer - Storung der korrelativen Hemmung in den Knos-
ven der Gattung Vitis unter dem Einfluf3 von Eisenmangel - C. R. hebd. Acad. Sci.
{Paris) 260, 661—664 (1965) - Stat. Rech. Vit., Pont-de-la-Maye (Gironde)

Pflanzen von Vitis vinifera var. Sauvignon im Weinberg oder von V. riparia var. ,Gloire
de Montpellier“ in Quarzsand zeigen nach Eisenmangel bzw. ohne Eisen starke Chlorose
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und alsbaldigen Verlust der Bldtter. Die Chlorose ist mit Verlidngerung der angelegten
Seitentriebe bzw. mit einem Austreiben weiterer Achselknospen verkniipft, d. h. die Api-
kaldominanz ist verloren gegangen, woraus auf eine Beteiligung der Blatter und des Ge-
halts an Chlorophyll fiir das Zustandekommen dieser Apikaldominanz geschlossen wird.

M. Bopp (Hannover)

PouceT, R. et C. Juste: Influence de la chlorose ferrique sur la composition et les
propriétés de la séve de la vigne: résultats préliminaires - Einflu3 der Eisenchlorose
auf die Zusammensetzung und die Eigenschaften des Saftes des Rebstockes. Vorldu-
fige Ergebnisse - C. R. hebd. Acad. Agr. France 51, 98—105 (1965)

Im Juni, Juli und August wurden in Parzellen, die viel aktiven Kalk enthalten, stark
chlorotische und gesunde Stocke liber der Veredlungsstelle abgeschnitten. Der austretende
Saft wurde untersucht. Sein pH ist bei chlorotischen Stécken hoher, bis zu einer Einheit.
Die Reduktionsfahigkeit, ausgedriickt durch die optische Dichte, scheint bei kranken Stok-
ken grofler zu sein. Auch der elektrische Widerstand (Ohm/cm) ist erheblich erhoht, da der
Saft kranker Stocke weniger Elektrolyte enthdlt. P- und Fe-Gehalt sind niedriger. Bei
gesunden Pflanzen scheint also der hohere P-Gehalt die Fe-Ldéslichkeit nicht herabzuset-
zen, wahrend in gewohnlichen Loésungen Eisenphosphat gefallt wird. Es wird deshalb eine
organische Tragersubstanz flir Fe angenommen. Die Untersuchungen werden fortgesetzt.

O. Sartorius (MufZbach)

PripuAM, J. B.: Low molecular weight phenols in higher plants - Ann. Rev. Plant
Physiol. 16, 13—36 (1965)

RADLER, F.: Reduction of loss of moisture by the cuticle wax components of grapes
Verminderung der Austrocknung der Beere durch die Wachszusammensetzung der
Kutikula - Nature 207, 1002—1003 (1965) - Hort. Res. Sect., Merbein

Die kutikuldre Transpiration der Beeren ist vor allem durch die chemische Zusammen-
setzung der Kutikula gegeben; diese besteht aus 30" ,weichem¥, in Petroldther 16slichem
Wachs und aus ,hartem®, in Chloroform ldslichem Wachs. Verf. stellte fest, da die Aus-
trocknungsgeschwindigkeit der Sultanina-Beeren von der Menge des ,weichen Wachses*
in der Kutikula abhéingig ist. Die gesamte Entfernung aller kutikuldren Lipiden durch
heiles Chloroform sowie die génzliche Entfernung der Epidermis hat nur eine kleine Stei-
gerung der Austrocknungsgeschwindigkeit zur Folge. Das Eintauchen der Beeren (dipping)
in eine Emulsion, bestehend aus Fettsduren, deren Athylester und sulphonierten Verbin-
dungen bei der Herstellung der Sultanrosinen, erhoht die Austrocknungsgeschwindigkeit
sichtbar nur dann, wenn die Kutikula eine Fraktion von ,weichem Wachs“ enthalt. Diese
¥Fraktion wirkt wahrscheinlich als hydrophobe Barriere; durch das Eintauchen der Beeren
in eine Emulsion von Lipiden mit hydrophilen Gruppen wird eine hydrophile Bindung
zwischen der hydrophoben Beerenoberfldche und deren inneren Teilen gebildet, welche die
Leitung des Wassers durch die Kutikula ermdéglicht. J. Catsky (Prag)

Ranierir, M. pe und M. E. ScarasciA VeNezian: Differenzierung der Knospen bei der
Sorte Maria Pirovano (ital.) - Atti Accad. Vite e Vino (Siena) 16, 57—83 (1964)

Die Tafeltraube Maria Pirovano, die aus einer Kreuzung von Zibebe mit Sultanine hervor-
gegangen ist, besitzt gute Handelseigenschaften, jedoch eine geringe Ertragsleistung. An
Knospen, die innerhalb des Zeitraumes vom 9. Mai bis 29. Oktober 1962 zu elf verschiedenen
Terminen entnommen worden waren, wurden Untersuchungen iliber Beginn und Verlauf
der Differenzierung durchgefiihrt, die mit morphologischen Untersuchungen koordiniert
waren. Es zeigte sich hierbei, dal die Differenzierung bei der Sorte Maria Pirovano, vergli-
chen mit anderen Sorten, verspitet einselzt und nur in wenigen Fallen zum volligen Ab-
schluB kommt, was durch zahlreiche Wiedergaben von Mikrophotos eindeutig belegt wird.
Infloreszenzanlagen entstehen nur selten unterhalb des 7. Nodiums, meist zwischen dem
10. und 20. Nodium. Der Grund fiir dieses abweichende Verhalten dieser Sorte scheint in
ihrer genetischen Konstitution begriindet zu sein. V. Hartmair (Klosterneuburg)

SARGENT, J. A.: The penetration of growth regulators into leaves - Ann. Rev. Plant
Physiol. 16, 1—12 (1965) - Dept. Agr., Univ., Oxford



307

Sirois, M.: Untersuchungen zur Kontrolle der Ernihrung der Reben durch Blatt-
analyse in Ungarn - Mitt. Klosterneuburg A 15, 51—62 (1965) - Forschg.-Inst. f. Am-
pel., Budapest

Unter dem Einfluf3 des Bodenkundlers Sicmonp wurden in Ungarn lange Zeit nur die Er-
gebnisse der Bodenuntersuchung als Grundlage fiir die Diingungsempfehlungen im Wein-
bau verwendet. Die Arbeiten von Lacaru gaben Veranlassung, auch die Blattanalyse zur
Ermittelung des Erndhrungszustandes einzuschalten. Hierbei zeigte sich, daB die NPK-
Gehalte der Blatter in verschiedenen Hohen des Rebstockes und von verschiedenen Sorten
wihrend der ganzen Vegetationsperiode signifikante Unterschiede aufweisen. Gleichzeitig
konnte auch die Abhingigkeit der Nihrstoffgehalte voneinander gefunden werden, so daf3
dje Feststellung eines ,Kkritischen“ Wertes die gleichzeitige Bestimmung mehrerer Nahr-
stoffe notwendig macht. Kaliummangelblitter enthalten z. B. 50% mehr Phosphat als ge-
sunde, aber wesentlich weniger Mangan. — Es wird empfohlen, von wenigstens 4 Stdcken,
welche gleich behandelt sind, je 10—15 Blitter fiir die Untersuchung zu entnehmen. Die
getrockneten und gemahlenen Blédtter werden naf3 aufgeschlessen und dann die verschie-
denen Elemente nach bekannten Verfahren bestimmt. Vorliegende Untersuchungen dien-
ten hauptsidchlich der Auffindung der Ursachen der Chlorose. In mehreren Tabellen wer-
den die Gehalte an Mn, Fe, Zn, und B, teilweise auch an P und K, von griinen und chloroti-
schen Bldttern verschiedener Sorten und Standorte angegeben. Um die Ergebnisse richtig
auszuwerten, war es notwendig, die Gehalle der gesunden Blédtter eines chlorosefreien Ge-
hietes mit den gesunden Bléttern eines chloroseanfilligen Gebietes mit zum Vergleich
heranzuziehen. Auch die Kenntnis der Verdnderung des Eisengehaltes wihrend der Ve-
getationsperiode war notwendig. Eisenchlorose trat auf, wenn der Eisengehalt bei norma-
lem Mangangehalt unter 100 ppm im Herbst absank. Eisenmangel war die Hauptursache
der Chlorose; er war mit Chelaten glinstig zu beeinflussen. Die Untersuchungen zeigten
auch, daB3 ein Eisen-Mangan-Verhéltnis < 1 cie Chlorose hervorrufen kann.

O. Siegel (Speyer)

ScHOPFLING, H.: Der EinfluB der Haupttriebblitter und Geiztriebblitter auf die ve-
getativen und generativen Leistungen der Sorte Riesling, Klon 92 Geisenheim
Wein-Wiss. 20, 437—451 (1965)

In 2jdhrigen Untersuchungen an der Sorte Riesling 92 auf Kober 5 C flihrte das Entfernen
der Geiztriebe Ende Juli und Ende August zu eincr schwachen Austriebsverzogerung im
wolgejahr, zu einer geringen Bliihbeschleunigung und zu einer Verminderung des Zucker-
gehaltes um 2—5" Oe, wihrend der Sauregehalt keine signifikante Verdnderung erfuhr.
Werden indes alle Blatter des Haupttriebes entfernt, so da3 die Assimilation allein von den
(Geiztrieben libernommen wird, werden das Wachstum der Geiztriebe gefordert, der Zuk-
kergehalt des Mostes um 1—4” Oe und der Sduregehalt um 0,6—08%w erniedrigt. Der Einfluf3
der partiellen Entbldtterung auf den Stockertrag war durch das Auftreten von Botrytis
an den stark belaubten Kontrollpflanzen lberdeckt. — Die vegetative Potenz von Steck-
lingen partiell entblédtterter Triebe wird reduziert (geringeres Wurzelgewicht).

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

ScuiiTTe, K. H.: Biologie der Spurenelemente. Ihre Rolle bei der Ernihrung - Bay.
Landwirtschaftsverl., Miinchen, 235 S. (1965)

Der Verf. ist Mitarbeiter am Botany Department der Universitdt Kapstadt (Stidafrika);
Aas Buch ist in Englisch erschienen. Die deutschsprachige Ausgabe ist eine Ubersetzung;
sie wurde verdffentlicht im Rahmen der ,Internationalen Monographien: Nahrung und Er-
ndhrung bei Tier und Mensch; herausgegeben unter Mitwirkung von ANDRE VoOISIN“. —
In 12 Kapiteln wird der Stoff gut gegliedert und damit (ibersichtlich dem Leser dargestellt.
Es werden u. a. behandelt: Die Bedeutung der Spurenelemente fiir die Erndhrung, fir die
Frtragsgestaltung, fir die Qualitdt der Nahrungsmittel, fiir die Fortpflanzung, fir Ge-
sundheit und Krankheit bei Mensch und Tier. Die letzten Kapitel befassen sich mit der
Hiufigkeit und Verbreitung von Storungen im Spurenelementhaushalt, mit dkologischen
Faktoren, der Bestimmung von Midngeln bzw. Uberschiissen in Boden und Pflanze und den
Folgen einer unharmonischen Diingung. Das Schrifttum umfaBt 336 Literaturangaben, dar-
unter erfreulicherweise auch deutsche, bis einschlieflich 1962. Die Darstellung ist im allge-
meinen auch flir Laien leicht verstdndlich; der Wissenschaftler wiirde hdufig eine star-
kere Vertiefung wiinschen. Die angeflihrten Beispiele, haufig extremer Art, stammen von
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allen Gegenden der Welt und lassen beim deutschen, nicht sachkundigen Leser leicht den
Eindruck zuruck, daBl Spurenelementmangel auch bei uns eine hdufige Erscheinung wire,
was erfreulicherweise nicht behauptet werden kann. Die Wechselwirkungen zwischen den
Kernndhrstoffen und den Spurenelementen, den Spurenelementen untereinander, werden
deutlich dargestellt und lassen die Bedeutung der Mineralstoffe fiir die Erndhrung von
Mensch und Tier gut erkennen. Die Ausfiihrungen beruhen zum grofiten Teil auf experi-
mentellen Untersuchungen, nur sind vielleicht manchmal die Dinge etwas liberbewertet,
in der Absicht, die Bedeutung der Spurenelemente scharf herauszustellen. — Das Buch
kann allen empfohlen werden, welche sich etwas vertiefter mit der Biologie der Spuren-
elemente und ihrer Bedeutung fiir die Probleme der Erndhrung und Gesundheit beschaf-
tigen wollen. 0. Siegel (Speyer)

SEARLE, N. E.: Physiology of flowering - Ann. Rev. Plant Physicl. 16, 97—118 (1965)

SercejEw, L. J.: Physiologie der Winterfestigkeit von Holzgewichsen (russ.) - Verl.
Nauka, Moskau, 172 S. (1964)

SucHTscHJaN, G. L.: Anlage der Bliitenstinde bei der Rebe unter verschiedenen Kkli-
matischen Bedingungen (armen. m. russ. Zus.) - Iswest. Akad. Nauk Armensk. SSR
17, 17—24 (1964)

SuLLivan, D. T.: The effect of rootstocks on growth of grape varieties in New Mexi-
co - Der Einflull von Unterlage auf den Wuchs von Rebsorten in New Mexiko - Fruit
Varieties & Hort. Dig. 19, 72—174 (1965)

Die V. labrusca-Sorten Concord und Fredonia werden im Wuchs durch die Unterlagen
Salt Creek und Dogridge sehr und durch V. solonis X Othello 1613 nur schwach gefordert,
was vor allem auf die sehr stark auftretende Chlorose bei wurzelechter Pflanzung zurilick-
zufiihren ist. Die V. vinifera-Sorte Thompson Seedless zeigt nur auf den beiden V. cham-
nini-Unterlagen ein kraftigeres Wachstum, nicht hingegen die Sorte Cardinal. Die Frostre-
sistenz der nichtgepfropften Pflanzen ist allgemein hoéher und der Austrieb zeitiger als
bei den gepfropften Varianten. Uber den Traubenertrag hat Verf. keine Angaben gemacht.

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

TiLL, M. R.: The sensitivity of fruit growth rate to the water balance of the plant -
Austr. J. Expt. Agr. and Anim. Husb. 5 (16), 85—86 (1965) - Dep. Agr. Div. Hort,,
Adelaide

Verf. fliihrte einige Messungen des Wasserpotenzials (= DPD, diffusion pressure deficit)
ausgewachsener Blidtter und Beeren der Sorte Shiraz in Siid-Australien durch. DPD wur-
de mit der Schardakows Schlieren-Methode bestimmt. Die Pflanzen wurden nicht be-
wissert, so daB die Bldtter widhrend des Tages eine negative Wasserbilanz hatten. Der
DPD-Wert war in den Bldttern im Laufe des ganzen Tages niedriger (—11,5 bis —17,5 Atm.)
als in den farbigen Beeren (—15,5 bis —24 Aim.). Der Unterschied zwischen den Blittern
und den griinen Beeren war nicht signifikant. Die farbigen Beeren hatten einen hdéheren
Zuckergehalt (bis 2X; gemessen mit Taschenrefraktometer). Die Frgebnisse haben mit
Ricksicht auf sehr wenige Messungen nur einen orientierenden Charakter (Bemerkung des
Ref.). Verf. ist der Meinung, dafl seine Ergebnisse die Feststellung von HenpricksoN und
VEeErHMEYER (Calif. Agric. Exp. Sta. Bull. No. 278, 1950) und von WEecGeER (Riv. Vitic. Enol 6:
176—178, 1953), wonach die Bewiésserung zu Ende der Vegetation nur einen sehr kleinen Ein-
fluB auf die BeerengrioBe hat, erkldren. J. Catsky (Prag)

Toborov, C.: La morphogenése desbourgeons latents de la vigne (bulg. m. franz. u.
russ. Zus.) - Gradinarska i Lozarska Nauka 2, 225—233 (1965) - Inst. sup. agr. ,G.
Dimitrow*, Sofia

Trierl, V. S.: Studies on ontogeny and senility in plants. 9. Clone behavior of Vitis
vinifera var. Malbeck, in relation to senility - Studien uber Ontogenese und Senili-
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tdt der Pflanzen. IX. Verhalten von Vitis vinifera var. Malbeck-Klone in Beziehung
zur Senilitdt - Phyton 22, 35—39 (1965) - Fac. Cienc. Agr., Univ. Cuyo, Mendoza

Es wurden die Lange des ldngsten Internodiums (I), Zahl der Bldtter pro Sprof3 (II), Dichte
des Adernetzes (III), Amylase- (IV) und IES-zerstorende Aktivitdt (V) des SproBigewebes,
Gesamt-N-Gehalt (VI), Effekt des Blattextraktes auf Samenkeimung (VII) und Pilzwachs-
tum (VIII) bei 3-, 10- und 30jdhrigen, aus vegetativer Vermehrung stammenden Pflanzen
verglichen, um den Ablauf der Ontogenese und Senilitdt zu ermitteln. II, V, VI erreichten
bei den jlingsten, I, IV, VII (Hemmungen), VIII (Forderung) bei den 10jdhrigen, und III bei
den iltesten Pflanzen die hochsten Werte. Aufgrund dieser Beobachtungen wird die On-
togenese der verschieden alten Pflanzen als normal betrachtet, und die vegetative Ver-
mehrung als eine partielle Verjlingung aufgefafit, wenn eine physiologische Angleichung
in Abhéngigkeit vom Klonalter zwischen den 3. und 10. Jahren erreicht werden soll. Der
Verf. vermutet, da3 die Ursache des Alterns nicht in der Anhaufung toxischer Substanzen
nund Hemmstoffe, sondern in der ungentigenden Aufnahme und unzureichendem Trans-
port des Wassers und der Niahrelemente, bzw. in der Verminderung des Auxingehalts
(= geringere IES-Oxydation wegen schwéicherer Enzymadaptation) liegt. Jedoch muf3 man
hemerken, da3 einerseits die keimungshemmende bzw. wachstumsfordernde Wirkung der
Blattextrakte nicht selbst an der Rebe untersucht worden war und andererseits die ge-
ringere IES-Oxydation bei der &dlteren Pflanzen aus methodologischen Griinden (Inku-
bation von Gewebehomogenisaten mit IES) auch auf der verdnderten IES-Aufnahme, bzw.
~Abbindung, sowie auf die gréBere Menge an vorhandenen IES-Oxydase-Inhibitoren zu-
riickgefiihrt werden kann. F. Ségi (Fertod)

TscuajrLacHjaN, M. C., R. M. GaratscHjaN und M. M. Sarsissowa: Uber den Einflu8 von
carcinogenen Bakterien auf die Bewurzelung von Pfropfreben (russ.) - Iswest. Biol.
Nauki, Erevan 17 (8), 15—22 (1964) - Mikrobiol. Inst. Akad. Wiss. Erevan

TJm die Bewurzelungsfihigkeit der Reben zu verbessern, wurden Blindreben mit Reinkul-
turextrakten aus Pseudomonas tumefaciens Sm und Xanthomonas beticola (20%ige LO-
sungen, Dauer der Behandlung 18 h) behandelt. Bei den Sorten Saperavi und Voskeat,
welche sich sehr schlecht bewurzeln lassen, erhohte sich der Anteil bewurzelter Steck-
lJinge um 80% gegentiber der Verwendung von chemischen Stimulatoren, wie j-Indolyl-
buttersaure. Die besten Resultate lieferten auxindhnliche Stoffe aus P. tumefaciens-Kul-
turen. Auch das Wachstum der Triebe im Sommer wurde nach Behandlung mit Extrakten
aus P. tumefaciens-Kulturen stimuliert. J. Blaha (Brno)

TseEvko, A.: Loi biologique essentielle ,quantitative” dans la viticulture industrielle
(russ. m. franz. Zus.) . Trudy Nautschno. Issled. Inst. Winod. i Winograd. ,,Maga-
ratsch*, Ser. Winogradarstwo 14, 179-—201 (1964)

VipaL, J.-P.: Les carences de la vigne - Mangelerscheinungen bei der Rebe - Bull.
Techn. (Perpignan) 32, 131—142 (1964)

Die Erscheinungen, die infolge Mangels an Fe, K, B, Mg und Mn auftreten, und ihre Behe-
hung werden an Hand von 16 Literaturangaben und von eigenen Beobachtungen kurz
hesprochen. O. Sartorius (MuB3bach)

WEeAVER, R. J. and R. M. PooL: Relation of ringing to gibberellin-like activity in ber-
ries of Vitis vinifera L. - Die Beziehung zwischen der Ringelung und Gibberellin-
Aktivitdt in Beeren von Vitis vinifera L. - Nature 206, 318—319 (1965) - Dept. Viti-
cult. Enol,, Univ. of Calif., Davis

Etwa 10 d nach Vollbliite wurden ,Black Corinth“-Pflanzen geringelt, 48 h spéter die Bee-
ren (1 kg) gefriergetrocknet und mit Methanol extrahiert. Der geengte methanolische Aus-
zug wurde mittels verschiedener organischer Verteilungsmittel fraktioniert, die gib-
berellindhnlichen Stoffe (GS) durch Papierchromatographie getrennt und mit einer Zwerg-
erbse biologisch getestet (Einzelheiten siehe im Original). Fraktion (F) -I (neutral) der
Kontroll-Beeren enthielt eine sehr betrdchtliche Menge von GS (entsprechend mehr als
0,1 «g GAjy), gegenliber der ganz unbedeutenden Quantitdt der Beeren geringelter Reben.
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Auch in F-III (Chloroform) der Kontroll-Beeren war der Gehalt an GS etwas grofler (ca.
0,005 ug GAy-~-Aquiv.) als in solcher der behandelten Beeren. In den saueren F-IV und-V
iiberwog dagegen der GS-Gehalt aus geringelten Beeren (=0,1 «g GAz-Aquiv.). Die Menge
von GS in F-II (basisch) wies keine Unterschiede zur Kontrolle auf. Die Ringelung ruft
also eine Erhohung des Niveaus bestimmter GS in den sich entwickelnden Beeren hervor.
Es ist anzunehmen, daB der Ringelungseffekt mit dieser Anderung des GS-Spektrums in
Verbindung steht. F. Sdgi (Fertod)

WEeaver, R. and R. M. PooL: Relation of seededness and ringing to gibberellin-like
activity in berries of Vitis vinifera - Plant Physiol. 40, 770—776 (1965)

Weaver, R. J., J. van OverBeek and R. M. Poou.: Induction of fruit set in Vitis vinifera
L. by a kinin - Forderung des Fruchtansatzes durch Kinin bei Vitis vinifera L. - Na-
ture 206, 952—953 (1965)

Nas Eintauchen der Infloreszenzen kurz nach Vollbliite oder 4 d nach der Bliite in Losun-
gen bis zu 1000 ppm 6-Benzylamino-9-(2<Tetrahydropyranyl)-9 H-Purin fiihrte bei den Sor-
ten Muscat of Alexandria und Black Corinth (letztere vor der Behandlung kastriert) zu
einer Verbesserung des Fruchtansatzes. Maximaler Effekt konnte bei einer Konzentration
von 125 ppm erzielt werden. Offenbar wird gleichzeitig der Anteil kernloser Beeren bei
Muscat of Alexandria erhoht. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

WoobsriDGE, C. G. and W. J. CLore: A black-leaf condition of Concord grape in
Washington - Ursache der , black-leaf“~-Krankheit der Concord-Traube in Washing-
ton - Proc. Am. Soc. Hort. Sci. 86, 313—320 (1965)

Schon friithere Beobachter hatten die Vermutung ausgesprochen, daB3 die ,black-leaf*-
Krankheit der Reben, die Ende Juli oder Anfang August auftritt und durch dunkelviolette
Verfarbung der Blattoberseiten gekennzeichnet ist, mit Kalimangel in Verbindung zu brin-
gen sei. Die Symptome der Krankheit treten in dem semiariden Klima der Region
Washington besonders stark in Erscheinung, wenn reicher Behang vorhanden ist. Die von
den Verff. durchgefiihrten Analysen an Blattern und Blattstielen zeigen, daB die Pflanzen
mit stidrkeren Symptomausprdgungen auch den niedrigsten K-Gehalt aufweisen. Durch
starke Kalidlingung wiahrend mehrerer Jahre wurde das Auftreten der Krankheit — trotz
reicher Ernten — stark verringert. Die filir K-Mangel charakteristischen Innen- und Rand-
chlorosen an den Blédttern wurden nur bei Gewdéchshauspflanzen beobachtet. Verff. kom-
men zu dem SchluB3, daB akuter Kalimangel bei hoher Lichtintensitit, niedriger Luft-
feuchtigkeit und hoher Temperatur zu dem Erscheinungsbild ,black-leaf* bei den Reben
fuhrt. F. Gollmick (Milincheberg/Mark)

D. BIOCHEMIE

AMIRDJaNOV, A.: Coloration automnale des feuilles du cep en tant qu’indice de son
régime d’hydrate de carbone (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno. Issled. Inst.
Winod. i Winograd. ,Magaratsch*, Ser. Winogradarstwo 14, 163—178 (1964)

Anonym: Laboratory training manual on the use of isotopes and radiation in soil-
plant relations research - Techn. Rep. Ser. 29, Intern. Atomic Energy Ageny, Wien,
165 S. (1964)

Anonym: Radioisotope techniques in the study of protein metabolism - Techn. Rep.
Ser. 45, Intern. Atomic Energy Agency, Wien, 256 S. (1965)

Casa Lucas, J.-F.: Phénoménes d’oxydo-réduction au cours de la maturation et du
vieillissement du vin et procédés pour les modifier. Rapport espagnel - Bull O.1. V.
38, 1406—1427 (1965)
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CHuasoussou, F. et J. P. CarLes: Distorsion du diagnostic foliaire de la vigne sous I'in-
fluence de certains traitements insecticides - Verdnderungen in der Analyse von
Rebblattern nach Behandlung mit Insektiziden - Vignes et Vins 139, 19—25 (1965)

Die Untersuchungen wurden durch das vermehrte Auftreten von Spinnmilben (Panony-
chus ulmi Koch und Eotetranychus carpini vitis Boisd.) nach einer Bekdmpfung der Trau-
benwickler mit verschiedenen Insektiziden ausgeldst. Verff. vermuten, daB die Ursache
dieser Ubervermehrung weniger in der Abtétung der Niitzlinge als in der Erndhrung der
Rebe zu suchen und durch Blattanalysen festzustellen sei. Die Blitter wurden daher auf
N, P, K, Ca und Mg untersucht. Behandelt wurden die Reben (1960—1963, in drei verschie-
denen Lagen) dreimal im Rahmen der ,Wurm“-Bekdmpfung mit DDT, Parathion bzw.
Carbaryl. Die fungizide Behandlung war {(iberall dieselbe. Die Blattanalysen lieBen u. a.
nach DDT eine signifikante N-Zunahme erkennen; ferner — nicht signifikant — eine Zu-
nahme von K, entsprechend einem Riickgang von Ca und Mg; nach Parathion schwankten
die Ergebnisse in Bezug auf N sehr stark; Carbaryl zeigte ebenfalls in den einzelnen La-
gen dem N-Gehalt gegenliber verschiedene Auswirkung, ferner eine deutliche Zunahmz=
des K, eine Abnahme des Ca; Mg scheinl weniger beeinfluB3it als durch Parathion. Man
kann, allgemein gesehen, eine gewisse Korrelation zwischen der Verdnderung von N und
den ilibrigen Elementen beobachten, und es scheint sich die Wichtigkeit des Gleichgewichts
K/Ca abzuzeichnen, gebunden an den Total-N. Verff. kommen zu dem SchluB3, dafl sich
die Insektizide deutlich auf das Gleichgewicht der Elemente, auf die Physiologie und Bio-
Jogie der Pflanze auswirken, wobei der Anfangsbefund, d. h. die Diingung, eine wichtige
Rolle spielt. ,Wir wissen jetzt, daB das Problem der Ubervermehrung der Milben als Folge
phytosanitdrer MaBinahmen nur durch das Studium der biochemischen Auswirkungen in
der Pflanze gelost werden kann. Durch das Studium der Blattanalyse haben wir prazise
Angaben erhalten; wir nehmen an, daB wir dieses Problem in sehr naher Zukunft auf
diese Weise 16sen werden.* H. Miihlmann (Oppenheim)

CuatscHipsg, O. T. und Z. G. Dsozenipse: Verdnderung der Aktivitit von Zytochrom-
oxydase und Ascorbinoxydase in der Rebe (georg. m. russ. Zus.) - Soob. Akad. Nauk.
Gruz. SSR 36, 339—344 (1964)

Im Zellsaft der Sorte Rkaziteli, gepfropft auf Kober 5 BB, ist die Aktivitdt von Zyto-
chromoxydase, Ascorbinoxydase und Katalase besonders ausgepragt, wihrend im Zellsaft
der Unterlage Kober 5 BB die Polyphenoloxydase und Peroxydase die grofite Aktivitat be-
sitzen. Zum Vegetationsanfang ist die Aktivitdt der Zytochromoxydase in den Plastiden
junger Blédtter sehr hoch und wéhrend des Fruchtwachstums kaum mefBbar. Die Aktivitat
der Ascorbinoxydase in den Blittern, Trieben und Wurzeln ist indes wihrend der ganzen
Vegetationsperiode betradchtlich. Das Maximum der Aktivitdt dieses Fermentes wurde in
der Reifungsperiode der Rebe festgestellt. Im Laufe der Winterruhe ist in den Wurzeln
der Unterlage 5 BB eine hohe Ascorbinoxydase-Aktivitdt beobachtet worden.

M. Milosavljevié¢ (Belgrad)

CHAUDHARY, S. S., R. E. Kepner and A. D. Wess: Identification of some volatile com-
pounds in an extract of the grape, Vitis vinifera Var. Sauvignon Blanc - Bestim-
mung von einigen fliichtigen Komponenten in einem Extrakt von Weinbeeren der
Sorte Vitis vinifera var. Sauvignon blanc - Am. J. Enol. Viticult. 15, 190—198 (1964)
Dept. Vit. Enol., Univ. of Calif., Davis

Das Aroma der Beeren der Sorte Sauvignon blanc ist deutlich von dem anderer Sorten
verschieden. Die Verff. beschreiben die Gewinnung und Bestimmung der fliichtigen Aro-
makomponenten. Der Brei von ca. 700 kg gewaschenen Weinbeeren wird bei niedrigem
Druck diinnschichtverdampft und die fliichtigen Bestandteile durch anschlieBende frak-
tionierte Destillation (Oldershaw-Kolonne) angereichert. Das so konzentrierte (6 1) waBrige
Aromamaterial wird mit NaCl gesdttigt und mit Ather extrahiert (Kutscher-Steudel).
Durch Ausschiitteln mit Natriumcarbonat wird in S&dure- und Neutralfraktion unterteilt.
Die freien Sduren wie auch die entsprechenden Methylester (Bortrifluorid-Methanol-Me-
thode) werden gaschromatographisch untersucht. Zur weiteren Fraktionierung der S&dure-
wie auch der Neutralfraktion wird das Aromakonzentrat mit Hilfe der Prdparativen Gas-
chromatographie in mehrere Fraktionen aufgetrennt (3 m lang, 10 mm Innendurchmesser,
Trennfliissigkeit: Polyneopentylglykoladiapate). Diese Fraktionen werden dann auf 4
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verschiedenen analytischen Sadulen (3 m lang, 6 mm Innendurchmesser) aufgetrennt und
die Aromakomponenten durch Herstellen von festen Derivaten sowie durch den Nachweis
von funktionellen Gruppen identifiziert. Die Verff. konnten so in Sauvignon blanc-Beeren
11 Sduren, 9 Alkohole und 15 Ester identifizieren; weiterhin wurden 11 Ester, deren Vor-
handensein mdoglich ist, angegeben. Die Arbeit enthdlt ein ubersichtliches Schema der
Herstellung von Aromakonzentraten sowie Retentionswerte 4 verschiedener Trennsédulen.

A. Rapp (Geilweilerhof)

DAGHETTA, A. und G. AmeLorTI: Uber emnige Vorgiinge bei der Anwendung der Me-
thode Goldenberg-Geromont zur Bestimmung der Weinsdure in tartrathaltigem Ma-
terial (ital.) - Riv. Viticolt. Enol. 18, 411—414 (1965) - Ist. Chim. Agr. Univ., Mailand

DeiBNER, L., J. Mourcues et M. CasiseL~Hucues: Sur la maturation des raisins de
guatre cépages méridionaux - Uber den Reifeverlauf bei vier siidlichen Traubensor-
{en - Industr. alim. agr. 82, 85—88, 207—211 (1965)

Das Ziel dieser Arbeit ist die Prifung verschiedener e¢mpirischer Formeln zur Kontrolle
und Vorausberechnung der Reife und des Reifeverlaufes bei Trauben. Die Versuche wur-
den im Jahre 1963 am Beispiel von vier sudlichen Traubensorten (Aramon, Carignan, Mo-
rastel und Seyve-Villard 18315) durchgefiihrt. — Ein erster Teil der vorliegenden Arbeit
befaBt sich mit der Probeentnahme im Rebberg. Pro Stock wurden in diesem Versuch aus
zwei verschiedenen Trauben je eine Beere gepfliickt, was bei 150 Stdcken pro Versuch
Proben von 300 Beeren ergab. Die Probeeninahme erfolgte zweimal woéchentlich, wobei
ieweils folgende Bestimmungen durchgefiihrt wurden: Hundertbeerengewicht, Hundert-
heerenvolumen, titrierbare Sdure (als Schwefelsdure), Gesamtzucker (refraktrometrisch)
und pH-Wert. Die Vorausberechnung der Gehalte der ausgereiften Beeren erfolgte nach
den von Kozenko (Vinodelie i Vinograd. 22. Nr. 7, 1962) angegebenen Formeln:

o K

Kt

a = empirischer Koeffizient, K( = Sduregehalt zu Beginn der Messungen, K = Sauregehalt
zur Zeit t, t = Zeit seit der ersten Messung in Tagen.

Zuckergehalt: ¢ = atb + Cn
¢y = Zuckergehalt zu Beginn der Messungen, ¢ = Zuckergehalt zur Zeit t, a und b = empi-
rische Koeffizienten.
Als Mag fiir die Reife wird folgender Index (K) nach Kororkevitcu (Hortic., Vitic. et Oenol.
de Moldavie Nr. 4, 1950) berechnet:

S
?00 |p = Hundertbeerengewicht, s = Gesamtzucker in %)

Wédhrend der Reife steigt der Index (K) une wird anschlieBend wieder kleiner. — Die
erhaltenen Resultate sind nicht sehr libereinstimmend, was groBtenteils auf das kalte und
regnerische Wetter wdhrend der Reife zurlckgefiihrt werden kann. Einzig bei der Sorte
Morastel stimmen die vorausberechneten mii den tatsdchlich gefundenen Werten relativ
gut liberein. Die Verff. weisen darauf hin, daB die Sorte Morastel ungefihr 1 Monat vor
den ilibrigen drei Sorten reif wird und deshalb durch das regnerische Wetter nach dem
12. September weniger beeinflufit wurde. Die vorausberechneten Sduregehalte stimmten
hei allen ¢ Sorten mit den experimentell nachgewiesenen Werten liberein. Die berechneten
nnd bestimmten Zuckergehalte wiesen ziemlich grole Differenzen auf, wobei die praktisch
bestimmten Gehalte hauptséchlich durch den Regen verkleinert wurden. Die unglinstigen
meteorologischen Verhiltnisse scheinen die Hauptschuld an den grofBen Differenzen zu
tragen, zumal auch das Hundertbeerengewicht und der Reifeindex keine speziell hohen
Werte erreichten. Aus der Arbeit geht hervor, dafl die Probleme der Reifekontrolle und
der Reifevorausberechnung noch nicht vollstandig geldst sind und weiter erforscht werden
sollten. H. U. Daepp (Wadenswil)

Sauregehalt: a =

K =

DeisNER, L. und M. Bourzeix: Uber die Extraktion der Anthocyane der Rebe - Mitt.
Klosterneuburg A 15, 165—177 (1965)

DEeIBNER, L., J. Mourcues et M. CasiseL-Hucues: Evolution de I’indice des substances
aromatiques volatiles des raisins de deux cépages rouges aux cours de leur matura-
tion - Entwicklung des Index der fliichtigen aromatischen Substanzen in den Bee-
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ren zweier Rotweinsorten wahrend ihrer Reife - Ann. Technol. Agr. 14, 5—14 (1965)
Stat. Centr. Techn. prod. vég., Narbonne

Neben Sauregehalt, pH-Wert, Zucker, Prozentsatz gefdrbter Beeren und 100-Fruchtge-
wicht wurde in der Zeit vom 25. Juli bis 23. September zweimal waochentlich der Gehalt
an fliichtigen aromatischen Substanzen nach der Methode von NiLow bei den beiden Sor-
ten Seyve-Villard 18315 und Carignan bestimmt. In beiden Fallen steigt der Gehalt zu-
néachst an, sinkt — wohl durch eine Regenperiode (1963) bedingt — wieder ab und steigt
kurz vor der Reife wieder an. Wegen der extremen Klimabedingungen ist eine Verallge-
meinerung noch nicht mdoglich, wére aber erstrebenswert, da der Gehalt an fliichtigen
aromatischen Verbindungen fir die Verwendung der Weine zu Branntwein mit Cognac-
nder Armagnac-Charakter von Bedeutung ist. Methodische Einzelheiten zur Bestimmung
ainschlieBlich eines speziellen Destillationsapparates sind in der Arbeit ausfuhrlich dar-
gestellt. M. Bopp (Hannover)

Ditz, E.: Contribution au dosage des jus de fruits. Détermination du phosphore, du
potassium, du sodium et du calcium - Beitrag zum Nachweis des Fruchtsaftgehaltes.
Bestimmung von Phosphor, Kalium, Natrium und Calcium . Ann. Technol. Agr. 14,
67—178 (1965)

Da es aussichtslos ist, den Fruchtsaftgehalt anhand einer einzelnen Xomponente nachzu-
weisen, wie dies frither mittels der Formolzahl oder mittels der Asche (Traubensaft) {iblich
war, gibt Verf. in der vorliegenden Arbeit 11 Durchschnittskennzahlen fiir Erdbeerensafte
an (Asche, Alkalitdt der Asche, Zucker, Extrakt, zuckerfreier Extrakt, titrierbare S&ure,
Phosphor, Kalium, Natrium, Calcium und Formolzahl). Diese Werte wurden aus den Ana-
lysenresultaten zehn verschiedener Er®beersidfte berechnet. Fir die Bestimmung des Phos-
phorgehaltes wird die kolorimetrische Messung des Phosphormolybdian-Komplexes be-
schrieben. Diese Methode ist flir Serienuntersuchungen gut geeignet und liefert gentigend
genaue Resultate. Bei doppelter Ausfiihrung der Bestimmung betrdgt die Genauigkeit
+ 2,8%. Zur Bestimmung der Elemente K, Na und Ca wird die Flammenspektrophotome-
trie angewendet. Mit diesen Methoden betrdgt der mittlere Fehler in keinem Fall mehr
als 5", wodurch dieser unter den durch die Natur bedingten Gehaltsschwankungen einzel-
ner Friichte liegt. Durch die Uberpriifung und Bearbeitung dieser 4 Bestimmungsmethoden
hat der Verf. einen wertvollen Beitrag zum Problem des Fruchtsaftgehalts-Nachweises ge-
liefert. H. U. Daepp (Wadenswil)

DoriQuE, R. et A. Lacroix: Pyrolyse des sarments de vigne. 2. Etude des charbons.
¢) Pouvoir adsorbant en phase gazeuse vis-a-vis de la vapeur d’eau - Verkohlung
von Holz der Weinrebe. Studium uber Kohlen. Adsorptionsvermégen von Wasser-
dampf in der Gasphase - Trav. Soc. Pharm., Montpellier 24, 185—193 (1964) - Lab.
Pharmacotech., Montpellier
Holzkohle von Rebholz mit definierten Spezifikationen wird auf ihr Adsorptionsvermogen
von Wasserdampf in der Gasphase auch im Hinblick auf pharmazeutische Anwendung un-
tersucht. Sozusagen als Standard wird eine unter gleichen Bedingungen hergestellte Pap-
pelholzkohle zur Erstellung der Adsorptionskurven herangezogen. Es werden die Holz-
kohlen von 9 verschiedenenen Rebsorten, die teilweise zwischen 300 und 800° C verkohlt
wurden, untersucht und die Adsorption von Wasserdampf als Funktion der Zeit graphisch
aufgetragen. Die Ergebnisse belegen, daB3 die adsorbierte Menge Wasserdampf sehr von
der Temperatur der Verkohlung, der Art und dem Alter des Rebholzes sowie von sonsti-
gen Spezifikationen abhéngt. H. Eschnauer (Ingelheim)

DoLiQue, R. et A. Lacroix: Pyrolyse des sarments de vigne. 2. Etude des charbons.
d) Pouvoir adsorbant en phase liquide vis-a-vis d’une solution diluée d’iode, par la
méthode de Charonnat et Leclerc - Verkohlung von Holz der Weinrebe. Studium
tiber Kohlen. Adsorptionsvermégen einer verdiinnten Jodlésung in der fliissigen
Phase, nach der Methode von Ch. und L. - Trav. Soc. Pharm., Montpellier 24, 194—
205 (1964) - Lab. Pharmacotech., Montpellier

Das Adsorptionsvermdégen verschiedener Holzkohlen, nidmlich pflanzlicher Kohlen, tieri-
scher Kohlen, medizinischer Kohlen und Graphit, wird quantitativ untersucht. Hierfir wird
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die Methode von CuaronnaT und LecrLerc geringfligig modifiziert und mit einer n/10 bis
n/50 Jodlosung gearbeitet. Besonders ausfilihrlich werden Adsorptionskurven von Holz-
kohlen der Rebe aufgestellt und an Hand von 9 verschiedenen Holzkohlen, deren Spezifi-
kationen bekannt sind, das Gesetz von Freunpricu liber die Menge an adsorptiertem Jod
experimentell innerhalb der gegebenen Fehlerbreite bewiesen. Es werden insgesamt 1200
Analysen ausgefilihrt, fast alle Ergebnisse werden graphisch zusammengefa3t und gewin-
nen dadurch sehr an Ubersichtlichkeit. Die Ergebnisse kénnen auch flir pharmazeutisch-
therapeutische Uberlegungen herangezogen werden. H. Eschnauer (Ingelheim)

Dusois, P.: Analyse des acides gras volatils par chromatographie en phase gazeuse
de leurs esters octyliques - Ann. Technol. Agr. 14, 179—183 (1965) - Stat. Centr. Techn.
prod. vég., Narbonne

Esser, K.: Ein diinnschichtchromatographisches Verfahren zur quantitativen Be-
stimmung von Aminosiuren und Aminozuckern im Mikromafstab - J. Chromatog.
18, 414—416 (1965)

FRAGNER, J.: Vitamine. Chemie und Biochemie. Band II - VEB G. Fischer Verl,, Jena,
1661 S. (1965)

Goobpwin, T. W., Harris, J. I. and HarTLEY, B. S.: Structure and activity of enzymes
Academic Press, London, 190 S. (1964)

GREGORY, G. R.: Testing grapes for maturity - Agr. Gaz. New South Wales 76, 475—
477 (1965)

GsTIRNER, F.: Chemisch-physikalische Vitaminbestimmungsmethoden - F. Enke
Verl,, Stuttgart, 5. Aufl., 426 S. (1965)

JoryscH, D. and S. Marcus: Gradient elution chromatography of the acids in Concord
and other grape juices and jellies - Gradiente Elutions-Chromatographie der Siu-
ren in Concord- und anderen Traubensidften und -gelees - J. Assoc. Offic. Agr.
Chem. 48, 534—543 (1965)

Traubensafte der Sorten Concord, Sheraton und Tokayer sowie ein roter Handelstrauben-
saft wurden bezliglich ihres Sdureprofiles untersucht. Ebenso wurden verschiedene Con-
cordgelees in den Versuch einbezogen. Der Anionenaustauscher Dowex 1-X10 wurde in
einer S&dule (10 X 300 mm) mit 1 molarer Natriumformiat-Losung behandelt und mit dest.
Wasser ausgewaschen. Die Beschickung mit Traubensaft erfolgte einheitlich mit je 4 Mil-
lidquivalent ‘Sdure/Sdule. Die gradiente Elution wurde anschlieBend mit 6 molarer Amei-
sensdure gestartet. Die einzelnen 75 Eluatfraktionen pro Versuchssaft wurden automatisch
gesammelt, auf dem Wasserbad eingetrocknet und einzeln mit NaOH titriert. Interessant
fliir den Vergleich der verschiedenen Traubensidfte sind vier Punkte der Fraktionsreihe.
Diese Punkte treten in den graphischen Darstellungen wegen ihrer erhohten Titrations-
aciditat als Peaks hervor. Peak I liegt ungefdhr bei der 10. Fraktion, Peak II bei der 20.,
Peak III bei der 30. und Peak IV bei der 60.—65. Fraktion. Bei den Concord-Traubensédften
fehlt Peak IV fast vollstdndig. Der Tokayer-Traubensaft und dessen Verschnitte mit Con-
cord-Traubensdften zeigen einen zweiten Peak III und zudem einen deutlichen Peak IV.
Entpektinisierte Traubensédfte weisen mehr Galacturon- und Glucuronsdure auf, wodurch
Peak I erheblich vergroBert wird. Aus Konzentraten riickverdiinnte Safte weisen wegen
des Kaliumtartratausfalls einen kleineren Peak III auf. Der untersuchte rote Handels-
traubensaft zeigt wie der Tokayer einen zweiten Peak III. Bei den Concord-Traubengelees
wird Peak III ebenfalls aufgespalten, was vom Zitronensaurezusatz herriihrt. — Abschlie-
fBend stellt der Verf. zutreffend fest, da der Nachweis von anderen Saftarten im Concord-
traubensaft mit dieser Methode noch nicht eindeutig moglich ist, da aber doch einzelne
Anzeichen von Zumischungen festgestellt werden kénnen. H. U. Daepp (Wadenswil)
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LieserT, H. P. und H. WarTENBERG: Untersuchungen des Wein- und Apfelsiuregehal-
tes reifender Weinbeeren - Ber. dt. bot. Ges. 78, 115—121 (1965) - Inst. f. Allgem. Bot.,
Jena

VViele Autoren haben libereinstimmend berichtet, daB der Sduregehalt der Weinbeeren
vor dem Reifen zunimmt und wéhrend des Reifens schwindet. Die Verff. haben die Ver-
inderungen des Sduregehaltes — insbesondere der Wein- und Apfelsiure — reifender
Weinbeeren verschiedener Sorten untersucht. Sie untersuchten von der Art Vitis vinifera L
Reeren der Sorten Miiller-Thurgau, Gutedel, Silvaner und Riesling sowie im Verlauf der
Vegetation Beeren verschiedener Reifestadien der Art V. labrusca L. Die Apfelsdure wur-
de papierchromatographisch nach Herrruss und die Weinsdure kolorimetristh nach REBE-
TeIN bestimmt. Es zeigte sich, dal beim Saureverlust der Weinbeeren das Schwinden der
Apfelsdure gegeniber dem der Weinsiure iberwiegt. Der Siureverlust dcr Weinbeeren
ist nicht nur eine Funktion des Reifens der Beeren. Bei Beeren von V. labrusca L fanden
die Verff., daBl mindestens 50% des Schwindens der Apfelsdure und etwa 30 bis 40% des
Schwindens der Weinsédure nicht auf das Reifen der Beeren zuriickzufiihren ist, denn auch
die spdt angesetzten unreifen Beeren hatten einen gleicherweise geringen Gehalt an bei-
den Sauren. Es mufl somit auch mit einer anderen Ursache gerechnet werden, deren Wir-
kungsgrée vom Ausmafl des Wachstums der Rebe beherrscht wird. Bei der wiichsigen
Sorte Miiller-Thurgau ist der Sduregehalt der Beeren geringer als bei der Sorte Riesling.

A. Rapp (Geilweilerhof)

MaREca, 1. et A. GonzaLes: Apportsa I’'étude de I’évolution de la matiére colorante
des vins - Beitrdge zum Studium der Entwicklung der gefdrbten Substanzen des
Weines - C. R. hebd. Acad. Agr. France 51, 636—643 (1965)

Durch Chromatographie wird nachgewiesen, daB3 die Anzah! der Flavonoidflecken wahrend
der Reife der Weintrauben zunimmt. Wé&hrend der ,Rot“-Gdrung nimmt der Anthocyan-
gehalt des Mostes infolge der kontinuierlichen Extraktion zu. In roten Weinen dagegen
nimmt mit zunehmendem Alter die Absorption bei 520 mx ab und verschwindet schlief3-
lich vollstdndig. M. Bopp (Hannover)

MASQUELLIER, J. et R. Ricci: Chromatographie des dérivés cinnamiques du vin - Chro-
matographie von Zimtsdurederivaten des Weines - Qual. Plant. Mat. Veg. 11, 244—
248 (1964) - Fac. Pharm., Bordeaux

Athylacetatausziige aus Weinen wurden zweidimensional auf Papier Whatman 3 MM un-
ter Verwendung der Gemische tert. Butanol/Ameisensdure/Wasser (2 :1:10) in der ersten
und prim. Butanol/Methanol/Wasser (5:5 :2) in der zweiten Dimension bzw. mit prim.
Butanol/Essigsdure/Wasser (4:1:22) in der ersten und Essigsdure/Wasser (2:98) in der
zweiten Dimension chromatographiert. Im UV-Licht bzw. nach Behandeln mit Ammoniak-
dampf konnten folgende Verbindungen nachgewiescn werden: Kaffeesdure, Ferulasdure,
Chlorogensdure und die Verbindungen zwiscnen China- und p-Cumarsdure sowie China-
sdure und Ferulasdure. Chlorogensaure kommt im Wein mit 50—156 mg/l, Kaffeesdure mit
3—20 mg/l vor. In Anbetracht der biologischen Wirkung von Phenolcarbonsduren ist mit
einem bestimmten Effekt dieser Sduren nach Weingenufl zu rechnen.

F. Drawert (Geilweilerhof)

Nvury, F. S. and H. R. Bowuin: Collaborative study on assay of sulfur dioxide in dried
fruit - J. Assoc. Offic. Agr. Chem. 48, 796—801 (1965) - Western Reg. Res. Lab., Al-
bany, Calif.

Nuzusipse, N. N. und D. J. GuLsani: Flavonole in der Rebe (georg. m. russ. Zus.) -
Soob. Akad. Nauk Gruz. SSR 36, 345—352 (1964)

Papierchromatographisch wurde festgestellt, dal Querzytrin, Querzetin und Kampferoi
die wichtigsten Flavonole der Rebe sind. Sie befinden sich in allen Teilen der Rebe, beson-
ders aber in den Blidttern (4—5%). Die Bldtter an der Triebspitze enthalten mehr Flavonol
als die in der Mitte oder in der Triebbasis. Der Flavonolgehalt ist sortenspezifisch. Durch
Aufnahme von “CO, liber die Photosynthese werden radioaktive Flavonole nach 24—28 h
gebildet. M. Milosavljevié (Belgrad)
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Pataky, M. B.: Sur les particularités du dosage spectrophotométrique des antho-
ecvanes - Uber die Bedingungen der spektralphotometrischen Bestimmung der An-
thocyane - Ann. Technol. Agr. 14, 79—85 (1965) - Inst. ampél., Budapest

In Diagrammen wird gezeigt, wie stark der Verlauf der Absorption im sichtbaren Bereich,
insbesondere der Maxima, vom pH-Wert widhrend der Messung abhidngt. Die Einzelheiten
dieser Abhingigkeit werden beschrieben. Der Bereich, der besonders stark auf pH-Ande-
rung anspricht, liegt zwischen 500 und 550 m«~. Untersucht wurden Malvin, Delphinidin und
Cyanidin. F. Drawert (Geilweilerhof)

RADLER, F. and D. H. S. Hor~n: The composition of grape cuticle wax - Die Zusam-
mensetzung des Beerencuticularwachses - Austr. J. Chem. 18, 1059—1069 (1965)

Das Cuticularwachs der Weinbeeren besteht aus 30% Weichwachs und 30°% Hartwachs, das
letztere besteht hauptsdchlich aus Oleanolsdure, wahrend das Weichwachs bei frischen
Beeren vor allem aus langkettigen Alkoholen zusammen mit kleineren Mengen von Al-
dehyden, Estern, Fettsduren, Kohlenwasserstoffen, Oleanolsduren und hochmolekularen
Substanzen besteht. Bei den trockenen Beeren fehlen die Aldehyde. Diese Aldehyde sind
gestreckte Ketiten von C;4—C3s,. Sie sind in Wachsen ungewdhnlich. M. Bopp (Hannover)

RisEREAU-GAYON, P.: Les composés phénoliques du raisin et du vin. 2. Les flavonosi-
des et les anthocyanosides . Die phenolischen Verbindungen der Traubenbeeren und
des Weines. 2. Die Flavonoide und die Anthocyane - Ann. Physiol. vég. 6, 211—242
{1964) - Lab. d’Oenol. Chim. agr., Fac. Sci., Bordeaux

In Teil 2 einer Serie von 3 Mitteilungen wird iiber die Flavonoide und Anthocyane berich-
tet. Besonders flir Kampferol-, Quercetin- und Myricetinglycoside werden Aufarbeitungs-
und Trennmethoden sowie chromatographische Daten und spektralphotometrische Werte
angegeben. Die Ausfiihrungen uber Anthocyane entsprechen weitgehend fritheren Dar-
stellungen. Sie sind erweitert um einige Absorptionsspektren, chromatographische Daten
und genetische Gesichtspunkte. Ein Abschnitt befa3t sich mit den Farbstoffen von Rotwei-
nen und den Methoden zur Bestimmung der Farbe. F. Drawert (Geilweilerhof)

RiBEREAU-GAYoNn, P.: Identification d’esters des acides cinnamiques et de Il’acide
tartrique dans les limbes et les baies de V. vinifera - Identifizierung der Ester der
Zimtsdure und der Weinsdure in den Blattspreiten und Beeren von V. vinifera
C. R. hebd. Acad. Sci. (Paris) 260, 341—343 (1965) - Lab. d’Oenol. Chim. agr., Fac. Sci.,
Bordeaux, Talence

Unter Bezug auf eine vorausgehende Arbeit (C. R. Acad. Sc. Paris 236, 4108, 1963), in der
die halbquantitative Bestimmung von 3 Zimtsdure- und 7 Benzoesdurederivaten dargestellt
worden war, wird nun liber das Vorkommen von Kaffeesdure, Ferulasdure und p-Cumar-
sdure brichtet. Diese treten zum Teil erst nach Sdurehydrolyse von Essigesterextrakten in
freier Form auf. Bei diesen Aufarbeitungen sind auch Hinweise fur das Vorkommen von
I.-Weinsdure erhalten worden. F. Drawert (Geilweilerhof)

RIBEREAU-GaYON, P.: Les composés phénoliques du raisin et du vin. 3. Les tanins

Die phenolischen Bestandteile der Weintrauben und des Weines. I1I. Die Tannine

Ann. Physiol. vég. 6, 259—282 (1964) - Lab. d’Oenol. et Chim. agr., Fac. Sci., Bordeaux
Die phenolischen Bestandteile von Wein und Weintrauben sind: 1. 7 verschiedene Benzoe-
sduren und 3 Zimtsduren. Rotwein enthdit 106—2¢0 ml/l, Weilwein 2—10 ml/l, zum Teil
liegen diese Sduren in Esterbindungen vor. Chlorogensidure konnte nicht gefunden werden.
2. Flavonolglycoside u. a.: Kdmpferol-, Quercetin- und Myricetinglucoside. Diese Substan-
zen finden sich nur im Rotwein, da sie aus den bei Weilwein nicht mazerierten Teilen der
Traube stammen. 3. Anthocyane und zwar Mono- und Diglucoside der Aglyca: Delphini-
Adin, Petunidin, Malvidin, Cyanidin und Paeonidin. Ebenso wurden acylierte Glucoside
gefunden. Frische Bordeaux-Weine enthalten 500 ml/l Anthocyan, gealterte nach 10 Jahren
20 ml/l. 4. Tannine: diese existieren als Polymere des Flavan-3-ols (Catechin) und des
¥lavan-3,4-diols (Leucocyanidin und Leucodelphidin). Rotweine enthalten 1,5—5 g/l Tan-
nin, WeiBwein 0—100 mg/l, in Rotwein kommen aufierdem die Monomeren in geringer
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Menge vor, die zwar Vorstufen der Tannine sind, aber keine Gerbstoffeigenschaften ha-
ben. — Die Bestimmung der mono- und polymeren Leucoanthocyane nach Methoden von
Swaiy und Mitarb. wird dargestellt. Die bisherigen Resultate liber Leucoanthocyane und
die Form der Polymerisation werden ausfiihrlich erlautert und diskutiert.

M. Bopp (Hannover)

RicE, A. C.: Fruit and fruit products. Identification of grape varieties - Friichte und
Fruchtprodukte. Identifizierung von Traubenvarietiten - J. Assoc. Offic. Agr. Chem.
47, 671—676 (1964)

Der Saft von Concord-Trauben wird manches Mal mit anderen Traubenséften verfélscht.
Fs wird daher versucht, eine Methode zu entwickeln, diese Verfilschungen nachzuweisen.
Zu diesem Zweck wurden verschiedene Herkiinfte von Concord- und anderen Trauben-
sdften spektralphotometrisch bei steigendem pH-Wert von 2—8 untersucht und die Trans-
missionskurven (= %-Durlédssigkeit) gemessen. Bei pH 7 hat die Concord-Kurve 2 Gipfel
bel 583 und 450 myu, wahrend die librigen Safte nur einen Gipfel haben. Eine Erklarung
daflir ist noch nicht moglich, da die Bestimmung der vorhandenen Anthocyane unvoll-
standig ist. M. Bopp (Hannover)

SCHNEYDER, J.: Evolution des vitamines dans les jus de raisins conservés sous I’action
de différentes techniques de stockage et de mécanisation - Verdnderungen im Vita-
mingehalt von Traubenséiften, die mit Hilfe verschiedener Laagerungs- und Behand-
lungstechniken konserviert wurden - Bull. O. 1. V. 38, 286—310 (1965)

Das vorliegende Ubersichtsreferat tiber die Vitamine von Traubenséften behandelt einlei-
tend kurz ihre Bedeutung als Biokatalysatoren und weist auf bereits in historischen Zei-
ten bekannte Mangelerscheinungen sowie deren Beseitigung hin. Sodann werden in tabel-
larischer Ubersicht alle bekannten fett- und wasserlgslichen Vitamine sowie ihre Funktion
und Mangelsymptome aufgeflinrt. Weitere Tabellen bringen den Vitamingehalt diverser
Nahrungsmittel und den tédglichen Bedarf des Menschen und schlielich die Rolle einiger
Spurenelemente. In Traubensédften finden sich aufler Spuren von Vitamin A bzw. Carotin
nur wasserldsliche Vitamine in geringer, aber mit anderen Fruchtsdften vergleichbarer
Menge. Eine ausfiihrliche Besprechung cder wasserlgslichen Vitamine des Traubensaftes
schlieBt sich an. Hinweise auf die Abhidngigkeit vom Reifegrad der Trauben, Verluste bei
der Behandlung und Verdnderungen durch die Hefe im Verlauf der Géarung sowie Be-
stimmungsmethoden und Strukturformeln runden das Bild. Ein weiteres Kapitel behandelt
die Rolle der Konservierungsmethoden und vitaminzehrender Einfliisse (z. B. durch Bak-
terien, UV-Licht, Sauerstoff, Schwermetalle, SO;). Ferner werden CO,-Druck, Sterilfil-
tration, Pasteurisation und Schonungen hinsichtlich einer Schonung des Vitamingehaltes
kritisch untersucht. AbschlieBend wird die Bedeutung des Traubensaftes fiir den mensch-
lichen Vitaminhaushalt diskutiert. W. Ulrich (Geilweilerhof)

Suito, E., L. NYkANEN and H. SuomaLaINEN: Gas chromatography of the aroma com-
pounds of alcoholic beverages - Gaschromatographische Bestimmung der Aroma-
komponenten von alkoholischen Getrinken - Qual. Plant. Mat. Veg. 11, 211—228
(1964) - Res. Lab. of the State Alcohol Monopoly, Helsinki

Die Verff. untersuchten gaschromatographisch die Fuseldle von Getreide- und Sulfitspriten.
Bei Verwendung von Tridthanolamin als Trennfliissigkeit fanden sie iso-Amyl-, iso-Butyl-,
act. Amyl-, n-Propyl-, n-Amyl- und n-Butylalkohol. Im Fuseldl von Sulfit-, Weizen- und
Gerstesprit ist der isojAmylalkohol die Hauptkomponente, die ibrigen Alkohole sind
in o. a. Reihenfolge mit geringer werdender Konzentration vorhanden. Demgegeniiber ist
im Fuselol des Kartoffelsprits iso-Butanol die Hauptkomponente, es folgen n-Propyl-,
iso-Amyl-, act. Amyl-, n-Butyl- und n-Amylalkohol. In Bierkonzentraten (hergestellt
durch Extraktion mit Ather/Pentan) fanden die Verff. u. a. j-Phenyldthylalkohol. Mit
Hilfe einer Flissig-Extraktionsapparatur stellten die Verff. Aromakonzentrate von
Whiskys, Rumen und Weinen her, die sie gaschromatographisch unter Beniitzung von
Tridthanolamin bzw. einem Gemisch von Apiezon M und Didthylenglykolsuccinat als
Trennfllssigkeit untersuchten. Die wichtigsten Komponenten, die dabei getrennt und iden-
tifiziert werden konnten, waren: Essigsdure-iso-amylester, Essigsdure-g-phenylathylester.
Caprylsduredthylester und pg-Phenyldthylalkohol. Der p-Phenyldthylalkohol-Gehalt ist in
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Whiskys hoher als in Rumen. Bei der Gegeniiberstellung von finnischen Rot- und Wel3-
weinen mit franzdésischen Weinen fillt der erhdhte Gehalt von iso-Amylalkohol sowie der
niedrige Gehalt von iso-Butylalkohol im finnischen WeiBwein auf. Der Vergleich der
Gaschromatogramme von schottischem Whisky und einer Whisky-Nachahmung zeigt deut-
liche Unterschiede in der Peak-Zusammensetzung. A. Rapp (Geilweilerhof)

TscukvuaseLl, T. Ja. und D. W. Kotajewa: EinfluBl AuBlerer Faktoren auf den Pigment-
gehalt im Wurzelsystem der Rebe (georg. m. russ. Zus.) - Soob. Akad. Nauk Gruz.
SSR 36, 437—442 (1964)

Papierchromatographisch wurde festgestellt, daB in den Rebenwurzeln alle Pigmente vor-
handen sind, die sich auch in griinen Blattern befinden. Festgestellt wurde noch, dal hohe
Temperatur (30°), anaerobe Bedingungen und intensive Beleuchtung die Pigmentsynthese
der Wurzeln negativ beeinflussen. Maximale Synthese von Chlorophyll a und b findet im
Dunkeln bei einer Temperatur von 20° C statt. Die Menge an Chlorophyll a und b in den
Wurzeln ist gewohnlich gleich, gelegentlich liberwiegt der Anteil an Chlorophyll b. Unter
dem Einflu von Nitratstickstoff nimmt der Gehalt an Chlorophyll a und b zu, wahrend
durch Ammoniakstickstoff im allgemeinen Chlorophyll b ansteigt. Zwischen der Synthese
der Wurzelpigmente und dem Gehalt an physiologisch aktiven Substanzen, wie Vitamine,
Hormone im Zellensaft, besteht eine enge Korrelation. M. Milosavljevi¢ (Belgrad)

VonreT, A.: Untersuchungen iiber die Zusammensetzung sardinischer Traubenmoste
(ital.) - Vini d’'Italia 7, 121—134 (1965) - Ist. Ind. Agr., Univ., Sassari

ZACHARIAE, A.: Ein neues gaschromatographisches Verfahren zum schnellen Nachweis

kleinster Mengen fliichtiger Substanzen bei Apfeln - Gartenbauwiss. 29, 541—547

(1964) - Inst. f. Obstbau, Univ., Bonn
Verf. nutzte das Verfahren der Absorption von Aromastoffen an Aktivkohle aus, um in
einer dem Gaschromatographen vorgeschalteten Absorptionssdule, gefiillt mit Chromosorb
und Aktivkohle, Apfelaromastoffe anzureicheérn. Dies geschieht mittels Durchsaugen von
Luft, wobei Apfel oder Apfelstiicke in einer Kammer bestromt und deren Aromastoffe in
rije Absorptionssdule transportiert werden. Nach einer bestimmten Zeit (10—20 min) wird
ein Ventil so geschaltet, daB Tragergas lber die Absorptionsstrecke stromt und die Aro-
mastoffe, die durch Erhitzen freigesetzt werden, auf die gaschromatographische Trenn-
sdule mitnimmt. Qualitative Chromatogramme von verschiedenen Apfelsorten sind abge-
hildet. F. Drawert (Geilweilerhof)

Zuskekis, E.: Ascorbic acid in Veeport grape during ripening and processing - Ascor-

binsduregehalt in Veeport-Trauben im Reifestadium und wéihrend der Verwer-

tungszeit - Ontario Hort. Expt. Stat. and Prod. Lab. Rep. 114—116 (1964)
Ascorbinsdaure im Traubensaft von Veeport-Weintrauben wird mit 2,6 Dichlorphenol-indo-
phenol-Ldsung bestimmt. Wahrend der Reife der Trauben nimmt der Ascorbinsduregehalt
von 27 auf 33,8 mg" zu. In gepreBten Traubensidften nimmt der Gehalt bereits nach 24 h

auf 4,9% ab, in gegorenen Weinen ist nach einem Monat keine Ascorbinsdure mehr fest-
zustellen. M. Bopp (Hannover)

E. WEINBAU

ALEXANDREScU, I., N. GrRuMmEza und P. Ionkscu: Some aspects concerning the response
of the Afuz-Ali variety to irrigation (rum.) - Gradina, via si Livada 14 (4), 32—37
(1965)

AnonyM: Bedeutung der Tafeltrauben fiir den Export - Landwirt (Bozen) 19, 579—
581 (1965)

AnonyM: Portugal — Land des Weines - Dt. Wein-Ztg. 101, 683—685 (1965)
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AnonyM: Démonstration de culture par treuils - Vignes et Vins 141, 5—7 (1965)

AICHELE, H.: Derzeitige Probleme des Frostschutzes im Weinbau - Dt. Weinbau 20,
344—346 (1965)

Der aktive Frostschutz ist immer lohnend, denn er kostet nur 20% <der Summe, die ein
Frostschaden ausmachen wiirde. Hinzu kommt, daB die Pflege und der Pflanzenschutz
frostgeschddigter Weinberge trotz dem Ausfzll ungekiirzt durchzufiihren ist. Die Frost-
schadenverhiitung stellt vielfach ein arbeitswirtschaftliches Problem dar, das nur durch
gute, vorbereitende Oragnisation verwirklicht werden kann. Bei gemeinsamer Beheizung
groBler Flachen konnen glinstige Arbeitsteilungen Vorteile bringen. Frostschutz durch
Beregnung soll nur durch geschultes Personal vorgenommen werden. Die Beregnungsan-
lagen verlangen zwar groBle Investitionen, sind aber schnell ohne groBe Arbeitsaufwiande
einsatzfdhig. Die Warmluftbewinder sind ebenfalls nicht arbeitsintensiv, haben aber durch
ihre geringe Reichweite noch nicht befriedigt. — Die Wirtschaftlichkeit der einzelnen Frost-
schutzmaBBnahmen ist in jedem Falle abhangig von der entsprechenden Vorbereitung und
von der Zahl und der Fachkenntnis der vorhandenen Arbeitskrifte.

Th. Becker (Deidesheim)

ARCHANGELSHAJA, W. W.: Rebenkultur in Treibhiusern (russ.) - Sadowodstwo (Mos-
kau) 103 (4), 36—37 (1965)

ARruTjUNjAN, A. S. und A. L. CuatscHATRjAN: Der Einflufi des Karbonatgehaltes des
Bodens auf Traubenertrag und -qualitit (russ.) - Winod. i Winograd. 1, 19—20 (1965)

Auf Béden mit etwa 6,50°% CaCOj ist bei der Sorte Voskeat der Zuckergehalt um 2,2—2,9%
hoher als auf Béden mit einem niedrigen CaCO3-Gehalt. Die Erhohung des CaCOj3-Gehaltes
im Boden fiihrte zu einer Ertragssteigerung und hatte einen glinstigen Einfluf auf den
Gehalt an Aromastoffen im Wein. Der Gehalt an Gesamtsduren blieb unverédndert.

J. Blaha (Brno)

Avramov, L. et M. Jeraska: L’enseignement de la viticulture au niveau supérieur.
Rapport yougoslave - Bull. O. 1. V. 38, 687—704 (1965)

BaiLey, G. W. and J. L. Wuire: Herbicides: a compilation of their physical, chemical,
and biological properties - Residue Rev. 10, 97—122 (1965)

Beetz, K. J.: Erfahrungen mit der Blattdiingung im Weinbau - Wein-Wiss. 20, 79—88
(1965)

Es wird auf den derzeitigen Stand der Kenntnisse liber die Blattdiingung, Eignung und
Form der Nidhrstoffzusammensetzung und die Wechselbeziehungen der Nédhrstoffaufnahme
liber Blatt und Wurzel verwiesen. Eine Blattdiingung kann eine Diingung iiber den Bo-
den nur ergédnzen, nicht ersetzen. Die Boiryiisfiule wurde durch Harnstoffspritzung ge-
hemmt. 4—7 Spritzungen mit einer 3prozentigen Magnesiumsulfatlosung beseitigen die
Magnesiummangelerscheinungen an den Rebbldtitern. Der Diingeraufwand lUber dem Bo-
den betrdgt heute 120—180 kg N, 80—120 kg P»,Oj;, 200—300 kg K,O pro ha. Eine Blattdiin-
gung mit Volldiingern sollte auf eine Konzentration von 0,3% gestellt und bei ausreichen-
der Feuchtigkeit und 15—25° C durchgefiihrt werden. Die verwendeten Salze miissen gut
wasserloslich, gepuffert sein und weder sauer noch alkalisch reagieren. Ein Uberschuf3
an Kalk hemmt die Bor- und Manganaufnahme, wenn letztere in den Spritzbriihen ent-
halten sind. Eine Mischung mit Pflanzenschutzmitteln wird empfohlen.

W. Hannemann (Speyer)

Bracug, M.: Désherbage chimique de la vigne - Viticult. Nouvelle Fénavino (Poitiers)
18, 114—115 (1965)

Bogcun, S. S.: Ein neues Diingemittel in den Weinbergen des Don (russ.) . Winod.
Winograd. 5, 27—30 (1964)
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In 8 Weinbauwirtschaften wurde ein Polymikrodiinger an den Sorten Riesling, Pinot-Gris
und Bajan Shiree tiberpriift. Dieser Dunger enthielt 10—12% Zn, 13% Fe, 0.5% Al, 0,5% Cu,
0,5% Mn, 0,1% Mg, 0,01% Cr, 0,01% Ti, 0,01%Pb, 0,01% Ni. Sr. Ba und Wo kommen in noch
kleineren Mengen vor. Der Dilinger wurde in 45 cm Bodentiefe eingebracht, teilweise ge-
meinsam mit Superphosphat. Die alleinige Anwendung des Mikrodiingers flihrte zu einem
Ertragsanstieg von 5,5—8,5%. Der Zuckergehalt der Beeren erh6hte sich um 0,6—0,8%. In
Mischung mit Superphosphat konnte ein Mehrertrag von 26-—-29" bei einem um 1,5—2,0
hoheren Zuckergehalt erzielt werden. B. Kiss (Baia Mare)

Bonissov, A.: Etude des propriétés physico-mécaniques des éléments de la couronne
de la vigne en rapport avec le processus de recouvrement mécanisé (russ. m. franz.
Zus.) - Trudy Nautschno. Issled. Inst. Winod. i Winograd. ,Magaratsch*, Ser. Wino-
gradarstwo 14, 88—98 (1964)

Borissov, A.: Base théorique de I'élaboration technologique de recouvrement de la
vigne et du choix des éléments de la groupe de machines de recouvrement (russ. m.
franz. Zus.) - Trudy Nautschno. Issled. Inst. Winod. i Winograd. ,Magaratsch®., Ser.
Winogradarstwo 14, 78—87 (1964)

Bravt, O. A.: Effect of pruning severity and bunch thinning on yield and vigor of
Seibel 9549 grape - Wirkung des Schnittes und des Ausdiinnens von Trauben auf
Ertrag und Wuchs von Seibel 9549 - Ontario Hort. Expt. Stat. and Prod. Lab. Rep.
44—49 (1964)
Wurzelechte Seibel 9549 wurden auf 6 Triebe (Kniffen-Methode) geschnitten und an Draht-
rahmen erzogen. Jedem Triebe wurde nur eine einzige Traube belassen. Die Knospen-
zahl/Rebe richtete sich nach dem Wuchs, indem fir das erste amerikanische Pfund Schnitt-
holz 30, 24 oder 15 Knospen und flr jedes weitere Pfund zusédtzlich 8, 4 resp. 8 Knospen an-
geschnitten wurden. Die hdchsten Ertrdge erbrachte der Schnitt mit 30 — 8 Knospen bei
gleichzeitiger Reduktion des Traubenbehanges. Die geringere Traubenzahl beglinstigte die
Wuchskraft der Reben. Der Zuckergehalt der Reben wurde nicht angegeben. Je nach Bo-
denart traten Unterschiede in den Versuchsergebnissen auf. die aber in den einzelnen
Jahrgidngen nicht einheitlich waren. J. Blaha (Brno)

Branas, J.: Les voies de la modernisation du vignoble - Progr. Agr. Vit. 82, 209—216,
237—241 (1965)

Branas, J.: Alimentation minérale de la vigne dans les conditions du sud de la Fran-
ce. Fertilisation; Carences; Intoxications - Progr. Agr. Vit. 82, 259—265, 279—284
(1965)

Bruni, B.: Empfohlene Weinreben fiir Ancona, die Abruzzen, Molise, Umbrien und
Lazio (ital.) - Atti Accad. Vite e Vino (Siena) 16, 129—141 (1964)

BucHER, R.; Probleme bei der Herbst- bzw. Winterdiingung der Reben - Rebec u. Wein
17, 238—240 (1964) - Landwirtschaftl. Unters.-Amt, Wirzburg

Es wird empfohlen, in sehr schweren tiefgriindigen B&den mit viel Tonanteil, Phosphor-
und Kalidiinger im Vorwinter zu streuen, wobei diese Néihrstoffe mit dem Zupfliigen
eingearbeitet werden sollen. Damit kommt der Diinger mehr in die Nihe des Wurzelbe-
reiches und ist im Friihjahr rascher aufnahmebereit fiir die Rebe. Diese vorwinterliche
Gabe von P und K ist nur unmittelbar vor einer tieferen Bodenbearbeitung angéngig.
In mittelschweren Boden und steileren Lagen verabreicht Verf. im Vorwinter nur Yz bis
/s der P-K-Diunger und den Rest im Friithjahr zusammen mit dem Stickstoff. Auf allen
leichten, sandigen Bd&den ist keine Dlingung im Vorwinter angebracht, weil damit zu gro-
Be Auswaschverluste verbunden sein kénnen. Hier werden die Néahrstoffe P,O; und K,O
auch weniger vom Tonanteil festgelegt, sondern wandern viel leichter in die Wurzelzone
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als im schweren Boden. Fertig gemischte Volldlinger wirken in leichten Bodden beim
Ausbringen im Friihjahr gentigend rasch.
Der Verf. empfiehlt
bei niedrigem mittlerem hohem Nahrstoffgehalt im Boden

Py05 150—180 105—120 75— 90 kg/ha

K,0 300—350 200—250 150—200 kg/ha
Je leichter der Boden, umso richtiger ist es, diese Mengen in 2 zeitlich getrennten Gaben
zu verabreichen. — Die Art des Diingers richtet sich nach der Alkalitdt des Bodens; dabei
habe es sich vorteilhaft ausgewirkt, wenn Sulfat- mit Chlordiinger abgewechselt werden.
— Besonders in Kalkboden sei bei der Winterdiingung die Humusanreicherung nicht zu
vernachldssigen: Je humusreicher ein Boden ist, umso gilinstiger verlduft die N&hrstoff-
anlieferung fiir die Rebe. E. Peyer (Wadenswil)

BurscHEL, P.: Gemeinschaftliche Untersuchungen privater und 6ffentlicher For-
schungsinstitute iiber die Wirkungsdauer ven Herbiziden im Boden - Z. Pflanzen-
krankh. u. Pflanzensch. Sonderh. 2, 124—135 (1964) - Inst. f. Waldbautechnik d. Univ.
Gottingen, Hann. Miinden

In den Jahren 1957—1960 wurde von neun Instituten die Wirkungsdauer verschiedener
Herbizide (Vor- und Nachauflaufmittel in zwei Aufwendungen, Einsaat April bis Mai) mit
Hilfe von Testpflanzen (mehrmalige Einsaat von Gerste und Senf) in Bdoden aus schwach
humosem, lehmigem Sand bis zu tonigem Lehm gepriift. Die Mittel kamen 1958 zweimal
und 1959 und 1960 viermal wiederholt zur Ausbringung. — Bei gebriuchlicher Dosierung
besitzt von den Vorlaufmitteln Simazin die lédngste Wirkungsdauer, jedoch nicht ldnger als
eine Vegetationsperiode; sie 1468t tiber Chlor-IPC bhis zum Alipur (bis zu 4 Monate) deutlich
nach; Neburon und CMU liegen in der H6he des Simazin. Filir Simazin entsprach eine che-
mische Analyse im allgemeinen dem Abklingen der Phytotoxizitdt gegeniiber den Test-
pflanzen. Die Nachauflaufmittel TCA, Dalapon und Aminotriazol erwiesen sich als kurz-
lebiger und waren nach 3—4 Monaten abgebaut, ,doch ist auch mit ihnen bis in den Herbst
hinein Vorsicht geboten“. Abweichungen von diesen Beobachtungen sind gegeben durch
spatere Ausbringung (kilihlere Witterung hemmt den Abbau) und Bodenbearbeitung (die
Herbizide gelangen in die Wurzelzone nachfolgender Kulturen).

H. Mithlmann (Oppenheim)

CARRANTE, V.: Weinreben fiir den Anbau in Puglien und Lukanien (ital) - Atti Accad.
Vite e Vino (Siena) 16, 257—269 (1964)

Conperl, Gu. and T. Tupor: Efficient use of lupine as green manure in bearing vine-
yards (rum. m. engl., franz. u. russ. Zus.) - Gradina, via si Livada 14 (3), 19—24 (1965)

ConsTANTINESCU, GH., M. GEorGEscu, E. SEveriN and N. Piticoi: Some results concern-
ing high trellised grape vine under sylvo-steppe conditions (rum. m. engl. u. franz.
Zus.) - Gradina, via si Livada 14 (2), 31—37 (1965)

CooMmsE, B. G.: The winter treatment of grapevines with zinc and its interaction
with time of pruning - Die Winterbehandlung von Reben mit Zink im Zusammen-
hang mit dem Zeitpunkt des Rebschnittes - Austr. J. Exper. Agric. and Anim. Husb.
4 241—246 (1964) - Waite Agric. Res. Inst., Adelaide

Bei Sultana-Reben mit ungeniigender Zinkversorgung konnte der Traubenertrag durch
Zinkbehandlung zur Zeit des Rebschnittes erhdht werden. Gleiche Resultate wurden durch
Spritzen des gesamten Stockes und durch Bestreichen der Wunden erzielt, wenn die Be-
handlung unmittelbar nach dem Schnitt erfolgte. Mit ansteigender ZnSO,-Konzentration
wurde der Effekt erhoht (maximale Konzentration 20%). Bei langem Schnitt konnte in dem
einen Jahr die Wanderung des Zn im Trieb von der Wunde bis zu 'z m in 2 d, aber im
anderen Jahr nur bis zu 25 em nach 1 Monat beobachtet werden. Bei Grenache konnte eine
dhnliche Wirkung der Behandlung bei verschiedenen Schnittzeiten festgestellt werden, bis
der Eintritt des Blutens der Rebe das Eindringen des Salzes verhinderte.

R. M. Samish. (Rehovot)
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CosMmo, I.: Ruminien: groBles Weinbaugebiet der Zukunft (ital) - Atti Accad. Vite e
Vino (Siena) 16, 179—220 (1964)

CseEprreGI, P.: Neuere Erfahrungen fiir Schnitt und Erziehung der Reben (ung.m.franz.
Zus.) - Publ. Acad. Horti- et Vitic. (Budapest) 28 (2), 171—178 (1964) - Hochschule fiir
Garten- u. Weinbau, Budapest.

Verf. bespricht jene Moglichkeiten der Stockerziehung und des Schnittes, welche in den
Weitraumanlagen der ungarischen Grof3betriebe unter ihren. spezifischen Umstdnden in
Frage kommen. Filir Hanganlagen, die den Winterfrosten weniger ausgesetzt sind, empfiehlt
er die Hochkultur von L. Moser, mit 3 m X 1,0—1,2 m Reihenweite bzw. Stockabstand. Fiir
Sandbdden, wo das Zudecken der Stocke im Winter auch bei Weitraumanlagen nicht zu
vermeiden ist, sollte die erwiinschte Ertragsoberflache durch eine hohere Stockzahl, also
durch engere Stockabstdnde, gesichert werden. Empfohlen werden 2,4 m X 0,5 m bzw.
2,4 m X 0,6 m Reihen- und Stockabstdnde und die gewohnte niedrige Erziehungsform. Die
Ausgleichung der Ertragsmengen kann durch die unterschiedliche Stockbelastung/Knospen-
zahl der verschiedenen Erziehungsformen erreicht werden .— In zwei Tahellen werden die
in der Moser-Erziehung beobachteten Frostschdden analysiert. Es bestehen keine eindeu-
tigen Beweise dafiir, dal das Mafl der Winterfrostschdden mit der vorjahrigen Belastung
der Stocke zusammenhédngen sollte. J. Eifert (Balatonboglar)

DarMmasso, G. und G. DELL’OLio: Weintraubensorten fiir den Anbau in Ligurien
(ital) - Atti Accad. Vite e Vino (Siena) 16, 21—55 (1964)

Danaicow, B. und T. Porow: Einflu8 der Diingung mit Mineraldiinger auf die An-
zahl der Triebe der Unterlage Montikol (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 13 (6), 21—25
(1964)

EisenBarTH, H. J.: Die Moglichkeiten der chemischen Unkrautbekimfung im Wein-
bau; unter besonderer Beriicksichtigung der Verhiltnisse an der Mosel - Weinberg
u. Keller 12, 93—100 (1965)

Die Erfahrungen mit Herbiziden haben gezeigt, dafl Vorauflaufmittel wie Simazin und
Domatol die ganze Vegetation liber einzusetzen sind. Es besteht keine Gefahr fiir die Bo-
denmikroorganismen. Gegen die Ackerwinde haben sich die in den Prédparaten ,Domatol
Spezial W“ und ,Primatol D—43“ kombinierten Wirkstoffe bewéahrt. Der rechtzeitig zu
empfehlende Bekdmpfungstermin ist ,Schrotkorngrtfe der Beeren“. — Bei Nachauflauf-
mittel mit Dauerwirkung soll das Unkraut zum Spritzzeitpunkt moglichst frohwiichsig
sein. Nachauflaufmittel ohne Dauerwirkung sind sogenannte Atzmittel, wie Raphatox, die
keine wesentliche Rolle mehr spielen. — Th. Becker (Deidesheim)

Faper, W.: Einflu3 verschiedener Erziehungsarten — Normal- und Weitraumerzie-
hung — auf Rebe, Boden sowie Arbeits- und Kostenaufwand - Wein-Wiss. 20, 1—19,
62—78, 127—139, 168—181 (1965) + Inst. f. Obstbau, Bonn

Die Normalerziehung von Riesling (1,5 m X 1,2 m) und von Sylvaner (1,5 m X 1,0 m) hat
eine etwas hohere Triebzahl je Flacheneinheit, groflere Gesamttrieblingen und durch den
fritheren Laubschnitt auch stdrkere Geiztriebbildung. Frisch- und Trockengewicht, Grin-
masse und Schnittholz waren ebenfalls pro Fldcheneinheit héher, wodurch auch eine bes-
sere Standraumausnutzung gegeben war. In den beiden Vergleichsjahren war in der Nor-
malerziehung eine groflere Blattflaiche und eine groflere Traubenzahl pro qm festzustellen.
Dasselbe Ergebnis wurde im Ertrag pro Fldcheneinheit erzielt, wobei zusatzlich noch die
Sorte Riesling ein hoheres Mostgewicht und geringere Siure hatte. Nur bei Silvaner zeigte
die Weitraumerziehung bei Riesling (3,0 m X 1,2 m) und Silvaner (3,0 m X 1,0 m) einen
hoheren Zuckergehalt der Traube. — In der Wurzelausbildung beider Erziehungsarten
waren gewisse Unterschiede, wobei die Wurzelkronen in der Normalerziehung enger wa-
ren und sich in klirzeren Abstidnden verzweigten, widhrend in der Weitraumanlage der
Wurzelquerschnitt etwas stidrker war. — Der Schleppereinsatz brachte in beiden Fillen
geringe Bodenverdichtungen, die bei normaler Erziehung bis 28 cm und bei Weitraum-
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kulturen bis 40 cm gingen. Im letzten Falle war das Porenvolumen des Bodens um 10—12%
geringer. — Die bessere Mechanisierungsmdéglichkeit bei weiten Zeilenabstdnden gestatten
eine Uuber 25%ige Einsparung an Arbeitsstunden, wobei durch die stdrkeren Maschinen
eine Beschleunigung der einzelnen Arbeitsgidnge zusatzlich erreicht wurde. Die Lohn-
kosten der Weitraumkultur pro ha waren dadurch geringer, ebenso auch die Ausgaben
fiir das Rebmaterial. Allerdings waren das Anlagekapital pro Flédche, sowie die Maschinen,
Gerédte- und Materialkosten in beiden Féllen ann&hernd gleich.

Th. Becker (Deidesheim)

Faust: Fragen der Humusversorgung unserer Weinbergbéden unter besonderer Be-
riicksichtigung des Miillkompostes - Dt. Weinbau 20, 583—588 (1965) - L.d.-Lehr- u.
Forschg.-Anst. f. Wein- u. Gartenbau, Neustadt

Fazinié, N. und K. Sticui¢: EinfluBl des Griinschnittes bei Malvasia und Hrvatica in

Istrien auf die Menge und Qualitit der Traube (jugosl.) - Agron. Glasnik (Zagreb)

14, 509—-517 (1964)
Die Triebe der Sorten Malwasia und Hrvatica wurden auf 1,3 oder 5 Blatter oberhalb der
obersten Traube eingekiirzt und mit den Trauben nicht eingekiirzter Triebe verglichen.
Unter den o6kologischen Bedingungen Istriens war kein EinfluB dieser Schnittmafinah-
men auf den Ertrag festzustellen. Dagegen wurde hei der Sorte Malwasia die beste Qua-
litdt erhalten, wenn die Triebe auf drei Blatter oberhalb der Traube und bei der Sorte
Hrvatica liberhaupt nicht eingekiirzt wurden. M. Milosavljevié (Belgrad)

GALE, J., A. PoLjAKOFF-MAYBER, I. Nir and I. Kanana: Preliminary trials of the appli-
cation of antitranspirants under field conditions to vines and bananas - Vorversuche
iiber die Anwendung von Antitranspirationssubstanzen in Feldversuchen zu Reben
und Bananen - Austr. J. Agr. Res. 15, 929—936 (1964) - Dept. of Bot., Hebrew Univ.,
Jerusalem
Zwei filmformende plastische Emulsionen, die teilweise CO, und O, durchlédssig, doch
wasserundurchlédssig sine, wurden 3 und 1'> Monate vor der Ernte auf Weinstécke der
Sorte Muskat Hamburg gespritzt, die mit resp. ohne Zusatzbewd&sserung in dem sehr luft-
trockenen judéischen Berglande wuchsen. Die Behandlung verzogerte die Fruchtreife (ge-
messen am Zuckergehalt) um 2—3 Wochen und auch den Laubfall. Die Ernte wurde nur
in den unbewdsserten Parzellen um durchschnittlich 14,5% erhoht. Bei einem &hnlichen

Vorversuch an Bananen wurde eine Verzdgerung des Wasserentzuges aus dem Boden
nachgewiesen. R. M. Samish (Rehovot)

GereJEW, S. und SH. TscuaLHew: Der wirtschaftliche Nutzen einiger einheimischer
und auslidndischer Rebsorten im Bezirk Plowdiw (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 13
(6), 9—15 (1964)

GrumEzA, N.: Water regime and management works required for irrigated vineyards
and orchards (rum.) - Gradina, via si Livada 14 (1), 26—36 (1965)

Guxkasjan, A. S.: Uber die Speuialisierung und Verteilung von Garten- und Weinbau
in Siid-Kasachstan (russ.) - Westnik Selsk. Nauki 11, 95—97 (1964)

GURSANSKY, J.: Pruning and training young vines - J. Agr. South Australia 68, 365—
368 (1965)

Hance, R. J.: Observations on the relationship between the adsorption of diuron and
the nature of the adsorbent - Weed Res. 5, 108—114 (1965) - Agr. Res. Council Weed
Res. Org., Begbroke Hill, Kidlington, Oxford

HiLLesranD, W.: Moderne Rebenerziehung - Dt. Wein-Ztg. 101, 348—350 (1965)
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HusAcek, V.: Erfahrungen mit Pfropfreben in den Anpflanzungen des tschechischen
Weinbaugebietes (tschech.) - Vinohrad (Bratislava) 3, 134—135 (1965)

Horky, J.: Bewertung der Erfolge im Weinbau des siidmihrischen Kreises (tschech.)
- Vinohrad (Bratislava) 3, 115—116 (1965)

Tvanov, P. V.: Culture de la vigne en collines. Rapport soviétique - Bull. O. 1. V. 38,
743—764 (1694)

IwANTSCHENKO, A.: Mechanisierung des Befreiens der Rebstocke von der Winterbe-
deckung (russ.) - Winod. i Winograd. 2, 53—56 (1965)

Jonjew, S. P.: Schnitt von Pinot gris (bulg.) Lozarstvo i Vinarstvo 13 (8), 12—16 (1964)

JoosTE, J. v. 0. W.: Chemische Bekimpfung von Unkriutern in Weinbergen (afrik)
Wynboer 32 (396), 9—10 (1964)

Es wird auf die Zunahme der chemischen Unkrautbekdmpfung in den USA und in Euro-
pa hingewiesen und bedauert, dafl man liber nur wenig Erfahrung in sudafrikanischen
Weinbergen verfiigt. Eine informative Ubersicht von Bekdmpfungsmitteln, die hauptsich-
lich in den USA erprobt wurden, wird gegeben. Vor Delapon wird gewarnt, da es in slid-
afrikanischen Weinbergen anscheinend Schdden an Reben hervorrief. Amitrole-T und
Paraquat brachten befriedigende Ergebnisse. Einjdhrige Versuche mit Simazin und Diuron
erwiesen sich fiir die Rebe als unschéadlich und hielten den Boden flir 3 Monate unkraut-
frei. Da diese Mittel auf den unbewachsenen Boden gespritzt werden miissen, wird emp-
fohlen, sie im Herbst, bevor die Bdden sich mit den Winterunkrdutern bedecken. anzuwen-
den. Allerdings ist wegen der heftigen Kap-Winterregen eine Bodenbedeckung in den
Wintermonaten erwiinscht. H. Ambrosi (Stellenbosch)

Juncu, V. et Gu. Popescu: L’établissement du mode a enterrer la vigne dans les
conditions du vignobles de Copou-Jassy (rum. m. franz. Zus.) - Lucari Stiintifice
(Bukarest), 221—228 (1964)

Juncu, V., P. Pituc, G. Sanpu ViLLe et L. Prruc: Comportement des porte-greffes de
vigne des vignobles de Copou-Jassy (rum. m. franz. Zus.) - Lucrari Stiintifice (Bu-
karest), 211—220 (1964)

Kapisch, E.: Ergebnisse eines zehnjihrigen Kalidiingungsversuches - Wein-Wiss. 20,
206—211 (1965) - Ld.-Lehr- u. Vers.Anst. f. Wein- u. Gartenbau, Oppenheim

Tn einem Weinberg, welchem beim Rigolen keine Vorratsdiingung gegeben worden war,
traten schon im 2. Jahr Kaliummangelsymptome auf. Die Bodenuntersuchungsergebnisse
zeigten einen Gehalt zwischen 11 und 13 mg K,0/100 g Boden. Es wurde versucht, den Man-
gel durch jahrliche Diingung mit 200 kg/ha K,O bzw. 300 kg/ha in Form von schwefelsau-
rem Kali bzw. Patentkali zu beheben. Die Kaliumdiingungsparzellen lagen in 3facher
Wiederholung vor, wahrend die Parzelle ohne Kalium mit Riicksicht auf die Ertragsaus-
fdlle nur einmal angelegt wurde. Insgesamt lagen die Ergebnisse aus 8 Ertragsjahren vor,
so daf3 312 Einzelwerte statistisch verrechnet werden konnten. Es zeigte sich, daf3 die Diin-
gung mit 200 kg K;O und mit 300 kg K,O jeweils in Form von Patentkali der Dlingung mit
200 kg K»,O in Form von schwefelsaurem Kali gesichert Ulberlegen war. Auflerdem war
klar ersichtlich, dal eine jahrliche Krumendlingung eine ausreichende Vorratsdiingung
nicht ersetzen kann. — Die Boden-Untersuchungsergebnisse zeigten im Obergrund deut-
lich die Zunahme der Kalium- und Magnesiumversorgung an. O. Siegel (Speyer)

KaSa, A.: Dringende Probleme des Weinbaus und der Kellerwirschaft im Tokajer
Weinbaugebiet (tschech.) - Vinohrad (Bratislava) 3, 4—6 (1965)
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Es wurde ein neuer technologischer und organisatorischer Vorgang der Zubereitung, Pflege
und Lagerung der Tokajerweine vorgelegt, welcher sowohl der alten Tradition als auch
den neuesten Erkenntnissen entspricht. Die Preise der Trauben mit den botrytisierten
Beeren sollen bei der Anlieferung erhoht werden, ebenso die Preise der Ausleseweine
(Aszu) und der Samoroeni-Sti3weine. Die Lese der Trauben kann erst beim Zuckergehalt
von 24—26' Kl. vorgenomnmen werden. Trockenbeerenauslesen sollen erst nach der Ernte
auf den Sortierungstischen durchgefiihrt werden. Das Austreten der Trauben ist als legale
Manipulation zu betrachten. Um die @Qualitidt der Weine beizubehalten, wird das Verbot
der Verwendung von Rosinen und des konzentrierten Mostes verlangt. Die Tokajerweine
miissen nur im kleinen Gebinde ausreifen. Als Grundwein sollen Weine aus 65—70% Fur-
mint, 15—20% Lipovina (Lindenblittrige Rebe), 10% gelber Muskat und 10% Welschriesling
oder Traminer verwendet werden. Eine modernisierte gesetzliche Regelung fur die To-
kajerweine wird als dringend angesehen J. Blaha (Brno)

KaurMmaNn, D. D., P. C. Kearney and T. J. Sueets: Microbial degradation of simazine
J. Agr. Food Chem. 13, 238—242 (1965) - Crops Res. Div., Agr. Res. Serv. Beltsville,
Md.

KERRIDGE, G. H. and M. Grncarevic: Production of dark coloured sultanas by sun-
drying in Australia - Food Technol. Austr. 17, 328—331 (1965) - Hort. Res. Stat., Mer-
bein

Kimearr, K.: Remarkable Isle St. George - Wines & Vines 46 (4), 56—60 (1965)

Konparey, M.: L’enseignement de la viticulture au niveau supérieur. Rapport bul-
gare - Bull. O. 1. V. 38, 462—469 (1965)

Konparew, M.: Die Entwicklung des Weinbaues in Bulgarien - Wein-Wiss. 20, 428—
432 (1965) - Landwirtschaftl. Hochsch. ,,Wassil Kolarov*, Plovdiv

KoNDAREW, M.: Beim Schnitt der Sorten Pamid und Dimjat gesammelte Erfahrun-
gen (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 13 (8), 5—11 (1964)

KONLECHNER, H.: L’enseignement de la viticulture au niveau supérieur. Rapport
autrichien - Bull. O. 1. V. 38, 708—717 (1965)

Kozma, P.: Etat de la culture du raisin de table et les perspectives de son développe-
ment. Rapport hongrois - Bull. O. 1. V. 38, 718—740 (1965)

Kurakow, A. A.: Moglichkeiten der Erweiterung des Weinbaues in der Dagestani-
schen ASSR (russ.) - Sadowodstwo (Moskau) 103 (2), 11—12 (1965)

KiUMMERER, H.: Qualititserhohung im Weinbau durch richtige Bodenpflege und rich-
tige Diingung - Rebe u. Wein 18, 132—134 (1965) - Staatl. Lehr- u. Vers.-Anst., Weins-
bherg

Liasopa, V., N. PooresnajJa, L. Kazantzeva und D. Foursa: Irrigation souterraine des
vignes sur les pentes (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno. Issled. Inst. Winod.
i Winograd. ,Magaratsch®, Ser. Winogradarstwo 14, 220—233 (1964)

Lutscuenko, W. I.: Paraffinierung des Pfropfreises (russ.) - Sadowodstwo (Moskau)
103 (4), 35 (1965)
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Makeponskrj, M. A., J. K. Scarapak und S. Ju. DscHENEJEW: Methoden der langfristigen
gen Lagerung von Trauben und ihre Bewertung (russ.) - Winod. i Winograd. 8, 21—
23 (1964)

ManikRe, G.: Manutention et épandage des engrais organiques dans le vignoble -
Verteilung und Ausstreuung von organischem Diinger in Weinbergen - Progr. Agr.
Vit. 82, 65—75, 93—101, 130—135 (1965) - Ecole Nat. Sup. Agron., Montpellier

Zur Erganzung der bisherigen organischen oder organisch-mineralischen Handelsdiinger
werden zur Verbesserung der physikalischen Bodeneigenschaft Stadtmiill (kompostiert,
gesiebt oder ungesiebt) bzw. Trester als Nebenpredukt der Weinbereitung wverwendet.
Fiur den Transport dieser Humusquellen sind Ladegerdte notwendig, von denen besonders
der hydraulische Heber und der Lader auf Schleppern von Bedeutung sind. Die Position
der Lader auf dem Schlepper ist fiir die einzelnen Formen bestimmend. Die hydraulische
Einrichtung zum Heben des Kompostes ist sehr einfach zu handhaben. Die Einrichtung der
Lader, ihre Typen, die Zeit fiir das Aufladen einer Tonne, Hohe, Zugmoglichkeiten, wich-
tige andere Anwendungsmoglichkeiten und der Preis werden angegeben. Maschinen mit
2 m? Inhalt, die Diinger zwischen den Reihen ausbringen, mehr als 18 PS besitzen, 200 m
bei einer Durchfahrt bedecken, bendétigen fiir 1 ha die Arbeitszeit von 1 h, wogegen ein
neues Kultivationsgerét 500 m bedeckt und flir die Bearbeitung von 1 ha nur 30 min braucht.

L. Zitnan (Bratislava)

MagrcHou, C.: Le vignoble bordelais au siécle de Domitien - Bull Inst. Nat. Appellat.
Origine 93, 9—11 (1965)

MaTHEIs, H.: Mechanisierung des Traubentransportes im Wingert - Dt. Weinbau 20,
1022 (1965)

Mazzer, A. und A. ZarpaLA: Weinreben fiir den Anbau in Sizilien und Kalabrien
(ital) Atti Accad. Vite e Vino (Siena) 16, 377—416 (1964)

MeapLy, G. R. W.: Damage caused by hormone-like herbicides - J. Agr. Western
Australia 6, 401—406 (1965)

MENDEs DE Costa e Sousa, L. pE O.: L’enseignement de la viticulture au niveau su-
périeur. Rapport portugais - Bull O, I. V. 38, 571—611 (1965)

NEeDpELTCHEV, N., B. KoLTCcHEVA, M. Nikov et U. Marcova: Sur la non-culture des vig-
nobles - Uber die ,Nichtbearbeitung® des Bodens im Weingarten - Progr. Agr. Vit.
82, 121—130 (1965) - Fac. Agron., Sofia

Nach Anwendung einiger Herbizide wurde gepriift, wie sich die Rebe bei einer geringeren
oder keiner Bodenkultivierung verhélt. Es wurden im Fruhjahr Simazin und spédter A-1089
(18% Simazin und 36% Aminotriasol) ausgespriitht. Im ersten Jahr gelangten 10 kg/ha Si-
mazin + 7,5 kg/ha A-1089 und in den Folgejahren 7,5 + 5 kg/ha zur Anwendung. Weder im
Frihjahr noch im Herbst wurde ein bemerkenswerter Unterschied in der Bodenfeuchtig-
keit festgestellt, wiahrend der Sommermonate hatte jedoch die Kontrolle einen hdheren
Feuchtigkeitsgrad. Die Differenz ist minimal und bezieht sich nur auf den Oberboden.
Im Kampf gegen Unkraut erwies sich die Kombination Simazin + 1089 als sehr gut, weshalb
5 Jahre hindurch keine Bodenbearbeitung durchgeflihrt werden mufte. Der Ertrag wurde
hierdurch kaum beeintréachtigt. Dasselbe gilt auch flir das Durchschnittsgewicht der Trau-
ben und ihre Anzahl/Rebe. Wahrend der ersten Monate nach Applikation hatten die Her-
bizide einen hemmenden EinfluB3 auf die Nitrifikationsbakterien. In den tieferen Schichten
aber kam es gegen Ende der Vegetationsperiode zur Vermehrung an Bakterien. Die be-
handelten Teilstlicke zeichnen sich durch eine groBere Vielfalt der bakteriellen Flora aus
als die unbehandelten. L. Zitnan (Bratislava)
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PEYER, E.: Die Mafinahmen im ostschweizerischen Weinbau zur Forderung der Qua-
litit - Wein-Wiss. 20, 472—480 (1965) - Vers.~Anst., Wadenswil

Qualitdtsbezahlung, wobei es wichtig ist, eine Mindestgrenze festzusetzen, unter der ein
Wein nur noch als Massenwein zu einem mehr als 100% geringeren Preis zu verkaufen ist.
TIber dieser Grenze soll nach Moglichkeit jedes Oechslegrad bezahlt werden. Weinlesekon-
trolle, die durch neutral ausgebildete Kontrolleure filir jedes zum Verkauf stehende Lese-
gut obligatorisch erfolgt. Dabei wird auch gleichzeitig der Lesebeginn und dessen Ablauf
iiberwacht. Das gepriifte Lesegut erhidlt ein Attest, das als Grundlage fir die Qualitdts-
hezahlung dient. Beratung der Erzeuger von der Anpflanzung der Rebanlagen bis zur
Ernte durch anerkannte, stidndig geschulte Fachkrifte. Auf 50—100 ha Rebfliche kommt
ein Berater. Gesetzliche MaBBnahmen im Rahmen des seit 1951 bestehenden Landwirtschafts-
gesetzes, das Recht und Pflichten des Rebbauern genau festlegten. Ausfiihrung und Uber-
wachung ees Gesetzes liegt bei den Kantonbehérden, die fachlich ven den Eidg. Versuchs-
anstalten beraten werden. Th. Becker (Deidesheim)

RomanNeNko, N. N. und I. N. Ticuwinskij: Pfropfstratifikation in Kédsten mit elektri-
scher Heizung (russ.) - Winod. i Winograd. 2, 47—50 (1965)

Es ist ziemlich schwer, widhrend der Stratifikation eine konstante Temperatur in den un-
teren und oberen Kistenschichten beizubehalten. Es wurden deshalb Versuche mit einer
direkten elektrischen Beheizung der Kisten unterhalb der Pfropfstelle durchgefiihrt. Das
Resultat: 42% erstklassiger Pfropfreben mit perlformigem Kallus am FuBe der Reben.
Durch eine hohere Erwdrmung (30*) konnten nach 13- bis 22tdgiger Stratifikation bis zu 60%
Profpfreben I. Klasse erzielt werden. Die Heizelemente in der Kiste sind so anzuordnen,
daB die Pfropfstelle von unten erwidrmt wird. Angaben Uber den Stromverbrauch und
andere wirtschaftliche Aufwinede werden nicht gemacht. J. Blaha (Brno)

Scuortz, A.: Balatongegenden — Balatonweine - 4. Intern. Weinwettbewerb, Buda-
pest, 19—22 (1964)

ScuuLtz, H. B. and L. A. Liper: Modification of the light factor and heat load in
vineyards - Verdnderung der Lichtintensitdt und der Warmesumme im Weinberg
Amer. J. Enol. Viticult. 15, 87—92 (1964) - Dept. Viticult. Enol., Univ. of Calif., Davis

In einem 2jdhrigen Feldversuch in Kalifornien wurde die Intensitdt der Globalstrahlung
durch Beschattung mit Kunststoffnetzen auf ca. 30 und 21% von Mitte Juli bis zur Lese
(Anfang Oktober) reduziert. Die sichtbare Strahlung war bei héchstem Sonnenstand unter
der starken Beschattung auf 3% der Kontrolle herabgesetzt. Die Lufttemperatur schwankte
gegeniber unbeschattet um ca. 1* C, die Temperatur in den Trauben um 1,5 bis 4,5° C. Die
Evaporation war auf 80 bzw. 70% der Kontrolle vermindert. Bei WeiBiriesling und Pinot
noir verzogerte sich die Reife durch die Beschattung um etwa 3 Wochen. Der Zuckergehalt
nahm bei Riesling mit abnehmender Gesamtstrahlung ab und der S&uregehalt zu; bei
Pinot noir dagegen blieb der Zuckergehalt konstant, der Sduregehalt aber wurde stidrker
erhdht. Da die beschatteten Reben bis zur Traubenreife eine hohere Warmemenge bend-
tigten, ist die Temperatursumme als MafB flir die Reife nicht geeignet, zumal mit der
Beschattung noch andere Faktoren, wie Luftfeuchtigkeit und -zirkulation, verdndert wer-
den. O. Bauer (Geilweilerhof)

SoUkHAREV, E. et A. BieLov: Détermination expérimentale des coefficients de frot-
tement conformément aux mécanismes de palissage des vignes (russ. m. franz. Zus.)
. Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod. i Winograd. ,Magaratsch“, Ser. Winograd-
arstwo 14, 72—77 (1964)

Svista, J.: Anwendung neuer technologischer Methoden und Erziehungsformen und
ihre Resultate im Weinbau (tschech.) - Vinohrad (Bratislava) 3, 131—132 (1965)

TirDEA, C. und A. Tirpea: Climatic characterization of Rumanian vineyards by means
of graphic correlations between temperature and rainfall (rum.) - Gradina, via si Li-
vada 14 (5), 17—22 (1965)
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TJcoLnikow, P. A.: Verlagerung des Weinanbaues nach Norden (russ.) . Sadowodstwo
(Moskau) 103 (2), 44 (1965)

VERGNES, A.: Le désherbage chimique en viticulture - Progr. Agr. Vit. 82, 242—247
(1965)

F. BODEN

Atanasiu, N.: Einige Betrachtungen zur Definition des Begriffes ,,Bodenfruchtbar-
keit“ - Z. Pflanzenernihr., Diing., Bodenk. 109, 183—189 (1965)

BAUER, K.: Studien iiber Nebenwirkungen von P{lanzenschutzmitteln auf die Boden-
fauna - Mitt. Biol. Bd.-Anst. f. L.d.~ u. Forstwirtsch., Berlin-Dahlem, 112, 42 S. (1964)

Grosser, H. U.: Moglichkeiten zur Verhinderung von Abschwemmschiden in Wein-
bergen - Rebe u. Wein 18, 252—256 (1965)

NiescHLAG, F.: Kennzeichnende Faktoren der Bodenfruchtbarkeit (Ertragsfihigkeit)
- Z. Pflanzenernihr., Diing., Bodenk. 109, 177—182 (1965) - Landwirtschaftl. Unters.-
u. Forschg.-Anst., Oldenburg

RUCKENBAUER, W.: Mafinahmen zur Bodengesundung im Weingarten - Winzer (Wien)
21, 134—136 (1965)

RuckenBaUER, W.: Erhaltung der Bodengesundheit im Weinbau - Weinberg u. Keller
12, 255—270 (1965)

Rickgangserscheinungen in Weinbaugebieten Osterreichs fiihrten zu umfangreichen Unter-
suchungen lber die Bodenstruktur und den Bodengesundheitszustand. Dabei zeigten sich
Fehler in der Bodenbearbeitung durch Vollmechanisierung und Anwendung starker mo-
torischer Kréafte, die die organismenreiche 20—24 cm dicke obere Bodenschicht mit der
darunter liegenden Erde vermischen und dadurch verdiinnen. Das Pflligen bei groB3er
Naisse verschmiert bindige Boden, und hiufiges Befahren der Weingdrten flihrt zu Ver-
dichtungen des Bodens, die den Wasserhaushalt der Rebenflache in Unordnung bringen
und das Wachstum der Reben mafligeblich beeinflussen. Haufiges Kultivieren der Boéden
férdert den Humusahbau, und der Ubergang von der Stock- zur Hochkultur begiinstigt die
Sonnenbestrahlung des unbedeckten Bodens. Zwischen Verdichtungen des Bodens und sei-
ner Durchwurzelung bestehen enge Zusammenhange, die sich gradmé&éBig erfassen lassen.
Wasserspeicherung und Wasserhaltefdhigkeit nehmen bei verdichteten Béden ab, so dafB3
Aer Anbau von Grilindingungspflanzen auf strukturgeschiadigten Béden zu Wassermangel
rder Reben im Sommer fiihren muB. Trotz hoher Dlingung zeigen sich Kalimangelerschei-
nungen, die Ertrags- und Qualitdtseinbulen in extremen Fé&llen nach sich ziehen. Mecha-
nische MaBnahmen in Form von Untergrundlockerer und anschlieBender Aussaat von
Grindiingungspflanzen helfen, den Boden wieder gesunden zu lassen. Aus vielen Versu-
chen ergab sich, daBl folgende Gemische sich segensreich erwiesen hatten: 1) 60 kg Mais
und 100 kg Peluschke/ha, 2) 40 kg Sonnenblumen und 80 kg Wicke/ha, 3) 120 kg Hafer und
60 kg Wicke/ha. Raps oder Riiben lieferten allen Versuchsgliedern viel zu wenig Wurzel-
masse, auf die es ja bei der Regenerierung des Bodens ankommt.

W. Hannemann (Speyer)

TerE, W.: Die wissenschaftliche Bedeutung der Dimension fiir die bodenkundlichen
MefSwerte - Wein-Wiss. 20, 354—357 (1965) - Inst. f. Bodenk. u. Pflanzenernihrg.,
Geisenheim
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G. ZUCHTUNG

ALLEWELDT, G.: Uber das Vorkommen von Wildreben in der Tiirkei - Z. Pflanzen-

ziichtg. 53, 380—388 (1965) - Forschg.-Inst. f. Rebenziichtg. Geilweilerhof, Siebel-

dingen
Verf. wendet sich gegen die Vorstellung, da3 es nur ein Genzentrum flir die Gattung Vitis
gédbe, das am Ostufer des Schwarzen Meeres, in Kolchis, zu suchen sein soll. Vieles spricht
daflir, daB auch fiir Vitis mehrere Mikrogenzentren anzunehmen sind, wobei vermutet
wird, daBl auch in geographisch entfernteren Zentren sich genetisch sehr einheitliche For-
men herausgebildet haben. Das Vorkommen von Wildreben 1483t derartige Mikrogenzentren
in Kolchis, im westlichen Tadshikistan, in Ostafghanistan, in Thracien, im Rhonetal, in
Andalusien, in Bosnien-Herzegowinien und in Sudbaden vermuten. Besondere Bedeutung
kommt offenbar dem kleinasiatischen Verbreitungsareal zu. weil hier die Mehrzahl der
heutigen Kultursorten entstanden ist. Nach Uberprifung der bisherigen Nomenklatur der
Spezies V. vinifera L. wird anstelle der bisherigen Taxonomie, von der viele Abwandlun-
gen vorliegen, eine Unterteilung in die Varietiten V. vinifera var. silvestris Gmel. als be-
rechtigt angesehen. Flir die Tlirkei werden neue Fundorte von Wildreben angegeben und
auf deren Bedeutung flir die Rebenziichtung hingewiesen. F. Gollmick (Mlncheberg/Mark)

Anonym: Ampelografia SSSR malorasporstranennye sorta Vinograda. Band II
(russ.) - Moskau, 571 S. (1965)

Brapt, O. A.: Vinered grape - Ontario Hort. Expt. Stat. and Prod. Lab. Rep. 86 (1964)

Branas, J. et P. TRueL: Variétés de raisins de table. Nomenclature, description, sé-
lection, amélioration. Tome I - Edit. Progr. Agr. Vit. Montpellier, 457 S. (1965)

Branas, J. et TRUEL, P.: Les Cabernets - Progr. Agr. Vit. 82, 381—387 (1965)

Casuccr, C. und I. Succt: Ein zur Verbreitung wiirdiger Klon (ital.) - Frutticoltura
26, 275—287 (1964) - Ist. Colt. Arb., Univ., Belogna

Unter der Bezeichnung ,Albana della Serra“ wird ein vermutlich aus Castel Bolognese
stammender Klon beschrieben, der auf eine Knospenmutation zurlickgehen diirfte. Die
charakteristischen wertbestimmenden Merkmale desselben sind: hoher Ertrag, regelmaigBige
Fruchtbarkeit, einheitliche Reife der langen und schlanken Trauben, nicht Uibermaéagig dich-
te Packung der Beeren und damit geringere Anfélligkeit gegeniliber Botrytis, sowie ein
gegenliber verwandten , Albana“-Typen erhohter Zucker- und Alkoholgehalt des Weines.
der als trocken bezeichnet wird. Bei Pflanzung in Hiigellagen zeigt dieser nach Flaschen-
abfiillung einen charakteristischen, angenehmen Geschmack und Geruch und ist von leuch-
tend goldgelber bis bernsteingelber Farbe. V. Hartmair (Klosterneuburg)

CuatscuatrjaN, S. S.: Uber den Zusammenhang zwischen dem Beginn der Fruchtbil-
dung bei den Ausgangsformen und der Friihreife der Hybridenreben (russ.) - Agro-
biologija 4, 589—593 (1964) - Armen. Wiss. Forschg.-Inst. f. Weinbau, Onologie u.
Obstbau, Erewan

Auf den trockenen, steinigen Boden Slidarmeniens bringen selbst die frithen Sorten ihren
ersten Traubenertrag im 4.—5. Jahr nach der Pflanzung, weshalb der Zichtung auf frihe
¥Truchtbildung und Friihreife besondere Beachtung gewidmet wird. Es zeigte sich, daB3
die Verwendung von Eltersorten dOstlicher Herkunft (prol. orientalis) nicht, indes aber die
Kreuzung frithtragender Sorten innerhalb des westlichen Verwandtschaftskreises (prol.
nccidentalis) oder mit denen der prol. orientalis in ihrer Nachkommenschaft zum Erfolg
flihrt. Dabei ergab sich eine enge Korrelation zwischen friher Fruchtbildung und friher
Traubenreife. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Darmasso, G., G. pELL’Ovrio, P. MaLraTTO, I. Cosyo u. a.: Malvasie (ital.) - Ann. Staz.
Sperim. Vitic. Enol., Conegliano 23 (16), 94 S. (1964)
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Esser, K. und R. Kuenen: Genetik der Pilze - Springer Verl., Berlin, 497 S. (1965)

EyNaRD, I.: Die Rebsorte ,,Quagliano“ (ital.) - Riv. Viticolt. Enol. 18, 463—475 (1965)
Ist. Coltiv. Arb., Univ., Torino

EyNarD, I.: Ampelographische Untersuchung und Ampelometrie einiger Neuziich-
tungen von Prof. Giovanni Dalmasso. 1.Teil. Rotweinsorten (ital) - Atti Accad.
Vite e Vino (Siena) 16, 285—375 (1964)

GEORGIEV, Z.: Dimiat X Perle de Xaba 1-4 (Trakia-Muskateler) rayonierte neue
Dessertsorte (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 14 (4), 22—24 (1965)

(zoLoDRIGA, P. und I. ZELENINE: Résultats de I’étude des variétés de raisin dans les dif-
férentes régions naturelles de la Crimée (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno.
Issled. Inst. Winod. i Winograd. ,,Magaratsch®, Ser. Winogradarstwo 14, 106—151
(1964)

GoLobRIGA, P. J. und I. A. SujaTinow: Selektion der Rebsorten nach bestimmter che-
mischer Zusammensetzung der Beeren (russ.) - Winod. i Winograd. 8, 24—26 (1964)

HaceMANN, R.: Genetik, Grundlagen, Ergebnisse und Probleme in Einzeldarstellun-
gen. Beitrag 4. Plasmatische Vererbung - VEB G. Fischer Verl,, Jena, 270 S. (1964)

LocoTHETIs, B.: Ampélographie hellénique - Ampelographie Griechenlands - Thes-
saloniki, 63 S. (1964)

Der vorliegende 1. Bd. stellt eine Sammlung der wichtigsten einschldgigen Veroffentli-
chungen der letzten zehn Jahre dar. In der Entwicklung des griechischen Weinbaues wer-
den drei Perioden unterschieden: Altertum bis 6. Jhd., Anfang des 7. Jhd. bis Mitte des
19. Jhd. und die gegenwairtige Periode, die mit dem Auftreten der Reblaus beginnt. Be-
reits aus der vorchristlichen Zeit kennt man mehrere Rebsorten und aus dem 1. Jhd. un-
serer Zeitrechnung die erste, vom griechischen Arzt Droscoripes stammende Beschreibung
sowie die Benennung der Kultur-Rebe, die spdter von LinnNg Uibernommen wurde. Bereits
aus friherer Zeit ist eine von Tueorurast stammende Beschreibung der Wildrebe bekannt.
Aus dem 2. Jhd. sowie dem 6. und 7. Jhd. stammen Aufzeichnungen Uber griechische Reb-
sorten. Im 12. Jhd. erscheint die Sultanine und zu Beginn des 16. Jhd. die Korinthe. Be-
schreibungen der auf den Inseln Zante (1601), Kreta (1817) und Korfu (1835) vorkommenden
Sorten folgen. Weiter wird uber den vermutlich aus Monembasia im Peloponnes stammen-
den Malvasia und seine im Laufe der Zeit erfolgten Namensdnderungen berichtet. Erst
Mitte des 13. Jhd. wird diese Sorte auf der Insel Kreta bekannt, die jedoch bald zum
Haupterzeugungsgebiet wird. Als besonders wichtig tiir die weitere ampelographische For-
schung wird ein verstidrktes Studium der Klone der wichtigsten bodenstidndigen Sorten
eines jeden Landes angesehen, was unter Beibehaltung der bisherigen Methode zu ge-
schehen héatte. Besonders wiinschenswert wire eine Zusammenstellung der Klone nach
dem Reifezeitpunkt sowie eine Klassifikation der Ausgangssortenpopulationen nach 6ko-
logisch-geographischen Gesichtspunkten. Es wird ferner liber das Vorkommen von V.
silvestris in Nordgriechenland und die dort beobachteten Formen berichtet, deren Unter-
scheidung aufgrund der Blattform und Behaarung moglich ist. V. silvestris-Typen mit
weilen Beeren konnten bisher nicht gefunden werden. Durch Bastardierung verwilder-
ter Kulturreben mit V. silvestris wurde vielfach eine Veranderung der didcischen Wildrebe
in dem Sinne herbeigefiihrt, dal eine ganze Reihe von Ubergangsformen entstanden ist,
deren Bliiten 4 oder ¢, aber auch, wie z. B. auf der Halbinsel Chalkidike, morphologisch §
sein konnen. Schlie3lich wird eine Beschreibung von 20 Sorten von griechischen Kultur-
reben gegeben, der gute Abbildungen beigefiigt sind. V. Hartmair (Klosterneuburg)

ORFFER, C. J. and H. AmBrosi: Die Auslese von Weinbergsstiocken fiir besseres Pflanz-
material (afrik.) Teil 10—13, Beschreibung der Sorten Muskateller, Clairette Blanche,
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Riesling und Cabernet Sauvignon - Wynboer 33 (389), 13—15; (390), 10—12; (391).
9—11; (393), 19—20 (1964)

OrrreER, C. J.: Erkennung von Unterlagen. 11. Mitt. Riparia Gloire de Montpellier
(afrik.) - Wynboer 406, 9 (1965)

ORrFER, C. J.: Erkennung von Unterlagen. 12. Mitt. 101-14 (afrik.) - Wynboer 407, 11,
17 (1965)

ORrFFER, C. J.: Erkennung von Unterlagen. 13. Mitt. 3306 Riparia tomentosa, Rupestris
Martin (Couderc) (afrik.) - Wynboer 408, 13—14 (1965)

Orrrer, C. J.: Erkennung von Unterlagen. 14. Mitt. Constantia Metallica (afrik.)
Wynboer 411, 19—20 (1965)

PoncGracz, D. P.: Erkennung im Winter von Unterlagen (afrik.) - Wynboer 407, 9—10
(1965)

RitTer, F. und E. Hormann: Die Selektion beim Blauen Spédtburgunder - Rebe u.
Wein 18, 242—248 (1965) - Hess. Lehr- u. Forschg.-Anst. f. Wein-, Obst- u. Garten-
bau, Geisenheim

SAGoIAN, R.: Sur les problémes de I’évolution de la classification et de la répartition
géographique des variétés locales du raisin en Asie Centrale (russ. m. franz. Zus.)
Trudy Nautschno. Issled. Inst. Winod. i Winograd. ,,Magaratsch®, Ser. Winogradarst-
wo 14, 99—105 (1964)

SazeriN, A. I.. Sorte Kalatschejewskij rosowy (russ.) - Sadowodstwo (Moskau) 103
(6), 40 (1965)

SuarrLes, G. C,, F. E. Topp, S. E. McGrecor and R. L. MiLne: The importance of in-
sects in the pollination and fertilization of the Cardinal grape - Die Bedeutung von
Insekten fir die Pollenlibertragung und die Fruchtbarkeit der Traubensorte Cardi-
nal - Proc. Am. Soc. Hort. Sci. 86, 321—325 (1965)

Seit ldngerer Zeit wird das Auftreten von Kkleinen griinen Beeren bei der Traubensorte
Cardinal beobachtet, dessen Ursache noch nicht ergriindet werder konnte. Obwohl be-
kannt ist, daB3 die befruchtungsfihigen Bliiten bei dieser Sorte selbstfertil sind, wurde ge-
priift, ob eingekifigte Stocke mit oder ohne Zusatz von Flugbienen die Anzahl der ,shot-
berries“ beeinflufit. Dieser zusatzliche Insektenbeflug hatte praktisch keinen Einflufl ge-
7zeigt. Eine Auszdhlung der Samen je Beere ergab aber eine signifikante Korrelation zwi-
schen der Samenzahl und dem Beerengewicht. Es bleibt noch zu priifen, ob die Bestdubung
mit dem Pollen anderer Sorten das Auftreten der ,shot-berries“ verhindern kann.

F. Gollmick (Miincheberg/Mark)

SurijaL, G.: Uber die Griinde fiir die Resistenz einiger Rebsorten gegen Mehltau
(russ.) - Winod. i Winograd. 8, 28—32 (1964)

Laboruntersuchungen mit Blattextrakt verschiedener Rebenarten und -sorten zeigten, daB3
amerikanische Rebenarten eine hoéhere fungizide Aktivitdat besitzen als V. vinifera. Die
Resistenz gegen Mehltau hidngt ferner von der Wachstumsgeschwindigkeit der Blatter und
der allgemeinen physiologischen Aktivitdt ab. Sorten, die sich durch ein rasches Blattwach-
tum und kurze Vegetationsperiode auszeichnen (die westeuropdische Gruppe) zeigen eine
hohere Resistenz als die Sorten mit langer Vegetationsperiode, deren Blatter nur lang-
sam wachsen (0stliche Gruppe). M. Milosavljevié (Belgrad)
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THELLMANN, R.: Uber Kreuzungsarbeiten bei Reben - Rebe u. Wein 18, 220—222 (1965)
- Inst. f. Rebenziichtg. u. Rebenveredlg., Geisenheim

ZHUKOVSKY, P. M.: Main gene centres of cultivated plants and their wild relatives
within the territory of the U. S. S. R. - Die Hauptgenzentren von Kulturpflanzen und
ihren wilden Verwandten innerhalb der UdSSR - Euphytica 14, 177—188 (1965)
Dept. Bot., Univ., Leningrad

Die Verbreitungsgebiete der Gattungen Triticum, Hordeum, Helianthus, Linum, Malus,
Pyrus, Cydonia, Mespilus, Prunus, Armeniaca, Amygdalus, Cerasus, Ribes, Cornus, Jug-
1ans, Pistacia, Corylus, Cucumis, Medicago und Vitis in der UdSSR liegen hauptsidchlich im
Kaukasus, in Transkaukasien, in mittelasiatischemm Raume (in den Gebirgsziigen Tien-
Shan und Pamir) sowie in Ostasien (Amur-Gebiet). Das Vorkommen ziichterisch interessan-
ter Gene, wie jene der Pilzresistenz wird besonders hervorgehoben. — Fiur Vitis nennt
Verf. die Spezies V. amurensis (Ostasien) mit wertvollen Genen flir Frostharte sowie V.
»inifera und V. silvestris (Mittelasien — Kaukasus) mit z. T. grolen Beeren, hohem Zucker-
gehalt und hermaphroditen Bliiten (vornehmlich in Tadgikistan).

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

ZniMeERMANN, J.: Uber Beziehungen zwischen Leistung und leicht mefibaren Eigen-
schaften an Ertragskreuzungen franzosischer Ziichter - Wein-Wiss. 20, 381—404
(1965) - Staatl. Weinbauinst., Freiburg

Anhand eines ca. 90 Rebneuzuchten umfassenden Sortiments + pilzresistenter franzosi-
scher Ertragskreuzungen wurden Untersuchungen liber Beziehungen zwischen Ertrag und
Mostgewicht unter Berucksichtigung der Jahrgangsmodifikation sowie iiber morphologi-
sche, physiologische, histologische und weinbauliche Eigenschaften durchgefiihrt. Zweck
der Untersuchungen war es, etwaige Korrelationen aufzufinden, um aus genetisch sehr
differenzierten Populationen Hinweise fiir ziichterisch wertvolle Auslesemerkmale sowohl
flir die Ertrags- als auch flir die Unterlagsrebenziichtung zu gewinnen. - An wesentlichen
Ergebnissen — Einzelheiten miissen dem Original entnommen werden — wurde festge-
stellt, dal das Mostgewicht durch die Beerengrofle stdrker beeinfluBt wird als durch den
Stockertrag. Zwischen Winterfrosthidrte und Mostgewicht wurde eine positive Korrelation
gefunden: mit zunehmendem Mostgewicht steigt die Kéalteresistenz. Trieblange, Triebspit-
zentyp, Wachstumsrhythmus, Grofle der Blattflaiche und die Blattstruktur (hygromorph,
mesomorph, xeromorph und sukkulent) stehen in Beziehung zu den Leistungseigenschaf-
ten (Stockertrag und Mostgewicht) der Sorten. Untersuchungen tiber den Stammaquotienten,
d. h. das Verhéaltnis des Durchmessers des Stammes des Edelreises zu dem der Unterlage
(Kober 5 BB), lassen erkennen, dal Sorten mit extremen Werten des Stammaquotienten lei-
stungsstabil erscheinen im Vergleich zu solchen Pfropfkombinationen mit etwa gleich-
groflen Stammquerschnitten. — Auf die Bedeutung der Resistenzziichtung durch Kreuzung
amerikanischer Wildreben mit europdischen Kulturreben fiir die Gewinnung leistungs-
starkerer Neuzuchten gegenliber den vorhandenen Altsorten wird hingewiesen.

W. Koepchen (Geilweilerhof)

H. PHYTOPATHOLOGIE
AcuLHoN, R.: La lutte contre le mildiou - Vignes et Vins 138, 11—15 (1965)

AnonyM: S. A. Phylloxera Board statement on progress with importations - Austr.
Wine, Brew. Spirit Rev. 83 (8), 58—60 (1965)

BERNARD, J.: La pyrale de la vigne - Vins d’Alsace 60, 227—232 (1965)

BERNARD, J.: Les tordeuses de la grappe - Vins d’Alsace 60, 265—267 (1965)

Bisson, J.: Observations de P'excoriose de la vigne dans le Centre en 1963 et 1964
Progr. Agr. Vit. 82, 52—60 (1965) - Stat. Exptn. viticole, Cours lés Cosne, Niévre
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Boray, A. et E. Bovay: Observations sur la sensibilité aux gaz fluorés de quelques
especes végétales du Valais - Phytopathol. Z. 53, 289—298 (1965)

BouraLs, D.: L’état actuel du probleme de la sélection sanitaire des greffons dans
les vignobles du Midi de la France - Progr. Agr. Vit. 82, 3—10, 41—46 (1965) - Inst.
Nat. Rech. Agron., Montpellier

Bovey, R.: Maladies particulierement dangereuses faisant ’objet de prescriptions
phytosanitaires spéciales - Agr. romande 4, 55—59 (1965)

RAMBIER, A.: Essais acaricides réalisés en Bas-Languedoc dans un Foyer de Panony-
chus ulmi Koch (Tetranychidae) résistant au Demeton - Akarizidversuche in einem
Demeton-resistenten Panonychus ulmi-Herd des Bas-Languedocs - Fruits et Prim.
du Maroc 3, 125—130 (1964)

Zweck dieser Versuche war, den Resistenzgrad der Milbenpopulation gegeniiber bestimm-
ten Pflanzenschutzmitteln zu ermitteln und den Grad der Gruppenresistenz abzuklaren.
Weiter sollten die Resultate zeigen, welche Mittel bei einmaliger Friihjahr-Anwendung,.
im Herbst, im Rebberg noch eine hinhaltende Wirkung haben. Insgesamt kamen 34 Mittel
am 10. Mai zur Anwendung, und hernach wurden 3 Proben sofort nach der Behandlung
und 4 und 7 d spater untersucht. Am 23. Oktober erfolgte schlieBlich eine Kontrolle der
Wintereier auf dem Holz. Es wird aus diesem Versuch geschlossen, dal die Demeton-Re-
sistenz ausgepragt ist, und daB ebenfalls eine deutliche Gruppenresistenz besteht. Gewisse
Phosphorsdure-Préparate sind jedoch noch anwendbar. Der Verf. kommt zum SchluB3, daB
in diesen Resistenzgebieten Mittel mit Dauerwirkung herbeigezogen werden sollten, die es
vermogen, die Milbenpopulation unter der Schadschwelle zu halten. G. Mathys (Nyon)

ScHALLER, G.: Untersuchungen iiber den /-Indolylessigsiure-Gehalt des Speichels
von Aphidenarten mit unterschiedlicher Phytopathogenitit - Zool. Jb. Physiol. 71,
385—392 (1965) - Dt. Akad. Landwirtschaftswiss., Berlin

Fiur die Speichelanalysen wurden neun Aphidenarten mit unterschiedlicher Phytopatho-
genitdt ausgewidhlt: Viteus vitifolii und Eriosoma lanigerum als Gallenbildner, Sappaphis
mali, Myzus cerasi, Hyalopterus pruni und Aphis pomi, die Blatt- und Triebdeformatio-
nen, jedoch keine eigentlichen Gallen verursachen, sowie Aphis sambuci, Myzus ascaloni-
cus und Megoura viciae, in deren Stichbereich keine sichtbaren morphologischen Verédnde-
rungen auftreten. Der Speichel wurde nach dem vom Verf. schon friither angewandten
Verfahren gesammelt, wobei die Tiere in feuchtes Filterpapier einstechen (vgl. diese Ber.
Vitis 4, 212 und 409). Das eluierte Sekret wurde papierchromatographisch aufgetrennt und
der IES-verdidchtige Anteil dem Agrostemma-Test unterworfen. Mit einer Ausnahme —
M. cerasi — gehen IES-Gehalt des Speichels und pflanzenphysiologische Aktivitdt paral-
lel. Verf. bezweifelt jedoch, ob der im Speichel erscheinende Wuchsstoff priméar fiir die
phytopathologischen Erscheinungen verantwortlich ist. Vielmehr konnte aus anderen Ur-
sachen, z. B. durch Aminosduren oder Bausteine von Nucleinsiuren oder durch die T&atig-
keit von proteolytischen Speichelferm=nten — IES ist in der Pflanze groBtenteils an Pro-
teine gebunden — freie IES in vergallten Geweben angereichert werden. Da die Zusam-
mensetzung des Aphidenspeichels in Abhdngigkeit von der Nahrung stark schwanken
kann, hdtten Tiere mit starker phytopathologischer Aktivitdt auch mehr — mit der Nah-

rung aufgenommene — 1ES aufzuweisen. Nach den vorliegenden Ergebnissen ist die art-
spezifische Wirkung des Aphidenspeichels nicht auf eine einzige chemische Verbindung
zurlickzufiihren. G. Rilling (Geilweilerhof)

ScuvESTER, D.: Cicadelles et Flavescence dorée de la vigne - Kleinzikaden und Fla-
vescence dorée der Rebe - Bull. Techn. Inform. Ing. Serv. Agr. 198, 389—394 (1965)
Stat. zool. agr., Pont-de-la-Maye (Gironde)

Im Siidwesten Frankreichs kommen an Kleinzikaden auf Reben vor: Empoasca flavescens

Fabr., Erythroneura simplex Ferr. (= E. rhamni Rib.) und Scaphoideus littoralis Ball..
von denen nur letztere die Flavescence dorée iibertridgt. Eingehende Studien tiber Ent-
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wicklung und Biologie bildeten die Grundlage fiir eine Bekampfungsmoglichkeit dieser
Zikadenart. Danach erfolgt die erste Spritzung am besten 20—25 d nach dem Schllpfbeginn
und muf3 im allgemeinen etwa 12—15 d nach dem Bliitebeginn von Baco 22 A durchgefiihrt
worden sein. Im Abstand von 15 d folgt die zweite Spritzung. Zum ausreichenden Schutz,
insbesondere vor den aus unbehandelten Anlagen zufliegenden Adulten, werden nach
dem Erscheinen der ersten ausgewachsenen Tiere (Ende Juli) noch 3 weitere Behandlungen
in 15tdgigem Abstand notwendig. An Préparaten werden entweder DDT (100—200 g Wirk-
stoff/100 1) mit langsamer Anfangswirkung und langer Dauerwirkung oder Parathion
(30 g/100 1) mit rascher Eingangs- und relativ kurzer Dauerwirkung empfohlen. Auch ver-
suchsweise eingesetztes Formothion (50 g/100 1) hatte gute Wirkung. H. Hopp (Freiburg)

Smith, F. F., A. L. BosweLL and T. J. Henneserry: Chemosterilant treatment of two
greenhouse spider mites - Chemosterilisantien zur Bekdmpfung der Gemeinen
Spinnmilbe - J. Econ. Entomol. 58, 98—103 (1965) - Entomol. Res. Div., Beltsville, Md.

Nie direkte Behandlung resistenter Milben mit Chemosterilisantien ist weit einfacher als
die Zucht und nachherige Freilassung von sterilisierten Milben. Von den zahlreichen Ste-
rilisantien, die im vorliegenden Versuch zur Anwendung kamen, fliihrten bei Pflanzenbe-
:<pritzung nur die Apholate zu geringfiligigen phytotoxischen Schdden auf Bohnen. Wer-
den 33 von Tetranychus telarius (L.) ( = T. urticae Kocu) in eine Apholatldsung getaucht
1ind hernach mit unbehandelten 99 gekreuzt, so legen diese lebensunfihige Eier ab, oder
ergeben nur 3 Nachkommen. Erfolgt das Tauchen bei Y9, so sind die daraufhin gelegten
Eier nicht lebensfdhig. Wenn ¢¢ ihre Nahrung von Pflanzen entnehmen, die in eine
Apholatlosung getaucht wurden, so stellen sie die Eiablage nach wenigen Tagen ein und
werden steril. Bei den meisten 3& trat unter diesen Umstdnden eine Sterilisation schon
nach 24 h ein. Die Remanenz einer Apholatbehandlung der Blatter dauert wenigstens 4 d. —
Es wurde weiterhin versucht, mittels Apholaten die Gradation von 3 resistenten Stimmen
und einem sensiblen Stamm von T. telarius, sowie von einem sensiblen Stamm von T.
cinnabarinus zu verhindern. Dies geschah mittels Verfiitterung von getauchten Bléattern,
ind es stellte sich heraus, dal die Sensibilitdt all dieser Stamme gegeniiber dem Apholat
wenig verschieden war. G. Mathys (Nyon)

SteENSETH, CH.: Cold hardiness in the two-spotted spider mite (Tetranychus urticae
Koch) - Kélteresistenz der Gemeinen Spinnmilbe Tetranychus urticae Koch - Ento-

mo

1. exp. & appl. 8, 33—38 (1965) - Norwegian Plant Protection Inst., Div. Entomol.,

Vollebekk

Der Verf. untersucht die Wirkung von Temperaturen unter 0° C auf die verschiedenen
Stadien der Gemeinen Spinnmilbe und insbesondere auf deren 99. Bei —5° ist die Rate an
iilberlebenden 99 bei nahezu 100% Leuftfeuchtigkeit hoher als bei niedriger Feuchtigkeit.
Desgleichen erhédlt man mehr Uberlebende, wenn 99 und Larven widhrend eines Tages bei
5" gehalten werden, bevor man sie Temperaturen von —15' aussetzt. Unterzieht man re-
sistente und sensible 7?7 dem Kiltetest, 50 treten keine Unterschiede in der Uberlebens-
fahigkeit der beiden Stdmme auf. Die Eier sterben bei —13° rasch ah, wahrend die Larven
eine bessere Kailteresistenz besitzen als die aktiven ¢%. Sobald aber 99 sich in Diapause
hefinden, steigt ihre Kélteresistenz erheblich an. Betrdgt die Abkiihlungsrate 2° je Minute,
so werden die niedrigsten Werte von Diapause-9? 9 erreicht, widhrend die Eier die schlech-
teste Kéaltevertrédglichkeit besitzen. G. Mathys (Nyon)

TAscHENBERG, E. F.: Phylloxera — does it pose a threat to New York vineyards?
Die Reblaus. Stellt sie eine Gefahr fur die Rebenpflanzungen New Yorks dar?
Farm Res. 30 (4), 2—3 (1965) - Dept. Entomol., Geneva, N. Y.

Nach einem allgemeinen Uberblick tGber die Reblausbiologie wird die Frage erdrtert, ob
flir die starken Ertragsschwankungen der im Staate New York hdufig angebauten Sorte
Concord die Reblaus veranwortlich zu machen sei. Obwoh! die meisten Anlagen, die fast
ausnahmslos wurzelecht wachsen, reblausverseucht sind (nur Wurzelbefall), ist im all-
gemeinen kaum eine ernsthafte Schddigung festzustellen. Bei den neuerdings fir dic
Weinerzeugung angepflanzten franzdsischen Hybriden, z. B. Seibel 5279, 5898, 1000, 10878
und 13058, kann durch starke Vergallung allerdings die Blattfunktion gestort sein. Der
von der Reblaus angerichtete Schaden rechtfertigt, abgesehen von den zuletzt genannten
Sorten, eine allgemeine chemische Bekdmpfung nicht. G. Rilling (Geilweilerhof)
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WINKLER, E.: Qualititserhohung durch richtigen Rebschutz - Rebe u. Wein 18, 107—
111 (1965) - Staatl. Lehr- u. Vers.-Anst. f. Wein- u. Obstbau, Weinsberg
Verf. berichtet liber 5jdhrige Sprithversuche mit den organischen Fungiziden Zineb, Meti-
ram und Folpet an den Rebsorten Ruldnder und Trollinger. Beim Ruldnder ergaben die
Rehandlungen im Durchschnitt — im Vergleich zu reinem Kupfer — einen Mengen-Mehr-
ertrag von rund 10°% und einen Zucker-Mehrertrag von rund 9" (in den 5 Jahren ¢ ca.
86 kg/Ar und 95° Oe), beim Trollinger ebenfalls einen Mehrertrag von ca. 9% (Ertrags-¢ =
180 kg/Ar), allerdings nur eine geringe Steigerung des Mostgewichtes von 72'. — Ein durch-
gehend mit Zineb-Kupfer-Schwefel behandelter Blattdiingungsversuch erbrachte unter
Zusatz von 0,3% Harnstoff bzw. 0,3 Poly-Crescal nach 5 Jahren beim Ruldnder keine
deutliche Ertragsdifferenz, nach 2 Jahren beim Trollinger nur im zweiten Jahr eine Er-
tragszunahme von 27%, eine Mostgewichtabnahme von 3,1° Oe. — BRei 3jahrigen Auszdhlun-
gen auf Botrytisbefall ergab eine Bliitebehandlung keine Auswirkung, Spdtbehandlungen
»in der Tendenz* eine Senkung der Beerenbotrytis und der Zahl der Bodentrauben. — Die
Verwendung von chemischen Unkrautbekdmpfungsmitteln ergab keine neuen Erkenntnisse.
H. Miihlmann (Oppenheim)

J. TECHNIK

AnonyM: Bewahrung der Weine in vollen Behiltern und ihre Uberwachung durch
aseptische Spunde mit sichtbarem Niveau - Rev. Vinic. Internat. 86 (122), 183—186
(1965)

ANoNYM: Behandlung mit fliissigen Schidlingsbekimpfungsmitteln und Spritzgeri-
ten (ital. m. engl. Zus.) - Frutticoltura 26, 377—451 (1964)

Asviny, A.: Neuheiten in der Weinkunde (ung.) - Borgazdasag (Budapest) 13, 41—49
(1965)

BavasTik, F.: Der Schutz von Weitraumanpflanzungen (tschech.) - Vinohrad (Bratisla-
va) 3, 70 (1965)

BEeckeR, T.: Der Einsatz der modernen Technik im Weinbau setzt Kenntnisse und
Uberlegungen voraus - Dt. Weinbau 20, 826—830 (1965)

BerTl, L.: Preparation of juice for white wine production - Wines & Vines 46 (4),
65—66 (1965)

BourbiER, L.: Le matériel de vendange et de transport - Bull. Techn. Inform. Ing.
Serv Agr. 196, 163—168 (1965)

CorreLT, R. J.: The Serpentine fruit press - Calif. Agr. 19 (6), 8—9 (1965) - Dept. Agr.
Engin., Univ. of Calif., Davis

CosoLo, S.: Leistungsfihigkeit von Maschinen fiir den Pflanzenschutz (ital.) - Frutti-
coltura 27, 683—687 (1965)

Kun kg, A.: Neue Erfindungen fiir Maschinen und Gerite in Weinberg und Keller
Dt. Wein-Ztg. 101, 381—384 (1965)
Es werden, offenbar aufgrund von Patentschriften und Konstruktionspldanen, Bau und

Funktion von Zusatzteilen zu bekannten Gerdten bzw. Anlagen beschrieben. Im einzelnen
handelt es sich um ein motecrisch angetriebenes Anbaugerdt zur Bodenbearbeitung, dessen
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rotierende, elastische Fliigel den Boden aus der Stockreihe fortschieben oder -schleudern.
Das zweite Bodenbearbeitungsgerdt kann man als automatisch ausklinkenden Hé&ufler
zum Aufwerfen von Querddmmen in Hanglagen bezeichnen, die ihrerseits die Erosionsge-
fahr in solchen Lagen durch Aufstau des Niederschlagwassers vermindern sollen. Zum
VergroBern des Abladebereiches von Trauben-Absauganlagen ist ein Schwenkmechanis-
mus mit Gelenkstiick gedacht. Als letztes wird ein gegen Uberdruck (Gérgase!) gesicher-
ter GebindeverschluS mit Wasserfilter bekannter Ausfiihrung beschrieben. — Auf Er-
fahrungen seitens der Praxis mit den zitierten Neuerungen oder auf Untersuchungsergeb-
nisse wird bedauerlicherweise nicht eingegangen. O. Nord (Bad Kreuznach)

ParamarTcHOUK, G., F. JouroukHiNe und K. KompanTsev: Neue Bodenbearbeitungs-
gerite zum Anhingen an Zugmaschinen (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno.
Issled. Inst. Winod. i Winograd. ,Magaratsch®, Ser. Winogradarstwo 14, 52—64 (1964)

Rasuwajew, N. J. und R. L. RucHapse: Kontinuierlich arbeitender Extraktor vom Typ
END-3 fiir die Extrahierung der Zucker- und Weinsiureverbindungen aus dein
Weintrester (russ.) - Winod. i Winograd. 8, 34—37 (1964)

RoHonczi, L.: Fragen der Ausgestaltung von verschiedenen Typen in Weinbetrieben
(ung.) - Brogazdasag (Budapest) 12, 73—79 (1964)

Rosa, T. pe: Werkstoffe zur Herstellung und Auskleidung von Weinbehiltern (ital.) -
Riv. Viticolt. Enol. 18, 415—425 (1965) - Staz. Sperim. Viticolt. Enol., Conegliano

SaLaH EppINg, M.: Mécanisation des différents procédés agrotechnigques de la vigne.
Rapport marocain - Bull. O. 1. V. 38, 1365—1373 (1965)

SCHALLER, A.: Maschinen fiir die Entsaftung von Friichten durch Pressen - Frucht-
saftind. 10, 263—291 (1965)

SCHNEKENBURGER, F.: Ersatz des Buttentréigers bei der Weinlese - Rebe u. Wein 18,
249 (1965) - Staatl. Landw.-Schule, Hochburg

ScuwaprpACH, E.: Schidlingsbekdmpfung 1965 mit dem Grofiraum-Spray-Gerit - Re-
be u. Wein 18, 272—274 (1965) - Bayr. Ld.-Anst. f. Wein-, Obst- u. Gartenbau, Wiirz-
burg-Veitshdchheim

Suuk, Ju. T.: Neues Produktionsverfahren fiir die kontinuierliche Herstellung von
Traubensiften (russ.) - Winod. i Winograd. 1, 12—15 (1965)

Sozinski, B.: Die wirtschaftliche Ausgestaltung der mechanisierten Materialbewe-
gung in der Weinbereitung (ung.) - Borgazdasag (Budapest) 13, 14—18 (1965)

STEIN, B.: Der Korrosionsschutzanstrich in der Kellerwirtschaft - Weinblatt 59, 328—-
330 (1965)

STICKLER, P.: Die Bodenheizung. Erfahrungen und Probleme bei der Beheizung des
Bodens - Suddt. Erwerbsgirtner 19, 1655—1658 (1965)

StreiT, W.: Vakuum-Flaschenfiiller - Fruchtsaftind. 10, 202—207 (1965)

TjuriN, S. T. und Macunykina, T. A.: Elastische Dichtungsstiicke fiir die Ausriistung
der weinbereitenden Industrie (russ.) - Simferopol, Krim, 13 S. (1964)
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Troost, G.: Entwicklungstendenzen in der Weinkellerwirtschaft - Dt. Weinbau 20,
970—973 (1965) - Lehr- u. Forschg.-Anst., Geisenheim

Troost, G.: Schichtenfilter und Filterscheiben - Weinblatt 60, 1158—1160 (1965) - Inst.
f. Kellerwirtsch., Geisenheim

TroosT, G. und K. Ferter: Studien iiber die Arbeitsleistung von Horizontalpressen -
Dt. Weinbau 19, 659—664 (1964)

VocTt, H., MaiseNBacHER, H. und SEeifFerT, E.: Giitemerkmale und Giiteschutzpriifung
von Weinbergspfihlen aus Holz - Dt. Weinbau 20, 1264—1266 (1965)

WENTE, K.: The Valflo press - Wines & Vines 46 (4), 70 (1965)

WiLp, R.: Automatischer Kieselgur-Anschwemmfilter , Komet KF 600“ - Osterr.
Weinztg. 20, 102—103 (1965)

WucHERPFENNIG, K. und E. M. KLEINKNECHT: Beitrag iiber die Sauerstoffaufnahme der
abzufiillenden Fliissigkeit in verschiedenen Fiillsystemen - Brauwiss. 18, 286—296
(1965) - Hess. Lehr- u. Forschg.-Anst. f. Wein-, Obst- u. Gartenbau, Geisenheim

ZEMANEK, J. und J. Kriz: Anpflanzung von Weinbergen mit Hilfe eines hydraulischen
Pflanzlochbohrers auf dem Staatsgut in Valtice (tschech.) - Vinohrad (Bratislava) 3,
66—68 (1965)

K. BETRIEBSWIRTSCHAFT

ANoNYM: Neue Abschreibungssitze fiir Weinbau und Weinhandel - Dt. Wein-Ztg.
101, 640 (1965)

CHAPRINE, Y. und E. Moxrova: Arbeits- und Materialaufwand im Weinbau und ihre
Berechnungsmethode (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno. Issled. Inst. Winod. i
Winograd. ,,Magaratsch*, Ser. Winogradarstwo 14, 33—51 (1964)

CHAPKINE, Y., E. BELooussova und E. Mokrova: Spezialisierung und Betriebsplanung
in den Kolchosen des Steppengebietes der Krim (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Naut-
schno. Issled. Inst. Winod. i Winograd. ,,Magaratsch*, Ser. Winogradarstwo 14, 7—17
(1964)

L. DNOLOGIE

AnonNYM: Beitrag zur Untersuchung von Direkttrigern. Chromatographische Analyse
der Farbstoffe (span.) - Bol. Inst. Nac. Invest. Agron. (Madrid) 24, 217—218 (1964)

AnonNYM: Gourmet digest. Desirable characteristics in various Australian wines
Austr. Wine, Brew. Spirit Rev. 83 (10), 30—32 (1965)

ANoNYM: Méthodes d’analyse et €éléments constitutifs des vins - Bull. O. 1. V. 38, 782
—808 (1965)
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AnonyM: Die gesetzlich genehmigten Zusatzstoffe (ital.) - Italia Vinic. Agr. 55, 237—
241 (1965)

ANTONA, M.: Die gesamte gebundene Siure, der Schliissel zur schnellen Bestimmung
des Ionengehaltes von Weinen (ital.) - Vini d’Italia 7, 79—81 (1965)

Avriprii, T.: Uber die beiden Isomere des Isoamylalkohols bei der Vergirung syn-
thetischer Substrate - Brauwiss. 18, 161—165 (1965)

Mehrere Verff. fanden, dafl in verschiedenen Bieren der Anteil des 3-Methylbutanol (1)
2- bis 5mal hoher ist als der des 2-Methylbutanol (1). Diese Befunde sind insofern bemer-
kenswert, dal mehrere Autoren in Hefen ziemlich gleiche Mengen iso-Leucin und Leucin
fanden. Der Verf. untersuchte die Bildung dieser Alkohole durch Vergédren verschiedener
synthetischer Substrate. Der Gehalt an Zucker (80 g/l Glucose), Mineralsalzen und Wuchs-
stoffen wurde konstant gehalten, die Art und Menge der Stickstoffquelle variiert. Als Hefe
wurde in den meisten Fé&llen Saccharomyces carlsbergensis, Stamm U 21 (Untergéarige
Staubhefe) verwandt. Die gebildeten hoheren Alkohole (Propanol [1] I, 2-Methylpropanol
[1] II, 3-Methylbutanol [1] III, 2-Methylbutanol [1] IV) wurden gaschromatographisch un-
tersucht (5 m Chromosorb P mit 10% Tridthanolamin bei 90°, bzw. 2 m Chromosorb W mit
25% Carbowax 1500 bei 80°. Obwohl III und IV eine dhnliche Abhingigkeit von der Stick-
stoffquelle zeigen, besteht zwischen beiden kein ndherer Zusammenhang. In Ndhrmedien,
bei denen héhere Alkohole allein durch die synthetisierende Té&tigkeit der Hefe gebildet
werden, ist die Menge von II, III und IV bei niedrigem Stickstoffgehalt hoch und nimmt bei
steigendem Stickstoffgehalt rasch ab wobei sie sich asympthotisch einem Grenzwert na-
hert, der fir jeden Alkohol und fir jede Hefeart charakteristisch ist. Dahingegen nimmt
T mit steigender Stickstoffmenge allméhlich zu und erreicht ab einem Stickstoffgehalt von
400 mg/l einen konstanten Wert. In komplexen Aminosduregemischen, die Leucin und iso-
Leucin im Ndhrmedium enthalten, zeigt das Verhdltnis III : IV keinen direkten Zusammen-
hang mit dem Verhéltnis Leucin : iso-Leucin. Bei niedrigem Stickstoffgehalt kann sowohl
II als auch IV synthetisch gebildet werden, obwohl der Gehalt des Mediums an Leucin
und iso-Leucin weit groBer ist als der Bedarf der Hefe. A. Rapp (Geilweilerhof)

BRUGIRARD, A., J. RoouEs et E. DixonNE: L’acide malique du raisin et du vin - Apfel-
sdure in Traubenbeeren und Weinen - Bull. Techn. (Perpignan) 34, 14—27 (1965)

Die vorliegende Arbeit gibt eine Ubersicht liber die Abnahme der Apfelsiure bei Trauben-
beeren und Weinen des Jahres 1964 aus dem Roussillon. Fur die Monate August und Sep-
tember werden die Sorten Maccabeo, Muscat de Frontignan, Grenache Blanc, Carignan,
Muscat d’Alexandre, Grenache Noir und Aramon in ihrer Sduredynamik verglichen (Ta-
bellen im Orig.). Weiterhin wird die Abnahme der Apfelsdure im Verlauf der Girung
hetrachtet. Verff. untersuchten die Einfllisse von Temperatur, pH-Wert, Alkoholgehalt
nnd Bakterienflora nach Beendigung der Garung. Ein Schaubild zeigt das Ansteigen der
fllichtigen Sdure nach Beendigung der Garung, ein anderes Schaubild gibt den Einflufl
der Hefen auf die Alkoholbildung bei hochgradigen Weinen zu erkennen.

H. Steffan (Geilweilerhof)

EisensranD, J. und O. Herr: Uber die Anregbarkeit der Fluoreszenz von Malvin auf
Filtrierpapier - Z. f. Lebensmittel-Unters. u. -Forschg. 125, 385—390 (1964) - Chem.
Unters.-Amt, Saarbriicken

AuBler mit dem kurzwelligen UV-Licht der Wellenldnge 253,7 mu und dem langwelligeren
der Wellenidnge 366 mu kann die Fluoreszenz von Malvidin, das auf Filtrierpapier aufge-
trocknet ist, auch durch die im griinen Bereich liegende Quecksilberlinie 544 mu angeregt
werden. Die Rotfluoreszenz wird in diesem Falle dann sichtbar, wenn man vor das Auge
kraftige Sperrfilter, z. B. VG 10 (7 mm) und OG 2 (35 mm) (Fa. Schott und Gen., Mainz),
legt. Unter diesen Bedingungen 1483t sich dieses Licht zum praktischen Nachweis der Fluo-
reszenz verwenden und photographieren. M. Bopp (Hannover)

Esau, P. and M. A. AMerINE: Residual sugars in wine Die Restzucker des Weins
Anm. J. Enol. Viticult. 15, 187—189 (1964) - Dept. Vit. Enol., Univ. of Calif., Davis
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In einem trockenen Rotwein des Jahres 1962 wurden nach entsprechender Aufarbeitung zur
Entfernung storender Substanzen mit Hilfe papierchromatographischer Methoden folgende
Zucker nachgewiesen: Raffinose, Lactose, Maltose, Saccharose, Galactose, Glucose, Arabi-
nose, Fructose, Xylose, Ribose, Rhamnose, auBlerdem erstmals D-Glycero-D-manno-oc-
tulose, Manno-heptulose und Altro-heptulose. W. Postel (Frankfurt)

Jaurmes, P., S. Brun, C. Tour et J.-C. Casanis: Dosage direct du fer dans les vins -
Direkte Bestimmung des Eisens in Weinen - Trav. Soc. Pharm., Montpellier 24, 131
—137 (1964) - Lab. Chim. Anal. Toxicol., Fac. Pharm., Montpellier

Verff. haben eine direkte Eisenbestimmung ausgearbeitet, die wesentlich weniger Zeit
erfordert als jene mittels Orthophenantrolin. Die Bestimmung basiert auf der Reaktion
der Eisen-III-Ionen mit Rhodanid und der Extraktion des gebildeten Komplexes mittels
Aethylacetat. Aethylacetat extrahiert die Wein-Farbstoffe nicht; es wirkt nicht oxydie-
rend, so daB Felll und Fell getrennt bestimmt werden konnen. Die nasse bzw. trockene
Veraschung eriibrigt sich. Nach Zusatz von Wasserstoffsuperoxyd, Salzsdure und Kalium-
rhodanid zum Wein wird der Eisen-III-Komplex mittels Aethylacetat ausgeschiittelt, zen-
trifugiert und die rote Farbe im Photometer bei 500 nm gemessen. Die Auswertung erfolgt

anhand einer mit Eisenchlorid bereiteten Eichgeraden. — Soll ausschlieBlich der FelII-
Gehalt (ohne Fell) bestimmt werden, so wird der Zusatz von Wasserstoffsuperoxyd weg-
gelassen. Die Analysenfehler sind kleiner als 1 mg/l. H. Rentschler (Wadenswil)

Lick, E. und H. Neu: Verhiitung des Nachgirens von restsiilen Weinen durch Sor-
binsdure - Z. Lebensmitt.-Unters. u. ~-Forschg. 126, 325—335 (1965)

Da das libliche Weinkonservierungsmittel SO, selbst in gesundheitsschiddlichen Mengen
bei restsiiBen Weinen nicht mehr gidrungsverhindernd wirkt (Selektion resistenter Hefen!),
hat man sich — neben den bekannten physikalischen Entkeimungsmethoden — nach neuen
Mitteln zur Weinstabilisierung umgesehen, wobei man die Sorbinsdure u. a. wegen ih-
rer Vertraglichkeit herausgegriffen und in Dreieckstesten eingehender gepriift hat. In
den meisten europédischen Landern ist man zu dem Ergebnis gekommen, dafl je nach Al-
koholgehalt des zu behandelnden Weines eine Sorbinsduremenge von 200—300 mg/l not-
wendig ist, um bei restsiiBen Weinen gdrhemmend zu wirken, ohne gleichzeitig Quali-
tats- und Geschmacksverdnderungen hervorzurufen. Bei chilenischen Weinen genligen
neben 25—35 mg freiem SO,/l schon 150—200 mg Sorbinsdure; bei neuseeldndischen Weinen
dagegen sind ca. 500 mg notwendig, um eine Stabilisierung zu erreichen. Der Geschmacks-
schwellenwert liegt hier bei 800 mg/l (bei européischen Veinen schon bei 300 mg/l). Sorbin-
sdure allein geniigt jedoch nicht, um Nachgirungen zu verhindern, da sie in den anwend-
baren Konzentrationen (0,015—0,2%) noch keine antibakteriellen Wirkungen ausiibt. Ne-
ben Sorbinsdure ist daher zuséitzlich stets eine gewisse Menge an SO, notwendig.

W. Ulrich (Geilweilerhof)

MARTINI, A.: Girungen bei verschiedenen Temperaturen: durchgefiihrt mit Saccha-
romyces pastorianus Hansen (ital) - Atti Accad. Vite e Vino (Siena) 16, 151—161
(1964)

CasterLr und Mitarb. hatten in den Jahren 1953—1957 festgestellt, da3 in Weinbaugebieten
mit gemaBigtem Klima Kloeckera apiculata, in warmen Zonen dagegen Hanseniaspora
guilliermondii die naturliche Gdrung der Traubenmoste einleiten, dann aber nach 3—4 d
Saccharomyces ellipsoideus die Garung volizieht. Im Weinbaugebiet Trento-Oberetsch
dagegen fand CasTeLLI interssanterweise am haufigsten und massenhaft S. pastorianus
HanseNn als Vollzieher der Hauptgarung. Mit 12 Stdimmen dieser Hefe aus Norditalien wur-
den sterile Traubenmoste bei 3 verschiedenen Temperaturen, namlich 15, 20 und 25° C
vergoren, der Géarbeginn, der Garverlauf, die Alkoholausbeute und die Bildung fliichtiger
Siduren verfolgt. Die hochsten Alkoholausbeuten wurden mit Ausnahme eines Stammes bei
einer Gartemperatur von 15° C erzielt. In Bezug auf Bildung fliichtiger Sdure verhielten
sich die 12 Stamme bei den 3 Temperaturstufen ganz verschieden. Einzelne Stimme bilde-
ten mehr fllichtige Sdure bei niedriger Gartemperatur und weniger bei héheren Tempera-
turen. Man kann also bei dieser Hefeart nicht allgemein behaupten, daBl hohere Giartem-
peraturen einen hoheren Gehalt an fliichtigen Sduren bedingen. Es kommt ganz und gar
auf die Erbeigenschaften des betreffendenn Stammes an. Die beigegebenen Diagramme des
Giérverlaufes zeigen, da3 die Verlangsamung des Géarablaufes bei 15° C praktisch nicht ins
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Gewicht fallt, da der anfidngliche zeitliche Verzug gegen Ende der Géadrung gegeniliber den
»~Warmgidrungen* von den meisten Stimmen voll aufgeholt wird.
H. Schanderl (Geisenheim)

MesTRES, R., M. Foppa et C. MarTIN: Substances ajoutées aux aliments: persistance
des cyanures dans les vins - Zusatzstoffe zu Lebensmitteln: Bestdndigkeit der Cya-
nide in Weinen - Trav. Soc. Pharm., Montpellier 24, 138—147 (1964) - Lab. Chim.
Anal. Toxicol., Fac. Pharm., Montpellier

Verff. berichten liber den Abbau des zwecks BlauschOnung zu Weinen zugesetzten Kalium-
ferrocyanids sowie liber die Stabilitdt der daraus entstehenden Blausdure; ebenso wurde
das Verhalten der Cyanide gegeniiber dem in Weinen enthaltenen Zucker (Glucose-Cyanid-
Komplexe) studiert. Die Stabilitdt der Blausdure wurde in essigsauren, wédBirigen Losun-
gen (pH = 3,4) gepriift. In gefiillten, gut verschlossenen Flaschen konnten nach 256 bzw.
342 d noch Uber 88" der zugesetzten Blausdure nachgewiesen werden; in mehrmals zwecks
Entnahme von Proben gedffneten Flaschen sank der Cyanid-Gehalt nach 256 d auf 60%
bzw. nach 342 d auf 33,4%. In weiteren Versuchen wurde das Verhzlten der aus dem Ka-
liumferrocyanid freiwerdenden Blausdure gegeniiber Glucose gepriift. Bei niedrigen pH-
Werten verbinden sich in Weinen nur etwa 8—12% der vorhandenen Blausidure mit Glu-
cose, in alkalischen Losungen dagegen 90", und zwar innerhalb 2 h. In Anwesenheit von
Zucker und bei niedrigem pH (Wein) sind die Cyanide sehr bestdndig; nach Ansicht der
Verff. braucht es zwei Jahre, bis sich der Cyanidgehalt eines Weines um 50% vermindert
hat. — Aus den verschiedenen Untersuchungen geht hervor, das ein UberschuB3 an Kalium-
ferrocyanid in Weinen zur Bildung von freier Blausadure fiihrt; letztere verbindet sich
bei niedrigem pH nur unwesentlich mit Zucker. In auf Flaschen abgefiillten Weinen braucht
es Jahre, bis ein UberschuB an Kaliumferrocyanid véllig abgebaut ist und nicht mehr
nachgewiesen werden kann. Die Untersuchungen werden fortgefiihrt; es soll untersucht
werden, ob das Verschwinden des Kaliumferrocyanides auf ungeniigenden Verschluf3 der
Flaschen oder auf Bildung stickstoffhaltiger Verbindungen zuriickzufiihren ist.

H. Rentschler (Wadenswil)

PancBorN, R. M., C. S. OucH and R. B. Curisr: Taste interrelationship of sucrose,
tartaric acid, and caffeine in white table wine - Geschmackliche Beziehungen zwi-
schen Zucker, Weinsdure und Coffein in Wei3weinen - Amer. J. Enol. Viticult. 15,
154—161 (1964)

12 geschmacklich geiibte Beurteiler priiften die Auswirkung der Zusdtze von Saccharose,
Weinsdure und Coffein auf die Geschmacksempfindung sii3, sauer und bitter in WeiBwein.
Anstieg der Sdure ist verbunden mit einer starken Depression der SiiBempfindung. Die
Kombination von bitter und sauer scheint das Geschmacksempfinden so zu verwirren,
dafl kein signifikantes Urteil zustande kommt, wie die Kombinationsversuche mit Coffein
und Weinsédure gezeigt haben. Allenfalls ist durch relativ erhohte Konzentration von Cof-
fein (0,04%) die SiiBempfindung unterdriickt, wogegen der Bittereindruck durch Saccharose
leicht angehoben wird. Die Befunde werden in zahlreichen Abbildungen und Tabellen dar-
gestellt. F. Drawert (Geilweilerhof)

TANNER, H. und E. M. BrunNER: Zur Bestimmung des in alkoholfreien Getrinken und
in Aromadestillaten enthaltenen Aethylalkohols - Mitt. Geb. Lebensmittelunters.
u. Hyg. 55, 480—487 (1964) - Eidg. Vers.-Anst. f. Obst-, Wein- u. Gartenbau, Wi-
denswil

Die quantitative Bestimmung von Athylalkohol erfolgte bisher durch die Ermittlung des
spezifischen Gewichtes des Destillates. Nach Ansicht der Verff. ist die pyknometrische
Methode flir den Bereich iliber 1% Alkohol ausreichend. Bei sehr geringen Alkoholmengen
(unter 0,15%) ist sie jedoch nicht mehr anwendbar, da die ermittelten Werte vollige Al-
koholfreiheit vortduschen. In dem Bereich unter 1% Alkohol wird von den Verff. der en-
zymatischen Alkoholbestimmung der Vorzug gegeben. Hierbei wird unter EinfluB3 der
Alkoholdehydrogenase Wasserstoff auf DPN lbertragen. Die reduzierte Form, das DPNH,
zeigt eine starke Absorption von UV-Litht bei 340 mu, die messend verfolgt werden kann.
Vergleichende Versuche zeigten die Uberlegenheit der enzymatischen Alkoholbestimmungs-
methode bei sehr geringen Alkoholmengen. Bei der Alkoholbestimmung von Aromadestil-
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laten hat sich die enzymatische Methode ebenfalls gut bewiahrt, da hier die nach der
oyknometrischen Methode erhaltenen Werte um 5—10% zu hoch liegen.
H. Gebbing (Geilweilerhof)

WEesB, A. D.: Applications of gas chromatography in studying the aromatic qualities
of wines - Anwendungsmoglichkeiten der Gaschromatographie zum Studium der
Aromagqualitit von Weinen - Qual. Plant. Mat. Veg. 11, 234—243 (1964) - Dept. Viti-
cult. Enol., Univ. of Calif., Davis

Verf. diskutiert die Konzentrierung der Aromastoffe und die Moéglichkeit f‘aer Trennung
auf verschiedenen gaschromatographischen Trennsdulen. Die freien Sduren werden mit
Bortrifluorid-Methanol verestert und auf Polyesterphasen getrennt. Zur Trennung der
Ester von iso-Amylalkohol und act. Amylalkohol eignen sich Erythrit-Sorbit-Phasen.
Zur Identifizierung ungesdttigter Verbindungen werden die Proben vor und nach kataly-
tischer Hydrierung gaschromatographisch untersucht. Die Carbonylverbindungen werden
als 2,4-Dinitrophenylhydrazone ausgefillt, die Derivate mit a-Ketoglutarsdure vermischt
und die beim Erhitzen freiwerdende Carbonylverbindungen gaschromatographisch unter-
sucht. Der Verf. beschreibt ferner die gaschromatographische Bestimmung von Fuseldlen
des Weines. Bei der Bestimmung der aromatischen Komponenten eines Sherry konnte
er aufler den Fuselblalkoholen 18 Ester identifizieren, u. a. A-Phenylédthylacetat und g-
Phenyldthylcapronat. A. Rapp (Geilweilerhof)

WEINFURTNER, F., F. WuLLINGER und A. PienpL: Die Beziehungen zwischen den ver-
schiedenen Gireigenschaften von Brauereihefen. 4. Mitt.: Girleistung bzw. Extrakt-
abnahme und Wasserstoffionenkonzentration; Wasserstoffionenkonzentration und
Redoxpotential - Brauwiss. 18, 187—191 (1965) - Inst. f. Techn. Mikrobiol. u. Technol,
Weihenstephan

Mit Hilfe von 6 Brauereihefestimmen (3 Bruch-, 1 niedergarende, 2 Staubhefen) wird in
zwei verschiedenen Giarmedien (Bierwlirze, bzw. Standardmedium) untersucht, wie sich
pH-Wert, Redoxpotential und Extraktgehalt des Substrates wdhrend der Garung veran-
dern. An Hand graphischer Darste}lung wird deutlich, daB die stoffwechselphysiologischen
Eigenschaften der verschiedenen ‘Hefetypen (z. B. der erreichbare Vergidrungsgrad) den
Charakter des Endproduktes mindestens ebenso stark beeinflussen wie das vorgelegte Me-
dium. W. Ulrich (Geilweilerhof)

WucHERPFENNIG, K. und I. FrankE: Beitrag zur Bestimmung einer Kennzahl fiir Poly-
phenole in Weinen durch Gel-Filtration - Wein-Wiss. 19, 362—369 (1964) - Inst. f.
Obst- u. Gemiiseverwertg., Geisenheim

Verff. trennen Weine auf Sephadex-Sdulen und bestimmen die Extinktion der einzelnen
Fraktionen bei 280 mu«. Die Werte, in ein Koordinatensystem eingetragen, ergeben ver-
schiedene Maxima, wobei ein Maximum von den Verff. fiir die Hauptmenge der Poly-
phenole als reprasentativ erachtet wird. Der planimetrierte Flacheninhalt ergibt eine cha-
rakteristische Kennzahl fiir den jeweils untersuchten Most oder Wein. Mit Hilfe dieser
Methode wurde der Polyphenolgehalt bei Mosten verschiedener Aufarbeitung (Tempe-
raturvarianz, verschiedene Pref3verfahren, Lagerungszeit) bestimmt. Es wird zugegeben,
daB die Methode der Bestimmung der ,Polyphenol-Kennzahl“ nur in Angleichung aus-
sagefahig ist, um Unterschiede in der Aufarbeitung daraus zu entnchmen.

H. Steffan (Geilweilerhof)

Wirpig, G. und E. KieLHOFer: Das vereinfachte Verfahren zur Doppelsalzentsiue-
rung - Wein-Wiss. 20, 341—353 (1965) - Weinforschg.-Inst. d. L.d.-Lehr- u. Vers.-Anst.,
Trier

Das von Miinz entwickelte Verfahren zur Doppelsalz (DS)-Entsduerung von sadurereichen
Weinmosten und Weinen wurde in einer Reihe von Grofiversuchen und in der Praxis an
Most und Weinen der Mosel erprobt. Das Verfahren ist flir die Kellertechnik so verein-
facht, daB es mit vorhandenen Gerdten ausgefiihrt werden kann. Die Methode der ver-
einfachten DS-Entsduerung wird ausfiihrlich beschrieben und der praktischen Kellerbe-
handlung besonders von Mosten und Weinen der Mosel empfohlen, zumal die Ergebnisse
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der Versuchsreihen gezeigt haben, daBl bei einer Most- als auch Weinentsduerung die ana-
lytischen und organoleptischen Daten vor und nach der Entsduerung keine oder kaum
nennenswerte nachteilige Verdnderungen erkennen lassen. Einer allgemeinen Anwendung
in der Praxis stehen somit keine Hindernisse mehr im Wege. H. Eschnauer (Ingelheim)

Wik, C. J. van and P. J. VENTER: An investigation into the occurrence of malvine in
South African dry red wines - Eine Untersuchung tiber das Vorkommen von Malvin
in slidafrikanischen trockenen Rotweinen - S. Afric. J. Agr. Sci. 7, 731—738 (1964)
Vit. Enol. Res. Inst., Stellenbosch

Vorkommen von Anthocyan-Diglucosiden ist eine Eigenschaft von Hybriden mit Vitis
riparia und Vitis rupestris. Bestimmungsmethoden fiir Malvin wurden frither von BIEBER-
NDIErRMEYER (Weinberg und Keller 8, 242—245, 1861) angegeben. Diese Methode wurde jetzt
modifiziert, insbesondere indem man das als Kontrolle dienende reine Malvin mit dem zu
testenden Traubensaft mischt. AuBlerdem wurden sehr dunkle Weine vorher mit Na-
triumbitartrat-Puffer (pH 3,8) verdiinnt und danach mit Bleiacetat ausgefidllt. Alle un-
tersuchten Nicht-vinifera-Varietdten zeigten einen hchen Malvingehalt, widhrend vinifera-
Beeren hochstens Spuren davon enthielten. Eine Methode, das Malvin aus den Rebsédften
zu entfernen, wurde nicht gefunden. M. Bopp (Hannover)

Yosuizawa, K.: The formation of higher alcohols in the fermentation of amino acids
by yeast. The formation of active amyl alcohol from aspartic acid, homoserin and
a-hydroxy-aceto-n-butyric acid by washed yeast cells - Die Bildung von hoheren
Alkoholen aus Aminosduren durch Hefegédrung. Die Bildung von aktivem Amyl-
alkohol aus Asparaginsidure, Homoserin und a-Hydroxy-aceto-n-buttersdure durch
gewaschene Hefezellen - Agr. Biol. Chem. 28, 801—806 (1964)

Gewaschene Hefezellen von Saccharomyces cerevisiae Kyokai No. 7 werden einem Basal-
medium nach Artkin, das Natriumoxalacetat, Natrium-DL-aspartat, DL-Homoserin und das
Natriumsalz der a-Hydroxy-aceto-n-buttersdure enthdilt, zugegeben. In der Kulturlésung
wurde u. a. aktiver Amylalkohol, n-Butanol, «-Keto-j3-methyl-n-valeriansdure nachgewie-
sen., Verf. sieht in der Bildung dieser und anderer Substanzen eine Bestdtigung seines in
den Grundziigen schon friither verdffentlichten Schemas liber den Bildungsweg hoherer
Alkohole in den Hefezellen. Die Prozentausbeuten der einzelnen Metabolite sind tabelliert,
diinnschichtchromatographische Angaben der Ketosduren vorhanden.

F. Drawert (Geilweilerhof)

M. MIKROBIOLOGIE

ABo-ELNAGA, 1. G. und O. KanpLER: Zur Taxonomie der Gattung Lactobacillus Bei-
jerinck. 1. Das Subgenus Streptobacterium Orla Jensen - Zbl. f. Bakteriol., Parasi-
tenk., Infektionskrankh. u. Hyg. 119, 1—36 (1965) - Bakteriol. Inst., Weihenstephan

Die zur Gattung Lactobacillus gehoérenden stdbchenformigen Milchsdurebakterien werden
7. Z. in 3 Untergattungen (Thermobacterium, Streptobacterium und Betabacterium) aufge-
teilt. Das hdufige Vorkommen von Zwischenformen erschwert eine préazise Klassifizierung
der Streptobakterien und veranlaBte Verff.,, eine Gliederung vorzunehmen, die eine zu-
verladssige Einordnung aller in verschiedenen Substraten vorkommenden Milchsdurebak-
terien ermdoglicht. Vor allem wurden bei 534 aus Milch, Milchprodukten, Silage, Luft, Mist
und Melkmaschinenschlamm stammenden Stdammen diejenigen Merkmale, die konstant
hzw. nicht so sehr den Mutationen ausgesetzt sind, bestimmt. Bei den Untersuchungen
wurde besonderer Wert auf das Vorkommen von a, g-Diaminopimelinsdure (DAP) in der
Zellwand, auf die Morphologie der Streptobakterien, auf die Konfiguration der Milch-
sdure, auf allgemeine Wachstumsbedingungen, Zuckergiarung usw., gelegt. Zu der Unter-
gattung Streptobacterium wurden L. plantarum und L. casei sowie neu beschriebene Ar-
ten L. coryniformis und L. curvatus eingegliedert. Zur Abgrenzung von L. plantarum wur-
de das Vorkommen von DAP, die Bildung inaktiver Milchsdure und das Wachstum in 4%
Taurocholat benutzt. Die Art L. casei ist in 4 Unterarten (ssp. ccsei, pseudoplantarum,
rhamnosus und tolerans) aufgetrennt. Die Form der Stdbchen ermdglichte die Beschrei-
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bung der 2 neuen Arten L. coryniformis und L. curvatus. Zahlreiche Mikroaufnahmen und
eine ausfiihrliche Beschreibung der einzelnen Arten. Unterarten und Varietdaten sowie 6ko-
lJogische Betrachtungen der Streptobakterien bilden einen wichtigen Beitrag zur Taxo-
nomie der Milchsdurebakterien. E. Mindrik (Bratislava)

ABo-ELNAGA, I. G. und O. KANDLER: Zur Taxonomie der Gattung Lactobacillus Bei-
jerinck. 2, Das Subgenus Betabacterium Orla Jensen - Zbl. f. Bakteriol., Parasitenk.,
Infektionskrankh. u. Hyg. 119, 117—129 (1965) - Bakteriol. Inst., Weihenstephan

Verff. isolierten aus roher und pasteurisierter Milch, Melkmaschinenschlamm, Silage und
dhnlichem Material 100 Stimme des Subgenus Betabacterium. Eine groBere Anzahl von
Stiammen erwies sich morphologisch so verschieden, daB3 die Autoren die Aufstellung einer
weiteren neuen Art gerechtfertigt finden. Versuche mit positionsmarkierter Glucose er-
gaben, daBl nur Glucoseabbau nach dem 6-Phosphogluconat-Shunt-Mechanismus vorliegt,
so dafl die Stamme zu den heterofermentierenden Lactobacillus zdhlen. Zu den typischen
Eigenschaften gehéren unregelmafiige Verdickung der Zellen, deutliche Knotenbildung
sowie das Fehlen der Fihigkeit der Pentosevergdrung. Es wird vorgeschlagen L. corynoi-
des als neue Art des Subgenus Betabacterium aufzunehmen. Eine detaillierte Beschreibung
der neuen Art liegt vor. E. Mindrik (Bratislava)

Apams, A. M.: Malo-lactic fermentations in Ontario wines - Bakterieller Apfelsiaure-~
abbau in Ontario-Weinen - Ontario Hort. Expt. Stat. and Prod. Lab. Rep. 108—112
(1964)

Die Einleitung des bakteriellen Sdureabbaues in Ontario-Weinen ist meist schwierig. Eine
mogliche Methode besteht darin, eine Mischung von Reinhefe mit Sdureabbaubakterien
dem Most zuzusetzen. Dies ergibt zwei nebeneinander ablaufende Garungsvorgange, nadm-
lich die alkoholische Garung und den Sdureabbau. Mit Hilfe der Papierchromatographie
ist eine schnelle gqualitative und quantitative Bestimmung der Sadureverhéltnisse moglich.
Die beschriebene Untersuchungsmethodik zeigte, daB Milchsdure und demzufolge auch der
bakterielle Apfelsiureabbau in Weinen aus Ontario hidufiger vorkommt als bisher ange-
nommen. Milchsdure wurde in 100 von 127 Weinen papierchromatographisch nachgewiesen.

H. H. Dittrich (Freiburg/Br)

BeTHENCOURT, C. Diez pE: Entwicklung der Apfel- und Milchsiure im natiirlichen Al-
terausbau der Rotweine (span,) - Rev. Agroquim. Tecnol. Alim. 5, 14—17 (1965)

Bipan, P.: La fermentation du moiit et les techniques de vinification. L’ élément mo-
teur: les levures - Bull. Techn. Inform. Ing. Serv. Agr. 196, 55—59 (1965) . Stat. Techn.
vég., La Sabliére, Versailles

BirnBauM, J. and H. C Licustein: Conversion of D-biotin vitamers by Lactobicilius
arabinosus - J. Bacteriol. 39, 1035—1040 (1965) - Dep. Microbiol. Coll. Med., Univ.,
Cincinnati, Ohio

Bosxkova, T. S.: Carotenoid pigments of mycobacteria and yeasts (russ. m. engl.
Zus.) - Mikrobiologija (Moskau) 34, 273—277 (1965)

Cano-MarorTa, C. R. und D. Bracuo pE Karamar: Die Weinhefen von Uruguay (ital.) -
Atti Accad. Vite e Vino (Siena) 16, 85—94 (1964)

CanTtaReLLl, C.: Der Schwefelwasserstoffbockser bei Wein, Erkennung, Ursachen, Vor-
beugung und Behebung (ital) - Atti Accad. Vite e Vino (Siena) 16, 163—175 (1964)

Ganping, A. und C. TarantoLa: Beitrag iiber die Weinhefen von Asti (ital) - Atti Ac-
cad. Vite e Vino (Siena) 16, 447—468 (1964)
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GARABEDJAN, M.;: Unsere einheimischen Heferassen (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 13
(6), 32—36 (1964)

LEFRANGOIs, L.: A propos du développement en aérobiose de la levure dans les fec-
menteurs - Industr. alim. agr. 82, 201—204 (1965)

Lewis, M. J. and H. J. Puarr: Release of nitrogenous substances by brewer’s yeast.
4. Energetics in shock excretion of amino acids - J. Bacteriol 89, 960—966 (1965) - Dept:
Food Sci. Technol., Univ. of Calif., Davis

Lracuno, C.: Zur Identifizierung der Acetobakterien (span.) - Semana Vitivinic. (Va-
lencia) 20, 1801—1803 (1965)

MinArik, E.: EinfluB der reinen Hefekultur und Hefekulturmischung auf die Trau-
benmostmischung (tschech. m. dt.,, engl. u. russ. Zus.) - Kvasny Prumysl (Prag) 11,
82—85 (1965)

NeuserT, D. und H. Corer: Die Geschwindigkeit der “malic enzyme”-Reaktion in Ge-
genwart von NADP-Analoga - Biochem. Z. 341, 485—494 (1965) - Pharmakol. Inst,,
Freie Univ., Berlin

Santarius, K. A.: Verinderungen im Phosphatgehalt der Biackerhefe nach Erhohung
der Trockenresistenz durch Adaptation an hypertonische Losungen - Arch. Mikro-
biol. 50, 414—418 (1965) - Bot. Inst., Univ., Wiirzburg

SeLTz, P.: Sur la désirabilité de 1a fermentation malo-lactique dans les vins d’Alsace -
Vins d’Alsace 60, 123—133 (1965)

TscHaLENKO, D. K.: MaBBinahmen gegen die biologische Verringerung des Siurege-
halts durch Milchsiurebakterien in Frucht- und Beerenweinen (russ.) - Winod. i
Winograd. 8, 13—17 (1964)

Der biologische Sdureabbau in Frucht- und Beerenweinen wird durch sdureabbauende
Bakterien nur selten beeinfluBft, Schon 75—100 mg/l SO, verhindern eine Milchsdurebakte-
rienentwicklung und daher einen unerwiinschten Sdureabbau. Als einer der wichtigsten
und gefidhrlichsten Sdureabbauerreger wird die Spalthefe Schizosaccharomyces acidode-
vorax angegeben. Sie ist gegen schweflige Sdure sehr bestdndig (bis 1000 mg/l). Die Hefe
kann 10—12 Vol. % Alkohol produzieren. Sch.acidodevoraxr entwickeln sich in verschie-
denen Frucht- und Beerensidften, konnen sich jedoch vorwiegend in Sé&ften, die haupt-
sdchlich Apfelsdure enthalten, behaupten. AuBerordentlich starke Siureverringerungen
durch Spalthefen sind in Apfel- und Weichselsdften zu verzeichnen. Auch in anderen Sif-
ten, z. B. in Zwetschgen-, Aprikosen- und Birnensaft, kommt es zu Siureverringerungen,
die jedoch wegen der Anwesenheit von Zitronensdure nicht so tiefgreifend verlaufen. In
Sidften, die hauptsichlich Zitronensdure enthalten (Johannisbeeren, Himbeeren usw.) kommt
es praktisch zu Kkeiner Sdureverminderung. Eine Methode zur raschen Isolierung von
Sch. acidodevorax aus den Sidften wird beschrieben. Anweisungen zur Verhinderung von
Saureverringerungen durch Spalthefen bei der Herstellung von Frucht- und Beerenwei-
nen aus frischen und konservierten Siften, bei der Herstellung von Konzentraten und bei
der Frucht- und Beerenweinproduktion durch das kontinuierliche Verfahren werden aus-
flihrlich dargelegt. Auch MaBnahmen zur Bekdmpfung der Spalthefen durch Desinfektion
der Einrichtungen in den Betrieben werden erlautert. E. Mindrik (Bratislava)

VELIKY, I. und J. StEFaNEC: Die Resorption von Kobalt bei Saccharomyces cerevisiae -
Naturwiss. 52, 269 (1965)





