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A. ALLGEMEINES

AnonyM: Relikte von Rebkulturen aus der rémischen Zeit - Schweiz. Z. f. Obst- u.
Weinbau 102, 209—210 (1966)

AnonyM: Endgiiltige Weinbestandsstatistik - Weinblatt 60, 529—530 (1966)

BEcKER, H.: 75 Jahre Rebenveredlung in Deutschland - Weinberg u. Keller 13, 143
158 (1966) - Inst. f. Rebenzlichtg. u. Rebenveredlg., Geisenheim

BRUGIRARD, A., RoQuEs, J. et DixonNE, E.: Le rapport P/alpha dans les vins doux natu-
rels - Bull. Technique (Perpignan) 38, 17—46 (1966)

ConTing, M. D.: Traubensaft und sein Markt (span.) - Oeste (Mendoza) 4 (13), 31—37
{1965)

Franzy, M., J. Puisats, Cu. ComBescoT, J. DEMARET, F. REyNoUuARD-BRrauLT et C. IGERT:
Contribution a I'étude physiologique des actions comparées du vin et de I’éthanol,
role du régime alimentaire. Importance du mode de vinification - Vergleichende Un-
tersuchung der physiologischen Wirkung von Wein und Athanol. EinfluB3 der Erndh-
rung. Bedeutung der Weinaufbereitung - Ann. Technol. Agr. 14, 263—274 (1965)
3 Weinsorten gleichen Ursprungs von Edelreben, jedoch nach unterschiedlichen Verfahren
aufbereitet, wurden Uber einen Zeitraum von mehreren Monaten an weibliche Ratten ver-
abreicht. Wahrend des Hauptversuchs wurde eine normale Didt angeboten. In einer an-
schlieBenden kurzen Periode war das Futter fettreich. Eine 2. Versuchsreihe unter &hnli-
chen — jedoch nicht gleichen — Bedingungen diente der Priifung von Athanol-Wasser in
gestaffelter Konzentration. Neben normalem Futter wurde periodisch eine fettreiche oder
fett- und eiweiBireiche Didt angeboten. — Alle 3 Weinsorten und auch Athanol-Wasser
hemmten die Gewichtsentwicklung der Ratten. Der Futter- und Trinkwasserverbrauch war
herabgesetzt. Dabei wurden die gepriiften Weinsorten besser vertragen als Athanol-Was-
ser. Auch die Wirkung der einzelnen Weinsorten war unterschiedlich. Es konnte ein Ein-
fluB der Aufbereitungsart festgestellt werden. Fettreiche Diédt verschlechterte die Ver-
traglichkeit von Athanol-Wasser. Alle Befunde koénnen nur als Hinweis gewertet werden,
denn jede Versuchsgruppe bestand nur aus 5 Tieren. F. Leuschner (Hamburg)

Hairner, K. (Hrsg.): Statistisches Jahrbuch iiber Ernihrung, Landwirtschaft und
¥orsten der Bundesrepublik Deutschland 1965 - Verl. Paul Parey, Hamburg, 332 S.
(1966)

Jung, H.: 2000 Jahre deutsche Weinkultur - Weinblatt 60, 373—381 (1966)

KroMmER, R.: Bacchus in der Toskana - Dt. Wein-Ztg. 102, 331 (1966)

Koci, H.-J.: Gemarkungsname und Phantasiebezeichnung bei Wein - Weinberg u.
Keller 13, 171—172 (1966)

MicuHeL, F. W.: Marktsituation und Absatzchancen des deutschen Weinbaues in der
EWG - Dt. Wein-Ztg. 102, 182—191 (1966)

NEespoulous, J.: Situation de la production des bois et plants de vigne en 1965 - Progr.
Agr. Vit. 83, 18—28, 34—43 (1966)

RapurcHEv, St.: Der Weinbau und die Weinerzeugung im Jahre 1964 (bulg.) - Lo-
zarstvo i Vinarstvo 15 (1), 41—46 (1966)
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ScuusrInG, W.: Endgiiltige Ergebnisse der Weinbestandsstatistik - Dt. Wein-Ztg. 102,
480—482 (1966)

ScHUBRING, W.: Der Jahrgang 1965 in der Statistik - Dt. Wein-Ztg. 102, 89—91 (1966)

STEINBERG, N.: Angaben iiber die Kdufe privater Haushaltungen von Wein im Jahre
1965 - Weinblatt 60, 417—420, 441—444, 465—469, 488—490 (1966)

TANNER, H.: Von gutem und schlechtem Wein - Schweiz. Z. f. Obst- u. Weinbau 102,
210—212 (1966) - Eidg. Vers.-Anst., Wadenswil

B. MORPHOLOGIE

Esau, K.: Vascular differentiation in plants - Holt, Rinehart and Winston, New York,
160 S. (1965)

Scuiierp, O.: Meristeme. Wachstum und Formbildung in den Teilungsgeweben héhe-
rer Pflanzen - Birkhduser Verl., Basel, 253 S. (1966)

ZuBKovA, I. G.: Der anatomische Aufbau des Blattstieles von Vitaceen; sein taxono-
mischer und evolutionirer Wert (russ. m. engl. Zus.) - Bot. J. (Moskau) 50, 1556—1567
(1965)

Von 106 Arten aus 13 Gattungen der Familie Vitaceae haben im Blattstiel 32% einen ge-
schlossenen Leitbundelring (Pterisanthes, Ampelocissus und einige Spezies aus der Gat-
tung Parthenocissus), 57% haben zwar noch einen mehr oder minder geschlossenen Ring,
bei welchem jedoch die einzelnen Leitblindel-Elemente durch verholztes Parenchymen
miteinander verbunden sind (Vitis, Ampelopsis, Rhoicissus, Acareosperma, Pterocissus und
Clematicissus) und 11° mit einem ,offenen“ Leitblindelring (einzelne, nicht miteinander
verbundene Elemente; zahlreiche Arten von Cissus sowie Cyphostemma). Gemeinsam
mit weiteren anatomischen Merkmalen, wie Durchmesser des Blattstieles, Behaarung, Vor-
handensein einer hypodermalen Zellschicht u. a. m. werden phylogenetische Beziehungen
innerhalb der polymorphen Vitaceen-Familie aufzudecken versucht. Bemerkenswert ist
das Auftreten gleicher anatomischer Blattstielmerkmale in Arten aus verschiedenen Gat-
tungen, z. B. der identische Aufbau bei den Spezies Ampelocissus cinnamomea (Wall.) Pl.
und Vitis arizonica Engelm. oder V. berlandieri Pl. Dem Beispiel Suessexcur’s folgend.
wird die Gattung Leea (mit geschlossenem Leitblindelring) von den Vitaceen getrennt.

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

C. PHYSIOLOGIE

Kozya, P. et D. PoLyak: Analyse des feuilles des boutures de vigne cultivées sur
sable - Blattanalysen von Pfropfreben in Sandkulturen - Vignes et Vins 139, 27—31
(1965) - Ecole Sup. d’Horti-Vit., Budapest

Der Einflufl verschiedener N-, P- und K-Gaben auf den Niahrstoffgehalt der Blatter von
Pfropfreben bei 28 verschiedenen Kombinationen wurde in Sandkulturen in 20-cm-To6pfen
untersucht. Die Nahrlésungen wurden 12mal gegeben, die Blattanalysen wurden 2mal, am
15. VIII. und am 18. IX. ausgefiihrt. Die Versuche wurden in 10 Wiederholungen gemacht.
Ergebnisse: Der N-Gehalt der Bldtter stieg mit steigenden N-Gaben nur relativ wenig.
Der P-Gehalt dagegen stieg mit zunehmenden P-Gaben um das 4- bis 7fache; der K-Gehall
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hei steigenden K-Gaben um das 3- bis 4fache. Bei jedem der 3 N&hrstoffe wurde auch der
Finflu steigender Gaben der beiden anderen Hauptnidhrstoffe festgestellt; ein solcher
Einflufi ist teilweise nachweisbar, wenn auch in schwicherem Ma@Be.

O. Sartorius (MuBlbach)

KRozMma, P. et D. PoLyak: L’influence des porte-greffes sur la teneur en azote, en aci-
de phosphorique et en potasse des feuilles de la vigne - Uber den Einfluf3 der Unter-
lagen auf den Stickstoff-, Phosphorsiure- und Kalium-Gehalt von Rebenbliattern
Vignes et Vins 141, 25—27 (1965} - Ecole Sup. d’Horti-Vitic., Budapest

Blattanalysen an V. vinifera-Pfropfreben (Olaszrizling, Ezerjo, Harselevelu) in zwei wie-
derholten Feldversuchen ergaben in einem Untersuchungszeitraum von 3 Jahren unab-
hangig vom Versuchsort auf Riparia portalis als Unterlage geringere N- und P-Werte als
auf 5 BB, 5 C und G 1. Der K-Gehalt dagegen lag hoher. Da auch der Ertrag auf V. riparia-
Unterlage auf beiden Standorten und fiir alle Varietdten geringer ist als auf den Ubrigen
Unterlagen, kann der N- und P-Gehalt der Blédtter bei der Priifung von neuen Unterlagen
als erster Hinweis auf den zu erwartenden Ertrag gelten.

G. H. Melchior (Schmalenbeck)

Laron, J., P. CouirLLaup, F. Gay-BeLLILE et J.-F. LEvy: Influence du mode de conduite
sur la composition minérale des feuilles de vigne - Uber den EinfluB3 der Erziehungs-
methode auf die Mineralstoffzusammensetzung von Rebenbliattern - Vignes et Vins
141, 28—30 (1965)

Der N-, P-, K-, Ca- und Mg-Gehalt sowie das Frisch- und Trockengewicht von Blidttern
1947 gepflanzter Reben der Sorte Ugni blanc auf 41 B als Unterlage wurde bestimmt. Ver-
glichen wurden niedrig, mit der traditionellen Methode erzogene Reben mit ,Hochreben*,
deren IIolz bogenférmig in einem Winkel von 45 zum Erdboden zu wachsen gezwungen
worden war. Blétter aus vier Entwicklungsstadien und (bei Hochreben) aus drei Stockho-
ben wurden analysiert. Verschiedene Erziehungsmethosden beeinflussen nicht die analyti-
schen Resultate, wenn Blédtter aus entsprechenden Hohen in gleichem physiologischen Zu-
stand verglichen werden und der Ertrag dhniich ist. Das Biegen des Rebholzes modifiziert
jedoch die Zusammensetzung der Kationen in Bldttern von Hochreben nach folgenden
Regeln: Der K-Gehalt (und das Frisch- und Trockengewicht) fdllt ab der Region unterhalb
des gebogenen SproBteils zur SprofB3spitze hin ab, wdhrend der Ca- und Mg-Gehalt in der
gleichen Richtung ansteigt. Die Blatter niedrig erzogener Reben verhalten sich in ihrem
Mineralstoffgehalt wie Bldtter aus der Region unterhalb des gebogenen SprofBiteils bei

Hochreben. — N- und P-Gehalt werden durch Erziehung und Veridnderung des Pflanz-
abstandes kaum beeinfluBt. In Abhingigkeit von der Pflanzdichte variieren die Kationen-
gehalte von Hochreben wie oben angegbeen. H. G. Melchior (Schmalenbeck)

Liung, C. S. und A. CaLo: Studie iiber Blindknospen beim Merlot (ital.) - Riv. Viticolt.
Enol. 18, 301—313, 337—345 (1965) - Staz. Sperim. Viticolt. Enol., Conegliano

Tnsbesondere an der Rebsorte Merlot wird bei Bogenerziehung immer wieder eine wech-
selnde Zahl von Knospen beobachtet, die im Ruhezustand verharren; eine Erscheinung,
die im eigentlichen Verbreituagsgebiet dieser Sorte in Frankreich, wo der einfache oder
doppelte Guyot-Schnitt angewendet wird, nicht aufzutreten scheint. Hierliber durchge-
flihrte Untersuchungen haben ergeben. daBl der Anteil dieser Blindknospen bei Bogener-
ziehung 30—50% der vorhandenen Knospen betragen kann und diese vornehmlich im mitt-
leren Teil der Bogen auftreten. Die Austriebshemmung dieser Knospen macht sich be-
reits ein Monat bis 20 d vor dem Austrieb geltend. Eine Beseitigung dieser Austriebs~
hemmung ist bisher nur an isolierten Knospen im Laboratorium gelungen, wenngleich
auch hier eine gewisse Hemmung in Form einer Austriebsverzogerung festzustellen war.

V. Hartmair (Klosterneuburg)

Loowmis, N. H.: Further trials of grape rootstocks in Mississippi - Weitere Versuche
mit Rebenunterlagen in Mississippi + Proc. Am. Soc. Hort. Sci. 86, 326—328 (1965)
Crops Res. Div., Meridian, Mississippi

Tm Siidosten der Vereinigten Staaten sind manche Pfropfrebenkombinationen infolge der
Pierce'schen Viruskrankheit hdufig sehr kurzlebig und daher unproduktiv. In einem mehr-
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jdhrigen Versuch wurden 8 verschiedene Unterlagensorten (Barnes, B-4 5, Cynthiana,
DeGrasset, Dog Ridge, Herbemont, 161-49. Vermorel) mit den Hybridensorten Concord,
Delaware, Extra und Niagara als Edelreis auf Anfélligkeit gegen die Viruskrankheit und
Trtrag lberpriift. Die Unterlagensorte Dog Ridge zeigte hohe Toleranz gegen das Virus.
Weil sie gleichzeitig resistent gegen Nematoden ist, scheint sie fiir die slidlichen Weinbau-
gebiete besonders geeignet zu sein. Interessant ist die Verwendung der Sorte B-4 5, die
einen Bastard zwischen Vitis rotundifolia X V. bourguiniana darstellt, aber in ihrer Lei-
stung nicht besser war als Dog Ridge. F. Gollmick (Muncheberg/Mark)

Loowmis, N. H. and B. O. Fry: Cold Injury to Muscadine grapes in Georgia and Mis-
sissippi - Frostschdden an Muscadinia-Reben in Georgia und Mississippi - Fruit
Varieties & Hort. Dig. 19, 35—36 (1965)

In den Jahren 1962—1964 wurde die Frostempfindlichkeit von 27 Muscadinia-Sorten und
-Selektionen an jeweils 2—30 Pflanzen im Freiland an 3 Versuchsstationen bonitiert. Die
Temperaturmittel fiir die Monate Dezember—Februar iiegen bei +7,5*~—-+10" C, doch wur-
den im 0. a. Zeitraum Froste bis unter —10° C gemessen. Die Reaktion der Sorten war im
wesentlichen einheitlich (0% —100%s Frostschaden). Die Unterschiede zwischen den Ver-
suchsstationen und den Jahren waren nur graduell. Junge Reben wurden weniger geschéa-
digt als im Ertrag stehende. Der Erndhrungszustand der Pflanzen hat hierbei, ebenso wie
eine bereits vorausgegangene Schidigung durch Frost, einige Bedeutung. Bei fruchtenden,
tetraploiden Muscedinia-Sorten fanden die Verff. eine wesentlich geringere Frosthéarte (ca.
50—80"s) als bei den entsprechenden diploiden. C. Bauer (Geilweilerhof)

Nakacawa, S. and Nanjo, Y.: A morphological study of Delaware grape berries - Mor-
phologische Untersuchungen an den Beeren der Sorte Delaware - J. Jap. Soc. Hort.
Sci. 34, 85—95 (1965) - Coll. Agr., Univ. of Osaka Prefecture, Sakai. Osaka

Das Beerenwachstum (Frischgewicht und Grofie) verlduft in 3 Phasen mit einer jeweiligen
Dauer von 33d, 3d bzw. 40 d, wobei sich die Phasen I und III durch cine rasche Volumen-
zunahme auszeichnen. Maximales Samengewicht wird etwa 30 d nach der Bliite erreicht.
Die letzte Zellteilung wurde in der Placenta (nur 1samige Beeren bertiicksichtigt) und im
inneren Perikarp 10 d, im &duBleren Perikarp (zwischen GefaBhilindelring und Epidermis)
12 d (radial) bis 19 d (tangential) sowie in der Hypodermis und Epidermis 33 d nach der
Bliite beobachtet. Zwischen Zellgrole des inneren Perikarps und der Beerengrof3e besteht
eine positive Korrelation. Die Zellen des inneren Perikarps sind reguldr und erreichen bei
der Reife eine GréBe von 397,0 » X 269,8 x, indes sind jene des dulBleren Perikarps und der
Placenta irreguldr, widhrend jene der Hypodermis (11,0 « X 45,8 x) und der Epidermis
(10,0 « X 36,5 ) relativ klein und in tangentialer Richtung eine gréBere Ausdehnung als in
radialer besitzen. Mithin ist die Zellteilung der Beere zu Ende der ersten Wachstumsphase
abgeschlossen. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Nirsch, J. P. et C. Nirscu: Présence de phytokinines et autres substances de crois-
sance dans la séve d’Acer saccharum et de Vitis vinifera - Vorkommen von Phyto-
kininen und anderen Wuchssubstanzen im Saft von Acer saccharum und Vitis vini-
fera - Bull. Soc. Bot. France 112, 11—18 (1965)

Aus dem im Mirz und April gesammelten Saft des Zuckerahorns konnten mit Ather bzw.
Athylacetat bei saurem pH verschiedene Wuchsstoffe extrahiert werden. Sie lassen sich auch
an Aktivkohle absorbieren, von wo sie mit ammoniakalischem Methanol extrahiert werden
konnen. Inaktive Substanzen lassen sich durch Autoclavieren (110°) in Substanzen umwan-
deln, die im biologischen Test mit Topinambur-Gewebekultur Wuchsstoffaktivitdt besit-
7en. Dieser Extrakt scheint auch Phytokinine zu enthalten. Bei Vitis vinifera wurde der
Saft im Mérz gesammelt und nach Filtration bei —20° C aufbewahrt. Er hat ein pH von 5,7.
Mit Aktivkohle wurde das aktive Prinzip aus dem Saft absorbiert und danach mit Men-
thanol und Didthylamin extrahiert. Diese letzte Extraktion zeigt im Tabakmarkgewebe-
Test eine sehr hohe Phytokinin-Aktivitadt dhnlich wie der Rohextrakt.

M. Bopp (Hannover)
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D. BIOCHEMIE

AnonyM: Radioisotope sample measurement techniques in medicine and biology
Proc. Ser. Intern. Atomic Energy Agency, Wien, 724 S. (1965)

Bracksurn, S.: The determination of amino acids by high-voltage paper electro-
phoresis - In: Grick, D.: Methods of biochemical analysis 13, 1—45 (1965) - Inter-
science Publ., New York

CuampacnoL, F.: Remarques sur les pigments flavoniques du genre Vitis - Progr. Agr.
Vit. 83, 60—67 (1966)

CourtiaL, W.: Kolorimetrische Bestimmung kleiner Mengen Ascorbinsiure in Ge-
genwart storender Substanzen - Fliissiges Obst 33, 53—56 (1966)

DykE, S. F.: The chemistry of the vitamins - Interscience Publ., London, 363 S. (1965)

GoMBKOTO, G.: Some new methods to separate antocyanins chromatographycally
(ung. m. engl. u. russ. Zus.) - Publ. Acad. Horti- et Vitic. (Budapest) 29 (1), 171—182
(1965)

GriseBacH, H.: Biosynthesis of flavonoids - In: Goopwin, T. W.: Chemistry and bio-
chemistry of plant pigments, 279—308 (1965) - Academic Press, London

HARBORNE, J. B.: Flavonoids: distribution and contribution to plant colour - In: Goop-
wiN, T. W.: Chemistry and biochemistry of plant pigments, 247—278 (1965) - Academic
Press, London

KoerprEN, B. H. and Basson, D. S.: The anthocyanin pigments of Barlinka grapes - Die
Anthocyane in Barlinka-Weintrauben - Phytochemistry 5, 183—187 (1966) - Dept.
Food Sci., Univ., Stellenbosch

Barlinka-Wein, der wichtigste slidafrikanische Exporttafelwein, zeigt eine sehr unter-
schiedliche Entwicklung der charakteristischen schwarzen Farbe der reifen Trauben. Um
die Ursache fiir die wechselnde Pigmentierung aufzudecken, soll die Biosynthese der An-
thocyane untersucht werden. Als Voraussetzung daflir wurden zunichst die Einzelpigmente
bestimmt. Nach papierchromatographischer Trennung wurden mit Hilfe der UV- und IR-
Spektren sowie aufgrund chemischer Nachweise 5 Anthocyanidin-3-glukoside identifi-
ziert: Hauptpigment ist Onin (Malvidin-3-glukosid); etwa halb so konzentriert liegen die
Anthocyane Mono-p-cumaryl-6nin und Pé&onidin-3-glukosid vor; Petunidin- und Delphini-
din-3-glukosid konnten dagegen nur in Spuren nachgewiesen werden. Der Nachweis, daf
alle Anthocyane als Monoglykoside vorliegen, rechtfertigt die systematische Einordnung
des Barlinka-Weines als Zichtungsform von Vitis vinifera. W. Wille (Hildesheim)

RiBEREAU-GAYON, P. et J.-C. Saris: Sur la présence dans le vin de tyrosol, de trypto-
phol, d’alcool phényléthylique et de y-butyrolactone, produits secondaires de la fer-
mentation alcoolique - Uber das Vorkommen von Tyrosol, Tryptophol, Phenyl-
dthylalkohol und y-Butyrolacton im Wein als sekundére Produkte der alkoholischen
Girung - C. R. hebd. Acad. Sci. (Paris) 261, 1915—1916 (1965)
Wein enthélt 15—45 mg/l Tyrosol, 0—0,8 mg/l Tryptophol, 10—75 mg/l Phenyldthylalkohol
und 0—5 mg/l y-Butyrolacton. Diese Alkohole und das Lacton werden von den Hefen wéah-
rend der alkoholischen Gérung aus den entsprechenden Aminosduren gebildet. Die Verff.

haben mit Hilfe synthetischer Gidrmedien, mit nur einer Aminoséure als einziger Stickstoff-
quelle, den schon von ExrLicH gefundenen Ubergang Tyrosin-Tyrosol, Tryptophan-Trypto-
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phol, Phenylalanin-Phenyldthylalkohol und Glutaminsdure-:-Butyrolacton bestétigt. Tyro-
sol und Tryptopholi wurden nach Extraktion mit Ather papierchromatographisch, Phe-
nylathylalkohol und r-Butyrolacton nach Extraktion mit Pentan gaschromatographisch be-
stimmt. A. Rapp (Geilweilerhof)

Simon, H., MUELLHOFER, G. and Mepina, R.: A general method for the rapid determina-
tion of carbon-14- and hydrogen-3-labelled substances by gas chromatography - In:
Proc. Ser. Radioisotope sample measurement techniques in medicine and biology
317—328 (1965) - Intern. Atomic Energy Agency, Wien

Swain, T.: Nature and properties of flavonoids - In: Goopwin, T. W.: Chemistry and
biochemistry of plant pigments 211—245 (1965) - Academic Press, London

Tykva, R.: The simuitaneous determination of hydrogen-3 and carbon-14 radio-
activity in biological material by means of an internal proportional gas counting
tube - In: Proc. Ser. Radioisotopes sample measurement techniques in medicine and
biology 329—345 (1965) - Intern. Atomic Energy Agency, Wien

Voict, J. und Noske, R.: Zur Bestimmung der Polyphenoloxydaseaktivitit. II. Mit-
teilung. Orientierende Versuche zur Anwendbarkeit der Methode mit Besthorns
Reagens bei Apfeln - Z. Lebensmitt.-Unters. u. -Forschg. 130, 9—12 (1966) - Inst. f.
Ernihrg., Potsdam-~Rehbriicke

WaLl, Y. A. and Hassan, Y. M.: Qualitative chromatographic survey of the sugars
prevailing in some horticultural crops - Proc. Amer. Soc. Hort. Sci. 87, 264—269
(1965) - Dept. Plant Prod., Univ., Cairo

E. WEINBAU

Avusrtin, C. R.: Fertilization - Found. Devel. Biol. Ser. 145 S. (1965) - Prentice-Hall,
Inc., Englewood Cliffs, New Jersey

Branas, J. et A. VERGNES: Sur un essai d’irrigation de la vigne - Uber einen Bewis-
serungsversuch im Weinberg - Progr. Agr. Vit. 82, 33—41, 75---83 (1965) - Inst. Nat.
Rech. Agron., Montpellier

Die Bewiisserung richtete sich nach der gemessenen Niederschlagssumme, Temperatur,
Luftfeuchtigkeit, Windgeschwindigkeit, Sonnenscheindauer, Wasserdampfspannung und
der Bodenfeuchtigkeit in 50 cm Bodentiefe. Wo Transpiration und Atmung nicht durch
Wassermangel im Boden begrenzt wurden, betrug edie Hohe der Wasserdampfabgabe der
Rebe bei geniigend groBer Blattfldche etwas mehr als die Hilfte der durch die Formel von
Boucnrt berechneten Menge. Das Gewicht der Triebe/Rebstock als Maf fiir die Wiichsigkeit
der Rebe erhohte sich durch die Bewdsserung. Im Durchschnittsgewicht der Beeren konn-
te ein markanter Unterschied, vor allem zur Zeit der Reife festgestellt werden. Die Un-
terschiede im Zuckergehalt sind jedoch nicht beweiskraftig. Die Versuche zeigten, daf3
die Bewdidsserung den Ertrag positiv beeinfluBlt, ohne die Mostqualitdt herabzusetzen.

L. Zitnan (Bratislava)

Dusowenko, A. P.: Ausweahl von Unterlagen-Sorten (russ.) - Sadowodstwo (Moskau)
103 (2), 32—33 (1965)

Es wurden die Sorten Alfa, verschiedene Hybriden (V. vinifera X V. labrusca) und einige
Direkttrdgersorten als Unterlagen fiir Tafelsorten im fernen Osten gepriift. Die besten Er-
gebnisse ergab die Sorte Alfa an 2- bis 3gliedrigen Schnittreben. Diese Sorte zeichnet sich
ferner durch eine hervorragende Frostharte aus. Der Anwuchs schwankte in breiten Gren-
zen, je nach Herkunft des Pfropfmaterials. Die ungiinstigsten Ergebnisse ergab das Pflanz-
gut von der Krim. Der mittlere Anwuchs an erstklassigen Pfropfreben von V. vinifera
auf der Unterlage Alfa betrug in 5 Versuchsjahren etwa 50%, bei Verwendung von fran-
z0sischen Hybriden bis zu 82%. Die Hybriden mit V. lebrusca-Erbgut wiesen eine unbe-
{riedigende Bewurzelung auf. J. Bleha (Brno)



Fazinié, N.: Untersuchung iiber die agrobiologischen Eigenschaften der Sorte Sulta-
nina Weiss (jugosl. m. franz. Zus.) - Agron. Glasnik (Zagreb) 15, 387—396 (1965)

Vierjdhrige Untersuchungen haben ergeben, dafl Sultanina im gemifBigten, kontinentalen
Klima an der Triebbasis unfruchtbare Knospen bildet und deshalb lange Bogen angeschnit-
ten werden miissen. Von allen belassenen Knospen waren nur 27,3% fruchtbar. Das Durch-
schnittsgewicht der Trauben betrug 370 g, und der Durchschnittsertrag belief sich auf
15800 kg Trauben/ha. Der Stockertrag betrug im Mittel 5,20 kg, mit einer Variationsbreite
von 0,94 bis 11,3 kg. Die Traubenqualitdt war zufriedenstellend.

M. Milosavljevié (Belgrad)

HasseLpaci, R.: Stickstoffsteigerungsversuch in Verbindung mit zeitlich verschiede-
nen Diingungsgaben innerhalb eines Vegetationsjahres - Wein-Wiss. 20, 245—248
(1965) - L.d.-Lehr- u. Vers.-Anst., Oppenheim

Auf 6 Standorten mit leichteren und feinerdereichen Bdden (3 in Rheinhessen und 3 in der
Pfalz) wurden in 6 Jahren Diingungsversuche mit steigenden Stickstoffgaben durchgefiihrt,
die als Spatdlingung a) kurz nach der Bliite (Schrotkorndicke der Beeren) und b) zwischen
Erbsendicke und Hangen der Trauben in Form von Kalksalpeter verabfolgt wurden. Die
Varianten waren: 1. ohne N, 120 kg/ha P»Oj;, 200 kg/ha K»O; 2. 120 P + 200 K + 120 kg/ha N
3. 120 P + 200 K + 120 N -+ 60 kg/ha N nach der Bliite; 4. 120 P + 200 K + 120 N + 60 + 60 kg/ha
N bei Erbsendicke der Trauben. Im Mittel der 6 Standorte und 6 Jahre wurde durch die
zusitzliche Stickstoffdiingung von 120 + 60 kg/ha nach der Blite ein Mehrertrag gegeniiber
120 kg/ha N im zeitigen Frithjahr von 4,3 dz/ha Trauben erzielt. Die weitere Erhohung der
N-Diingung (120 + 60 + 60) brachte dagegen nur noch 1,4 dz/ha Mehrertrag gegeniiber der
Variante mit 180 kg/ha N. Auch hatte die Variante 120 + 60 kg/ha N das hochste Mostge-
wicht mit 76,3 Grad Ochsle bei 9,4" S&dure. Da die Ertrédge in allen 6 Jahren bei den Varian-
ten mit 120 und 180 kg/ha N eine steigende Tendenz zeigten, wird geschlossen, daf3 die
Holzausreife nicht durch die hoheren N-Gaben nachteilig beeinfluBt wird, zumal zu diesen
Versuchen die Sorte Silvaner auf der triebkréaftigen Unterlage Kober 5 BB benutzt wurde,
die holzreifeempfindlicher als andere Sorten ist. So kann also die vielfach vertretene Mei-
nung, daB sich steigende Stickstoffgaben auf Rebstock, Ertrag und Qualitdt unglinstig aus-
wirken, durch diese Versuche als widerlegt angesehen werden. Verf. betont jedoch die Not-
wendigkeit eines geordneten Diingervorrates an Hauptnidhrstoffen, u. a. auch an Magne-
sium, als Grundlage fiir die giinstige Wirkung von steigenden Sticksteffgaben zwischen 120—
180 kg/ha N in zwei Gabep. Hierbei soll sich, wie auch in den Versuchen angewendet, der
jahrliche Wechsel zwischen Einzeldlinger und Vclldiinger besonders gilinstig auf einen
geordneten Nahrstoffspiegel auswirken. Eine Teilung der N-Gabe in Frithjahrs- und nach
Blutendiingung empfiehlt sich vor allem bei bliihempfindlichen Sorten und auf leichten,
durchlédssigen Boden. Ein ungiinstiger Einfluf3 auf Stiel- und Traubenfidule war nicht fest-
zustellen. In ungilinstigen Jahren mit schlechtem Bliitewetter soll bei ungeniligendem
Fruchtansatz auf die zweite Gabe verzichtet werden. W. Schuster (Giefien)

Hore, H.: Probleme der chemischen Unkrautbekimpfung im Weinbau - Rebe u.
Wein 18, 136—141 (1965) - Staatl. Weinbauinst., Freiburg

Nach einem kurzen Uberblick iiber die Entwicklung der Unkrautbekdmpfung werden die
verschiedenen in Vorauflaufmittel oder Bodenherbizide und Nachauflaufmittel oder Blatt-
herbizide unterteilten Mittel bzgl. ihrer Anwendung 1und Wirkungsweise sowie ihres Ab-
baues im Boden beschrieben. Filir diese Mittel werden gute Rebenvertridglichkeit, breites
Wirkungsspektrum und gentligende Dauerwirkung gefordert. Da die derzeitigen Herbizide
wegen ihrer notwendigen groflen Wirkungsbreite und ihrer unterschiedlichen Abbauzeit
+nicht so ganz harmlos* sind, und zudem resistente Formen von Unkrdutern wie schon
in der Landwirtschaft auch im Weinbau auftreten kénnen, sollen die Herbizide im Weinbau
nur als ,Helfer in der Not“ betrachtet und gebraucht werden. E. Sievers (Geisenheim)

MARTINEZ-ZAPORTA, M.: Erste Ergebnisse iiber einige im Versuchsfeld von ,,El Encin“
wegen ihres weinbaulichen Wertes auffallende Rebsorten (span.) - Bol. Inst. Nac.
Invest. Agron. (Madrid) 25 (52), 255—317 (1965)

Um das Verschwinden der in den spanischen Weinbaugebieten Kkultivierten Sorten zu

vermeiden, ihr Verhalten unter einheitlichen Bedingungen zu studieren, eine gute Traube
zur Weinbereitung zu finden und den internationalen Austausch von Pflanzenmaterial zu
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fordern, wurde im Centro de Ampelografia y Viticultura eine Sortensammlung eingerich-
tet. Sie wurde 1953 und 1954 mit Steckmaterial von Pfropflingen begriindet. In den Jahren
1954, 1955 und 1956 wurden je 8 Reiser jeder Sorte auf die Unterlagen 6736 Castel, 161-49 Cou-
derc, 41-B Millardet, 110 Richter gepfropft und zusammen mit 8 weiteren Stecklingen auf
eigener Wurzel reihenweise in einem Verband von 2 X 2,5 m ausgepflanzt. Die Erhebung
der Merkmale erstreckte sich auf die Jahre 1957—1962. — Nachstehend seien einige nédhere
Angaben liber Sorten gemacht, deren Zuckerertrag liber 1000 kg/ha liegt. Davon lieferten
mehr als 1500 kg/ha: Portuarto (1) mit 1986,6 kg, Plateado (2) mit 1883 kg, Alarije (3) mit
1727,6 kg, Mantuo (4) mit 1590,4 kg, Uva de Rey (5) mit 1561 kg und Higonzal (6) mit 1521,6 kg.
Es folgen mit geringer werdendem Zuckerertrag: Callet, Jerezana fina, Gird, Mantuo jere-
zano, Listan, Albillo real, Pedro Jiménez, Garnacha blanca, Mazuela, Torrontés, Blanca
superior, Argemusa, Blanca gordal, Sumoll, Traput, Torralba, Calop, Arino, Garnacha tinta,
Monastrell, Canorroyo. Weitere 12 Sorten lagen in ihrem Ertrag unter 1000 kg Zucker/ha.
Die entsprechenden Traubengewichte (Mittelwert liber alle Unterlagen in 6 Jahren pro
Jahr und Rebstock), Zuckergehalte pro Liter Most und Gehalte an Weinsédure fiir die sechs
erstgenannten Varietiten sind: (1) 7,19 kg, 1974 g, 7,5 g; (2) 7,261 kg, 185,2 g, 7,4 g; (3) 5,980 kg;
206,3 g, 6,4 g; (4) 6,302 kg, 180,2 g, 7,8 g; (5) 6,107 kg, 182,5 g; 5,9 g; (6) 5,070 kg, 215,8 g, 7,5 8.
Die héchsten Zuckergehalte (Zuckergehalt, Weinsdure, Zuckerertrag/ha) wiesen jedoch die
Sorten Macabeo (225,5 g; 5,2 g; 914,2 kg), Arino (227,0 g; 5,5 g; 1073 kg), Garnacha tinta
(228,6 g; 6,4 g; 1064 kg), Cencibel (231,8 g; 4,7 g; 604,8 kg), Aramoén (235,9 g; 7,7 g; 938 kg) und
Monastrell (239,7 g; 5,9 g; 1030,4 kg) auf. Die Unterlage beeinflulit den Zuckergehalt inso-
fern, als der mittlere Zuckergehalt liber alle Sorten mit mehr als 1000 kg Zucker/ha auf den
Tnterlagen 41-B und 110 R bei 16 bzw. 21 von 27 Sorten an erster oder zweiter Stelle steht,
auf den Unterlagen 6376 und 161-49 dagegen nur 8 und 8mal. Bei den Weinsduregehalten
ist es etwa umgekehrt, doch ist deutlich ein aufsteigender Gradient festzustellen: 110 R <
41-B < 6376 < 161-49. In Stichworten sollen einige weitere Merkmale der ertragreichsten
Sorten angefiihrt werden: (1) Auffillig griin-gelbe Blattfarbe (B); Habitus (H): aufrecht,
sehr regelméfBig; Wuchskraft (W): groB; Trauben (T): grofB3, nicht sehr dicht; Beeren (B):
weil, groBe Samen; Pilzbefall (P): mittel-gering; Fruchtbarkeit (F): hervorragend; Ver-
rieselung (V): keine; Ernte (E): Anfang Oktober. Kreuzungen mit Garnacha. (2) H: krie-
chend; W: groB, doch < (1); T: sehr klein, etwas locker; B: weifl, mittlere bis > mittlere
Samen; P: mittel, etwas < (1), F: gut; V: keine; E: Ende September (3) H: halbaufgerich-
tet; W: sehr groB; T: grof3, B: wei3, Same mittel — < mittel; F: gut; P: mittel — > mittel;
V: keine; E: Anfang Oktober. (4) H: niederliegend; W: gut; P: mittel; B: wei3; F: gut; V:
keine; E: Mitte Oktober. (5) H: aufrecht; W: sehr groB8; T: groB, dicht; B: wei3, Same mit-
tel — > mittel; F: fruchtbar; P: gering; V: keine; E: Anfang Oktober auf 41 B und 110 R,
auf 6736 und 161-49 einige d spéter. (6) H: aufrecht; W: mittel — gut; T: dicht; B: rot, Same >
mittel; P: mittel; F: gut; V: kaum; E: Anfang Oktober G. H. Melchior (Schmalenbeck)

MicHAILOVA, S.: Der EinfluBB des Mikroelementes Bor auf einige physiologische Pro-
zesse und auf Ertrag der Sorte Bolgar (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 14 (2), 13—18
(1965)

Borsdure (0,1% und 0,5%) wurde gemeinsam mit CuSO,; und Ca(OH), auf die Blatter ge-
spritzt. Unabhédngig daven, ob die Applikation 21 d vor der Bliite, wédhrend der Bliite oder
10 d nach der Bliite erfolgte, erhohte B die Katalaseaktivitdat, die Kohlensdureassimilation
und die Synthese von Chlorophyll. Die Zufuhr von 0,1% Borsdure wirkt positiv auf Ertrags-
hohe und Qualitdt der Trauben. Die besten Resultate ergab die Zufuhr von B zur Zeit der
Bliite. M. Milosavljevi¢ (Belgrad)

MivrosaviLjevié, M.: Gegenseitiger Einflul vor Unterlage und Pfropfreis auf die Ab-
sorption und Bewegung des Phosphors *P bei Weinrebenpfropflingen im Verwach-
sungsprozefl (jugosl. m. dt. Zus.) - Sbornik Rad. Poljopriv. Fac., Zemun 12 (378), 65 S.
(1964)
Der Verf. weist auf die Bedeutung der Pfropfung im Weinbau hin, nachdem diese durch
das Auftreten der Reblaus notwendig geworden ist. Die Pfropfung verursacht Anderungen
im Stoffwechsel, welche durch die Anwendung von ¥*P aufgekldart werden sollten. Flir die
Untersuchungen wurden 4 verschiedene Unterlagen, darunter auch Kober 5 BB, und 6 Edel-
reiser von europdischen Reben verwendet. Alle md&glichen Pfropfungen wurden durchge-
fiihrt und Unterlage und Edelreis auch als bewurzelter Steckling mit in den Versuch ge-
nommen. Es wurden Topf- und Feldversuche durchgefiihrt, wobei die Pflanzen in ver-
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schiedenen Entwicklungsstadien mit P gediingt und nach bestimmter Zeit die von den
verschiedenen Pflanzenteilen aufgenommene Menge an 3*P gemessen wurde. Die HOohe der
Aufnahme wurde als Maf3 fiur die physiologische Leistungsfidhigkeit verwendet. Bei den
Untersuchungen zeigte sich die Unterlage Kober 5 BB als besonders empfindlich gegen
Pfropfung, wahrend der Riesling am unempfindlichsten war. Insgesamt konnte festgestellt
werden, daB sowohl die Unterlage als auch das Edelreis einen wesentlichen Einfluf auf
das Gelingen der Pfropfung und die Leistung der Pfropfrebe haben; eine genetische Ver-
wandtschaft von Edelreis und Unterlage verbessert die Pfropfung nicht.

0. Siegel (Speyer)

Mirimanow, A. S.: Elektrostratifikation der Rebpfropfreiser (russ.) - Winod. i Wino-
grad. 2, 51—53 (1965)

Es wird eine automatische Vorrichtung (EFI-14) zur Durchwidrmung der Stratifikations-
kisten in madBig warmen R&dumen (13—16° C) beschrieben. Die Heizelemente sind unter-
halb der Pfropfstelle angeordnet, wodurch eine Temperatur von 15—17° C im unteren Teil
der Kiste und 24—25° C in der Mitte der Kiste erreicht wird. So wird die Entstehung eines
perlformigen Kallus unterstiitzt und die Tauwurzelbildung aufgehalten. Die elektrisch stra-
tifizierten Pfropfreben wiesen schon in der Rebschule ein stdrkeres Wachstum auf. Der
Anwuchs war um 7,8 hoéher als bei den iiblichen Stratifikationsverfahren. Da der Auf-
wand flir die Erzeugung der Pfropfreben niedriger ist als bei der Stratifikation im Glas-
haus, wird der Einsatz der Vorrichtung fiir die Praxis empfohlen. J. Blaha (Brno)

F. BODEN

NiepeEruDDE, E. A.: Kaliumfixierung in Weinbergsbéden und ihre Bedeutung fiir
die Ernihrung der Reben - Weinberg u. Keller 12, 377—392 (1965) - Landwirtschaftl.
Forschg.-Anst. Blintehof, Hannover-Kirchrode

Die Verfligbarkeit des Kaliums fiir die Pflanze hingt wesentlich vom Tonmineralbestand
des Bodens ab. Der Verf. bespricht daher zuerst die wichtigsten Tontypen und ihre spe-
zielle Bedeutung fiir dieses Problem und fiihrt anschlieBend die Untersuchungsergebnisse
von 15 verschiedenen Standorten an, wovon 10 Weinbergslagen umfassen, bei welchen z. T.
Kaliummangelerscheinungen aufgetreten sind. Die Untersuchungen erstreckten sich auf
die Feststellung des austauschbaren Kaliums und die feuchte und trockene Fixierung, auf
den Gehalt an kohlensaurem Kalk und die KorngréBenzusammensetzung. — Die Kalium-
fixierung war sehr unterschiedlich. Sie sank erwartungsgemifB dort, wo stark mit Kalium
gediingt wurde. Von Natur aus fixieren die LOBboden auf den Moselterrassen etwas we-
niger als die iibrigen, mit Ausnahme einiger LoBboden in Rheinhessen; letztere enthalten
etwas mehr montmorillonitartige Tonminerale als sonst fiir LoBe liblich. Typisch flir LoGe
sind aufgeweitete, illitdhnliche 3-Schichttonminerale, welche die eigentliche Ursache fiir
das ausgepridgte Kaliumfixierungsvermoégen dieser Boden ausmachen. Die Funktion der
Kaliumspeicherung ist fiir die Kaliumversorgung der Reben in verschiedener Richtung
von Bedeutung; sie verhindert bei oberfldchlicher Diingung die gewlinschte Verlagerung
in die Wurzelzone und reduziert die Verfligbarkeit des Nidhrstoffes betrédchtlich. Bei
éntsprechender Vorratsdiingung stellen diese Tonminerale aber auch eine langsam flielen-
e Nahrstoffquelle dar, aus der Kalium nachgeliefert werden kann. Durch die Anreiche-
rung wird auch die Beweglichkeit grofler, so dal das Diinger-Kalium relativ rasch in die
Wurzelzone gelangt. — Bei der Bemessung der Vorratsdiingung ist die Fixierungskapazitédt
zu berlicksichtigen. Bei Bdden aus Lo hilt der Verfasser eine Abschidtzung der Fixierung
und damit der Vorratsdiingung nach morphologisch-genetischen Merkmalen des Profils fir
moglich (Referent hidlt die Bodenuntersuchung fur wesentlich sicherer, da jeglicher Irr-
tum ausgeschlossen wird). O. Siegel (Speyer)

OcHABA, R.: Wie schiitzt man Abhinge zweiter und dritter Kategorie vor Wasser-
erosion (tschech.) - Vinohrad (Bratislava) 4, 36—37 (1966)

OcHaBA, R.: Bodenschutz vor Wassererosion in den Weingirten (tschech.) -+ Vinohrad
(Bratislava) 4, 10—11 (1966)
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Pora, C., Mucescu, P., Mucescu, E. and BaLan, V.: The efficiency of slope channels for
soil erosion control in vineyards (rum.) - Gradina, via si Livada 15 (2), 20—27 (1966)

G. ZUCHTUNG

Branas, J. et TrRUEL, P.: Variétés de raisins de table. Nomenclature, description, sé-
lection, amélioration (Tome II) - Progr. Agr. Vit. 2, 461—886 (1965)

DaLmasso, G.: ,,Trebiani* (ital.) - Riv. Viticolt. Enol. 19, 47—56 (1966)

DUurQUETY, P.-M., NouvkeL, J. J., DEstanpau, G. et Naupkg, E.: Les sélections opérées
dans certaines populations cultivées de Vitis vinifera L. de la région du Sud-®uest
et leurs résultats actuels - Progr. Agr. Vit. 83, 67—72, 88—94 (1966)

GriMaLDI, L.: Eine neue Sorte Tafeltrauben (ital.) - Italia Vinic. Agr. 56, 59—60 (1966)

Iver, C. P. A. and Ranpnawa, G. S.: Increasing colchicine effectiveness in woody
plants with special reference to fruit crops - Erhohung der Colchicinwirkung bei
Holzpflanzen mit besonderer Beriicksichtigung der Obstgewéachse - Euphytica 14,
293—295 (1965) - Div. Hort., Indian Agr. Res. Inst., New Delhi

Es wird versucht, durch eine abgewandelte Methode der Colchicinierung die bisher unbe-
friedigenden Ergebnisse zu verbessern. Im Freiland angezogene Rebenstecklinge werden
bei ca. 10 cm Wuchslange dekapitiert und die Knospenzahl auf 3—4 reduziert. Wurden die
Knospen (n = 28—39) mit einer Loésung wvon 0,5/ Colchicin in 10% Glycerin jeden 2. Tag
({insges. 3mal) behandelt, so wurden 20%, bei Zusatz von 10 ppm GS zur Losung 23 und
bei vorhergehender Etiolierung (3d Dunkelheit + 2 d Normaltag) und Behandlung mit der
Colchicin~-GS-Losung 3% mixoploide und tetraploide Pflanzen gefunden. Nach der Be-
handlung ist die Wachstumsrate der vollig tetraploiden Sprosse sehr gering und deshalb
ecine lange vegetative Phase zu erwarten. Sorten und zytologische Untersuchungen sind
nicht angegeben. O. Bauer (Geilweilerhof)

MarmmaN, G.: Hybrides trés précoces a grand développement pour le Nord - Viticult.
Nouvelle Fénavino (Poitiers) 19 (213), 28—30 (1966)

ORFFER, C. J.: Erkennung von Unterlagen. 16. Mitt. Teleki (afrik.) - Wynboer 412, 14—
15 (1966) - Dept. Weinbau, Univ., Stellenbosch

OrFFER, C. J.: Erkennung von Unterlagen. 17. Mitt 1616 - Wynboer 413, 21 (1966)

ORFFER, C. J.: Erkennung von Unterlagen. 18. Mitt. 420-A - Wynboer 414, 14 (1966)

ScHALLER, G.: Ergebnisse der Rebenunterlagenziichtung mit Vitis cinerea Arnold
Zuchter 35, 250—255 (1965) - Inst. f. Obstbau u. Zierpflanzenbau, Dresden-Pillnitz

Verf. berichtet liber die schon seit 1935 durchgefiihrten Kreuzungen der Vitis cinerea Ar-
yorp mit einer Reihe von Rebsorten in der Absicht, die hohe Reblausresistenz von V.
cinerea mit den guten Weinbaueigenschaften (starkes und gut ausgereiftes Holz, gutes Be-
wurzelungsvermogen, geringe Geiziriebbildung, gute Bodenvertraglichkeit, hohe Affinitat
zum Edelreis) der Kreuzungspartner in einem Samling zu vereinen. Von den aus den V.
cinerea-Kreuzungen insgesamt angefallenen ca. 93 000 Sdmlinge wurden 153 Stamme selek-
tioniert und auf ihre Eignung als Unterlagsreben gepriift. Obgleich die Prifungsarbeiten
noch nicht abgeschlossen sind, ist aus den bisherigen Ergebnissen doch zu nehmen, dal}
Unterlagen mit V. cinerea ArnoLp-Erbgut flir die Verwendung in der weinbaulichen Praxis
glinstig zu beurteilen sind. W. Koepchen (Geilweilerhof)
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Varat, C.: La sélection de la vigne, ses moyens, ses possibilités - Vignes et Vins 145,
21—23 (1965)

H. PHYTOPATHOLOGIE

Bareg, G. D. and W. B. Hewirt: The principal fungus in the summer bunch rot of
grapes - Der Hauptpilz der sommerlichen Traubenfdule bei Reben - Phytopathology
55, 815—816 (1965) - Dept. Plant Pathol., Univ. of Calif., Davis

In fritheren Untersuchungen war der Erreger der Traubenfdule in Californien dem Pilz
Diplodia viticola Desm. zugeordnet worden. — Aufgrund erneuter vergleichender Unter-
suchungen — Sporenmessungen, Bestimmung der Optimaltemperatur — und durch Ver-
gleich der Originalbeschreibung von Evans (1910) sind die Verff. heute der Meinung, daB3
der Erreger der Form Diplodia natalensis Ev. zuzuordnen ist.

F. Gollmick (Mincheberg/Mark)

Braun, R. H., O. C. Pizarro, M. H. PacHeco und V. M. GiLoBert: Salzschiden an Re-
ben in der Costa de Aranjo, Mendoza (span.) - Rev. Invest. Agropecuar. Ser. 3 1,
101—132 (1964)

Seit dem Jahre 1959 sind Salzschdden an den Reben aufgetreten. Es handelt sich um stark
wechselnde Bodenarten mit schwieriger Entwésserung. Eine Entwaiasserung ist vor der
Rebenpflanzung nicht durchgefiihrt worden. Die Reben wiesen typische Chlorid- und Bor-
schdden auf. Es wurden Boden-, Untergrund- und Blattanalysen geschadigter Pflanzen
durchgefiihrt, wobei in jeder Probe ein hoher Chlorid-, Natrium- und Borgehalt vorgefun-
den wurde. Die Aufnahme dieser Elemente durch die Pflanze in toxischer Dosis wird mit
der ungentligenden natiirlichen Drénage, der geringen Verfiligbarkeit des Bodenwassers und
mit fehlenden Niederschldgen in den kritischen Zeitabschnitten erklért.

E. Baldacci (Milano)

Cone, W. W.: Control of the black vine weevil on Concord grapes in Central Wash-
ington - Bekdmpfung des Dickmaulriisslers auf Concord-Reben in Zentralwashing-
ton - J. Econ. Entomol. 58, 115—119 (1965) - Irrigation Expt. Stat., Prosser, Wash.

Im Yakimu-Tal (Washington) werden die durch den Dickmaulriissler Brachyrhinus sulcatus
(F.) — durch Beschéddigen von Infloreszenzen und Traubenstielen — verursachten Schéa-
den auf 3,45 t/acre (8620 kg/ha) geschétzt. Daher wurden 1962 3,2, 3,9, 4,9 und 5,6 lbs Aldrin-
Wirkstoff/acre (3,5—6,1 kg/ha), 3 lbs Dieldrin, 2 lbs Endrin und 2 lbs Imidan (Phathalimi-
domethyl-0,0-dimethyl-phosphordithioat) vor dem Erscheinen der Jungkafer auf der Bo-
denoberfldache ausgestreut. Es zeigte sich, daB mit 4,9 und 5,6 lbs Aldrin die besten Ergeb-
nisse erzielt wurden; ebenso waren 5 lbs Aldringranulat einem Staub-Gemisch von 2,4 1bs
Malathion und 0,25 lbs Aldrin iliberlegen. — Verf. konnte eine deutliche Abwanderung der
Kiafer beobachten, so dafl auch die unbehandelten Kontrollparzellen weitgehend schadfrei
hlieben. In einem entsprechenden Versuch wurde ein gezeichneter Ké&fer nach 3 d etwa
55 m vom Ort seiner Freilassung wiedergefunden. Daher konnen auch Reben, in deren Bo-
den sich keine Larven befinden, geschéddigt werden. — Ein Jahr nach der Ausbringung
waren keine meBbaren Aldrin-Mengen mehr im Boden festzustellen. Falls keine {iber-
miBige Zuwanderung stattfindet, dlirfte eine Behandlung drei Jahre vorhalten.

H. Miithimann (Oppenheim)

GARTEL, W.: Untersuchungen iiber den Einfluf3 der Temperatur auf die Entwicklung
der Botrytis cinerea Pers. unter besonderer Beriicksichtigung der Verhiltnisse bei
der Pfropfrebenherstellung - Weinberg u. Keller 12, 469—480 (1965) - Biol. Bd.-Anst.
f. Ld.- u. Forstwirtsch., Bernkastel-Kues

Botrytis kann bel feuchten, gepackten Pfropfreben das Kambium beschiddigen und dadurch
die Kallusbildung verhindern. Deshalb ist zu empfehlen, sofort nach der Veredlung vorzu-
treiben, um schnell einen schiitzenden Kallusring um die Veredlungsstellen zu bekommen.
Vortreiben bei Licht verhindert das Vergeilen der Triebe, desgleichen auch die anschlie-
Bende Aufbewahrung der Kisten in hellen Ridumen. Kithlrdume mit kiinstlicher Beleuch-
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tung sind dabei sehr vorteilhaft. Nachtridglich sich bildende Botrytis-Sklerotien auf der
Rinde konnen keinen groBlen Schaden mehr verursachen. Sie haben auf dem Kallusgewe-
be keine Entwicklungsmoglichkeit, und die Veredlungsstelle selbst ist durch den Wund-
kallus abgeschirmt. Th. Becker (Deidesheim)

Grewkg, F. und H. Kasrers: Morestan, ein neues Fungizid aus der Gruppe der 2,3-
disubstituierten Chinoxaline zur Bekdmpfung echter Mehltaupilze - Pflanzensch.-

Nachr. ,Bayer* 18, 1—23 (1965) - Biol. Inst., Farbenfabr. Bayer AG., Leverkusen

Es wird uber die Wirkung des Prédparates Morestan (G-Methy1-chinoxalin—z}s-cycl.-dithiol-
carbonat), eine Substanz von sehr geringer Giftigkeit, gegen echte Mehltaupilze berichtet.
Bei der Bekdmpfung des Apfelmehltaues im Freiland ergab sich bei wochentlicher Anwen-
dung fiur Morestan, im Vergleich zu Dinocap und Binapacryl ein Wirkungsverhdltnis von
etwa 1:2:5; in Bezug auf Beschddigung der Bliitenbldtter und des Fruchtansatzes wurde
Morestan am besten vertragen. Eine Kombination mit anderen Fungiziden und mit In-
sektiziden ist nach Moglichkeit zu vermeiden. Gefahr einer Blattschddigung besteht dann,
wenn der Sprilzbelag nicht schnell antrocknet. Eine kurative Wirkung wurde im Ge-
wdidchshaus nachgewiesen, eine ausschlieBlich eradikative Bekdmpfung des Apfelmehl-
taues (nach Sichtbarwerden des Befalls) ist jedoch nicht ratsam. Auch der Stachelbeermehl-
tau ist leicht und sicher zu bekédmpfen. Im Weinbau ist wegen der nicht ausreichenden Pflan-
zenvertrédglichkeit eine protektive Anwendung nicht zu empfehlen; ,von Interesse kénnte
dagegen die eradikative Wirksamkeit des Morestan sein.“ Das Praparat zeigte sich eben-
falls bei der Gurke und einer groBlen Zahl von Zierpflanzen als wirksam. — Die Warte-~
zeit ist von der Biolog. Bundesanstalt fiir den Obst- und Gemiisebau auf 14 d festgesetzt
(Gurken 7 d), die Riickstdnde liegen nach Ablauf der Wartezeit unterhalb von 0,5 ppm.

H. Mihlmann (Oppenheim)

Herrs, W.: Biologische Schiidlingsbekimpfung mit Bacillus thuringiensis-Priparaten
unter besonderer Beriicksichtigung der Moglichkeiten im Weinbau - Wein-Wiss. 20,
221—229 (1965)

Nach einer allgemeinen Betrachtung der mit der Anwendung von Bacillus thuringiensis
verbundenen Probleme geht Verf. im einzelnen auf die Weinbauschddlinge aus der Ord-
nung der Lepidoptieren ein. Uber Polychrosis botrana, Clysia embiguella und Spergenothis
pilleriana liegen sehr unterschiedliche Bekdmpfungsergebknisse vor, gegen Boarmia gem-
maria ist eine Bekdmpfbarkeit mit Sporenpréiparaten denkbar, dagegen halt Verf. sie zur
Bekdmpfung von Euxoe tritici fiir ungeeignet. In einem Bekidmpfungsversuch gegen Spar-
ganothis pilleriana erzielte Verf. jedoch mit den Préparaten Biotrol BTB, Biospor-Spritz-
pulver und Agritol dieselben Ergebnisse wie mit DDT (60—90% Abtotung). Ein weiterer
Versuch mit weniger guten Ergebnissen lie deutlich erkennen, da mit grofer Wahr-
scheinlichkeit der Zeitpunkt der Behandlung ausschlaggebend ist, denn im ersten, befrie-
digenden Versuch wurden die Raupen im 2., in dem weiteren erst im 3. Entwicklungssta-
dium bekidmpft. H., Miihlmann (Oppenheim)

Horr, H.: Traubenfiule und Stiellihme - Rebe u. Wein 18, 215—217 (1965) - Staatl.
Weinbauinst., Freiburg

Der Pilz Botrytis cinerea als Erreger der Traubenfdule kann gleichzeitig Stiel- und Trieb-
faule hervorrufen. Er ist nicht nur Wund- und Schwdicheparasit, sondern in der Lage stédn-
dig zu infizieren, sobald seine notwendigen Feuchtigkeits- und Temperaturbedingungen
gegeben sind. — Direkie chemische Bekdmpfungsmittel gibt es noch nicht. Verschiedene
Plasmopora-Pridparate haben im Labor einen deutlichen fungiziden Effekt gegen Botrytis,
der sich allerdings nicht im gleichen MafBe auf das Freiland Ubertragen ldBt. Prédparate, die
eine gewisse Gewebehdrtung verursachen, zeigen dadurch indirekt einen geringeren Bo-
trytis-Befall. Kupfer bringt hier eine bessere, wenn auch nicht ausreichende Wirkung als
Ortho-Phaltan, TMTD und Captan. — Dije Stielldhme wird auf physiologische Stérungen
zurlickgefiihrt, wobei Botrytis sekundar auftreten kann. Sie beschrdnkt sich auf das Trau-
hengerilist und tritt schlagartig auf je nach Jahrgang zwischen 30 und 60° Oe. Primérsymp-
tome konnen harmlos sein, wdhrend Spatsymptome groBere Schdden hervorrufen kénnen.
Die genaue Ursache dieser Krankheit ist zur Zeit im einzelnen noch nicht bekannt.

Th. Becker (Deidesheim)



504

IcrLiscu, I.: Die Biologie und Morphologie der Phylloxerina-Arten Deutschlands
(Zwergliause [Aphidoidea : Phylloxeridael) 1. Teil: Die Biologie + Z. angew. Zool. 52.
325—371 (1965)

Tnfolge ihrer wirtschaftlichen Bedeutung ist zwar die Reblaus recht eingehend untersucht,
iiber ihre phytopathologisch weniger bedeutsamen Schwestergattungen war bisher aber
verhaltnismaBig wenig bekannt. Nunmehr liegt auch liber die Biologie der Zwerlausgat-
tung Phylloxerina, in Deutschlane vertreten durch Ph. salicis, capreae und daphnoidis
(n. sp.) eine detaillierte Bearbeitung ver. Bei sdmtlichen Arten, die — von Wachsausschei-
dungen bedeckt — an verschiedenen Weidenarten saugen, folgen obligatorisch sechs Ge-
nerationen aufeinander: eine Fundatrix, hervorgegangen aus dem Winterei, eine funda-
irigene une zwei virginale (Generationen, eine sexupare Generation (die bisher genannten
durch‘parthenogentische Eier sich fortpflanzend) une eine bisexuelle Generation, die das
hefruchtete Winterei erzeugt (Holozyklus). Wie Beobachtungen im Freiland und Gewdchs~
haus zeigten, wird durch die Temperaturhohe die Anzahl der Generationzn nicht herdhrt.
NDie Temperatur wirkt sich nur auf die Dauer der einzelnen Generationcn und damit
deren zeitliches Auftreten aus. In den Wintereiern entwickeln sich die Embryonen der
¥Fundatrix unabhéngig von der Temperatur binnen fiinf Monaten. Nach dieser Frist krie-
rhen die Junglarven aus, sobald +53° C uberschritten werden. Im Gegensatz zu der beob-
achteten Indifferenz gegen die Temperatur wirkt sich eine Luftfeuchtigkeit unter 50%
hemmend auf die Eniwicklung der Wintereier aus. Die Gattung Phylloxerina neigt zur
Unterdriickung imaginaler Merkmale; so fehlen {iberall die Fliigel; dariliberhinaus sind
die virginalen Generationen schon nach drei, statt der typischen vier Larvenh&dutungen
geschlechtsreif (sog. Larvae genitrices). Nur die Sexuales, die wihrend des ganzen larvalen
LLebens unbeweglich sind und keine Nahrung aufnehmen konnen, hduten sich viermal.
Nach dem ersten Larvenstadium werden die Virgines weitgehend sessil. Neue Wirte drften
vorwiegend passiv, durch Verschleppung von Eiballen, besiedelt werden. Die einzelnen
Phylloxerina-Species sind ziemlich streng an jeweils eine bzw. zwei verschiedene Salix-
Arten gebunden. Der Generationszyklus kann an ein und derselben Pflanze vollendet
werden (Monozie). Im Freiland befdllt jede Art charakteristische Bezirke ihrer Wirts-
pflanze, widhrend im Gewéchshaus diese Bindungen gelockert sein kénnen, nicht zuletzt
wohl deshalb, weil exponierte Stellen der Wirte ohne Gefdhrdung durch unglinstige abioti-
ache Faktoren besetzt werden konnen. Aufgrund zu starker Vermehrung koénnen die Pa-
rasiten an Gewdichshauspflanzen auch Blatter zum Absterben oder Jungtriebe zum Welken
bhringen, wahrend im Freiland selten mehr als lokale Nekrosen in der Umgebung der Stich-
kandle zu beobachten sind. Ein Vergleich der einheimischen Phylloxeriden-Arten zeigt,
daB3 sdmtliche Vertreter mondézisch sind und daf ihre Generationszyklen sich in zwei Rich-
tungen entwickelt haben: einerseits Auflosung des Holozyklus mit der Tendenz, die bi-
sexuelle Phase aufzugeben (Viteus und Moritziella), zum anderen Festlegung und Reduk-
tion der virginalen Generationen bei Betonung der zweigeschlechtlichen Phase (Phylloxe-
rina und Acanthochermes). Die Gattung Phylloxera neigt wahrscheinlich zur letzteren Rich-
tung. G. Rilling (Geilweilerhof)

Ienoczky, J.: Untersuchung der Oosporenbildung von Plasmovara viticola (Berk. et
Curt./Berl. et de Toni) (ung. m. engl. Zus.) - Novénytermelés (Budapest) 14, 261—270
(1965) - Res. Inst. Ampel., Budapest

Zur Bildung von Oosporen kommt es meistens in den gut entwickelten &dlteren Bléttern
in den sogenannten Mosaikflecken, die von einer spéaten Infektion stammen. Oosporen
konnen auch in den noch lebenden Gewebeteilen festgestellt werden. Schon in 9—12 d
nach einer Infektion wurde ein Oogonium festgestellt, Qosporen wurden beobachtet. An
der Oberfldche der Oosporafelder bildet sich nur selten oder fast liberhaupt nicht ein Spo-
rangiumhdélter. Die Verteilung der Felder ist ungleicnmafig und meistens in Nachbarschaft
von Feldern mit groer Fahigkeit, Sporangien zu fassen, eingekeilt. Das erhartet die Wahr-
scheinlichkeit, dal die krankheitserregende Hyphe unisexuell ist und daB Oosporen he-
terothallisch gebildet werden. Das Erscheinen von Oosporen in Blattscheiben unter La-
horbedingungen beweist, dal die Temperaturschwankungen keine unmittelbare Wirkung
auf den Prozef3 der Oosporenbildung ausiiben. 75° der untersuchten Teste hatten Oosporen
und somit kann in Ungarn von einer oft vorkommenden OQosporenbildung gesprochen
werden. I,. Zitnan (Bratislava)
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Levvraz, H. et J.-L. Simon: Le jaunissement des vignes au printemps 1964 - Die Gelb-
verfarbung der Reben im Friihjahr 1964 - Agricult. romande 4, 33—40 (1965)

Im Friihjahr und zu Beginn des Sommers 1964 trat in vielen Weinbergen eine ungewohnte
Gelbverfiarbung der Bldtter auf, die zun&chst stidrker wurde, sich aber Ende Juli wieder
verlor. Neben einem schwécheren Wuchs wurden auch Bliiteschdden beobachtet. Diese Er-
scheinung wurde offenbar weder durch Mangel- oder Viruskrankheiten noch durch un-
geeignete Unterlagensorten hervorgerufen. Wie aus den angestellten Versuchen gefolgert
werden konnte, waren zwei Griinde maB3gebend: 1. die groBe Ernte 1963 und der dadurch
bedingte starke Nahrstoffentzug, 2. die teilweise sehr ungilinstigen klimatischen Bedin-~
gungen im Sommer 1963. Auch spielten die Bodenfeuchtigkeit und die Natur des Bodens
eine gewisse Rolle. — Um dicser Gelbverfirbung zu begegnen, wurden Versuche mit Ei-
sensulfat und Harnstoff gemacht, die jeweils nafiverstiubt und verspritzt wurden. Bis
gegen Ende Juli wurde die Blattfarbe in allen Versuchsgliedern, einschliefllich der Kon-
trolle, wieder normal. Das beste Wachstum zeigte sich aber in den mit Harnstoff behandel-
ten Teilsticken. Um den EinfluB der Behandlungen zu ermitteln, wurde das anfallende
Rebholz geschnitten und gewogen. Die Unterschiede waren zwar gering, doch konnte fest-
gestellt werden, daBl das Eisensulfat eher einen nachteiligen EinfluBl gehabt hat, wadhrend
der Harnstoff sich glinstig auswirkte. Die Wirkung der normalen Diingung war hier zu
langsam. Um derartige Schiden zu vermeiden oder zu mildern, wird empfohlen, den
Schnitt dem Leistungsvermogen des Stockes anzupassen, die Trauben bei schwachen Stok-
ken zu entfernen, um wieder eine moglichst gesunde und starke Laubentwicklung, d. h.,
einen normalen Wuchs der Reben zu erreichen. K. H. Faas (Trier)

MarterLl, G. P. und A. Ciccarone: Wirmetherapie der Virus-Krankheiten (ital. m.
engl. Zus.) + Frutticoltura 26, 613—620 (1964) - Ist. Patol., Bari

Es handelt sich um eine kritische Ubersicht der Anwendungsart und der Ergebnisse, welche
mittels Warmetherapieanwendung bei den Strauchpflanzen, einschlieB8lich der Reben, er-
reicht werden. Es werden keine technischen Elemente angefiihrt, sondern lediglich Be-
richte uber die Ergebnisse und die moglichen Erklarungen der Virus-Inaktivierung durch
Temperatur. . Baldacci (Milano)

MatHEZ, F.: Contribution a I’étude morphologique et biologique d’Eriophyes vitis
Pgst, agent de I’Erinose de la vigne - Beitrag zum morphologischen und biologischen
Studium der Eriophyes vitis Pgst, Urheber der Pockenkrankheit der Rebe - Mitt.
Schweiz. Entomol. Ges. 37, 235—283 (1965)

Europhyes vitis ist 0,2 mm lang, hat weder Augen, Herz, Ausscheidungsorgane noch ein
Atmungssystem. Die Familie der Europhydae wird in 8 Subfamilien geteilt. In der fran-
zosischen Schweiz sind E. vitis Nal. und Phyllocoptes vitis Nal. aus der Subfamilie der
Phyllocoptinae bekannt. Die Existenz einer genitalen Offnung beim ¢ von E. vitis ist ein
klarer Beweis, daB3 es sich um eine adulte Form handelt. Der Unterschied zwischen Larven
und Nymphen besteht in der Anzahl der Ringe auf der ventralen Seite. Aufgrund der Be-
nbachtungen bei der ersten Generation kann die annihernde Anzahl der Generationen
wihrend einer Vegetationsperiode festgestellt werden. Je hoher die Anzah! der liberwin-
ternden E. vitis ist, um so stdrker werden die Blatter durch den ersten Zyklus angegrif-
fen. Die in den Nebenaugen gefundenen E. vitis gleichen morphologisch und biologisch
denen in Gallen an Blédttern, Blattstielen und Bliitenstdnden. Wihrend einer bestimmten
Periode kénnen Knospen nach einer Warmbchandlung gesund erhalten werden. Im Kampf{f
gegen diese Schéadlinge kénnen préaventive und kurative Methoden angewendet werden,
wie z. B. Unterdriickung der Beiknospen oder eine Behandlung mit Dinitrocarbolineum
oder Sulfokalkbrithe. Auch eine Behandlung mit Netzschwefel (0,5%) hat eine Reduktion
der Population zur Folge. I.. Zitnan (Bratislava)

Miotto, G.: Kritische Untersuchung der Organo-Kupfermittel (ital) - Riv. Viticolt.
Enol. 18, 80—90 (1965)

Verf. bezweifelt aufgrund der von ihm gemachten Erfahrungen und anderer Angaben die
Brauchbarkeit von organischen Kupferpriaparaten zur Bekdmpung von Plesmopora. Die
unterschiedliche Zusammensetzung der im Handel befindlichen organischen Kupfermittel
steht im Widerspruch zur Vorstellung einiger Autcren, wonach ein ,Synergismus“ zwi-
srhen Cu und Zineb stattfindet, wenn der prozentuale Gehalt der beiden Fungizide in
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geeignetem Verhiltnis steht. Auch die vierjdhrigen Untersuchungen des Verf. zeigen keine
starke Wirksamkeit der in Italien verwendeten organischen Kupfermittel gegeniliber reinen
organischen Priparaten. Zuletzt prift Verf. die Transformierung des Gehaltes an aktivem
Prinzip in den verschiedenen Formulierungen in ,Einheiten%, d. h. in ganze Zahlen (Bei-
spiel: 24 Einheiten fur den Bordoleser 1%igen Schlamm). Die Summe dieser in den ver-
schiedenen Formulierungen von organischen Kupfermitteln enthaltenen ,Einheiten*, ver-
glichen mit denen des Bordoleser Schlammes oder des Zineb, zeigt niemals hohere Werte
als jene der nicht zersetzten Produkte (Bordoleser Schlamm oder Zineb getrennt). Verf.
bemerkt, daB zwischen beiden aktiven Prinzipien ein Synergismus besteht.

E. Baldacci (Milano)

Nikorajew, P. I.: Kontaktmethode bei der Bekimpfung der Reblaus an Wurzeln
(russ.) - Winod. i Winograd. 1, 28—31 (1965)

In Feldversuchen wurde eine 1%ige Wasseremulsion des Prdparates Nr. § (wahrscheinlich
Hexachlorbutan -80), gegen die Wurzelform der Reblaus Uberpriuft. Bei einer Eindring-
tiefe des Wirkstoffes von 1,0—1,5 m wird die Reblaus total vernichtet. In tieferen Boden-
schichten traten jedoch noch lebende Formen auf, die erst nach 10 Mocnaten abstarben. Die
Rebe wurde durch das Mittel nicht beeinflu3it, obzwar eine stimulierende Wirkung auf die
Haarwurzelentwicklung zu beobachten war. J. Blaha (Brno)

Prornikew, W. F.: Zustand der Rebenpflanzungen und die Bekimpfung der Reb-
laus (russ.) - Sadowodstwo (Moskau) 103 (3), 39—40 (1965)

Durch die dreifache VergroBerung der Weinbergsfidche in der UdSSR entstanden neue
Reblausherde in verschiedenen Weinbaugegenden, tiberwiegend bedingt durch unkontrol-
Jierte Transporte des Pflanzgutes. Zur Bekidmpfung der Reblaus wird neben Hexachloran
auch Hexachlorobutadien und Polychlorbutan 80 verwendet. Die Ergebnisse waren jedoch
unzuldnglich; auch mangelte es an nétigen Spritzapparaten. Es wurde die Forderung zum
Ausdruck gebracht, die Forschungsanstalten sollten neue Praparate entwickeln, mit denen
die Reblaus ohne Beschiddigung der Rebe vernichtet werden koénnte. Die Reblausschdden
sind im groBen AusmaB auch an Reben in Hausgarten festgestellt worden, so daf3 eine
neue Organisation der Reblauskontrolle durchgefiihrt werden muB. J. Blaha (Brno)

Russ, K.: Einiges iiber die Bekimpfung der Krduselmilben und Weinblattpocken-
milbe - Winzer (Wien) 21, 18.(1965) - Bd.-Anst. f. Pflanzensch., Wien

In Anbetracht der stetigen Zunahme des Befalls durch die Pockenmilbe in Osterreich
sollte geprift werden, ob es moglich sei, diese auch mit Hilfe der gegen die Krauselmilbe
anerkannten Austriebsspritzmittel zu bekdmpfen. Nach einer Spritzung am 16. 4. 1964 mit
0,5 Oleoparathion, 0,5% Oleodiazinon, 3,0% Schwefelbarium und 0,75% Netzschwefel wa-
ren im Durchschnitt pro Rebstock 2,8, 3,6, 3,7 bzw. 3,1 Bldtter durch die Pockenmilbe befal-
len, nach 1,5% Oleoparathion 0,7 und in der Kontrolle 48,4 Bldtter. Bei gleichzeitigem Auf-
treten des Springwurmes empfiehlt Verf. eine Erhéhung der Oleoparathion-Briihe auf
1,5%. Oleodiazinon-Mittel seien gegen den Springwurm erfolglos. (In Oppenheim wurde
der Springwurm 1962 mit 0,5% Folidol-Ol1 zu 99,1% und mit 0,5% Dijazinon-O1 zu 96,2% ab-
getotet, Ref.) In typischen Oidium-Lagen empfiehlt Verf. bei der Bekdmpfung von Krau-
sel- und Pockenmilbe die Verwendung der Schwefelpridparate.

H, Miihlmann (Oppenheim)

SArospaTAkI, G.: Das Vorkommen eines Biotyps der Blattgallmilbe Eriophyes vitis

Pgst. (Blattrollrasse - Leafcurl-mite) in Ungarn - Wein-Wiss. 20, 157—167 (1965)

Forschg.-Inst. f. Ampel.,, Budapest
In Ungarn, vermutlich in den meisten Weinbaugebieten auftretend, wird die sog. ,Blatt-
rollrasse® der Blattgallmilbe Eriophyes vitis' Pgst.beobachtet. Nach deren Befall verdrehen
und verkriimmen sich die Bldtter zur Unterseite und bekommen ein loffelférmiges Aus-
sehen, am stdarksten an der Triebspitze, stammwaérts nachlassend, wo sie die Form eines Drei-
ecks oder Zylinders bekommen und spater abfallen; der Trieb wird kurzknotig und bru-
chig. Die fiir die Blattgallmilbe typische Buckelbildung oberseits und die Filzbildung un-
terseits wurde nicht beobachtet, ebensowenig die sternféormigen Aufhellungen nach Krau-
selmilbenbefall. Eiablage meist gruppenweise zu 3—14 auf der Blattunterseite. In einem
Versuch wuchs eine Milbenpopulation in 12 d um das 12fache an. — Verf. befiirchtet das
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Auftreten noch viel gefdhrlicherer Rassen, so der Knospenmilbe, die einen Ernteausfall
von 50—100% verursachen oder ganze Stocke zum Absterben bringen koénne.
H. Mithlmann (Oppenheim)

STELLWAAG- KITTLER, F.: Oidium und seine Bekimpfung Dt. Weinbau 20, 336—338
11965) - Inst., f. Pflanzenkrankh., Geisenheim

Der Erstbefall der Rebe mit dieser Pilzkrankheit ist mit dem bloB8en Auge nicht erkennbar.
Unter dem Mikroskop findet man sehr frithzeitig fettig glanzende Pilzfdden auf der Ober-
flache befallener griiner Rebteiie. Nach der Bildung von Appressorien bohrt der Pilz Haus-
torien in die Oberhaut und saugt die Zellen aus. Bei hoherer Temperatur kann der Pilz
ungeschlechtliche Vermehrungsorgane bilden. Die Konidientrdger zergliedern sich in cine
Anzahl von Sporen, die einen grauweilen Belag bilden, und durch den Wind kommt es
auchh zu Neuansteckungen. Schwankende Temperaturen haben, beim Optimum von 23° C,
eine befallstdrende Wirkung. Dije relative optimale Feuchtigkeit ist 80-—90%. Der gefdhr-
lichste ist der Befall der Beeren. Gelegentlich werden Bléatter, Traubenstiele und Triebe
befallen. Zur Bekdmpfung werden Schwefelprdparate und das organische Fungizid Ka-
rathane (nur nach der Bliite) verwendet. Mit verspritzbarem Netzschwefel ist es mog-
lich, die Oidiumbekdmpfung mit den Peronosporabehandlungen durchzufiihren. Die Be-
handlung der Primérinfektion kann die Sekundéarinfektion ausschalten. Eine vorbeugen-
de Frihbehandlung soll zwischen dem Erscheinen der ersten Bldttchen und der Sporenbil-
dung erfolgen. Die Konzentration des Netzschwefels stieg auf 0,2—0,3% bei organischen
Fungiziden, Die Spritzmenge soll nicht unter 150 I’ha liegen.

L. Zitnan (Bratislava)

VipaL, J.-P. et H. MarceLiN: Essai de lutte contre ’Oidium en 1964 - Bull. Techn.

(Perpignan) 36, 87—90 (1965)
Am 6. V., 29. V. und 24. VI. 1964 werden drei verschiedene Mittel — zusammen mit einem
Schwefelprdparat zum Vergleich — zur Oidium-Bekdmpfung ausgebracht: 1. ,Thiocide 8%,
ein Staub mit 60% freiem Schwefel und 8% DDT, 2. ,RV 3%, ein Staub mit ,praventiver und
kurativer Oidium-Wirkung¥, 3. ,,Ambox*, ein AKarizid mit 25% ,Dapacryl“ und von aller-
dings noch nicht gentigend bekannter Wirkung auf Qidium. Am 12. V. und 4. VI. lassen die
»RV 3“~-Parzellen — im Gegensatz zu den aneeren -- deutliche Verbrennungen an den jun-
gen und an einigen ausgewachsenen Bladttern, jedoch nicht an den Trauben erkennen.
»Thiocide 8 stand in seiner Oidium-Wirkung an der Spitze der drei Prédparate; ,Ambox*
schlieBt sich an; obwohl seine Wirkung nicht signifikant war, zeigle es sich den ubrigen
Fungiziden nicht unterlegen; ,,RV 3“ ist wegen seiner Phytotoxizitdt fliir den Weinbau we-
nig interessant. H. Miihlmann (Oppenheim)

Wirtison, R. S., G. C. CHaMBERLAIN, J. L. TownsHeEND and J. H. pe Ronpe: Epidemiology
and control of dead-arm of grapes - Infektion und Bekdmpfung der , dead-arm-
Krankheit - Canad. J. Bot. 43, 901—914 (1965) - Res. Stat., Canada Dept. Agr., On-
tario
Eine gewisse Infektionsgefahr durch Phomopsis viticola ist lUiber Schnittwunden moglich,
wegen der baldigen Eintrocknung jedoch selten. Primé&drer Befall vollzieht sich an griinen,
ungeschéadigten und saftigen Trieben und bei Vorhandensein von genligend Wasser nur
an den ersten 3—4 Internodien, ohne dafB3 Schaden entsteht. Beeinfluit wird die primaire
Infektion durch die Regenmengen im Mai und den Befall der Vorjahre. Bei starkem und
zeitigem Befall dringt der Pilz langsam bis ins Phloem und Xylem vor, und die sekundéren
Symptome oder das Eingehen des Holzes sind oft erst nach einigen Jahren zu beobachten.
Der Pilz kann sowohl saprophytisch leben wie auch in das parenchymatose Gewebe der
duBleren, toten Rindenschichten eindringen. P. witicola besitzt gewdhnlich nur eine In-
fektionsperiode im Jahr, eine relativ lange Inkubationszeit von 30 d und sporuliert selten
im Infektionsjahr. — Das Entfernen der gesunden Triebe bis ins gesunde Holz ist wenig
sinnvoll, da stets neuer Befall hinzukommt. Die Bekdmpfung mufl mit der Verwendung
von sauberem Rebschul-Pflanzgut beginnen. Die Erfolge der Bekdmpfung der Primaér-
Infektionen durch Spritzungen differierten stark von Jahr zu Jahr und fiihrten zu keinen
statistisch gesicherten Ergebnissen. DNC, Dinoseb bzw. Schwefelkalkbrilhe waren gleich-
wertig, ebenso zeigten Bordeauxbriihe, Kupferoxychlorid, Ferbam und Zineb nach dem
Austrieb keine Unterschiede; zwischen den Wiederholungen der einzelnen Mittel zeichne-
ten sich groBere Unterschiede ab als zwischen den verschiedenen Prédparaten. Eine spéate
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Winterspritzung mit Captan oder Folpet waren nutzlos. Als ideales Programm wird eine
Austriebsspritzung mit wirksameren Préparatien als den hier verwandten angesehen, ge-
folgt von einer Spritzung bei 3—4 in. (7,5—10 cm) Triebldnge mit einem Mittel, das auch in
der Lage ist, den echten und falschen Mehltau akzutdten. Unterstiitzt werden sollte diese
Aktion durch Beseitigung bzw. Erneuerung des alten Holzes in Bodenndhe, anstelle des
Versuchs, den Rebstock teilweise ::u retten. H. Miihlmann (Oppenheim)

WiNKLER, E.: Ergebnisse mehrjihriger Rebschutzversuche - Dt. Weinbau 20, 340—342
(1965) - Staatl. Lehr- u. Vers.-Anst. f. Wein- u. Obstbau, Weinsberg

Mit den Fungiziden Zineb, Metiram und Folpert werden Spriih- und StZubeversuche an-
gestellt. Im funfjdhrigen Durchschnitt ergab sich im Sprithverfahren ein Mehrertrag
von rund 10% gegeniuiber einer durchgehenden Kupferbehandlung. Die Ertragsunterschie-
de innerhalb der 3 Mittelgruppen sind gering. Im Staubverfahren werden etwas geringe-
re Mehrertrige erreicht. Der Zucker-Mehrertrag fillt beim Ruldnder mit ca. 8% gegeniliber
dem Mengen-Mehrertrag etwas ab, wahrend beim Trollinger noch eine leichte Erhohung
des Zuckerertrages eintrat. Beim Trollinger bewegen sich die Traubenmehrertriage auf
dhnlicher Linie wie beim Ruldnder. Es wurden auch Blattdingungsversuche mit folgenden
Varianten angestellt: 1. Durchgehend Zineb-Kupfer-Schwefel, ohne Blattdiingung; °. durch-
gehend Zineb-Kupfer-Schwefel + 0,3 Harnstoff; 3. durchgehend Zineb-Kupfer-Schwefel
+ 0,3% Poly-Crescal. Die Ertragsdifferenzen in Menge- und Zuckerertrigen lagen beim
Rulédnder innerhalb der Fehlergrenzen, und es gab keinen Mehrertrag. Beim Blattdiin-
gungsversuch zu Trollinger kam es zu einer zusidtzlichen Behandlung mit Metiram und
zwei Kupferabschllssen. Die Blattdlingung mit Poly-Crescal brachte den hdéchsten Er-
trag. Bei Botrytis-Versuchen wirkten organische Mittelgruppen teils negativ, teils positiv
auf Botrytis ein. L. Zitnan (Bratislava)

J. TECHNIK

AxonyMm: Die moderne Weinkellerei — kritisch betrachtet - Dt. Wein-Ztg. 101, 920—
923, 945—948 (1965); 102, 6—38, 65, 68—69, 92—94, 132—133, 533—538 (1966)

ArBeLLoT, M.: Le nickel et ses alliages dans I’industrie vinicole - Vignes et Vins 144,
41—47 (1965)

AvupiBerT, M.: Motoviticulture et plantations nouvelles - Vignes et Vins 145, 9—13
(1965) - Ecole Nat. Sup. Agron., Montpellier

AvupiserT, M.: Les traitements aériens viticoles - Vignes et Vins 144, 27—39 (1965)

Basso, M.: Die Mechanisierung der Arbeiten im Weinberg (ital. m. engl. Zus.) - Frut-
ticoltura 28, 117—127 (1966)

DuraioNE, P.: Die Verwendung von Weichplastikbehidltern zum Transport und zur
Lagerung von Fruchtsiften - Fliissiges Obst 33, 203—208 (1966)

ENGEL, R.: Mechanisierte Bodenbearbeitung zwischen in Reihen gepflanzten Kultu-
ren - Rebe u. Wein 19, 40—41 (1966) - Max-Planck-Inst. f. Landarbeit u. Landtechnik,
Bad Kreuznach

GEOFFROY, P. et PERIN, J.: A propos des contenants a raisins - Vigneron Champenois
87, 105—114 (1966)

KELPERIS, J.: Mécanisation des différents procédés agrotechniques de la vigne. Rap-~
nort grec - Bull. O. 1. V. 39, 290—299 (1966)
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Kocu, H.: Anerkannte Pflanzenschutzgerite und -geriteteile (Ausziige aus den Prii-
fungsberichten 1964) - Nachr.-bl. dt. Pflanzenschutzd. (Braunschweig) 17, 81—92,
129—137, 145—154 (1965)

Ko6szegHy, G.: Moderne Maschinen fiir die Bodenbearbeitung im Weinbau (ung.)
Kertészet és Szolészet (Budapest) 14 (14), 6—7 (1965)

Mercz, A. und Erczhecyl, L.: Résultats des études exécutées sur les sédiments de
moits et sur le marc (ung. m. franz. Zus.) - Borgazdasag (Budapest) 13, 138—140
{1965)

OLIvEIRA LEITAO, J.-D. DE: Mécanisation des différents procédés agrotechniques de la
vigne. Rapport portugais - Bull. O. 1. V. 39, 416—452 (1966)

Prarr, F.: Die Weinbautechnik in der Weitraumerziehung - Dt. Weinbau 21, 237—245

(1966) - Ld.-Lehr- u. Vers.-Anst. f. Wein- u. Gartenbau, Oppenheim
Der Titel ist leider miBSverstdndlich. Erstens stlitzen sich die Ausfiihrungen — mit einer
Ausnahme — auf Erfahrungen aus dem Weinbaugebiet Rheinhessen und zweitens zeigen
zwar 22 der insgesamt 40 Fotos bzw. Skizzen technische Motive, doch behandelt nur rund
15% des Textes die Technik in Weitraumanlagen. Rund 85% des Textumfangs beinhaltet
anbau- und erziehungstechnische Hinweise, wie sie aus den Erfahrungen der Praxis ge-
wonnen wurden. Ausfiihrlich und prdgnant werden die Vorziige und Nachteile verschiede-
ner Formen der Weitraumerziehung diskutiert, Fragen der Bodenbearbeitung, der Diin-
gung und der Umstellung von ,Normal“- auf Weitraumerziehung erortert. Die im Text
angekundigte Ubersicht lber die zur Anpflanzung in Rheinhessen empfohlenen Rebsorten
und Unterlagen fehlt. Der mit der Technik im Weinbau sich befassende Abschnitt be-
schrankt sich praktisch auf eine Aufzahlung der empfehlenswerten Maschinen und Gera-
te unter Hinweis auf ihre erforderliche Stiarke und Arbeitsbreite. Ausfiihrungen mehr
prinzipieller Natur, wie sie am Beginn des Beitrags und gelegentlich im weiteren Text
erscheinen, sind haufig recht kithn formuliert. O. Nord (Bad Kreuznach)

PREHODA, J., MERCZ, A. und Asviny, A.: Etablissement moderne a grande échelle pour
la vinification et le stockage du vin (ung. m. franz. Zus.) - Borgazdasag (Budapest)
13, 123—128 (1965)

Prenopa, J.: Moderne Anlage fiir die Behandlung und Lagerung des Weines (ung.)
Kertészet és Szolészet 14 (18), 6—8 (1965)

Pyjor, J. N.: Mechanisierung im Weinbau (span.) - Semana Vitivinic. (Valencia) 21,
585—591 (1966)

ViIDAL-BARRAQUER, M. J.-M.: Mécanisation des différents procédés agrotechniques de
la vigne. Rapport espagnol - Bull. O. 1. V. 39, 261—289 (1966)
K. BETRIEBSWIRTSCHAFT

AnonyMm: Die Produzenten-Genossenschaft von Mailly-Champagne - Rev. Vinic. In-
tern. 86 (126), 149—160 (1965)

BaEer, O.: Die wiirttembergischen Weingirtnergenossenschaften und der moderne
Markt - Rebe u. Wein 19, 59—62 (1966)
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Breiper, H.: Die Sortenwahl, Grundlage eines gesunden Weinbaubetriebes - Dt.
Weinbau 21, 126—127, 158—162, 199—201, 232—236 (1966)

DetzeL, W.: Zeitgerechte Organisation unserer Weinbaubetriebe - Weinblatt 59, 76—
80 (1965)

DerzEL, W.: Zeitgerechte Organisation der Wein- und Finanzbuchhaltung fiir Un-
ternehmer des Weinfaches - Rebe u. Wein 19, 8—11, 30—32 (1966) - L.d.-Lehr- u. For-
schg.-Anst. f. Wein- u. Gartenbau, Neustadt

Knarp, P.: Arbeitswirtschaft und Vermarktungsform im Weinbau - Wein-Wiss. 20,
358—368, 405—427 (1965)

MANrFarL, K.: Der Ertragswert unserer Weinkulturen (ung.) - Kertészet és Sz0lészet 14
(19), 4—5 (1965)

Muser, H.: Betriebsstruktur und Arbeitswirtschaft in gemischten Weinbaubetrie-
ben - Wein-Wiss. 20, 249—255 (1965) - Staatl. Weinbauinst., Freiburg

Neumann, H.: Harmonisierung der Flaschengréien in der EWG - Dt. Wein-Ztg. 102,
40—42 (1966)

Parik, J. and MatuLa, J.: Some questions about the vineyard specialization of agri-
cultural enterprises (tschech.) + Pol’'nohospodarstvo (Bratislava) 12, 71—74 (1966)

Pazitny, C.: Was beeinfluit die Selbstkosten im Weinbau? (tschech.) - Vinohrad (Bra-
tislava) 4, 5—6 (1966)

PreENNINGER, K.: Die Produktionskosten im ostschweizerischen Rebbau - Schweiz. Z.
f. Obst~ u. Weinbau 102, 218—220 (1966)

Tuier, A.: Beurteilung der Kostenstruktur im Weinbau der Kreise Saarburg und
Trier unter verschiedenen Voraussetzungen - Weinberg u. Keller 11, 101—110, 259—
268, 301—324, 355—370, 411—428, 461—478 (1964)

TrUEL, M.: Réle des nouveaux cépages dans I’évolution du vignoble - Vignes et Vins
145, 25—27 (1965)

ZILLIEN, F.: Die Weinbergsflurbereinigung in Rheinland-Pfalz unter besonderer Be-
riicksichtigung der Kosten - Dt. Weinbau 21, 376—380 (1966)

Die wirtschaftliche Bedeutung des Weinbaues in Rheinland-Pfalz zeigt sich in der Ge-
samtfldche von 56 73¢ ha, auf die 70—80% der gesamten deutschen Weinerzeugung entfillt.
28,4% sind flurbereinigt. 1500 ha sind von der Bereinigung ausgeschlossen wegen zu steiler
Lage oder bereits vorhandener glinstiger Betriebsstruktur. Demnach sind noch rund 30 000
ha zu bereinigen, was den Kulturamtern groBe personelle Schwierigkeiten bereitet und
ein groBles Problem beziiglich der anfallenden Kosten darstellt. Untersuchungen bereits
durchgefiihrter Bereinigungen zeigen, dafl die Kosten mit der Hingigkeit des Geldndes
steigen. Sie betragen durchschnittlich bei 20" Steigung an der Mosel 18 218,— DM/ha, bei
48% Steigung am Mittelrhein 45 545,— DM/ha und in der Pfalz bei nur ca. 10% Steigung
9293,— DM/ha. Da der Rebenaufbau der bereinigten Fldchen ca. 30 000 DM/ha erfordert,
kann der Winzer nur durch seine Eigenleistung zum Wiederaufbau beitragen. Die not-
wendigen staatlichen Beihilfen liegen zwischen 60 und 78%, wobei zusétzlich noch auf lange
IFrist Darlehen gewadhrt werden koénnen. Die weitere Durchfiihrung der Weinbergsflurhe-
reinigung ist nur moglich, wenn Bund, Land und Weinbauern sich an den Gesamtaufwen-
dungen beteiligen. Th. Becker (Deidesheim)
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Armaschr, K. K.: Aldehyde der Tokaier-Weine (russ.) - Winod. i Winograd. 3, 7—10
(1965)

ANDREJEW, W. W.: Methoden fiir den Entzug der Onocyanine aus dem Wein (russ.)
Winod. i Winograd. 3, 13—17 (1965)

AnonyM: Elsdssische Weine - Rev. Vinic. Intern. 86 (125), 93—96 (1965)

AnxonyM: Eine kleine Wein- und Spirituosenkunde aus Frankreich - Dt. Wein-Ztg.
101, 764—766 (1965)

AnonyMm: Die Weine des Trentins - Dt. Wein-Ztg. 101, 770—772 (1965)

ARMANDOLA, P.: Untersuchung iiber die Zusammensetzung und die chemischen und
chemisch-physikalischen Charakteristika von typischen Weinen des Weinbaugebie-
tes von Novara (ital.) - Vini d’Italia 7, 285—299 (1965) - Ist. Chim. Agr., Univ., Mailand

BaBAJEW, A.: Metaweinsdure als Stabilisierungsmittel (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo
34 (3), 28—30 (1965)

BEeckeR, H.: Zur Verbesserung der Ausbaumethode von Wein im Kleinstgebinde
Wein-Wiss. 20, 515—517 (1965) - Inst. f. Rebenziichtg. u. Rebenveredlg., Geisenheim

BeRraN, F.: Untersuchungen iiber die Geschmacksbeeinflussung von Apfeln, Birnen
und Trauben durch einige Insektizide, Kombinationspriparate und Fungizide
Pflanzenschutzber. (Wien) 32, 85—101 (1965) - Bd.-Anst. f. Pflanzensch., Wien

Ausgelost wurden die 1964 durchgefiihrten Untersuchungen durch Beschwerden aus der
Praxis uUber Geschmacksbeeinflussungen an Apfeln. Nach Hinzuziehung von 19—35 ver-
kostenden Personen kam Verf. zu folgenden Ergebnissen: Unter den Jnsektiziden war eine
nach Parathion und Demeton-0-methyl wahrnehmbare, sehr geringe Geschmacksbeein-
flussung von Apfeln, Birnen und Trauben bei Beachtung der Karenzzeiten praktisch be-
deutungslos. Nach Carbaryl und Carbaryl + Tetradifon machte der chemische Beige-
schmack die Friichte — die Kombination Trauben des Rheinrieslings noch nach 12 Wochen
Wartezeit — fast ungenieBbar; Apfel zeigten nach Fenthion bei 6 Wochen Wartezeit noch
einen sehr deutlichen Fehlgeschmack. DDT und Malathion waren v6llig harmlos. Das Fun-
gizid Dithianon wirkte sich auf die Apfelsorte Jonathan nach 2 Wochen noch unangenehm
aus, wenn auch nicht so intensiv wie die Insektizide: Ziram, Captan und Dodine lieBlen
sich geschmacklich nicht nachweisen. Riickstandsuntersuchungen lieBen nur bei Fenthion
in einem Fall einen Wert von mehr als 0,5 ppm erkennen. Verf. empfiehlt vorlaufig fiur
Carbaryl, Fenthion und Dithianon eine Wartezeit von 5 Wochen. — Die Untersuchungen
sollen 1965 fortgesetzt werden. H. Miihlmann (Oppenheim)

BoLcato, V., C. Parravicint und F. LamparerLi: Auftrennung der Enzyme von Trau-
benmosten und Weinen mit Sephadex (ital.) - Riv. Viticolt. Enol. 18, 42—48 (1965)
Ist. Ind. Agr. Univ., Bari

Mittels einer Sephadex G 50 Kolonne (Durchmesser 2 cm) wurden nach Durchlauf von
20 ml Wein die einzelnen Enzyme der Moste und Weine (Phenolase, Peroxydase, Saccha-
rase, saure Phosphatase, Protease, die Proteine und Alkohol) im mit dest. Wasser erhalte-
nen Eluat untersucht. Letzteres wurde in Fraktionen von 10 ml aufgefangen. Die Methode
148t eine gute Trennung der einzelnen Enzyme zu, die frei von Begleitsubstanzen sind und
weiter untersucht werden kénnen. B. Weger (Bozen)
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CANTARELLI, C., Taruri, F. and MarTINI, A.: Chemical and microbiological surveys on
the effects of dithiocarbamate fungicides on wine-making - J. Sci. Food Agr. 15, 186
—196 (1964) - Ist. Ind. Agr., Univ., Perugia

CARCELA GARZON, J. A.: Bedeutung des Kohlendioxyds fiir die Weingirung und seine
Verwendung fiir Weinkellereien (span.) - Semana Vitivinic. (Valencia) 20, 4457—4459
(1965)

Cusmano, A. M.: Beitrag zur Bestimmung der p-Chlorbenzoesiure im Wein (ital.

m. dt., engl. u. franz. Zus) - Riv. Viticolt. Enol. 18, 37—41 (1965) - Ist. Sup. Sanita,

Lab. Chim., Rom
Die p-Ghlorbenzoesidure kann im Wein entweder spektrophotometrisch oder iliber das or-
ganische Chlor nachgewiesen werden. Ersterer Nachweis kann durch andere Weinbestand-
teile gestort sein, letzterer ist nicht flir die Verbindung allein charakteristisch. Der Nach-
weis der p-Chlorbenzoesdure entweder durch Nitrierung, XKondensation mit Anilin und
Bildung einer blauen Farbe durch NaOH, oder einer roten durch alkoholische NaOH-Lo-
sung, sind von Desnusses nur auf dem reinen Produkt ausgearbeitet worden. Der Verf.
gibt die Anweisungen fiir Wein. — Der Wein (200 ml) wird zweimal mit Athyldther : Petrol-
Ather (1:1) ausgezogen (nach Ansduerung mit H,SO und der Extrakt mit angesduertem
Wasser gewaschen, filtriert und verdampft. Der Riickstand mit wenig Ather aufgenommen
und in ein Reagenzglas libergeflihrt und wiederum verdampft. Nach Zugabe von KNOj
und H,SO, konz. wird auf kochendem Wasserbad behandelt, mit Wasser verdiinnt und
im Schiitteltrichter mit Athyldather ausgezogen, letzterer gewaschen, filtriert und zur
Trockne gebracht. Dem Riickstand wird alkoholische Anilinlésung zugegeben, wiederum
verdampft und mit Alkohol aufgenommen. Nach Verdampfen werden 10%ige Salzsdure
und NaOH 10% zugegeben. Bildung einer blauen Farbe, Absorptionsmaximum bei 335 und
586 nm. Die weiterhin angegebene Reaktion mit alkoholischer NaOH ist rascher in der
Durchflihrung, aber weniger empfindlich (5 mg p-Chlorbenzoesdure in einem Liter Wein,
fir die vorhergehende Ausflihrung 3 mg/l). B. Weger (Bozen)

DEHNER, J.: Die Weinsteinstabilisierung von Schaumweinen mit Hilfe von Kationen-
austauschern - Weinberg u. Keller 12, 403—424 (1965)

DEeINHARDT, H.: Die Loslichkeit von Kohlensiure im Wein und Sekt - Weinberg u.
Keller 12, 428—434 (1965)

DiemAIR, W., W. PosTeEL und H. pe BaAry: Ein 1727er Riidesheimer Apostelwein in der
modernen Weinanalytik - Dt. Lebensmitt.-Rdsch. 61, 301—304 (1965) - Univ.-Inst. f.
Lebensmittelchem., Frankfurt

Dimitrov, G.: Uber die Zusammenstellung geeigneter Verschnitte zur Herstellung
von natiirlichem roten Schaumwein ,Iskra“ (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 14 (4),
4N—44 (1965)

Dosro, L. R.: Die pektolytischen Enzyme (Klerzym-200) in der Weinbereitung
(span.) - Vinos y Frutas 61, 120—130 (1965)

Dosro, L. R.: Kurzer Bericht iiber pektolytische Enzyme (span.) - Vinos y Frutas 61,
18—22 (1965)

Dormotict, V.: Grundbedingungen zur Ausarbeitung sinngemifler Technologie in der
Weinkellerei (rum. m. dt., engl. u. franz. Zus.) - Ind. Alim. (Bukarest) 16, 30—34, 544
—b548, 551 (1965)
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DsHENEJEW, S. J.: Verdnderung der chemischen Zusammensetzung des Weines bei
der Lagerung (russ.) - Winod. i Winograd. 3, 20—22 (1965) - Landw.-Inst., Krim

FeRenczl, S.: Phénoménes d’oxydo-réduction au cours de la maturation et du vieil-
lissement du vin et procédés pour les modifier. Rapport hongrois - Bull. O.1. V. 38,
1111—1119 (1965)

Ferenczi, S. und Tuzson, I.: Vergleichung der Methoden zur Analyse ven Extrakt-
stoffen (ung. m. franz. Zus.) - Borgazdasag (Budapest) 13, 19—25 (1965)

Ferenczi, S. und A. Mercz: Kiltebehandlung der Weine (ung. m. franz. Zus.) - Borgaz-
dasag (Budapest) 13, 109—113 (1965)

Verff. haben den Einflufl einer Kombination von Bentonit und Blauschénung mit einer
Kidlte-Warmebehandlung hinsichtlich der Zusammensetzung und Stabilitdit von weilen
Tischweinen untersucht. Die Stabilitdt der gepriiften Weine konnte nur mit der Bentonit-
und -Blauschonung-Kombination gesichert werden, wenn sie zugleich auch einer Kilte-
Wiarmebehandlung unterworfen werden. Bei 19 Bestimmungen beliefen sich die Verluste
durch eine Kiltebehandlung auf im Durchschnitt 0,58%s. A. Asvdany (Budapest)

Franzy, C. et CH. Poux: Note sur la teneur en acides aminés du moit de raisin et du
vin en fonction des conditions de ’année (Maturation et fermentation) - Notiz uber
den Gehalt von Aminosduren in Traubenmcsten und Weinen in Abhéngigkeit von
Reifungs- und Gérungsbedingungen - Ann. Technol. Agr. 14, 87—91 (1965) - Stat.
Centr. Techn. Prod. Vég., Narbonne

Verff. geben einen summarischen Uberblick liber den Gehalt von Traubenmosten an Ge-
samtstickstoff und Gesamtaminosduren in den Jahren 1962/63 und setzen diese in Beziehung
zu Klimadaten (Frankreich). In einer Tabelle wird der prozentuale Aminosdurenverbrauch
wdahrend der alkoholischen Gédrung ebenfalls in den Jahren 1962/63 an 2 Mosten dargestellt.

F. Drawert (Geilweilerhof)

Geiss, W.: Neuzeitliche Kellerwirtschaft - Dt. Wein-Ztg. 101, 354—362 (1965)

GENnova, N.: Zur Frage der Festlegung eines “Pasteurisierungsregimes der Weine
(bulg.) - Loozarstvo i Vinarstvo 14 (4), 51—55 (1965)

GenTH, H.: Baycovin zur Kaltentkeimung von Flaschenwein - Weinberg u. Keller 12,
499—504 (1965)

Es wird eine allgemeine Ubersicht {iber die in der Praxis zu beachtenden MaBnahmen
bei Verwendung von Baycovin gegeben. Baycovin wirkt nur, wenn es vorschriftsmaiig
eingearbeitet wurde und Kklar gelost ist. Dazu ist eine Dosierpumpe den sonst beschriebenen
Rihrgerdten vorzuziehen. Handrihrer sind vollig ungeeignet. Bei Verwendung von Do-
sjerpumpen kommt man mit geringeren Zusdtzen (6—8 ccm pro hl) aus als bei Verwendung
von Rithrgerdten. Die Dosierung ist weiterhin von der Abfiillzeit abhédngig, weil Baycovin
bereits wahrend des Fillvorganges laufend zerfdllt. Die Abfiillzeit pro Charge sollte
1—1'z h nicht Uuberschreiten, wenn nicht mit kontinuierlichen Dosierpumpen gearbeitet
wird. Der letzte, zur Abfilillung kommende Wein muf3 noch 7 cecm unzerfallenes Baycovin
enthalten. Lt. Verordnung darf der zum Verkauf kommende Wein nicht mehr als 1 mg
Baycovin/l enthalten, eine Menge die nach 24stiindiger Wartezeit normalerweise erreicht
wird. Da Baycovin den Wein geschmacklich beeinflussen kann, sollte frisch behandelter
Wein nicht verkostet oder beurteilt werden. Bei der Baycovin-Behandlung entsteht neben
Alkohol und Kohlendioxid eine gewisse Menge an Didthylkarbonat, die umso hoéher ist,
je hoher die Baycovin-Dosierung lag und je hoher der Alkoholgehalt des Weines ist. Da
Didthylkarbonat stabil ist, kann liber das Didthylkarbonat ein Baycovin-Zusatz zum Wein
nachgewiesen werden. Der Gehalt eines behandelten Weines darf gemidfl Verordnung
10 mg/1 nicht tbersteigen. Es wird eine Tabelle vorgelegt, aus der hervorgeht, dal man bei
einem Wein mit 7,5 Vol.-% Alkohol hdchsens 18 ccm Baycovin/hl Wein zugeben darf, bis die
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hochstzulidssige Restmenge erreicht ist. Bei 10 Vol.-%sigem Wein ist der Baycovin-Zusatz auf
14,5 ccm und bei 15 Vol.-%igem Wein auf 10 ccm/hl Wein begrenzt. Wesentlich ist noch,
daBl man mit Baycovin die Garung des Weines nicht unterdriicken, d. h. abstoppen kann
nund darf, da das Mittel nur zur Behandlung unmittelbar vor der Flaschenflillung verwen-
det werden darf. Flr eine optimale Wirksamkeit des Mittels muf3 der Wein weiterhin ei-
weiflstabil sein und darf nicht mehr als 500 Keime/ml enthalten. Es wird demnach eine
scharfe Vorfiltration gefordert. E. Liick (Frankfurt a. M.)

GEoFFRroy, P.: Clarification et stabilisation des vins de Champagne - Vigneron Cham-
penois 86, 134—146 (1985)

GeTOow, G.: Untersuchungen iiber das Vorhandensein von Malvin in den Trauben ei-
niger neueingefiihrter europiischer roter Rebsorten und Hybridenformen (bulg.) -
T.ozarstvo i Vinarstvo 14 (3), 24—28 (1965)

Gerow, G. und I. TscuarLkow: Arecmastoffe der Rebsorten Tamjanka und Wratschan-
skij Misket (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 13 (6), 16—20 (1964)

GuiNnot, Y. et Y. MEnorer: Le chauffage continu du raisin avant pressurage . Konti-
nuierliche Erhitzung von Trauben vor dem Pressen - C. R. hebd. Acad. Agr. France
51, 866—872 (1965)

Es wurde ein Laborhitzeaustauscher fiir kontinuierliche Erhitzung der Maische ko 1struiert.
Der rohrenférmige, um seine Achse rotierende Erhitzer besteht aus einer Dampf-,
einer Warmwasser- und einer Kaltwassersektion. Eine genaue Skizze erldutert die Kon-
struktion. Der Hitzeaustauscher der einlaufenden und auslaufenden Fliissigkeiten erlaubte
dabei eine betradchtliche Kalorieneinsparung. In 10 sec konnte die Maische auf 95° C er-
hitzt werden. Versuche mit verschiedenen Traubensorten zeigten eine genligende Inakti-
vierung von Oxydasen ohne einen Kcchgeschmack herbeizufiihren. Der Muskatcharacter
bei Muskatsorten war noch ausgepréagter. Dieses Prinzip befolgend, wurde unter Mitarbeit
der Firma Gasquet ein fiir industrielle Zwecke geeignetes Hitzeaustauschgerédt konstruiert,
das sich von den handelsiiblichen Pasteurisationsapparaten dadurch unterscheidet, da die
Maische sich in rotierenden Réhren bewegt. Eine Skizze erldutert die Konstruktion. Dieser
Apparat erlaubte eine Erhitzung von 63—90° C, wobei die Maische nicht ldnger als 4 min.
lang liber 45 C blieb. Der Apparat wurde wédhrend zweier Ernten 1963 und 1964 bei einer
Winzergenossenschaft mit verschiedenen Traubensorten ausprobiert. Die Erhitzungszeit
wurde auf 5 min. festgelegt, die Temperatur von 65*—90° C variiert. Die behandelten Ab-
Jauf- und PrefSmoste, die separat aufgefangen und untersucht wurden, zeigten, dal Peroxy-
dasen und Polyphenoloxydasen bei Temperaturen iiker 70" C zerstért wurden. Fir die Her-
stellung von naturtriiben Fruchtsidften wéire dieses von Vorteil. Die Moste wurden durch
diese Behandlung nur keimarm, nicht keimfrei gemacht, so dal eine normale Garung an-
schlieend einsetzen konnte. Farbstoffentzug aus den Schalen, Phenol- sowie Ascorbin-
sduregehalt wurden erheblich erhdht. Der Kalorienverbrauch wurde dank Hitzeaustausch-
kammern und Gegenflu3 auf ein Minimum herabgesetzt. H. Ambrosi (Stellenbosch)

GUNTHER, J.: Ausbaueuntwicklung und Fiillzeitpunkt beim Frankenwein - Rebe u.
Wein 17, 100—105, 132—143, 246—247, 305—308 (1964); 18, 48—53 (1965) Bay. Ld.-
Anst., Wiirzburg-Veitshéchheim

GUNTHER, J.: Die Beeinflussung der Ausbauentwicklung der Weine - Dt. Weinbau 20,
415—420 (1965) Bay. Ld.-Anst., Wiirzburg-Veitshochheim

Heipe, R. voN pEr: Bemerkungen zur Anwendung des Pyrokohlensiurediithylester
(PKE) bei der Weinbehandlung - Weinblatt 60, 1137—1138 (1965)

Iwanowa, N. S. und SoLotokryLzewa, O. W.: Sulfitentzug aus Traubensaft auf chemi-
schem Wege (russ.) - Winod. i Winograd. 4, 47—48 (1965)
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Jaxkos, L.: Bedeutung und Verhaltensweise der sogenannten Natrium- und Calcium-
Bentonite in der Kellerwirtschaft - Weinblatt 59, 613—619 (1965) - Ld.-Lehr- u. For-
schg.-Anst f. Wein- u. Gartenbau, Neustadt

Nach einem kurzen Uberblick liber den chemischen und strukturellen Aufbau von Ben-
tonit werden Untersuchungsmethoden zur Prifung von Bentonitproben hinsichtlich der
Eignung zur Weinbehandlung und zur Unterscheidung von Natrium- und Calciumbentoni-
ten besprechen. Ziel dieser Untersuchtingen ist einerseits die Bestimmung des Reinheits-
grades der Proben, da bei der Weinbehandlung nur moglichst wenig Fremdstoffe in den
Wein gelangen sollen, andererseits die Bestimmung des Bindungsvermdgens fiir Wein-
EiweiBstoffe. Bei Behandlung von Most und Wein mit Bentonit wurden folgende Werte
ermittelt: Ascheerhdhung: 30—310 mg/l, bei Verwendung von 4 g Bentonit/l; kein wesent-
licher Unterschied zwischen Na- und Ca-Bentoniten. Natriumerhohung: Natriumbentonite
1,7—3,5 g/100 g Bentonit und Calciumbentonite 0,1—9,2 g/100 g Bentonit — Calciumerhohung:
Natriumbentonite 0,4—0,7 g/1006 g Bentonit und Calciumbentonite 0,7—1,5 g/100 g Bentonit.
Zur Bestimmung der Abgabe von Fremdstoffen wird die Verwendung von 1%iger Wein-
sdure-, evtl. auch von 10%iger Essigsdure an Stelle ven Wein vorgeschlagen. Der pH-Wert
von 5%igen Bentonitsuspensionen in destilliertem Wasser betrug bei Na-Bentoniten 9—10,
hei Ca-Bentoniten 6,5—8. Durch Bestimmung dieses Wertes konnen zu stark alkalische
Bentonite (pH > 10) sowie sduregewaschene Bentonite, deren Wirksamkeit unzureichend
ist, von der Weinbehandlung ausgeschieden werden. Neben der Natriumabgabe und dem
pH-Wert ist auch die Quellfdhigkeit ein Kriterium zur Unterscheidung von Na- und Ca-
Bentoniten. Natriumbentonite nahmen bei der Quellung das 4,6- bis §,3fache, Ca-Bentonite
das 2,4- bis 2,9fache ihres Gewichtes an Wasser auf. Von der Quellfdhigkeit hdngt auch
die eiweilbindende Wirkung von Bentonit ab, wobei hier auch die Art der Quellung (Vor-
quellung in Wasser oder in Wein) eine wesentliche Rolle spielt. Hinsichtlich der Wirkungs-
.weise von Bentonit wird darauf hingewiesen, daB3 die adsorptive Bindung gegeniiber der
Austauscherwirkung stark in den Hintergrund tritt und es aus diesem Grund einen abso-
Jut ,reinen“ Bentonit nicht geben kann. Der Austauschvorgang im Wein ist irreversibel. We-
gen der relativ hohen Abgabe von Na an Wein sowie wegen der Moglichkeit, da durch
Vorquellen in Wasser eine Verdiinnung des Weines erfolgen kann, wird von der Verwen-
dung von Natriumbentoniden zur Weinbehandlung, trotz ihrer hoheren eiweilbindenden
Wirkung, abgeraten. Calciumbentonite sind auch kellerwirtschaftlich leichter zu handha-
ben (geringer Trubanteil, bessere Filtrierbarkeit der Weine). W. Kain (Wien)

Jankow, A.: Bearbeitung und Stabilisierung von Weinen in einigen Weinfabriken
der UdSSR (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 14 (3), 44—47 (1965)

Jaurmes, P.: Les nouvelles méthodes officielles d’analyse des vins et des moiits - Bull.
Techn. Inform. Ing. Serv. Agr. 196, 213—225 (1965) - Fac. Pharm, Montpellier

JoureT, C.: La fermentation classique et sa conduite rationelle - Bull. Techn. Inform.
ing. Serv. Agr. 196, 67—72 (1965) - Stat. d’Agron. d’Oenol., Toulouse

KagaNn, J. S., Griscuing, I. P, und Sjasko, L. P.: Bestimmung des Weinstein-Satti-
gungsgrades von Traubensaft (russ.) - Iswest. Technol. (Krasnodar) 5 (42), 172—174
(1964)

KiIerer, N.: Phénomeénes d’oxydo-réduction au cours de la maturation et du vieil-
lissement du vin et procédés pour les modifier. Rapport luxembourgeois - Bull. O. 1.
V. 38, 1119—1120 (1965)

Kinpakow, S. und N. Srirow: Untersuchungen zur Erarbeitung von Verfahren fiir die
Herstellung von auf natiirlichem Wege mit Kohlendioxyd versetztem Traubensaft
(bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 13 (6), 26—28 (1964)

Krause, A. und MeTeniowskr, P.: Die katalytische Entfirbung von rotem Weintrau-
hensaft - Wein-Wiss. 20, 563—564 (1965) - Inst. f. anorg. Chem. Univ., Poznan
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Lick, E. und W. CourTtiaL: Die diinnschichtchromatographische Trennung der Kon-
servierungsstoffe Benzeesiure und Sorbinsiure - Dt. Lebensmitt.-Rdsch. 61, 78—79
(1965)

Benzoesdure und Sorbinsdure weisen sehr eng zusammenliegende Rf-Werte auf, so daf
ihre papier- und diinnschichtchromatographische Trennung in der Regel schwierig ist. Die
Verff. fiihren daher die Sorbinsdure durch Bromierung in waissrigem Milieu in Bromca-
pronsdure liber, die sich im Rf-Wert deutlich von der Benzoesdue unterscheidet, so daf3
beide Substanzen bei Verwendung geeigneter Anfarbereagentien einwandfrei identifiziert
werden konnen. Die vollstdndige Einzelanalyse einschlieBlich Wasserdampfdestillation,
Bromierung, Extraktion und diinnschichtchromatographischer Entwicklung dauert weniger
als 90 Minuten. W. Postel (Frankfurt)

MAanNRIKjAN, G. J., ATINjAN, W. W. und Arutjunjan, M. J.:Uber die Bereitung halbsii-
Rer Weine (russ.) - Winod. i Winograd. 3, 10—12 (1965)

MaRregca, I. et M. pE MicueL: Contributicn a I’étude polarographique des flavonoides
Polarographische Studien iiber Flavonoide « C. R. hebd. Acad. Agr. France 51, 123—
128 (1965) - Dept. Ferment. Ind., Inst. Chim. , Alonso Barba“, Madrid

Verff. berichten liber polarographische Untersuchungen iiber die Flavonoide der Traube,
des gédrenden Mostes und des Weins. Wenn sich auch bei der vorlicgenden ersten, orien-
tierenden Arbeit konkrete Resultate und SchluBifclgerungen nicht ergeben haben, so
dirfte sich doch gezeigt haben, daB die Polarographie gewisse Moglichkeiten bietet, un-
sere Kenntnisse liber die Flavonide zu erweitern. W. Postel (Frankfurt)

Mareca-Cortes, I.: Labortechnik der Farbstoffuntersuchung bei Wein (ital) - Atti
Accad. Vite € Vino (Siena) 16, 95—99 (1964)

Mageca-Cortes, 1. und E. ArtacHo: Uber die Farbe der Weine (ital.) - Atti Accad. Vite
e Vino (Siena) 16, 101—109 (1964)

MagrEeca, I. et A. GonzaLez: Sur la composition de Ja matiére colorante des vins rou-
ges - Uber die Zusammensetzung der Farbstoffe von Rotweinen - Industr. Alim.
Agr. 81, 391—397 (1964)

Verff. trennten die Farbstoffe von Rotweinen verschiedener Jahrgénge papierchromato-
graphisch bzw. elektrophoretisch auf und untersuchten die Eluate spektralphotometrisch.
Es wird darauf hingewiesen, daffi durch Einwirkung von Luftsauerstcff eine Verdnderung
cder Farbzonen im Chromatogramm erfolgt, wodurch die Elution beeintrichtigt wird. Der
Verlauf der Lichtabsorption bei verschiedenen Weinen wird anhand von 6 Spektrogram-
men dargestellt. Verff. folgern, dall in jedem Rotwein zwei Gruppen von Farbstoffen mit
den Farbnuancen rotbraun und rotviolett vorhanden sind. Letztere mit dem Absorptions-
maximum bei 525 mu vermindert sich im Verlauf der Alterung des Weines.

F. Drawert (Geilweilerhof)

Mar Monux, D.: Chromotographische Analyse von Hybridenweinen (span.) - Semana
Vitivinic. (Valencia) 20, 1545—1549 (1965) - Dept. Bioguim., Fac. Ciencias Quim., Za
ragoza

Mar Monux, D: Enzymatischer Prozefl der Weine (span.) - Semana Vitivinic. (Valen-
cia) 20, 3321—3333 (1965)

ManTEAU, G. et C. Onivicri;  Obtention et transformation biologiques du moiit avant
fermentation - Bull. Techn. Inform. Ing. Serv. Agr. 196, 27—46 (1965) - Ecole Nat.
Sup. Agron., Montpellier

MarTing, M.: Die racemische Weinsdure als Schonungsmittel fiir Weine (ital.) - Riv.
Viticolt. Enol. 18, 379—386 (1965)

MaureL, A., SANsOULET, O. et Girrarp, Y.: Etude de la détermination des alcools su-
périeurs dans les eaux-de-vie - Ann. Fals. Exp. Chim. 58, 219—227 (1965)
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MesTRES, R. et C. MARTIN: Teneur en cobalt des vins - Der Kobaltgehalt des Weins
Trav. Soc. Pharm. Montpellier 24, 42—46 (1964) - Fac. Pharm., Montpellier

Bei franzosischen Weinen aus den verschiedensten Weinbauregionen schwankte der Ge-
halt an Kobalt zwischen 0,02 und 0,3 mg/l. Rotweine wiesen hoéhere Kobaltgehalte auf
(Mittelwert aus 17 Proben: 0,232 mg/l) als Roséweine (Mittelwert aus 13 Proben: 0,132 mg/l)
und WeiBweine (Mittelwert aus 22 Proben: 0,165 mg/l). Die Behandlung des Weins mit
Kaliumferrocyanid (Blauschénung) fiihrte zu einer wesentlichen Verminderung des Kobalt-
gehalts. W. Postel (Frankfurt)

Miuisavejevic, D.: Phénoménes d’oxydo-réduction au cours de la maturation et du
vieillissement du vin et procédés pour les modifier. Rapport yougoslave - Bull. O. 1.
V. 38, 1280—1285 (1965)

MoxnTtaNINI, E.: Technische Fragen der Herstellung von Lambruschi-Wein (ital.)
Italia Vinic. Agr. 55, 307—310, 345—350, 387—390 (1965)

Minz, T.: Die Verinderung der Siure vom Most zum Wein und ihre natiirliche Ge-

schmacksausbildung - Mitt. Klosterneuburg A 15, 67—71 (1965) *@ Ld.-Lehr- u.

Forschg.-Anst., Neustadt
Der Begriff titrierbare Gesamtsdure wird als Einleitung erklart. Darauf folgt eine kom-
plizierte Erkldrung der Weinstein-Ausféllung, welche die Rolle des Kaliums in der S&u-
reverminderung zeigen soll: Im Most bestehe vor der Weinsteinausfdllung die lineare
Séurebindung mit 1,93 g Sdure = 1 g/l Kalium. An einem Kurvenbild und in Tabellen sind
Beispiele flir die Ausfdllung von Weinstein entsprechend der Hohe des K-Gehaltes im
Most berechnet und verweisen auf die Verschiedenheiten bei Anwesenheit von viel (nérd-
Jichere Gebiete) gegen wenig Apfelsdure im Wein (sudliche Gebiete). Die Minderung der
Sédurekonzentration erstreckt sich auf die Weinsdure und die Mischung der Aziditdt haupt-
sdachlich auf die Apfelsdure. Die erstere dndere den sauren Geschmack, die letztere runde
die Sdure nach der weichen, zarten Seite hin. E. Peyer (Wadenswil)

Minz, T.: Die Bedeutung der organischen und anorganischen Kaliumbildung fiir die
Ausbildung des sauren Geschmacksbildes im Wein - Wein-Wiss. 20, 560—564 (1965)

NiGrE, E.: Les impératifs de I'oenologie moderne et les problémes qui en découlent
Bull. Techn. Inform. Ing. Serv- Agr. 196, 11—23 (1965) - Ecole Nat. Sup. Agron., Mont-
pellier

Nikowa, S. und J. Georcijewa: Uber die Bestimmung von freiem und sonstigem
Schwefeldioxyd in Weinen (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 13 (6), 37—40 (19¢4)

Nirow, W., DaTuNascHWILI, Y. und SKUNCHIN, J.: Verbesserung der Qualitit von Wein
und Kognak mit Hilfe von aus der Bodensatzhefe gewonnenen Produkten (russ.)
Simferopol, Krim, 21 S. (1964)

Nyerces, E. and Lenoczky, J.: Influence of fungicides, applied in viticulture, on fer-
mentation of must (ung. m. engl. Zus.) - Novénytermelés (Budapest) 14, 365—376
(1965) - Res. Inst. Ampelol., Budapest

OucH, C. S.: Fermentation rates of grape juice. 1. Effects of temperature and com-
positien on white juice fermentation rates - Girgeschwindigkeit von Traubenmost.
1. Wirkung von Temperatur und Zusammensetzung auf die Géargeschwindigkeit
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von weiBem Most + Am. J. Enol. Viticult.15, 167—177 (1964) Dept. Vit. Encl,, Univ.
of Calif., Davis

Die Gargeschwindigkeit von Traubenmost hdngt weitgehend von der Géartemperatur und
von der Zusammensetzung des Mostes ab. Es wurden Versuche durchgefiihrt, um die Fak-
toren, die fur Gargeschwindigkeitsdifferenzen verantwortlich sind, festzusteilen. Mit ka-
lifornischen Mosten aus verschiedenen Traubensorten der Jahrgidnge 1962 und 1963 wurden
24 Versuchsgarungen bei 70 F (ca. 21° C) sowie je 11 Garungen bei 50, 60, 80 und 91° F durch-
gefiihrt. Bei jeder Garung wurden durch laufende Messungen des Mostgewichtes 2 Gar-
geschwindigkeiten (" Brix/h) gemessen: 1. die maximale Géargeschwindigkeit (die bald nach
Beginn der Géarung auftritt) und 2. die Gargeschwindigkeit von 20° auf 0° Brix (bzw. bei
Mosten mit Ausgangsgewichten von < 20* Bx von Girbeginn auf 0° Bx). Ferner wurde in
allen Mosten der pH-Wert, der Gehalt an reduzierendem Zucker, Gesamtsdure und NHj be-
stimmt. Alle Garungen wurden durch Beimpfen mit dem gleichen Stamm einer Rein-
zuchthefe eingeleitet. Um festzustellen, ob die Giargeschwindigkeit durch die Temperatur
in einer einfachen oder komplexen Art beeinfluBt wird, wurden die Korrelationskoeffi-
zienten der Géargeschwindigkeiten von 10 Mosten bei je 5 verschiedenen Géartemperaturen
untereinander verglichen. Obwohl im Kurvenverlauf ,Géargeschwindigkeit : Temperatur*
hei den einzelnen Proben gewisse Verschiedenheiten festzustellen waren und sich die
einzelnen Moste nicht vollkommen gleich verhielten, war aus der guten Ubereinstimmung
der Korrelationskoeffizienten ersichtlich, dal im Untersuchungsbereich nur 1 Faktor, ndm-
lich die Géartemperatur, mit der Gargeschwindigkeit in direkter Beziehung stand. Bei der
Untersuchung der Faktoren, die die Gargeschwindigkeit bei gleichen Gartemperaturen be-
einflussen, wurde als hauptsidchlicher Faktor die wirksame Hefekonzentration festgestellt.
Daneben wurden noch 2 weitere Faktoren mit geringerer Bedeutung errechnet, bei denen
es sich vermutlich um Géarungsinhibitorkonzentration (2. Faktor) und versuchsbedingte
Fehler (3. Faktor) handelt. Korrelationen zwischen den maximalen Hefekonzentrationen
und den Girgeschwindigkeiten wurden errechnet und der Einflu von pH (keine eindeu-
tigen Ergebnisse), ° Brix (Garung wird edurch hohe Werte gehemmt) und NHjy (schwach
positive Wirkung auf Géargeschwindigkeit) wurden untersucht. Aus den Korrelations-Er-
gebnissen wurden flir die Gadrungen bei 70* ¥ Formeln zur Vorhersage der Girgeschwindig-
keit aufgestelt und die nach diesen Formeln berechneten Géargeschwindigkeiten mit den
gemessenen verglichen.
Giargeschwindigkeit (20° bis 0° Bx) = 0,117 + 0,00035 NH; + 09,1066 pH — 0,0169 *Bx.
Maximale Gargeschwindigkeit = —0,120 + 0,00141 NH3 + 0,2061 pH — 0,0203 °Bx.

Mit Ausnahme von 3 Garungen (1 Most aus sehr frith gelesenen Trauben, 1 roter Most und
1 Most, der vor Beginn der Garung mehrere Wochen kiihl gelagert war) stimmten die be-
rechneten mit den gemessenen Géargeschwindigkeiten gut liberein. W. Kein (Wien)

OxenBURGH, M. S. and A. M. SnosweLL: Use of molar growth yields for the evaluta-
tion of energy-producing pathways in lactobacillus plantarum - J. Bacteriol. 88, 913—
914 (1965) - Dept. Biochem., School of Biol. Sci., Univ. of New South Wales, Kensington

Pato, M.: Bestimmung des Zeitpunktes zur Beendigung der Mostgirung zum Erhal¢
von Siifiweinen (port. m. engl. u. franz. Zus.) - Vinea et Vino Port. Doc., Ser. (Lissa-
bon) 2 (3), 1—17 (1964)

PrTROvVA, K.: Biologische Stabilisierung unserer Weine mit Pyrokohlensiurediithyl-
ester (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 14 (4), 30—34 (1965)

Peynaup, E., G. GuimserTEaU und J. Brouin: Die Loslichkeitsgleichgewichte von Kal-
zium und Kalium in Wein - Mitt. Klosterneuburg A 14, 176—186 (1964) - Stat. agron.
et oenol., Bordeaux

Die Verff. haben 34 Bordeaux-WeiBweine, die infolge zweijdhriger Flaschenlagerung und
Ausscheidung von Tartratnieserschldgen hinsichtlich der Loslichkeit von neutralem Cal-
ciumtartrat und Kaliumbitartrat als im Gleichgewicht befindlich angesehen werden konn-
ten, eingehend analysiert und versucht, Beziehungen zwischen den Gehalten an Calcium
und Kalium einerseits und den ilibrigen Weininhaltsbestandteilen andererseits aufzufinden.
Es zeigte sich. daB3 die die Loslichkeit von Tartraten verbessernden Faktoren (mineralische
Anionen und organische Anionen aufler Tartrat) gegeniiber den ldslichkeitsvermindernden
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Faktoren (Alkoholgehalt, Gehalt an neutralem und saurem Tartrat) dominieren. Der 16s-
lichkeitsverbessernde Einfluf3 flir Calcium und Kalium war in erster Linie auf die mine-
ralischen Anionen, insbesondere auf das Sulfatanion zuriickzufiihren. Es bestand eine di-
rekte Beziehung zwischen der Menge dieser Anionen und den Gehalten an Calcium und
Kalium. Unter den ldslichkeitsverbessernden organischen Anionen diirften die Gehalte
an Apfelsdure und Milchsidure eine wichtigere Rolle spielen als die der anderen organi-
schen S&uren. Eine Beziehung zwischen den Gehalten an Calcium und Kalium und den
Gehalten an neutralem und saurem Tartrat bestand nicht. Obwohl zu erwarten gewesen
wire, daB sich der 16slichkeitsverringernde EinfluBl von Alkohol auf Tartrate bemerkbar
machen wirde, war eine Beziehung zwischen dem Alkoholgehalt und den Gehalten an
Calcium und Kalium nicht festzustellen, sogar bei Ausschaltung des Sulfatfaktors. Ein
loslichkeitsverbessernder Einflufl durch andere Kationen, vor allem durch Magnesium und
Natrium, die 16sliche Tartrate ergeben, war nicht zu beobachten. Aufgrund ihrer Unter
suchungen halten es die Verff. flir wenig wahrscheinlich, anhand einer Gesamtanalyse
und einfacher Berechnungen das spidtere Verhalten eines Weines in der Flasche bezliglich
TFartratausfiallungen voraussagen zu kénnen. W. Postel (Frankfurt)

M. MIKROBIOLOGIE

Armma, K., Ocivo, S., Yano, K. and Tamura, G.: Studies on utilization of hydrocarbons
by yeasts. 1. Studies on cultural conditions of yeasts - Agr. Biol. Chem. 29, 1004—1008
(1965) - Dept. Agr. Chem., Univ., Tokyo

Bocker, H.: Untersuchungen iiber die Bedeutung mineralischer Faktoren fiir den
biologischen Sdureabbau im Wein - Zbl. f. Bakteriol., Parasitenk., Infektionskrankh.
u. Hyg. 118, 249—264 (1964) - Inst. f. allgem. Bot., Jena

Im Durchflufiverfahren wurden mit der H+-Form des Kationenaustauschers Wofatit KPS
200 vier verschiedene Weine entascht. Dadurch sank der pH-Wert der Weine auf < pH 2
und es erfolgte kein Sdureabbau; auch eine Verminderung der Aciditdt mit NaOH oder
XOH bewirkte keine Abnahme der Apfelsdure. Bei Zusatz eines Gemisches von Na, K und
Ca erfolgte ein geringer und bei Zusatz von Na, K, Ca und Mg ein rascher Sdureabbau,

wodurch die Bedeutung der Kationen fur den Siureabbau bestdtigt wird. — Infolge des
Kationenaustausches wurese der Stickstoffgehalt der Weine betrichtlich verringert, was je-
doch den bakteriellen Sdureabbau nicht beeinfluflte. F. Radler (Mainz)

Dawson, P. S. S.: Dynamic aspects of growth and metabolism in Candida utilis
Nature 210, 375—380 (1966) - Prairie Reg. Lab., Saskatoon, Saskatchewan

FeLpueM, M. E.,, AvcusTin, H. W. und Horumany, E.: Uber die Wirkung von 2-Desoxy-
D-Glucose auf Atmung und Adenylsiuresystem von Hefezellen - Biochem. Z. 344,
238—255 (1966) - Physiol.-chem. Inst., Med. Akad., Magdeburg

GroMmsITZA, K.-W.: Nachweis und Funktion der Indolylbrenztraubensiure im Tryp-
tophanstoffwechsel der Hefen - Ber. dt. bot. Ges. 78, 83—87 (1965) - Pharmakognost.
Inst., Univ., Bonn

MinArik, B. und Kockovia-KraTtocHviLovi: Beitrag zu der taxonomischen Zugehorig-
keit einiger Weinhefen und verwandter Arten (tschech. m. dt., engl. u. russ. Zus.)
Kvasny Prumysl (Prag) 12, 13—15 (1966)

Moart, A. G. and Aumap, F.: Biosynthesis and interrelationships of amino acids in
yeast - Wallerstein Lab. Comm. 28, 111—136 (1965) - Dept. Microbiol.,, Hahnemann
Medical Coll., Philadelphia, Pa.

Motoc, D. und Dmvmitriu, C.: Einige biochemische und morphologische Anderungen
der Hefen unter dem Einflufl der Antibiotika (rum. m. dt., engl. u. franz. Zus.) - Ind.
Alim. (Bukarest) 17, 5—12 (1966)
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NorpaeEmM, W.: Das Stoffwechselverhalten von Géirhefen unter cytostatischen Bedin-
gungen : Brauwiss. 19, 67—71 (1966) - Inst. Org. Chem., Berlin-Adlershof

NorpstrROM, K.: Formation of esters from acids by brewer’s yeast: formation from
unsaturated acids - Nature 210, 99—100 (1966) - Royal Inst. Technol., Stockholm

Nycaarp, A. P.: Yeast lactic dehydrogenases in respiratory induction - In: Wricur,
B.: Control mechanisms in respiration and fermentation - Ronald Press Co., New
York, 27—46 (1963)

OuLMEYER, P. und Fritz, U.: Girungs- und Atmungswirme bei anaerober und aerober
Vermehrung von Hefen - Z. Naturforschg. 21b, 175—180 (1966) - Leibniz Kolleg.
Univ., Tiibingen

Pana, N. und OaNcea, I.: Studium der Dynamik des Stoffwechsels der organischen
Sduren aus Weinhefen (rum. m. dt., engl. u. franz. Zus.) - Ind. Alim. (Bukarest) 17,
72—176 (1966)

Die aus einem Weinberg isolierten 12 Hefen konnten Apfel-, Wein- und Zitronensidure in
Wein nicht abbauen. Essig- und Milchsdure werden von 11 der Stdmme als C-Quelle assi-
miliert, von einer Hefe, die nur schwach gart, jedoch nicht. Der Sdureabbau ist also ein
Stammesmerkmal. Der Saureabbau ist desto ausgeprédgter, je stdrker die Gérintensitat
jst. Nach 25 d Kultur haben einige Stidmme 2,55 g/l Essigsdure und 2,25 g/l Milchsdure as-
similiert. Solche Verfahren kénnen zur Verbesserung von Wein mit zu hohem Gehalt an
Essig- und Milchsdure verwendet werden. Verff. halten das Vorhandensein eines doppelten
Metabiosephdnomens fiir erwiesen: Erst garen Hefen, dann bauen Bakterien Apfelsdure zu
Milchsédure ab, die schlieBlich von den Hefen assimiliert wird. Deshalb sollte man es ver-
meiden, fertig vergorene Weine auf der Hefe stehen zu lassen. S. Windisch (Berlin)

Porova, L. S.: Production of polyploids in different Candida species with the help
of mitotic poisons (russ. m. engl. Zus.) - Mikrobiologija (Moskau) 35, 271—278 (1966)

SINGER, T. P., GrRecoLiN, C. and Cremons, T.: The nature, mechanism of action, and
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