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A. ALLGEMEINES

AnoxyMm: Zusatzverordnung zum EWG-Weinbaukalaster - Dt. Wein-Ztg. 100, 196—
198 (1964)

AnonyM: Endgiiltige Festsetzung der Weinbaugebiete - Osterr. Weinztg. 19, 7 (1964)

AnonyM: Anbaufliche und Weinertrag der Schweiz im Jahre 1963 - Schweiz. Wein-
ztg. 72, 79—83 (1964)

AnonYM: Memorandum der Bundesregierung zur Briisseler Qualititsweinregelung -
Dt. Wein-Ztg. 100, 33—-35 (1964)

AnonyM: Entwicklung der Getrinkeindustrien und des Getrinkeverbrauchs in der
Bundesrepublik - Branntweinwirtsch. 104, 77—79 (1964)

BercNER, K. G., D. StoLL und H. MieTHKE: Notiz iiber zwei Stuttgarter Weine aus dem
Jahre 1821 - Mitt. Klosterneuburg A 14, 33—35 (1964)

Bietrr, O.: Wein und Dichtung (span.) - Vinas y Frutas (Buenos Aires) 59, 57—62
(1963)

CstRros, J.: Die Lage der Rebenkultur und der Weinerzeugung der Welt (ung.) - Bor-
gazdasag (Budapest) 11, 123—125 (1963) und 12, 1—3 (1964)

HeLLER, P.: Kostbare Trinkgefifie - Dt. Weinbau-Kal. 15, 167—176 (1964)

Jaursmes, P.; Réglementation des traitements des vins et des produits oenologiques
Ann. Technol. Agric. 12, Sonderh. 1, 407—415 (1963) - Fac. Pharm., Montpellier

JiMENEZ CUENDE, F.: Weinbau in Portugal (span). - Agricultura (Madrid) 33, 148—152
(1964)

Kriewg, H. und A. Anastawi: Ein Vergleich von Hybridenweinen mit Weinen von
europdischen Edelreben - Wein-Wiss. 19, 113—126 (1964)

VareLs, G. und O. MoreirRas-VARELA: EinflufB des Weines auf Verdaulichkeit und
Diitenergie\;zert (span.) - An. Bromatol. (Madrid) 15 (1), 5—17 (1963) - Lab. Fisiol.
Animal, Univ., Granada

B. MORPHOLOGIE

AspuL KHADER, J. B. M. Mp. and V. N. Mapuava Rao: Pollen morphology of some cul-
tivated fruits - Madras Agricult. J. 51, 54—56 (1964)

BurstrOoM, H. G. and C. Opunorr: Vegetative anatomy of plants - Svenska Bokfor-
laget, Stockholm, 149 S. (1964)

HecepUs, A.: Messung der Blattoberfliche bei Weintrauben (ung. m. franz. u. russ.
Zus.) - Jb. Forschg.-Inst. f. Ampelologie, Budapest 12, 171—181 (1963)
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PHiLirson, W. R. and E. E. BaLrour: Vascular patterns in dicotyledons - Bot. Rev.
29, 382—404 (1963) - Univ. Canterbury, Christchurch

RivaLrs, P. et R. Assar: Sur un entre noeud relativement court occupant sur les ra-
meaux de vigne la 10¢, la 11¢, oun la 12¢ positien - Prog. Agric. Vitic. 80 (24), 316
(1963)

C. PHYSIOLOGIE

ALCALDE, A. J.: Einflufl der Bespritzung mit Gibberellinsiure auf die Trauben der
Sorte Pinot Gris (span.) - IDIA (Buenos Aires) 187, 77—80 (1963)

Bapour, C.: Observations faites en 1963 sur les essais de traitement des carences en
fer - Vigneron Champenois 85, 121—129 (1964)

Bapour, C.: Le rougissement des vignes dans le secteur de Verzeney - Vigneron
Champenois 85, 50—56 (1964)

Besse, D. und B. GoTz: Chemische und histologische Analysen von Blittern der Re-
be Vitis viniferia L. aus Kulturen mit verschiedenem Nihrstoffgehalt des Bodens -
Wein-Wigs. 18. 533—548 (1962) - Staatl. Weinbauinstitut, Freiburg (Brsg.)

Reben (Vitis vinifera L.) der Sorte Silvaner wurdern in MitscherlichgefdBen in Quarzsand
gezogen, welchem wechselnde Mengen an Nidhrstoffen zugesetzt wurden. Die Versuche lie-
fen im Gewdchshaus. Untersucht wurden die Rebblitter auf N, K, Ca, P, Mg und B so-
wie auf reduzierende Zucker- und Aminosduren. Die Bestimmung der Elemente erfolgte
nach gebrduchlichen Methoden, die Aminosduren wurden mit Hilfe der Diinnschichtchroma-
tographie ermittelt. AuBerdem wurden noch histologische Untersuchungen durchgefiihrt,
d. h. es wurden die Dicken der einzelnen Blattbestandteile ermittelt. Letztere Untersu-
chungen erbrachten groBle Unterschiede zwischen Gewdidchshaus- und Freilandreben, aber
nur geringen EinfluB der Uber- oder Mangelernihrung mit einzelnen N&hrstoffen. — All-
gemein zeigte sich, daf3 ein steigendes Angebot von Nadhrstoffen auch einen erhéhten Ge-
halt in den Blédttern zur Folge hatte. Daneben ergaben sich Beziehungen zwischen dem
Angebot eines Ndhrstoffes und dem Gehalt an anderen. Es erwies sich u. a., da3 eine Man-
gelversorgung an N, P oder Mg zu einem stark erhdohten Borgehalt fiihrt, wdhrend die
gleiche Uberversorgung keinerlei Auswirkungen zeigte. Aus den umfangreichen Ergebnis-
sen zogen die Verff. den SchluB3, daB3 die Blattanalyse die Erkennung der Ursachen von
physiologischen Storungen erlaube, allgemein es aber nicht ermdégliche, Riickschliisse auf
die Dilingerbediirftigkeit zu ziehen. — Der Gehalt an reduzierenden Zuckern wurde von der
Niahrstoffversorgung ziemlich stark beeinfluf3t. Mit Ausnahme der Mg-Uberdingung zeig-
ten alle Uber- oder Mangelversorgungen einen stark erhdhten Gehalt. — Der Gehalt an
Aminosiduren wurde durch Uberversorgung mit N und K erhoht, gleiches gilt z. T. auch
fir B. Andere Einflisse sind unsicher. (Den mit Nadhrstoffen versetzten Quarzsand als
Boden zu bezeichnen, diirfte nicht angebracht sein, Ref.) O. Siegel (Speyer)

BLaHa, J.: Influence of gibberellic acid on the grapevine and its fruit in Czecho-
slovakia - Uber den Einflu3 der Gibberellinsdure auf die Weinrebe und ihre Frucht
in der Tschechoslowakei * Amer. J. Enol. Vitic. 14, 161—163 (1963) - Vini-viticultural
Res. Center, Muténice, CSSR

Die Anwendung der Gibberellinsdure als Mittel zur Lockerung der Trauben- und Ertrags-
steigerung ist unter den weinbaulichen Verhiltnissen der Tschechoslowakei flir kernhal-
tige Traubensorten im Gegensatz zu den kernlosen Traubensorten Californiens nicht zu
empfehlen. G. Bosian (Neustadt/Weinstr.)

Bosian, G.: Der Peltier-Effekt im Einsatz zur Kiivettenklima-Rcgulierung - Ber. dt.
bot. Ges. 77, 22—23 (1964)
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BosiaN, G.: Assimilation und Transpiration im Hell-Dunkel-Versuch mit klimati-
sierten Kiivetten im Freiland - Ber. Dt. Bot. Ges. 76, 407—413 (1963) - L.d. Lehr- u.
Forschg.-Anst. f. Wein- u. Gartenbau, Neustadt

Die Transpirations- und Assimilationskurven von Riesling-Blidttern (gepfropft auf Kobe:
5 BB) verlaufen im Hellversuch parallel. Im Dunkelversuch haben die Transpirationskur-
ven denselben Verlauf wie im Hellversuch. Die Atmungskurve hingegen verlduft mit ih-
ren Maxima und Minima spiegelbildlich zu den Transpirationskurven. Da zwischen der
Licht- und Temperaturkurve ein Parallelismus besteht, gibt es auch einen Parallelismus
zwischen den Transpirationskurven (Hell- und Dunkelversuch) und der Temperaturkurve.
Der bestimmende Faktor der Transpiration ist daher die Temperatur, nicht das Licht. Da
der Stomatazustand nicht von der Temperatur abhidngig ist, kann auch die Transpiration
nicht vom Stomatazustand abhédngig gemacht werden. B. Kiss (Baia Mare/Rumaénien)

BusTarrer, J.: L’eau et la production végétale - Inst. Nat. Rech. Agron. Paris, 455 S.
(1963)

Fazinié, N.: Untersuchung iiber die Fruchtbarkeit zweistockiger Spalierreben (jugosl.
m. franz. Zus.) - Agronomski Glasnik 13, 526—533 (1963)

GEISTER, G.: Art- und sortenspezifische CO,-Assimiiationsraten von Reben unter
Beriicksichtigung wechselnder Beleuchtungsstirken - Mitt. Klosterneuburg, A 13,
301—305 ( 1963) - Forschg.-Inst. f. Rebenziichtg. Geilweilerhof, Siebeidingen

Zur Uberpriifung sortentypischer Assimilationsintensitdten wurden vom Verf. Tagesas-
similationsbestimmungen mit dem Infrarotschreiber an Topfpflanzen bei kiinstlicher Be-
leuchtung (400 W HPL-R-Quecksilberdampflampen) durchgefiihrt. Bestimmt wurden mitt-
lere Tages- und Hochstwerte. Zur Feststellung der Kompensationspunkte wurden Licht-
kurven aufgestellt. Es wurden Assimilationsraten im Bereich von 5,45 mg CO,/100 ecm*h
fur Vitis labrusca und 10,43 mg CO,/100 cm*h flir V. rupestris gemessen. Die Kompensa-
tionswerte lagen zwischen 300 Lux fir V. riparia und 1500 Lux fir V. labrusca. Lichtsatti-
gungswerte wurden unter den Bedingungen Kkiinstlicher Beleuchtung zwischen 10 000 Lux
(V. riparia) und 30 000 Lux (V. rupestris) bestimmt. G. Bosian (Neustadt/Weinstr.)

GoLODRIGA, P. et CuE Pou-tcHao: La précocité de la vigne et quelques indices biologi-
ques (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod. i Winograd ,Ma-
garatsch“, Ser. Winogradarstwo 12, 74—83 (1963)

HanNEMANN, W.: Der Einflu3 der einzelnen Boden- und Nihrstoffverhiltnisse auf
die Ausbildung der Wurzeln und das Wachstum der Reben - Dt. Weinbau-Kal. 15,
102-—107 (1964) - Pfdlz. Landwirtsch. Unters.- u. Forschg.-Anst., Speyer

HartMAIR, V. und H. HosL: Versuche zur Gibberellinwirkung auf Reben - Mitt.
Klosterneuburg A 13, 124—133 (1963) - Vers.-Anst. f. Wein- u. Obstbau, Kloster-
neuburg

Das Bespriihen ljdhriger Topfreben mit Gibberellinsdure fiihrte zu einer Stimulation des
Triebldngenwachstums und der Wurzellinge sowie zu einer Erhohung des Sprof- und
Wurzelgewichtes. Die quantitativ schwéchste Reaktion zeigte die Sorte Veltiner Rot, am
empfindlichsten reagierte der Rheinriesling. Bei Pfropfreben (Rheinriesling auf Kober
5 BB) wurde mit dem Gibberellin-Pridparat Gibboe ein besseres Kalluswachstum erzielt
(bepinseln der Veredelungsstelle mit 0,12 und 0,2% Gibboe). Gleichzeitig wurde der Knos-
penaustrieb um wenige Tage verzogert. Weitere Gibberellinreaktionen waren: Beschleu-
nigtes Aufblithen, Verldngerung der Traubenidste und mit Ausnahme von Veltiner Rot ein
vom Zeitpunkt der Gibberellinanwendung abhingiges Verrieseln der Bliitenstédnde. Eine
Gibberellinbehandlung flihrte im Folgejahr allgemein zu einer Reduktion der Triebzahl
und Fruchtbarkeit. G. Alleweldt (Geilweilerhof)



281

Hirovasu, T. and H. TeraMmi: Nutritional and physiological studies on grapevines,
VI. Translocation and distribution e¢f °’F and **Ca (jap. m. engl. Zus.) - Erndhrungs-
und physiologische Studien an Reben. VI. Verlagerung und Verteilung von

2P und #°Ca - J. Jap. Soc. Horticult. Sci. 32 (2), 85—90 (1963

Reben der Sorte Black Queen wurden nach der Bliite in einem Wasserkulturversuch pe-
riodisch radioaktiver Phosphor bzw. Calcium verabfolgt. Durch einmalige Untersuchung
von Pflanzenproben wurde die Verteilung der genannten Elemente in den verschiedenen
Teilen der Reben festgestellt. In einem zweiten Versuch wurden die Nahrstoffe wahrend
der Bliite gegeben und die Pflanzenteile zu verschiedenen Zeiten untersucht. — Die Er-
gebnisse zeigten, daB die Verteilung der Nahrstoffe vom Anwendungszeitpunkt abhingig
ist. Eine hohe Aktivitat wurde in den Traubenkernen gefunden, wenn die Reben frith mit
den radioaktiven Elementen versorgt wurden, widhrend eine spédtere Gabe sich hauptsich-
lich in den Bliattern und Wurzeln manifestierte. — P wurde aus &dlteren Bldttern zu der
Triebspitze transportiert, wo ein reger Stoffwechsel herrscht, widhrend Ca in diesen Blat-
tern verblieb. — Autoradiographien zeigten eine starke Ablagerung von P in den Blatt-
adern, wahrend Ca im Mesophyll verteilt war. Diese Erscheinung steht in Zusammen-
hang mit den verschiedenen Rollen, welche die genannten Elemente in der Rebe spielen.
O. Siegel (Speyer)

HucLin, P. und J. BaLtHAzARD: Vorldufige Beobachtungen iiber das Verrieseln des
Muskat-Ottonels - Rebe und Wein 16, 126—130 (1963) - Vers.-Anst. f. Weinbau- u.
Kellerwirtschaft, Colmar

Das Verrieseln kann verschiedene Ursachen haben, deren Beweisfiihrung jedoch noch
keineswegs endgiiltig und eindeutig gefiihrt werden konnte. Verff. heben besonders 2
Grinde fir das Verrieseln heraus: das ,konstitutionelle Verrieseln*, das auf Befruchtungs-
storungen zurilickzufiihren ist, und das ,physiologische Verrieseln* das auf Ernahrungs-
storungen fuBt. Verff. nehmen benachteiligte Erndahrung der Inflorescenzen durch Assi-
milate filir das Verrieseln an und versuchen diese Méadngel durch ,Ringeln“ zu beheben. Der
Ringelungsvorgang wird durch Abbildungen erklart, eine Spezial-Ringelungsscheere wird
abgebildet. Die Versuchsergebnisse sprechen fiir die Verff. und das Ringeln als wirk-
samste GegenmafBnahme zum Verrieseln. Es wird jedoch von Verff. empfohlen, diese
Versuche zu wiederholen, da ihnen selbst nur einjahrige Ergebnisse vorliegen.

G. Bosian (Neustadt/Weinstr.)

JuLLiagrp, B.: Influence du bourgeon sur la rhizogenése des boutures de vigne (Vitis
vinifera L.) - EinfluB der Knospe auf die Bewurzelung von Stecklingen der Rebe
(Vitis vinifera L.) - C. R. hebd. Acad. Sci. 257, 3200—3203 (1963) - Stat. Rech. Viticole
et Oenol.,, Colmar

Nach der Winterruhe geschnittene Stecklinge zeigten eine gute Bewurzelung. 70% der
Wurzeln wurden auf dem Sektor direkt unter dem Auge gebildet, wahrend sich die rest-
lichen 30% auf den librigen Abschnitt regelméaBig verteilten. Die Anzucht der Stecklinge
im Dunkeln brachte nur bei der Sorte Pinot gris eine Dezimierung der Wurzelzahl auf ca
die Halfte, wahrend die Verteilung mit der Kontrolle ilibereinstimmte. Durch Blendung der
Augen, teilweise und vollstandige Ringelung der Stecklinge, aber auch durch Entfernung
nur des Vegetationspunktes und Belassung eines Blattpaares wurde die Wurzelzahl stark
verringert und die Verteilung der Wurzeln am Steckling beeinflu3t. Durch die Behandlung
geblendeter Stecklinge mit Naphthylessigsdure (NES 10—) konnte die Zahl der Wurzeln er-
hoht werden, erreichte aber nicht die Kontrolle. Wurde NES mit Watte direkt auf die
Wunde des geblendeten Auges gegeben, war die Insertion der Wurzeln dhnlich wie bei der
Kontrolle, widhrend die Behandlung auf der Schnittflache oberhalb des Nodiums eine Sto6-
rung dieser Verteilung zur Folge hatte. — Auf Grund weiterer Untersuchungen mit Varian-
ten, bei denen die Knospen erst beim Aufbrechen oder nach 8 bzw. 15 d nach dem Austrieb
entfernt wurden, wird geschlossen, da3 der wurzelbildende Stimulus in der Triebspitze und
nicht in den Blattern produziert wird. Seine Bildung beginnt mit dem Schwellen der Knos-
pen und hélt zumindest 3 Wochen an. H. Erlenwein (Geilweilerhof)

Kararian, T. G., M. A. DrsocLav et M. V. Davypova: L’influence de la gibbérelline
sur le rendement de divers cépages (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno-Issled
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Inst. Winod. i Winograd. ,Magaratsch“, Ser. Winogradarstwo 12, 100—127 (1963)
Allruss. Wiss. Forschg.-Inst. £. Onolog. u. Weinbau ,,Magaratsch“, Jalta

Im Laufe von 3 Jahren (1959-61) wurde der EinfluB3 der Gibberellinsdure auf den Trauben-
ertrag und die -qualitat in der Umgebung von Jalta untersucht. Gibberellinsdurelésungen
der Konzentrationen 5 bis 100 mg/l wurden vor der Bliite (Eintauchen der Inflorescenzen
in die Losung), zu Beginn des Traubenwachstums und wéahrend des Reifens (Besprihung
der Trauben) angewendet. In anderen Versuchen wurde das Gibberellin in einer Kupfer-
kalkbrithe aufgelost oder mit Schwefel vermischt und appliziert. Die samenlosen Sorten
Korinka und verschiedene Kischmisch-Sorten (opt. Konz. 50—100 mg/l) wiesen nach der
Behandlung immer eine bedeutende Beerenvergréfierung und Traubengewichtssteigerung
auf; das bedeutete eine Ertragserhéhung um 50-—-200%. Bei der Schwarzen Korinka wurde
dabei unter dem Einflu3 von 100 mg/l1-Gibberellin die Beerenanzahl in einer Traube herab-
gesetzt (von 600 auf 200); dennoch stieg das Gesamtgewicht der Traube an. Bei anderen
samenlosen Sorten (Askeri, Korza Kischmisch) libte Gibberellin nur einen geringen Einflufl
aus: sie erzeugen wahrscheinlich eigene gibbereliindhnliche Stoffe, so daB bei diesen die
Anwendung von Gibberellin keine eindeutige Wirkung hat. Bei Sorten mit ¢ Blitenstadn-
den (Tschausch, Bikan, Nimrang), ersetzt Gibberellin (opt. Konz. 25 mg/l) in gewissem
MaBe die Bestdubung. Dabei entwickeln sich Trauben mit groBlen, meistens samenlosen
Beeren. Ausreichende Feuchtigkeit und Nahrstoffversorgung bilden die Bedingung flr die
glunstige Beeinflussung. Bisexuelle Sorten (Alburla, Winter-Katalon), die normal Samen
bilden, reagieren meist negativ: sie bilden sehr lockere Trauben mit kleinen Beeren. Eine
Ausnahme bilden die Sorten Royal Vignard und Karaburnu, welche unter dem Einfiufi von
Gibberellin groBere, teilweise samenlose Beeren bilden. Im allgemeinen bewirkt die Gib-
berellinsdurebesprithung ein rascheres Reifen und einen héheren Zuckergehalt.

J. Catsky (Prag)

KosayasHi, A., M. Kurerant and H. Oro: Effects of soil moisture on the growth and
nutrient absorption of grapes Die Wirkungen der Bodenfeuchtigkeit auf Wachs-
tum und Néahrsteffaufnahme von Reben - J. Jap. Soc. Horticuit. Sci. 32 (2), 1—8
(1963) - Coll. Agricult., Kyoto Univ.

Die Reduktion der Bodenwasserkapazitat von 72—83% auf 35—48% filihrte bei vegetativen
(2jdhrigen) und fruchtenden (3jahrigen) Pflanzen der Sorte Delaware zu einer Verringe-
rung des Triebldngenwachstums auf 27—28%, des Sprofigewichtes auf 32—3™/,, der Assi-
milation auf 30% und der Transpiration. Beginn der Bliite und Fruchtansatz verminderte
sich mit zunehmender Bodentrockenheit, ebenso das Beerenwachstum. Bei den fruchten-
den Pflanzen fiihrte die geringe Wasserkapazitat des Bodens zu einem vorzeitigen Ab-
sterben der ganzen Pflanze, wahrend bei den vegetativen Reben die basalen Bldtter vor-
zeitig abfielen. UnbeeinfluBt von der Wasserversorgung blieb der Blattgehalt (bezogen
auf das Trockengewicht) an N, K, P und Ca, hingegen war mit abnehmender Wasserver-
sorgung ein abnehmender Mg-Gehalt (0,462—9,478% auf 0,231—0,118%) verbunden. Der be-
obachtete friithe Blattfall der trocken kultivierten Pflanzen wird als Ausdruck eines Mg-
Mangels gewertet. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Kogcrvnikov, K.: Sur les méthodes du prognostic de I'affection de la chiorose des vig-
nobles sur le terreaux caloaires (de carbonate). (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nau-
tschno-Issled. Inst. Winod. i Winograd ,,Magaratsch*,Ser. Winogradarstwo 12, 155—
168 (1963)

Kezma, P.: Die bliitenbiologischen Grundlagen der Fruchtbarkeit und der Selektion
der Rebe (ungar.) - Akadémiai Kiadd, Budapest, 494 S., 345 Abb. (1963)

Nach einem Uberblick iiber die Bliitenbiologie der Weinrebe werden die Ergebnisse eige-
ner, seit 1948 laufenden Arbeiten in dieser grofen Monographie mitgeteilt. Der Verf. fand
bei der Sorte Kadarka (und auch bei einigen anderen Sorten) eine Reihe von verschiede-
nen Bliitentypen bzw. -variationen, die z. Teil normal (§ und &), z. Teil aber teratologisch
ausgestaltet sind. Die abnormalen Blutenvariationen sind durch eine tiefgriine Farbe (in
Knospenzustand), einen reduzierten Bliitenstiel und eine unregelmiBige Entfaltung ge-
kennzeichnet. Auch einige Bllitenteile und die Pollenkorner sind schwach oder stark de-
formiert. Zwischen den normalen und den teratologischen Bliitengruppen kommen zahl-
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reiche Ubergangsformen vor, so da8 eine genaue Absonderung nur durch eine eingehende
anatomische und embryologische Untersuchung moglich ist. Die Kennzeichnungen der ein-
zelnen Bliitentype bzw. -variationen sind griindlich beschrieben und die morphologischen,
histologischen etc. Einzelheiten durch ca. 250 Abbildungen veranschaulicht. Die einzelnen
Bliitentype bzw. -variationen konnen auch selbstdndig eine Inflorescenz bilden, jedoch
befinden sich im allgemeinen die verschiedenen Bliiten in den Bliitenstdinden gemischt.
In diesen Fiallen zeigt die Verteilung der Bliitentype innerhalb eines Bliitenstandes und
auch an einem Stock eine stark oder schwach ausgepridgte Polaritdt bzw. Gradation. Von
den untersuchten Bliitentypen sind die am besten befruchtbar, jedoch konnen einige
andere, auch schwach teratologische Variationen Friichte bilden. In diesen Gruppen kommt
auch Parthenokarpie nicht selten vor. Nach den Bliitentypen variiert auch die Trauben-
form. Die Trauben der ;’ Type enthalten mehr Zucker als solche der anderen Type. Auch
die § Type geben Weine bester Qualitdt. Die Bliitentype der Stocke stehen mit der Blatt-
form in enger Korrelation. Auf Grund der Ausbhildung des Umrisses kann man vier Blatt-
formen unterscheiden. Die verschiedene Bliitentype bzw. -variationen tragenden Stocke
wurden auch biochemisch untersucht. Es wurde festgestellt, daB die Aktivitdl der Peroxy-
dase und Katalase in den Bldttern und Bliiten der teratologischen Type immer grofer ist,
als in solchen der normalen Type. Auch die Zusammensetzung der freien Aminosdure-
Fraktion zeigt einige qualitative Unterschiede (leider wurde zu diesen Versuchen eine
wenig entsprechende papierchromatographische Methode gewdhlt). Der Gehalt an N, P
und K der Pflanzenteile variiert auch, die Unterschiede sind aber wegen klimatischer,
bodenbiologischer usw. Griinden nicht so ausgeprédgt. Die Ergebnisse der komplexen Un-
tersuchungen geben eine Moglichkeit dazu, innerhalb der Sorte Kadarka 12, gut gekenn-
zeichnete, sog. Geschlechtsklontype zu unterscheiden. Der wertvollste derer ist der _i;j
Klontyp, der weitgehend vermehrt und die weniger produktionsfdhigen oder ganz ste-
rilen Klontype aus dem Kadarka-Anbau vollig ausgeschlossen werden miissen. In dieser
Weise wiirde es moglich sein, die Leistung der ungarischen Kadarka-Anlagen von 70 auf
100% zu steigern. Der Verf. meint, daB die Klontype von Kadarka aus dem Typ durch
Knospenmutation entstanden sind. Als erste Mutation betrachtet er die schwach & und
morphologisch ¢, die anderen konnten sich aus diesen schrittweise oder ohne Ubergang
entwickeln. Das Vorkommen der einzelnen Klontype hdngt in gewissem MaBle von den
Bodenverhdltnissen ab, und deshalb sind flir die Auslésung der Knospenmutationen 6ko-
logische, nicht aber genetische Faktoren verantwortlich gemacht. F. Sagi (Fertod)

Licut, R.: Vergleichende Untersuchungen iiber den Fruchtbarkeitskoeffizient (ju-
gosl.) - Agronomski Glasnik 13, 813—815 (1963)

MEYNHARDT, J. T. and A. H. MaLan: Translocation of sugars in double-stem grape
vines + Transport von Zuckern in zweischenkeligen Rebstocken - South Afr. J.
Agric. Sci. 6, 337—33& (1963) - Fruit and Food Technol. Res. Inst., Stellenbosch
Um nachzupriifen, ob die von den Bldttern gebildeten Assimilate nicht nur den né&chstste-
henden Trauben, sondern auch den Trauben an anderen Rebtrieben zugeleitet werden,
lieBen Verff. an zweischenkeligen Rebstdocken *CO; von einem Blatt des einen Schenkels
assimilieren. Der C-Nachweis in den Beeren beider Schenkel des Rebstocks erbrachte
den Beweis flir die Leitung der Assimilate auf dem langen Wege von einem Schenkel

liber die Verzweigungsstelle in den zweiten Schenkel hin zu den Trauben.
G. Bosian (Neustadt/Weinstr.)

RaNGUELOV, B.: Uber das Durchrieseln bestimmter Sorten (bulg.) Lozarstvo i Vinar-
stvo 12, 8—11 (1963)

Sirosi, D.: Untersuchung des Eisen-Mangan-Antagonismus mittels Blattanalyse mit
Bezug auf die Rebenchlorose (ung. m. franz. u. russ. Zus.) - Jb. Forschg.-Inst. f. Am-
pelologie, Budapest 12, 183—193 (1963)

SAULNIER-BLACHE, P.: Etude du développement du raisin. I. Croissance, accumulation
des protéines et respiration pendant le passage de la phase végétative a 1a matu-
ration - Untersuchung iliber die Entwicklung der Trauben. I. Wachstum, Protein-
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akkumulation und Atmung wihrend des Ubergangs von der vegetativen Phase
zur Reifung + Ann. Physiol. Végét. 5, 217—228 (1963) - Lab. Physiol. Végét., Stat.
Centr. Technol. des Produits Végét.,, Narbonne

Die statistische Erfassung zahlreicher Trauben ist nicht in der Lage, ein genaues Bild
der Verdnderung beim Erreichen des Reifestadiums einer einzelnen Traube zu geben. Man
kann dies dadurch umgehen, dal man ein gut charakterisiertes Stadium (T) nimmt und
die einzelnen Trauben danach einteilt. Mit Hilfe einer soichen statistischen Methode wird
das Wachstum, die Bildung von Proteinen im Perikarp und die Atmung (mit Warburg-
Apparat) gemessen. Im Zuge der Reifung (véraison) tritt eine deutliche Diskontinuitdt im
Wachtsum der Trauben und in der Atmung auf. Diese Diskontinuitédt lag 1961 Ende Juli,
1962 um den 10. 8. Dabei beginnt das Wachstum, das vorher nahezu erloschen ist, wieder
schlagartig. M. Bopp (Hannover)

SieveRs, E.: Hemmstoife im Rebholz und ihre Wirkungen - Dt. Weinbau-Kal. 15, 107
—113 (1964)

SIEVERS, E.: Untersuchungen iiber die wasserloslichen Hemmstoffe aus dem Schnitt-
holz der Weinrebe (Vitis viniferia L.). II. Zur Wirkung der Hemmstoffe auf Reben
verschiedener Entwicklungsstadien - Naturwiss. 50, 598 (1963) + Inst. f. Weinbau d.
Hess. Lehr- u. Forschg.-Anst. . Wein-, Obst- u. Gartenbau, Geisenheim
Die Zugabe von Rebholzspdnen zum Boden fiihrt bei Sdmlingen zu einer Triebldngen-
hemmung auf 55%, bei l-Augenstecklingen auf 75,6% und 2-Augenstecklingen auf 87,7%.
Zwischen der Holzgabe (0-403,2 g je Mitscherlich-Kulturgefd3) und dem Triebldngenwachs-
tum von Pfropfreben (Riesling auf 316 Gm) wurde ein Korrelationskoeffizient von r =
—0,93 und ein Regressionskoeffizient von bxy = —0,15 errechnet.
G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Stutz, E.: Biochemische Probleme aus Obst- und Weinbau. Eisen: Aufnahme und
Funktion - Schweiz. Z. f. Obst- u. Weinbau 73, 264—266 (1964) - Eidg. Vers.-Anst.,
Wadenswil

SzeGep], S.; Untersuchung des Wurzelsystems einiger Tafeltraubensorten (ung. m.
franz. u. russ. Zus.) - Jb. Forschg.-Inst. f. Ampelologie, Budapest 12, 133—154 (1963

TuriLL, W. B.: Vistas in botany — recent research in plant physiology + Pergamon
Press, London, 316 S. (1963)

WiLHELM, A. F.: Die Frostresistenz der Rebe in physiologischer Sicht - Wein-Wiss.
19, 1—11 (1964) - Staatl. Weinbauinst., Freiburg

ZIMMERMANN, J.: Zur Bestimmung des Wachstumsrhytmus von Unterlagen und
Pfropfreben als Test fiir Adaption und Affinitit - Wein-Wiss. 18, 117—124 (1963)

ZIMMERMANN, J.: Das Stammwachstum genetisch differenter Edelreiser auf der Un-
terlage berl-rip Kober 5 BB - Wein-Wiss. 19, 99—112 (1964) - Staatl. Weinbau-Inst.,
Freiburg

Der Stammaquerschnitt elfjdhriger Pfropfreben von pilzresistenten franzosischen Ertrags-
kreuzungen wird mit der als Unterlage dienenden Kober 5 BB verglichen. Als Kriterium
flir verschiedene Affintitdtseigenschaften wurde Stammgquotient und Stammbhistologie ge-
wihlt. Der Stammquotient gibt die relative GréB8e des Stammquerschnittes vom Reis an,
wenn der Querschnitt der Unterlage gleich 100 gesetzt wird. Als histologische Merkmale
gelten GroBe der GefdBle und deren Verteilung. Beide Merkmale zeigten sortenbedingte
Unterschiede. Sie beeinfluSiten mehr oder weniger stark Blattgroe und Blattstruktur, Er-
trag und Mostgewicht, Wachstumsrhythmus der Jahrestriebe sowie Frostempfindlichkeit.
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Weiterhin wird versucht, an Hand dieser beiden Merkmale die Beziehung zwischen Was-
serhaushalt und Leitungssystem zu kldren. Noch ist es statistisch gesichert nicht moglich,
auf Grund von Stammgquotient und -histologie allein die 6kologische Eignung von Sorten
zu bestimmen. H. Ambrosi (Stellenbosch)

D. BIOCHEMIE

BEeckMmann, H, and A. BeEvenuE: Microcoulometric gas chromatographic analysis of
grapes and cottonseed for chiorobenzilate residues - J. Agricult. Food Chem. 12, 183
—185 (1964) - Agricult. Toxicol. and Residues Res. Lab., Univ. of Calif., Davis

CuamBeRrs, T. C. and J. V. PossingHaMm: Studies of the fine structure of the wax layer
of sultana grapes - Untersuchungen iiber die Feinstruktur der Wachsschicht von
Sultana-Trauben - Austr. J. Biol. Sci. 16, 818—825 (1963) - Bot. School, Univ. Mel-
bourne, Parkville; Horticult. Res. Stat. C.S.I.R. O.,, Merbein

Die Oberfldchenstruktur der Wachsschicht von Sultana-Trauben wurde licht- und elektro-
nenmikroskopisch (Carbon-Replika-Technik) untersucht. Die Wachsschicht zeigt unregel-
mi&Big geformte, sich liberlagernde Pldttchen von etwa 0,1 x Breite. Die Oberfldchenstruk-
tur verschwindet nach dem Eintauchen der Trauben in eine Olemulsion, ein Verfahren, das
die Trocknung wesentlich beschleunigt. Durch Waschen mit Wasser wird die Trocknungs-
geschwindigkeit der Trauben normalisiert, und die Wachsplattchen erscheinen wieder im
elektronenoptischen Bild. Auf Grund der mikroskopischen Befunde wird eine Hypothese
zur Erkldrung der Wirkung der Tauchemulsion auf die Wasserdiffusion durch Verdnde-
rung der Kapillarstruktur der Wachsschicht diskutiert. F. Radler (Merbein, Victoria)

Cox, W. S.: Rapid determination of Guthion residues on crops - J. Assoc. Off. Agri-
cult. Chem. 47, 280—282 (1964) - Div. Waler Supply and Pollution Control, Atlanta,
Ca.

Enos, H. F. Jr. and D. E. H. Frear: Determination of residues of 0,0-dimethyl-S-(N-
methylcarbamoyolmethyl) phosphoroditioate (dimethoate) in fruits and forage
J. Agricult. Food Chem. 12, 175—177 (1964)

Hepin, P. A.: The separation of pyridoxine, pyridoxal, and pyridoxamine by a sul-
fonic acid ion exchange resin - J. Agric. and Food Chem. 11, 343—345 (1963)

KoLEsNIK, Z. V.: Sugar and amino content in grape grafts in connection with phy-
siological compatibility (russ.) - Fiziol. Rast. 10, 713—716 (1963) - Moldav. Sci. Res.
Inst. Hortic., Vitic. and Wine-Making, Kishinev

Im SprofBachsengewebe der Unterlagssorten Kober 5 BB, MG 101-14, Riparia Gloire und
Parthenocissus und der Kultursorten Chasselas (weiB3), Fetjaska, Riesling, Aligote und
Aleppo waren insgesamt 9 Zucker nachzuweisen (Glucose, Fructose, Saccharose, Maltose,
(Galactose und zwei unbekannte Substanzen). Mit Ausnahme von Parthenocissus wurde
noch Raffinose und nur in Kober 5 BB auch Stachiose festgestellt. Gehalt und Zusammen-
setzung veridnderten sich stetig wihrend des Vortreibens und des Wachstums in der Reb-
schule, wobei zunédchst Stachiose und Raffinose abnehmen, sodann Galactose und schlief3-
lich Maltose. Erst zum Vegetationsabschlu3 treten hohere Zuckerformen wieder auf, wobei
keine Differenzen zwischen dem Gehalt der Reiser und der jeweiligen Unterlagssorte
beobachtet wurden. Der Aminosduregehalt ist ebenfalls stdndigen Veridnderungen unter-
worfen. Er war am hochsten in der Pfropfkombination Chasselas/MG 101-14 und Aligote/
MG 101-14 und am niedrigsten in der Pfropfung Aligote/Riparia Gloire.

G. Alleweldt (Geilweilerhof)



286

Martrick, L. R., W. B. Rosinson, L. D. Weirs and D. L. Barry: Determination of methyl
anthranilate in grape juice by electron affinity-gas chromatography - J. Agric. and
Food Chem. 11, 334—2336 (1963) - N. Y. State Agric. Expt. Stat., Cornell Univ., Gene-
va, N. Y.

MEJANE, J.: L'acide sulfurique des alcools - Industr. Alim. Agr. 80, 1181—1187 (1963)

MippeLeM, C. H. van and R. E. Wartes: Gas chromatographic and colorimetric mea-
surement of dimethoate residues - J. Agricult. Food Chem. 12, 178—182 (1964) - Agri-
cult. Expt. Stat.,, Univ., Gainesville

NEeLsoN,R. C.: Screening procedure for organothiophosphate pesticide residues on
fruits and vegetables by microcoulometric gas chromatography - J. Assoc. Off. Agri-
cult. Chem. 47, 289—292 (1964)

Nysom, N.: Thin-layer chromatographic analysis of anthocyanidins - Physiol. Plant
(Kopenhagen) 17, 157—164 (1964) - Balsgard Fruit Breeding Inst., Fjalkestad

RisEREAU-GAYON, P.: Evolution des anthocyannes au cours du vieillissement des vins
rouges - Entwicklung der Anthocyane im Verlauf der Alterung der Rotweine - Ann.
Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1), 265—265 {1963 - Lub. Oenol. Chim. Agric.,, Bordeaux

Die Anthocyane erleiden beim Altern des Weines folgende Verdnderungen: 1. Hydrolyse
der Hetroside. Die Aglyca sind jedoch im Gegensatz zu denen von Flavonolen instabil
und lassen sich nicht fassen. Die Hydrolyse ist durch die natlirliche Sdure des Weines
bedingt, 2. Kondensation die zur Ausfdllung fiihrt. In gealtertem Wein lassen sich kolloidal
ausgefillte Farbstoffe durch Dialyse abtrennen, 3. Demethoxylierung. Die methoxylierten
Anthocyane (mit —OCHj-Gruppen) nehmen wéihrend der Alterung ab, wobei noch nicht
klar ist, ob sie bevorzugt kondensiert und daher ausgefidllt werden oder ob tatsédchlich
die Methoxylgruppen abgespalten werden. M. Bopp (Hannover)

ScHANDERL, H.; Phénomeénes d’oxydoréduction au cours de la maturation et du
vieillissement du vin et procédés pour le modifier - Bull. O. I. V. 37, 490—497 (1964)

SHiBaNUMA, C., H. Isum, T. Aovyama and K. Suirakawa: On the change of sugars, organic
acids and pectic substances during ripening of grapes - Techn. Bull. Fac. Horticult.
Chiba Univ. 11, 77—80 (1963)

SoMAATMADJA, D. and J. J. PoweRs: Anthocyanins. IV. Anthocyanin Pigments of Ca-
bernet Sauvignon Grapes - Anthocyanin. IV. Anthocyanpigment der ,Cabernet
Sauvignon“-Trauben - J. Food Sci. 28, 617—622 (1963)

Papierchromatographische Untersuchungen der mit Bleiacetat gefdllten HCl-Extrakte der
Beeren von Cabernet Sauvignon fiihrten zu folgendem Ergebnis: Die Haupt-Anthocyane
sind Delphinidin-3-Monoglucosid, Petunidin-3-Monoglucosid, Malvidin-3-Monoglucosid und
Malvidin-8-Monoglucosid mit Chlorogensdure acyliert. Aulerdem kam ein nicht identi-
fiziertes Anthocyan und Petunidin in geringer Menge vor. Die Identifizierung erfolgte
durch Chromatographie in mehreren Losungsmitteln (Butanol-Eisessig-Wasser 4 :1:5, Fo-
restal, Butanol — 2 N HCl 1 : 1, Eisessig — 12 N HCl — Wasser 15 : 3 : 82) und RF-Wertver-
gleich mit authentischen Proben, Reaktion auf Phosphormolybdédnsdure, Bestimmung des
Verhéltnisses E440,’Emax. Friher beschriebene Diglucoside wurden nicht gefunden.

M. Bopp (Hannover)

TANNER, H.: Phenolische Inhaltsstoffe des Obstes und der Trauben - Schweiz. Z. f.
Obst- und Weinbau 72, 607—612 (1963) - Eidg. Vers.-Anst., Wadenswil



287

TANNER, H., H. REnTscuLER und G. SEnn: Uber die Charakterisierung von Antho-
cyanfarbstoffen mittels Diinnschicht- Chromatographie - Mitt. Klosterneuburg A 13,
156—161 (1963) - Eidg. Vers.-Anst.,, Wadenswil

Die aus getrocknetem Pflanzenmaterial oder aus Flissigkeiten durch Extraktion bzw.
Bleifdllung isolierten Anthocyane werden diinnschichtchromatographisch mittels Kieselgel-
G-Platten aufgetrennt. Als neues Fliefmittel wird von den Verff. das Gemisch Ameisen-
sduredthylester : Methyldthylketon : Ameisensédure : Wasser =3:4 :1:2 empfohlen und dem
bewédhrten Patridge-Gemisch n-Butanol : Eisessig : Wasser = 4 : 1 : 2 gegeniibergestellt. Die
entwickelten Platten werden im Warmluftstrom getrocknet, mit einer 10%igen Lésung von
Oxalsdure in Aceton-Wasser (1 : 1) bespriiht, nachgetrocknet und unter der UV-Lampe (366
und 254 mu) ausgewertet. Die Rf-Werte sowie das Verhalten der Farbflecken im UV-Licht
werden fiir folgende Anthocyane bzw. Anthocyanidine mitgeteilt: Malvin, Cyanin, Pdo-
nin, Delphinin, Malvidinmonoglucosid, Cyanidin, Malvidin. Durch Besprithen mit einem
UV-durchladssigen Aerosol-Lack gelingt es, die Kieselgel-G-Schichten als Folien von den
Platten abzuziehen und durch Aufkleben einer Stiitzfolie in eine haltbare Form iiberzufiih-
ren. W. Postel (Frankfurt)

TscukuasseLl, T. J. und D. W. Kortajewa: Pigmente des Wurzelsystems der Rebe
(grus. m. russ. Zus.) - Soobtschenja Akad. Nauk Gruz. SSR 31 (1), 139—142 (1963)

WintTiNgliaM, C. P.: The chemistry of plant processes - Methuen & Co Ltd., London,
209 S. (1964)

E. WEINBAU

AicueLe, H.: Hinweise zum Frostschutz im Weinbau - Dt. Weinbau 19, 249—252 (1964)

ALEXANDER, D. McE. and R. C. Woopuam: The propagation of Sultana vines which
bear fruit in their first year - Vermehrungsverfahren fiir Stecklinge der Sultana-
Rebe, die bereits im ersten Jahre fruchten - J. Horticult. Sci. 38, 307—309 (1963)
Commonw. Res. Stat.,, Merbein

Fir die Durchfihrung mancher Experimente ist es von Bedeutung, schnell junge, frucht-
tragende Pflanzen zu gewinnen. Die Sultana-Rebe fruchtet nach den bisher iblichen
Vermehrungsverfahren erst im 2. Jahr. Verff. beschreiben eine Methode zur Gewinnung
von Jungreben, die bereits im ersten Jahr fruchten. Im spidten Dezember (Australien!)
werden die unteren 5. bis 7. Augen eines kraftigen Rebtriebes entfernt, an der Unterseite
des Triebes, unter den entfernten Augen, wird die Borke vom Trieb entfernt und um diese
Stelle ein Volldiinger enthaltendes Sand-Torf-Gemisch (1:2) mit einer schwarzen Plastik-
folie gewickelt. Die Wickel ist etwa 15 cm lang und 8 cm dick. Nach dem Blattfall 1463t
man nur drei Augen oberhalb der Wickel stehen, alle lUibrigen Augen nach der Rebspitze
zu werden entfernt. Beim Aufbrechen der Augen wird der bewurzelte Setzling vom Mut-
terstock getrennt und in eine Kulturlésung von 20 bis 25° C gestellt: NOa = 2,5; NH4 =0,25;
PO4 = 0,67, K = 0,83; Ca = 1,67; Mg = 0,5; Na = 0,41; SO4 =0,53; Cl =0,41 und Spurenele-
mente in ppm Fe =1; Mn = 0,09; Cu = 0,01; Zn = 0,01; B = 0,006; Mo = 0,003; Al = 0,001;
Ni = 0,001; Co = 0,001. Die beste Bliitenbildung und Fruchtung der Stecklinge wird erreicht,
wenn die Stecklingsbewurzelung gleich nach Bliitenbeginn gestartet wird. Wuchsstoffbe-
handlungen hatten nur geringen Erfolg. G. Bosian (Neustadt/Weinstr.)

ALMEIDA, J. L. F. pE: Quelques considérations sur les raisins de table au Portugal -
Vinea et Vino Port. Doc., Ser. 1 (Lissabon) 1 (4), 1—22 (1963)

Anonym: Italiens Weine von Nord bis Siid - Dt. Wein-Ztg. 100, 251—255 (1964)

AnonyMm: Der ruminische Wein - Rev. Vinicole Internat. 85 (116), 99—101 (1964)
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AxonyM: Ungarische Weine und Fruchtbranntweine - Rev. Vinicole Internat. 85
(116), 91—96 (1964)

ARUTJUNJAN, A. S.:  Verwendung von Diinger in den Weinbergen (russ.) - Winod.
Winograd. 1, 27—30 (1964)

Avupus, L. J.: The physiology and biochemistry of herbicides - Academic Press Inc.,
London (1964)

Bapour, C.: Nouvelles observations sur un essai de traitement de la carence cn
manganeése - Vigneron Champenois 85, 177—182 (1964)

Bapour, C.: Sur la détermination et les méthodes d’apport de la fumure minerale -
Vigneron Champenois 85, 157—164 (1864)

BaDoOUR, C.: Nouvelles observations faites en 1963 dans I’essai de fumure organique
d’Avize - Vigneron Champenois 85, 84—91 (1964)

Bapour, C.: Nouvelles observations sur un essai de traitement de la carence en
nobles de I’Aisne - Vigneron Champenois 85, 31—35 (1964)

Bastipg, A.: La plantation de la vigne et ses préparatifs - Potasse (Miihlhausen) 38
(311), 15—20 (1964)

Becker, H.: Uber Ziele und Moglicthikeiten der Unterlagenforschung im deutschen
Weinbau - Dt. Weinbau-Kal. 15, 95—101 (1964) - Forschg.-Inst. f. Reblausbek. u. Wie-
deraufbau, Neustadt (Weinstr.)

BERG, K.: Der Weinbau im Elsafl - Dt. Weinbau 19, 264—265 (1964)

BEssenAYy, G.: Cornas, petit village du Vivarais - Potasse (Miihlhausen) 38, 93—95
(1964)

BousaLs, D. et R. PisTre: Etat du probleme des vignes hautes a grand écartement
dans le Midi de la France apres le récolte 1963 - Progr. Agricole Viticole 81, 144—150,
173—180, 195—200 (1964)

BousaLs, D. et R. Pistre: Résultats de la deuxiéme année d’expérimentation des
vignes hautes a grand écartement dans I’Aude - Ergebnisse des zweiten Versuchs-
jahres mit Reben in Hochkultur im Departement Aude - Progr. Agric. Vitic. 80,
291—305 (1963) - Stat. Rech. Vitic., Centre Rech. Agron. du Midi, Montpellier

Obwohl die im zweiten Versuchsjahr stehenden Anlagen noch kein Urteil liber die Eig-
nung von Hochanlagen zulassen (Ref.), geben die Verff. Einzelheiten der Ertragsbildung
an. Die Hochkulturen verbliihten 1962 schlechter (weil spéter) als die Niederkulturen. Die
geernteten Traubenmengen waren deshalb bei der Hochkultur Grenach fast um die Half-
te geringer, wiahrend sie 1961 das Doppelte von denen der Vormalanlagen bhetrugen. Ahn-
liche Vergleiche werden fiir die Sorten Cinsaut, Carignan und Ugni blanc und fiur ver-
schiedene Lagen aufgefiihrt. Die Qualitdt der Trauben war in der Hochkultur bei gleich-
zeitiger Lese geringer als bei Niederkultur. Es wird angenommen, dafl dieser Nachteil
durch einen spidteren Lesetermin ausgeglichen werden kann. In allen Versuchsparzellen
war die Sdure bei den Mosten aus Hochkulturen hoher. E. Peyer (Wadenswil)

Branas, J.: Problemes de la viticulture des plaines - Progr. Agricole Viticole 81, 107
—113 (1964)
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Canuzac, P.: Comportement comparé de trois hybrides dans le Tarn en 1963 - Vi-
ticult. Nouvelle (Poitiers) 17 (189), 3—4 (1964)

CHaiparkuLow, G. I.: Usbekistan als Zentrum des Tafeltraubenanbaus (russ.) - Winod.
i Winograd. 8, 26—27 (1963)

CHAPKINE, G., E. BeLousova et E. Moxkrova: Les perspectives du developpement de ’ag-
riculture ayant une spécialisation avancé de la viticulture dans le district de
Bakhtchissarai de la région de Crimée (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno-Iss-
led. Inst. Winod. i Winograd ,,Magaratsch*, Ser. Winogradarstwo 12, 7—25 (1963)

CoetzeE, J. H. L.: 'The fertilization of grape vines - Die Diingung bei Reben - Wyn-
boer 32 (383), 20—21 (1963)

Allgemeine Anleitungen zur Verabreichung von Handelsdiingern, organischen Diingern
und von Griindiingung in sudafrikanischen Weinbergen werden gegeben. An Hand von
Tabellen werden die zu empfehlenden Mineraldlinger aufgezdhlt und deren reiner N&hr-
stoffgehalt, Loslichkeit und Preis angegeben. Es wird auf die Bedeutung von organischen
Diingern und der Griindlingung bei den allgemein humusarmen Boden des Kapweinbaues
hingewiesen. Ein Diingungsprogramm, bei welchem vor allem dem Kapwinterregen Rech-
nung getragen wird, schlieBt den Artikel ab. H. Ambrosi (Stellenbosch)

Cook, J. A. and H. L. MaLstrom: Correction of zine deficiency in California vine-
yards by soil treatment - Beseitigung des Zinkmangels in Weinbergen von Cali-
fornien durch Bodenbehandlung - Amer. J. Enol. Viticult. 14, 223—239 (1963) - Dept.
Viticult. and Enology, Davis

Schon 1930 wurde auf den Zinkmangel an Reben und Haselniissen verwiesen und die
,Kleinblattrigkeit* (little-leaf) als Symptom daflir angesehen. Leichte Béden haben einen
relativ hohen Fixierungsgrad flir Zink. Fast reiner Sand legt 170, sandiger Lehmboden
400 und schwere Lehmbdden 800 ppm Zn fest, wenn hohe pH-Werte vorliegen. Je nach
Schwere der Boden kénnen bis zu 2200 ppm Zn fixiert werden. Eine Behandlung des Bo-
dens mit ca. 340 kg Zinksulfat/ha beseitigte die Mangelsymptome fiir anndhernd 3 Jahre.
Eine andere Methode zur Beseitigung des Zinkmangels besteht im Anbohren des Stam-
mes und Einfiillen eines trockenen ZnSO4 bzw. im Einstecken eines Zinkstabes in den
Stamm oder Ast. Fiur die Rebenbestdnde wurden auch Sprithverfahren mit ZnSO; und
wissrigem Kalk vorgesehen. Auch wurde das angeschnittene Holz mit einer 10%igen
ZnSO4-Losung bestrichen. Weiter wurde ein Zinkchelat (Zn-EDTA = Zinkidthylendiamin-
tetraacetat) flir die Blattbespriihung verwendet. — Die ZnSO,-Versorgung iliber den Boden
und die Blattdiingung mit Zn-EDTA brachten Ertragserhohungen gegeniliber unbehandelt.
Wahrend in den ersten Jahren (1955/56) eine gewaltige Ertragszunahme vorlag, waren 1963
nur noch 11% M%hrertrag zu verzeichnen. Die little-leaf-Symptome waren verschwunden,
die Fruchtansidtze erhéht und die Beeren grofler. -— Ein Boden mit einem Gehalt an
Schluff + Ton von 22%, pH 6,9, K = 62, P = 2,0, Zn = 9,5 ppm fixierte nach 2 h 460 ppm Zn
aus einer ZnSO,-L6sung, aus dem Zn-EDTA nach 6 d nur 200 ppm Zink. Die Verfligbarkeit
des Zinks aus dem Zn-EDTA hédngt ab vom Austausch des Zn gegen Fe aus dem Boden.
Die Konzentration des Chelates, Bodenfeuchtigkeit, pH und Menge und Art des Tones
sind beeinflussende Faktoren des Um- und Eintauschvorganges. Eine Blattanalyse nach
9 Jahren wies noch einen héheren Zn-Gehalt in Weinbergen nach, die mit ZnSO4 behandelt
wurden. Die Auswirkung auf die Ernte war jedoch schon nach 3 Jahren beendet.

W. Hannemann (Speyer)

CosMmo, I.: Criteres de qualité des raisins de table - Bull. O. I. V. 37, 339—355, 453 —
475 (1964) Stat. Expt. Viticult. Oenoi., Conegliano

Cosmo, I.: Die Tafeltrauben in Italien. Gegenwirtiger Stand und Zukunftsaussich-
ten (ital.) . Riv. Viticult. Enol. 17, 3—23 (1964)
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Darmasso, G.: C'ulture de la vigne en collines - Bull. O. I. V. 37, 356—373 (1964)

Di6Fist, L.: Moderne Rebenerziehungsmethoden und die Qualitit der Weine (ung.
m. franz. u. russ. Zus.) - Jb. Forschg.-Inst f. Ampelologie, Budapest 12, 83—110 (1963)

Di6ris1, L.: Die Erbse als Zwischenfrucht in Weitraumanlagen (ung.) - Kertészet
és Szolészet (Budapest) 12 (21), 6—7 (1963)

In Weitraumanlagen konnen Erbsen in 200 cm breiten Parzellen zwischen den einzelnen
Rebenreihen als Zwischenfrucht angebaut werden. Je ein 50 cm breiter Bodenstreifen
rechts und links der Reben soll frei bleiben. Vorbedingung einer guten Erbsenernte ist
eine Herbstfrucht. Es empfiehlt sich, mit der Herbstfurche 200 dz‘'ha Stalldlinger sowie je
200 kg/ha an Superphosphat und 40er Kalisalz in den Boden zu bringen. Im Frithjahr soll
als Kopfdiingung 100 kg/ha Kalkammonsalpeter gegeben werden. — Die Erbsen werden
noch vor der ersten Spritzung der Reben grin geeerntet, bei glinstiger Witterung kann
man die Schoten zwei bis dreimal pfliicken. Spétestens nach dem dritten Pfliicken, aber
auf alle Fille mindestens zwei Wochen vor der Rebenbliite mufl der Erbsenbestand als
Griindiingung untergepfliigt werden. Vor dem Unterpfliigen soll eine erneute NPK-Diin-
gung erfolgen. — Da die Erbse weniger Griinmasse bringt als die liblichen Griindiingungs-
pflanzen und infolge wiederholten Anbaus Bodenmiidigkeit auftreten kann, ist es ratsam,
sie mit einer reichlich Griinmasse liefernden anderen Pflanze abwechselnd nebeneinander
anzubauen. Empfohlen wird ein Anbauverhiltnis von 2 :1. — Nach bisherigen Versuchs-
ergebnissen wird durch den Zwischenfruchtanbau nicht nur die Bodenfruchtbarkeit er-
halten und die Erosion vermindert, sondern es kénnen durch den Verkauferlos der Erb-
sen auch die jdhrlichen Arbeitskosten des Weinbaus gedeckt werden.

G. Farkasdi (Gie3en)

Fazini¢, N.: LinfluB3 verringerter Blattflichen auf den Ertrag und die Qualitit der
Trauben (jugosl. m. franz. Zus.) - Savremena Poljoprivr. (Novi Sad) 11, 712—728
(1963)

Mit 5,91 kg Trauben/Pflanze lag der Ho6chstertrag bei den auf 1 Laubblatt oberhalb der
distal inserierten Traube zuriickgeschnittenen Pflanzen (Weitraumanlage nach L. Moser,
Erziehungshohe 140 cm). Die vollbelaubten Vergleichspflanzen lieferten einen Ertrag von
nur 3,57 kg/Pflanze. Umgekehrt verhielt sich der Zuckergehalt: Er war mit 15,9% bei den
auf ein Blatt zurilickgeschnittenen Pflanzen am geringsten und mit 19,5% bei den Kontrol-
len am hochsten. Der Zuckerertrag/Stock war bei den Pflanzen mit 5 Blattern am hochsten
(0,75 kg) und am geringsten bei der Kontrolle (0,53). Bei den teilweise entlaubten und
zuriickgeschnittenen Pflanzen war ein geringerer Pilzbefall als bei den vollbelaubten
Kontrollen zu beobachten. M. Milosavljevié¢ (Belgrad)

Fazini¢é, N.: Einflufl verringerter Blattfliche auf die Entwicklung vegetativer Organe
der Weinreben (jugosl. m. franz. Zus.) - Savrema Poljoprivr. (Novi Sad) 11, 599—612

(1963)
In einer Weitraumanlage nach L. Moser wurde der Einflufl der Blattzahl/Trieb auf den
Holzertrag untersucht. Den hochsten Triebdurchmesser und das hodchste Triebgewicht mit
7,7 mm und 0,79 kg/Pflanze erbrachten die auf 5 Laubbléitter (oberhalb der distal inserier-
ten Traube) entbldtterten Reben (unbehandelt: 7,2 mm und 0,73 kg/Pflanze). Die Entblat-
terung auf 1 oder 3 Blédtter hatte einen Ertragsriickgang zur Folge. Die Blattflache der
Kontrollvariante betrug 13,43 m? die der teilweise entblatterten Pflanzen 7,29—9,87 m?*.
M. Milosavljevi¢ (Belgrad)

FEKETE, Z. et A. TotH: Die Rolle der Tieflockerung im Schutz der Weinboden (ung.
m. dt. u. russ. Zus.) - Ann. Acad. Horti- et Viticult. (Budapest) 27, 151—157 (1963)

Freitas, A. G. B. pE und M. A. Da SiLva Pato: Eine zehnjihrige Untersuchung der
Wechselwirkungen zwischen Unterlagen, Edelreiser und 6kologischen Bedingungen
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in der Umgebung von Torres Vedras (port. m. engl. u. franz. Zus.) -+ Vinea et Vino
Port. Doc., Ser. 1 (Lissabon) 1, 1—13 (1963) - Centro Nac. Est. Vitivinic., Lissabon

Die Versuche waren im Rotweinanbaugebiet bei Torres Vedras auf drei verschiedene Bo-
dentypen (Mergel von S. Domingos de Carmoes, Mergel von Figueiredo und Roter Sand-
stein von Zibreira), in je drei Wiederholungen, nach dem ,split-plot“-System angeordnet. —
Die Edelsorten waren: Tinta Miuda, Santarem und Alicante Tinto. Die Unterlagen waren:
Rupestris du Lot, Cascavelos, 17-37, 99-R, 110-R, 420-A, 4446-44, 106-8, 93-5, 3306, 3309 und 101-14.
Es wurde festgestellt, dafi die Menge der Mostproduktion in erster Linie durch die Unter-
lagen, die Qualitdt aber lberwiegend durch die 6kologischen Verhidltnisse bestimmt wer-
den. — Im Durchschnitt erzielten die Unterlagen 99-R die hochsten und 93-5 die niedrigsten
Ertrdage. Mehr als Rupestris du Lot produzierten 99-R und 110-R; gleichwertig waren 3309
und 17-37. Die Ertrdge auf den ubrigen Unterlagssorten lagen um 16—38% niedriger als auf
99-R. Von den drei Edelsorten brachte Santarem den héchsten Ertrag, wadhrend die gerin-
geren Ertrdge von Tinta Miuda mit einem hoheren Zuckergehalt verbunden waren. — Von
den Bodentypen wirkten die Mergelboden gilinstiger als der Sandsteinboden. Besonders
der auf Jura-Untergrund gebaute Boden ,Marle von S. Domingos de Carmoes* wirkte
sich gilinstig auf die Zuckerbildung aus. Die Differenzen sind bei P = 5% gesichert.

J. Eifert (Balatonboglar)

GRNCAREVIC, M.: Effect of various dipping treatments on the drying rate of grapes
for raisins - Amer. J. Enol. Viticult. 14, 230—234 (1963)

Grosser, H.-U.: Weitraumerziehung - Dt. Weinbau 19, 208—213 (1964)

GuTeNnMANN, W. H. and D. J. Lisx: Electron affinity residue determination of CIPC,
monuron, diuron, and linuron by direct hydrolysis and bromination - J. Agric. and
Food Chem. 12, 46—48 (1964) - Dept. Entomol., N. Y. State Coll. of Agric.,, Cornell
Univ. Ithaca, N. Y.

Haac, O.: Welches ist der optimale Standraum unserer Rebe? - Rebe und Wein 17,
19—20 (1964)

Horky, J.: Die Entwicklung des Weinbaues im Siidmihrischen Kreis (tschech.) - Vi-
nohrad (Bratislava) 57, 52—53 (1964)

IonEv, S.: MNihrstoffbehandlung der Reben vor der Pflanzung auf Terrassen (bulg.)
Lozarstvo i Vinarstvo 12 (8), 3-—8 (1963)

IseLiN, A. : Vorbereitungen und Hinweise zur Spitfrostbekimpfung - Dt. Weinbau
19, 293—296 (1964)

Janew, N. D.: Welche Ergebnisse zeigt die parafinierte Pfropfung (russ.) - Winod.
Winograd. 1, 59—60 (1964)

JuLLiarD, B.: Le desherbage chimique des vignobles - Die chemische Unkrautbe-
kdmpfung im Weinbau - Phytoma 151, 13—19 (1963) - Stat. Rech. Vitic. Oenol., Col-
mar

Der Verf. gibt einen Uberblick iiber die fiir den Weinbau zur Verfiigung stehenden Un-
krautbekdampfungsmittel. Es werden unterschieden: 1. Xontaktherbizide, zu denen hoch-
konzentrierte Diingemittel wie Kalichlorid, -nitrat und Eisensulfat, auBierdem DNOC,
DNPB und Diquat gehéren. DNOC (5 kg/ha) wirkt besonders auf die oberirdischen Pflan-
zenteile, ebenso wie Diquat, das mit Erfolg gegen Distel, jedoch nicht gegen die Acker-
winde angewendet werden kann. DNBP wirkt sehr rasch, schon 2 h nach der Behandlung
sieht man die Verbrennungen. 2. Systematische Herbizide, zu denen die leicht 16slichen
Mittel Aminotriazol und Dalapon gehodren. Diese Mittel dringen in den Saftstrom der
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Pflanzen ein und hemmen die Assimilation. Aminotriazol wirkt in Mengen von 4 bis 10
kg/ha gegen Monocotyledonen und Dicotyledonen einschliefilich Disteln; die Ackerwinde
jedoch wird nur geschwécht. Dalapon wirkt im Jugendstadium der Pflanze gut gegen Gra-
ser und zahlreiche Dicotyledonen. Es vernichtet auch die oberirdischen Teile der Acker-
winde. Von den schwerloslichen systemischen Herbiziden werden fir den Weinbau die
Mittel Monuron, Diuron und die Triazine, wie Simazin und Atrazin, empfohlen. Die beiden
erstgenannten Mittel wirken &dhnlich. Durch ihre schwere Ldslichkeit ist eine langanhal-
tende Wirkung gewahrleistet. Simazin wirkt vor allem im Keimstadium der Pflanzen, hat
aber ebenso wie die Atrazine eine geringe Wirkung auf Quecke und Ackerwinde. Der
Verf. rdt, um die gewiinschte Wirkung zu erreichen, die Mittel zu mischen, z. B. ein rasch
wirkendes Kontaktmittel und ein langsamwirkendes systemisches Mittel. Daneben wur-
den Versuche mit 2, 4 -D-Prédparaten durchgefiihrt, die in 3jdhrigen Versuchen ergaben,
daf3 diese Mittel das bereits ausgereifte Holz nicht schddigen. G. Mayer (Klosterneuburg)

KaurnoLp, W.: Der heutige Stand der chemischen Unkrautbekimpfung im Weinbau -
Dt. Weinbau-Kal. 15, 118—123 (1964)

Kavurnorp und F. LirrE: Neue Wege zur Bekimpfung der Unkriuter in den Wein-
bergen und im Getireide bei Gemengelagen - Dt. Weinbau 18, 1037—1038 (1963)

KosTjuk, A. N.: Griinpfropfung von Reben (russ.) - Winod. i Winograd. 1,49—51 (1964)

Koszeguy, G.: Rebensetzen mit Maschinen (ung.) - Kertészet és Szolészet (Budapest)
13 (7), 14—15 (1964)

Knrakxkal, I.: Steigerung der Wirksamkeit der superselektiven Merbizide Simazin
(Hungazin DT) und Atrazin unter Beriicksichtigung ungiinstiger Boden- und Klima-
bedingungen (ung. m. engl. u. russ. Zus.) - Ber. Landw.-wiss. Fak. Univ. f. Agrar-
wiss., Godollo, 215—229 (1963)

Kusecka, D.: Moglichkeiten der Ausniitzung von Sandbéden durch wurzelechte Reben
(tschech.) - Vinohrad (Bratislava) 57, 20—21 (1964)

Levvraz, H. et J.-L.. Simon: La culture mi-haute de la vigne - Agricult. Romande 3,
11—15, 22—24 (1964)

Lirwinow, P. I.: Weinbau im Bezirk Zineljansk/Don (russ.) - Winod. Winograd. 8,
46—51 (1963)

Liung, C. S. und A. CaLo: Experimenteller Beitrag iiber Quetschungs- und Abtren-
nungserscheinungen und die Variation von Zucker- und Siurewerten im Inneren
der Trauben bei Tafeltrauben (ital.) - Riv. Viticult. Enol. 17, 55—72 (1964) - Staz
Sperim. Viticult. Enol., Conegliano

Lomkartsi, C.:  Ein zuverlissiges Erziehungssystem fiir Reben in Georgien (bulg.) -
Lozarstvo i Vinarstvo 12, (8), 32—38 (1963)

LuqQug, J. A.: Obst- und Wein-Anbauméglichkeiten am Unterlauf des Colorado-
Flusses (span.) - Vinas y Frutas (Buenos Aires) 59, 129—138 (1963)

MEINKE, E.: Grundlegendes zur Diingung der Reben : Dt. Weinbau 19, 160—161
(1964) - Staatl. Weinbau-Inst., Freiburg
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MEesTER, J. M.: Wirkung von Bor-Diinger (russ.) : Winod. i. Winograd. 8, 32—33
(1963)

Mitovic, D.: Effect of foliar nutrition with some trace elements on the yield and
quality of Prokupac and Gamay Noir grape varieties - Einfluf der Blattdiingung
mit einigen Mikroelementen auf den Ertrag und die Qualitat der Sorten Prokupac
und Gamay Noir (jugosl. m. engl. Zus.) - Arh. Poljopr. Nauk 16 (53), 134—143 (1963)
Inst. Vitic., Pe¢

Im Laufe der Vegetationsperiode wurde bei den Sorten Prokupac und Gamay Noir flinf-
mal eine Blattdlingung mit Bor, Mangan und Zink durchgefiihrt. Mit der Kombination
B + Mn + Zn wurde bei der Sorte Prokupac ein Mehrertrag von 54,13 und bei Gamay
Noir um 38,78% erzielt. Die Ertragssteigerung durch Anwendung anderer Kombinationen
(B, B + Mn, Mn + Zn oder Zn) bewegt sich bei Prokupac zwischen 21,79% und 38,34%
und bei Gamay Noir zwischen 16,32 und 28,58"%. Die Blattdiingung mit B + Mn + Zn er-
hohte den Zuckergehalt der Beeren um 7,4% (Prokupac} und 7,9% (Gamay Noir). Die Wir-
kung der einzeln oder in anderen Kombinationen gegebenen Elemente war schwaécher,
aber ebenfalls positiv. Der Gesamtsiduregehalt war um 0,80% bis 10,08% hoher als bei der
Kontrolle, widhrend der pH-Wert des Traubensaftes unverdndert blieb oder um 0,60%
bis 3,21"% erhoht wurde. M. Milosavljevié¢ (Belgrad)

MonTANER EsTEVE, J.: Weinberge im Gebiet von Penedés (span.) - Cultiv. Moderno
(Barcelongz) 47, 12 (1964)

Mosiasuvinl, G. 1., K. V. ToruripzE und N. G. Kiriakova: Wirksamkeit der Azetobak-
terien in Weinbergboden (russ. m. engl. Zus.) - Mikrobiologija (Moskau) 32, 835—
837 (1963)
Einjdhrige Pfropfreben der Sorte Goruli wurden unmittelbar vor der Pflanung 24 h mit
Stickstoffbakterien (40—60, 80—120 und 120—180 Millionen Bakterien in 1 ml Wasser) be-
handelt. Die zehnmal vergroferte Stickstoffbakterienmenge blieb im Laufe der Vegeta-
tionsperiode unvermindert erhalten. Das beste Wachstum konnte mit 40—60 Millionen
Stickstoffbakterien in 1 ml Wasser festgestellt wercden, aber auch alle anderen Varianten
zeigten bessere Resultate als die Kontrollen. Die im vierten Jahr erzielten Ertrdge waren
um 9—13% hoher als bei den unbehandelten Kontrollen. Auch in der Ertragshdhe gab die
Variante mit 40—60 Millionen Stickstoffbakterien in 1 m! Wasser die besten Resultate.
M. Milosavljevi¢ (Belgrad)

NaimpioNov, L.: Les réserves climatiques et les particularités de la végétation de la
vigne dans les régions des steppes forestieres de 1a Moldavie du nord (russ. m. franz.
Zus.) + Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod. i Winograd. ,,Magaratsch®, Ser. Wino-
gradarstwo 12, 128—147 (1963)

NecHEv, K.: Uber Schnitt und Erziehung der Sorte Zartchine, wurzelecht (bulg.)
Lozarstvo i Vinarstvo 12 (8), 11—16 (1963)

NicoLLIER, J.: Variation des récoltes, sécheresse et dégats de fluor, réaction des
cépages aux gels de ’hiver dans le vignoble valaisan de 1956 a 1963 - Progr. Agri-
cole Viticole 81, 114—117, 139—143 (1964)

Ovcii, C. S. and M. A. AMERINE: The production of table wines in regions IV and V -
Die Produktion von Tafelweinen in den Regionen IV und V - Wines and Vines 44
(6), 56—62 (1963) - Dept. Viticult. Enol.,, Univ. Calif., Davis

Geringe Sdure, wenig Farbstoff und hoher pH-Wert der Traubenmoste werfen die Haupt-

probleme bei der Erzeugung von Tafelweinen in den Regionen IV und V des kaliforni-
schen Weinbaugebietes auf. Es wird empfohlen, das Reifeoptimum der angebauten Reb-
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sorten zu ermitteln und die Traubenlese moglichst frith anzusetzen. Schnelles Quetschen
der Trauben unmittelbar nach der Ernte und Entfernen der Kdmme vor dem Pressen for-
dern die Qualitdt der Weine. Mit Hilfe einer angemessenen Schwefelung kann die Oxyda-
tion des Mostes verhindert werden. Die Vorklarung des Mostes durch Absetzen lassen,
Filtration oder Zentrifugieren wird als sehr vorteilhaft zur Erhaltung des Geschmackes
und zur Erlangung der Stabilitdt angesehen. Zur Einleitung der Garung verwendet man
wvielfach Reinzuchthefe. Besonderer Wert ist auf die Einhaltung der geeigneten Girtem-
peratur zu legen. WeiBweine sollen bei niederer, Rotweine bei héherer Temperatur ver-
goren werden. Als optimale Gartemperatur wird flir WeiBweine 10-—15,5° C angegeben. Bei
Rotweinen soliten 26,6 C nicht tiberschritten werden. Zu hohe Géartemperaturen werden
mittels Kiihlung herabgesetzt. Ein friihzeitiger Abstich, sofort nach beendeter Garung,
schiitzt vor Oxydation. Ansduerung, falls notwendig, beglinstigt die Farbstoffausbeute und
verhilft zu einer raschen Klarung. Es wird weiter auf die Wichtigkeit der Lagertempera-
tur hingewiesen. Niedere Temperaturen erhalten zwar die Frucht der Weine, lassen sie
jedoch langsamer reifen. Zu hohe Wiarme verleiht den Weinen einen Cherry-Charakter.
Ein besonderes Problem ist die Apfelsduregdrung. Sie kann bei Tafelweinen mit SO -
Gaben von 100 ppm unterbunden werden. Die Verff. beschreiben die verschiedenen Me-
thoden zur Erlangung der Stabilitdt beziiglich Farbe, Eiweif, Metallen, Weinstein, Hefe
und Bakterien, sie gehen auch auf die fungiziden und bakteriziden Eigenschaften des
Pyrokohlensaurediaethylesters ein. Zur wirkungsvollen Qualitidtsverbesserung wird die
Vornahme von Verschnitten empfohlen. Ein umfangreiches Literaturverzeichnis gibt Hin-
weise auf die wichtigsten amerikanischen Arbeiten auf den erwahnten Fachgebieten.

W. Schenk (Geisenheim)

Pacneco, S. F.: Tafelirauben in La Mancha (span.) - Sem. Vitivinic. (Valencia) 19,
375—379 (1964)

PevER, E.: Reben und Wein in der Schweiz - Wein-Wiss. 19, 73—83 (1964)

PeyeRr, E.: Erfahrungen mit der Traubensorte Blauer Spatburgunder in der Ost-
schweiz - Rebe und Wein 17, 72—77 (1964)

Pever, E.: Streckbogen oder Halbrundbogen im Drahtbau? - Schweiz. Z. f. Obst- u.
Weinbau 73, 181—184 (1964) - Eidg. Vers.-Anst., Wadenswil

Prouiszka, F.: Die Diingung neu angelegter Rebenanlagen (ung.) - Kertészet és
Szolészet (Budapest) 2, 14—15 (1964)

REeicHARDT, A.: Die Verwendung von Hochdruckpolyaethylen-Folie zur Konservie-
rung von pflanzfihigen Pfropfreben - Rebe und Wein 17, 42—44 (1964)

RivaLs, P.: Historigue de la culture de la vigne a I’lle de la Réunion Progr. Agri-
cole Viticole 81, 159—167 (1964) - Ecole Nat. Sup. Agron., Toulouse

SicHARALIDSE, N. ScH.: Uber den EinfluB8 von Diinger auf die Qualitit des Weines
(georg. m. russ. Zus.) - Soobtschenija Akad. Nauk Grusinskoji SSR 32 (1), 67—72
(1963)

Sievers, E.: Der ungarische Weinbau des Plattensee-Gebietes unter besonderer Be-
riicksichtigung der staatlichen Einrichtungen - Wein-Wiss. 19, 127—136 (1964)

SivmoN, A, L.: The noble grapes and the great wines of France - McGraw-Hill Publ.
Co. Ltd.,, New York, 180 S. (1963)

SiNizyN, J. M.: Vorteile der Stammerziehung (russ.) - Winod. @ Winograd. 1, 47—49
(1964)
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SosorLEw, N. K. und J. N. PereriN: Riesling-Anbau am Den (russ.) - Winod. i Wino-
grad. 8, 40-—41 (1963)

Toborov, CH. et Z. Zankov: L’influence exercée par la surface foliaire de la vigne
sur la quantité et 1a qualité du raisin (russ. m. franz. Zus.) - Gradinarska i Lozarska
(Sofia) 1, 77—92 (1964)

Tscuirow, I. I.: Weinbau noérdlich von Tula (russ.) - Sadowodstwo (Moskau) 101, 31
(1963)

Turkovi¢, Z.: Allgemeine Richtlinien im Weinbau unter Beriicksichtigung der Um-
stinde in Jugoslawien - Wein-Wiss. 19, 182—187 (1964)

UTtecenow, I.: Schutz der Rebstiocke gegen Winterkilte in den Vorgebirgszonen Siid-
kasachstans (russ.) - Westnik Selsk. Nauki (Alma-Ata) 1963, (11) 51—54 - Kasach.
Inst. f. Schafzucht, Obst- u. Weinbau, Alma-Ata

Weiss, E.:  Qualitit und Rebschnitt - Dt. Weinbau 19, 4—5 (1964) - Staatl. Weinbau-
inst., Freiburg 1. Br.

ZiLal, J.: Nouveaux résultats expérimentaux sur la production des greffes sans
buttiage des rangs en pépiniéere (ung. m. franz. u. russ. Zus.) - Ann. Acad. Horti- et
Viticult. (Budapest) 27, 139—147 (1963)

F. BODEN

BREBURDA, J.: Vergleichende Messungen mit verschiedenen russischen Verfahren zur
Bestimmung der Strukturbestindigkeit von Boden - Z. Pflanzenernéhr., Diing. u.
Bodenk. 104, 39--48 (1964)

Dugranp, R.: La détermination des seuils de résistance aux gelées printanieres - Phy-
toma (Paris) 16 (155), 15—18 (1964) - Stat. Centr. Bioclimatologie, Versailles

EnwaLp, E.: Zum Begriff und Wesen der Bodenfruchtbarkeit - Sitz.-Ber. Dt. Akad.
Ld.-wirtsch.-wiss., Berlin 12 (14), 1—29 (1963)

Ficuers, P.: Uber den Phosphorstoffwechsel im trocken-heifien Klima. Untersu-
chung iiber den Stoffwechselrhythmus in Boden der Ebene von Catania (ital. m. dt.,
engl., franz. v span Zus.) - Agrochimica (Pisa) 8 (1), 71—80 (1963) - Ist. Chim. Agr.,
Catania

FiepLer, H. J. und P. Czerney: Moglichkeiten der Bodenstabilisation mittels Kunst-
harzen - Z. f. landw. Vers.- u. Untersuchg.-Wesen 9, 427—443 (1963)

Fraig, W., H. Socutic und H. BEUuTELSPACHER: EinfluB der Humusstoffe auf die Um-
tauschkapazitit der Boden - Landbsuforschg. Vilkenrode, 13, 13—20 (1963) - Inst.
f. Biochem. des Bodens, FAL, Braunschweig

KEes, H.: Die Bedeutung der Bodenuntersuchung fiir den Weinbau - Weinblatt 58,
50—53 (1964)
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Kirijenko, T. N.: Auswirkung der Versalzung des Bodens auf Wachstum und Ent-
wicklung der Weinrebe (russ.) - Winod. i Winograd. 8, 27—30 (1963)

Lurtik, D.: Projektion und Realisation der MaSinahmen im Kampt gegen die Ero-
sion im Weinbau (tschech.) - Vinohrad (Bratislava) 57, 18—19. 35—37 (1964)

ScHARPENSEEL, H. W. und H. BeckmanN: Untersuchungen zur Kohlendioxydentbindung
des Bodens II. Teil: Spezielle Studien unter Verwendung radioaktiver Tracer - Z.
Pflanzenernahr., Diing. u. Bodenk. 104, 110—118 (1964) - Inst. Bodenk. Univ., Bonn

VipaL, G. et L. LEBorRGNE: Nouvelles recherches sur la rhizosphére de ia vigne - Ann.
Inst. Pasteur 106, 651—653 (1964)

WALTER, B.: Bodenkundlich-chemische Untersuchungen an drei verschiedenen Pro-
filen des Mosel-Weinbaugebietes - Weinberg u. Keller 10, 140—153 (1963) - Inst. f.
Bodenkunde u. Bodenerhaltung, Justus-Liebig-Univ., Gieflen

3 Weinbergboden aus dem Moselgebiet werden einer chemischen und tonmineralogischen
Untersuchung unterzogen. Neben den mechanischen Analysendaten werden die pH-Werte,
die Humusgehalte, die Eisengehalte nach Des, die Bauschanalysenwerte der Tone und ihr
molekulares Verhéltnis tir die einzeinen Bodentiefen 10—30 und 55—70 und > 150 ¢m mit-
geteilt. Die Sorptionswerte der Tone mit und ohne Humus werden unter dem Gesichts-
punkt der anteiligen Kationenbelegung beleuchtet, wobei auf das vom Humus sorbierte
Kalium als pflanzenverfligbar hingewiesen wird. Die Kennzeichnung der Tonmineralien
wird mit Hilfe der Methode von Dvar und Henoricks (Athylenglykol-Anlagerung) vorge-
nommen, wobei die Gesamt- und duBere Oberfliache der Tonminerale erfaft und aus der
Differenz beider Oberfldchen die innere Oberfldche ermittelt wird. Die Tontypen Mont-
morillonit und Kaolinit kénnen auf diese Weise im Bodengemisch festgestellt werden.
Die Methode eignet sich jedoch nicht zur Differenzierung von Kaolinit und Illit. MarTIN
und RusserL haben aus den durchschnittlichen Eigenschaften der Hauptminerale, wie in-
nere Oberflache, T-Wert und Gesamtkaligehalt, einen Kennwert (Y-Wert) entwickelt, der
nunmehr die 3 Tonminerale Montmorillonit, Illit und Kaolinit unterscheiden hilft. Auf3er-
dem wurde die ROontgenapparatur vom Typ ,Miiller-Mikron 70* mit einer Cu-Antikathode
zur naheren Untersuchung der Tonminerale verwendet. Die Untersuchungen ergaben,
daB in sdmtlichen Bodenhorizonten Illit vorherrscht und nur in geringen Mengen von
Chlorit und Kaolinit begleitet wird. Die Terrassenb6den der Mosel unterschieden sich in
ihrer tonmineralogischen Zusammensetzung nur sehr wenig von den Tonschieferb6den
desselben Gebietes. W. Hannemann (Speyer)

Witkovszky, E., I. Murinyr, M. Kecskgs und E. ManNINGER: Uber die Bedeutung der
in der Rhyzesphire der Vitis vinifera lebenden Mikroorganismen (ung.m. franz u.
russ. Zus.) - Jb. Forschg.-Inst. f. Ampelologie, Budapest 12, 195—199 (1963)

WitTMANN, O.: Zum Problem Kiinstlich geschaffener Rohbéden aus Muschelkalk,
Letten- und Gipskeuper in Weinbergen - Bayer. Landwirtsch. Jb. 40, 572—585 (1963)

Am Beispiel der Weinbergbdden aus Muschelkalk, Letten- und Gipskeuper in Franken
werden die Eigenschaften kiinstlich geschaffener Rohbdden sowoh! hinsichtlich ihres Auf-
baues und ihrer Zusammensetzung wie auch ihrer rebbaulichen Eignung beschrieben.
Derartige Rohbdéden entstehen durch groflere Bodenbewegungen im Rahmen der Flurbe-
reinigung von Weinbergen. — In ihrer Zusammensetzung entsprechen sie dem Unter-
grund der unbeeinfluiten Weinbergbdden. Ihre Eigenschaften werden vom Verwitterungs-
grad und der Verwitterbarkeit der Ausgangsmaterialien bestimmt. Sie enthalten nur we-
nig Rohton, demzufolge ist ihre Wasserkapazitdt gering, zumal sie auch keinerlei Anteile
an organischer Substanz haben. Die Durchliftung der Rohbdden ist im allgemeinen gut.
Nur die sehr tonreichen Mergel aus dem Muschelkalk sind manchmal dicht, was in Ver-
bindung mit einem relativ hohen Aktivkalkgehalt zeitweise zu Chlorose filihren kann. Das
Bodenleben ist in den ersten Jahren nach der Neupflanzung gering. Die K- und P-Versor-
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gung ist in jedem Falle ungentiigend, gemessen an den hohen Ansprichen der Rebe. Die
meisten Rohbdden leiden auch Mangel an einzelnen Spurenelementen. — Die Entwicklung
der kiinstlich geschaffenen Rohbdden fiihrt oder zumindest tendiert zu jenem Endsta-
dium, das der Boden unter Weinbergbenutzung vor dem kiinstlichen Abtrag eingenommen
hat, nur fehlen bei der neuen Bodenbildung die Beimengungen aus dem ursprunglichen
Boden unter Wald. Die Bodenentwicklung vollzieht sich ndmlich heute ausschlieBlich un-
ter weinbaulicher bzw. zwischenzeitlicher landwirtschaftlicher Nutzung, wdhrend der Aus-
gangsbodentyp fiir die friiheren Weinberghdden unter Wald entstanden war. Die natir-
liche Weiterentwicklung geht bei den Rohbdden aus Solifluktionsschutt des Muschelkalk
nur langsam vor sich, weil die Kalkauswaschung der mafBgebliche Faktor ist. Rascher ver-
dndern sich die Schiefertone. Sie zerfallen, aus dem Gesteinsverband herausgerissen,
schnell und leicht in kleinere Teilchen. — Die Rohbdden kodnnen sich allmidhlich durch
Zufuhr von Bodensubstanz aus dem Rigolhorizont hoher gelegener, unverdnderter Flid-
chen infolge Erosionsabtrag auf natiirliche Weise verbessern. Zu den kunstlichen boden-
verbessernden MafBlinahmen gehoren das Aufbringen von Bodenmaterial, eine ausgiebige
Kali- und Phosphatdiingung und die Versorgung mit gewissen Spurenelementen. Extrem
hohe Gaben an Handelsdiingern sind wirkungslos, solange der Wasserhaushalt der Roh-
boden der wachstumsbegrenzende Faktor bleibt. Nachhaltige und sich wiederholende Zu-
fuhren organischer Diinger gehoren zu den wirksamsten MaBnahmen zur Einleitung und
Forderung des Bodenlebens, zur Erhdohung des Sorptionsvermoégens und vor allem zur
Steigerung des nutzbaren Wasservorrates. Am besten geeignet sind Stallmist und Kompost,
Miillkompost wird besonders bei schweren Boden geschdtzt. Gut bewdhrt hat sich auch
Torf in Verbindung mit mineralischer Diingung. Weniger zu empfehlen, jedoch anwendbar
sind Stroh und Grindingung. G. Farkasdi (Giefien)

G. ZUCHTUNG

Arwasyan, P. K: Ziichtung von Rebensimlingen zwischen Mentorunterlagen und
Blattmenteren (russ.) * Isw. Akad. Nauk Armensk. SSR, Ser. Biol. 16 (10), 29—40
(1963) - Ukrain. Wiss.-Forschg.-Inst. f. Weinbau u. Onologie, Kiew

In 4 Pfropfkombinationen (Woskeat auf Lydia, Sdmling Tschausch > Perle von Czaba auf
MG. 101-14, Chasselas Petruschetschnaja auf MG. 101-14 und Caraburna auf MG. 101-14) wur-
de der Einfluf3 der Unterlage auf das Edelreis dadurch erhoht, daB3 die gleiche Unterlags-
sorte oder Rupestris du Lot als Reis (= Blattmentor) auf die jeweilige Edelreissorte auf-
gepfropft wurde. Dabei wurde das Edelreis z. T. entbldttert, um die am Edelreis wach-
sende Traube ganz von der Erndhrung der Unterlagssorte abhidngig zu machen. Auf diese
Weise lieB sich eine Anderung der Blattform und -struktur des Edelreises in Richtung
zur Unterlagssorte feststellen. Ebenso wurde die Traubenform, -dichte und die Beeren-
fidrbe abgewandelt. Die Beeren zeichneten sich zudem durch einen unangenehmen Ge-
schmack aus. Die Bedeutung dieser Befunde fiir die Zlichtung im Sinne Mitschurins wird
hervorgehoben und einige durch geschlechtliche und vegetative Hybridisation gewonnenen
Sorten des Instituts beschrieben. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Birg, H.: Meue Rebsorten fiir geringe Weinbergslagen - Dt. Weinbau-Kal. 15, 89—
94 (1964)

Bruni, B.: Neue Tafel- und Weintraubensorten (ital.) - Italia Vinicola Agr. 54, 93—
97 (1964)

CHATSCHATRJAN, S. S.: Auswahl von Ausgangsformen fiir die Ziichtung von friihrei-
fen Rebensorten (russ.) - Winodelje i Winograd. 7, 26—31 (1963)

In den sehr hochgelegenen Weinbaugebieten (bis 1350 m NN) ist die Ziichtung friihreifer
Sorten mit hohem Zuckergehalt von besonderer Bedeutung. Die Kreuzung frith-mittelfri-
her Sorten lokaler Herkunft mit siidlichen Formen fiihrten zu sehr frithreifen Sidmlingen
Ebenfalls sehr frithreif erwiesen sich die Sdmlinge aus den Kreuzungen zwischen nordli-
chen Herklinften, doch lieferten diese nur Trauben von geringerer Qualitdt. Aus den Kreu-
zungen siidlicher Herkiinfte gingen nur mittelspédte-spédte Sorten hervor. — XKernlose
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Hybriden waren stets sehr friihreif. — Die Zuchtarbeiten flihrten zur Schaffung von sehr
frihreifen Sorten von praktischer Bedeutung, wie Uratru, Talin, Muskat, Susanna, Ginu
Vagaas, Artenik, Kotajki und Norakert, die zwischen dem 10. und 25. August reifen und
einen Ertrag von 150—220 dz/ha mit 20—28" Zucker liefern. M. Milosavljevi¢ (Belgrad)

DurQuETY, M. et G. DeEsTanDEAU: Nouveaux cépages de qualité obtenus par auto-
fécondation ou hybridation entre variétés européennes - Neue Qualitdtssorten aus
Selbstungen oder Kreuzungen von Europdersorten - Vignes et Vins 123, 13—21
(1963)

Es wird das Verhalten von Sdmlingen aus Selbstbefruchtung mit denen aus Kreuzungen
der Sorten Gros Manseng und Petit Manseng verglichen. Die Keimfdhigkeit der Samen aus
Kreuzungen ist hoher als aus Selbstungen (Mittel von je 2 Populationen 78% bzw. 22%).
Der Anteil bliihfdhiger Kreuzungssidmlinge ist groBer als bei Selbstungen (64% bzw. 22%,
im 3. Jahr der Blihfdhigkeit). In der Wuchskraft und Fruchtbarkeit, ausgedrickt durch
die Zahl der anschneidbaren Augen, der Trauben je Trieb und Stock, sind die Kreu-
zungssdamlinge klar lberlegen. Die GroBe der Beeren und die Form der Trauben ist bei
Kreuzungssdmlingen vorwiegend intermedidr zu den Eltern, bei den Selbstungssdmlingen
jedoch kleiner als diese. Die Beerenreife ist bei Sdmlingen aus Kreuzungen intermedidr
und streut in Selbstungspopulationen nach beiden Seiten Uber den elterlichen Wert. Einige
namentlich angefiihrte Sorten und Kreuzungsprodukte liefern sowohl bei Selbstung wi2
bei Kreuzung nur Ej, der groBte Teil der (meistens Lokal-)Sorten neben 5 auch 9 Sdm-
linge. Weillbeerige Sorten ergeben bei Selbstung oder Kreuzung nur weillbeerige Nach-
kommen, rotbeerige bei Selbstung nur rotbeerige, bei Kreuzung rot ><rot je nach Sorte
nur rotbeerige oder wei3- und rotbeerige. Aus rot < weil entstehen sowohl rot- wie
weillbeerige (leider ist die Aufspaltung flir keine dieser Eigenschaften zahlenmé&fBig ange-
geben. — Die Vergdrung des Mostes im Kleinstausbau verlief bei Gros Manseng 10 um ei-
nige d schneller als bei zwei Neuzlichtungen. Ob diese durch Kurven belegte Differenz
eine Eigenschaft von Kreuzungssidmlingen ist, wird nicht erortert. — Einige Neuzlichtungen
sind weinbaulich und nach der Weinprobe von Interesse und werden vermehrt.

J. Zimmermann (Freiburg)

Fry, B. O.: Production of tetraploid muscadine (V. rotundifolia) grapes by gamma
radiation - Die Hersteilung tetraploider Mutanten von Vitis rotundifolia durch
Gamma-Bestrahlung - Proc. Amer. Soc. Hortic. Sci. 83, 388—394 (1963) - Georgia
Expt. Stat., Experiment

Kraftig treibende Knospen einjdhriger, getopfter Pflanzen von V. rotundifolia wurden mit
Hilfe von Co mit Gammastrahlen von verschiedener Intensitdt und Gesamtdosis behan-
delt. Die Intensitdt von 175 r/h und eine Gesamtdosis zwischen 2350 und 4350 r wirkten am
gunstigsten. Rlckschnitt und Dilingung einige Tage vnr der Bestrahlung erhéhten die Zell-
teilungsrate in den Knospen und dadurch den Erfolg der Behandlung. Alle normal erschei-
nenden Triebe der ausgepflanzten Stocke wurden laufend entfernt. Die durch Pollenmes-
sungen identifizierten Mutanten besaBlen eine diploide Epidermis. Sie zeigten die bekann-
ten Unterschiede gegenliber den Diploiden, wie groBere, dickere und dunklere Blétter,
dickeres Holz mit kiirzeren Internodien, groBere Pollenkorner, Beeren und Kerne. Die
Tetraploiden trieben 4 bis 6 d frither aus und waren 10 bis 15 d frither reif als die Kon-
trollen. E. Wagner (Geilweilerhof)

Govreprica, P.: Les méthedes du choix et de I'application des éleves hybrides (russ.
m. franz. Zus.) Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod. i Winograd. , Magaratsch®,
Ser. Winogradarstwo 12, 25—35 (1963)

HusreLp, B.: Développement des échanges en vue de I’amélioration variétale d’infor-
matiens et de matériels - Bull. O. I. V. 37, 476—483 (1964) - Forschg.-Inst. £. Reben-
zUchtg. Geilweilerhof, Siebeldingen

KaTtarjan, T. G.: Bastardo Margaratsch — als hervorragende technische Weinserte
(russ.) - Winod. i. Winograd. 1, 35—37 (1964)
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Kocsis, P.: Neue Traubensorten und welche unter Bonitierung (ung. m. franz. u.
russ. Zus.) - Jb. Forschg.-Inst. f. Ampelologie, Budapest 12, 125—132 (1963)

Konparew, M. und N. MaTtewska: Beobachtungen iiber die Vererbung einiger Merk-
male bei der Kreuzung von Rebsorten - Wein-Wiss. 18, 105—111 (1963) * Land-
wirtsch. Hochschule, Plovdiv/Bulgarien

MicHTCHENKO, I.: Les cépages du Don dans les conditions de la région de Crimée
(russ. m. tranz. Zus.) - Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod. i Winograd. ,Maga-
ratsch*, Ser. Winogradarstwo 12, 83—100 (1963)

MortTarD, G. et P. Marcoutr: Les porte-greffes de la vigne. Caractéres distinctifs —
aptitudes culturales - Die Unterlagsrebensorten. Unterscheidungsmerkmale — An-
baubedingungen - Bull. Techn. Inform. Ing. Serv. Agric. 182, 407—440 (1963)

Die vorliegende Arbeit enthalt in einfacher, fiir den Praktiker verstdndlichen Form eine
objektive Beschreibung der in Frankreich gebriduchlichsten Unterlagsrebensorten. Zur
ampelographischen Beschreibung der Rebensorten werden einige Merkmale der Trieb-
spitze, des Blattes und des Triebes herangezogen. In einem Schema sind alle 23 beschrie-
benen Unterlagsrebensorten entsprechend ihren Merkmalen Ulbersichtlich eingeordnet. Es
handelt sich um folgende Unterlagsrebensorten: Rupestris du Lot, 1103 Paulsen, 99 Rich-
ter, 110 Richter, 140 Ruggeri, 1447 Paulsen, 216-3 Castel, 1616 Couderc, 3¢ EM, Téléki 8 B,
420 A Millardet de Grasset, 161-49 Couderc, S O 4, 5 BB Téléki, 101-14 Millardet de Grasset,
3309 Couderc, Riparia Gloire de Montpellier, 196-17 Castel, 4010 Castel, 44-53 Malegue, Vialla,
41 B Millardel de Grasset, 333 EM. Neben den ampelographischen Merkmalen enthalten
die Sortenbeschreibungen auch Angaben lber die Verbreitung der Sorte und die Sorten-
eigenschaften. — Die Eigenschaften aller Rebensorten sind in einer groflen Tabelle zusam-
mengefalit. Diese Tabelle enthédlt Angaben liber Kalkvertriaglichkeit, Wuchs, Veredelungs-
fahigkeit, Adaptation, Trockenheitsresistenz, Nematodenresistenz und EinfluB auf die
Traubenreife. Die Arbeit enthélt zahlreiche farbige Abbildungen von Triebspitzen, ausge-
wachsenen Blattern und griinen Trieben. Die Farben dieser relativ kleinen Abbildungen
sind nicht ganz naturgetreu. K. Geiger (Wiirzburg)

NeMmeTH, M.: Bewertung unserer wichtigeren eurasischen Weintraubensorten (ung.
m. franz. u. russ. Zus.) - Jb. Forschg.-Inst. f. Ampelologie, Budapest 12, 5—82 (1963)

Pocossian, S. A.: Méthodes de sélection de la vigne en U.R.S.S. - Methoden der
Rebenziichtung in der U4dSSR - Bull. O. 1L V. 36, 1267—1279 (1963)

Die Ziichtungsarbeiten zur Verbesserung und Erweiterung des Rebensortiments in den
verschiedenen Anbaugebieten Rufilands werden stark beeinflu3t von den Gedanken Mit-
schurins und Lysenkos. Unter den Neuzlichtungen spieien friihreife Sorten eine wichtige
Rolle. Einige davon stehen bereits im Anbau. Die Resistenzziichtung gegen Reblaus und
Plasmopara erfolgt auf der Basis von inter- und intraspezifischen Kreuzungen. Frostre-
sistente Formen von guter Qualitdt ergaben sich aus der Kreuzung von V. vinifera-Sorten
mit V. amurensis. Die Tafeltraubenziichtung wird durch Kreuzung einheimischer grof3~
beeriger Sorten untereinander und mit importierten Tafeltraubensorten betrieben. Nach
Ansicht des Verf. sind fiir die Gewinnung neuer Sorten neben der Auswahl der geeigneten
Kreuzungspartner vor allem die richtigen Methoden der Sdmlingsaufzucht von entschei-
dender Bedeutung. Um schneller zum Ziel zu kommen wird versucht, friihzeitiges Bli-
hen der Samlinge zu induzieren und die Vermehrung der ausgewdhlten Stocke zu be-
schleunigen. E. Wagner (Geilweilerhof)

RODRIGUES, A.: Développement des échanges d’informations et de matériels en vue de
Iamélioration variétale - Vinea et Vino Port. Doc., Ser. 1 (Lissabon) 1 (3), 1—10
(1963)
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Scuenk, W.: Die Ampelographie der Ertragsreben-Neuzucht ,,Geisenheim 3/37¢ -
Wein-Wiss. 18, 43—50 (1963)

Bei der Ertragsreben-Neuzucht ,Geisenheim 3/37“ (vorldufige Sortenbezeichnung) handelt
es sich um eine Blauer Trollinger < Weiler Riesling-Kreuzung aus dem Jahre 1928. Die
Neuziuchtung soll fir die Rotweinherstellung geeignet sein. Als auffidllige Unterschei-
dungsmerkmale gegeniiber dem Blauen Trollinger nennt Verf. das stdrker blasige Blatt,
welches unterseits stdrker behaart ist und die auffallend filzige Triebspitze. Die wein-
baulichen Eigenschaften der Neuzlichtung sind mit denen des Blauen Trollingers zu ver-
gleichen. Der Traubenertrag soll bei der , Geisenheim 3/37“ gegentiiber dem Blauen Trol-
linger infolge groBlerer Fruchtbarkeit und guter Bliithsicherheit hoher liegen. Im Most-
gewicht Ubertrifft die Neuziichtung den Blauen Trollinger um 5 bis 10 Grad Oechsle.

K. Geiger (Wiirzburg)

TErPO, A.: Die taxonomische und pflanzengeographische Erforschung der wildwach-
serden Obstarten in Ungarn (ung. m. dt. u. russ. Zus.) - Ann. Acad. Horti- et Viti-
cult. (Budapest) 27, 245—271 (1963)

H. PHYTOPATHOLOGIE

ALLEN, W. W., A. K. Ora and R. D. Geuring: The effectiveness of various pesticides
against resistant two-spotted spider mites on greenhouse roses - J. Econ. Entomol.
57, 187—192 (1964) — Univ. of Calif., Berkeley

ALLEY, C. J., A. C. GoHeen, H. P. OLmo and A. T. Kovyama: The effects of virus in-
fections on vines, fruit and wines of Ruby Cabernet - Auswirkungen von Virus-
infektionen 2uf Stock, Trauben und Wein der Sorte Ruby Cabernet - Amer. J. Enol.
Vitic. 14, 164—170 (1963)

Es wurde festgestellt, da3 die Reben der 1936 hergestellten Kreuzung zwischen Carignane
und Cabernet Sauvignon, Ruby Cabernet, zum groBten Teil vom ,leaf-roll“- und in ge-
ringerem MaBe vom ,vein banding“-Virus befallen sind; erstere Infektion scheint durch
Veredlung auf kranke Unterlagen, die zweite durch Infektion aus dem Boden (evt. Xiphi-
nema index als Vektor) erfolgt zu sein. Man teilte die Reben nach dem Grad ihrer Rot-
blédttrigkeit in vier Gruppen (die Verff. sehen sehr wahrscheinlich die Rotblattrigkeit als
Merkmal des leaf-roll an) und verglich 1960 und 1961 Zeitpunkt der Reife, Ertrag und Most-
bzw. Weinqualitdt innerhalb dieser Gruppen. — Es fanden sich erhebliche Unterschiede
lediglich zwischen den Reben mit schwacher Rotbladttrigkeit (bis 3% rote Bldtter je Stock)
und denen mit starker Rotblattrigkeit (76—89% rote Bldtter je Stock): Erstere reiften ca.
zwei Wochen frither und hatten einen zwischen 2,3 und 3,6 kg hoher liegenden Stockertrag
wie auch hohere Alkoholwerte und Tanningehalte sowie anscheinend groBere Farbinten-
sitdt (in einzelnen Jahren verschieden!) gegeniber den stark rotblattrigen Reben. Ge-
schmackliche Unterschiede der Weine konnten in beiden Jahren nicht ermittelt werden.
Die Ergebnisse der zwischen den beiden Extremen liegenden Gruppen (mittlere Rotfar-
bung und schwache Rotfdrbung plus vein banding) wichen nicht wesentlich von den Re-
sultaten der ersten Gruppe ab; das vein banding-Virus kann allerdings einen leichten
Ertragsriickgang verursachen, ohne jedoch den Reifetermin zu beeinflussen. Verff. sehen
die Ursache fiir die unterschiedliche Stdrke der Rotfidrbung in dem Befall mit verschie-
den virulenten Rassen des leaf-roll-Virus. H. Briickbauer (Neustadt)

ANWARULLAH, M.: Beitrige zur Morphologie und Anatomie einiger Tetranychiden
(Acari, Tetranychidae) - Z. angew. Zoologie 50, 385—426 (1963) - Inst. f. Pflanzen-
schutz d. Landwirtschl. Hochschule, Hohenheim

Arias, R. O, I. A. RamMer, E. A. Kurtz and S. R. Siemer: The control of mites on de-
ciduous fruit crops with binapacryl - Der Einsatz von Binapacryl zur Milbenbe-
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kdmpfung - J. Econ. Entomol. 57, 116—119 (1964) - Niagara Chem. Div., FMC Corp.,
Richmond, Calif.

Bis anhin waren die Dinitroprodukte als Winterspritzmittel und Herbizide bekannt. Seit
einigen Jahren haben nun die Farbwerke Hoechst in Frankfurt ein unter der Bezeich-
nung Binapacryl bekanntes Akarizid auf Dinitrobutylphenolbasis entwickelt. Die Wirkung
dieses Produktes wurde wahrend 2 Jahren in Kalifornien gepriift. Glinstige Resultate er-
gaben sich gegen Tetranychus telarius (L.) auf Birnbdumen, Tetranychus pacificus Mc
Grecor auf Reben, Panonychus ulmi Kocu auf Apfel- und Birnbdumen und Bryobia arborea
Morcan and Awnpersen auf Mandelbdumen. In den Gebieten mit Phosphorsdureresistenz
hat das Binapacryl ausgezeichnet gewirkt. Ferner wurde das Mittel (Winterdlform) mit
gutem Erfolg als Austriebsspritzung gegen Eriophyes pyri (Pcst.), Lecanium corni BOucHE,
Aspidiotus perniciosus Comst. und Parlatoria oleae CoLvie angewandt. Eine phytotoxische
Wirkung konnte, mit Ausnahme einiger unbedeutender Blattschdden, widhrend der Ve-
getationsperiode nicht beobachtet werden. G. Mathys (Nyon)

AtTmian, H. H. and H. B. Boupreaux: Population dynamics of spider mites influenced
by DDT - Das Verhalten durch DDT beeinflufiter Spinnmilbenpopulationen - J. Econ.
Entomol. 57, 53—57 (1964)

Die Verff. untersuchen, inwiefern die durch DDT bewirkte Erregung der Milben eine
Dispersion der Populationen bedingt, die dadurch bessere Entwicklungsmdglichkeiten fin-
den. Zu diesen Versuchen werden Tetranychus telarius L. und T. urticae Kocu beigezo-
gen. Die Zucht erfolgt auf Bohnen. Es zeigt sich zunidchst, da mit Zunahme der Popula-
tionsdichte eine Abnahme der Anzahl abgelegter Eier und der Lebensdauer der Weibchen
tatsdchlich eintritt. Alsdann ergibt sich eine Korrelation zwischen der Eizahl/Fldchenein-
heit des Blattes und der Moglichkeit, fiir die schliipfenden Larven das adulte Stadium zu
erreichen, indem mit zunehmender Eidichte die Lebenserwartung abnimmt. Es ist nicht
moglich, eine erhdhte Abwanderung der Milben durch DDT-Suspensionen zu bewirken,
doch gelingt dies mit der DDT-Emulsion. Damit ist die eingangs erwidhnte Hypothese nui
teilweise bestédtigt. Die direkte Bespritzung mit DDT totet eine groBe Anzahl Eier und
Larven ab, wobei wiederum die Emulsion viel toxischer ist als die Suspension. Diese Tat-
sache wirkt der durch die DDT-Emulsion bedingten, zunehmenden Abwanderungsquote
entgegen. Der Anstieg der Milbenpopulation nach DDT-Spritzungen hédngt damit allem
Anscheine nach doch wesentlich mit der Reduktion der Niitzlingsfauna zusammen.

G. Mathys (Nyon)

AtTmiau, H. H. and H. B. Boubpreaux: Influence of DDT on egg-laying spider mites -
Beeinflussung der Eiablage der Spinnmilben durch DDT - J. Econ. Entomol. 57, 50—
53 (1964) - Min. Agricult., Cairo und Louisiana State Univ., Baton Rouge

Die Beeinflussung einer Spinnmilbenpopulation durch DDT kann verschiedentlich bedingt
sein: 1. Abtétung der natiirlichen Feinde, 2. direkte Erhohung des Vermehrungspotentials
der Milben durch das Produkt, 3. indirekte Erhohung des Vermehrungspotentials durch
die Einwirkung des DDT's auf die Wirtspflanze, 4. Aktivierung der Population, die sich
dadurcn rascher verbreitet und glinstigere Vermehrungsmaoglichkeiten findet. Die Verff.
priifen insbesondere Punkt 2 mit den Arten Tetranychus urticae Kocu und T. cinnabarinus
Bois. (= T. telarius [L.] sensu Boupreaux & Dossg). Durch eine geschickte Versuchsanord-
nung mit 10 verschiedenen Varianten wurden folgende Resultate erlangt: In keinem Fall
beobachtet man eine Vermehrung der Eiablage durch DDT. Hohe DDT-Konzentrationen
(speziell von DDT-Emulsion) hindern oder unterbinden die Eiablage; sie bedingen ein
nervoses Verhalten der Milben, die schlieilich an Vergiftung sterben. Die Nachkommen
behandelter Milben legen immer eine normale Anzahl Eier ab; dies wurde bis zur 14. Ge-
neration nach der DDT-Behandlung gepriift. Hohe Feuchtigkeitsgrade reduzieren hin-
gegen die Anzahl pro ¢ gelegter Eier wesentlich, doch diese Tatsache ist bei diesen Versu-
chen beriicksichtigt. Diese Resultate stehen im Widerspruch zu LOcHER’S Arbeit von 1958.
G. Mathys (Nyon)

AvupiBert, M.: Traitements aériens viticoles par hélicoptere - Schiadlingsbekdmpfung
im Weinbau aus der Luft mittels Hubschrauber - Vignes et Vins 125, 23—29 (1963)
Ecole Nat. Sup. Agron., Montpellier
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Wiahrend die Schadlingsbekdmpfung aus der Luft in der Landwirtschaft heute schon all-
gemein Ublich ist, wurde sie im Weinbau erst in allerjlingster Zeit eingefiihrt. In Europa
wurden in Deutschland, Frankreich, Italien und in der Schweiz diesbezligliche Versuche
unternommen. 1957 wurde ein Versuch im Elsal unternommen, 1959 in Cognac und 1960 im
Midi-Gebiet. Im Midi-Gebiet wird seit ¢ Jahren mit diesem Verfahren gearbeitet. 1000 ha
wurden wiahrend 3 Monaten durch einen Hubschrauber behandelt. Bei 45 l/ha Ausbrin-
gungsmenge lag die Stundenleistung bei 24 ha/h, ohne An- und Abiflug. Hierfir wurden
8,7% der eigentlichen Ausbringungszeiten ermittelt. Die Stunde Flugzeit wurde mit 650 Fr.
berechnet. Die Kosten fiir die Ausbringung je ha beiragen demnach 27,08 Fr.; 29,68 Fr.
mit den zusédtzlichen Flugzeiten. In einem weiteren Versuch kostete das NafBverstiauben
22,90 Fr./ha und das Stduben 15,00 Fr./ha. Die Wirksamkeit und Rentabilitdt der Bekdmp-
fung aus der Luft im Weinbau entsprechen noch nicht den Vorstellungen der Praxis. Man
kann aber die Wirksamkeit der Behandlungen durch die Auswahl von besseren Mitteln,
durch genauere Spritztermine, zusédtzliche Behandlungen vom Boden aus, Verbesserung
der Durchdringung und Haftung bei der Behandlung aus der Luft steigern. Es missen
bei der guten Luftbewegung, die durch den Propellerwind hervorgerufen wird, gleichzei-
tig feine und zahlreiche Tropfchen zur Ausbringung kommen, jedoch darf die Leichtig-
keit und Kleinheit der Tropfchen nicht dazu fiihren, dafl die Verluste zu stark ansteigen
infolge von thermischem Auftrieb oder durch Windabtrieb. Dazu missen Suspensionen
entwickelt werden, die aber nicht phytotoxisch sein diirfen. Eine gleichméiBlige Verteilung
muf3 garantiert sein vom Gerdt her und von der Ausbringung. Die Zeitspanne zwischen
zwei aufeinanderfolgenden Behandlungen muf3 kurz sein; sie darf hochstens 4 d flir einen
Hubschrauber betragen. Eine Mehrbelastung an Fldche je Hubschrauber ist nicht zu ver-
treten. Bei den Versuchen 1962—1963 hat sich eine Durchschnittsleistung von 28 ha/h erge-
ben. Bei 4 d a 6 h konnen somit 672 ha je Gerédt oder ca. 700 ha angesetzt werden. Um die
Rentabilitdt der Schidlinglsbekdmpfung aus der Luft zu steigern, muf3 folgendes beson-
ders beriicksichtigt werden: Flugzeuge setze man bei langen Flugachsen ein, bei Strecken
mit Hindernissen und kurzen Flugachsen Hubschrauber. Wiahrend das Flugzeug die Stun-
de nur ca. 400 Fr. kostet, verlangt der Hubschrauber 630—750 Fr. bei anndhernd gleicher
Flachenleistung (25 bzw. 30 ha/h). Auch miissen noch spezialisierte Apparate fiir die Land-
wirtschaft gebaut werden. Bei 700 ha je Gerdat ist ein fortlaufender Einsatz gewéihrleistet.
Jede Ladung reicht etwa fiir 3,2 ha Fldache aus. Je nach Linge der Flugachsen, nach der
Lage der Auffiillstellen (Wasserstellen) geht mehr oder weniger Zeit verloren. Der ideal-
ste Zustand ist der, wenn das Gerét leer zu seinem Startpunkt zurilickkehrt. Die Flugachse
miilte dann 1328 m lang sein bei 12 m Arbeitsbreite. I'ie Zeiten wiirden sich dann wie folgt
ergeben: Ladung des Gerdtes 25 sec., Ausbringungszeit 160 sec., 1 Kehre 5 sec., Flugzeit
40 sec. Man kdme dann auf eine Stundenleistung von 50 ha/h. Bei mehreren notwendigen
Kehren fillt die Leistung stark ab. Um auf eine Leistung von 30 ha’h zu kommen, sind
Flugstrecken zwischen 332 und 1328 m notwendig. Bei 6 Gerdten sollte man 1 Ersatzgerat
und 1 Ersatzpiloten bereithalten. Bei einer Verringerung der Aufwandmenge von 54 l/ha
auf 18 1 konnten leere Flugzeiten und Flllzeiten gespari werden. Die Fldachen miissen
moglichst groB und gleichmdBig gestaltet werden, und Hindernisse in der Flugbahn sind
zu beseitigen. Sollte der gesamte franzosische Weinbergsbesitz aus der Luft behandelt
werden, dann wiren hierzu 700 Hubschrauber oder Flugzeuge erforderlich.

K. H. Faas (Trier)

BarasiNo, G.: The identity and relationships of sap-transmissible viruses isolated

fro

m Italian grape-vines - Identitdt und Verwandtschaft von saftibertragbaren,

aus italienischen Reben isolierten Viren - Horticult. Res. 3, 27—33 (1963) - Scott.
Horticult. Res. Inst., Mylnefield, Dundee

Es wurden die Isolate aus Rebklonen 8 italienischer Sorten verschiedener Herklinfte durch
mechanische Inokulation auf krautige Testpflanzen und serologische Untersuchungen ge-
priift und mit portugiesischen Herkilinften sowie mit eem Arabismosaik-Virus verglichen.
Ein Rebklon war symptomfrei, zwei hatten pfropflibertragbare Trieb- und Blattdefor-
mationen, die Symptombilder der librigen Klone wurden vom Verf. als zur ,Infektidsen
Degeneration“ gehorig angegeben; sie hatten ebenfalls Blatt- und Triebdeformationen,
dazu Mosaik- und Vergilbungs(,yellows“)-Symptome und Adernvergilbung. Die Saftiiber-
tragung, bes. auf Chenopodium amaranticolor und Ch. quinoa gelang nur mit Isolaten aus
den an ,Infektioser Degeneration“ erkrankten Reben. Ein Isolat erwies sich als sehr vi-
rulent, vergleichbar mit dem portugiesischen Urticado- und amerikanischen Fanleaf-Isolat.
Die librigen Isolate bewirkten &hnliche Reaktionen wie PreBsiafte aus Reben mit der
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portugiesischen clorose infecciosa. — Die physikalischen Eigenschaften waren &hnlich
denen anderer europdischer Isolate. Die serologischen Untersuchungen ergaben weder
Unterschiede innerhalb der italienischen Isolate, noch gegeniiber den portugiesischen Iso-
laten aus fanleaf- und yellow-mosaic-kranken Reben. Weiter konnte eine entfernte Ver-
wandtschaft mit der typischen Rasse des Arabismosaik-Virus festgestellt werden. Es wird
vermutet, dal wahrscheinlich keine serologischen Unterschiede innerhalb der Rebisolate
der europdischen Lidnder bestehen. H. Briickbauer (Neustadl)

BagNER, J. und K. Roper: Die Einwirkung von Fungiziden auf die Ausbildung des
Blattdeckgewebes und das Verhalten einiger Pflanzenparasiten - Z. f. Pflanzen-
krankh. u. Pflanzensch. 71, 210—215 (1964)

Bagrra, I.: Versuche iiber die Bekimpfung von Engerlingen mitiels als Wirkstoff
HCH enthaltenden Bekimpfungsmitteln (ung. m. franz. u. russ. Zus.) - Jb. Forschg.-
Inst. f. Ampelologie, Budapest 12, 201—215 (1963)

Beckir, H.: Uber die Reblausanfilligkeit der Wildrebe (Vitis silvestris Gmelin) -
Wein-Wiss.. 18, 112—116 (1963) - Forschg.-Inst. f. Reblausbek.- u. Wiederaufbau,
Ld. Lehr- u. Forschg.-Anst. f. Wein- und Gartenbau, Neustadt

Benpa, 1. Beobachtungen iiber Riickgangserscheinungen in Ertragsweinbergen
Rebe u. Wein 16, 100—103 (1963) - Inst. f. Zichtungsforschg., Bayer. Landesanst.
f. Wein-, Obst- u. Gartenbau, Wiirzburg

Es werden zwei Rickgangserscheinungen an Reben, die Apoplexie (,Schlaganfall®) und
eine apoplexie-dhnliche Erscheinung beschrieben, die 1362 in den frdnkischen Weinbauge-
bieten verstdrkt an 3- und 4jdhrigen Stocken auftraten. Als typisches Schadbild der Apo-
plexie wird das plétzliche Erschlaffen der Stocke angefiihrt, ohne daB an den Wurzeln
oder Sprossen adullere Beschadigungen auftreten. Die Blatter trocknen unter direkter
Braunverfarbung ein. Das Abwelken bleibt oft nur auf einzelne Triebe beschrdnkt. Als
Ursache wird neuerdings der Pilz Verticillium albo-atrum angesehen, der von THATE iso-
liert und kiinstlich auf Reben tibertragen wurde. — Die apoplexie-dhnliche Erscheinung
unterscheidet sich von der echten Apoplexie durch die plotzliche, am Blattrand begin-
nende Laubverfidrbung von griin liber gelb nach braun. Nach 10 bis 30 d sind die Stocke
vollig abgestorben. Wurzeln derartig erkrankter Stocke zeigen eine vom Krankheitsgrad
abhédngige mehr oder minder starke Braunfdrbung des Zellinhaltes. Es ist noch nicht ge-
kldart, ob die Ursache einer Pilz- oder Bakterieninfektion zuzuschreiben ist.

H. Briickbauer (Neustadt)

Braune, W.: Chinone als Fungizide. Die Geschichte ihrer Erforschung und die An-
sichten iiber ihre Wirkungsweise - Zbl. f. Bakteriol., Parasitenk., Infektionskrankh.
u. Hyg. 117, 412—424 (1964) - Inst. f. Allgem. Bot., F.-Schiller-Univ., Jena

Bricksavrr, H. und M. RupeL: Untersuchungen iiber den Wirtspflanzenkreis der
Rebviren Wein-Wiss. 18, 369—382 (1963) - Inst. Reblausbek. u. Wiederaufbau d.
Lehr- u. Forschg.-Anst. f. Wein- u. Gartenbau, Neustadt

Saftinokulationen mit einer reisigkranken Amerikaner-Neuziichtung, mit Chardonnay und
der auf ihn gepfropften FS. 4-201-39, deren jeweilige Krankheitsbilder eingangs beschrie-
ben wurden, ergaben auf Nicotiana-Arten und teilweise auch auf Chenopodium quinoa
und Ch. amaranticolor Symptome des Ringspot-Typs. Eine entsprechende Ahnlichkeit mit
den vom Arabis-Mosaik-Virus und jenen vom Yellow-vein-Virus der Rebe verursachten
Symptombildern war festzustellen. H. H. Hopp (Freiburg)

Cong, W. W.: The black vine weevil, Brachyrhinus sulcatus, as a pest of grapes in
South Central Washington - Der gefurchte Dickmaulriiler, Brachyrhinus sulcatus,
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als Traubenschéddling im slidlichen Zentralwashington - J. Econ. Entomol. 56, 677—
680 (1963)

Der Riiiler wurde 1961 in dem genannten Gebiet an Concordreben durch das Ringeln bzw.
Verbeilen von Beeren- und Traubenstielen schéddlich. Sofern nicht Einzelbeeren oder gro-
Bere Traubenteile abfielen, war doch das Gewicht der an geringelten Stielchen sitzenden
Beeren im aligemeinen vermindert. Durch die Zwischensaat in Rebanlagen konnte das
AusmafB der Ertragsschdden beeinfluB3t werden. Besonders eng waren die Dickmaulrii3-
lerlarven mit Kkriechendem rotem Schwingel — rein oder mit Hafer und Wicke gemischt
— vergesellschaftet, wie die Traubenschiden wdhrend des Sommers zeigten. In den Ver-
gleichsparzellen (keine Zwischensaat, Hafer mit Wicke, Luzerne als Bodenbepflanzung)
traten zu dieser Zeit keine Schidden auf. Die spdter im Jahr auch hier zu beobachtende
Schadwirkung war offensichtlich auf Imagines zuriickzufiihren, die von den Schwingel-
kulturen abgewandert waren. G. Rilling (Geilweilerhof)

Cex, J. A.: Control of red-banded leaf roller on grapes Die Bekdmpfung des Rot-
band-Blattwicklers (Argyrotaenia velutinana Walker) an Reben - J. Eccn. Entomol.
56, 86—388 (1963) * Pennsylv. Agricult. Expt. Stat., Univ. Park

Der Schéadling tritt in 2 Generationen auf. Die erste Generation nach dem Austrieb der
Reben im Friihjahr verursacht meistens keinen sehr groBen Schaden und ist relativ leicht
zu bekdmpfen mit folgenden Mitteln: TDE, DDT, Endrin, Diazinon, Guthion und Sevin. Die
zweite Generation, die ab Juli erscheint und schwere Schidden an den Trauben verursachen
kann, ist wirksam nur durch zweimalige Behandlung mit Parathion, Guthion oder Sevin
zu bekdmpfen. H. Hahn (Geilweilerhof)

DieTER, A.: Uber das Massenauftreten einer Thysanopterenart (Drepanothrips reu-
teri Uzel an Reben in der Pfalz - Wein-Wiss. 19, 54—60 (1964) - Ld.-Lehr- u. For-
schg.-Anst. f. Wein- u. Gartenbau, Neustadt
Im Jahre 1962 hat ein Massenauftreten der Art Drepanothrips reuteri UzeL in den Rebber-
gen der Nordpfalz schwere Schidden verursacht. Der Schadling durchlauft wenigstens 2 Ge-
nerationen im Jahr; er bewirkt eine Austriebshkemmung und braune Verfiarbung der
Bléatter. Zuchtversuche im Glashaus und im Freiland ermdglichten eine einwandfreie Wie-
dergabe dieser Symptome und die Erfassung einer Frithjahrs- und Sommergeneration. Mit
Phosphorsdureester- und Dimethoate-Prédparaten lassen sich die Thripse gut bekdmpfen.
Trotz schwerer Schdden beim Austrieb konnten an den Befallsreben keine Ernteausfille
beobachtet werden. Dies mag durch die vom Schéadling bewirkte Verzogerung der Bliite-
zeit bedingt sein, indem letztere dadurch in eine Schonwetterperiode verschoben wurde.
G. Mathys (Nyon)

DugrQuETY, P. M.: La mosaique cotylédonaire. Les anomalies morphologiques et la
panachure de la dégénérescence infectieuse dans la descendance d’une variété bor-
delaise de I’espece Vitis vinifera L., le Verdeau colon - Das Keimblattmosaik. Mor-
phologische Anomalien und die Panaschiire der infektiosen Degeneration bei
Nachkommen von Verdau colon, einer Bordolaiser-Varietdt der Art Vitis vini-
fera L. - Progr. Agric. Vitic. 80, 191—193 (1963) - Centr. Rech. Agron. du Sud-Ouest,
Pont-de-la-Maye

Einige Sidmlinge von Verdau colon zeigten anfangs ein Keimblattmosaik, ihre Laubblit-

ter dagegen spater eine gelblichweiBle, pfropflibertragbare Panaschiire. Daraus wird ge-

schlossen, da Mosaik und Panaschiire zwei nacheinander auftretende Symptombilder der-
selben Krankheit sind. H. H. Hopp (Freiburg)

Eucken, M.: Allwetter-Stiubemittel in Labor- und Freilandtesten - Dt. Weinbau
19, 213—217 (1964)

GaLzy, R.: Essais de thermothérapie du court-noué de la vigne sur des cultures in
vitro Versuche zur Thermotherapie der Reisigkrankheit der Rebe an Kulturen in
vitro Bull. O. 1. V. 36, 41—44 (1963)
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Von verschiedenen stark reisigkranken Klonen von Vitis rupestris var. Rupestris du Lot
wurden Gewebe-Kulturen aus Knospen hergestellt. Nach dreimonatiger Kultur bei 35° C
entstanden Sprosse mit normalen Blédttern, die nach Verbringung in 20° C Wurzeln bilde-
ten. Die Pflanzen behielten auch bei Weiterkultur in vitro und in Sand ihr normales Aus-
sehen. Kulturen bei 20" C zeigten an den ganzen Trieben Blattdeformationen und waren
unfiahig zur Wurzelbildung. Untersuchungen auf Zellstdbe brachten vergleichbare Ergeb-
nisse. H. Hahn (Geilweilerhof)

Goseen, A. C. and W. B. HEwitr: Vein banding, a new virus disease of grapevines -
Vein banding, eine neue Viruskrankheit an Reben - Amer. J. Enol. and Viticult.
13, 73—177 (1963)

In kalifornischen Weinbergen wird hdufig an einigen Sorten von Vitis vinifera und Un-
terlagsreben eine Krankheitserscheinung beobachtet, fiir die man den Namen ,vein ban-
ding“ vorgeschlagen hat. An den Bldttern der erkrankten Reben wird von Sommer ab
eine chromgelbe Sprenkelung oder Bidnderung der Hauptadern und Adern bis zur vierten
Ordnung, gelegentlich auch Ausbildung chlorotischer Bander beobachtet. Die Blattform
ist manchmal asymmetrisch, meist aber der gesunder Reben recht dhnlich. Die erkrankten
Stocke sind etwas kleiner als gesunde und haben infolge starker Rieselschiden von Jahr
zu Jahr variierende Ertragsverluste sowie geringeres Holzwachstum. Vein banding an 5 BB
dufert sich in flachiger Fleckung, einem diffusen Linienmuster und nur selten leichter
Adernbidnderung, an Rupestris St. George tritt meist ein Linienmuster und Aufhellung
der feinen Adern auf. Die Verwechslung des vein banding mit der recht dhnlichen yellow-
vein-Krankheit an vinifera-Sorten kann nur durch exakte Beobachtung der Symptoment-
wicklung und durch Veredlung (chip-budding) auf die lediglich Symptome der vein ban-
ding zeigenden Indikatorreben Rupestris St. George, 5 BB oder Mission ausgeschaltet
werden. Weitere Indikatorreben sind Thompson Seedless, Zinfandel und Chardonnay; die
Symptomausbildung geht innerhalb einer Vegetationsperiode vonstatten (Veredlung eben-
falls durch chip-budding). — Die Ausbreitung der Krankheit wird in der Verwendung
kranken Vermehrungsmaterials (eine Ubertragung durch Pfropfung findet statt) und in ei-
ner Ubertragung durch den Boden gesehen. In kranke Weinberge nachgepflanzte Reben
werden — auch nach zweijahriger Brache — wieder infiziert, wie auch eine langsame Aus-
dehnung innerhalb eines befallenen Weinbergs beobachtet werden konnte. Der Nematode
Xiphinema index wurde wohl in der Wurzelzone erkrankter Reben gefunden, konnte aber
als Vektor fiir vein banding bisher experimentell nicht nachgewiesen werden.

H. Briickbauer (Neustadt)

Gorpanicii, G. und A. Canova: ,,Corky Bark®“ der Weinrebe. Eine Viruskrankheit

(ital.) - Phytopathol. Mediterr. (Bologna) 2, 295—297 (1963) - Ist. Pat. Veg. Univ., Bo-

logna
Bei Trieste und Gorzia (Italien) wurden Reben (Malvasia di Ronchi) festgestellt, die sich
durch Nekrosen und tiefe Spalten an den Trieben auszeichneten. Untersuchungen schlos-
sen die Moglichkeit aus, daf3 es sich hierbei um eine ven Pilzen oder Bakterien verursach-
te Krankheit handelt. Durch die Chip-Pfropfung von kranken Geweben auf gesunde Pflan-
zen der Sorte Malvasia konnte die Krankheit libertragen werden. Auf Grund dieser Er-
gebnisse und im Hinblick auf symptomatologische Ahnlichkeiten vermuten die Autoren,
daf3 diese Krankheit mit der in Kalifornien als ,corky bark® bekannten Virose identisch
ist. E. Baldacci (Milano)

GoobpING, G. V. and WM. B. HEwitT: Grape yellow vein: Symptomatology, identifi-
cation, and the associatien of a mechanically transmissible virus with the disease -
Rebengelbadrigkeit: Symptomatologie, Identifikation und Verbindung eines Mecha-
nisch iibertragbaren Virus mit der Krankheit - Amer. J. Enol. and Viticult. 13,
196—203 (1963) - Dept. Plant Pathol., Davis
Die Gelbadrigkeit der Rebe gehort zu den 8 in Kalifornien an Vitis~-Arten bekannten Vi-
rosen. Ihre charakteristischen Krankheitssymptome bestehen in chlorotischen Linienmu-
stern und chromgelben, teilweise bandférmig verschmolzenen Fleckchen ldngs der Blatt-

nerven; die Inflorescenzen verrieseln meist stark. Diese Krankheit wird von einem me-
chanisch auf krautige Indikatorpflanzen ilibertragbaren Virus verursacht, das in Symptom-
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priagung, Wirtspflanzenkreis und physikalischen Daten dem Tabak-Ringspot-Virus &hnelt.
Das Virus war von Nicotiana tabacum auf Rebsdmlinge libertragbar und von deren neu ent-
wickelten Blédttern zurtick auf Tabak. H. H. Hopp (Freiburg)

GoobING, G. V.: Purification and serology of a virus associated with the grape
yellow vein disease - Reinigung und Serologie eines Virus, welches mit der Gelb-
adrigkeit der Rebe assoziiert ist - Phytopathol. 53, 475—480 (1963) - U.S. Forestry
Sci. Labor, North Carolina Res. Triangle, Durham

Es konnte aus einer mit der yellow vein-Krankheit befallenen Carignane-Rebe ein Virus
isoliert werden, das auf die gleiche Rebsorte pfropfiibertragbar und auf krautige Test-
pflanzen saftlibertragbar ist. Die Symptome auf den Testpflanzen bestehen in nekrotischen
Lokalldsionen (besonders bei Chenopodium amaranticolor, die fir den Nachweis der In-
fektiositdt benutzt wurde) und in systemischen chlorotischen Ring- und Linienmustern
(besonders bei Nicotiana tabacum). Serologische und elektronenmikroskopische Untersu-
chungen des Virusisolates ergaben ein homogenes Virusprdparat, bestehend aus sphéri-
schen Partikeln von 28 * 2 m, Durchmesser. Die mechanische Ruckiibertragung mit dem
gereinigten homogenen Virusisolat auf Sidmlinge der Sorte Carignane ergab 2—3 Wochen
nach Inokulation schwache chlorotische Fleckung, die etwas spéter dhnlich im Freien zu
beobachtender Symptome ringfoérmig werden konnen. Eine vollstdndige Symptomauspra-
gung der Krankheit diirfte auf Grund von Ergebnissen bei Pfropflibertragungen erst nach
2—3 Jahren zu erwarten sein; das Fehlen des vollstdndigen Krankheitssyndrons koénnte
vielleicht auf die komplexe Natur der Krankheit zurilickgefitlhrt werden. — Auf Grund
von Symptomatologie, Wirtskreis und physikalischen Eigenschaften ordnet Verf. das Re-
ben-yellow-vein-Virus eer Gruppe der Ringfleckenviren zu. Nach seinen Untersuchun-
gen ist es nicht mit dem Tabak-Ringflecken-Virus, dagegen aber mit dem Pfirsich-yellow-
bud-mosaic-Virus verwandt und damit sehr wahrscheinlich eine Rasse des Tomaten-Ring-
flecken-Virus. H. Briickbauer (Neustadt)

Go1z, B.: Uber die Wirkung von Winterspritzmitteln gegen die Obstbaumspinn-
milbe Paratetranychus pilosus Can. und Fanz. im Weinbau - Wein-Wiss. 18, 457—
467 (1963)

Dinitro-o-Kresol erwies sich, im Gegensatz zu fritheren Ergebnissen anderer Autoren,
bei Winterbekdmpfungsversuchen in den Jahren 1962 und 1963 auch im Freiland als sehr
wirksam. Dinitrobutylphenol und das Mineraldlprédparat Oliozin waren etwas besser, Netz-
schwefel unbefriedigend in der Wirkung. Fiir den etwas schwacheren Erfolg mit Dinitro-
n-Kresol im Jahre 1962 konnte keine Erklarung gefunden werden.

H. Hahn (Geilweilerhof)

GROsSER, H.-U.: Versuche zur Wespenbekimpfung in Weinbergen - Wein-Wiss. 19,
93—98 (1964)

In einem Miiller-Thurgau-Weinberg, der in jedem Herbst durch Wespenfra3 stark geschi-
digt wurde, konnten mit Hilfe eines Insektizides der Wirkstoffgruppe ,.Sevin“ Wespen fern-
gehalten werden. Das Mittel wurde Ende August aufgetragen, nachdem die Trauben 25—30"
Oe aufwiesen. Da seine Karenzzeit 7 d betrdgt, mufBite die Behandlung in i1wdchentlichem
Rhythmus bis zur Lese bzw. der Beendigung des Anfluges wiederholt werden. Im glei-
chen Weinberg konnte WespenfraBschaden durch rechtzeitiges Uberdecken der Rebzeilen
mit Viskose-Gespinnstfasern vermieden werden. Zur Bedeckung von 1 Morgen Wein-
berg werden 5—6 kg Fasern bendtigt (Preis 80—100 DM). Gemessen an den Ernteverlusten
durch Fraf3- und Fadulnisschdden im unbehandelten Teile soll dieser Betrag gerechtfertigt
sein. Ein Zusammenkleben der Gespinnstfdden infolge Regen und Wind soll den Schutz
vor Wespen nicht mindern. H. Ambrosi (Stellenbosch)

Harrison, B. D.: Yirus du ringspot en Grand-Bretagne et leurs nématodes vecteurs -
Ringspot-Viren in England und Nematoden als ihre Vektoren - Bull. O.1. V. 36,
307—318 (1963) - Stat. Expt. Rothamsted, Harpenden, Hertfordshire

Dieser 1962 der 3. Internationalen Konferenz zum Studium der Viruskrankheiten der Rebe
in Lissabon vorgelegte Bericht befaBt sich mit den Zusammenhéngen zwischen den Viren
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des Arabis-Mosaik, des Ringspot der Himbeere, der Schwarzringfleckigkeit der Tomate
und dem Fanleaf-Virus der Rebe. Es werden die Reaktionen dieser Viren auf krautigen
Indikatoren, ihre physikalischen und serologischen Eigenschaften, die Beziehung zu den
tubertragenden Nematoden sowie die Okologie von Virus und Vektor und schlieBlich die
derzeitigen BekadmpfungsmafBlinahmen iliber Nematozide, Resistenzziichtung und Selektion
vergleichend behandelt und diskutiert. H. H. Hopp (Freiburg)

HenNERr, J.: Der Schwarze Brenner, eine in Osterreich wider Erwarten doch noch
anzutreffende Rebkenkrarkheit - Pflanzenarzt (Wien) 17, 82—83 (1964) - Bd.-Anst. f.
Pflanzenschutz, Wien

HEeNNER, J.: Parasitire und nichtparasitire Erkrankungen an Reben im Sommer
1963 als Folge der tiefen Wintertemperaturen 1962/1963 - Pflanzenarzt (Wien) 17,
40—41 (1964) - Bundes-Anst. f. Pflanzenschutz, Wien

HEerinG, .M: Uber Korkwiirmer und einige Erfahrungen mit ihnen in der Praxis -
Weinberg u. Keller 11, 191—196 (1964) - Inst. f. Rebenkrankheiten, Bernkastel-Kues

HunTer, E. and 1. Caran: DDVP resin cylinders for the control of spider mites and
some greenhouse insect pests - DDVP-Zylinder aus Kunstharz zur Bekdmpfung der
Milben und einiger schidlicher Glashausinsekten - J. Econ. Entomol. 56, 419—420
(1963)

Die Fabrik Shell hat kiirzlich einen 30°% DDVP enthaltenden Kunstharzzylinder entwickelt,
der unter dem Namen Vapona im Handel ist. Dieser ca. 100 g schwere Zylinder soll 3 Mo-
nate wirksam sein. Er wurde in Gegenwart von Milben der Tetranychus telarius L. Grup-
pe, von Oligonychus bicolor (Banks), von Lepidopterenlarven, weien Fliegen, Aphiden
und Schildldusen getestet. In einem Glashaus von ca. 135 m® wurde wahrend 15 h die Ven-
tilation abgestellt und 4 solcher Zylinder aufgestellt. Alle mobilen Stadien der Milben und
weilen Fiegen waren tot, wogegen deren Eier und Ruhestadien weiterlebten. Dies be-
dingte eine Wiederholung der Riucherung. Die besten Resultate erreichte man bei 50—70%
Luftfeuchtigkeit. Bei der Blattlausbekdmpfung sind z. T. gute Resultate erzielt worden;
weniger interessant scheint das Produkt fiir die Schildlausbekdmpfung zu sein. Dieses
neue Mittel ist auch bei relativ hoher Konzentration nicht phytotoxisch und hat den Vor-
teil, keine Riickstdnde zu hinterlassen. Es bringt trotz der Notwendigkeit wiederholter An-
wendung auch arbeitstechnisch eine Vereinfachung. G. Mathys (Nyon)

IwaniN, L. J. und W. M. PoitscueNnko: Schutz der Weinberge vor Reblausbefall
(russ.) -+ Winod i. Winograd. 1, 37—39 (1964)

JENSEN, F. and D. Frauerty: Controlling the grape mealybug Die Bekdmpfung der
Reben-Schmierlaus - West. Fruit Grower 17 (3), 24—26 (1963)
Es wird die Entwicklung der Rebenschmierlaus (Pseudocoecus maritimus), die seit dem
letzten Krieg in zunehmendem Umfang Schaden an Tafeltrauben in Kalifornien verur-
sacht, kurz beschrieben. Neben der Winterbekdmpfung ist besonders die Erfassung der
Sommergeneration wichtig. Unter 30 Insektiziden brachte im Feldversuch Parathion den
hesten Erfolg. H. Hahn (Geilweilerhof)

KiLGore, W. W. and Kin Wa CuenG: Extraction and determination of karathane re-
sidues in fruits - J. Agric. and Food Chem. 11, 477—479 (1963) - Agric. Toxicol. Re-
sidue Res. Lab., Univ. of Calif, Davis

KLINGLER, J.: Untersuchungen iiber Resistenzerscheinungen bei gepfropften Reben
gegeniiber demn Gefurchten Dickmaulrii$ler, Otiorrhynchus sulcatus F. - Wein-Wiss.
18, 305—334 (1963) - Eidg. Vers.-Anst., Wadenswil
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Altere Beobachtungen an der Mosel und an der Saar wurden durch Untersuchungen in der
Ostschweiz bestétigt, nach denen Europiderreben stiarker vom Gefurchten Dickmaulrii3ler
befallen werden als Amerikanerreben bzw. Pfropfreben. Im Freiland standen die Unter-
lagen 3309, 8 B und 5 BB im Vergleich zu wurzelechten Rebbergen der Sorte Blauburgun-
der. Letzterer war wesentlich stiarker befallen, als die Pfropfanlagen auf obigen Unter-
lagssorten. Zur Erhdrtung dieser Beobachtung wurden Gewdichshaus- und Laborversuche
an Pfropfreben mit Blauburgunder wurzelecht und gepfropft auf die Unterlagssorten
3309, 5 BB, 5 C, 8 B und 161/49 durchgefiihrt. Die Freilandbeobachtungen bestédtigten sich.
und bei der Unterlage 161/49 zeigte sich sogar eine deutliche Antibiosis-Resistenz, welche
durch die biochemische Zusammensetzung des Zellsaftes bedingt sein diirfte. Eine leichte
Antibiosis-Wirkung war auch an den Wurzeln der Unterlagen 3309, 5 C und 5 BB festzu-
stellen, die zu geringen Wachstumshemmungen der Larven fiihrte. — Die Befallsdifferen-
zen zwischen Europder- und Amerikanerreben waren jedoch im Freiland wesentlich gro-
Ber als bei diesen Gewdidchshausiests an Topfreben. Dies erklart sich dadurch, daB die
Européerrebe in unmittelbarer Ndhe des Wurzelstammes eine Vielzahl Faserwurzeln hat,
die den Larven des Dickmaulriifilers dienen kdnnen. Bei den Pfropfreben sind hingegen
die feinen Wurzeln der Unterlage weiter entfernt und fir die am Wurzelstamm statio-
nierten Junglarven nicht erreichbar. Im Topfversuch wirkt sich diese rdumliche Differenz
nicht so stark aus, weswegen die Ergebnisse in diesem: Fall vom Freiland abweichen. Die-
se morphologischen Resistenzmerkmale konnen sich mit der Antibiosis-Resistenz, wie bei
der Unterlage 161/49, noch addieren. Die unterschiedliche Befallsstirke zwischen Européer-
reben und gepfropften Reben verschwindet, sobald sich Edelreiswurzeln an der Pfropfrehe
hilden. T. Becker (Deidesheim)

LeECLERC, A.: Le mildiou de la vigne en France - Phytoma (Paris) 16 (156), 28—30
(1964)

Mabsen, H. F. and T. T. Y. Wong: Control ef grape mealybug on pear with oil-
insecticide combinatiens - J. Econ. Entomol. 57, 281—283 (1964) - Univ. of Calif.,
Berkeley

Mapsen, H. F. and T. T. Y. WonG: European red mite-control with petroleum oils
Rep. Calif. Agricult. Expt. Stat. 18 (3), 11 (1964) - Dept. Entomol., Univ. of Calif.,
Berkeley

MarteLLl, G. P. and W. B. HEwrrt: Comparative studies on some Italian and Cali-
fornian virus diseases of grapevine - Vergleichende Untersuchungen uber einige
italienische und kalifornische Viruskrankheiten der Rebe - Phytopathol. Mediterr.
(Bologna) 2, 275—284 (1963) - Dept. Plant Pathol., Davis

Die italienischen Rebvirosen ,malformazioni infettive’, ,giallume infettivo’ und ,scolora-
zione perinervale’ sind nach den Symptomen an Reben im Weinberg, nach der Reaktion
einiger Indikatoren (Rebsorten und krautiger Wirtspflanzen), nach den physikalischen
Daten threr Erreger und nach den Reinokulationsbefunden mit den kalifornischen Virosen
.fanleaf’ (Deformationskrankheit/Reisigkrankheit), ,yellow mosaic’ (gelbfleckige Pana-
schire) und ,vein banding’ (perinervale Ausbleichung) identisch. Die vierte in Siiditalien
an der Sorte ,Cardinal’ vorkommende Krankheit, ,distorsioni fogliari’ (Torsionskrankheii
der Blatter), wird experimentell mit Fanleaf verglichen und fiir eine sorten- und vielleicht
auch umweltbedingte Reaktion auf einen Stamm des Fanleaf-Virus gehalten. Die Befunde
werden schlie3lich als Bestidtigung flir die Hypothese gewertet, dal die Kausalagentien
dieser verschiedenen Krankheiten alles Stimme desselben Virus (Arabis-Mosaik-Virus)
sind. H. H. Hopp (Freiburg)

MartELLl, G. P. and W. B. HEwirr: Purification and serology of Italian strains of
grape fanleaf virus (GFV) - Reinigung und Serologie der italienischen Stdmme
des Fanleaf-Virus der Rebe (GFV) - Phytopathol. Mediterr. (Bologna) 2, 285—295
(1963) - Dept. Plant Pathol., Davis

Es wurden die nach einem eingehend beschriebenen Verfahren gereinigten Virusisolate der
vier in Italien vorkommenden Rebvirosen im serologischen Test vergleichend untersucht.
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Dabei ergaben sich keine meflbaren Unterschiede zwischen den Erregern der vier Krank-
heiten, so daB3 sie alle fiir Stimme des Fanleaf-Virus gehalten wurden. Im elektronen-
optischen Bild zeigten samtliche Viruspartikel vielfidchige Strukturen und einen Durch-
messer von 30 mu. Reinokulationen auf Sédmlinge von V. vinifera (Mission) und auf junge
Triebe von V. rupestris (St. George) verliefen mit den gereinigten Viren unter Bildung
entsprechender Symptome positiv. H. H. Hopp (Freiburg)

PeyER, E.: Beobachungen iiber das Auftreten der Botrytis an den Trauben 1963
Schweiz. Z. f. Obsi- u. Weinbau 73, 73—75 (1964) Eidg. Vers.-Anst., Wadenswil

PrLank, J. E. van pEr: Plant diseases: Epidemics and control - Academic Press, Lon-
don, 349 S. (1963) - Plant Protection Res. Inst., Pretoria

PRreEUSCHEN, G.: Das Flugzeug zur Krankheitsbekimpfung im Weinbau - Dt. Wein-
bau 19, 81—383 (1964)

RaQuET, G.: Ist die Spritzfolge im Weinbau noch aktuell? - Rebe und Wein 17,
20—25 (1964)

Ricuarp, M.: Essais 1963 de lutte contre la Cochylis - Vigneron Champenois 85, 109
—111 (1964)

Rurin, B. A. and V. A. Axsenova: Effect of the toxin of Botrytis cinerea and its po-
lysaccharide fraction of oxidative phosphorylation in cabbage tissues (russ. m. engl.
Zus.) - Physiol. Rastenji 11 (1), 59—63 (1964) - Dept. of Plant Physiol., Univ. Moscow

SANDERS, W.: Zur Analyse der Beziehungen zwischen Insekt und Auflenwelt - Z. f.
angew. Entomol. 53, 132—139 (1964)

Scuseipers, E.: Die Reisigkrankheit der Rebe und die Stauche-Virosen der Obstge-
holze - Erwerbsobstbau 5, 14—16 (1963)

Nach kurzer Besprechung der verschiedenartigen ‘Ubertragungsmoglichkeiten beschreibt
Verf. die wichtigsten Symptome der Reisigkrankheit, die lediglich fiir diese, nicht dagegen
flir Panaschiire und Mosaik typisch seien. Besonders wird beméangelt, dal in der in- und
ausldndischen Literatur keine Trennung der Reisigkrankheit von den beiden zuletzt ge-
nanten Virosen vorgenommen wird (stimmt nicht flir Deutschland, d. Ref.). — Verf konn-
te bei Ampelopsis quinquefolia und Brombeeren eine Erkrankung nachweisen, wenn sie
in Reisigkrankheitsherde gepflanzt werden; intrazellulare Stibe wurden aufBler in holzigen
Gewadchsen auch in fir Reisigkrankheit typischen SproBianomalien zeigenden krautigen
Gewaidchsen (Kartoffel, Dahlie) gefunden. Das ,Rheinische Kirschbaumsterben*“ wird in ur-
sdchlichen Zusammenhang mit der Reisigkrankheit gebracht. — Auf Grund seiner Beob-
achtungen an anderen Kulturpflanzen kommt Verf. zu dem Ergebnis, da3 es eine Gruppe
von Virosen gibt, fiir die Zellstidbe, Sprofistauchungen und Deformationen typisch sind,
und schldgt deshalb vor, die Obstvirosen in zwei Gruppen einzuteilen: 1. ,Zellstab*- bzw.
»Stauche“-Viren (z. B. Pfeffinger-Krankheit der Kirsche, vermutlich Stauchekrankheit der
Apfel und Pfirsiche, Zwergkrankheit bei Pflaumen, wahrscheinlich Flachastigkeit bei Ap-
feln), 2. Formen der infektiosen Panaschiire und des Mosaik, der virosen Vergilbung, der
WeiBfleckigkeit sowie der Stern- und Ringfleckenkrankheiten an Obstgehdlzen. — Da die
Virulenz der Staucheviren sehr stark von den Umweltbedingungen abhédngt, wvertritt
Verf. die Meinung, daB3 der Praxis bei richtiger Sortenwahl sowie Betreibung eines biolo-
gisch vernilinftigen Wein- und Obstbaues keine grolen Schidden entstehen.

H. Briickbauer (Neustadt)

ScunNeLLBACHER, K.: Erfahrungen mit Ortho-Phaltan 50 - Dt. Weinbau 19, 260—263
(1964)
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ScHVESTER, D.: Genése des symptomes et caractéres de propagation de la flavescence
dorée de la vigne - Entstehung von Symptomen und Ausbreitungsmerkmale der
Flavescence dorée der Rebe - Ann. Epiphyties 14, 167—174 (1963) - Stat. Zool. Agric,,
Centre Rech. Agron. Sud-Ouest, Pont-de-la-Maye (Gironde)

Die Flavescence dorée kann zu irgendeinem Zeitpunkt widhrend des Wachstums die Rebz
befallen. Ihre Frithsymptome bestehen hauptsdchlich in unterschiedlich starken Austriebs-
und Entwicklungshemmungen. Ihnen folgen, besonders gegen Vegetationsende deutlich
sichtbar, charakteristische Krankheitszeichen an Blédttern (Vergilbungen und Nekrosen),
an Ruten (Trauerweidenform) und Trauben (Vertrocknung der Rappen, Beerenwelke).
Ausbreitungsart und -geschwindigkeit lassen deutlich ein Insekt, ndmlich Scaphoideus
littoralis, als Vektor dieser Virose erkennen. H. H. Hopp (Freiburg)

Sorinas, M.: Morpho-biologische Untersuchung iiber Clysiana ambiguella HB. (ital.
m. engl, franz. Zus.) - Ann. Fac. Agr. Univ. Citt. Sacro Cuore (Mailand) 2, 567—677
(1962)

In der Provinz Piacenza treten in den insgesamt 14 000 ha umtassenden Rebbergen regel-
maéaBig schwere Schédden auf, die durch die beiden Traubenwickler Clysiana ambiguella Hb.
und Lobesia botrana Den. & Schif. verursacht werden. Der Verf. berichtet tber eine ein-
gehende morphologische Studie der verschiedenen Entwicklungsstadien von C. ambiguella,
die durch zahlreiche Zeichnungen belegt wird. Die Art tritt zwischen den 47. und 52. Brei-
tengraden auf und kann noch in 1200 m Hohe leben. Neben den weilen Traubensorten,
die vom Traubenwickler eher befallen werden als die roten, sind lber 290 verschiedene
Wirtspflanzenarten aufgeflihrt. Die anfangs Mai fliegenden Falter sind wéhrend der
Dammerung und der Nacht aktiv. Laborversuche zeigen, daf3 die Larven bei 23—25" C und
90—100% Luftfeuchtigkeit nach 5—6 d aus den Eiern schliipfen. Die ganze postembryonale
Entwicklung dauert unter diesen Bedingungen ca. 20 d; im Freien bis 36 d. Die 1 Som-
mergeneration erscheint um die Mitte Juni, und die Falter legen ihre Eier wdhrend einer
Periode von 6—8 d ab. Anfangs Juli erscheinen die 1. Larven der 2. Generaticn. Diese Lar-
ven haben eine besonders lange FraBperiode und die darauffolgende letzte Verpuppung
vor dem Winter geschieht anfangs bis Mitte Oktober. Eine 3. Generation wurde im
Freien nicht beobachtet. Uber die Beeinflussung der Generationenfolge durch die Wit-
terung berichtet der Verf. eingehend; er zitiert liberdies die folgenden Feinde, die in der
Provinz C. ambiguella angreifen: Coccinella 7-punctata, Chrysopa vulgaris, Forficula au-
ricularia, Malachius aeneus, Nabis rugulosus, Panorpa communis, Zicrona coerulea. An Pa-
rasiten trat nur eine Omorgus-Art (Ichneumonidae) auf. In einer SchluBibersicht findet
man eine Aufstellung lber die bei der Bekdmpfung des Wicklers erfolgversprechenden
Insektiziden. G. Mathys (Nyon)

SteLLmacH, G. und R. Bercks: Untersuchungen an Rebvirosen: Nachweis des Toma-
tenschwarzringflecken-Virus (tomato blackring virus) in kranken Stiocken der Sorte
Aramon X Riparia 143 A M. G (Amerikanerrebe) - Phytopathol. Z. 48, 200—202
(1963) - Biol. Bundesanst. f. Land- u. Forstwirtsch., Inst. f. Rebenkrankh., Bernka-
stel-Kues

In einem Unterlagenschnittgarten mit der Sorte Aramon > Riparia 143 A M. G. wurden
Stocke gefunden, die im Wuchs geschwicht und deren Triebe verhidltnismdBig diinn waren.
Aufgetretene Blattverfarbungen (leider wurden dieselben nicht beschrieben, d. Ref.), las-
sen eine Virusinfektion vermuten. Ubertragungsversuche auf krautige Testpflanzen waren
positiv. Die Tabaksorten ,Samsun®“ und .,White Burley“ reagierten mit typischen Ring-
fleckensymptomen. Aus den serologischen Reaktionen, die mit Antiseren verschiedener
Ringflecken-Viren und dem Rebenisolat durchgefiihrt wurden, schlieBen die Verff. daBl
das aus der 143 A isolierte Virus als ein Stamm des Tomatenschwarzringflecken-Virus
(tomato-blackring-Virus) anzusehen ist, das bisher an Reben nicht festgestellt wurde.
Ricklibertragungsversuche mittels der Berlhrungspfropfung lassen noch keine exakten
Schliisse zu. H. Briickbauer (Neustadt)

STELLWAAG-KITTLER, F. und G. Haus: Stielfiule-Stiellihme; Merkmale zur TUnter-
scheidung der Krankheitsbilder - Dt. Weinbau 18, 1048 (1963) - Inst. f. Pflanzenkrank-
heiten, Geisenheim
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Tarpo, S.: Wirkung der Fumigation mit Cyanhydrin auf Tetranychus telarius L.
(Rote Spinne) (ital) - Bull. Inst. Entomol. Agric. et Obs. Phytopathol. Palermo 4,
155—158 (1960) - Oss. Reg. Malattie Piante, Palermo

TerRrIERE, L.. C. and N. Rajapuvaksua: Reduced fecundity of the two-spotted spider
mite on metal-chelate-treated leaves - Reduzierte Fruchtbarkeit der Gemeinen
Spinnmilbe bei Gegenwart von Metallchelaten auf den Blattern - J. Econ. Entomol.
57, 95—99 (1964) - Dept. Entomol. Oregon State Univ., Corvallis

Die Untersuchungen beruhen auf der im Freiland gemachten Beobachtung, wonach Hop-
fenpflanzen, die mit Mangan-, Eisen-, Magnesium- und Zinkchelaten bespritzt wurden,
weder von Spinnmilben noch von Blattldusen befallen sind. Verschiedene Chelatlosungen
werden zunichst direkt auf Bohnenblédtter gespritzt. Sobald die Blatter trocken sind, wer-
den Scheiben davon ausgeschnitten und in Petrischalen auf eine N&hrldsung gelegt (System
Ropricuez, 1953). Auf diese Scheiben setzt man je 5 99 von Tetranychus telarius L. ab,
und nach 8 d erfolgt das Auszédhlen der Nachkommen. Auf diese Weise kann, je nach dem
Chelat, eine Fruchtbarkeitseinbufle von 30—170% ermittelt werden. Eisenchelatriickstdnde
toten ca. 75% der Weibchen ab, widhrend die drei andern, eingangs erwidhnten Chelate
keine direkt toxische Wirkung ausiiben. Bohnenpflanzen, welche wéahrend 8 d in einer
Nihrlosung standen, die Chelate in verschiedenen Konzentrationen enthalten, hemmen
ebenfalls die Eiablage. Auf Scheiben von Hopfenblidttern, die ohne Chelatzusatz aufwuch-
sen, zeigen die ¢ das gleiche Phidnomen, sobald die Scheiben auf einer chelathaltigen L&-
sung schwimmen. Fiir StiSikartoffel- und Erdbeerpflanzen sind die Ergebnisse mit denen
der Bohnen- und Hopfenblédtter vergleichbar. Zusétzliche Versuche zeigen Uberdies, daf3
die Chelate keinen Metallmangel im Pflanzensaft induzieren, der fiir diesen Sterilisations-
effekt verantwortlich gemacht werden konnte. Die Chelate, die in die N&hrldsung gelan-
gen, haben eine gréBere Wirkung als Eiablageinhibitoren als die direkt auf die Bldtter ge-
spritzten. Es mag dies eine Angabe sein flir die physiologische Rolle, die der Pflanze in
diesem Zusammenhang zukommt. G. Mathys (Nyon)

Vipat, J.-P.: Traitements d’hiver et de prédébourrement de la vigne en Roussillon -
Bull. Techn. (Perpignan) 28, 102—121 (1963)

VipaL, J.-P. et M. Marcerin: L’Eudémis en Roussillon — travaux et essais 1963 -
Bull. Technique (Perpignan) 29, 7—30 (1964)

Vuittenez, A. et J. KuszarLa: Etudes sur la transmission mécanique, les propriétés
physiques et serologiques du virus de la dégénérescence infectieuse. Applications
possibles au diagnostic de la maladie chez la vigne - Untersuchungen tiber die me-
chanische Ubertragbarkeit, die physikalischen und serologischen Eigenschaften des
Virus der Infektiosen Degeneration. Verwendungsmoglichkeiten zur Krankheits-
diagnostik bei der Rebe C.R. Acad. Agric. France 49, 795—810 (1963)
Es wurden einige krautige Indikatoren und deren Reaktionen auf Viren des Reben-Mosaiks
der I. D. beschrieben. Steigerung des Infektionsprozentsatzes und Verringerung der Inku-
bationszeiten konnten in den Versuchen durch Ultrazentrifugation der Rohs&dfte erreicht
werden. An Tabak, Spinat, Gurke und Bohne verliefen die Abtestungen jedoch negativ.
Die physikalischen Daten der Virussuspensionen, insbesondere aber der vergleichende se-
rologische Test, ergaben keine offensichtliche Beziehung zwischen dem Arabis-Mosaik-Virus
und dem Reben-Mosaik-Virus. Nach den Ergebnissen aus mechanischer Ubertragbarkeit
und direktem serologischem Nachweis wird eine kombinierte Priifmethode zur sanitiaren
Selektion von Reben vorgeschlagen. H. H. Hopp (Freiburg)

WEAVER, R. J., A. N. Kasimatis and S. B. McCune: Studies with gibberellin on wine
grapes - Untersuchungen mit Gibberellin an Weintrauben - Amer. J. Enol. and Viti-
cult. 13, 78—82 (1963) - Dept. Viticult. Enol., Univ. Calif., Davis

Friihbliitenspritzung mit Gibberellin fihrt u. a. zur Lockerung der Trauben und damit zur
geringeren Fdaulnisanfalligkeit. Dieser Vorteil ist nach Verff. trotz Herabminderung des
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Ertrages als ,Versicherungsfaktor“ gegen die Faule von Bedeutung. Die Untersuchungen
wurden mit den Sorten Zinfandel, Tinta Madeira und Carignane durchgefiihrt. Das Ein-
halten der optimalen Konzentration (1—5 ppm je nach Rebsorte) flihrte zu den geringsten
Ertragsminderungen. Die Spritzung konnte ohne Bedenken in zwei aufeinanderfolgenden
Jahren angewandt werden. G. Bosian (Neustadt/Weinstr.)

WINK" ER, E.: Erzebnissc der Rebschutzversuche 1963 - Rebe u. Wein 17, 87—9i
(1964) - Staatl. Lehr- u. Vers.-Anst. . Wein- u. Obstbau, Weinsberg

Zass, E.: Quelques questions de la biologie de Polychrosis botrana Schift dans les
conditions de Ia cote sud de la Crimée et les méthodes de la lutte contre ce para-
site (russ. m. franz. Zus.) Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod. i. Winograd. ,,Ma-
garatsch®, Ser. Winogradarstwo 12, 168—180 (1963)

ZiroJevie, D.: Etude de la valeur du Captane et du Zinébe dans la lutte contre la
pourriture grise - Contemporary Agricult. 1, 51—60 (1964) - Inst. Rech. Viticoles
Vinicoles, Nis

J. TECHNIK

Anrosi, H.: Mechanical harvesting of wine grapes - Mechanisierte Ernte der Wein-
trauben - Wynboer 33 (389), 10—11 (1964)

Der Bericht bringt einige detaillierte Angaben iiber die zur mechanischen Traubenernte
erforderlichen Drahtrahmenarten sowie {iber geeignete Traubensorten (vgl. Vitis 3, 284,
1963). Der im letzten Abschnitt gebrachte Hinweis, dal die Mechanisierung der Trauben-
ernte im siidafrikanischen Weinbau noch nicht aktuell sei, da z. Zt. noch geniigend Ar-
beitskrdafte zur Verfligung stiinden, diirfte von einem gewissen informatorischen Interesse
sein. O. Nord (Bad Kreuznach)

AwmBrost, H.: Machinery and equipment used for the preparation of South African
wines - Food Ind. of South Africa 16 (9), 61—83 (1964)

AvupiBert, M.: Quatre ans de traitements aériens viticoles par hélicoptére - Progr.
Agric. Viticole 81, 27—35, 68—73, 88—94 (1964) - Ecole Nat. Sup. Agron., Montpellier

Bover, P.: Histoirc de I’évolution des portes de cuves : Rev. Vinic. Internat. 113,
125—131 (1963)

Bucaewskij, M. P.: Neuer Pflug fiir die Winterbedeckung von Rebstocken (russ.) -
Sadowodstwo 101, 33 (1963)

Burpa, F.: Verfertigung von Flaschenpfropfen und Bearbeitung des Korkes (ung.) -
Borgazdasag (Budapest) 11, 109—110, 12, 33—35 (1963/64)

BurkuarpT, R.: Beobachtungen an Flaschenverschliissen aus Polyiathylen - Wein-
berg und Keller 11, 127—128 (1964) - Inst. f. Biochem. u. Weinchem., Geisenheim

Cuasert, F. pE: Machinisme et qualité - Rev. Vin France 198, 11—12 (1964) - Ecole
Nat. Sup. Agron., Montpellier

CuMeLEw, P. P.: Komplexe Mechanisierung setzt den Aufwand herab (russ.) - Sado-
wodstwo (Moskau) 101, 28—30 (1963)
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Cirka, V.: Eine neue technologische Methode bei der Anpflanzung von Weinber-
gen — die Anwendung eines Hydrobohrers zum Bohren von Pflanzléchern durch
Wasserdruck (tschech.) - Vinohrad (Bratislava) 57, 38—41 (1964)

CosTa, E. N.: The application of continuous flow technique to wine processing and
an investigation of associated problems - Die Anwendung einer kontinuierlichen
FluB3-Technik bei der Weinbereitung und die Untersuchung der damit verbundenen
Probleme - Diss. Univ. Stellenbosch, 1963 - Landbaufakultat Stellenbosch
An Hand einer seit 1953 in einer stidafrikanischen GrofBkellerei kontinuierlich arbeitenden
Weinverarbeitungs-Einrichtung, mit Hilfe derer Kantinenweine in kontinuierlichem Fluf3
verschnitten, geschont, gefiltert, tiefgekiihlt, erhitzt, gefiltert und auf die Flasche gefiillt
wurden. konnten die dabei auftretenden Probleme untersucht werden. Mit Hilfe einer
Elektronenrechenmaschine war es moglich, die genauen Anteile verschiedener, oft wech-
selnder Ausgangsweine fiir den gleichzubleibenden Endblende schnell zu errechnen. Farb-
verluste bei Rotweinen wurden kolloidchemisch untersucht und konnten mit Hilfe von
Adsorptionskurven, nach Behandlung mit Nylonpulver, vorausberechnet werden. Optima-
les pH fur das Ausfdllen von Kaliumbitartrat mit Hilfe von Kdidlte wurde untersucht. Es
wurde ferner festgestellt, dal durch den ununterbrochenen Weinbereitungsproze3 die Oxy-
dation bedeutend herabgesetzt wurede. — Der Verf. kommt zur Schluf3folgerung, dafl mit
Hilfe dieses kontinuierlichen Verfahrens dreimal mehr Wein, verglichen mit der konven-
tionellen Weinbereitung, in der selben Zeiteinheit bei gleichen Kapitalinvestitionen be-
handelt, ein viel gleichbleibenderes Produkt erzielt und Arbeit sowie Uberwachung be-
deutend eingeschrankt werden koénnen. Bei einem wdchentlichen Umsatz von mehr als
10 000 Gallonen (45 000 1) machen sich die Kapitalinvestitionen flir eine kontinuierliche An-
lage bereits bezahlt. H. Ambrosi (Stellenbosch

Daepp, H. U.: Uber Versuche mit dem Boulton-Separator Schweiz. Z. f. Obst- u.
Weinbau 73, 9—15 (1964) - Eidg. Vers.-Anst., Wadenswil

Daskarow, L. Iv.: Automatische und nichtautomatische Presse bei der Saftgewin-
nung (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 12 (4), 25—31 (1963)

DeLLENBACH, P.: Mécanisation des différents procédés agrotechniques de la vigne-
Bull. O.1. V. 36, 539—550 (19€3)

Ferter, K. und G. TroosT: Betrachtungen iiber den Gebrauch von Hihnen und Ven-
tilen in der Kellerwirtschaft - Dt. Weinbau-Kal. 15, 148—163 (1964)

FruiLLape, A. F.: Kombinierte Maschine fiir die Bodenauflockerung und Bereitung
von Bewisserungsfurchen in Weinbergen (span.): IDIA (Buenos Aires) 190, 1---19
(1963)

Fic, V.: Spritzapparate fiir enge Reihenabstinde im Weinberg (tschech.) - Vinoh-
rad (Bratislava) 57, 6—7 (1964)

FLEHR, F.: Ist die Entwicklung der Feldmaschinen des Weinbaues im wesentlichen
abgeschlossen? - Dt. Weinbau 19, 255—258 (1964)

GrorzManN, L.: Kleinspuriger Raupenschlepper Zetor 2023 (tschech.) ' Vinohrad
(Bratislava) 57, 58—59 (1964)

HogrvATH, L.: Die Probleme der technischen Entwicklung in der Weinindustrie (ung.) -
Borgazdasag (Budapest) 11, 126—135 (1963)
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HugrLer, A.: Technische Entwicklung von zweckmifligen Trauben-Abtropfbehilter-
Anlagen - Schweiz. Z. f. Obst- und Weinbau 72, 445—449 (1963)

Die Traubenabtropfbehilter stellen wesentliche Verbesserungen in der Kelterei dar. Aller-
dings haben Behidlter aus Stahlbeton, auch wenn sie als sogenannte ,Steilbehalter* mit
einem Boden-Neigungswinkel von 40' gebaut waren, technische Schwierigkeiten gebracht.
— Die neuen Maischeabtropfbehilter aus Stahl von der Firma Bucher-Guyer AG haben
den Wiinschen der Praxis demgegeniiber besser Rechnung getragen. Die Spezialkonstruk-
tion dieser Rundbehdlter sieht im Kreisqueischnitt eine Aufteilung in drei R&dume vor,
die durch entsprechende Siebwinde getrennt werden. Im mittleren Raum, der durch eine
pneumatisch zu schlieBende Entleerungstiir dicht verschlossen wird, liegt die Traubenmai-~
sche. Die benachbarten, kleineren Rdume nehmen den Saft auf. Die Maische wird dadurch
bis zu 60% entsaftet. Die Konstruktion des Behilters vermeidet unnotige Luftberiihrung
des Maischegutes, und durch den schrdg liegenden Behilterboden kann eine bequeme
Entleerung ohne Handarbeit erfolgen. Im Jahre 1963 wurde eine Trauben-Grof3ikelterei im
Saargebiet mit diesen Behdltern bereits ausgeriistet. Th. Becker (Deidesheim)

IMmre, S.: Die Maschinen in Wein- und Obstbau (ung.) Kertészet és Szolészet (Bu-
dapest) 13 (1), 6—7 (1964)

Iwascurscienko, B. P.: Automatisches Fiillen und Auspumpen von Weinbehiltern
(russ.) *- Winod. i Winograd. 1, 40—45 (1964)

Lerrancoils, L.: Problemes de l'aération et de la circulation dans les cuves de fer-
mentation aérobie - Industr. Alim. Agricole (Paris) 81, 13—18 (1964)

MarsenBacuer, H., E. SEirertT und H. Vocr: Giitegepriifte Weinbergpfihle aus Holz -
Rebe und Wein, 17, 45—47 (1964)

Maries, K.: Plastikmaterial zum Anbinden der Stimme und Tragruten im Wein-
bau - Dt. Weinbau 19, 296—301 (1964) - Ld.-Lehr- u. Vers.-Anst. f. Wein-, Gartenbau
u. Landwirtsch., Bad Kreuznach

MEier, K. E.;: Die Flaschenausstattung mit Etiketten unter Beriicksichtigung von
halb- oder vollautomatischen Flaschenpackern - Fliissiges Obst 31, 99—102 (1964)

PeTOFI, S.: Pneumatische Gartenschere fiir den Rebenschnitt (ung.) - Kertészet és
Szolészet (Budapest) 13 (6), 10 (1964)

Prarr, F.: Gerite und Geritezusammenstellung - Dt. Weinbau 19, 167—174 (1964) -
Ld.-Lehr- u. Vers.~-Anst. f. Wein- u. Gartenbau, Oppenheim

Ricuarp, M.: Traitement par hélicoptéere au vignoble champenois - Schidlingsbe-
kampfung mittels Hubschrauber in den Weinbergen der Champagne - Vigneron
Champenois 84, 407—413 (1963)

Im vergangenen Jahre wurden 370 ha Rebfliche mit einem Hubschrauber behandelt. Da
die Weinberge auf liber 20 Gemeinden verteilt lagen, konnte der Hubschrauber infolge der
erheblichen Leerzeiten in einem Zeitraum von 3 d nur 370 ha bearbeiten. Die Zersplitte-
rung der Parzellen war ein grofBles Hindernis filir den Einsatz des Geridtes und des Zu-
bringdienstes. Um sicher zu gehen, wurde mit der ersten Spritzung friihzeitig begonnen
und eine rasche Spritzfolge vorgesehen, zumindest bis zur Bliite, um jede Uberraschung
bezliglich der Peronospora zu vermeiden. Es wurden einige Behandiungen mehr durchge-
fliihrt als allgemein iblich. Die gréBte Schwierigkeit ergab sich aus dem Umstand, daf
keine Gifte, Parathion oder DDT mit dem Hubschrauber ausgebracht werden konnten.
Als Insektizid wurde Sevin gewahlt, was aber zu teuer war. Man mii3te daher aus der
Luft stduben oder diese Behandlung vom Boden her vornehmen. — Im allgemeinen wa-
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ren die Beteiligten mit dem Erfolg dieser Bekdmpfung zufrieden. Die Wirkung gegen
Peronospora war so wie in den auf herkommliche Weise behandelten Anlagen. Gewisse
Nachteile schienen bei der Behandlung darin zu liegen, daf3 die Tropfchengré3e der Brithe
noch nicht fein genug war, und da3 durch den Wind bei den Drahtanlagen eine einseitige
Aufbringung der Spritzbrithe gegeben war. Durch eine Anderung der Flugrichtung schien
sich daran nichts zu dndern. — Auf Grund dieser Beobachtungen werden folgende Ver-
besserungen vorgeschlagen: Feinere Tropfchengréfle beim Ausbringen der Spritzbrihe,
um eine bessere Verteilung und Durchdringung im Bestand zu erreichen, d. h. eine gleich-
mafigere Ausbringung; eine bessere Organisation bei der Einrichtung des Arbeitsfeldes,
um einen wirtschaftlichen Einsatz des Hubschraubers zu erreichen. In einem Weinberg
in Ay, der im Hang liegt und mit dem Traktor nicht mehr befahren werden kann, wurde
eine Kontrolle der Behandlung durchgefiihrt. Als Mittel diente ein Mischpraparat mit
37,5% Kupfer, das mit 5 kg je ha ausgebracht wurde. Es ist bei den Blattuntersuchungen
festgestellt worden, daBl infolge des Windes die dem Wind abgewandte Seite weniger gut
bedeckt war als die andere, und daf3 die Reihe, die unmittelbar unterhalb der Flugachse lag,
weniger Mittel aufwies als die entfernteste Zeile. Auch waren die Blattunterseite und die
unteren Bldtter am Stock weniger von dem Mittel getroffen worden. Es scheint, daf3 die
oberen Blédtter wie eine Art Schirm gewirkt haben. Von allen Beteiligten wurde aber ein-
stimmig die rasche Einsatzmoéglichkeit und Durchfiihrung der BekdmpfungsmafBnahmen
bestédtigt, selbst bei schwierigen Geldndeverhéaltnissen. K. H. Faas (Trier)

SasLIN, A.: Auf dem Riicken zu tragender motorisierter Spritzapparat fiir Weinber-
ge, Obst-, Beeren- und Gemiiseplantagen (russ.) - Selsk. Proisw. Sew. Kawkasa i
ZChQ 1, 40 (1964)

SpERLING, M. und H. AMBrosi: Neue siidafrikanische Maischeentsafter Weinberg u.
Keller 11, 25—34 (1964) - Viticult. and Enol. Res. Inst., Stellenbosch

Ausgehend von den Ursachen, die zur Entwicklung leistungsfdhiger Maischeentsafter im
Kapland fiihrten, werden die an einen Entsafter grundsatzlich zu stellenden Anforde-
rungen aufgezdhlt und sodann Konstruktion und Arbeitsweise der vorhandenen Entsaf-
tungssysteme beschrieben. Man kann danach zwei Gruppen unterscheiden: drucklos ar-
beitende, sogen. ,Silo-Siebentsafter* und Entsaftungsvorrichtungen, bei denen die Maische
durch Kolben, Prefibdnder oder Kohlensdure unter Druck gesetzt wird. Die letztgenannte
Gruppe manifestiert offenbar die neuere Entwicklungstendenz, wie aus der Zusammen-
stellung der Konstruktions- und Leistungsdaten zu entnehmen ist. Von den insgesamt 131
vorhandenen Entsafteranlagen gehodren 127 dem Typ ,Silo-Siebentsafter an und nur 4
den drei Typen, die durch Druck auf die Maische den Entsaftungsvorhang beschleunigen

und die Mostqualitat verbessern. — Bemerkenswert erscheint der Hinweis, da3 sdmtliche
Angaben der Verdffentlichung auf Informationen seitens der Konstrukteure und Betriebs-
leiter beruhen. O. Nord (Bad Kreuznach)

SPERLING, M.: Defranceschi continuous fermentation system introduced in South
Africa - Wynboer 32 (391), 15—16 (1964)

SPERLING, M. and H. AmBrosi: Separation of grape must in South Africa - Wynboer
32 (392), 19—24 (1964)

STEIN, B.: Feuchtraumanstriche im Kellereibetrieb - Weinblatt 2, 28—29 (1964)

Wasjuta, G. G. und M. A. KorosaN: Kombiniertes Aggregat zur Zerstiubung von
Pflanzenschutzmitteln und zur Bestiubung der Reben (russ.) - Winod. i. Winograd.
8, 37—38 (1963)

WucHERPFENNIG, K.: Uber die Entwicklung auf dem Gebiet des Baues von Frucht-
safteindampfanlagen und iiber die Herstellung von Konzentraten aus fruchtfleisch-
haltigen Fruchtsiften oder Nektaren - Fliissiges Obst 31, 50—55, 108—119, 186—191
(1964) - Inst. f. Obst- u. Gemiiseverwertg., Geisenheim
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K. BETRIEBSWIRTSCHAFT

Abpams, K.: Die Kalkulation des Betriebsoptimums fiir einen Weinbaubetrieb bei
Fafiweinverkauf, Selbstvermarktung und auflerbetrieblichen Einkommensmaglich-
keiten - Wein-Wiss. 19, 21—23 (1964)

BaER, O.: Die Entwicklung der wiirttembergischen Weingirtnergenossenschaften -
Dt. Weinbau-Kal. 15, 163—167 (1964)

Carui, Z. et D. GiLsoa: Impertances des produits et sous-produits de la vigne dans
les économies nationales — Rapport Israélien - Bull. O. I. V. 37, 507—521 (1964)

DetzEL, W.: Unter welchen Gesichtspunkten ist das Rebholz zu entfernen? - Dt.
Weinbau 19, 76—178 (1964)

DerzeL, W.: Erzeugungskosten und Menge-Giite-Erzeugung - Dt. Weinbau 19, 8—10
(1964) - Ld.-Lehr- u. Forschg.-Anst. f. Wein- u. Gartenbau, Neustadt (Weinstr.)

Decker, K.: Vorteile der Flurbereinigung in Hang- und Steillagen - Dt. Weinb.-
Kal. 15, 44—55 (1964)

GarbT, A.: Die kellerwirtschaftlichen Einrichtungen der Winzerbetriebe und ihre
Kostenfrage - Dt. Weinbau 19, 119—122 (1964)

GaARrDT, A.: Probleme der Kalt- und Warmfiillung, ihre technischen Einrichtungen
und Kosten - Dt. Weinbau 18, 508—513 (1963)

Die verschiedenen Verfahren der Kalt- und Warmfullung unterscheiden sich besonders
hinsichtlich des Risikos und der notwendigen Investition. Wahrend die Kaltfuillung sehr
risikoreich ist, durfte sie unter Berucksichtigung der Qualititsweine vorrangig sein, da
der Wein weitgehend geschont wird. Bei der Zulassung neuer, technischer Hilfsmittel
konnte hier eine wesentliche Risikoverminderung erreicht werden und zusidtzlich noch
eine nicht unerhebliche Arbeitserleichterung. Fir Kkleine und mittlere selbstmarktende
Betriebe, sowie fir Qualitdtsbetriebe durfte die Kaltfiillung aber aus Grinden, die in
erster Linie bei dem Kostenaufwand zu suchen sind, bevorzugt werden. Die Warmfil-
lung verlangt ndmlich eine sehr umfangreiche Investition und ist teuer auch im Betrieb
und aufwendiger in bezug auf laufende Kosten, Zeit und Energie. Ein Vorteil der Warm-
fullung diirfte die Reifebeschleunigung bei Rotweinen sein, die sich im gleichen Umfan-
ge bei kleinen, unreifen Weilweinen auswirkt. Hingegen diirfte als gefdhrlich anzusehen
sein, daB3 bei der Warmfiillung fllichtige Weinbestandteile, vorwiegend Bukett- und Aroma-
stoffe verloren gehen konnen. Auch die Moglichkeit einer geschmacklichen Beeinflussung
schlieBt das Warmverfahren nicht aus. Aus den genannten Griinden diirfte die Warm-
fillung sich vorwiegend auf GroBbetriebe bzw. Weinhandlungen mit einem umfangrei-
chen Flaschenweinumsatz beschrianken. Wegen evtl. zu erwartenden Nachteilen wird sie
auch hauptsadchlich bei Konsumweinen Anwendung finden. — Zahlreiche tabellarische Zu-
sammenstellungen nennen Erlauterungen der Kosten der beiden Verfahren im Detail.
Diese werden nicht unerheblich von den Tatsachen beeinfluBt, ob Gebrauchtflaschen ver-
wendet werden, die entsprechende Bevorratung erforderlich machen und zusétzliche Be-
handlungskosten bereiten, oder ob nur neue Flaschen zum Einsatz kommen. Es ist interes-
sant, den Tabellen zu entnehmen, da3 ein selbstmarktender Winzerbetrieb unter Zugrun-
delegung von einem Stundenlohn von DM 3,— von der Flascheneinlagerung bis zum Ver-
trieb pro Arbeitsstunde 6—8 Flaschen in Anrechnung stellen muB.

Th. Becker (Deidesheim)

HENRIQUES, P. A.: Produktionskosten der Weinbereitung in Mendoza im Spalier-
weinbau (span.) - Bol. Tecn. Inst. Prov. Agropecuario (Mendoza) 12, 1—8 (1963)
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HiLLEranD, W.: Ein-Mann-Arbeit im Weinbaubetrieb - Dt. Weinbau-Kal. 15, 76—82
(1964} - Ld.-Lehr- u. Vers.-Anst. f. Weinbau, Gartenbau u. Landw., Bad Kreuznach

Kabisch, E.: Technische und betriebswirtschaftliche Erfahrungen mit Weitraum-
anlagen - Dt. Weinb.-Kal. 15, 56—71 (1964) - Ld.-Lehr- u. Vers.-Anst. f. Wein- u.
Gartenbau, Oppenheim (Rhein)

KIeEFer, W.: Probleme des Weinabsatzes und der Marktanpassung im Winzerbe-
trieb - Dt. Weinbau 19, 202—208 (1964)

Knarp, P.: Probleme der Weinbergspachtung Dt. Weinbau-Kal. 15, 28—31 (1964)

Kraus, R.: Flurbereinigung als Grundlage einer wirtschaftlichen Maschinenver-
wendung im Weinbau - Rebe und Wein 17, 13—18 (1964)

Mit der vorliegenden Verdffentlichung wird der Versuch unternommen, die Zusammen-
hédnge zwischen Flurbereinigung und Mechanisierung der Betriebe darzustellen. Das erste
Drittel der Arbeit befaB3t sich mit dem gegenwairtigen Stand der Flurbereinigung in den
einzelnen bundesdeutschen Weinbaugebieten sowie den Kosten, deren HO6he in Abhéangig-
keit von den zu bewailtigenden Schwierigkeiten angegeben werden. Die Briicke zum zwei-
ten, umfangreicheren Teil schldgt eine Tabelle liber den Maschinenbesatz in den verschie-
denen Betriebgrof3enklassen. Ob es sich hierbei um Betriebe mit flurbereinigtem Besitz
handelt, ist nicht ersichtlich. — Ausgehend von der Tatsache, daBl sich etwa 50% des ge-
samten Arbeitsaufwandes im Weinbau mechanisieren lassen, greift der Verf. den Fragen-
komplex der Mechanisierung nicht von der BetriebsgroBe, sondern von den drei wichtig-
sten Vertretern des weinbaulichen Maschinenbesatzes her auf: dem Schlepper, den Seil-
winden und den Pflanzenschutzgerdten. In ausflihrlichen — und vor allem kritischen —
Darlegungen werden Einsatzbereiche und Einsatzgrenzen der verschiedenen Schlepperarten,
-groBen und -typen herausgestellt unter Angabe der Stiarken und Schwéchen ihrer Anbau-
gerédte flir die Bodenbearbeitung. — Der Abschnitt Seilwinden befafB3t sich mehr mit ver-
fahrenstechnischen Fragen — direkter Seilzug, umgelenkter, Vorziige der Ein-Mann-Arbeit
u. a. m. — Auch hier wird an passender Stelle auf die dazugehorigen Arbeitsgerdte einge-
gangen. — Der Komplex ,Pflanzenschutzgerate* wird von zwei Seiten her aufgerollt.
Einmal vom Verfahren her: spritzen, spriihen, stduben und sodann von den Einsatzgren-
zen, die den verschiedenen Geratekonstruktionen durch die Hangneigung erwachsen. Zum
Schluf3 wird auf die Schwierigkeiten hingewiesen, die bei allen Gerdten beim Ermitteln
der pflanzenbaulich erforderlichen Ausbringmenge an Bekdmpfungsmitteln auftreten.

O. Nord (Bad Kreuznach)

Lorenz, H.: Importance des produits et sous-produits de la vigne dans les écono-
mies nationales-Allemagne - Bull. O. 1. V.37, 159—167 (1964)

MEeINKE, E.: Gemeinschaftlicher Rebenaufbau nach wie vor aktuell - Dt. Weinbau
19, 6—9 (1964) - Staatl. Weinbau-Inst., Freiburg i. Br.

Muser, H.: Bewirtschaftungsaufwand und Betriebsstruktur in Weinbaubetrieben -
Dt. Weinbau-Kal. 15, 23—28 (1964)

Musegr, H. und F. ScuNEKENBURGER: Welche arbeitswirtschaftlichen Forderungen miis-
sen bei der Rebflurbereinigung an die Linge und Flichengrofie der neuen Grund-
stiicke gestellt werden? - Wein-Wiss. 18, 560—567 (1963) - Staatl. Weinbauinst., Frei-
burg
Gemischtbetriebe des Kaiserstuhls und der Markgrafschaft wurden unter den im Titel
angeflihrten Gesichtspunkten einer betriebswirtschaftlichen Auswertung unterzogen. Da-

bei ergab sich, daBl von 1461—1476 Arbeitsstunden/ha 64—70% auf nicht mechanisierbare
Stockarbeiten entfallen, die auch bei Anderung der ParzellengréBe oder -linge sich nicht
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dndern wiirden. Lediglich beim Gipfeln und Ausbrechen wurden 0,27 ha als die glinstigste
Grofle, bezogen auf die Leistung/Arbeitskraft, erkannt, widhrend beim Traubentransport
hei der Lese eine Parzellenldnge {iber 80 Meter sich unglinstig auswirkt. Bei mechanisier-
baren Arbeiten wie z. B. Bodenbearbeitung und Pflanzenschutz ergaben folgende sich je
nach Lage glinstige Flachengrofien und -ldngen unter Berlcksichtigung der optimalen Ar-
beitsproduktivitdt/Halbtag:

Bodenbearbeitung (18—22%, des Gesamtaufwandes)

GrofBe/ha Linge/ha
Ebene 0,6—1,0 110—130
Hang 0,3—0,5 60— 80
Terrasse 0,3—0,5 40— 60

Pflanzenschutz (12—14% des Gesamtaufwandes)

Groflie/ha Linge/ha
Ebene 1,0—1,5 110—130
Hang 0,7—0,8 60— 80
Terrasse 0,5—0,7 50— 60

Diese Normen konnen als Richtwerte bei der Flurbereinigung dienen, sind jedoch schwie-
rig einzuhalten, weil der Einzelbesitz in den Umlegungsabschnitten oft unter der glinstigen
FlachengrofBe liegt. T. Becker (Deidesheim)

Nicke, W.: Weinpreisschwankungen im deutschen Weinbau - Dt. Weinbau-Kal. 15,
31—43 (1964)

PreuscHEN, G.: Arbeitsplanung im Weinbaubetrieb - Rebe und Wein 17, 8—12 (1964)

Sct

iENK, W. und H. Ortu: Sind unsere Weinbaubetriebe wirtschaftlich? - Weinberg

u. Keller 11, 3—18 (1964) - Ld.-Lehr- u. Vers.-Anst. f. Weinb., Gartenbau u. Land-
wirtsch., Trier

Aus einer groBeren Reihenuntersuchung werden 5 typische Betriebe — 3 reine Weinbau-
betriebe und 2 Gemischtbetriebe mit Weinbau — vorgestellt und die Frage der Wirtschaft-
lichkeit des Weinbaues im Kreise Trier analysiert. Ausgangspunkt bilden die Einkom-
mensverhédltnisse. Die aus Tariflohn und geleisteter Arbeitszeit errechneten Soll-Einkom-
men werden nur in zwei Betrieben erreicht. Das Mifiverhaltnis zwischen Ist- und Soll-
Einkommen wird in erster Linie durch die landwirtschaftlichen Betriebszweige verursacht.
Nach der Erfolgsrechnung liegen sie in allen Untersuchungsbetrieben unterhalb der Ren-
tabilitdtsgrenze. Das gilt in zwei Betrieben allerdings auch flir die weinbaulichen Be-
triebsteile. Die weitere Erklidrung wird in einem Kosten-Leistungsvergleich des Wein-
baues gesucht. Von den ermittelten Gesamtkosten von i. D. DM 12 366,— je ha Ertrags-
weinberg entfallen 52,5—60,7% auf die Arbeitskosten, 17,2—25,5"s auf Kapitalkosten und 20,3
—23,9%s auf Material-, Unterhaltungs- und sonstige Kosten. Die Erzeugungskosten je kg
Trauben liegen zwischen DM 0,47 und DM 1,37, die Kosten je 1 Most zwischen DM 0,62 und
DM 1,81 und die Erzeugungskosten je 1 ausgebauten FaBweines zwischen DM 0,72 und DM
1,24. Die mit dem Kostenaufwand in Vergleich gesetzten Verkaufserldse aus der Weinernte
1962 fiihren in 4 Betrieben zu einer Kostendeckung ven 109 bis 159%. Die errechneten Stun-
denlbhne liegen zwischen DM 1,50 und DM 6,70. — Verff. kommen zu dem SchluB3, dag3 die
Wirtschaftlichkeit der Weinbaubetriebe im Kreise Trier fiir den reinen Weinbau durchweg
gegeben ist. Ein Kriterium bildeten unzureichende Ernteertridge, die jedoch durch eine
rechtzeitige Bestandserneuerung aufgebessert werden kodnntcn. Fiir die landwirtschaftli-
chen Betriebszweige, die meist unrentabel sind, werden zur Sanierung bei Getreide Min-
destertridge von 30 dz/ha, bei Kartoffeln von 250 dz/ha und bei der Milchviehhaltung von
4000 kg Milch je Kuh und Jahr gefordert. Die festgestellten {iberhohten Arbeitsaufwen-
dungen koénnten durch RationalisierungsmafBnahmen herabgesetzt werden. Notfalls miif3-
ten unrentable Betriebszweige aufgegeben werden, um liber die Betriebsvereinfachung
eine Rentabilitdtsteigerung einzuleiten. H. B. Ueing (Mainz)

SCHERER, A.: Uberlegungen zur Frage der bearbeitbaren Betriebsfliche und der Fa-
milienbetriebsgrofle im reinen Weinbau - Wein-Wiss. 18, 441—456 (1963)



319

Die sehr aktuelle Frage der zweckmdagBigsten FamilienbetriebsgroB8e wird diskutiert. Richt-
groBen sind dabei die Produktionsfaktoren sowie die langjédhrig erzielbaren Roheinkom-
men der Winzerfamilien. Die Produktionsfaktoren miissen derart miteinander kombiniert
werden, daf3 1. die Arbeitskapazitdt der familieneigenen Arbeitskrdfte ausgelastet ist und
daf3 2. die Bewirtschaftung der Betriebe ein ausreicnhendes Roheinkommen abwirft. Die-
ses Idealbild eines weinbaulichen Familienbetriebes wird sich bei den gegebenen grofien
Unterschieden zwischen den deutschen Weinbaubetrieben (AK-Besatz, L.age, Vermarktung,
Erntemengen, Verkaufserlose u. a.) in vielen Fé&llen jedoch nicht verwirklichen lassen.
Der Weinbau kann dort nach wie vor nur im Nebenerwerb betrieben werden. Durch die
Fortentwicklung der Wirtschaft wird die ,zweckmaéafBliigste Betriebsgrof3e*“ zu einer variablen
Grofle. — Aus diesen Erkenntnissen heraus unternimmt Verf. den Versuch, fiir die ver-
schiedensten weinbaulichen Betriebsverhédltnisse der hessischen Weinbaugebiete die an-
ndhernd bearbeitbaren Betriebsfldchen zu finden. Betriebsmodelle, die durch eine viel-
seitige Kombination der weinbaulichen Produktionsverhialtnisse im Untersuchungsgebiet
aufgebaut worden sind (AK-Besatz: 1—3 AK: Lage: flach-steil mit 7 Mechanisierungsstufen:
Vermarktungsform fiir Trauben-, FaBwein- und Flaschenweinverkauf nach Ernte- und
Preisskalen) bilden den Ausgangspunkt seiner Uberlegungen. Die erhaltenen Ergebnisse
sind graphisch dargestellt und mit Ernte- und Preisbedingungen, unter denen in den Be-
triebsmodellen und Vermarktungsstufen bei 2 AK das anzustrebende Roheinkommen von
DM 12 000,— zu erreichen ist, in Beziehung gesetzt worden. Danach miifiten Familienbe-
triebe mit Steillagen tber 2,5 bis 3,0 AK verfiigen, um die erforderlichen Fldchen (1,58—
3,05 ha) bearbeiten zu kdnnen. Dieser AK-Besatz ist in der Praxis selten gegeben. Die
Existenzsicherung dieser Betriebsgruppe scheint daher nur iber hohere Weinpreise mog-
lich zu sein. Ganz anders sieht es dagegen fiir Betriebe mit Hang- und Flachlagebedingun-
gen aus. Die geforderten Fldchen zwischen 1,48 und 2,90 ha konnen mit 1,5—2,0 AK, die in
der Regel vorhanden sind, bearbeitet werden. Ein Vergleich dieser Ergebrisse mit den
derzeitigen BetriebgrdoBenverhédltnissen im Rheingau ergab jedoch, daB die geforderten
Betriebsflachen bei weitem noch nicht vorhanden sind. Strukturverbessernde MafBnahmen
konnten hier Abhilfe schaffen. H. B. Ueing (Mainz)

SCHNECKENBURGER, F.: Betriebsplanung in Weinbaugemischtbetrieben - Dt. Weinbau-
Kal. 15, 19—22 (1964)

ScHraTT, H.: Die Stellung der Winzergenossenschaft zum Produzenten und zum
Markt - Winzer (Wien) 20, 656—70 (1964)

ScuwarzenBacH, H.: Die Produktivititssteigerung im schweizerischen Weinbau
Schweiz. Landwirtsch. Forschg. 2, 341—440 (1963)

Verf. unterteilt das Thema in 4 Kapitel. In Kapitel 1 behandelt er die Produktivitidt im
Weinbau, in Kapitel 2 die Voraussetzungen zur Produktivitdtssteigerung, in Kapitel 3 die
Beziehungen zwischen Arbeitsproduktivitdt und Einkommen und in Kapitel 4 die Grenze
der Produktivitédtssteigerung. — Nach HowaLp ist die Produktivitdt das Verhéltnis zwischen
erzeugter Produktenmenge oder deren Wert und den dafiir verwendeten Produktions-
mitteln. Von den verschiedensten MaBen fiir die Produktivitdt beschrédnkt sich der Verf.
bei seinen Untersuchungen auf die Arbeitsproduktivitit und definiert sie als:

kg Trauben oder Ltr. Traubenmost

" Arbeitstunden in Ertragsreben

Um die Unterschiede zwischen den Traubensorten auszugleichen, sind die Erntemengen
in einem Einheitsertrag ausgedriickt, der mittels Umrechnungsfaktor errechnet wird.
Grundlage der Untersuchungen sind die Erhebungen der Eidgendssischen Kommission
zur Ermittlung der Produktionskosten der Trauben und des Weines (EK) bis 1954 und von
1954 an die Erhebungen des Schweizerischen Bauernsekretariats (SBS). Die Auswertung der
vorhandenen Unterlagen ergibt einen jdhrlichen Ertragszuwachs von 0,89 hl je ha. Die
Arbeitsproduktivitidt stieg von 1914 bis 1961 jdhrlich je nach Gebiet und vorherrschender
Traubensorte um 0,02 bis 0,069 1’/h. — Voraussetzung zur Produktivitdtssteigerung sind die
Einfllisse aus 1. den Produktionsbedingungen — natiirliche Voraussetzungen wie Boden
und Klima sowie die der Betriebsstruktur wie Groie, Arrondierung, Zuwegung und Anbau
im Gemischtbetrieb oder spezialisiertem Betrieb —, 2. der Betriebsorganisation — Produk-
tionskosten, Produktivitdt und Organisation der Handarbeit, Wirkung verschiedener In-
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vestitionen —, 3. von Ertrag und Qualitdt — Ursachen der Ernteschwankungen und der
Beeinflussungsmoglichkeit, Beziehungen zwischen Ertrag und Qualitdt. — Die natiirlichen
Voraussetzungen miissen, da sie nur schwer zu dndern sind, meist als gegeben hingenom-
men werden. Eine Anderung der natiirlichen Verhiltnisse ist meist nur moéglich im Rah-
men einer GemeinschaftsmafBinahme (z. B. Flurbereinigung). — Vom einzelnen her 143t
sich jedoch liber die Betriebsorganisation die Produktivitat steigern. Grundlage fiir eine
zweckdienliche Betriebsorganisation ist eine entsprechende Ubersicht liber die einzelnen
Konten. Anderungen in der Betriebsorganisation kénnen nur zum Erfolg fiihren, wenn die
vorgesehenen neuen MafBnahmen in ein richtiges Verhidltnis zu allen Faktoren gebracht
werden. Eine Anderung kann anpassend sein, aber auch alle Produktionsfaktoren be-
herrschend beeinflussen. In seinen Untersuchungen lber den Einflufl von Ertrag und Qua-
litdt kommt der Verf. zu dem Ergebnis, da3 bezliglich der jidhrlichen Ernteschwankungen
kein Zusammenhang zwischen Weinqualitdt und Erntemenge festgestellt werden kann.
sondern der Jahrgang vom Klima her gesehen flir Ertrag und Qualitdt entscheidend ist.
Wesentlich fiir die Produktivitat ist, die Forschung im Hinblick auf die Kenntnis der er-
tragsbestimmenden Faktoren zu intensivieren. Bescnders ist der Beeinflussung des Bliih-
verlaufes Beachtung zu schenken. Wesentlich flir die Beurteilung des Betriebserfolges sind
flir den Verf. die Beziehungen zwischen Arbeitsproduktivitdat und Einkommen. In seinen
Untersuchungen stellt er fest, dal die Variabilitdt der Produktionskosten innerhalb eines
Gebietes 12—20% betragt, innerhalb desselben Betriebes im Verlaufe der Zeit 5—10%. Die
Variabilitdt der Ernte 40—70% bzw. 20—30%. Die Produktionskosten sind weitgehend vom
Faktor Mensch abhidngig. Der Ertrag wird vorwiegend vom Faktor Natur beeinflufit. Der
Weinpreis sichtet sich nach der nationalen und internationalen Marktlage und evtl. nach
der Intervention des Staates. — Zwischen Arbeitsaufwand und Produktionskosten besteht
eine enge Korrelation. Als mittlerer Anteil der Handarbeit an den Produktionskosten kann
nach den Untersuchungen 44% angenommen werden, bei Schwankungen von 50—38%. Nach
dem Schweizerischen Landwirtschaftsgesetz soll ein kostendeckender Preis erzielt werden
Der hierzu herangezogene Begriff des schuldenfreien Einkommens setzt sich aus dem
Zinsanspruch und den Handarbeitskosten zusammen. — In seinen Untersuchungen iber
die Grenzen der Produktivitdtssteigerung kommt der Verf. zu dem Ergebnis, daf3 die na-
tiirlichen Produktionsbedingungen der Produktionskapazitdt Grenzen setzen. Die Produk-
tionskapazitdat ist abhangig von der Wirksamkeit der Photosynthese. Diese kann durch
Erziehungsart und Betriebsintensitdt beeinflufit werden. Hoher Pflegeaufwand kann die
Produktivitdt steigern. Nicht immer ist damit eine hithere Arbeitsproduktivitat verbunden.
— Nach den vorliegenden achtjdhrigen Untersuchungsergebnissen kann angenommen wer-
den, daf3 das Maximum der Arbeitsproduktivitat in der Westschweiz mit Gutedel bei 8,5
1/h liegt, in der deutschsprachigen Schweiz mit Blauburgunder bei 5 1’h, im Tessin mit
Merlot bei 0,65 1/h. Je starker die EinfluBnahme der Menschen auf die Ertragsschwankun-
gen ist, desto ndher ldaBt sich die Arbeitsproduktivitat diesen Grenzen zutreiben, ohne
Qualitdtseinbulen in Kauf nehmen zu missen. R. Schornick (St. Goarshausen)

ScuwarzensacH, H. und J. CReTtTenanD: Der schweizerische Weinbau angesichts des
Mangels an Arbeitskriften - Schweiz. Z. f. Obst- u. Weinbau 73, 2—9, 29—37 (1964)

Als probate Mittel zur Uberwindung des stiandig zunehmenden und bereits bedrohlichen
Mangels an Arbeitskrdften im schweizerischen Weinbau werden angefiihrt: Vereinfachung
der Laubarbeit, Einflihrung des Rebringes, Umstellung auf Drahtbau, intensivere Mechani-
sierung, Einsatz chemischer Unkrautbekdmpfungsmittel, Einfiihrung der Hochdruckspritze,
Einsatz von Spriihgerdten im parzellierten Besitz, Verbesserung der Transportmoglich-
keiten und fir die weitere Zukunft verstiarkte Gemeinschaftsarbeit. Reihenuntersuchun-
gen in 250—300 Betrieben aus allen Weinbaugebieten der Schweiz, die von 1954 bis 1962
durchgefiihrt wurden, haben jedenfalls ergeben, dal3 der Gesamtarbeitsaufwand durch
derartige MafBnahmen erheblich gesenkt werden konnte — im Mittel aller untersuchten
Betriebe um 23,2%. Durch diese Zeit- und Kostenersparnis konnte die Ctortschreitende
Lohnentwicklung jedoch nicht voll aufgefangen werden. Daran werden die Grenzen der
Rationalisierungsbestrebungen sichtbar. Trotzdem bleibt die Forderung bestehen, mit den
wenigen verfligbaren Arbeitkriaften ein HochstmaBl an Leistung zu erreichen. Uber eine
fortwdhrend ansteigende Arbeitsproduktivitdt hofft man, auch im Weinbau zu Stunden-
lohnen zu kommen, wie sie in anderen Wirtschaftsbereichen schon seit langem fiir qua-
lifizierte Arbeit gezahlt werden. — Die Arbeit enthalt viele aufschlufireiche Tabellen und
graphische Darstellungen lber den Arbeitsaufwand sowie liber die monatliche Verteilung
der Handarbeit in schweizerischen Weinbaubetrieben. H. B. Ueing (Mainz)
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Svista, J.: Okonomische Wertung der Hochkultur im Weinbau (tschech.) - Vinohrad
(Bratislava) 12, 188—190 (1963)

Im Weinbau ist nach Ansicht des Verf. die Hocherziehung nach L. Moser eine Modernisie-
rung des Erzeugungsprozesses. Als Beispiel wird die 6konomische Wertung der Weinbau-
abteilung des Staatsgutes Dol. Dunajovice in Siidmédhren angefithrt, wo der Anteil der
Handarbeit bei der Hocherziehung/ha jahrlich 26,2% betrdgt. Die Kopferziehung dagegen
erfordert 73,8 der Handarbeit. Die Erzeugungskosten auf 1 ha betragen jahrlich bei der
Hocherziehung 9638 K¢s, bei der Kopferziehung hingegen 14 038 K¢&s. Diese Tatsache wird
durch den Ausfall einiger Arbeiten und durch eine erhohte Maschinenarbeit hervorgerufen.
Zugleich wird damit der Mangel an Arbeitskrdften im Weinbau beseitigt. — Die Arbeits-
produktivitdt bei der Hocherziehung ist mit einem Betrag von 47880 Kés/ha angegeben, bej
der Kopferziehung wird ein Betrag von nur etwa 18 240 K¢és erreicht. Die Berechnungsart
ist aber nicht angefiihrt und ist deshalb als ungelegen zu betrachten, da auch die Investi-
tionskosten und die Kosten der Rebveredlung und der Pflege der Rebschule nicht inbe-
griftfen sind. J. Blaha (Brno)

Toti, M.: Importance des produits et sous-produits de la vigne dans les économies
nationales — Rapport Hongrois - Bull. O. 1. V. 37, 504—506 (1964)

Tonina, T.: Der Weinbergsbesitzer und sein Verhiltnis zu Tendenz und Schwan-
kungen des Weinmarktes (span.) - Bol. Tecn. 1, 3—12 (1963) - INTA Est. Exp. Agr,,
Mendoza

ToniNa, T. A.: Versuch einer Vergleichsmethode der Bodenbewirtschaftungen von
21 Weingiitern (span.) - Bol. Tecn. 2, 3—10 (1963) - INTA Est. Exp. Agr., Mendoza

L. ONOLOGIE

AnonyMm: Codex Oenologique International ©+ O. I. V. Paris (1964)

ANTONIANI, C. und A. D. GuerTA: Bie mit der Entfernung von Metallen und der
Anwendung von Kaliumcyanoferrat (II) verbundenen Probleme (ital.) - Riv. Viti-
colt. Enol. 16, 407—416 (1963) - Ist. Chim. Agr. Univ., Milano

Nach der Zulassung der Blauschénung in Frankreich ist Italien das einzige Land der EWG,
welches am Verbot dieser Weinbehandlung festh&dlt. Nach dem Hinweis auf den Reak-
tionsmechanismus dieser Behandlung wird festgestellt, daB die urspriinglichen Gegenar-
gumente durch die neuesten Forschungen entkrafiet worden sind. Wenn schon das Ka-
liumcyanoferrat frither in der Humanmedizin Verwendung fand, so ist durch franz. For-
scher erkannt worden, daf3 auch nicht blaugeschonter Wein geringe Spuren Blausdure ent-
halten kann, die jene durch die Schonung abgegebenen auch u. U. um das 10fache uber-
steigen konnen. Andere zum gleichen Zwecke angewandte oder empfohlene Mittel, wie
Kasein, Phytate, Athylendiamminotetraessigsdure und Ionenaustauscher sind wesentlich
hedenklicher, unwirksamer oder verdndern die Weinzusammensetzung. Es wird beflirwor-~
tet die Blauschonung unter den in anderen Landern iiblichen Vorschriften und Vorsichts-
mafiregeln auch in Italien zuzulassen. B, Weger (Bozen)

ARres-Poxs, J.: Contribution au dosage des différentes fractions de I'acide sulfureux
dans les motits et les vins - Ann. Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1), 93—96 (1963) - Lab.
Ferment. Oenol., Fac. Chim., Montevideo

Baraup, J., L. Gexevors et C. Hesre: L’acide ascorbique dans les vins - Bull. O. 1. V.
37, 484—489 (1964)
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BArRBEDO GALHANO, A.:  Produits de revétement du logement et du matériel - Ann.
Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1), 393—404 (1963) - Com. Viticult. Rég. Vins Verts, Porto

BERGERET, J.: Influence des collages et des filtrages sur la couleur des vins - Ann.
Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1), 262—263 (1963) - Lab. Oenol., Fac. Sci., Dijon

BerGNER, K. G. und L. Fiscuer: Zur Haltbarkeit von Sorbinsiure in Wein - Mitt.-bl.
GDCh-Fachgr. f. Lebensmitt.-Chem. u. gerichtl. Chem. 18, 87—89 (1964)

Brouin, J.: Constituants du vin combinant de l’acide sulfureux - Ann. Technol.
Agric. 12 (Sonderh. 1), 97—98 (1963) - Stat. Agron. Oenol., Bordeaux

BLouln, J. et J.-C. Barthe: Utilisation pratique d’enzymes pectolytiques en oenolo-
gie. Mesure de l'activité des produits commerciaux - Industr. Alim. Agr. 80, 1169
bis 1179 (1963) - Stat. Agron. Oenol., Bordeaux

Bovrcaro, V., F. Losito, V. CampanerrLa und C. Parravicini:  Verdnderung der Farb-
stoffe der Weine als Folge des braunen Bruches (ital.) - Riv. Viticolt. Enol. 17, 24—
34 (1964) - Ist. Industr. Agr. Univ., Bari

Nach der in einer vorhergehenden Arbeit mitgeteilten Methode wurden Weine aus gesun-
den und aus botrytisierten Trauben gewonnen. Aus den Werten der iiblichen chem. Ana-
lyse der Weine, sowie aus der Chromatographie der Farbstoffe (Flavanoide, Antocyane
und Aglukone) sowie der Aminosduren geht hervor: Alle Farbstoffe des Weines werden
vom braunen Bruch betroffen sowie ein geringer Teil des Aminostickstoffes und einige
Mineralsubstanzen. Je nach der Stdrke des Bruches verschwinden aus dem Wein mehr oder
minder ganzlich die Flavanoide, die Antocyane und Aglukone. Aus dem Sediment des ge-
brochenen Weines werden Verbindungen abgetrennt, die sich dhnlich wie jene verhalten.
aus denen sie gebildet wurden. Der Rf-Wert ist jedoch verschieden. Es wird weiterhin zu
kldren sein, ob die festgestellten Veranderungen auf die chem. Vorgdnge wahrend des Bru-
ches oder auf die anal. Methoden der Aufarbeitung des Sedimentes zurickzufiihren sind.

B. Weger (Bozen)

BotricHER, W.: Uber das Vorkommen und die Beurteilung von 5-Hydroxy-methyl-
furfurol in Traubensiften - Dt. Lebensmitt.-Rdsch. 59, 201—203 (1963)

Wie ausgedehnte Versuche gezeigt haben, bleibt der 5-Hydroxymethylfurfurol(HMF)-Ge-
halt in Traubensaft von Natur aus bei schonender Behandlung unter 10 mg/l. Ein erhdhter
HMF-Gehalt (20 mg/l und mehr) ist ein Hinweis dafiir, daB zum Teil erhebliche Zerset-
zungen aufgetreten sind. Verf. untersuchte, welche Auswirkungen das Vorhandensein von
HMF auf die Qualitdt von Fruchtsaften hat und in welchem Umfang sich bei der Haltbar-
niachung und Einlagerung von Traubensaft HMF bildet. Bei 13 untersuchten roten Trau-
bensaften schwankte der HMF-Gehalt von 0,2 bis 57,9 mg/l. Bei einem Gehalt von mehr als
20 mg/l konnen geschmackliche Qualitdatsméangel auftreten. In einem GroB3versuch wurde
ein roter Traubensaft nach dem Kurzzeiterhitzungsverfahren (73® C) umgelagert. Der HMF-
Gehalt des so behandelten Saftes stieg nur geringfligig an: von 0,47 auf 3,1 mg/l. Dagegen
stieg bei 10stiindigem Erhitzen auf 81* C der HMF-Gehalt auf 30 mg/l an. Normal gelagerte
Traubensédfte zeigten nach 1 bis 2 Jahren keine organoleptische Veranderung, der HMF-
Gehalt war jedoch mehr oder weniger stark angestiegen. Hierbei diirfte der pH-Wert ei-
nen gewissen EinfluB auf die HMF-Bildung ausiiben. Die méglicherweise vorhandene
pharmakologisch-toxikologische Wirkung des HMF ist bisher noch unbekannt. Japanische
Forscher erzeugten mit anderen Furfurolen in Tierversuchen Leberkarzinom und Leber-
zirrhose. A. Rapp (Geilweilerhof)

Brisson-MEYTON, G.: Vinification des cépages blancs du Bordelais et conservation
avec mise en bouteilles sans addition d’anhydride sulfureux - Ann. Technol. Agric.
12 (Sonderh. 1), 179—180 (1963) - E. N. S. C. B., Sainte-Foy-la-Grande
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BruNn, P. und P. ManGuy: Die Ascorbinsdure in der Erndhrung — Ihre Anwendung
in der Onologie (ital.) - Riv. Viticolt. Enol. 17, 73—84 (1964)

Brun, S.: Remarque sur le dosage du potassium dans les vins par la méthode Pa-
steur-Reboul - Trav. Soc. Pharm. Montpellier 23, 5—9 (1963) - Lab. Chim. Anal. To-
xicol.,, Fac. Pharm., Montpellier

CaBezupo, M. D., C. Lraguno und J. M. Garripo: Der Gehalt an Biotin und anderen
wesentlichen Bestandteilen von Weinen der hauptsichlichen spanischen Weingegen-
den (span. m. dt,, engl. und franz. Zus.) - Rev. Agroquim. Tecnol. Alim. 3, 369—375
(1963) - Dept. Quim. Veget., Valencia

WeiBl-, Rot- und Rosé-Weine der Jahrgidnge 1960-62 der Gegend von Jerez, Montilla, Tara-
gona, Levante, Arragén, La Mancha, Valladolid und Ledn wurden auf ihren Gehalt an
Biotin, Alkohol, Acetaldehyd, Milchsdure, Gesamt-Stickstoff, zuckerfreiem Extrakt, redu-
zierenden Substanzen und gesamte schweflige Sdure untersucht. Zur Bestimmung des
Biotins bedienten sich die Verff. der mikrobiologischen Methoden von EukinN, SNeLL und
WiLLiams. Der Gehalt an Biotin ist in Rotweinen im allgemeinen hoéher als in Weilweinen.
Erstere enthielten 5—30 j;/1, letztere 2—13y/1. WeiBBweine, auf denen wie beim Jerezwein
eine Hefedecke kultiviert worden war, enthielten weniger Biotin, weil offensichtlich die
Jerezhefen im oxydativen Stadium Biotin verbrauclien. Relation Alkohol/Extrakt unter-
liegt sehr groBen Schwankungen. Die Verhédltniszahlen waren am hochsten bei den , Flor-
weinen* und bewegten sich hier zwischen 5 und 9. H. Schanderl (Geisenheim)

CANTARELLIL, C.: Verhiitung der Alterung durch Eliminierung der Leukoanthocyane
(ital.) - Ital. Vinic. Agr. 53, 335—337 (1963) - Ist. Ind. Agr. Univ., Perugia

Corrao, A.: Uber den Mangangehalt sizilianischer Weine (ital.) - Riv. Vitiv. Enol.
16, 343—349 (1963) - Ist. Ind. Agr. Univ., Palermo

Cruess, W. V.: A study of several problems of clarification of wine with casein
Amer. J. Enol. Viticult. 14, 137—138 (1963)

DEIsNER, L. et J. Mourcues: Détection des ferrocyanures et de 'acide cyanhydrique
dans les jus de raisin et les vins au moyen de la réaction de Moir - Bestimmung
von Ferrocyanid und Cyanwasserstoffsdure in Traubensaft und Wein mit Moir’s
Reagens - Ann. Technol. Agric. 12, 177—202 (1963)

Die Verff. flihrten systematische Untersuchungen liber die colorimetrische Bestimmung der
freien und gebundenen Blausdure mit MOIR’s Reagens (Blaufdrbung mit Benzidin-Kupfer-
acetat) durch. Nach dem von ihnen entwickelten Verfahren wird die Gesamt-Blausdure aus
der mit Schwefelsdure angesdauerten Losung durch einen gereinigten Luftstrom abgesaugt
und in einer Bariumhydroxydlésung aufgefangen. Hierbei gehen im Wein vorliegende
fllichtige Substanzen wie schweflige Sdure, Aldehyde und Ester, die die Bestimmung sto-
ren, mit liber. Durch die Verwendung einer gesidttigten Bariumhydroxydlésung kann der
storende Einflu3 der schwefligen Sdure ausgeschaltet werden. Aldehyde und Ester werden
durch eine schnelle Einengung des Volumens der Bariumhydroxydlésung auf ein Drittel
entfernt. Zur colorimetrischen Bestimmung der Blausdure wird die Bariumhydroxydlo-
sung mit Schwefelsdure angesduert und die Blausdure mittels eines gereinigten Luftstroms
in die Reagenslosung libergetrieben. Das Verfahren erlaubt die Bestimmung von 62,5 y
Kaliumferrocyanid entsprechend 12,5 y Blausdure/l Wein oder Traubensaft, selbst in Gegen-
wart von 250 mg/l Acetaldehyd und 500 mg/l SO.. W. Postel (Frankfurt)

DEIBNER, L.: Etlat actuel de nos connaissances sur les acides cétoniques des vins - Der
gegenwairtige Stand unserer Kenntnisse iiber die Ketosduren des Weines * Ann.
Technol. Agric. 12, 229—233 (1963)
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Aus der Literaturiibersicht ergibt sich, daf an Ketosduren im Wein nach dem Stand des
derzeitigen Wissens mit Sicherheit Brenztraubensdure und «-Ketoglutarsdure vorkom-
men. Die von verschiedenen Autoren nachgewiesenen Mengen schwanken bei der Brenz-
traubensdure zwischen 0 und 161 mg/l, bei der «-Ketoglutarsaure zwischen 15 und 40 mg/l.
Drei weniger bekannte russische Arbeiten uUber die Identifizierung und Bestimmung der
beiden Ketosdauren werden ndher bescirieben. W. Postel (Frankfurt)

DEIBNER, L. et G. SaBiN: Confrontation de quelques procédés de desage iodométrique
de I'anhydride sulfureux dans les vins - Gegenliberstellung einiger Verfahren der
jodometrischen Bestimmung von schwefliger Sdure in Wein - Industr. Alim. Agric.
(Paris) 79, 1057—1069 (1963)
Die Verff. haben die Methode Diemar-Kocu-HEess, bei der zum Auffangen des Destillats
eine saure Losung verwendet wird, mit den Methoden nach Dersner-BErRNARD verglichen,
die das Destillat entweder in einer sauren oder in einer alkalischen Losung auffangen.
AuBerdem wurde die urspriingliche sowie die verbesserte Methode nach Rirrer und das
Verfahren nach JauLmes der Methode DeiBnEr-BERNARD mit saurer Auffanglosung gegen-
iibergestellt. Die Ergebnisse werden hinsichtlich der Vor- und Nachteile der einzelnen
Methoden sowie etwaiger Verbesserungsmoglichkeiten kritisch diskutiert.
W. Postel (Frankfurt)

DE Soro, R. T. and H. Yauapa: Relationship of solubility products to long range tar-
trate stabilty - Abhéngigkeit der Loslichkeitsprodukte fiir eine lange Tartratstabi-
litdt - Amer. J. Enol. Viticult. 14 (1), 43—51 (1963)

Fiir die praktische Kellerbehandlung von Weinen bis zur und Uber die Flaschenfiillung
hinaus ist auch die Tartratstabilitdt von groBer Bedeutung. Durch Versuche an 72 kalifor-
nischen Weinproben, wie weile und rote Tafelweinc, Port-, Muskateller-, Vermouth- und
Sherry-Spezialweine wird gezeigt, daBl die Tartratstabilitdt von zahlreichen Faktoren ab-
hangig ist; die wichtigsten sind Temperatur, Alkoholgehalt, pH-Wert und Salzkonzen-
tration. Die Weine wurden lber einen Zeitraum vonr 16 bis 27 Monaten beobachtet und die
kristallinen Ausscheidungen gepriuft und als Tartrate identifiziert. Dabei Kkristallisierten
drei Typen von Sherry-Weinen Calciumtartrat aus, Portweine auch Calcium-Kalium-Tar-
trat. — Zur Vermeidung Kkristalliner Tartratausscheidungen auf der Flasche darf eine obere
Sicherheitsgrenze an eciner Kalium-Calcium-Weins&ure-Konzentration nicht Uberschritten
werden. H. Eschnauer (Ingelheim)
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FERrRANDO, A.: Ionenaustauscherharze und ihre Anwendung in der Industrie (ital.)-
Ital. Vinic. Agr. 54, 13—20 (1964)
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Garocrio, P. G. and C. SrerLa: Experiments on the production of glycerin and
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KieLuOrer, E.: Emploi du pyrocarbonate d’éthyle dans le traitement des vins
Ann. Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1), 125—126 (1963) - Weinforschg.-Inst., Trier
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Kgl. Techn. Hochschule, Stockholm



327
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Fruchtsiften - Fruchtsaftind. 9, 5—14 (1964) - Forschg.-Inst. f. Mikrobiol. u. Hyg.,
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RANKINE, B. C.: Recent progress in wine research and technology - Food Technol. 16,
49—52, 72—77 (1964) - Austral. Wine Res. Inst., Adelaide

Raruscuny, G. D. und W. I. KowaLeEnko: Verwendung von Diidthylpyrocarbonat bei
der Konservierung von Traubensaft (russ.) - Winod. i Winograd. 8, 15—18 (1963) -
Polytechn. Inst., Krasnodar

ReseLEIN, H.: Moglichkeiten der Erkennung gezuckerter, gespriteter und gestreckter
Weine - Mitt.-bl. GDCh-Fachgr. f. Lebensmitt.-Chem. u. gerichtl. Chem. 18, 8—15
(1964)

Reum, H.-J. und P. WaLLNOFER: Zur Kenntnis der antimikrobiellen Wirkung der
Sorbinsdure - Naturwiss. 51, 15—16 (1964) - Dt. Forschg.-Anst. f. Lebensmitt.-Chem.,
Miinchen

RIBEREAU-GAYON, J.: Phenomena of oxydation and reduction in wines and applica-
tions - Oxydations- und Reduktionserscheinungen im Wein und deren Anwendun-
gen - Amer. J. Enol. Viticult. 14, 139—143 (1963)

Reduzierende Stoffe sind im Wein zwar zahlreich vertreten, aber nur von geringer Kon-
zentration und komplexer chemischer Beschaffenheit. Bestimmte Anthocyane und andere
phenolische Stoffe konnen Redoxsysteme darstellen. Zur Feststellung der Redoxwirkung
einer LoOsung ist die Methylenblau-Methode geeignet. Durch die Reduktionswirkung der
Ascorbinsdure wird das Methylenblau entfiarbt. In Gegenwart von Sauerstoff und Kata-
lysatoren wird es aber teilweise wieder oxydiert und erhilt seine blaue Farbe zuriick. Die
Farbtiefe ist abhédngig von der Zusammensetzung der Untersuchungslésung. Hohe Farb-
intensitdt wird erhalten, wenn z. B. Eisen- oder Kupferionen oder ihre Komplexverbin-
dungen als Katalysator wirken. Spuren von Sulfhydrylverbindungen haben eine hem-
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mende Wirkung. Diese Methode ist aber nur unter Einhaltung exakter Versuchsbedingun-
gen anwendbar (Dunkelkammer, Temperaturkonstanz). — Ascorbinsdure wirkt normaler-
weise als Reduktionsmittel. Sie verbindet sich jedoch direkt mit Sauerstoff und bildet da-
bei Peroxyd. Dieses kann im Wein andere Bestandteile oxydieren. So wirkt die Ascorbin-
sdure in diesem Fall als Katalysator fiir Oxydationcprozesse. Besonders die schweflige
Sdure ist hiervon betroffen. Bei Luftzutritt sinkt ihr Gehalt bei Anwesenheit von Ascor-
binsdure stark ab. Weine (speziell Tischweine) miissen unter reduzierenden Bedingungen
gehalten werden. Daher ist eine Kontrolle des Redoxpotentials erwiinscht. Diese ist aber
schwierig, da die Potentialmessungen nicht voll befriedigen. Stattdessen kann man die
Reduktionskapazitdt einer Losung kennenlernen, indem man die Zeit feststellt, die 2-6-
Dichlorphenol-Indophenollésung zur Entfadrbung bendtigt. AbschlieBend gibt der Verf.
einen Uberblick liber seine Arbeiten zu diesem Thema und stellt fest, daB die Beobach-
tungen der Reduktions- und Oxydationsvorgédnge im Wein eine wichtige Rolle spielen kon-
nen. Die experimentellen Untersuchungen dariiber seien jedoch noch sehr fragmentarisch.

H. Gebbing (Geilweilerhof)

RiBEREaU-GAYON, J.: Traitement des vins par le ferrocyanure. Technique de I’essai
préalable - Ann. Technol. Agric.12 (Sonderh. 1), 293-—295 (1963) - Stat. Agron. Oenol.,
Bordeaux

RoporuLo, A. K. und A. F. PissarniTzky: Identifizierung von Ather, fliichtigen Sduren
und Alkohol in Champagner mit Hilfe der Gaschromatographie (russ.) - Winod. i
Winograd. 8, 9—12 (1963)

Scuanperr, H.: Zur Frage der chemischen Konservierung des Welnes - Dt. Wein-~
bau-Kal. 15, 123—127 (1964)

ScHNEYDER, J.; Emploi des antiseptiques dans les vins en assocation avec I’anhydride
sulfureux vue du remplacement de ce dernier - Bull. O.1.V. 37, 500—503 (1964)
Ld.-wirtsch.-Chem. Bd.-Vers.-Anst.,, Wien

SINGLETON, V. L. and D. E. Drarer: Ultrasonic treatment with gas purging as a quick
aging treatment for wine - Amer. J. Enol. Viticult. 14 (1), 23—35 (1963) - Dept. Viti-
cult. Enol., Univ. Calif., Davis

SiNGLETON, V.: Application of charcoal in wine clarification - Wines and Vines 45 (3),
29—31 (1964)

SINGLETON, V. L.: The possible role of ultrasound and ionizing radiation in wine
aging - Die mogliche Rolle des Ultraschalls und der ionisierenden Strahlung auf die
Alterung des Weines - Wines and Vines 44 (8), 31—34 (1963) - Dept. Vitic. Enol,,
Univ. Calif., Davis

Eine Reihe von Weinproben wurde mit Ultraschall behandelt. Hierbei zeigte sich, daf3 die
chemischen Eigenschaften des Weines von der Kavitation abhédngig sind. Die Weine wur-
den mit Wasserstoff, Stickstoff, Kohlensdure, Sauerstoff und Luft mit oder ohne Ultra-
schall behandelt. Die Apparatur eignete sich nur filir kleinere Versuche. Die mit Gasen
behandelten Weine verhielten sich auBler mit Sauerstoff und Luft ziemlich tridge. Wasser-
stoff rief ein sehr niedriges Redoxpotential hervor. Es wurde eine Verminderung der S&du-
re und ein Ansteigen des pH-Wertes sowie eine verringerte Absorption bei mu beobach-
tet. Auffallend war dagegen die geschmackliche Anderung, da die Aromastoffe angegrif-
fen wurden. Die Qualitdt wurde durch den Ultraschall verringert. — Ferner wurden Strah-
lungsversuche mit *Co durchgefiihrt. Die Proben wurden in 3,3 m tiefes Wasser versenkt
und auf Grund neben den Strahlungskammern, die radioaktives Kobalt enthielten, gela-
gert. Die ausgesandten Gamma-Strahlen von **Co rufen im Wein selbst keine Radioakti~
vitdt hervor. Die Bestrahlung verringerte die Farbe der Weii- und Rotweine. Es trat ei-
ne Erhohung der fliichtigen Aldehyde ein, wdhrend das Redoxpotential verringert wurde.
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Ferner wurde ein leichter Abbau der Gesamtsdure und ein Anstieg des pH-Wertes beob-
achtet. Die geringe Dosierung von 100 000 rad flihrte zu Resultaten, die allgemein glinstig
beurteilt wurden. Bei groB3eren Strahlungsdosen wurde eine geschmackliche Beeinflussung
beobachtet. Die Proben wurden einem groBeren Personenkreis vorgestellt, die darin tiber-
einstimmten, daB man durch die Behandlungsmethoden aus einem durchschnittlichen Wein
noch lange keinen grofBen, gut ausgebauten Wein herstellen kann. — Bei den Proben, die
eine groBere Menge Strahlung (800 000 rad) erhalten hatten, gab fast die Hé&lfte der Proben
der Behandlung keine Chance. Viele bemerkten auch den Verlust der Fruchtigkeit, bzw.
des Aromas. Wenige der Probierenden sagten aus, da die behandelten Weine gealtert
erschienen. K. Hennig (Geisenheim)

TanNER, H.: Der Einfluf des Kupfers bei der Beseitigung von H,S-Bicksern in
Branntweinen - Schweiz. Z. f. Obst- u. Weinbau 73, 263—264 (1964) - Eidg. Vers.-
Anst., Wadenswil

TaraNTOLA, C.: Traitement des vins par le ferrocyanure de potassium - Ann. Tech-
nol. Agric. 12 (Sonderh. 1), 279—292 (1963) - Stat. Oenol. Experim., Asti

TorcoL, J.: La sulfitation des moiits de raisins - Industr. Alim. Agricole (Paris) 81,
31—34 (1964)

Varaize, H.: Action des enzymes pectolytiques sur les vins de pressoir continu
Ann. Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1), 235 (1963) - Lab. Oenol. Agric, Béziers

VaLalze, H.: Sur I'emploi du pyrocarbonate d’éthyle en oenologie - Ann. Technol.
Agric. 12 (Sonderh. 1), 128—130 (1936) - Lab. Oenol. Agric., Béziers

VIELSACKER, J. und F. Waener: Zum Nachweis von Hybridenfarbstoff in Rotweinen -
Mitt.-bl. GDCh-Fachgr. f. Lebensmitt.-Chem. u. gerichtl. Chem. 18, 62—63 (1964) -
Chem. Ld.-Unters.-Anst., Karlsruhe

ViLar Rosa pa Costa, A. et C. pE Miranpa Pato: Emploi des antiseptiques dans les
vins en association avec 'anhydride sulfureux en vue du remplacement de ce der-
nier - Bull. O.1. V. 37, 385—394 (1964)

WEGER, B.: Die dem Malvin zuzuordnenden Zonen bei der chromatographischen

Untersuchung der Farbstoffe von Hybriden-Direkttrigern (ital.) - Riv. Viticolt. Enol.

16, 383—2385 (1963)
Der Verf. bespricht einige Nachweismethoden von Malvin und diskutiert deren Empfind-
lichkeit. Die Methoden von HarvariAa, JAuLMES-NEy und DIEMALR-SENGEWALD-BIEBER wurden
von ihm eingehend gepriift. Die letztgenannte Methode diirfte jener von CAPPELLERI VOr-
zuziehen sein, doch fehlen bis heute vergleichende Kontrolluntersuchungen, so dal noch
kein abschlieBendes Urteil gefdllt werden kann Die mit aufsteigender Chromatographie
arbeitenden Methoden erfordern nur wenig Zeit, so dafB3 sie sich flir Serienanalysen gut
eignen; demgegeniiber ist ihre Empfindlichkeit geringer als jene der von CAPPELLERI bzw.
Di1eMAIR-SENGEWALD-BIEBER vorgeschlagenen Verfahren. — Im Gegensatz zu AuBlerungen von
GarocGLIo kdnnen beim Arbeiten nach der Methode von DriemaIR-SENGEWALD-BIEBER keine fal-
schen Schliisse gezogen werden. In hunderten von Kontrolluntersuchungen hat sich ge-
zeigt, daB die dem Malvin zuzuordnende Zone scharf umgrenzt ist und daB3 die einzelnen
Farbstoffe eindeutig voneinander getrennt werden. — Filr Italien sollen Untersuchungen
gemdB den aufsteigenden Verfahren (JauvrMes-NEY) ausreichen; dagegen sollen filir den
Export bestimmte Weine in bezug auf den Zusatz von Hybridenweinen den Anforderun-
gen der betreffenden Linder entsprechen. In diesem Fall ist die Methode JAuLMEs-NEY zu
ungenau. Der Verf. empfiehlt hierflir die von DIeEMAIR-SENGEWALD-BIEBER vorgeschlagene
Methode, welche sich gut bewé&hrt hat. H. Rentschler (Waddenswil)
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M. MIKROBIOLOGIE

BECKkER, Z. E.: Pilzforschung — Antibiotikabildner - Mitt. Vers. Stat. Garungsge-
werbe (Wien) 18, 1-—11 (1964)

BezzegH, TH.: Die Bedeutung von Milchsdurebakterien in der Oenologie - Wein-
berg u. Keller 10, 470—479 (1963)

Bei den Milchsdurebakterien (MSB), die flir den S&dureabbau und verschiedene Krank-
heiten des Weines verantwortlich sind, unterscheidet man nach den Abbauprodukten zwi-
schen homo- und heterofermentativen. Anhand von Tabellen wird die Systematik nach
ORrra-JENSEN mit dem neusten System nach Bercey’s Manual (1957) verglichen. Weitere Ta-
bellen zeigen die wichtigsten Vorkommen der ubiquitdr verbreiteten MSB sowie die von
Bakterien bewirkten Reaktionen im Wein. Vier durch MSB hervorgerufene Weinkrank-
heiten werden kurz besprochen: der Milchsdurestich, die Mannitkrankheit, das Ma&useln
und das Lind- oder Zdhwerden. — Demgegeniiber ist der ebenfalls durch MSB hervorge-
rufene biologische Sdureabbau flir sdurereiche Weine oftmals ein erwiinschter und dem-
entsprechend geforderter Prozef3. Es werden Geschichte, Chemismus und Energetik des
Apfelsdureabbaus kurz umrissen, wobei besonders die weitgehende Unabhidngigkeit von
Siureabbau und Bakterienwachstum betont wird. Der Apfelsiureabbau durch MSB kann
ohne Zucker und Citrat ablaufen; filir das Bakterienwachstum ist dagegen Apfelsdure nicht
erforderlich, wohl aber Glucose und Citrat. Der Citratabbau ldBt sich im {ibrigen als Ma@3
flir die Beurteilung der Zellaktivitdt heranziehen. Wachstumsférdernde und -hemmende
Faktoren werden aufgefiihrt. Sodann werden Verfahren zur kiinstlichen Einleitung des
S&dureabbaus durch MSB diskutiert. Eine neue vom Verf. ausgearbeitete Methode, das sog.
Bakterium-Agar-Verfahren befindet sich in Erprobung. Hierbei wird das Substrat
(Wein?) liber eine Rohre (80 < 4 cm) geschickt, in die gekérnter MSB-haltiger Agar einge-
bracht wurde. Der Abbau betrdgt bei einer Durchlaufgeschwindigkeit von 50—200 ml/Stun-
de rund 80%o. W. Ulrich (Geilweilerhof)

CHAKRAVORTY, M.: Induction and repression of L-arabinose isomerase in Lactobacillus
plantarum - Biochim. Biophys. Acta 85, 152—161 (1964) - Bose Res. Inst., Calcutta

Cocucct, S. und E. Marri: On the control of carbohydrate utilisation in yeast
G. Bot. Ital. (Florenz), 70, 347—349 (1963) - Ist. Sci. Bot. Univ., Mailand

DirrricH, H. H.: Versuche zum Apfelsiureabbau mit einer Hefe der Gattung Schizo-
saccharomyces - Wein-Wiss. 18, 392—405 (1963) - Staatl. Weinbau-Inst., Freiburg

Es wird gezeigt, daBl ein Stamm von Schizosaccharomyces ,acidodevoratus“ in Trauben-
most gleichzeitig mit der Vergidrung von Zucker Apfelsdure zersetzt. Bei niedrigen Sidure-
gehalten (10 g/Liter) kann die Sdure fast vollig umgesetzt werden, aber selbst bei hohen
Zusitzen von liber 50 g/Liter D,L.-Apfelsidure kann bei einem pH-Wert von pH 2,5 etwa
ein Drittel der Sidure abgebaut werden. Die Zersetzung der Apfelsdure erfolgt besonders
rasch bei einer Temperatur von 25° C. Im Vergleich mit einer Weinhefe (Saccharomyces
cerevisiae) ist die Garfahigkeit des Schizosaccharomyces-Stammes geringer. In Mischkul-
turen lberwiegt daher die Weinhefe. Dies ist besonders ausgeprdgt bei normalen Keller-
temperaturen (8—12° C), bei denen von Mischkulturen keine Apfelsdure abgebaut wird. Der
Abbau der Apfelsdure erfolgt wahrscheinlich zu Athanol und CO,, Milchsdure wird nicht
gebildet. Die kellerwirtschaftliche Eignung des Schizosaccharomyces-Stammes wird mit
Zurlickhaltung beurteilt, da er wegen seines hohen Warmebedarfs der Konkurrenz der
Weinhefen unterliegt, die auch bei niedrigen Kellertemperaturen rasch wachsen und ga-
ren. F. Radler (Merbein, Victoria)

Duruy, P. et J. MauGenNET: Conditions du développement des bactéries acétiques et
mesures préventives dans la conservation des vins - Bedingungen der Entwicklung
von Essigbakterien und vorbeugende MaBnahmen zur Erhaltung der Weine - Ann.
Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1), 63—72 (1963) - Stat. Technol. Végét., Versailles
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Obwohl die Weinpraxis schon seit langem dem Acetobacter mit schwefliger Sdure entge-
gentritt, gehoért der Mechanismus der Essigsduregdrung vom biochemischen Standpunkt
aus als unbekannt. Acetobacter verwandelt Athanol in Essigsdure i{iber das Zwischenpro-
dukt Acetaldehyd. Im sauren pH-Bereich des Weines werden die Reaktionen durch die
direkt an Cytrochrom 553 gebundenen unldslichen Enzyme katalysiert. Der Mechanismus
der Essigsduregidrung wird erldutert und die den Metabolismus charakterisierenden En-
zyme aufgezdhlt. Die Bekampfung der Entwicklung des Essigstiches durch schweflige Saure
wird angeflihrt. Die antiseptische Wirkung der schwefligen Saure ist Funktion der Kon-
zentration und Dauer des Kontaktes. 100 mg/l reichen in allen Fillen zur Verhinderung
einer Entwicklung von Acetobacter aus. Die Wirkung der schwefligen Sdure als Inhibitor
der Oxydation von Athanol beruht auf einer leicht reversiblen Reaktion mit den SH-
Gruppen der Enzymproteine. E. Mindrik (Bratislava)

FornAcHON, J. C. M.: Inhibition of certain lactic acid bacteria by free and bound
sulphur dioxide - Die Hemmung von bestimmten Milchsdurebakterien durch freie
und gebundene schwefelige Sdure - J. Sci. Food and Agricult. 14, 857—862 (1963)
Austr. Wine Res. Inst., Adelaide

Zwei aus Wein isolierte heterofermentative Milchsdurebakterien (Lactobacillus hilgardii
und Leuconostoc mesenteroides) wurden in ihrem Wachstum gehemmt, wenn ihrem Kul-
tursubstrat schwefelige Sdure und ein UberschuBl ven Acetaldehyd zugesetzt wurde. Es
konnte nachgewiesen werden, daf3 die Bakterien aus der aldehydschwefligen Sdure den
Aldehyd schnell umsetzen und als Folge davon eine entsprechende Menge freier schwef-
liger Sdure freisetzen. Diese freie schweflige Sdure verhindert ein weiteres Wachstum. Ein
homofermentatives Bakterium (Lactobacillus arabinosus) setzte im Vergleich zu den bei-
den heterofermentativen Bakterien viel weniger Aldehyd um und machte nur wenig
schweflige Sdure frei. Umgekehrt wird Lb. arabinosus durch einen Zusatz von Acetaldehyd
gegeniber freier schwefliger Sdure ausreichend geschiitzt, Leuc. mesenteroides dagegen
kaum. Auch die an Acetaldehyd gebundene schweflige Sdure hat also eine gewisse Hemm-
wirkung gegeniiber Milchsdurebakterien. — Wahrend Milchsdurebakterien schweflige Sdu-
re aus der aldehydischen Bindung freisetzen kénnen, konnen dies Hefen nicht. Durch ih-
re Stoffwechseltatigkeit kann nur {reie schwefelige Sdure an Acetaldehyd gebunden wer-
den. — Die Ergebnisse zeigen, daBl bestimmte &dpfelsdureabbauende Milchsaurebakterien
allein durch gebundene schweflige Sdure gehemmt werden kénnen, obwohl der Gehalt
des Weines an freier schwefligerr Sdure praktisch null ist. H. H. Dittrich (Freiburg)

GRIMBERG, M.: Neues Verfahren zur Herstellung von Trockenhefe - Branntwein-
wirtsch. 104, 53—55 (1964)

Hanura, P. und M. CunperLIkOvA: Semikontinuierliches Herstellungsverfahren fiir
biologisch aktive Hefe (tschech. m. dt., engl. u. russ. Zus.) - Kvasny Prumysl (Prag)
10, 36—39 (1964)

HockennuLL, D. J. D.: Changing approaches to antibiotic production - Proc. Sympo-
sium chem. and biochem. of fungi and yeasts (Dublin) 617—5620 (1963) Glaco Lab.
Ltd., Ulverston, Lancashire

HusreLp, B.: Méthodes d’isolement, de culture et de classification des bactéries ma-
lolactiques - Methoden der Isolierung, der Kultur und der Klassifizierung der Ap-
felsdure in Milchsdure abbauenden Bakterien - Bull. O.1. V. 37, 34—42 (1964) -
Forschg.-Inst. £. Rebenzlichtg. Geilweilerhof, Siebelingen

Die Publikation gibt eine zusammenfassende historische Ubersicht iiber die bisher benutz-
ten Methoden der Isolierung dieser Bakterien, die verwendeten Nihr- und Kulturmedien,
die Trennung, Isolierung und Gewinnung von Reinkulturen. Weiterhin werden die spezi-
fischen Nahrungs- und Wirkstoffe, welche diese Bakterien unter Laboratoriums- oder
Kellereibedingungen brauchen, besprochen. Zuletzt werden die taxonomischen Probleme
aufgezeigt und Vorschldge zur Ausarbeitung von Standardmethoden zur Festlegung der
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taxonomisch verwertbaren biochemischen und morphologischen Eigenschaften der Apfel-
saure abbauenden Bakterien der Weine in einem natiirlichen System gemacht.
H. Schanderl (Geisenheim)

JAKUBOWSKA, J.: Analyse microbiologique des vins a l'aide des filtres 8 membrane -
Mikrobiologische Analyse von Weinen mit Hilfe von Mebranfiltern - Bull. O. I.V.
36, 812—824 (1963)

Mit der Membranfiltermethode wurde der quantitative und qualitative Keimgehalt (He-
fen, Bakterien) von 65 Obstweinen und 22 Traubenweinen verschiedener Provenienz unter-
sucht. Zu diesem Zweck wurden 50—100 ml Wein filtriert und die Filtermembranen in
Petrischalen auf N&dhrsubstrat bei 30—32° C bebriitet und nach zwei Tagen makroskopisch
und mikroskopisch untersucht. Durch Temperaturerhéhung 148t sich der Keimtest be-
schleunigen. Vorteile der Methode sind: schnelle Bestimmung der Keimzahl bei relativ
grof3er Probemenge, Aufstellung der Charakteristika verschiedener Mikrobenkolonien, ra-
sche Ausrechnung des Analysenvolumens bzw. des absoluten Keimgehaltes, Fixierungs-
moglichkeit der Membranen zur Dokumentation. Erwartungsgemaf nimmt die biologische
Stabilitdt der Weine mit steigender Keimzahl ab. Bei gleichem Keimgehalt bleiben Rot-
weine ldnger stabil als WeiBweine. Verf. hdlt die Membranfiltermethode fiir besonders
geeignet zur Beurteilung von Importweinen und allgemein von Weinen, die zur Abfiillung
vorgesehen sind. W. Ulrich (Geilweilerhof)

JAKUBOWSKA, J. et A. PiaTkiewicz: Quelques donnés sur les modifications chimiques
des vins sous l'influence de la flore microbienne - Ann. Technol. Agric. 12 (Son-
derh. 1), 74—75 (1963) - Chaire de Microbiol. Techn., Ecole Polytechn., Lodz

Lamsion, R.: Contaminations microbiennes des vins. Mesures préventives — Hygi-
éne - Ann. Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1), 27—43 (1963) - Rech. Ind. Alim. Chim,,
Bruxelles

Lukas, E.-M.: Zur Kenntnis der antimikrobiellen Wirkung der Sorbinsidure. II. Mitt.
Die Wirkung der Sorbinsdure auf Aspergillus niger van Tieghem und andere
Schimmelpilze. I1I. Mitt. Biochemische Studien des Sorbinsiureabbaues durch
Aspergillus niger van Tieghem - Zbl. f. Bakteriol.,, Parasitenk., Infektionskrankh.
u. Hyg. 117, 485—524 (1964) - Dt. Forschg.-Anst. f. Lebensmitt.-Chem., Miinchen

MarpasHEv, S. R.: Some data on the metabolism of dicarboxylic amino-acids and
their amides in yeast - Proc. Svmposium chem. of fungi and yeasts (Dublin) 689—
705 (1963) - Lab. of Enzymol., Moskau

Maw, G. A.: Sulphur utilization by yeast Proc. Symposium chem. and biochem. of
fungi and yeasts (Dublin) 655— 668 (1963)

Maw, G. A.: The uptake of some sulphur-containing amino acids by a brcwer’s
yeast - Die Aufnahme einiger schwefelhaltiger Aminosduren durch eine Brauerei-
hefe - J. Gen. Microbiol. 31, 247—259 (1963)

Arknilipfend an friihere Befunde des Verf. wurde die z. T. recht unterschiedliche Aufnah-
me von schwefelhaltigen Aminosduren und die Verwertung ihres Schwefels durch einen
Brauhefestamm von Saccharomyces cerevisiae im definierten Medium untersucht (10 ml,
30° C, Schiittelkultur). Die als Testsubstanzen verwendeten 6 Aminosdauren (L-Cystin, L-
Cystein, L-Methionin, DL-Athionin, S-Methyl-L-cystein, S-Athyl-L-cystein) sowie Na-
triumsulfat waren mit ¥S markiert. Die aus dem Aktivitatsschwund des Mediums berech-
nete %S-Aufnahme wurde in Abhédngigkeit von der Zeit und der Ausgangskonzentration
untersucht. Wichtigste Ergebnisse: L-Methionin wird schnell und vollstindig aufgenom-
men, L-Cystein langsam, L-Cystin gar nicht, DL-Athionin unvollstindig und S-Methyl-L-
cystein und S-Athyl-L-cystein anfangs rasch, dann wird ein Teil des Schwefels dieser Ver-
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bindungen ins Medium abgegeben. Die Cystein-Aufnahme wird durch Gegenwart von
reauziertem Glutathion erhoéht. Eine hohe Konzentration gewisser anderer. chemisch ver-
wandter Aminoséduren, ferner verschiedene Stoffwechselgifte, hemmen die Aufnahme der
untersuchten S-haltigen Aminosduren. Die Effekte bei der Aufnahme werden a's priméire
Veranderungen des Transportmechanismus in die Hefezelle gedeutet. Gleichwohl kann der
nachfolgende Einbau ins Protein ebenfalls betroffen sein, wie die mittels Trichloressig-
sdure-Extraktion untersuchte Verteilung innerhalb der Zelle ergab.

W. Ulrich (Geilweilerhof)

Maver, K. and A. TemperLl: The metabolism of L-malate and other compounds by
Schizosaccharomyces pombe - Der Umsatz von L-Malat und anderen Verbindungen
durch Schizosaccharomyces pombe - Arch. Mikrobiol. 46, 321—328 (1963) - Fed. Expt.
Stat., Wadenswil

An einem aus Apfelwein isolierten und in verdiinntem Traubensaft verkultivierten Stamm
von Schizosaccharomyces pombe wurde der aerobe und anaerobe (N;-Atmosphédre) Ab-
bau von Malat, Oxalacetat, Pyruvat und einiger weiterer Mono- und Dicarbonsiduren bei
30" C manometrisch verfolgt und auch die nicht gasférmigen Stoffwechselprodukte quanti-
tativ bestimmt. — Ruhende Zellen bauen unter aeroben Bedingungen L-Malat liber Atha-
nol vollstiandig zu CO, und H>O ab. Bietet man Athancl allein an, so erfolgt rascher Ab-
bau zu CO; und H»O; bei frither Unterbrechung 148t sich Essigsdure nachweisen. Mit Aus-
nahme von Citronen-, Milch- und Weinsdure werden noch einige andere Mono- und Di-
carbonsiduren oxydiert, teilweise allerdings mit sehr geringer Intensitdt. — Unter anaero-
ben Bedingungen wird L-Malat stochiometrisch in Athanol und CO, umgesetzt; andere
Endprodukte waren nicht feststellbar. Bei Angebot der mutmaBlichen Intermedidrprodukte
Oxalacetat, Pyruvat und Acetaldehyd entstehen dagegen neben CO, und Athanol noch be-
achtliche Mengen an Acetoin und Essigsdure. Eine Bildung von Milchsaure liefl sich in kei-
nem Fall nachweisen. W. Ulrich (Geilweilerhof)

Minirik, E.: Die Mikrofiora der siifen Tokayerweine (tschech. m. dt., engl. u. russ.
Zus.) Kvasny Prumysl (Prag) 10, 40—42 (1964)

NeLsen, K. E,, T. Kosuce and A. NicuTINGALE: Large-scale production of spores to
botrytise grapes for commercial natural sweet wine production - Die Erzeugung
groBer Mengen von Sporen zur Traubenbotrytisierung fiir die kommerzielle Her-
stellung natiirlicher StiBweine - Amer. J. Enol. Viticult. 14, 118—128 (1963)

Fir biochemische Studien und zur Beimpfung grofler Traubenmengen mit Batrytis cinerea
werden entsprechend groB3e Mengen Sporen bendétigt. Es werden in d'eser Arbeit Metho-
den zur Gewinnnung gréBerer Mengen Sporen und die Faktoren beschrieben. welche dabei
berilicksichtigt werden miissen. Ein wichtiger Faktor ist z. B. das Licht, weil der Pilz nur
bei Zutritt von Tageslicht reichlich Konidienstdnde bildet. Reichliche Luftzufuhr fordert
ebenfalls auffallend stark die Sporenbildung. Als Kultursubstrat flir den Pilz eigneten sich
sowohl frische wie konservierte Traubenbeeren, die mit Bacto-Agar vermischt und auto-
klaviert wurden. Es wurden eigene Vorrichtungen zur schnellen Beimpfung der Kultur-
gefdBe mit Sporen einer Stammkultur entwickelt, ebenso zum Abernten der Sporen. Letz-
tere wurden in groBSeren und kleineren Glasréhren und Portionen bei 4" C aufbewahrt.
Dabei stellte sich heraus, da3 die groB3ere Portion mit 75 g Sporen in 135 d Lagerzeit die
Keimfidhigkeit vollig verlor, widhrend die 0,5—0,6-g-Portionen die Keimfahigkeit 103% he-
hielten. Die Sporen scheinen in groBerer Menge zusammenliegend Stoffe zu bilden, d'e zu
einer Selbstvergiftung flihren. Die entwickelten Methoden der Massengew’'nnung von
Botrytis-Sporen machen es moglich, so groBe Mengen ven Trauben kunstlich zu ,botryti-
sieren¥, daB3 eine kommerzielle Herstellung von SiufB8weinen aus edelfaulen Trauben un-
abhiangig von Witterung und Zufall erméglicht wird. H. Schander! (Geisenheun;

NYERGES, P.: Verinderungen in wihrend zehn Jahren unter Paraffinél aufbewahr-
ten Weinhefen (ung. m. franz. u. russ. Zus.) - Jb. Forschg.-Inst. f. Ampelologie, Bu-
dapest 12, 273—287 (1963)

45 im Ampelologischen Institut Budapest auf schregem Wirz-Agar geziichte‘'e und mi*
sterilem Paraffinol aufgegossene Reinhefekulturen wurden nach 10jiihriger Aufbewahrung
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auf evt. morphologische und physiologische Verdnderungen untersucht. Die Untersuchun-
gen sind mit unmittelbar unter Paraffinol abgeimpften Hefen (I) sowie mit in Most einmal
aufgefrischten Kulturen (II) durchgeflihrt worden. Die Untersuchungen von I und II sind
mit Ergebnissen einer 1952 veroffentlichten eingehenden Studie liber dieselben Stiamme un-
garischer Reinhefen verglichen worden (III). Bei einigen Stammen konnten morphologische
Verdnderungen, langgestreckte Zellen, Involutionsformen und Pseudomycelium beobachtet
werden. Alle Kulturen wiesen gute Sporulationsfdhigkeit auf. Riesenkolonien von I sind
glatter und flacher als II. In einigen Féllen sind Mutationsvorgidnge vorgekommen. Gar-
versuche mit Most ergaben flir I niedrigere Gasverluste als bei II, wobei letztere denen von
III sehr nahe standen. Vergleichende Girversuche mit 10 Kohlenhydraten haben bei I bes-
sere Vergdrung von Dextrin, jedoch schwiachere von Raffinose, Maltose und Mannose ver-
glichen mit III erwiesen. Zwischen I und II sind bei der Vergdrung der 10 Kchlenhydrate
unwesentliche Unterschiede zu verzeichnen. Es wird die Ansicht vertreten, dafB3, obwoh!
nach einer 10jdhrigen Aufbewahrung der Hefen unter Paraffindél bestimmte morphologi-
sche und physiologische Verdnderungen feststellbar sind, diese doch schon nach erstzr
Abimpfung im allgemeinen weitgehend aufgehoben werden. Die flir die Praxis wichtigste
Eigenschaft der Hefe, das Garvermogen. wird durch langjahrige Lagerung unter Paraffin-
6l kaum beeintrachtigt. E. Mindrik (Bratislava)

OEeseR, H. und S. WinpiscH: Die Bestimmung eines weiteren Maltose-Gens bei Hefen
der Gattung Saccharomyces - Naturwiss. 51, 122 (1964) - Inst. f. Garungsgew., Berlin

Onisui, H.: Osmophilic yeasts Adv. Food Res. 12, 53—94 (1963)

PeriT, L. et B. Gopox: La fermentation alcoolique en présence de produits de la
réaction de Maillard; imiportance du pouvoir fermentaire de la levure - Alkoholische
Garung in Gegenwart von Produkten der Maillard-Reaktion; Bedeutung der Gir-
kraft der Hefe - C. R. Hebd. Acad. Sci. 257, 1993—1995 (1963)

Verff. konnten in einer fritheren Arbeit zeigen, da Produkte der Maillard-Reaktion, also
Verbindungen von Zuckern mit Aminosduren, die Giarung von Sacchearomyces cerevisiae
veeinflussen. Die noch weitgehend unkekannten wasserloslichen Substanzen, deren An-
reicherung im Reaktionsmedium der Fallung der Melanoidine vorausgeht, werden von
Verff. als ,Pramelanoidine* (PM) bezeichnet. In vorliegender Arbeit wurden PM benutzt,
die bei der Erhitzung &dquimolarer Mengen von Glucose und Glykokoll in wdssrigem
Medium unter definierten Bedingungen entstander. Wurde eine kleine Menge von PM
bzw. im Vergleichsansatz die entsprechende Menge Glykokoll als N-Quelle in den sonst
N-freien Géaransatz gegeben, so lie das Verhalten der 6 untersuchten Backhefestamme
zwei Typen erkennen. Das Verhdltnis von manometrisch gemessener Gargeschwindigkeit
bei PM-Zusatz zur Gargeschwindigkeit bei PM-Abwesenheit zeigt, je nachdem ob der Wert
unter oder tber 1 liegt, eine Hemmung (Hefetyp A) oder Forderung (Hefetyp B) durch der.
Zusatz von PM an. Erntet man die Hefen aus dem PM-haltigen Medium und resuspendiert
sie im Medium ohne PM, so verhalten sie sich wie eine Vergleichssuspension ohne PM-
Zusatz. Daraus wird gefolgert, dal die wirksame Substanz das Enzymsystem nicht an-
greift, sondern nur aktivierend wirkt. Wird das Verhaltnis PM-haltiges Medium/PM-freies
Medium als Funktion des PM-freien Mediums aufgetragen, so resultiert eine Hyperbel, auf
der die MeBergebnisse flir alle Hefestimme liegen. Hieraus wird auf einen einheitlichen
Mechanismus der Wirkung der PM geschlossen. W. Ulrich (Geilweilerhof)

Peynaup, E. et S. Domerco: Candida vanriji, dans des jus de raisin conservés a basse
temperature - Candida vanriji in bei niedriger Temperatur gelagerten Traubensif-
ten - Arch, Mikrobiol. 47, 219—224 (1564)

Verff. isolierten aus sterilen, bei niedriger Temperatur gelagerten Traubensaften wieder-
holt Hefen mit schwachem Garvermogen, die in extremen Fédllen unangenehme Verdnde-
rungen, Trilbungen der Safte, Ablagerungen an den inneren Wianden der Lagergefidf3e, her-
vorrufen. Die Hefen konnten als Candida vanriji Capriorrr (erstmals von Capriorrr 1958
aus verschiedenen Boden Schwedens isoliert und beschrieben) identifiziert werden. Ergan-~
zende, bisher unbekannte physiologische Merkmale und der Metabolismus dieser Hefe,
besonders das Giar- und Atmungsvermogen im Warburg-Apparat, die Bilanz sekundérer
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Produkte der alkoholischen Géarung usw., werden angefiihrt. Candida vanriji CaprioTTI er-
wies sich als eine auxoautotrophe und glucophile Hefe. Bei der Garung des Mostes wird
bei einem relativ hohen Anteil von Nebenprodukten unter anaeroben Bedingungen durch-
schnittlich 3,1, unter aeroben Bedingungen 3,8 Vol. % Alkohol gebildet.

E. Mindrik (Bratislava)

Pevnaup, E. et S. Laron-Larourcape: Constitution azotée des levures en fonction des
conditions de nutrition Stickstoffhaushalt der Hefen in Abhangigkeit von den Er-
nahrungsbedingungen - Qual. Plant. et Mat. Veget. 9, 365—380 (1963) - Stat. Agron.
Oenol., Berdeaux

Eine Weinhefe wurde in einem synthetischen, die Vitamine der B-Gruppe enthaltenden.
Medium kultiviert, in dem die Stickstoffguelle variiert wurde. In den verschiedenen Me-
dien dienten je 2 g/Liter der folgenden Aminosduren als N-Quelle: Arginin, Glutaminsdure,
Prolin, Asparaginsdure, Isoleucin, Methionin, Leucin, Valin, Histidin, Cystin, Glycokoll,
Serin, Threonin, Phenylalanin, Tryptophan und Tyrosin, ferner ein Gemisch dieser Amino-
sduren, NH,Cl sowie das Aminosduregemisch + NH,;Cl. Nach dreitdgigem Wachstum in
offenen Standkulturen wurden die Hefezellen zentrifugiert. in ihnen der Gehalt an Amino-
sduren nach Totalhydrolyse und auch die ins Medium ausgeschiedenen Aminosduren mit
mikrobiologischen Verfahren bestimmt. Alle angebotenen Aminosduren dienten der Hefe
als einzige N-Quelle, beeinfluten jedoch die Zusammensetzung der Zellen in sehr unter-
schiedlicher Weise. Bei Verwendung von Arginin, Serin und Valin unterschied sich die
Aminosdurezusammensetzung nicht von ,normalen“ Zellen, dagegen riefen Glycokoll und
Tyrosin besonders starke Verdnderungen hervor. (Leider werden keine Angabken liber das
absolute Wachstum gemacht.) Einzelne Aminosduren (Methionin, Glycokoll, Tyrosin, Ar-
2inin und besonders Cystin und Histidin) werden von den Zellen bevorzugt aufgenommen.
woraus gefolgert wird, dal diese Aminosduren direkt — also ohne vorherige Desaminie-
rung — assimiliert werden. Die Ausscheidung von Aminosduren durch die Hefe wird eben-
falls wesentlich durch die N-Quelle beeinflut. — Obwohl die verwendete Hefe sdmtliche
B-Vitamine selbst synthetisieren kann, wird die Aminosdurezusammensetzung der Zellen
durch Mangel an einzelnen Vitaminen verdndert. Untersucht wurden Biotin, Mesoinosit,
Nicotinsdureamid. Pantothensdure und Thiamin. Die Ausscheidung von Aminoséduren in
das Medium wurde durch Mangel an Biotin und Mesoinosit stark herabgesetzt

F. Radler (Merbein, Victoria)

Picg, C. J.,, W. A. Soxrsort and L. W. Parks: Induction of the methionine-activating
enzyme in Saccharomyces cerevisiae - J. Bacteriol. 87, 920—923 (1964) - Dept. Micro-
biol., Oregon State Univ., Corvallis

PrLessis, L. pE W. Du and J. A. van ZyL: The microbiology of South African wine-
making. Part IV. The taxonomy and incidence of lactic acid bacteria from dry wi-
nes - Die Mikrobiologie der stidafrikanischen Weinbereitung. Teil IV. Die Taxono-
mie und des Vorkommen von Milchsdurebakterien in trockenen Weinen - South
Afric. J. Agricult. Sci. 6, 261—273 (19€3) - Viticult. Enol. Res. Inst., Stellenbosch

Aus 450 stdafrikanischen Weinen wurden 64 Milchsdurebakterienstimme isoliert, die L-
Apfelsdure abbauen kénnen. 61 der Kulturen stammten aus WeiBweinen, 3 aus Rotweinen.
38 Staimme waren homofermentativ, davon gehérten 16 zur Art Lactobacillus leichmannii
Typ 1 (vergart D-Xylose nicht), 5 zu L. leichmannii Typ 2 (vergdrt D-Xylose) und 17 Stdm-
me zu Pediococcus cerevisiae. Von den 26 heterofermentativen Stimmen wurden 2 der Art
L. buchneri, 16 der Art L. hilgardii und 4 der Art L. brevis zugeordnet; 4 weitere Stimme
lieBen sich keiner bekannten Art zuordnen, sie stehen jedoch L. buchneri nahe. Es wird
betont, daBl die meisten Bakterien aus sltidafrikanischen Weinen den Bakterien aus Wei-
nen anderer Linder gleichen. F. Radler (Merbein, Victoria).

Piessts, L. pE W. pu and J. A. van ZyL: The microbiology of South African Wine-
making. Part VI. Fermentation of D-glucose, D-fructose, D-xylose and L-arabinose
by lactic acid bacteria from dry wines - Die Mikrobiologie der slidafrikanischen
Weinbereitung. Teil VI. Die Vergarung von D-Glucose, D-Fructose, D-Xylose und
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L-Arabinose durch Milchsdurebakterien aus trockenen Weinen - South Afric. J. Agri-
cult. Sci. 6, 673—688 (1963) - Viticult. Enol. Res. Inst., Stellenbosch

Flur die Dissimilation der verschiedenen Substrate wurden Garungsbilanzen aufgestellt.
Homofermentative Milchsdurebakterien liefern aus Glucose und Fructose Milchsdaure als
Hauptprodukt. Die heterofermentativen Bakterien liefern neben Milchsdaure noch Essig-
saure, Athanol und von Glucose Glycerin. Die molaren Betrdge der produzierten Kohlen-
saure, 2-C- und 3-C-Verbindungen zeigen eine Dreiwegespzaltung der Glucose. Die hetero-
fermentativen Bakterien bilden aus Fructose erhebliche Mengen Mannit. Die molaren Men-
gen von CO, und 2-C- und 3-C-Verbindungen waren bei der Fructosevergarung annahernd
dieselben wie bei der Glucosevergarung. Bei der Vergarung von Xylose und Arabinose
liefern sowohl homo- wie heterofermentative Bakterien aequimolare Mengen von Milch-
und Essigsdure, neben kleinen Mengen an CO,, Athylalkohol und Glycerin. Die homofer-
mentativen Milchsaurebakterien bildeten aus den getesteten Substraten Acetoin oder Di-
acetyl oder beides. Bei den heterofermentativen Bakterien konnten diese Produkte nicnt
nachgewiesen werden. H. Schander! (Geisenheim)

REnM, H.-J. und E.-M. Lukas: Zur Kenntnis der antimikrobiellen Wirkung der Sor-
binsdure I. Mitt. Die Wirkung der undissoziierten und dissoziierten Anteile der Sor-
binsiure auf Mikroorganismen - Zblt. f. Bakteriol.,, Parasitenk., Infektionskrankh.
u. Hyg. 117, 306—218 (1963) - Dt. Forschg.-Anst. {. Lebensmitt.-Chem., Miinchen

Bisher wurde angenommen, daB die antimikrobielle Wirkung der Sorbinsdure (S) ledig-
lich von den undissoziierten Molekiilen der Sdure hervorgerufen wird. Verff. versuchten
festzustellen, ob auch die dissoziierten Ionen von S antimikrobiell wirken, bzw. versuchten,
das Verhdltnis der antimikrobiellen Wirkung beider Anteile der S zu bestimmen. Als
Testorganismus wurden E. coli, S. cerevisiae und A. niger herangezogen. Die Wirksamkeit
von S ist pH-abhédngig. Der Anteil an undissoziierten Sorbinsdauremolekiilen wird in einem
sauren Milieu stark erhoéht, wodurch sich die Verstidrkung der antimikrobiellen Wirkung
im sauren pH-Bereich erkldren la(3t. Die undissoziierte Sorbinsdure (UDS) wirkt gegen
E. coli 300—400fach starker als die dissoziierte Sorbinsdure (DS). Gegen S. cerevisiae ist
die Wirkung von UDS 20—40fach, gegen A. niger ca. 100fach starker als die von DS. Die
absolute Hemmwirkung von UDS gegen E. coli ist 2—2,5fach stdrker als die gegen S.
cerevisice und etwa 3,5fach stdrker als die gegen A. niger. DS weist gegen A. niger und
besonders gegen S. cervisiae eine bisher allgemein nicht berilicksichtigte antimikrobielle
Wirkung auf. Innerhalb der sehr dhnlichen Wachstumsbereiche kénnen fiir bestimmte Mi-
kroorganismen Faktoren ermittelt werden, aus denen das Verhaltnis der Hemmwirkungen
von DS und UDS berechnet werden kann. Mit Hilfe dieser Faktoren ist es maoglich, fur
beliebige pH-Werte und unter bestimmten Voraussetzungen die Grenzhemmkonzentratio-
nen fir die genannten Mikroorganismen zu berechnen. Es wird versucht, die antimikro-
bielle Wirkung von S gegen verschiedene Mikreorganismen zu bestimmen.
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