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A. ALLGEMEINES
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AnonyM: Trade yearbook - Food Agricult. Organ. UN, Rom 17, 394 S. (1963)

BERTRAND, J. et A. Souep: L’industrie des jus de fruits - Perspectives et problemes
économiques - Industr. Alim. Agricoles 81, 187—191, 301—306 (1964)

GaLsToN, A. W.: Physiologie der griinen Pflanze - Franckh’sche Verlagshandlg., Stutt-
gart, 128 S. (1964)

Gros, W.:Pharmakologische Probleme beim Wein - Dt. Weinbau 19, 582 (1964) - Phar-
makol. Inst.,, J.-Liebig-Univ., Gie3en

GuipeTTI, L. M.: Der Wein in den Gebriuchen und der Legende des Aostatales (ital.) -
Vini d'Italia 6, 206—207 (1964)

Haszonics, J. J. and S. BarratT: Wine merchandising - Ahrens Book Co. Inc., New
York, 214 S. (1963)

Jung, H.: Wein gibt Kraft! - Schweiz. Weinztg. 72, 587—588 (1964)

Kriewg, H. und A. Anastawl: Ein Vergleich ven Hybridenweinen mit Weinen von
europiischen Edelreben - Wein-Wiss. 19, 113—126 (1964)

Ausgehend von Beobachtungen und Befunden von Léobardy, wonach Wein aus alten
franzosischen Hybriden eine sog. ,hepatische Hypersensibilitdt“ hervorrufen soll, kam
in den letzten Jahren eine Diskussion liber eine eventuelle physiologische und pharmako-
logische Wirkung von Hybridenweinen in Gang. Die Verff. diskutieren zunichst sehr Kkri-
tisch die verschiedenen Versuchsanordnungen und die daraus getroffenen Aussagen und
stellen fest, daB diese Ergebnisse keine eindeutige Aussage dariiber zulassen, ob Hybriden-
weine stidrker wirken als Edelweine. Aufbauend auf friiheren Versuchen zur Klirung
der Frage, ob allein der Athanolgehalt der Weine aus Kultursorten und Hybriden leber-
schadigend wirkt, was bei vergleichbaren Alkoholgehalten nicht der Fall war, folgten nun
Untersuchungen iiber die Wirkung verschiedener Weine auf die mit Allylalkohol experi-
mentell geschadigte Leber. Das Ausmaf3 der Leberschddigung wurde durch planimetrische
Bestimmung der sichtbaren Nekrosefelder auf der Oberfldche der Leberlappen festgestellt.
Das Tiermaterial (Albinoratten) und die Versuchsbedingungen waren gut vergleichbar.
Bei den nach dieser Methode untersuchten 8 verschiedenen Weinen lie3 sich feststellen,
daB die.mittlere Nekroserate (in % der Gesamt-ORjerfldche der Leber) bei der Kontrolle
23,8%, bei verschiedenen normal gelesenen Weinen aus Kultursorten 23 bis 32%, beim
Hybridenwein (FS. 4-201-39) 27,2%, bei einer Riesling-Auslese dagegen 49,9% betrdgt. Die
Verff. ziehen aus ihren Versuchen den Schluf3, daB der untersuchte Hybridenwein auf die
Leber der Versuchstiere nicht schadlicher wirkt als alle anderen untersuchten Weine und,
daB im librigen die Wirkung der verschiedenen Weine stark vom Jahrgang und der Lage
abhdngt. Wird dennoch ein bestimmter schiddlicher Faktor angenommen, wie ihn LEoBARDY
vor allem in den alten Hybridensorten Baco, Othello, Noah u. a. vermutet, so gilt das
nach Auffassung der Verff. heute nicht mehr fiir Weine von Reben aus bestimmten syste-
matischen Kombinationszlichtungen. Eine toxische Wirkung von Malvin kann weder be-
stdtigt noch angenommen werden. F. Drawert (Geilweilerhof)

Kuewg, H.: Uber den EinfluB8 von alkcholischen Getrinken, insbesondere von Wein,
auf GefiBBerkrankungen - Weinblatt 58, 422—423 (1964)

KocH, H.-J.: Die Zulissigkeit von ,,Weinbezeichnungen“ bei Sekt - Weinberg u. Kel-
ler 11, 379—382 (1964)
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Many, M. S.: Ecology of plant galls - Verlag Junk, den Haag, 434 S. (1964)

MarescaLcHI, C.: Verschnitt, Zuckerung und Ansduerung in den EWG-Vererdnungen
fiir Qualititsweine (ital) - Ital. Vinic. Agr. 54, 183—187 (1964)

Mouins, W. J.: Anmerkungen zur Geschichte des Weinbaues in Argentinien (span.)
Vinas y Frutas 49, 248—254 (1964)

Scumip, G.: Zur Finanzierung vcn Propagandaaktionen fiir Ostschweizer Weine -
Schweiz. Z. f. Obst- u. Weinbau 73, 318—321 (1964)

TreMOLIERES, J.: Effects physiopatologiques de l'alcool et du vin - Cah. Ing. Agron.
187, 31—32 (1964)

WEBER, E.: Grundrifi der bielogischen Statistik - VEB G. Fischer Verl., Jena, 582 S.
(1964)

B. MORPHOLOGIE

RjaBzin, R. T.: Bedeutung der Rebranken (russ.) - Sadowodstwo (Moskau) 102 (5), 41
(1964)

C. PHYSIOLOGIE

AvLeweLpt, G.: Uber die Nachwirkung ven Umwelifaktoren auf das vegetative
Wachstum von Rebenstecklingen im Folgejabr - Z. f. Acker- u. Pflanzenbau 119, 178
—194 (1964) - Forschg.-Inst. f. Rebenziichtg. Geilweilerhof, Siebeldingen

Zur Beurteilung der Holzreife verwendet man bevorzugt vage morphologisch-histologische
Merkmale. Eine eingehendere Differentialdiagnose ist von Noten. Deshalb wurde in mehr-
idhrigen Versuchen den Einfliissen verschiedener Vorkehandlung der Mutterstécke von
Stecklingen nachgegangen. Die von ihnen im Folgejahr geschnittenen Stecklinge (15 bis
20 je Variante) wurden den mittleren Internodien (3. bis 8. Knospe) entnommen, auf ein-
heitliches Gewicht gebracht und im néhrstoff-freien Sand-Torf-Gemisch bei 25" und 9000
bis 10000 Lx kiinstlichem Licht (11 Stunden + 1 h Stérlicht) angezogen. 20 bis 30 d nach
dem Austrieb wurden SproB- und Wurzelgewicht, Zahl der Wurzeln, Linge der drei
groBten sowie GroBe der basalen Kalli (bonitiert) bestimmt. — Kurztagbehandlung der
Mutterpflanze erhoht die Wuchsfreudigkeit der Stecklinge erheblich. Sie entwickelten
mehr als doppelt so lange Triebe wie langtagvorbehandelte Stecklinge und zahlreichere,
schwerere und lidngere Wurzeln. Der Anteil von Stecklingen mit Kallus erhohte sich bei
zwei untersuchten Arten von 7% bzw. 0% auf 83 bzw. 80%. Verschiedene Nahrstoffversor-
gung der Mutterreben ergab bei einseitig hohen N-Gaben eine starke Abnahme der Zahl
und der Lénge der Wurzeln und eine Zunahme ihrer Dicke; sowie vermehrte Kallusbil-
dung. Hohe Wasserversorgung der Mutterpflanzen verminderte bei einigen Arten die Kal-
lusbildung, besonders bei gleichzeitig hoher N-Dlingung der Mutterpflanze. Es wurde
eine deutliche Nachwirkung der Unterlage der Mutterpflanze auf das Wachstum der Steck-
linge festgestellt. Die Ergebnisse haben fiir die Praxis der Pfropfrebenzucht sowie fiir die
Rebenziichtung erhebliche Bedeutung. O. Sartorius (Mussbach)

Barpwin, J. G.: Dormeney in the sultana vine - Ann. Rep. Horticult. Res. Stat. Mer-
bein, 11—12 (1963)

Basanko, A. A. und E. S. Gorjazewa: Photosynthese der Rebblétter (russ.) - Sadowod-
stwo (Moskau) 102 (6), 24-—25 (1964)
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BeND4, I.: Nachwirkungen ven Frostschiden an Ertragsreben - Rebe u. Wein 17, 167
—168 (1964) - Inst. f. Ziichtg.-Forschg., Wiirzburg

Bessis, R.: Analyse de l'action d’une taille longue sur la récolte chez le cépage
Carignan en Tunisie - Die Wirkung des langen Schnittes auf die Ernte der Rebsorte
Carignan in Tunis - J. Agricult. trop. bot. appl. 11, 3—11 (1964) - Lab. Bot., Fac. des
Sci., Dijon
1961 wurde mit dem in Tunis tblichen Schnitt von 5—6 Zapfen zu je 2 Augen ein lidngerer
Schnitt verglichen von 4 Ruten zu je 8 Augen und 4 Zapfen zu je 2 Augen. Rebsorte: Ca-
rignan auf R 99 1800 Stock je ha; nicht bewdéssert. Die wiichsige Parzelle stand im allge-
meinen schon. Kleinere Trockenschdden storten das Bild nicht. Der Ertrag war bei dem
normalen, schwachen Schnitt 7,6 kg je Stock; bei dem langen Schnitt 9,4 kg. Der Unter-
schied von nur 18% ist statistisch gesichert. Bei kurzem Schnitt haben 99% aller Knospen
ausgetrieben, bei langem Schnitt nur 36,5, d. h. inr der Hauptsache die beiden Spitzen-
augen. Dieselben zeigten auch die héchste Traubenzahl. Gewichtsm&Big lieferten bei lan-
gen Ruten die beiden letzten Augen zusammen soviel wie die beiden Augen der Zapfen des
kurzen Schnittes. Auch die Beeren waren bei langem Schnitt kleiner als bei kurzem Schnitt
(1,31 g gegen 1,97 g). Die stark behangenen Stocke reiften etwas spéter als die schwéicher
behangenen und hatten 12 g/l mehr Zucker. Am Hclz war kein Unterschied festzustellen.
O. Sartorius (MuB3bach)

Buxovac, M. J., R. P. LarseN and W. R. Ross: Effect of N,N-dimethylaminosuccina-
mic acid on shoet elongation and nutrient composition of Vitis Labrusca L. c¢v. Con-
cord - Effekt der N,N-Dimethylaminosuccinamsaure auf die Sproverldngerung und
mineralischen Zusammensetzung von Vitis labrusca L., Kultursorte Concord - Rep.
Agric. Expt. Stat., Michigan State Univ., 46, 488—494 (1964) - Michigan State Univ,,
Dept. of Horticult., East Lansing, Mich.

Auf 4—6 Knospen zurilickgeschnittene Stecklinge wurden im Gewichshaus unter natiirli-
chen Photoperioden (im Winter) und bei 15 C minimale Nacht-, bzw. 21° C Tagestempera-
tur in mit halbkonzentrierter Hoagland-Losung durchfeuchtetem Sand kultiviert. An allen
Stecklingen wurden nur 2 Sprosse belassen, und als diese 4—6 Noden entwickelten, wurden
die Blatter mit 0,1% Netzmittel enthaltenden N,N-Dimethylaminosuccinamsdure (DMAS)-
T.6sungen (0, 500, 1000, 2099, 4000, 6700 mg/l) einmal bespriiht. Bis 2 Wochen nach der Be-
handlung konnte Kkeinerlei EinfluB von DMAS auf die Sprofiverlidngerung beobachten.
Zwischen der 2.—6. Woche nahm aber die Wachstumsrate der behandelten Sprosse ab
(1—3 cm statt 6—8 cm’/Woche), um nach der 7. Woche wieder Normalwerte zu erreichen.
Die mit DMAS bespriihten Sprosse waren ca. 30% ktlirzer als die Kontrolle, ohne eine
signifikante Verminderung von Nodienzahl bzw. Trockengewicht, mit kiirzeren Blatt-
stielen und mit einer tiefgriinen Blattfarbe. DMAS erhohte die Trockenresistenz auffal-
Jend: die Prozente der verwelkten Pflanzen waren 80 (Kontrolle), 50 bzw. 17 (1000 bzw. 6000
mg/l DMAS). In den Blidttern verminderte sich unter dem Einflul der DMAS der Gehall
an K; dfe Menge von Ca. Mn, Cu und B nahmen ajber zu. In den Sprossen blieb der Mi-
neralgehfélt unverdndert. Nach Auffassung der Verff. wire es moéglich, durch die Anwen-
dung von DMAS das intensive vegetative Wachstum der Reben im Spidtsommer zu ver-
hindern und dadurch eine bessere Beerenqualitdt zu erzielen. F. Sdgi (Fertod)

Cankov, B. et D. Braxov: Einfluf$ von Gibberellin auf die Befruchiung der Wein-
rebe (bulg. m. franz. Zus.) -+ Gradinarska i Lozarska Nauka 1 (3), 87—91 (1964)

Wach bisherigen Untersuchungen war zur Gewinnung samenloser Beeren eine Gibberellin-
<durebehandlung entweder mit 100 mg/l (einmalige Applikation) oder mit 50 mg/l (zwei-
malig gespritzt) notwendig. Um den EinfluB kleiner Dosen zu i{iberpriifen, was von wirt-
schaftlichem Standpunkt bedeutungsvoll wire, wurde ein Versuch mit den Sorten Afzu-
ali und Tschausch angestellt. Es kamen folgende Konzentrationen zur Anwendung: 10, 25,
50, 100 und 200 mg/l. Die Reben wurden in Intervallen von 5 d mit 10, 25 und 50 mg/l und
je einmal mit 100 und 200 mg/l bespriiht. — Alle Behandlungsstufen wirkten positiv. Bei
10 mg/1 war der Effekt sehr schwach, so daB8 sie nicht empfehlenswert ist, widhrend eine
zweimalige Applikation von 25 mg/l sehr gute Resultate zeigte: 50, 57 bzw. 77% samenlose
Beeren (Kontrolle: 3,15 bzw. 7,56% samenlose Beeren). M. Milosavljevic (Belgrad)
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CuapmaN, H. D.: Foliar sampling for determining the nutrient status of crops - World
Crops 16 (3), 36—46 (1964)

DELHAYE, R.: Le néo-enracinement dans les vieilles serres - Rap. Stat. Prov. Rcch.
Sci. Agric. Vitic., La ITulpe 15, 43—44 (1963)

DeLHAYE, R.: Les substances excitatrices - Rap. Stat. Prov. Rech. Sci. Agric. Vitic., La
Hulpe 15, 15—28 (1933)

FLeEMING, J. W.: Analysis of Concord grape plant sap for diagnosis of nutrient sta-
tus - Die Analyse des Blutungssaftes der Sorte Concord zur Diagnose des Ern&dh-
rungszustandes - Proc. Amer. Soc. Hortic. Sci. 83, 384—387 (1963) - Univ. of Arkan-
sas, Fayetteville

Mit steigender Diingung von N, K oder P erhdhte sich der Gehalt dieser Elemente im Blu-
tungssaft. Gleichzeitig stieg mit erhohter K-Diingung der Ca- und Mg-Gehalt sowie mit
erhohter N-Dilingung bei einer Probeentnahme der P-, Ca- und Mg-Gehalt an. Zwi-
schen dem K- und P-Gehalt des Blutungssaftes und dem Gehalt dieser Ionen im Blatt-
und Blattstielgewebe bestehen positive Korrelationen. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

GIESE, A. C.: Photophysiology - Academic Press, New York, 377 S. (1964)

Gusin, N. I. und W. S. SEMiNn: Uber die unterschiedliche Qualitit der Rebknospen
(russ.) - Agrobiologija 144, 930—932 (1963) - Mold. Wiss. Forschg.-Inst. f. Obst-, Wein-
bau u. Onol.,, Kishinew

Die Anlage, Ausbildung und Differenzierung der Winterknospen steht in enger Beziehung
zur Wachstumsintensitdt des Triebes, wie aus der **P-Aktivitdt der Kno~pen zu schlieBen
ist, nachdem *’P den Reben liber die Wurzeln zugefiihrt wurde. Die hdchste 3*P-Aktivitat
(0,14 mg Py0s/1 g Trockensubstanz) wurde stets in den Triebspitzen festgestellt, die nied-
rigste in der SproBbasis (0,06 mg P,03/1 g Trockensubstanz). Entsprechend war auch die
P-Einlagerung in den Winterknospen, so daf3 die geringere Fruchtbarkeit der basal in-
serierten Knospen (1.—3. Knospe) auf eine ungeniligende Erndhrung zuriickgefiihrt wird,
wihrend die schwichere Differenzierung der distal inserierten Knospen durch den Zeit-
faktor bedingt wird. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Horp, H. H.: Experimentelle Untersuchungen iiber Rauchschiden an Reben - Wein-
Wiss. 19, 201—209 (1964) - Stsatl. Weinbau-Inst., Freiburg

In der Ndhe von Kunststoffabfall-Verbrennungshalden an Reben aufgetretene Verbren-
nungsschidden wurden zunachst ursédchlich auf die chlorhaltigen Verbrennungsgase der
Kunststoffabfidlle zurilickgefiihrt. In reproduzierten Versuchen mit Topfreben konnte je-
doch festgestellt werden, da nur dann Verbrennungsschidden auftraten, wenn der chlor-
haltige Rauch mit kupferhaltigen Fungizidbeldagen auf den Rebbliattern zusammentraf.
Bei kiihler Temperatur und feuchter Witterung traten die Schidden verstarkt auf, wahrend
bei kupferfreien organischen Spritzbeldgen keinerlei Schidden durch chlorhaltige Verbren-
nungsgase von Kunststoffabfallen auftraten. G. Bosian (Neustadt'Weinstr.)

Isopa, R.: Factors affecting glutamine and asparagine contents in peticles used as an
index for diagnosing ritrogen nutrient level of grape vines (jap. m. engl Zus.) Bull.
Hiroshima Agricult. College 2, 56-—59 (1963)

Iwanow, J. K.: Gelenkte Ernihrung der Fruchtknoten der Rebe zur Erziehung neuer
Formen (russ.) - Agrobiologija 145, 69—176 (1964) - Wiss. Forschg.-Inst. f. Weinbau u.
Onol., Pleven

Zur Verstiarkung des Unterlageneinflusses (41 B und V. monticola) wurden diese zum
Austreiben veranlaSit und die Reiser (Bulgar, Gimsa und Muskat Hamburg) oberhalb ei-
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ner Inflorescenz dekapitiert und entblattert, bzw. durch Kopulation die Inflorescenz der
FEdelreiser auf die Unterlagen aufgepfropft. Der Traubenansatz war unter den zuerst ge-
nannten Bedingungen sehr schwach und anndahernd normal nach der Verwachsung der
Inflorescenz mit der Unterlagssorte. Im Habitus der Trauben (GroBe, Form, Farbe) war
kein EinfluB3 der Unterlagssorte festzustellen, doch lie sich eine schwach erhohte Kata-
lase- und Atmungsaktivitdt nachweisen. — Die vom Verf. beobachtete ,vegetative Anni-
herung“ der Sdmlinge — gewonnen aus den Samen der aufgepfropften Inflorescenzen —
ist nicht als beweiskraftig anzusehen, da die genetische Aufspaltung unberilicksichtigt
blieb. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

JEzERrNICZKY, L.: Vorliufiger Bericht iiber die Behandlung der Traubensorte , Kék-
nyelii“ mit Gibberellin (ung. m. franz. u. russ. Zus.) Jb. Forschg.-Inst. f. Ampelolo-
gie, Budapest 12, 111—123 (1963) - Szolészeti Kutatd Intézet, Budapest

Die Inflorescenzen von ,Kéknyeli“ wurden im Knospenstadium (15. 5. 1962), direkt vor der
Bliite (16. 6.) bzw. in der Vollbliite (22. 6.) fiir 3—5 sec. in Gibberellinsdaure(GS)-Losungen
steigender Konzentration (von 5—1000 ppm) eingetaucht. Einige Inflorescenzen wurden
nach der GS-Applikation isoliert, groBtenteils wurden sie aber einer freien Bestdubung
ausgesetzt. Der Stiel und die Aste der Inflorescenzen verlidngerten sich nach der Steige-
rung der Konzentration immer mehr und mehr. Uber 500 ppm rief GS auch eine Ver-
dickung und Windung der Stiele bzw. Aste ohne Lignifikation hervor. Die Inflorescenz-
dste nahmen unter dem EinfluB hoherer (liber 500 ppm) GS-Konzentrationen eine auf-
rechte Stellung auf, womit die sortenbedingte Traubenform verloren ging. Bei freiem
Abbliihen nahm die Anzahl von samenhaltigen Beeren {iber 10 ppm gegeniiber dem An-
teil an parthenokarpen Beeren ab. Die samenlosen Beeren waren im allgemeinen kleiner
und langlicher als die normalen Beeren. Die Bildung von normalen Beeren wurde von
GS in 5—10 ppm Konzentration nur bei den isolierten Trauben stimuliert. Bei dreimali-
ger Behandlung waren diese Erscheinungen etwas ausgepridgter. Auf die Qualitidt der
Moste bzw. Weine libte die GS-Behandlung keinen bemerkenswerten Einfluf3 aus.

F. Sdgi (Fertod)

KaTagrjan, T. G. und N. S. Porarow: Mikroklima des Weinberges und der Reifeverlauf
der Trauben (russ.) - Krimisdat, Simferopol 38 S. (1963) - Allruss. Wiss. Forschg.-
Inst. f. Onol. u. Weinbau ,,Magaratsch*, Jalta

In der vorliegenden Abhandlung, welche fiir die Praxis bestimmt ist, wird der Einflu3 der
einzelnen Klimafaktoren, hauptsdchlich der Wiarme und der Feuchtigkeit auf die Ernte-
ergebnisse der Rebe besprochen. Es wird die Dynamik der Tages- und Monatstemperatu-
ren im August und September und ihre Wirkung auf die Temperatur der Blatter und
Beeren erldutert und der EinfluB der tdglichen Wérmeschwankungen auf den Reifevor-
gang (Zuckergehalt) beschrieben. Bei einigen Rebsorten (Gelber Muskat, Pinot gris, Ter-
bas) wurde auch der EinfluB dieser Klimafaktoren auf den Trockensubstanzgehalt der
Beeren untersucht. — Die Relation zwischen dem Zuckergehalt der Trauben und den
Standortsbedingungen ist sehr variabel, wie auch die Einwirkung der mittleren Tagestem-
peratur und ihre tdglichen Schwankungen auf einzelne Vegetationsphasen. Die Zahlen-
werte sind angegeben, haben aber keine allgemeine Giltigkeit. J. Blaha (Brno)

Kozma, P. et M. Monacsy: Das Bluter des Rebstockes und die Zusammensetzung des
Blutungssaftes (ung. m. franz. u. russ. Zus.): Ann. Acad. Horti- et Viticult. (Budapest)
27, 121—135 (1963) - Kertész. és Szolész. Foisk. Szolotermesztési Tanszéke, Budapest

Die Menge des Blutungssaftes von Riparia portalis, Rupestris du Lot, Ezerjé und Kék-
frankos (Blaufrankisch) wurde gemessen. Trockensubstanz, Asche, Ammonium-N, Amid-N
und Nitrat-N wurden darin quantitativ bestimmt, wdhrend der Aminosdure- und Zucker-
gehalt chromatographisch untersucht wurde. Die MeBwerte der einzelnen Sorten wurden
miteinander verglichen. Die von je 10 Zapfen gesammelten Saftmengen (ml Saft innerhalb
von 12 h nachts und 12 h am Tage) waren folgende: Riparia portalis 6006 ml, Rupestris du
Lot 4063 ml, Blaufrdnkisch 2812 ml und Ezerjo 1424 ml. Die Messungen wurden zwischen
dem 14. und 25. April 1962 durchgefiihrt. Das Bluten war tagsiiber bei allen Sorten inten-
siver als nachts. Der Trockensubstanzgehalt schwankte unregelmiBig zwischen 0,79 und
3,52 mg/l. Der auf Trockensubstanz bezogene Aschengehalt schwankte ebenfalls unregel-
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maBig zwischen 32 und 95,6%. Von den Stickstofffraktionen wiesen besonders die Werte
von Ammonium-N + Amid-N (6,2 und 142,8 #/1) und von Ammonium-N (7-142,8 /1) gro-
Be Schwankungen auf. Den maximalen Gehalt an N erreichte der Saft bei Riparia
portalis in der Mitte und bei Ezerjéo und Blaufrdnkisch am Ende der Blutungsperiode.
Die Nitrat-N schwankte zwsichen 17 und 50 ppm. Dic pH-Werte lagen zwischen 5,07 und
7,59. — Insgesamt konnten 10 Aminosduren nachgewiesen werden. In Ezerjo waren alle
10 vorhanden: Cystin, Asparagin, Histidin, Arginin, Asparaginsidure, Glutaminsidure, Ala-
nin, Valin, Phenylalanin und Leucin. Im Blutungssaft von Riparia portalis und Blaufran-
kisch fehlten Asparagin und Histidin und bei Rupestris du Lot aufSierdem noch Alanin
und Valin. Glucose und Fructose wurde in dem Saft von allen vier Sorten gefunden, da-
zu konnten bei Riparia portalis noch Raffinose und bei den anderen drei Sorten noch
Maltose nachgewiesen werden. J. Eifert (Balatonboglar)

Kozma, P.: Aspect scientifique des rapports mutuels entre sujet et greffon - Wechsel-
seitige Beziehungen zwischen TInterlage und Reis in wissenschaftlicher Sicht - Bull.
0. 1. V. 36, 1406—1425 (1963)

Verf. behandelt zunidchst die Ansichten &lterer und neuerer Autoren uber die Affinitat
und teilt sie in 3 Gruppen ein: 1. Affinitidt beruht auf der histologischen Ubereinstimmung
der Teile und deren guter Verwachsung, wobei die Anwuchsprozente bei der Pfropfung
den Grad der Affinitdt bedeuten, 2. Affinitdt ist die Fahigkeit von Reis und Unterlage
zu einer dauerhaften und harmonischen Symbiose mit gegenseitiger Anpassung der ver-
schiedenartigen Lebensabldufe. Dabei betrachten mehrere Autoren die Affinitdt nicht
global, sondern unterteilen in Verwandtschaft der Pfropfpartner, Ubereinstimmung der
Verwachsungsfaktoren (Kallusbildung, Gleichzeitigkeit, Rhythmus usw.), wechselseitige
Beeinflussung oder auch in Veredlungsaffinitdt und Leistungsaffinitdt und 3. Affinitat sei
durch ,Vertriglichkeit“ (compatibilité) zu ersetzen. — Verf. will nun klare und endgiiltige
Begriffe schaffen: Die Affinitdt ist die Ursache der Vertraglichkeit. Die vegetative Ver-
traglichkeit ist die Fahigkeit zur Verwachsung der Pfropfpartner, die innerhalb der Un-
tergattung Euvitis gegeben ist. Die Affinitdt ist die Fahigkeit zum aktiv-wechselseitigen
Zusammenleben (Symbiose) und zur histologischen Vereinigung, die auf der biologischen
Verwandtschaft (morphologisch, biochemisch, physiologisch) der Partner beruht. Die Sym-
biose verwirklicht sich in der wechselseitigen Anpassung. Die Entwicklung der Pfropf-
rebe wird durch die Affinitdt bestimmt. Die Fahigkeit zur Verwachsung und Symbiose
geben den Grad der Affinitdt wieder, der durch die 6kologischen und kulturellen Bedin-
gungen modifiziert wird. — Im 2. Abschnitt des Berichtes sind die biologischen Beziehun-
gen zwischen Unterlage und Reis zusammengefafit. Eine ,direkte“ Verwachsung ist bei
Pfropfung griiner Triebe durch verletzte Zellen in Bast und Holz gegeben. Als ..indirekt“
wird die Verwachsung verholzter Triebe mittels Kallusgewebe bezeichnet. Die Kallusbil-
dung ist bei V. vinifera am basalen Pol stdrker als am apikalen. Bei den Unterlagen ist
der durch die Polaritdt bedingte Unterschied geringer. Weiterhin bewirkt die Dorsiven-
tralitit des Sprosses eine sehr schwache Kallusbildung auf der Rankenseite (c6té cana-
liculé). Um diesen Mangel an Kallusbildung auszugleichen, muf3 der Pfropfschnitt so ge-
fihrt werden, dafl beim Reis die Rankenseite basal und bei der Unterlage apikal zu lie-
gen kommt. Die Dorsal- und die Ventralseite sind die Stellen bester Verwachsung. — Die
Versorgung des Edelreises mit Wasser und Bodenndhrstoffen unterliegt einer zweifachen
Selektion 1. durch die Wurzel der Unterlage und 2. durch die Verwachsungsstelle, die
stets eine Storung des Stoffwechsels bedeutet, also auch fiir den Transport der Assimilate
aus dem Reis zur Unterlage. Die Menge der Nadhrstoffaufnahme und des -verbrauches ist
bei den Pfropfpartnern nicht gleich. So haben z. B. V. riparia und V. rupestris eine groflie-
re Aufnahme als V. vinifera. Pfropfreben sichern daher dem Edelreis eine bessere Er-
ndhrung als auf eigener Wurzel. Zu grofler Wassernachschub fiihrt zum Verrieseln und
Platzen der Beeren, zu geringer Wassernachschub zu Trockenschdden. Nachgewiesen sind
hohere Transpiration, Assimilation und Trockensubstanz des Reises auf der Unterlage als
ungepfropft. Die Katalasetiatigkeit der Knospen ist nach Pfropfung gegeniiber unge-
pfropft erhoht, entsprechend verhilt sich die librige Enzymtitigkeit. Differenzen im endo-
genen Rhythmus von Unterlage und V. vinifera bewirken eine Beeinflussung des Wachs-
tums und des Vegetationsablaufes. Der Grad der Affinitdt zeigt sich auch in der unter-
schiedlichen Produktivitdt der Pfropfrebe. Ebenso kann die Qualitdt (Mostgewicht, Alko-
holgehalt) des V. vinifera-Reises durch die Unterlage gesteigert werden. Es ist aber sehr
schwierig, das Ausmafi der Wirkung einer Pfropfung zu verallgemeinern, da die Versuchs-
ergebnisse unter den verschiedensten 6kologischen Bedingungen gewonnen wurden und
mit den Sorten auch variieren. Es wird gefordert, sich mehr mit den physiologischen Ge-
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gebenheiten und der Produktivitdt der Ertragsreben wurzelecht und in verschiednen
Pfropfkombinationen zu beschéaftigen. J. Zimmermann (Freiburg)

LaroNn, J., P. CouiLLAaup, F. GAy-BELLILE et J.-F. LEvy: Essai de fumuvre corrective. Ap-
port de potasse sur vigne atteinie de flavescence dans le vignoble charentais - Ver-
such einer Korrektur-Dilingung. Kaligabe in einem von der Blattbrdune (Rotfdrbung)
befallenen Weinberg des Charente-Gehietes - Vignes et Vins 128, 25—28 (1964) - Stat.
Viticole, Cognsac

Auf Grund vieler Bodenuntersuchungen wurde ermittelt, daB Kalimangelerscheinungen
bei Reben in diesem Gebiet auftreten, wenn der Gehalt an austauschbarem Kali unter
0,2°%e und der Barbier Morgan-Index unter 30 liegen. Zur Beseitigung dieser Erndhrungs-
storung fiihrt nur eine massive Korrekturdiingung mit Kali. 1962 wurde in einem Wein-
berg, der deutliche Kalimangelsymptome zeigte, in einem Teilstlick mit Wiederholungen
eine Bodendilingung und in einem anderen eine Blattdlingung vorgenommen. Bei der er-
steren wurden 1000 Einheiten K,O in 20 cm Tiefe als Kaliumsulfat eingebracht, auf das
Blatt wurde eine 0,9%ige Kaliumnitratlosung (900—1000 l/'ha) ausgebracht. Wahrend in dem
unbehandelten Teilstlick ab Juni 1963 eine Rotbraunverfarbung auftrat, die sich bis zum
Jahresende steigerte und auch von starken Durchrieselungsschdden begleitet war, zeig-
ten sich in den behandelten Teilstlicken keine derartigen Schdden. Die Erntemengen la-
gen deutlich liber denen aus den unbehandelten Parzellen. — Eine so hohe Kaliabgabe
darf aber nur bei tatsdchlich vorliegendem Kalimangel verabreicht werden und wenn
der Mg-Vorrat im Boden geniligend hoch ist. Die liber das Blatt gegebene Diingung scheint
rascher eine Wirkung zu zeigen als die Bodendiingung. K. H. Faas (Trier)

Linskens, H. F.: Pollen physiology and fertilization - an international Symposium held
at the University of Nijmegen - North-Holland Publ. Co., Amsterdam, 257 S. (1964)

LogotteTis, B.: Role des substances chimiques appliquées sur le feuillage de la
vigne - Die Auswirkung von chemischen Substanzen bei der Blattbespritzung auf
Reben - Bull. O. I. V. 37, 18—33 (1964)

Hormon-Praparate: Die erste Anwendnug von Auxinen und Phytohormonen im
Rebbau diente zur Bewurzelung von Stecklingen, seit 1949 auch zur Beeinflussung des
Traubenertrages, hauptsdachlich bei kernlosen Traubensorten. Dabei wurden beachtliche
Erfolge mit Behandlung der Trauben 5—10 d nach der Vollbliite erzielt durch Verwendung
von 4-Chlorphenoxyessigsdure (4-C. P. A.). Anderseits wurde bei Traubensorten mit Samen
kein Mehrertrag registriert. Als Konzentration hatte sich 10 ppm am besten bewahrt,
wesentlich besser als das jdhrliche Ringeln der Trieke. Ahnliche Versuche und Ergebnisse
werden beschrieben mit Gibberellinsdaure, mit welcher bei Corinthen Gewichtsvermeh-
rungen von 70—160% angegeben werden; andere Sorten reagieren auf Gibberellin sehr ver-
schieden. Die Verwendung von «-Naphthylessigsdaure biete ein gewisses beschranktes In-
teresse beim Ausdiinnen von Tafeltrauben.

Blattdiingung: Die geschichtliche Entwicklung der Blattdiingung wird kurz be-
schrieben und zugleich erwdhnt, da noch sehr viele Fragen zu lésen sind, bis diese Me-
thode fiir die Erndhrung der Reben praktisch empfohlen werden kann. Die Vorteile gibt
der Verfasser wie folgt an: Die Nahrstoffe N, P, K werden von den Blattern aufgenom-
men und verwertet; der Bedarf kann wahrend der Vegetationsperiode auch bei Trocken-
heit gesichert werden; akute Mangelkrankheiten kénnen rasch geheilt werden; die Diin-
gung gibt wenig zusatzliche Arbeit, weil sie mit der Spritzbriihe verspritzt wird. — Die
Schwierigkeit bei der Ausnilitzung dieser Vorteile ist, den genauen Bedarf der Rebe zu
kennen; dazu dient die Blattanalyse, liber welche aber keine Details angegeben werden.
— AbschlieBend bespricht Verf. den Zeitpunkt der Blattdiingung (Beginn der Bliite bis
zur Reife) und der Konzentration und fiihrt Versuche aus Griechenland an, als deren
Schlu3folgerung er ein eingehendes internationales Versuchsprogramm zum Studium die-
ses Problemes vorschldagt. — Die SchluBifolgerung lautet, daB die Blattdlingung schon heu-
te wertvoll sein kann als Erganzung der Erndahrung der Reben durch die Wurzeln, aber
dal sie bisher nicht liber ein erweitertes Experimentierstadium hinausgekommen ist.

E. Peyer (Wadenswil)
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MaTiascHwiLl, A. D.: Biolngischhe Besonderheiten des Rebenwuchses und -ertrages
(russ.) - Agrobiologia 145, 96—-100 (1964) - Inst. f. Obst-, Weinbau u. Onol., Thbilisi

Von den inneren Faktoren, welche die Fruchtbarkeit der Rebe beeinflussen, ist die Be-
deutung des Diaphragmas fast vollig unbekannt. Es wurde daher der EinfluBl der Geiz-
triebe, Trauben und Ranken auf die Bildung des Diaphragmas festgestellt. Zugleich sind
auch die biologischen Eigentiimlichkeiten der Trieke, welche aus verschiedenartigen Knos-
pentypen entstanden sind, untersucht worden. Bei reichlicher Erndhrung kann die Ranke
in einen Bliitenstand, Traube oder Trieb libergehen. Die Sommertriebe, welche aus ver-
schiedenen Knospentypen entstehen, zeichnen sich durch eine unterschiedliche Frucht-
barkeit aus. Diese Tatsache ist fiir den Schnitt und die Erziehung mafigebend. Wenn die
Stocke eine starke Wuchskraft besitzen, kann man zur Ernteerhohung die Geiztriebe
verwenden. Das Diaphragma war in den Nodien mit den Geiztrieben am besten und in den
einfachen Nodien am schlechtesten ausgebildet. Diese GesetzmafBigkeit ist aber sehr unre-
gelméaBig, die Griinde hierfiir noch unbekannt. J. Blaha (Brno)

May, P.: Sultana bud burst under cantrolled conditions - Ann. Rep. Horticult. Res.
Stat., Merbein, 10—11 (1963)

MavYER, A. M. and A. PorLjakorr-MAyBeR: The germination of seeds - Pergamon Press,
Oxford, 236 S. (1983)

Maveg, G.: Untersuchungen uber die Ursachen der unterschiedlichen Keimfihigkeit
verschiedener Vitis sp. - Mitt. Klosterneuburg A 14, 118—132 (1964) - HBLuVA ft.
Wein- u. Obstbau, Klosterneuburg

Mit dieser Arbeit sollen Grundlagen liber die Befruchtungsverhiltnisse bei Kreuzungen
zwischen den verschiedenen Vitis species geschaffen werden. (V. riparia, V. rupestris [du
Lot], V. vinifera [Miiller-Thurgau] und V. labrusca). Untersucht wurden die Pollenkei-
mung und das Pollenschlauchwachstum auf kiinstlichem Nahrboden in verschieden kon-
zentrierten Rohrzuckerlésungen mit und ohne Borzusatz sowie bei Zugabe von arteigenen
und artfremden Narben. Es zeigt sich, dal Narbenzusatz das Wachstum der Pollenschldu-
che fordert, wobei auch artfremde Narben den gleichen chemotropen Reiz auf die Pol-
lenschlduche ausiiben. Dagegen hatten die 2Zuckerkonzentration und der Borgehalt
keinen EinfluB3 auf das Pollenschlauchwachstum. Die Keimfdhigkeit des Pollens und die
Lange der Pollenschlduche hing jedoch weitgehend vom Alter des Pollens ab. Weiter wur-~
de die Wachstumsgeschwindigkeit im Griffelgewebe untersucht. Es wurde festgestellt, da3
1 h nach der Bestdubung die Pollenkodrner ausgekeimt und die Schlduche nach 2 h die obe-
re Griffelhdlfte durchwachsen hatten. Nach 3 h wurden auch Pollenschlduche in der unteren
Griffelhdlfte gefunden. Unterschiede im Schlauchwachstum zwischen ,Kreuzung“ und
»Selbstungen“ konnten nicht festgestellt werden. Als Ursache fiir die beobachteten Be-
fruchtungsstérungen und der schlechten Keimfahigkeit der Samen wird das vielfach fest-
gestellte Fehlen des Eiapparates, seltener des Embryosackes, angesehen. Es konnte eine
Abhéangigkeit der Keimfahigkeit der Samen von der Zahl der intakten Samenanlagen er-
mittelt werden. Fiir die praktische Zuchtarbeit wird empfohlen, alle Klone mit Stérungen
am Eiapparat, vor allem auch solche, die parthenolkarpe Friichte bilden, nicht fiir eine
Kombinationsziichtung zu verwenden. W. Schuster (Giel3en)

METAXA, G.: A new meihed fcr estimating the fertility of grape vine (rum.) - Gradina,
Via si Livada 13 (3), 56—60 (1964) - Stat. Expt. Horti-Vitic., Blaj

MivosavLjEVI¢, M.: Intensity of YCQO, assimilaticn in the tillers of grape vine (ju-
gosl. m. engl. Zus.) - Arhiv Poljopriv. Nauke (Belgrad) 17 (56), 66— 73 (1964) - Fac.
Agricult., Zemun

OrrEa, D. D. and S. D. Puiuv: Moisture, an important element of grape vine to strike
roots (rum.) - Gradina, Via si l.ivada 13 (2), 33—38 (1964)
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PaLier;, M.: Die Bedeutung der Abreifl- und Druckfestigkeit der Beeren bei der Be-
wertung ven Weintrauben (ital.) - Vini d’Italia 6, 210—211 (1964) - Cantina Sperim.,
Velletri

Poucer, R.: Observations sur la vitesse de déhourrement de cépages de Vitis vini-
fera L. apreés levée artificielle de la dormance - Beobachtungen liber die Austriebs
geschwindigkeit von Vitis vinifera L.-Sorten nach klinstlicher Aufhebung der Kno-
spenruhe - C. R. Acad. Sci. (Paris) 258, 4332—4335 (1964) - Stat. Rech. Viticult., Pont-
de-la-Maye, Gironde

Blindreben von drei Sorten — Traminer, Merlau, 17gni blanc —, die sich in ihrer Aus-
triebsgeschwindigkeit unter natilirlichen Anbaubedingungen unterscheiden, wurden im
Januar einer Warmwasserbehandlung unterworfen (30" C, 48 h) und bei Temperaturen
zwischen 10 und 30° C zum Austreiben gebracht. In allen Temperaturbereichen treibt Tra-
miner am raschesten und Ugni blanc am langsamsten aus, wahrend Merlau eine Mittel-
stellung einnimmt. Werden jedoch die Temperaturkoeffizienten fiir die einzelnen Tempe-
raturbereiche berechnet, ergeben sich Hinweise flr sortenspezifische Temperaturreaktio-
nen. Unterhalb von 15" betrdgt der Temperaturxoeffizient Q¢ fiir Traminer 3.53, fir Mer-
lau 4.49 und fir Ugni blanc sogar 5.44. Zwischen 15° und 25° folgt der Austrieb einer expo-
nentiellen Funktion mit einem Q;,-Wert von 1.905—1.995 (fehlerkritisch keine Signifikanz).
Uber 25° tritt nur eine schwache Erhohung der Austriebsgeschwindigkeit bei Merlau und
Ugni blanc ein. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Ruiz HErnANDEZ, M.: Uber gewisse Schwankungen des Reduktionsvermogens der
Blattextrakte der Rebe (span.) - Semana Vitivinicola (Valencia) 19, 1849—1853 (1964) -
Est. Viticult. y Enol., Haro

SrIEGEL-Roy, P. et B.-A. Bravro: Le regime hydrique de la vigne - Der Wasser-
haushalt der Rebe - Bull. O. I. V. 37, 113—140, 232—248 (1964) - Div. Arboricult. Fruit.
Viticult., Hakirya, Tel-Aviv

In einem Ubersichtsbericht werden die Voraussetzungen und Bedingungen der Bewis-
serung von Reben in Gebieten mit ausgepridgter Sommertrockenheit erortert, wobei der
Bestimmung des Wasserbedarfs besondere Aufmerksamkeit gewidmet wird. Diese kann
auf Grund der Transpirationsintensitédt, z. B. fir Mendoza in 207 d 4245 cbm/ha (5000 Re-
ben/ha), aus dem Wassergehalt des Bodens in der Wurzelzone zu Beginn und am Ende
der Vegetationsperiode gemeinsam mit einem scrtenspezifischen Koeffizient und aus dem
Wasserbedarf zur Produktion von 1 kg Trockensubstanz (359—730 1/kg) berechnet werden.
Der Wasserbedarf erhoht sich mit steigender Temperatur: in kiihleren Gebieten 400—500
mm, in heiBeren 750—900 mm. Der Welkepunkt wird erreicht bei einem Bodenwassergehalt
von 5,6 Gewichts-% (japanische Untersuchungen in Sandkultur). Fir den Gesamtwasser-
verbrauch werden die Befunde von Buzin aus Usbekistan angefiihrt, wonach der Wasser-
verbrauch vom Austrieb bis Bliite 1,5%, von Blitebeginn bis Beerenbildung 10%, wahrend
des Beerenwachstums 43% und von Reifebeginn bis Vollreife 45% des Gesamtverbrauches
betrdgt. — AbschlieBend werden die Bedingungen fiir die Bewdsserung untersucht. Eine
Winterbewdsserung wird empfohlen, widhrend die Bewdésserung, vor allem die Beregnung
wédhrend der Bliute den Bliuhverlauf ungunstig beeinfluBt. Eine Bewdsserung zu Beginn des
intensiven Wachstums ist notig, da sonst spdtere Trockenheitsschdaden nicht mehr behoben
werden konnen. Versuche des Verf. an der Sorte Dabouki fliihrten zu einer Steigerung
des Ertrages im 1. Jahr um 7% bis zu 280% im 4. Jahr. Der Zuckergehalt wird nur in trok-
kenen Jahren durch eine Bewdédsserung erhoht. Die Beeinflussung der Bewdsserung auf
Wachstum und Pilzbefall sowie die Gefahr der Uberlastung der Stocke werden erortert.

J. Zimmermann (Freiburg)

StreeT, H. E.: Plant metabolism - Pergamon Press, Oxford, 238 S. (1963)

TemnIj, M. M.: Einwirkung veon Gibberellin auf Rebsticke (russ.) - Sadowodstwo
(Moskau) 102 (6), 43 (1964)
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Toporov, C.: Entwicklung der schlafenden Weinrebenknospen (russ. m. franz. Zus.)
Gradinarska i Lozarska {Sofia) 1, 65-—76 (1964)

Eine strenge Abhédngigkeit besteht zwischen der Zahl der Winterknospen, die beim Schnitt
belassen werden, und der Zahl der schlafenden, sich im Laufe des Jahres aktivierenden
und entwickelnden Knospen. Der mit der Sorte Pamid (Alter 25 Jahre) durchgefiihrte
Versuch zeigte, dal sich bei Belassung von acht Winterknospen an demselben Stock noch
8,4 schlafende Knospen entwickelten. Werden 16 Winterknospen belassen, entwickeln sich
4,1 schlafende Knospen, und bei Belassung von 24 Winterknospen entwickeln sich nur 2.3
schlafende Knospen. In den Kurzschnittbedingungen treiben die schlafenden Knospen der
Sorte Pamid um 8 d spater aus als die Winterknospen. Bei den Sorten Rose-Muskat und
Pinot noir (Schnitt nach Guyot) hingegen um 30—4C d spiter. Die meisten schlafenden
Knospen treiben im Laufe des Monats Juni aus, spdter werden es immer weniger, bis ge-
gen Ende des Sommers keine weiteren Wasserschosse ausgebildet werden. Mehrjdhrige
Untersuchungen haben erwiesen, daB3 die schlafenden XKnospen in der ersten Dekade des
Monats September bereits in die Phase der physiclogischen Winterruhe libergehen. Die
Zahl der schlafenden Knospen variiert sehr. Bei der Sorte Pamid (Alter 25 Jahre) bewegte
sich die Anzahl schlafender Knospen je Stock zwischen 54 bis 236. Dies ist nur die Zahl
der aktivierten schlafenden Knospen, nicht aber die Gesamtzahl dieser Knospen am Stock.

M. Milosavljevié (Belgrad)

Tscukuasenl, T. J. und S. S. TscuaniscawiLl: Der Einfluff von Kalium- und Calcium-
Ionen auf das Eindringen von radioaktivem Phesphor in das Wurzeisystem der
Weinrebe (grus. m. russ. Zus.) Soobtsch. Akad. Nauk Gruz. SSR 32, 421—424 (1963)

Das Ziel dieser Arbeit war die Feststellung des Einflusses von Ca- und K-Ionen auf die
Absorptionsfdahigkeit von radioaktivem P durch die Rebenwurzeln von 2 Unterlagssorten
(3309 und Kober 5 BB). Die osmotischen Werte wurden kryoskopisch gewonnen. Aus den
Versuchsresultaten wird geschlossen, dafi die K-Ionen bei beiden Unterlagen die Auf-
nahme von #P erhdéhen. Der Einfluf3 der Ca-Ionen &ufiert sich durch eine merkbare Herab-
setzung der Absorption bei der Unterlagsrebe 3309 von %P, wiahrend bei Kober 5 BB kein
Einflu3 zu erkennen war. J. Blaha (Brno)

Turkovié, Z. und I. Gacro: Verteilung der Fruchtaugen am Rebholz - Mitt. Kloster-
neuburg A 14, 68—74 (1964)

Bei insgesamt 16 Sorten aus 3 Anlagen bei Zagreb und Kutjewo waren die Triebe der
nbersten Knospen (Insertionshohe 10—12) am fruchtbarsten (im Mittel 65,1—71,1% der Trie-
be mit Trauben). Dieser akropetale Anstieg der Fruchtbarkeit war sehr ausgepragt bei
Gutedel, Welsch- und Rheinriesling sowie Muskat Cttonel. Die Einjdhrigkeit der Unter-
suchung und der relativ hohe Anteil an nicht ausgetriebenen Knospen (32,1—49,7%) schran-
ken die Allgemeingtltigkeit der gewonnenen Resultate ein. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

WEeAVER, R. J. and J. van Overseek: Kinins stimulate grape growth - Kinine stimulie-
ren das Wachstum von Reben - Calif. Agricult. 17 (9), 12 (1963)

Das Eintauchen der Inflorescenzen etwa 4 d nach der Bliite in eine Kininlésung (10—1000
mg/l SD 8339, chemische Konstitution nicht angegeben) erhdhte das Einzelbeerengewicht
von Black Corinth von 0,23 g auf 0,62 g. Zugleich wurde der Zuckergehalt von 23,9 auf
18,6% 10sl. Trockensubstanz reduziert und der S&Zuregehalt von 1,18% auf 1,27% erhoht.
Die Ausreife erfolgt in der hdchsten Konzentration ungleichméaBig (mit 10% griinen Bee-
ren). Eine gleichzeitige Applikation von IES blieb wirkungslos.

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

WHITE, P. R.: The cultivation of animal and plant cells - Ronald Press Co., New York,
228 S. (1964)

Wik, W. R. van: Physics of plant environment - North-Holland Publ. Co., Amster-
dam, 382 S. (1963)
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D. BIOCHEMIE

BERGMEYER, H. U.: Enzymatische Analyse in der Lebensmittel-Chemie - Mitt.-bl.
GDCh-Fachgr. f. Lebensmitt.-Chem. u. gerichtl. Chem. 18, 129—140 (1964)

CuamBers, T. C. and J. V. PossingHay: Studies of the wax layer of sultanas - Ann. Rep.
Horticult. Res. Stat., Merbein, 23—25 (1963)

DEiBNER, L. und H. Riral: Die Fclyphenoloxydase im Traubensaft. I. Uber die Be-
stimmung der Ai-tivitit der Polyphenoloxydase mit Hilfe der elekirophotometri-
schen Methode mit Purpurogallin. II. Verinderung der Polyphenoioxydaseaktivitit
im Traubensaft wdhrend der Konservierung - Mitt. Klosterneuburg A 13, 56—70,
113—119 (1963) - Stat. Centr. Technol. Prod. Végét, Narbonne

In Teil I wird zunidchst ein Uberblick iiber Oxydasen, insbesondere Polyphenoloxydase
(PO), ihr Vorkommen in Traubensaft und ihre Wirkung gegeben. Bei einer Gegeniliber-
stellung der verschiedenen Methoden zur Bestimmung der Aktivitdt von PO kommen die
Verff. zu dem Ergebnis, da3 die Pyrogallol-Methode gut brauchbar ist, wenn die Eichung
rdes Photometers mit einer salzsauren Loésung ven Kaliumbichromat anstelle von Pur-
purogallinlésung erfolgt. Die PO-Aktivitdt von frischen Apfel- und Traubensdften nach
der Methode von DuraIGNE-BocpanNsky und von BeLozerski-Proskourakov fihrt zu stark von-
einander verschiedenen Werten. Wie einer Tabelle zu entnehmen ist, ergibt das Verfah-
ren von SuMNER-GJESSING in abgewandelter Form befriedigende Ergebnisse. — In Teil II
wird die Auswirkung der Verarbeitung und der Konservierung bei weilen und roten
Traubensidften auf die PO-Aktivitdt untersucht. Alle Konservierungsmethoden — Kilte,
Kohlendioxid, Pasteurisation, Schwefelung und Entschwefelung -— sind mit einem be-
trachtlichen Verlust der PO-Aktivitat verbunden, ain stiarksten bei Schwefelung und Pa-
steurisation. Am Ende des 4. Monats z. B. betragen die Aktivitdtsverluste bei roten Sif-
ten 75% fir die Schwefelung. 53% filir die Pasteurisation und 43% flir den Kohlensdure-
prozeB. F. Drawert (Geilweilerhof)

Duont, J. H.: Identification of aliphatic alcohols by pyrolysis - Anaiyst 89 (1054),
71—74 (1964) - Central Inst. £ Nutrition and Food Res., Utrecht

Dusers, P.: Autoxydation des huiles de pépins de raisin. I. Réle des tocophérols -
Die Autoxydation des Traubenkernols - 1. Die Rolle der Tocopherole » Ann. Technol.
Agricole 13, 97—103 (1964) - Stat. Centr. Technol. Prod. Végét., Narbonne
Der Verf. hat bei Versuchstemperaturen von 88° 65’ und 20° C die Autoxydation von Trau-
henkerndl durch Absorptionsmessungen im UV-Licht bei 233,5 und 270 mu« und die Ande-
rungen im Gehalt an Tocopherolen verfolgt. Die Untersuchungsergebnisse stehen in guter
Ubereinstimmung mit den bekannten antioxydativen und prooxydativen Wirkungen der
Tocopherole. W. Postel (Frankfurt)

Dusors, P.: Autoxydation des huiles de pépins de raisin. II. Présence d’un synergiste
des tccophérols - Die Autoxydation des Traubenkernéls - II. Die Anwesenheit eines
Synergisten {iir Tocopherole - Ann. Technol. Agricole 13, 105—108 (1964) - Stat. Centr.
Technol. Prod. Végét., Narbonne
Aus der Anderung des Tocopherolgehalts in Traubenkernol bei dessen Autoxydation bei
52 C 148t sich auf die Anwesenheit eines Synergisten schlieBen. Nach Entfernung der Phos-
pholipide war die synergistische Wirkung nicht mehr festzustellen.
W. Postel (Frankfurt)

EpEegR, F., H. ScuocH und R. M{LLER: Nachweis von Insektizidriickstinden (chlorierte
Kohlenwasserstoffe, Phosphorsiureester) in bzw. auf Obst und Gemiise mit Hilfe
der Papier- und DRiinnschichtchromatographie - Mitt. Geb. Lebensmittel-Unters. Hyg.
55, 98—133 (1964)
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Franzy, M. et P. Dusois: Etude du dosage des tocophérols totaux. Applicaticn a
Phuile de pépins de raisin - Studie zur Bestimmung der Gesamttocopherole - Anwen-
dung beim Weinkernol -+ Ann. Technol. Agricole 13, 67—75 (1964) - Stat. Centrale
Technol. Prod. Végét., Narbonne

In Anlehnung an eingefiihrte Methoden von Meunier und Vinetr wird ein Verfahren zur
Bestimmung der Gesamttocopherole vorgeschlagen und am Beispiel des an Tocopherolen
reichen Weinkernols demonstriert. Das §l wird ohne Verseifung zunéchst liber eine Saule
geschickt zur Adsorption der Peroxyde, Phospholipide und Carotinoide. Im fraktoniert
gewonnenen Eluat wird sodann spektralphotometrisch mit dem Ewmverie-EnGEL-Reagens
der Tocopherolgehalt ermittelt und korrigiert. Einzelheiten sind im Original einzusehen.

W. Ulrich (Geilweilerhof)

HEeintzE, K.: Probleme bei der chemischen Bestimmung von Polyphenclen (Vitamin
P) - Dt. Lebensmitt.-Rdsch. 60, 244—246 (1964)

JereMias, K.: Uher die jahresperiodisch bedingten Verinderungen der Ablagerungs-
ferm der Kehlenhydrate in vegetativen Pflanzenteilen unter besonderer Beriicksich-
tigung der Zucker der Raffinose-Gruppe - Bot. Studien 15, VEB G. Fischer Verlag,
Jena, 96 S. (1964)

Die Reservekohlenhydrate der Pflanze unterliegen in ihrer qualitativen Zusammenset-
zung einem jahresperiodischen Rhythmus, der vorwiegend durch die AuBlentemperatur
gesteuert wird. So werden die hohermolekularen Kohlenhydrate wihrend der winter-
lichen Ruheperiode in niedrigmolekulare ilibergefiihrt. An diesem winterlichen Zucker-
maxima sind liberwiegend Oligosaccharide, vor allem der Raffinose-Gruppe beteiligt,
wahrend die Monosen Glucose und Fructose nur eine geringfligige Zunahme erfahren. Die
die Starke-Zucker-Umwandlung auslosenden AufBentemperaturen sind artspezifisch. — Es
wird vermutet, da3 das Stidrke:Zucker-Gleichgewicht von der Aziditdt der Zellen abhiangig
ist. Desweiteren wird die Bedeutung der Zuckeranhidufung und hier wiederum die Bil-
dung von Kohlenhydrat : EiweiB-Symplexen fir die Kélteresistenz diskutiert.

. Alleweldt (Geilweilerhof)

JUNG, L. et P. MoranD: Interpretation des sprectres de fluorescence des huiles végé-
tales - Ann. Falsificat. Expert. Chim. 57, 17—25 (1964) - Fac. Pharm., Strasbourg

KrumMmEL, G.: Zur Bestimmung von Paraffin auf Weinbeeren - Z. f. Lebensmitt.-
Unters. u. -Forschg. 124, 194—198 (1964) - Staatl. Chem. Unters.-Anst., Bremen
Es wird gezeigt, dal alle mit Petroldather (60—70% von australischen Rosinen extrahierbaren
Stoffe und auch Traubenkerndél auf einer Kieselgelsdule zuriickgehalten werden. Zu Rosi-
nen zugesetztes Paraffindl wird dagegen von der S&ule nicht absorbiert und wird quanti-
tativ im Petroldthereluat wiedergefunden. Brechungsexponent und Infrarotspektrum des
zugesetzten und des von Rosinen wiedergewonnenen Paraffins stimmten genau iiberein.
F. Radler (Merbein, Vic.)

McELroy, W. D.: Bicchemie und Physiologie der Zelle - Franckh'sche Verlagshandlg.,
Stuttgart, 141 S. (19¢4)

RADLER, F.: Rapid detection of inineral oil on dried fruit - Ann. Rep. Horticult. Res.
Stat., Merbein, 26—28 (1963)

RapLEr, F. and M. V. Gencarevic: Rapid detection and determination of mineral oil
on dried fruit by thin layer chromatography - Schnellmethode flir den Nachweis
und die Bestimmung des an getrcckneten Friichten haftencden Mineraltls mittels
Diinnschicht-Chromatographie - J. Agricult. and Food Chem. 12, 266—267 (1964)
C. S. I. R. O. Horticult. Res. Sect., Merbein
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Die Verff. beschreiben ein neues Verfahren flir den Nachweis und die halbquantitative
Bestimmung des an getrockneten Weinbeeren, Sultaninen und Rosinen haftenden Mineral-
Als: Als Trdgermaterial wird Silicagel G, als Laufmittel Petroldther verwendet; die Lauf-
zeit betrdgt ca. 15 min. Beim Besprithen der Paniere mit Chrom-Schwefelsdure resul-

tieren dunkle Flecken mit folgenden RF-Werten:
Mineralol: 0,85—0,91
Mineralfett: 0,85—0,95
Tierische und pflanzliche Fette und Ole: 0
Natiirliche Trauben-Wachse: —0,1

Die getrockneten Beeren werden bei Zimmertemperatur mit Chloroform geschiittelt und
dieser Auszug ohne weitere Aufbereitung fiir die Chromatographie verwendet. Werden
7z. B. pro Gramm getrocknete Beeren 2 ml Chloroform verwendet und davon 10 ] aufge-
tragen, so ldBt sich der Gehalt der Probe an Paraffindl abschédtzen. 5 «1 Mineraldl auf dem
Chromatogramm entsprechen 0,1% Ol auf den Friichten; die kleinste feststellbare Menge
betrdagt 0,5 «g bzw. 0,01°% (auf die Friichte bezogen). Fir australische getrocknete Beeren
wurden folgende Gehalte an Paraffindl gefunden: Sultaninen: 0,1—0,2% (max. 0,4%) Ro-
sinen: 0,05°s und Weintrauben: 0,6°. Nach Auffassung der Verff. soll sich dieses Nachweis-
verfahren von Mineraldlen auch flir die Untersuchung von anderen getrockneten Friich-
ten und von dhnlichen Produkten eignen. H. Rentschler (Wadenswil)

Razouvaev, N., P. Nercuaeva et M. Krurcukova. Facteurs influencant le passage des
substances pectiques dans la solution lors de l'extraction du marec de raisin (russ.
m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod. i Winograd. ,,Magaratsch“, Ser.
Winodelje 13, 173—178 (1964)

RiBEREAU-GAYON, P.: Les flavoncsides de la baie dans le genre Vitis - Die Flavonoside
der Beere in der Gattung Vitis - C. R. Acad. Sci. Paris 258, 1335—1337 (1964) - Lab.
Oenol. Chim. Agric., Bordeaux

In der Haut der roten Weinbeere wurden vier Flavonoside gefunden und identifiziert.
Es war dies: Kdmpferol-3-Monoglucosid, Querzetin-3-Monoglucosid und Myrizetin-3-Mono-
glucosid sowie eine Heterosid des Querzetins, das Glukuronsdure enthielt. Die weilen
Weinbeeren unterscheiden sich von den roten durch die Abwesenheit der Derivate des
Myrizetins. Die Haut der Beere wurde vom Fruchtfleisch abgetrennt und mit 1%iger
Salzsdure behandelt. Die Flavonoside extrahiert man aus der wissrigen Ldsung mit Athyl-
acetat, trocknet im Vakuum und nimmt mit einigen Tropfen 95%igen Alkohol auf. Bei den
roten Trauben ist die Losung durch Anthozyanfarbstoffe angefdarbt. Die Trennung erfolgt
wweldimensional papierchromatographisch. Mit Butanol-Eisessig-Wasser 4 :1:5 und dann
mit 15%iger Essigsdure. Bei den roten Trauben, wie Cabernet-Sauvignon, Merlot und
Seyve-Villard 18.315, sind auf dem Chromatogramm vier charakteristische Flecken vor-
handen. Bei weilen Trauben, wie Semillon, Sauvignon und Seyve-Villard 23.410, bemerkt
man nur drei Flecken. Es fehlt Myrizetin-3-Monoglucosid. Durch den Vergleich der Rf-
Werte und der Spektroskopie im UV-Licht wurden die gefundenen Verbindungen iden-
tifiziert. Auch wurde eine Sdurehydrolyse durchgefiihrt. Die Identifizierung von Flavono-
siden, die Glukuronsdure enthalten, ist eine neue interessante Tatsache. Auch ist das Vor-
handensein von Myrizetin-3-Monoglucosid in der roten Traube eine neue Tatsache. Die
Moglichkeit, Anthozyane in der roten Beere auszubauen, ist mit der Moglichkeit der drei
Hydroxylgruppen im Seitenring des C 15-Molekiils gebunden. Nach einigen Monaten der
Aufbewahrung stellt man fest, daB die heterosidischen Flavonoside verschwunden sind.
Dies hdangt mit der Hydrolyse der Pigmente zusammen. In den Rotweinen findet man die
Aglykone des Kéampferols, Querzetins und Mpyrizetins. In der Traubenhaut sind sie als
Glukoside vorhanden. K. Hennig (Geisenheim)

TEerCEL], D. et J. Pintar: La différenciation des cépages Vitis vinifera et hybrides
rouges cultivés en Siovénie par chromatographie sur papier (jugosl. m. franz. Zus.)
Arh. Poljopriv. Nauke 17 (57), 142—157 (1964) - Inst. Agricole de Slovénie, Ljubljana

Tuomson, A. R. and B. J. MiLes: Ion-exchange chromatography of amino-acides im-
provements in the single column system - Nature 203, 483—484 (1964) - Wantage Res.
Lab., Wantage, Berks.
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WEerNER, H., H. Wurzicer und R. Ristow: Uber Nachweis, Bestimmung und Rein-
heitspriifung von Paraffin auf Rosinen '+ Dt. Lebensmitt.-Rdsch. 60, 133—139 (1964) -
Chem. u. Lebensmitt.-Unters.- Anst., Hamburg
Aus getrockneten Weinbeeren verschiedener Rebensorten wurden Extrakte von 0,11—0,73%
der Trockenmasse durch Soxhletextraktion mit Cyclohexan gewonnen. Sdulenchromato-
graphisch wurde der natiirliche Paraffingehalt der Beerenmasse mit 0,002—0,007% bestimmt.
Zum Nachweis und zur Bestimmung von Paraffin auf Rosinen wird ein dilinnschichtchro-
matographisches Verfahren beschrieben (Triger: Silicagel; FlieBmittel: Cyclohexan; Ent-
wicklung: Phosphormolybdédnsdureldosung), das den Nachweis von 5 y Paraffin in dem
Cyclohexanextrakt ermoéglicht. Durch Diinnschichtchromatographie kann auch das ver-
wendete Paraffin auf das Vorhandensein von fluoreszierenden, aromatischen Verbindun-
gen untersucht werden; in Rosinen Grenzkonzentration flir die Fluoreszenz 510—°—610—?3
und filir den Nachweis mit dem spezifischen Le Rosen-Reagens 2'10—°—1,510—*.
F. Radler (Merbein, Victoria)

WHISTLER, R. 1..: Methods in carbohydrate chemistry - Academic Press, London, 335
S. (1964)

E. WEINBAU

ALEXANDER, D. McE. and R. C. WoopHam. Factors affecting yield increases to zinc on
high-producing sultana vines - Ann. Rep. Horticult. Res. Stat., Merbein, 12—13 (1963)

ALLKAMPER, J.: Griindiingung bringt Humus fiir den Weinbau - Dt. Weinbau 19, 426
—428 (1964)

AMERINE, M. A.: Der Weinbau in Japan - Wein-Wiss. 19, 225—231 (1964) - Dept. Viti-
cult. Enol., Univ. of Calif, Davis

AnonyM: Bericht iiber Weinbau und allgemeine Wirtschaftslage der Departements
von Mendoza (span.) - Oeste (Mendoza) 3 (7), 12—13 (1964)

ANoONYM: Critéres de qualité des raisins de table - rapport belge - Bull. O. I. V. 37,
679—680 (1964)

ANONYM: Der Weinanbau in Griechenland - Dt. Wein-Ztg. 100, 348 (1964)

AnonyMm: Die Bedcutung der Rebenprodukte in der nationalen Wirtschaft Griechen-
lands - Schweiz. Weinztg. 19, 395—399 (1964)

ANoONYM: Geschichte und Tradition der Weinberge im Anjou - Rev. Vinicole Internat.
85 (117), 71—75 (1964)

ANoNYM: Produktionsgebiet der Weine ,,Huelva“ : Manzanilla (span.) - Semana Viti-
vinicola (Valencia) 19, 1905 (1964)

AnonYM: Raisin de table - Etat de la culture du raisin de table et les perspectives de
son développement - Espagne - Bull. O. I. V. 37, 211—231 (1964) Centre d’Ampeél.
Viticult., Madrid

AnonYM: Rebe und Wein im Anjou - Rev. Vinicole Internat. 85 (117), 77—89 (1964)
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ANoNYM: Une méthode au point pour lutter contre I'esca de la vigne - Viticult. Nou-
velle Fénavino (Poitiers) 17, 118 (1964)

ARUTJUNJAN, A. S.: Die Wirksamkeit einer organisch-mineralischen Diingung in
Weinbergen (russ.) - Agrobiologija 145, 46—48 (1964) - Armenskij Wiss.-Forschg.-Inst.
f. Weinbau, Onol. u. Obsibau, Erewan

In den Versuchen hatte die Anwendung von Stallmist + volle Mineraldiingung die besten
Resultate gegeben. Die chemischen Analysen bestédtigten, dafl in diesem Falle die Weine
einen niedrigeren Gehalt an EiweiBlstickstoff enthielten und deshalb gegen Triibungen
sehr resistent sind. Der Inhalt an Gerbstoff und Extraktstoffen war hoher als nach der An-
wendung reiner Mineraldiinger. Der Zuckergehalt des Mostes war bedeutend hoher. Die
Wirksamkeit dieses Diingegemisches wurde besonders in den nachfolgenden Jahren be-
obachtet. Auf den armen Boddea wurden gute Erfolge mit Superphosphat erzielt, da dieser
tiefer in den Boden eindringt und die Aktivitdt der Bodenmikroflora erheblich steigert.
Die Stallmistgabe betrug 50 g/ha. Gute Resultate hat man in der Praxis mit der nest-
dhnlichen Art der Dilingung erzielt. Die Streuung auf die Bodenoberfldche blieb ohne Er-
folg. J. Blaha (Brno)

Bauer, W.: Die Neuburger Rebe - Osterr. Weinztg. 19, 90—92 (1964)

BEecker, H.: Deutsche Weinlandschaften: das Weinbaugebiet der Ahr - Weinblatt 59,
802 (1964)

BECkER, T.: Deutsche Weinlandschaften: die Pfalz und ihre Weine - Weinblatt 59,
791—792 (1964)

Bieser: Deutsche Weinlandschaften: Rheinhessen und seine Weine - Weinblatt 59,
787— 788 (1964)

BoguwM, S.: Polymikrediingemittel fiir die Weinberge am Don (russ.) - Selsk. Proisw.
Sew. Kawkasa i ZCHO (Krasnodar) 6, 41 (1964)

BousaLs, D. et R. Pistre: Etat du probléeme des vignes hautes a grand écartement
dans le Midi de la France apres les résultats de la récolte 1963 - Viticult. Nouvelle
Fénavino (iPoitiers) 17, 115—116 (1964)

BourbiER, L.: Vignobles et vins d’Israel - Bull. Techn. Inform. Ing. Serv. Agric. 189,
307—318 (1964)

Brejoux, P.: Vins de vacances: Bandel - Rev. Vin France 199, 21—23, 63 (1964)

BriDLEY, S. F., R. J. TayLor and R. T. J. WeBBer: Protecting grape vines from frost
Ann. Rep. Horticult. Res. Stat., Merbein, 29—30 (1963)

Bruni, B.: Eine neue Weinsorte: ,Incrocio Bruni 54* (ital.) - Riv. Viticolt. Enol. 17,
171—173 (1964)

Briza, K. and M. MirosavLjEvié: Der Einflufi der Axillartriebe auf die Fruchtbarkeit
der Rebsorte ,Italienischer Riesling® (jugosl. m. engl. Zus.) - Savremena Poljoprivre-
da 12, 358—361 (1964) - Inst. Vinograd. Vocarstvo Sremski Karlovci, Novi Sad

Das Einklirzen der Axillartriebe auf 2, 4 oder 6 Laubblatter oder ihr Ausbrechen vermin-

dert die Zahl der in den dazugehorigen Axillarknospen angelegten Inflorescenzen, wie
aus einer 4jdhrigen Untersuchungsreihe aus italienischem Riesling hervorgeht. Im Mittel
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der ersten 10 Knospen eines Triebes steigt die Inflorescenzzahl/Knospe von 1,03 (ohne
Axillartriebe) auf 2,03 (mit nicht dekapitierten Axillartrieben). Dementsprechend steigt der
Traubenertrag im 3jadhrigen Mittel von 100°% auf maximal 158,8% (Axillartriebe bis auf
2 Laubblatter dekapitiert). G. Alleweldt (Geilweilerhof)

CARRANTE, V.: Hinweise zur Diingung der Weinrebe und des Olbaumes (ital.) - Progr.
Agricolo 10, 311—328 (1964) - Staz. Agr. Sperim., Bari

Im Rahmen der pflanzenbaulichen MaBnahmen kommt der richtigen Diingung der Reben
besondere Bedeutung zu, da hierdurch Menge und Gilite der Ertrdge entscheidend beein-
fluBt werden. Es wird in diesem Zusammenhang auf die Gefahren einer einseitigen N-
Diingung und auf die Notwendigkeit einer gleichzeitigen ausreichenden Versorgung mit
P und K hingewiesen. Die Aufnahme dieser Ionen beruht nicht allein auf osmotischen
Vorgédngen und dem isotonischen Gleichgewicht zwischen Bodenldsung und Zellsaft, son-
dern vielmehr auch auf der Wirkung ,komplexer Zyklen“, in deren Verlauf durch Ein-
wirkung von Enzymen und Coenzymen intermedidre Verbindungen entstehen, aus denen
in weiterer Folge Eiwei3stoffe, Fette, Kohlehydrate, Vitamine u. s. synthetisiert werden,
wie dies insbesondere fiir den P gezeigt und neuerdings auch durch Untersuchungen mit
den Radioisotopen P** und K* bestdtigt werden konnte. Kalium, das wesentlichen Anteil
an der Zusammensetzung der Asche hat, beteiligt sich am Aufbau lebenswichtiger Zell-
bestandteile und besitzt eine alkalisierende Wirkung, wodurch ein fiir den Stoffwechsel
der Zelle ungilinstiges Absinken des pH unter einen gewissen Schwellenwert verhindert
wird. Auch fallt dem Kalium eine wichtige Rolle bei oxydativen und energetischen Pro-
zessen in der Zelle und der Regulierung ihres Wasserhaushaltes zu. Kalium, das in gro-
Berer Menge als P, Ca, Mg und Na von der Zelle aufgenommen wird, bewirkt eine frithere
Ausfarbung und Reife bei Tafeltrauben und ausgezeichnete geschmackliche Eigenschaften.
Die Frage, ob K besser als Sulfat oder Chlorid verabreicht werden soll, wird dahingehend
beantwortet, da fiir alle Boden Siiditaliens mit Ausnahme stark alkalischer oder stark
der Auswaschung unterliegender Boden dem Sulfat entschieden der Vorzug gebilihrt, da
Chloride verschiedentlich nachteilige Wirkungen auf wichtige Lebensvorgiange wie At-
mung, Photosynthese und Wasserspeicherung ausiiben. — Die nach N-Dilingung beobach-
tete Ertragszunahme, die vielfach diesem Na&ahrstoff allein zugeschrieben wird, ist in Wirk-
lichkeit das Ergebnis der kombinierten Wirkung von N, P und K. Daher verdient die
Verwendung von Volldlingern besondere Forderung. welchem Umstand auch die Diinge-
rnittelindustrie in ihren Erzeugungsprogram:nen Rechnung trigt. Die Uberlegenheit der
Volldilinger ergibt sich aus ihrer leichteren Aufnehmbarkeit, der geringeren Riickgrada-
tion der Phosphorsdure, der neutralen Reaktion und des Fehlens phytotoxischer Eigen-
schaften. — Fir die Ermittlung des Nahrstoffbedarfes wird neben der Bodenanalyse neuer-
dings auch die Methode der Blattdiagnose angewendet. Dies sollte jedoch nur mit Vor-
behalt erfolgen, da nach dieser Methode vielfach keine genaue Bestimmung des Nahr-
stoifgehaltes der Pflanze mdoglich ist und nicht jeder, zu einem bestimmten Zeitpunkt fest-
gestellte Mangel einem tatsdchlich vorhandenen Mangel entspricht, sondern of nur vor-
ilbergehender Natur ist. Hinsichtlich der praktischen Dilingung sollen bei Reben nicht we-
niger als 5q/ha N-P-K-Diinger im Herbst verabreicht werden, wozu eine zusidtzliche or-
ganische Diingung von 200 gha kommen sollte. In Ermangelung organischer Diinger ist es
ratsam, Griindiingungspflanzen anzubauen. Der glinstigste Zeitpunkt fiir eine zusitzliche
N-Dilingung nach erfolgter Vorratsdiingung im Herbst ist der Zeitraum zwischen Frucht-
ansatz und Beerenreife, bei vorangegangener Stallmistdiingung im Herbst, zwischen Vor-
bliite und Fruchtansatz. Bei Berlicksichtigung der chemischen Zusammensetzung der Trau-
ben werden mit 100 g/ha Lesegut dem Boden 20 kg P, 55 kg N und 70 kg K entzogen. Dies
ertspricht 1 dz Superphosphat, 3 dz schwefelsaurem Ammoniak und 1,5 q Kaliumsulfat.
Daraus ergibt sich ein Nahrstoffverhaltnis N:P : K = 1:0,36 : 1,2. Unberiicksichtigt bleibt
hierbei die Ndhrstoffmenge, die dem Boden durch die Bldtter, Triebe, Stamme und Wur-
zeln entzogen wird und etwa das dreifache hiervon betragen diirfte.

V. Hartmair (Klosterneuburg)

CavAILLE, A.: Le vignoble a vins doux naturels du Reussillon - Bull. Inst. Nat. Ap-
peilat. Origine 89, 1—107 (1954)

CHRISTENSEN, L. P. and A. N. KasimaTis: Grape vines can be too well fed - West Fruit
Grower 18 (4), 28—30 (1964)
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Curoumik, A.: Uber die Entwicklung des Weinbaues in Siidmidhren (tschech.) : Vino-
hrad (Bratislava) 2, 66—67 (1964)

CosMmo, I.;: Notizen iiber Weinbau und Kellerwirtschaft in der UdSSR (ital.) - Riv.
Viticolt. Enol. 17, 189—193, 225—232, 273—283 (1964) : Staz. Sperim. Viticolt. Enol.,
Conegliano

Cosmo, I.: Raisin de table - Etal de la culture du raisin de table et les perspectives

de son développement - rapport italien - Bull. O. 1. V. 37, 565—589 (1964) - Stat. Expt.
Viticult. Oenol., Conegliano

CosMmo, L.: Criteres de qualité des raisins de table - Bull. O. I. V. 37, 339—355, 453—
475 (1964) - Stat. Expt. Viticult. Oenol.,, Conegliano

CuRLEE, D.: Displaced grape growers find a home - West. Fruit Grower 18 (4), 32—34
(1964)

Davipis, U. X.: Critéres de qualité des raisins de table - rapport grec - Bull. O. 1. V.
37, 707—1714 (1964)

Decav, J. et M. LamMazou-BETBEDER: Etude des effets de la fertilisation boratée des
vignes carencées en bore sur la vinification et sur la composition minérale des vins
Einflu3 von Bor auf die Bereitung und die mineralische Zusammensetzung der Wei-
ne bei borarmen Weinbergen - Ann. Technol. Agricole 13, 19—29 (1964) - Stat.
Agron. Oenol.,, Toulouse

Die Aktivitdt der Hefe bei der Weingdrung wird weder durch borarmen noch durch bor-
reichen Most und auch nicht durch Zugabe von Ber zum Most beeinfluBt. Der Gehalt der
franzosischen Weine an Bor liegt im Mittel bei 0,58 mg/l und lbersteigt selten 1,08 mg/l.
Dieser Gehalt ist weit von der der Weinhefe schadlichen Konzentration von 35 mg B/l
entfernt. Eine Diungung mit Bor erhoht den Borgehalt von Pflanzen, Most und Wein.
Dadurch wird u. a. auch die Zusammensetzung der mineralischen Bestandteile des Wei-
nes z. B. von N, P, K, Ca, Mg, Na und Fe beeinfluBt. Bie Ursachen hierfiir werden mit gro-
Beren Ertridgen und geidnderten Reifeprozessen bei mit Bor gediingten Weinreben angege-
ben. H. Eschnauer (Ingelheim)

DELHAYE, R.: Les sujets porte-greffes - Rap. Stat. Prov. Rech. Sci. Agric. Vitic,, La
Hulpe 15, 9—14 (1963)

DscHAWAKJANZ, J. M.: Schnitt von Rebstocken nach der Methode von Risamat Musa-
muchamedew (russ.) - Sadowodstwo (Moskau) 102 (4), 58 (1964)

Dvornic, V. and N. Pomonaci: Consideraliens on grape vine varieties cultivated on

sands on the left bank of the Jiu river (rum.) - Gradina, Via si Livada 13 (1), 32—37
(1964)

EGGENBERGER, W., J. NAEF und M. Toth: Probleme und Anwendungsmoglichkeiten
der Griindiingung im Rebbau - Schweiz. Z. f. Obst- u. Weinbau 73, 222—228, 246—
251, 268—272 (1964)

In dieser Arbeit wird die groBe Bedeutung und der Wert der Griindiingung im Weinbau
herausgestellt. Die Griundiingung soll: Erosionsschidden, besonders am Steilhang, verhin-
dern; den Boden vor zu starker Sonneneinstrahlung schiitzen; die Struktur und die Ge-
sundheit des Bodens erhalten und verbessern; Mistersatz durch Zufuhr von Humusstoffen
sein und eventuell Bodenbearbeitung einsparen. — Die Griindiingung muf3 eine rasche
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und vollstdndige Bodenbedeckung ermoglichen und einen ansehnlichen Ertrag von we-
nigstens 2—3 kg Griinmasse je gm liefern. Auf keinen Fall darf die Pflanzendecke zur
Konkurrenz fur die Reben werden, weder durch zu hoch wachsende Pflanzen, noch durch
eine starke Beanspruchung des Wasser- und Né&dhrstoffhaushaltes zum Zeitpunkt des gro3-
ten Bedarfes der Weinstocke. Fiir die Griindlingung eignen sich nur Anlagen von wenig-
stens 160 cm Zeilenbreite und einer Mindesthohe von 70—80 cm. Es wird empfohlen, in Be-
stdnden unter 2 m Zeilenweite nur jede zweite Zeile zu besden und im néchsten Jahr ab-
zuwechseln. Dreijdhrige Versuche, in den Jahren 1960—1963, bei denen vielfach hohere or-
ganische Massen mit der Griindiingung in den Boden gebracht wurden als mit einer Stall-
mistgabe von 300 dz/ha, fiihrten zur Empfehlung von folgenden Pflanzen:
Sommergriindiingung (Aussaat Ende April): 1. Sommergerste; 2. Sommerwicke; 3. Sporgel;
4. Alexandrinerklee.

Herbstgriindiingung (Aussaat Ende Juli — Anfang August): 1. Gelbsenf; 2. Sommerraps;
3. Riibsen; 4. Platterbse ,Bodenfreund“; 5. Sporgel.

Friihjahrsgriindiingung (Aussaat im August spdtestens Anfang September): 1. Zottelwicke;
2, Inkarnatklee; 3. Gelbklee; 4. Ladina-WeiBiklee.

Es wird von den Verff. auf die Vor- und Nachteile der einzelnen Saatzeiten sowie der
verschiedenen Pflanzenarten hingewiesen und betont, da die Form der Griindiingung und
die Pflanzen den jeweiligen ortlichen Bedingungen entsprechend gewidhlt werden mis-
sen. Fir die Verhiltnisse in der Schweiz wird die Sommergriindiingung besonders emp-
fohlen. An Hand der Versuchsergebnisse werden Ratschlidge fiir die Aussaat, die Diingung
sowie die Einarbeitung der organischen Masse in den Boden gegeben. — Versuche uber die
Sickergeschwindigkeit von Wasser zeigten, daB3 das Eindringungsvermégen fiir Wasser in
den mit Griindiingung bestandenen und versorgten Parzellen gegeniliber unbewachsenen
Zeilen wesentlich verbessert wird. In diesem Zusammenhang wird von drei Versuchen be-
richtet, bei denen ein guter bis sehr guter Erosicnsschutz durch die Griindlingung zum
Ausdruck kam. Eine Arbeitskostenberechnung zeigt, da3 die Griindiingung etwas weniger
Arbeitsbedarf hat (14!/: Stunden fiir 15 a) als die Offenhaltung des Bodens (17!/: Stunden).
Dementsprechend standen Unkosten fiir die Griindiingung von 108,80 Fr. solchen von 111,75
Fr. bei Offenhaltung des Bodens gegeniiber. W. Schuster (GieBlien)

EnrscHEw, C.: Der Weinbau seit dem Bestehen der Volksrepublik Bulgarien (bulg.)
Lozarstvo i Vinarstvo 13 (2), 5—7 (1964)

FavLcsik, J.: Uber die Notwendigkeit moderner Rebanlagen im Matra-Gebiet (ung.)
Kertészet és Szolészet (Budapest) 13 (12), 18 (1964)

Fazinié, N.: und M. Drinkovi¢: EinfluB des Zuchtsystems und der Pflanzendichte auf
das Quantum und die Qualitit des Traubenertrages (jugosl.) - Agronomski Glasnik 14,
73—80 (1964)

Fazinié, N.: Wirkung der mineralischen Diingung auf Ertrag und Traubenqualitit
im Donaugebiet (jugosl.) - Agronomski Glasnik 13, 855—862 (1963)

FekeTE, S.: Uber einige Probleme bei der Erzeugung von Rebsetzlingen (tschech.)
Vinohrad (Bratislava) 2, 86—87 (1964)

FourLonNEAU, CH.: Protection du vignoble contre les gelées - Schutz der Reben vor
Frosteinwirkung - Vignes et Vins 126, 7—-32 (1964)

Der Berichterstatter versucht, in seinem umfangreichen und mit Abbildungen und Skizzen
reichlich dokumentierten Bericht einen vollstindigen Uberblick zu geben iiber den Stand
des Frostschutzes bei den Reben in Frankreich. Er basiert sich dabei hauptsdchlich auf
Rapporte der bioklimatischen Institute in Versailles und Montpellier und anderen (INRA).
Ein erstes Kapitel behandelt die Faktoren, welche einen Frost entstehen lassen: Strah-
lung, Erwdrmung und Abkiihlung, Einflu8 von Luft und Wind, von Boden und Mikro-
bodengestaltung und schlieBlich der Bodenbearbeitung und Bodenbedeckung. Diese Ab-
schnitte sind eine summarische Zusammenstellung bekannter Tatsachen und geben eine



392

gute Ubersicht. Frostvorhersage und -warnung betitelt sich ein weiterer Abschnitt, auf-
geteilt in die Faktoren Klima, Biologie der Pflanze, wobei hier die Probleme der Unter-
kiihlung der Pflanze in grofien Ziigen erkldart und auf die Messung der Pflanzentempera-
tur mit dem waagrecht gestellten Minimum-Alkoholthermometer ,Indice actinothermique“
eingetreten wird. Die Kkritischen Temperaturen flir das Gefrieren der Rebenorgane werden
wie folgt genannt:

Normaltemperatur Indice actinothermique
Knospen in der Wolle —1,1 —2,1
Reben in Vollbliite —0,6 —1,6
Reben mit kleinen Traubchen —0,6 —1,6

Das dritte Hauptkapitel behandelt die Methoden der Frostabwehr. Diese werden unter-
schieden in passive (z. B. Anderung der Bodengestaltung und Bepflanzung) und aktive
Abwehr (Deckmethoden, Lufttriibungen kinstlich, Heizung, Bewindung, Infrarotheizung,
Beregnung und Anwendung von Elektrizitdt), ferner in biologische Verfahren (Anderung
der Kulturtechnik, biochemische Behandlungen). Die aktiven Verfahren, vor allem die
Heizung und Bewindung sowie Kombinationen zwischen beiden, z. B. Warmluftféhn, wer-
den mit Vor- und Nachteilen kurz besprochen, chne wesentlich Neues zu bringen. Aus-
genommen vielleicht die Infrarotheizung mit Propangas, welche in Frankreich einen
Temperaturgewinn von 3—4* C ergeben habe, bei relativ billigne Betriebkosten von Fr.
15,— bis 40,— pro ha und Stunde. Deren Erstellungskosten belaufen sich heute allerdings
nicht nur auf Fr. 10 000,— wie angegeben, sondern auf Fr. 15 000,— bis 20 000,— pro ha. Die
gleiche Bemerkung gilt auch fiir die Erstellungskosten einer Beregnungsanlage. Die Wir-
kung dieser letzteren wird unseres Erachtens zu gilinstig beurteilt, zum mindesten fur
spidte Lagen. — Im zusammenfassenden Schlufkapitel stellt Verf. einige in Frankreich
willkiirlich gewihlte Zahlen tliber Anschaffung und Betriebskosten der verschiedenen
Methoden zusammen, wobei diese GroBen flir die Verhéltnisse in Deutschland und der
Schweiz zu tief angegeben sind. Die Arbeit gibt einer guten Uberblick iiber die heute lib-
lichen Abwehrmethoden gegen Friihjahrsfroste, ohne auf wesentliche Details einzutreten.

E. Peyer (Wadenswil)

FinFGeELD: Deutsche Weinlandschaften: Baden und seine Weine - Weinblatt 59, 794—

796

(1964)

Fiuri, J.: Erfahrungen mit der Bewisserung von Rebenanlagen (ung.) - Kertészet és
Szolészet (Budapest) 13 (11), 14—16 (1964)

Die Bewdsserungsversuche im ariden Klima des ungarischen Donau-Thei-Gebietes wur-
den in einem 4 Jahre alten Bestand mit folgenden vier Varianten in sechsfacher Wieder-
holung durchgefiihrt: 1-2-3malige Beregnung und Kontrolle unbewiéssert. Die Wassergabe
je Beregnung betrug 40 mm. Die erste Beregnung fand unmittelbar nach der Bliite (13.—
14. 6.); die zweite bei Erreichung von ErbsengroBe der Beeren am 2.—3. 7.; die dritte am
1.—2. 8. statt. Wahrend dieser Periode gab es nur ganz sparlich Regen, im Monat Juli z. B.
insgesamt nur 26,1 mm. Schon nach der ersten Beregnung zeigten die Reben der bewdés-
serten Parzellen 4—5 cm langere Triebe als die der unbewdsserten. Nach der zweiten Be-
regnung wuchs dieser Unterschied auf 12—15 cm an. Die Reben der Kontrollpflanzen stell-
ten ihr vegetatives Wachstum bereits vor der III. Beregnung ein, wiahrend die der beregne-
ten Teilstiicke weiterwuchsen, so daf3 sich ihr Vorsprung im Lingenwachstum auf 20—30 cm
vergrofB3erte. Trotzdem reiften die Triebe auf allen Parzellen etwa zur selben Zeit aus.
Bei der unbewdsserten Variante zeigte sich auch eine starke Vergilbung der Bldtter und
eine beginnende Schrumpfung der Beeren. Auch bei den nur einmal beregneten Parzellen
konnten diese Symptome in geringerem AusmafBle beobachtet werden. Im Krankheitsbe-
fall konnten keine Unterschiede festgestellt werden. Durch die Bewdé&dsserung wurde nicht
nur der Ertrag, sondern auch die Qualitdt der Trauben und des Mostes gesteigert, Zucker-
und Sduregehalt nahmen zu. Bei Tafel-Trauben wurde ein glinstigeres Zucker:Sdure-Ver-
hiltnis erreicht. Auch die Transport- und Lagerfdhigkeit konnte verbessert werden infol-
ge erhohter Rei- und Druckfestigkeit bzw. Elastizitdt der Beeren. Nur in der Farbe der
Trauben konnte kein Unterschied gefunden werden. — Versuche werden fortgesetzt.

G. Farkasdi (GieBen)

GeorclJEw, S.:Der EinfluB des Pfropfens auf die Qualitit und Quantitit des Ertrags

bei

der Sorte ,,Krasnyj Misket“ (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 13 (2), 8—11 (1964)
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Goropa, G.: La culture des cépages des raisinsde table dans la république populaire
roumaine (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 13 (1), 32—40 (1964)

GoOTz, G.: Deutsche Weinlandschaften: Wiirttemberg und seine Weine - Weinblatt 59,
796—1797 (1964)

GraF, J.: Neue Wege und Erkenntnissg in der Bodenbearbeitung im Weinbau - Dt.
Weinbau 19, 431—436 (1964)

Der reich bebilderte Aufsatz ist ein Erfahrungsbericht liber den Einsatz einer holldndi-
schen Umgrabemaschine (bei uns unter der Bezeichnung ,Spatenpflug®“ bekannt, d. Ref.)
im Wein-, Obst-, Garten- und Landbau der Landes-Kursstdtte Langenlois (Osterreich) aus
den Jahren 1959-63. Zahlreiche Zitate bekannter Bodenkundler verleihen ihm, trotz Feh-
lens jeglicher MeBwerte, betrichtliche Uberzeugungskraft. Ausgehend von einem entwick-
lungsgeschichtlichen Abri3 iiber die Bodenbearbeitungsgerdte im allgemeinen, wird die
Konstruktion und Arbeitsweise der Umgrabemaschine beschrieben unter ausfiihrlicher
Interpretation ihrer qualitativen Vorziige im Vergleich zu den herkdmmlichen Gerdten.
Der letzte Abschnitt umfaBt in fiinf Punkten Empfehlungen, wie und womit in Zukunft
die Bodenbearbeitung im Weinbau ausgefiihrt werden sollte. — Der Verf. ist davon liber-
zeugt, daf mit dem Erscheinen der Umgrabemaschine auf dem Markt ein wesentlicher
Schritt in der Entwicklung der Landtechnik vollzogen worden sei.

O. Nord (Bad Kreuznach)

Grecu, V. I.: Old sawdust used for grape vine forcing ensures good results (rum.)-
Gradina, Via si Livada 13 (3), 61—64 (1964)

GRNCAREVIC, M.: Drying times of treated grapes - Ann. Rep. Horticult. Res. Stat., Mer-
bein, 21—23 (1963)

Gromakowski], K. F.: Die Zahl der angehenden Pfropfreiser kann erhoht werden
(russ.) - Sadowodstwo (Moskau) 102 (3), 42—43 (1964)

Grosser, H.-U.: Sind unsere Erziehungsmafinahmen rationell und richtig fiir die Er-
zeugung von Qualitiit - Dt. Weinbau 19, 628—632 (1964)

HARLE, A.: Metheden vnd Umfang der Frostabwehr im Weinbau in der Bundesrepu-
blik Deutschland - Nachr.-bl. dt. Pflanzenschutzd. (Braunschweig) 16, 57—58 (1964)
Biol. Bd.-Anst., Berlin

Die Frostabwehr im Weinbau stiitzt sich im wesentlichen auf die Beregnung, Geldndehei-
zung und Lufttriibung. Der Verf. gibt einen kurzen Uberblick iiber die Handhabung, den
Kostenaufwand und den Nutzeffekt dieser MaBnahmen. In einer Tabelle werden Erhe-
bungen iiber den Umfang der Frostschutzanlagen in den weinbautreibenden Lindern der
Bundesrepublik Deutschland mitgeteilt. Hieraus geht hervor, daB in Rheinland-Pfalz
3067 ha, in Baden-Wiirttemberg 1386 ha und in Bayern 236 ha ertragsfdhiger Rebflache
durch Frostabwehrmafnahmen geschiitzt werden konnen; dies entspricht insgesamt 7,2%
der ertragsfdhigen Rebfldche der Bundesrepublik. Der Anteil der durch Geldndeheizung
geschiitzten Fldche belduft sich auf 51%, derjenige der Beregnung auf 14%.

W. Schenk (Geisenheim)

Harmon, F. N. and J. H. WeINBERGER: Bench grafting trials with Thompson Seedless
grape on various rootstocks - Veredelungsversuche mit Thompson Seedless auf ver-
schiedene Unterlagssorten - Proc. Amer. Soc. Hortic. Sci. 83, 379—383 (1963) - Crops
Res. Div., Agric. Res. Service, U. S. Dept. Agricult., Fresno

Im 3jdhrigen Mittel wurden die besten Verwachsungsergebnisse von Thompson Seedless
mit den Unterlagssorten Solonis >< Othello 1613, Dogridge und einigen Sdmlingen erzielt,
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wenn die Propfung — Hand- und Maschinenveredelung — erst zu Ende der winterlichen
Wachstumsruhe (Februar) erfolgt. Ein Vortreiben erwies sich als nicht notwendig, sofern
die Pfropfreben sofort in ein Gewiachshaus ausgepflanzt werden (Temperaturbedingungen
nicht angegeben, Ref.) und die Veredlungsstelle mit Sand bedeckt wird. Arbeitstechnisch
giinstiger — weil die Entfernung der Edelreiswurzeln entfdllt — erwies sich das Vortrei-
ben bei etwa 27° C (3 Wochen), in gut durchliifteten Polyédthylenbeuteln, danach gegebenen-
falls ein Aufbewahren bei etwa 1° C (4 Wochen) und ein Paraffinieren der Veredlung vor
dem Auspflanzen. Die Ausschulergebnisse lagen aui diese Weise zwischen 80 und 100%o.
G. Alleweldt (Geilweilerhof)

HarTMANN, G.: Der chilenische Weinhau Dt. Wein-Ztg. 100, 511—512 (1964) - Destil-
lateur-Fachsch., Berlin-Lichterfelde

HaveLxa, B.: Ergebnisse eines Diingungsversuches mit Handelsdiingemitteln bei der
Weinrebe (tschech. m. dt. u. russ. Zus.) - Sbornik Vysoké Skoly Zemed. Brno 253—259
(1963) - Inst. f. Agrochem. u. analyt. Chem., Hochsch. f. Bodenkultur, Brao

Die Kali- und Phosphorsaurediingung wurde in den ersten zwei Jahren nach dem Aus-
pflanzen der Sorte Sylvaner, gepfropft auf Kober 5 BB, in Betonbehilter vorgenommen.
Als MaB fiir die Diingerwirkung wurde die Gewichtszunahme der Rebe gewdahlt. Die be-
sten Resultate ergaben Superphosphat, Reformkali und Ammoniumnitrat. Die Sulfatform
der Kalidiinger erwies sich als sehr giinstig, ebenso das Reformkali, welches Magnesium
enthalt. Depressive Wirkungen traten schon im 1. Wachstumsjahr nach Anwendung von
Ostrauer Salpeter auf. — Als Mangel muf3l man die Tatsache werten, dal nur die ersten
zwei Jahre, in denen die Wurzelbildung von Kober 5 BB nur langsam ablduft, analysiert
wurden. Einen Beweis dafiir bilden die Werte der Kontrollparzellen, welche nur minimale
Schwankungen gegeniiber den gediingten Parzellen aufweisen (z. B. im Trockensubstanz-
ertrag). Die Resultate dieser Arbeit sind deshalb nur als informativ und wenig gesichert
zu beurteilen. J. Blaha (Brno)

HiLLEeranD, W.: Liegen wir an der Nahe mit unseren Rebsorten richtig? - Weinberg
u. Keller 11, 347—354 (1964) - Ld.-Lehr- u. Vers.-Anst. . Wein-, Gartenbau u. Land-
wirtsch., Bad Kreuznach

HiiBNER, R.: Einbiringen von Kompost in die Rebgassen am Hang - Dt. Weinbau 19,
343—349 (1964) - MPI f. Landarbeit u. Landtechnik, Bad Kreuznach

Der Forschungsbericht — um einen solchen handelt es sich — stellt zur Hauptsache einen
arbeitswirtschaftlichen Vergleich iiber den Zeitbedarf iiblicher Arbeitsverfahren zum Ein-
bringen von Kompost in Hanglagen dar. Die in einer Tabelle zusammengestellten Arbeits-
bedarfswerte wurden iliberwiegend nach der Kreuznacher Zeitstudienmethode und, bis
auf die Hangneigungen, der Vergleichbarkeit wegen auf die Gegebenheiten einer bestimm-
ten Parzelle unter Fortlassen von Erholungs- und Verlustzeiten — soweit sie nicht in
Form von Wartezeiten verfahrenstechnisch bedingt sind — berechnet. Dies scheint min-
destens bei Pferdeanspannung etwas bedenklich zu sein. Ferner ist bei der Beurteilung
der Zeitwerte fiir die untersuchten 16 Verfahren bzw. Varianten das unterschiedliche Fas-
sungsvermogen von Schlitten und Karren zu beriicksichtigen, das sich auf den Arbeits-
hedarf auswirkt. Interessant erscheinen die Ergebnisse der Versuche, den Kompost nach
dem Schleuderprinzip auszubringen. Auf Grund der starken Entmischung und der ver-
haltnismaBig geringen Wurfweite sind sie negativ zu werten, so daB dieser Weg der Aus-
bringung grundsatzlich nicht gangbar sein diirfte. O. Nord (Bad Kreuznach)

KaTarjaN, T. G.: Rebsorte und Qualitit des Ertrages (russ.) - Verl. Krim, Simfero-
pol, 38 S. (1963) - Allruss. Wiss. Forschg.-Inst. f. Onol. u. Weinbau ,,Magaratsch®, Jalta

Es wurde der Einflu3 dkologischer Bedingungen auf die Zuckereinlagerung in den Beeren
durchgefiihrt. Die Geschwindigketi dieses Prozesses ist mehr von den Temperaturschwan-
kungen, der Atmungsintensitat, der Boden- und Luftfeuchtigkeit und weit weniger voa
den mittleren Tagestemperaturen abhidngig. Die Zuckeranhdufung dauert bei den friih-
reifen Sorten langer als bei den spatreifen, bei denen der Vorgang aber intensiver ab-
lauft. — Nach dem Grad der Okologischen Anpassungsfdhigkeit werden auf der Krim 2
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Sortengruppen unterschieden: Sorten, die auch bei weniger glinstigen Bedingungen gute
Qualitdten liefern, wie Aligote, Riesling, Saperavi, Rkaziteli und solche, die hohe Bo-
den- und Klimabedingungen beanspruchen, wie Pinot, Muskatsorten, Aleatiko. — Auf
Grund eingehender ampelographischer Untersuchungen wurden flir den Anbau 38 Sor-
ten ausgewadhlt, einschlieBlich der neuen, vom Institut ,Magaratsch* geziichteten Sorten.
M. Milosavljevic (Belgrad)

KaTterov, K., P. Kourtev, S. NENov, Y. ATanassov, B. RanceLov et K. Nesev: Caracté-
ristigque agrobiologique des cépages exotiques a raisins de cuve cultivés en Bulgarie,
en comparaison avec les cépages indigenes gros producteurs de raisins de cuve (bulg.
m. franz. u. russ. Zus.) - Gradinarska i Lozarska Nauka (Sofia) 1 (4), 93—101 (1964)
Inst. Viticult. Oenol., Pleven

KosLE: Deutsche Weinlandschaften: Mosel-Saar-Ruwer und seine Weine - Weinblatt
59, 782—783 (1964}

KoLEDa, I.: Wirtschaftliche Aufzucht von Samenkeimlingen mit beschleunigter Er-
tragsfiahigkeit (ung.) - Kertészet és Szadlészet (Budapest) 13 (14), 18 (1964)

Kozma, P.: Die Wirkung der Belastung auf die vegetativen Organe, auf den Ertrag
und auf das Regeneratiensvermogen nach Spitfrosten bei verschiedenen Rebsorten
(ung. m. franz. u. russ. Zus.) - Ann. Acad. Horti- et Viticult. (Budapest) 27, 85—117
(1963) - Kertész. és Szolesz. Foisk. Szolotermesztési Tanszéke, Budapest

Die Auswirkung der Stockbelastung (Augenzahl) wurde zwischen 1950 und 1952 bei den
Sorten Mézesfehér, Ezerjo, Furmint, Zirfandel, Kadarka, Welschrizling und Roter Traminer
untersucht. Die Schnittarten waren: Kahlschnitt, kurzer Zapfenschnitt, langer Zapfen-
schnitt, kurzer und langer Fruchtbogenschnitt. Im Friithjahr von 1952 hatte ein Spéatfrost
(Advektivfrost) die bereits 60—80 cm langen Triebe in den Triebspitzen, Bldtter und Blu-
tenknospen schwer beschadigt. Die Anzahl der Augen, der fruchtbaren und unfruchtbaren
Triebe, der Gescheine, sowie verschiedene %-Werte {iber Austreiben, Gescheinzahl usw.
bei verschiedenen Sorten und Schnittarten sind in umfangreichen Tabellen zusammenge-
faBt (ohne statistische Auswertung). Verf. stellt fest, daB sich die Anzahl der Triebe bei
erhohter Belastung erhoht, obwohl der Augenaustrieb bei den pontica-Sorten mit 25—
33%0, bei den occidentalen Sorten mit 65—85" geringer wurde. Gleichzeitig verringert sich
auch die Zahl der Geiztriebe. — Als Erfolg der hoheren Belastung wurde die durchschnitt-
liche Gesamtldnge der Haupttriebe bei einigen Sorten grofBer (Zirfandel, Roter Traminer,
Mézesfehér), bei anderen aber Kkleiner (Kadarka, Furmint). Der Durchmesser der Trieb-
achse verminderte sich stufenweise, die Blattfldche proportional (25—35%) mit der Be-
lastung. Die mittelméaBig belasteten Stocke (langer Zapfenschnitt) produzierten die mei-
sten einjahrigen Ruten. Verf. flihrt einen neuen Begriff ein, der das Verhaéltnis zwischen
dem Gewicht der auf dem Fruchtbogen gewachsenen Triebe und dem Gewicht der aus-
gebrochenen Fruchtbogen selbst bezeichnet und 2ls ,Index der Rutenproduktion der
Fruchtbogen“ genannt wird. Wenn dieser Index kleiner wird, kann der Stock weniger be-
lastet werden und umgekehrt. — Die Regeneration war nach dem Spétfrost bei den ver-
schiedenen Sorten und Schnittarten unterschiedlich. Den groB3ten Ertrag brachten der Rei-
he nach: Ezerjo (119 g/ha), Mézesfehér und Zirfandel (154,4 bzw. 57,8 q/ha); den Kkleinsten
hingegen Welschrizling, Kadarka und Furmint. Die schwersten Schidden erlitten die am
meisten belasteten Stocke (langer Fruchtbogenschnitt). Die neu ausschlagenden Triebe wa-
ren bei dem Kahlschnitt die fruchtbarsten, beim kurzen bzw. langen Zapfenschnitt waren
weniger Inflorescenzen zu beobachten. — Die Ertragserhohung bis 102—136 g/ha beeinflufite
den Zuckergehalt des Mostes nicht wesentlich, besonders wenn sich auch die Laubfldche
nicht wesentlich verringerte und die Witterung glinstig war. Die Versuche geben zu den
Anbauwerten der verschiedenen Sorten Anhaltspunkte, die vor allem fiir die ungarischen
reblaus-immunen Sandbdden von Bedeutung sind. J. Eifert (Balatonboglar)

KRAEMER, A.: Deutsche Weinlandschaften: Franken - Land und Wein - Weinblatt 59,
803—804 (1964)
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Laron, J., P. CouiLLaup, F. Gay BELLILE et R. ALLEGUEDE: Les nouveaux modes de con-
duite dans les vignobles a vins blancs du Sud-Ouest - Die neuen Rebenerziehungs-
arten in den WeiBweinrebanlagen des Slid-Westens - Bull. Techn. Inform. Ing. Serv.
Agric. 182, 441—476 (1963)

Wiahrend die hohe Erziehungsart bisher ohne besonderes Interesse war, hat sie in jung-
ster Zeit im Silid-Westen an Bedeutung gewonnen. Dabei stehen arbeitswirtschaftliche
Uberlegungen im Vordergrund: Senkung der Gestehungskosten, Verringerung der Hanw-
arbeit, Vermeidung der Frostgefahr, Verbesserung der Bodenverhiltnisse bei struktur-
kranken Boden durch Griundiingung. Die Zeilenbreite betrdgt etwa 2,80 m, die Anzahl der
Stocke je ha belduft sich auf 3000. Die Anlagekosten liegen niedriger, ebenfalls die Be-
bauungskosten. Die Arbeitszeiten fiir die Handarbeit verringern sich um 30—40% = 5—8%
der Gesamtkosten, wihrend der Zugkraftebedarf um 5—10% ansteigt. Fur kleinere Betrie-
be (unter 7 ha Rebfldche) wird die Maschinenbelastung zu hoch, die bei Umstellung auf
diese Erziehungsart eintreten wiirde. Neben der Verklirzung der Arbeitszeiten fir die
Handarbeiten wird flir dieselben eine bessere Verteilung erreicht; daher sind weniger
stiandige und auch Saisonarbeitskrafte erforderlich. Darliber hinaus sind einige Arbeits-
gange erleichtert, so die Ausbringung des Diingers, die Bodenbearbeitung, der Rebschnitt,
die Schédlingsbekdmpfung, die Laubarbeit und die Lese. — Bei den weilen Rebsorten im
Sud-Westen zeigen die Versuchsergebnisse, daB die Hoch- und die Weitraumerziehung
sich nicht nachteilig auf die Qualitdt auswirken, besonders da es moglich ist, die Lese
hinauszuschieben, um entsprechende Mostgewichte zu erreichen, wenn der Behang nicht
allzu stark ist. Es ist auch bekannt, daB die Lese zuweilen etwas vorgezogen wird, um et-
was mehr Sidure zu haben. Die Frage ist fur die Likor- und Rotweine noch entsprechend
zu untersuchen. So haben die ersten Versuche beim Pinot in Burgund gezeigt, daB bei
der Hocherziehung die Sdure immer hdher lag und die Farbkraft intensiver war, wodurch
eine vollstidndige Verdanderung des Weintyps denkbar widre. Um die bestmoégliche Quali-
tat zu erreichen, werden folgende Vorschldage gemacht: Ein allzu weiter Standraum ist
zu vermeiden. Bei einem Reihenabstand von 3 m kann die Wuchskraft und das Volumen
der Stocke so gedrosselt werden, daB3 eine bessere Belichtung der Bldtter und Trauben ge-
geben ist. Zur Arbeitserleichterung sollte man einen zu hohen Stamm vermeiden, um
auBerdem von den glinstigen Temperaturverhiltnissen in Bodenndhe zu profitieren. Des
weiteren soll ein allzu starker Anschnitt vermieden werden. Bei sehr gutem Austrieb und
Traubenansatz kann der Behang durch Ausbrechen verringert werden. In flachgriindigen,
armen Bodden wird von Weitraumerziehung abgeraten, da die Entwicklung der Reben
dort zu groBen Schwierigkeiten begegnet und leicht Mangelerscheinungen auftreten, was
bei einem geringen Stockbesatz je ha besonders nachteilig ist. Bei der Entscheidung liber
die Pflanzweiten soll man eine moglichst groBe Dichte an Rebstdocken anstreben, wobei
aber den arbeitswirtschaftlichen Erfordernissen weitgehend Rechnung zu tragen ist, ins-
besondere den Arbeitsbreiten der Maschinen. 2,80 m werden als Mindestreihenabstand an-
gesehen, wenn man die Kulturerleichterungen voll ausschopfen will. Es gibt auch Zwi-
schenlosungen bis 2 m herunter. Diese Arbeitsbreite wird bei einem Durchgang gut er-
reicht. Bei der Auswahl der Unterlagensorte mufl man berilicksichtigen, daB die Stocke
einer erhohten Belastung ausgesetzt werden. In jedem Fall ist aber nur die gleiche Augen-

zahl je ha zu belassen wie bei der altherkdmmlichen Erziehung. — Besonders interessant
ist diese Erziehungsart fiir Gemischtbetriebe. Fiir die ndrdlichen Gebiete scheint diese Er-
ziehung aus qualitativen Erwdgungen nicht angebracht. K. H. Faas (Trier)

LEcLisg, M.: Evolution de la viticulture et de I'oenclogie bourguignonnes - Rev. Vin
France 199, 11—14 (19€4) Stat. Oenol., Beaune

Levapoux, L.: Critéres de qualité des raisins de table - rapport francais « Bull. O. 1.
V. 37, 691—706 (1964)

Lietava, M.: Resultate der Testversuche mit Herbiziden in Weirgirten (tschech.)
Vinohrad (Bratislava) 2, 92—93 (1964) - Weinbauforschungsinst., Bratislava
Die Wirksamkeit der Herbizide Simazin, Atrazin, Zeazin und Zeapur wurden gepriift und
der Unkrautbesatz 12—14 Wochen nach der Anwendung festgestellt. Atrazin und Dalapon
(7,5 kg/ha) haben nur einige Unkrautsorten vernichtet; die Mehrzahl regenerierte nach
einer zeitweiligen Deformation volistdndig. Nekrosen auf den Rebblidttern wurden haufig
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hervorgerufen. Die Friihjahrsapplikation der Herbizide zeitigte in allen Fillen weniger
befriedigende Ergebnisse. Die besten Resultate wurden mit Simazin (10 kg/ha) bei der
Friithjahrs- und Herbstapplikation erzielt. J. Blaha (Brno)

Lirov, D. T.: Résultats du greffage du cépage Kardinal su les portegreffes rayoné
chez nous (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 13 (1), 12—14 (1964)

Macrisso, U.: Influence de l'irrigation sur le cépage Gamza cultivé en sols gris for-
estiers (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 13 (3), 32—40 (1964)

Mierswa: Deutsche Weinlandschaften: der Rheingau, der Weingau! - Weinblatt 59,
789—790 (1964)

NEeDELTCHEvV, N.: Critéres de qualité des raisins de table - rapport bulgare - Bull. O.
I. V. 37, 681—684 (1964)

NEeGruL, A. M.: Uber die Entwicklung des Anbaus von Tafeltrauben (russ.) - Wino-
delje i Winograd. 2, 38—45 (1964)

NeLson, K. E., G. A. Baker and J. P. Gentry: Relation of decay and bleaching injury
of table grapes to storage air velocity and relative humidity and to sulfur dioxide
treatment before and during storage - Amer. J. Enol. Viticult. 15, 93—102 (1964)
Dept. Agricult. Eng., Univ. of Calif., Davis

Ormo, H. P.: A check list of grape varieties grown in California - Amer. J. Enol.
Viticult. 15, 103—105 (1964) - Dept. Viticult. Enol., Univ. of Calif., Davis

PacHEco, S. F.: Tafeltrauben in La Mancha (span.) - Semana Vitivinic. (Valencia) 19,
2289—2297 (1964)

Pantié, Z.: Uber die Moglichkeit der Nutzung unfruchtbarer Triebe zur Fruchtge-
winnung bei Italienischem Riesling und Roter Slankamenka (jugosl.) - Savremena
Poljoprivreda 12, 214—218 (1964)

PavLov, N.: Sur la question de la taille du cépage Rcatsiteli (bulg.) - Lozarstvo i Vi-
narstvo 13 (3), 17—21 (1964)

PerMEZEL, N. C.: Drying vine fruits in Australia - World Crops 16 (2), 22—26 (1964)

PEYER, E. und P. Zwicky: Nutzbringendere Verwertung des Rebholzes - Schweiz. Z.
f. Obst- u. Weinbau 73, 111—117 (1964) - Eidg. Vers.-Anst., Wadenswil

Wenn das Rebholz nicht im Weinberg zerkleinert werden kann, sei es durch ein am Trak-
tor angebautes Zerkleinerungsgeridt oder einen Gebldsehiacksler, um es dann gleich mit
den Bodenbearbeitungsgerdaten leicht unterzuarbeiten, dann soll das Rebholz nach der
Zerkleinerung mit den anfallenden gebrannten Traubentrestern verkompostiert werden.
Eine gute Zerkleinerung wurde mit der ,Kompofix“-Maschine erreicht. Nach Mdglichkeit
soll das frische Holz zerkleinert werden, da es sich leichter zerschlagen 148t und noch
mehr Wasser enthilt. Die Traubentrester werden gleichmaBig unter das Holz gemischt, um
eine gute Umsetzung zu bekommen. Um die Rotte zu beschleunigen, haben sich Zusatz-
mittel wie Mist, Stroh, Humus, Torf und Abfille vom Hof gut bewiahrt, da sie auch fiir
einen guten Feuchtigkeitsgrad sorgen. Als Stickstofflieferant kommen Mist, Giille, Harn-
stoff oder Kalkstickstoff in Frage. Um ein Austrocknen zu vermeiden, werden die Mie-
ten mit Erde abgedeckt. An Hand von graphischen Darstellungen wird der Verlauf der
Temperatur und deren Beeinflussung durch PflegemaBinahmen und Witterungseinfliisse in
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1 m Tiefe der Komposthaufen dargestellt. Wenn das Gemenge richtig aufgeschichtet wird,
ist der Temperaturverlauf ganz regelmédBig. Durch zeitgerechtes Umarbeiten und Waéssern
wird eine rasche und gleichméBige Rotte erreicht, so daB schon nach einem halben Jahr
ein gutes Material zur Bodenverbesserung zur Verfligung steht. K. H. Faas (Trier)

Prarr, F.: Neue Wege zur Rationalisierung der Traubenernte - Dt. Weinztg. 100, 555
-—557 (1964) - Ld.-Lehr. u. Vers.-Anst. f. Wein- u. Gartenbau, Oppenheim a. Rh.

PLa1z, R.: Probleme der Humusversorgung im Weinbau . Dt. Weinbau 19, 162—194
(1964)

Riickgangserscheinungen in den Weinbergen kdénnen verschiedenste Ursachen haben, wie
z. B. unzureichende oder unharmonische Diingung, falscher Anschnitt, schlechte Affinitat
oder Adaption der Pfropfreben, unsachgeméidfie Bodenpflege usw. In vielen Fé&llen ist der
Boden in seinen physikalischen und chemischen Eigenschaften als Standort der Kultur-
pflanzen unglinstig. Voraussetzung filir seine Fruchtbarkeit ist meistens der Humusgehalt,
der oft unterschédtzt wird. — Viehlose, stallmistarme Betriebe haben mit der Strohdiin-
gung einen guten Humusersatz erreicht. Bei 40—50 dz Stroh/ha empfiehlt sich eine zuséatz-
liche Stickstoffdiingung von 3—5 kg Kalkstickstoff/dz Stroh, um eine Festlegung des Bo-
denstickstoffs durch Bodenorganismen zu vermeiden. Grof3e Vorteile bringt auch die Stroh-
Griindiingung und erhélt die Bodengare. Durch das Gipfellaub und das gehé&ckselte Reb-
holz kommen ebenfalls beachtliche Humusmengen in den Boden. Allerdings sollte die
Frage der ,Hemmstoffe“ bei der Rebholzverrottung noch geklart werden. — Kompost als
wirtschaftseigene und Torf als wirtschaftsfremde Humusquellen haben ihre bodenverbes-
sernde Wirkung bereits unter Beweis gestellt. Auch organische Handelsdlinger mit z. T.
hohem Naé&hrstoffgehalt werden in der Praxis zur Deckung des Humusbedarfes mit Er-
folg eingesetzt. Th. Becker (Deidesheim)

PLETTENBERG, E. von: Die Nahe und ihre Weine - Dt. Weinbau 19, 611—617 (1964)

QuiLLoN, P. J.: La place de I'’élément bore en fertilisation minérale - Rev. Agricole
France 31, 16—17 (1964)

RADLER, F.: Color changes in dried sultanas - Ann. Rep. Horticult. Res. Stat.,, Mer-
bein, 20—21 (1963)

RanceLov, B.: Uberpriifung einiger Schnittmethoden bei der Sorte Pinot noir (bulg.
m. franz. Zus.) - Gradinarska i Lozarska Nauka 1 (2), 101—107 (1964) - Inst. Rech.
Agricole, Karnobat

Bei der Sorte Pinot noir wurden in 3jdhrigen Untersuchungen verschiedene Schnittme-
thoden (nach Guyot) angewandt: mit einem Bogen (24 Knospen), mit zwei Bégen (30, 36 und
42 Knospen), mit vier Bogen (64 Knospen). — Den hochsten Sduregehalt mit 9% ergab die
Variante mit 42 Knospen/Rebe, widhrend die Variante mit 24 Knospen/Stock den hdéchsten
Zuckergehalt mit 24,1% aufwies. Die gréBte Anzahl treibender Knospen und der grofBte
Zuwachs einjdhriger Triebe wurde bei der Variante mit 24 Knospen festgestellt, widhrend
das hochste Durchschnittsgewicht der Trauben bei den Stocken mit ldngeren Bodgen er-
zielt wurde. M. Milosavljevic (Belgrad)

REicuarDT, A.: Miflerfelge bei der Rebenveredlung durch mangelhafte Kallusbildung -
Rebe u. Wein 17, 160—162 (1964) - Bayer. Ld.-Anst. . Wein-, Obst- u. Gartenbau,
Wiirzburg

ScHNELLE, F.: Frostschutz im Pflanzenbau. Die meteorologischen und biologischen
Grundlagen der Frostschadensverhiitung - BLV Verlag, Miinchen, 488 S. (1963)
Das jahrliche Auftreten von Friith- und Spéatfrosten flihrt zu beachtlichen Ertragsausfil-

len, insbesondere im Obst- und Weinbau, weshalb die Klimakartierung einerseits und die
Moglichkeiten einer sicheren Frostprognose andererseits zu den wichtigsten Anliegen der
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Landwirtschaft zu zdhlen sind. Die wissenschaftlichen Grundlagen beider Fragen nehmen
in der vorliegenden Monographie — die Mitwirkung mehrerer Fachmeteorologen sei be-
sonders hervorgehoben — einen breiten Raum ein. Die Vielzahl der klimabedingenden
Faktoren macht es verstdndlich, wenn z. B. auch heute noch eine Frostprognose in be-
sonderen Fallen nur bedingt moéglich ist. — Neben der Bedeutung meteorogener Kompo-
nenten wird im II. Abschnitt das physiologische Verhalten und die Frostresistenz der
Pflanzen behandelt, wobei vornehmlich auf die Vorstellungen von UcrrricH und LEevitt
zurlickgegriffen wurde. Auf diese Weise vermittelt das Buch, welches als einschlédgiges
Standardwerk bezeichnet werden kann, eine sehr interessante und theoretisch-wissen-
schaftliche Gesamtschau vom Auftreten und von der Wirkung des Frostes auf landwirt-
schaftliche Kulturen — der Weinbau wird dabei sehr eingehend beriicksichtigt. Im Ge-
gensatz zum Titel des Werkes fanden praktische Mafinahmen des Frostschutzes und die
hierzu entwickelten Geridte eine nur geringe Berlicksichtigung. Es sei abschlieBend noch
hervorgehoben, dal das Buch vorziiglich ausgestattet ist und sich in erster Linie an den
wissenschaftlich tdtigen Agrarmeteorologen und Landwirt richtet.

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Scumip, G.: Die Zukunft des ostschweizerischen Weinbaues Schweiz. Z. f. Obst- u.
Weinbau 73, 463—466 (1964)

ScuwarpracH, E.: Erfahrungen und Ergebnisse von Standweite- und Erziehungsver-
suchen - Rebe und Wein 17, 68—71, 92—94 (1964)

Fiir den Steilh an g empfiehlt Verf. eine Mindestreihenentfernung von 1,40 m bis max.
1,50 m zur Bearbeitung im Seilzug. Wichtiger sind die Stockentfernungen, iliber die keine
eindeutigen Angaben vorliegen; die Quadratpflanzung (gleiche Stock- wie Reihenentfer-
nung) wird bei einer Augenzahl von 8—10/qm empfohlen. Von verschiedenen GrofBversu-
chen sind die mehrjahrigen Ergebnisse zur Erhédrtung dieser Empfehlungen tabellarisch
aufgefiihrt. — Weitraumpflanzungen eignen sich allein flir Flachlagen; sie er-
geben dort eine 30—40%ige Einsparung im Gesamtarbeitsaufwand bei gleichen Ertrédgen
und Qualitat, aber vermehrtem Maschineneinsatz. Als Sorten filir dieses Kultursystem
sind fir Franken nur Miiller-Thurgau und Perle aufgefiihrt (Flachlagen). Die Reihen-
entfernung gibt der Verf. mit mindestens 3 m an (Direktzug mit Traktor), fir Anlagen
ohne Quertrager mit 2,00—2,40. Die Kulturart wird genauer beschrieben. Zur Deckung der
Arbeitskosten brauche es in einer Normalanlage 12 hl, in einer Weitraumkultur dagegen
nur 7 hl Wein. Dieser Grund sei ausschlaggebend, dafl die Weitkultur mehr gefdrdert
werden sollte. In Tabellen sind auch hier Vergleichsergebnisse mit verschiedenen Stand-
weiten zahlenmagig aufgefiihrt. E. Peyer (Wadenswil)

SERPUCHOWITINA, K. und R. KusNnezowa: Verwendung von Diingemitteln in den Wein-
bergen (russ.) - Selsk. Proisw. Sew. Kawkasa i ZCHO (Krasnodar) 4, 38 (1964)

SiEvers, E.: Uber die Bodenverbesserung mit zerkleinertem Rebhelz - Wein-Wiss. 19,
149—158 (1964)

Lehmige Sand- und LoBbdden wurden mit zerkleinertem Schnittholz vermischt und in
6-1-MitscherlichgefdaBe gefiillt. Die Wasserversorgung der Boden wurde auf 40 bzw. 70%
der max. Wasserkapazitdt (WK) des Bodens gehalten. — Die erhaltenen Ergebnisse er-
streckten sich auf die mittleren Luftvolumen und Wasserkapazitdten der Bdden. Auch
wurden Diingungsstufen mit und ohne NPK vorgesehen und in die Problemstellung auf-
genommen. Nach Verf. hat die Dilingung keinen Einflufl auf die physikalischen Boden-
eigenschaften, da die Luftvolumina und auch die WK sich nicht veranderten. (Ref.: Verf.
begrenzt den Begriff ,physikalische Bodeneigenschaften“ sehr eng und hat alle weiteren
wichtigen Komponenten wie z. B. Plastizitdt, Untergliederung in PorengréBen, Struktur-
formen vollkommen libergangen. Aufierdem hat sich Verf. ungeeignete Bdden fiir die Ver-
suchsfrage gewdhlt. Die ermittelten Luftvol.-% der Boden liegen in einer Hohe, die fur
die Praxis sehr fraglich erscheint, wenn man weiterhin berlicksichtigt, da ja der Bo-
den neben den Luftgehalten auch noch einige Wassergehaltsprozente aufweisen muf3. Wie
hoch wiare dann wohl das Bodenvolumen, wenn das Luftvolumen in Darst. 1 schon ca.
65% betragt? Auch wirkt es befremdend, wenn die Bezeichnunng LéBboden als Bodenart
angesehen wird). W. Hannemann (Speyer)
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Sriwka, M.: Deutsche Weinlandschaften: der Moselwein - eine klassische Spezialitit
in internationalen Miirkten - Weinblatt 59, 784—786 (1964)

SoLpaTowa, R. J.: Anbau von Reben fiir die Erziehung von Pfropfrassen (russ.) - Sa-
dowodstwo (Moskau) 2, 38—39 (1964)

STALDER, L.: Die chewmische Unkrautbekimpfung im vergrasten Rebberg - Schweiz.
Z. f. Obst- u. Weinbau 73, 316—318 (1964) - Eidg. Vers.-Anst., Wadenswil

Twarascuwirl, K. G.: Das Paraffinieren der Pfropfrebe (russ.) - Sadowodstwo (Mos-
kau) 102 (4), 36 (1964}

UnL, H.: Die Blattdiingung mit Spezial-Volldiingern - Dt. Wein-Ztg. 100, 322—324
(1964)

UnL, H.: Die Blattdiingung unserer Kulturpflanzen unter besonderer Beriicksichti-

gung von Spezial- Volldiingern - Rebe u. Wein 17, 97—98 (1964)
Pflanzen konnen nicht nur Wasser, sondern auch geldste Salze liber ihre Blitter aufneh-
men. Der Umfang der Aufnahme ist von verschiedenen Faktoren abhéngig; eine Reihe
derselben wird aufgefiihrt. Verf. geht dann kurz auf die bei den verschiedenen landwirt-
schaftlichen Kulturpflanzen zur Blattdlingung empfohlenen Konzentrationen und Diinge-
mittel ein und gibt die Kosten fiir 100 1 Spritzbrithe an. — In 2 mehrjdhrigen Versuchen der
Landes-Lehr- und Versuchsanstalt Trier wurden bei Reben Ertragssteigerungen zwischen
7,3% und 18% erzielt, im Mittel 13% (luiber die statistische Sicherung der Ergebnisse wird
nichts ausgesagt; der Ref.). Neben der Ertragssteigerung, welche in extremen Fillen bis zu
30% betragen soll, werden eine Reihe anderer positiver Auswirkungen erwidhnt. Abschlie-
fend wird lUber den Wirkungsmechanismus diskutiert und auf die giinstigen Erfahrungen
mit der Blattdiingung in Siideuropa und Amerika hingewiesen. Demnach sind die Ertrags-
steigerungen da besonders hoch, wo ofters Trockenperioden auftreten. O. Siegel (Speyer)

VAco, P.: Kurze Darstellung des Weinbaues und der Weinkunde (ung.) - Borgazda-
sag (Budapest) 12, 45—52 (1964)

VipaL, J. P.: Contribution a I’étude de I’alimentation de vignes hautes et de vignes
basses dans I’Aude - Rapport Soc. Coop. Rech. Expt. Agricoles, Perpignan 29—32
(1963)

VipaL, J. P.: Contribution a I’étude de la fumure de la vigne en Rousillon - Rapport
Soc. Coop. Rech. Expt. Agricoles, Perpignan 7—24 (1963)

VoIGTLANDER, C.: Deutsche Weinlandschaften: der Nahegau und seine Weine - Wein-
blatt 59, 798—800 (1964)

VryoNIDES, P.: Critéres de qualité des raisins de table - rapport cypriote - Bull. O.
I. V. 37, 585—690 (1964)

Wittg, K.: Frostschadensverhiitung durch Beregnung - Land- u. Hauswirtschaftl.
Auswertg.- u. Informationsdienst - (Bad Godesberg) 1—44 (1964)

Mit einem Uberblick liber die allgemeinen Grundlagen der Frostentstehung, iliber den
EinfluB8 des Bodens und des Abhéartungszustandes der Pflanzen auf die Frostgefihrdung
sowie mit einer eingehenden Darstellung der verschiedenen Verfahren zur Frostschutz-
beregnung werden die ,Richtlinien flir die Beregnung zur Frostschadensverhiitung® ein-
geleitet. Diese sollen in erster Linie dem Praktiker im Obst- und Weinbau den Stand der
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derzeitigen Erfahrungen vermitteln. Der Verf. bezeichnet die Beregnung als das einfach-
ste und sicherste Mittel zur Verhiitung von Frostschidden an allen niedrigen Freilandkul-
turen, wobei das Verfahren der Vorwegberegnung vor dem Frost bisher mit gutem Er-
folg angewendet wurde. Fiir mittelhohe und hohe Freilandkulturen eignet sich besonders
die Direktberegnung. In diesem Zusammenhange wird auch auf die Grenzen der Anwen-
dung der Verfahren eingegangen. Gefahrenmomente entstehen z. B. beim Fehlen einer
ausreichenden Wassermenge, bei nicht geniligend beregneten Randzonen oder durch Auf-
hebung des sogenanten Unterkiihlungseffektes, wodurch infolge von Erschiitterungen der
Pflanze durch fallende Regentropfen ein plotzliches Gefrieren des Zellsaftes bewirkt wird.
An Hand von Laborversuchen wird auf die groBe Bedeutung der Temperaturschwankun-
gen bei Beregnungsintervallen in Abhédngigkeit von der Beregnungsdichte hingewiesen.
Als Nutzanwendung dieser Ergebnisse kann die Schwachberegnung mit Drehstrahlreg-
nern empfohlen werden, deren Umlaufzeit ca. 1 Minute betrdgt. Freilandversuche lieBen
erkennen, daB mit sinkender Frosttemperatur und groBerer Windgeschwindigkeit ho-
here Beregnungsdichten zur Frostschadensverhiitung erforderlich sind. Mit 4,5 mm/h Be-
regnungsdichte und bei 0,5 m/sec. Windgeschwindigkeit wurde bis —7,3° C Frosttemperatur
noch eine Schutzwirkung erzielt. Die direkte Beregnung groBerer zusammenhdngender
Fldachen (z. B. im Siidtiroler Obstbau) hat jedoch einen besseren Schutzeffekt ergeben als
auf Grund der auf kleinen Flachen durchgefiihrten Versuche zu erwarten war. Neben an-
deren Bedingungen ist das rechtzeitige Einschalten und die Dauer der Beregnung von
aufBerordentlicher Wichtigkeit. Um hier das richtige MaB zu finden, wurden besondere
Tabellen ausgearbeitet. Als Einschaltzeitpunkt gilt eire Oberflachentemperatur der feuch-
ten Pflanzenteile von 0° C. — Im Rahmen der gegebenen Richtlinien werden Grundlagen
fiir die Planung, Anweisungen liber die Betriebstechnik, einschl. den Gebrauch von meteo-
rologischen Gerdten sowie eine Fiille von praktischen Anregungen und Zahlenbeispielen
gegeben. Nicht zuletzt wird jedoch auch darauf hingewiesen, da die Beregnung im Obst-
und Weinbau durch hohe Anlagekosten ein teures Betriebsverfahren darstellt, das aller-
dings bei noch anderweitigem Einsatz, insbesondere zur Bewadsserung von Trockenlagen,
wesentlich an Wirtschaftlichkeit gewinnt. W. Schenk (Geisenheim)

F. BODEN

Bianchi, J. P.: Ergebnisse langjihriger Versuche iiber den EinfluB von Diingemitteln
auf die Struktur des Bodens - Phosphorsdure 24, 36—43 (1964)

Danairov, B.: Sur la dynamique de l’'azote dans les sols gris forestiers des vignobles
fumés (bulg. m. franz. u. russ. Zus.) - Gradinarska i Lozarska Nauka (Sofia) 1 (4), 83
—91 (1964) - Inst. Viticult. Oenol., Pleven

GriLL, F. und H. Schlosser: Die Verwendung von Ionenaustauschern bei der Ana-
lyse von Weinbergboden - Mitt. Klosterneuburg A 14, 145—148 (1964) - HBLuVA f.
Wein- u. Obstbau, Klosterneuburg

Es wird das Bodenuntersuchungsverfahren nach Tepe mit Ionenaustauschern kurz be-
schrieben und die Vor- und Nachteile gegeniiber einer konventionellen Methode diskutiert,
bei der der Boden mit einem UberschuB3 an Fliissigkeit ausgeschiittelt wird. Der Unter-
schied zwischen beiden Methoden besteht darin, daB die N&dhrstoffionen bei der Aus-
tauscher-Methode aus dem Boden an den Ionenaustauscher heranwandern miissen, also
ie nach Wanderungsgeschwindigkeit der Kationen und Anionen verschieden ausfallen
wird, wahrend bei der konventionellen Methode eine innige Beriihrung aller Bodenteilchen
mit der Extraktionslosung erfolgt. Somit muBl es zu sehr unterschiedlichen Werten bei der
Bestimmung kommen, da ein N&dhrstoff, wie die Phosphorsdure, in geloster Form im Bo-
den vorliegen kann, jedoch eine sehr geringe Wanderungsgeschwindigkeit besitzt. Die
Pflanzenwurzel ist aber nicht auf die Ionenwanderung angewiesen, da sie den Nahrstoffen
entgegenwachsen kann. — In einer Tabelle sind die ermittelten Ergebnisse gegeniiberge-
stellt. Weder bei den Phosphor-, Kalium- und Magnesiumwerten liegt eine Ubereinstim-
mung vor, noch ist eine giiltige Beziehung zwischen beiden Methoden zu finden. — Ver{f.
kommen zu dem Schluf3, da die Bodenuntersuchung mit Ionenaustauschern zwar Vorteile,
aber auch Nachteile mit sich bringt und da eine Auswertung der Analysenzahlen in der
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Diingerberatung nicht nach den gleichen Gesichtspunkten erfolgen kann, wie dies heute
mit den tiblichen Extraktionsmethoden geschieht. Einige Arbeitsgédnge bei der Austau-
schermethode sind komplizierter und zeitraubender als bei der Extraktionsmethode,
wenn man an das Eluieren der Austauschereinheiten mit Salzsdure denkt. An das Unter-
suchungspersonal werden grof3ere Anforderungen gestellt. W. Hannemann (Speyer)

Horrmann, F.: Die Bodenfruchtbarkeit und damit in Verbindung stehende Begriffe -
Z. f. landwirtschaftl. Vers.- u. Unters.-wesen 10, 99—111 (1964) - Inst. f. Bodenk. u.
Standortslehre, Dresden

Hvuscuka, H.: Die Kaliumfixierung in Léfboden als Ursache des Kalimangels an
Reben -Dt. Weinbau 19, 580—581 (1964)

Levy, J. F.: Potassium échangeable du sol, petassium absorbé par la plante, texture
des sols - Austauschbares Kalium im Boden, von der Pflanze aufgenommenes Kalium
und Bodentextur - Polasse (Miihlhausen) 38 (311), 9—14 (1964)

Die Untersuchungen, die an Apfel und Rebe durchgefiihrt wurden, zeigten, daBl zwischen
dem austauschbaren K des Bodens und dem von den Pflanzen aufgenommenen K kein di-
rekter Zusammenhang besteht. So brachten nach der Analyse K-arme Bdden mit K gut
versorgte Pflanzen hervor und umgekehrt. Das wurde mit der bekannten Tatsache er-
klart, daB die K-Aufnahme aus Boden und Diingern in hohem MaBle von der Textur des
Bodens bestimmt wird. Die Ergebnisse von Blattanalysen ergaben einen zunehmenden K-
Gehalt bei steigendem Sandanteil der Boéden. Fiir die Praxis zog Verf. folgende SchluB3-
tfolgerungen: Das K-Dlingungsbediirfnis sandhaltiger Bdden ist i. a. niedrig, und selten
zeigt sich hier bei Reben oder Apfeln ein K-Mangel der Bdden. Bei schwereren, tonigen
Boden ist der K-Diingerbedarf hoch, und ein K-Mangel 1d8t sich hier nur schwer behe-
ben. Eine Erhoéhung des Humusgehaltes der Boden kann hier aber die Wirkung der K-
(GGaben beglinstigen. Die Ermittlung des K-Dilingerbedarfs eines Weinbergs oder Obstgar-
tens wird durch die Verbindung von Blattanalyse und Bodentextur-Bestimmung madglich.

E. Sievers (Geisenheim)

NepeLTcHEV, N., H. TrasiLiev et M. Penkov: Contribution au probléme de I'utilisation
des sols podzcliques a la culture de vignobles francs de pieds (bulg. m. franz. u. russ.
Zus.) + Gradinarska 1 Lozarska Nauka (Sofia) 1 (4), 77—82 (1964)

SekERA, M.: Die Bedeutung der Phosphatdiingung fiir die Gesunderhaltung der Bo-
den - Phosphorsdure 24, 1—16 (1964) - Landw. chem. Bd.-Vers.-Anst. Bodenkartie-
rung u. Bodenwirtschaft, Wien

SteGAREscu, O. P.: Die Bodenmikrofauna der Weinberge im zentralen Moldaugebiet
(russ. m. dt. Zus.) Pedobiologia 4, 111—122 (1964) - Inst. f. Zool. d. Moldauischen
Akad. d. Wissensch., Kisinev

Vipar, J. P. et R. Mario: Action de la degradation des sols sur la reconstitution du
vignoble - Rapport Soc. Coop. Rech. Expt. Agricoles, Perpignan 25—28 (1963)

WipuaLym, H.: Strukturidnderungen von Weinbergboden durch die Mechanisierung
unter besenderer Beriicksichtigung von chlorosierenden Anlagen - Mitt. Klosterneu-
burg A 14, 63-—67 (1964) - HBLuVA f. Wein- und Obstbau, Klosterneuburg

Ein ertragsmindernder Faktor ist neben Niahrstoffmangel in einer unzureichenden Boden-
bearbeitung zu suchen, da durch sie die Porositdt des Bodens bestimmt wird. Durch Befah-
ren und Bearbeiten der Weinberge treten widhrend der Vegetationszeit fortgesetzt Ver-
schiebungen im Hohlraumvolumen des Bodens auf, das sich bei vernachldssigter Pflege
nachteilig auf die Reben in Form von Chlorose auswirken kann. Der hdufige Maschinen-
einsatz bewirkt Verdichtungen, vor allem bei schweren Treckern mit fehlender, nachfol-
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gender Spurenlockerung. Je nach Lufthunger der Rebe wird ein Luftporenraum von 10—
25% im Boden fiir erforderlich gehalten. Eine Untersuchung von 244 Bodenproben erbrach-
te, daB 17% zur Kategorie I, 41 zur II und 42% zur Kategorie III gehdrten. Die Kategorie
I veranschaulicht einen gesunden Weinbergsboden, II verkleinertes Porenvolumen mit
schlechter Stabilitdt der Bodenteilchen, III Bdden, die weinbaulich genutzt werden, dafiir
aber nicht geeignet sind. Bei dieser Betrachtung wurde zwischen Porenvolumen in der
Traktorspur und innerhalb einer Reihe unterschieden. — Neben Handelsdiinger sollte
Griindiingung als Humuslieferant filir die ,Lebendverbauung* zur Stabilisierung der
Kriimel empfohlen werden, damit die Struktur des Bodens erhalten und gefdrdert wird.
Pflanzen mit groBer Wurzelmasse verdienen den Vorzug bei der Griindiingung.

W. Hannemann (Speyer)

G. ZUCHTUNG

Brana, J.: Beitrige zur Selektion der Unterlagsreben - Mitt. Klosterneuburg A 14,
109—117 (1964)

Verf. prift drei Methoden zur Bestimmung der Holzreife auf ihre Eignung fiuir die Indi-
vidualauslese von Unterlagen. Die Untersuchungen wurden an der Unterlagensorte V. ri-
paria X V. rupestris Bzenec durchgefiihrt. — Die pyknometrische Bestimmung des spezi-
fischen Gewichtes sofort nach dem Abschneiden der Triebe ist wegen der hohen Varia-
bilitdat nicht geeignet. Als 2. Methode wird der Feuchtigkeitsverlust wahrend des Holz-
einschlages gepriift. Beim Riickgang des Wassergehaltes unter 50% wird die Grenze der
Brauchbarkeit der Schnittreben flir die Veredlung erreicht. Der Feuchtigkeitsverlust wird
entscheidend durch den Jahrgangscharakter und durch den anatomischen Bau der Triebe
bestimmt. Vierjdhrige Ergebnisse ermdglichten keine eindeutige Rangfolge der Stdcke, so
daB auch diese Methode keine Anhaltspunkte flir die Bewertung der Holzreife ergab. —
Als 3. und altbekannte Methode wurde das Verhidltnis der Durchmesser von Holz : Mark
bestimmt, wobei hohere Werte eine gute, niedrige eine mangelhafte Holzausreife bedeu-
ten. Der Holzreifeindex schwankt nach vierjahrigen Untersuchungen zwischen 59,4 und
15,0, wobei die hoheren Werte in 1957 und 1958 durch die Erfahrungen der Weinbaupraxis
bestidtigt werden. Die nach dieser Methode ausgelesenen Einzelstocke mit hdochstem Aus-
reifeindex werden flir eine Elite-Anlage verwendet. — Aus den Ausfiihrungen ist nicht er-
sichtlich, welcher Durchmesser des Triebes (von Ventral- zur Doralseite, oder von Augen-
zur Rankenseite) gemessen wurde. J. Zimmermann (Freiburg)

Breiper, H.: Echte Qualititssteigerung durch Ziichtung - Dt. Wein-Ztg. 100, 534—536
(1964) - Bayer. Ld.-Anst.,, Wirzburg

Bresch, C.: Klassische und molekulare Genetik - Springer-Verlag, Berlin, 319 S.
(1964)

Buri¢, D.: Valeur de quelques cépages du Banat du Nord (jugosl. m. franz. Zus.) -
Arh. Poljopriv. Nauke 17 (57), 87—105 (1964) - Fac. d’Agricult., Novi Sad

Carucct, C. und I. Succt: Ein vermehrungswiirdiger Klon: ,Albana della Serra‘“
(ital.) - Frutticeltura (Bologna) 26, 275—287 (1964) - Ist. Coltiv. Arb. Univ., Bologna

CASSAGNE, R.: Considération sur le comportement des nouveaux cépages de croise-
ment en Médoc en 1963 - Viticult. Nouvelle Fénavino (Poitiers) 17, 101—103 (1964)

Csizmazia, J.: Neues agrotechnisches Verfahren in der Rebenziichtung - Wein-Wiss.
19, 284—288 (1964)

DeLHAYE, R.: Les hybridations - Rap. Stat. Prov. Rech. Sci. Agric. Vitic., La Hulpe 15,
1—8 (1963)
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FErjao, R. p’Ouiveira: Plantas vulgares de portugal continental, insular e ultrama-
rino (port.) - Inst. Bot., Lissabon, 394 S. (1963)

Goroskexkow, V. P.: Wilde Vitis-Rebe in den Bergen (russ.) - Bot. J. (Moskau) 49, 742
—T743 (1964) - Bot. Anst. Akad. Nauk Kasachstan SSR, Alma-Ata

Die 1962 im Alatau-Gebirge, im Quellgebiet des Tschu in etwa 1150 m NN aufgefundene
wildwachsende Rebe (maximale Linge 20—30 m, maximaler Durchmesser 3—8 cm) erwies
sich als frostresistent und bewurzelte sich gut bei vegetativer Vermehrung. Die Trauben
sind sehr klein und die Beeren schwarz gefiarbt. Der Fundort, eine Bergschlucht, hat eine
geringe Ausdehnung von 60 m <50 m und ist nur nach Siiden offen. Dieser Wildform
wird fir die Ziichtung neuer kéalteresistenter Sorten und die Verlagerung des Weinanbaues
in nordlichere Gebiete der Sowjetunion groBe Bedeutung beigemessen.

S. Loch (Bad Ems)

Katarjan, T. G.: Hochwertige Traubensorten fiir die Weinbereitungsindustrie (russ.) -
Winodelje i Winograd. 2, 1—6 (1964)

KonLer, D.© Geschlechtsbestimmung bei Bliitenpflanzen - Ergebnisse d. Biol. 27, 98
—115 (1964) - Bot. Inst. T. H., Darmstadt

Konparev, M. und N. MaTtewska: Knospenmutation bei der Sorte Pinot gris (Grauer
Burgunder) - Mitt. Klosterneuburg A 13, 290—292 (1963) - Landwirtsch. Hochsch.
»V. Kolarow*, Plovdiv, Bulgarien

Es wird tiber das Auftreten von weilbeerigen Trauben und von ganz bzw. sektoriell wei-
Ben Beeren an sonst normal gefdrbten Trauben bei der Sorte Grauer Burgunder berichtet.
Auf die Bedeutung solcher Knospenmutationen fiir die Klonenziichtung wird hingewiesen.

E. Wagner (Geilweilerhof)

Konparev, M. und N. MaTevska: Knospenvariationen bei der Sorte Pinot gris - (bulg.
m. russ. Zus.) - Gradinarska i Lozarska Nauka 1 (2), 109—110 (1964) - Ecole Sup. Agri-
cult. ,, V. Kolarov*, Plovdiv

Auf den Versuchsfeldern des Institutes konnten bei der Sorte Pinot gris mehrere Félle von
Knospenmutationen beobachtet werden, z. B. das Auftreten eines Triebes mit wei3beeri-
gen Trauben, widhrend gleichzeitig alle librigen Triebe derselben Pflanze normal grau ge-
farbte Trauben trugen. — Es diirfte durch entsprechende Selektion méglich sein, auf diese
Weise neue Sorten zu ziichten. Bei Nichtbeachtung dieser Knospenmutationen kénnen aber
in der vegetativen Nachkommenschaft unfruchtbare oder qualitativ minderwertige Stocke
auftreten. M. Milosavljevic (Belgrad)

NEeDELTSCHEW, N., K. Brisa und D. Nropanskr: Schnellreifende Dessertwein-Sorte ., Kar-
dinal“ (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 13 (2), 12—15 (1964)

NrcrouL, A, et Lu Oui-Yacone: Variabilitit der Farbvererbung bei den Beeren der
Rebe (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod. i Winograd ,,Maga-
ratsch®, Ser. Winogradarstwo 12, 36—74 (1963)

In einer umfassenden Studie iiber die Schwankung der Vererbung der Beerenfarbe haben
die Autoren etwa 1000 Sorten von europiisch-asiatischen Reben umfafBt. Auf Grund anato-
mischer Untersuchungen der Beerenhaut, der Anordnung des Farbstoffes in den Zellen
und der chemischen Eigenschaften des Farbstoffes sind alle Sorten in fiinf Gruppen und
zwoOlf Typen eingereiht. Die Intensitdt der Fruchtfarhe hidngt von der Menge und Vertei-
lung der Farbe in der Beerenhaut (von der Epidermis bis zur 8. Zellenschicht), wie auch
von der Art der Farbstoffe und den 6kologischen Aufzuchtbedingungen ab. — Die weil3-
fruchtigen Sorten sind in der Regel homozygot und geben bei Kreuzung Hybriden mit
weilen oder schwach dunkelgefidrbten Beeren. Einige rote Sorten sind ebenfalls homozy-
got, wihrend die meisten Sorten mit farbigen Friichten heterozygot sind und bei Hybri-
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disation eine Nachkommenschaft mit verschieden gefidrbten Friichten ergeben. Es wurde
festgestellt, daB das Vorkommen von Hybriden der Fy-Generation mit anderer Fruchtfarbe
als bei den Eltern auf das Vorliegen eines Farbstoffkomplexes bei den Elternformen zu-
riickzufiihren ist. Jedoch kommen in einigen Fillen (Rose Muskat > Riesling) in der F,-
Generation Pigmente vor, die in den Elternpflanzen nicht nachzuweisen sind. Die Verer-
hung der Farbe in der Beerenhaut ist unabhidngig von der Vererbung der Farbe des
Fruchtsaftes. M. Milosavljevié¢ (Belgrad)

ORFFER, C. J.: Successful recognition of rooistocks (holl) Wynboer 32 (391), 13—14
(392), 5—7 (1964)

Pirovano, A.: Die genetische Verbesserung der Reben (ital.) - Ital. Vinic. Agr. 54, 195
—198 (1964)

SEYVE-VILLARD, B.-S.: Les croisements Seyve-Villard - Viticult. Nouvelle Fénavino
(Poitiers) 17, 83—84 (1964)

SippiQ, E. A. and G. TuuLasipas: Ornamental plants of Vitaceae - Madras Agricult. J.
50, 170 (1963) - Agricult. College and Res. Inst., Coimbatore

ToADER, M.: Promising roctstock hybrids obtained at the Blaj Experiment Station
(rum.) - Gradina, Via si Livada 13 (2), 47—52 (1964) - Stat. Expt., Blaj

ZORcHER, H.: Erfahrungen mit WeiSburgunderselektionen - Weinberg u. Keller 11,
111—126 (1964) - I.d.-Lehr- u. Forschg.-Anst. f. Wein- u. Gartenbau, Neustadt

Im Weinbaugebiet Pfalz gedeiht der WeiBburgunder gut auf tiefgriindigen schweren
Lehm- und LoBbdden, schlecht auf wenig aktiven Kalkbdden mit schlechter Luft- und
Wasserflihrung. Beim Pfropfvorgang tritt die Kallusbildung friih ein; daher ergeben sich
Schwierigkeiten mit spédt kallusbildenden Unterlagen. Die Neigung zur Verrieslung ist
gering. Im Gegensatz zu Silvaner steigt auch im Spédtherbst das Mostgewicht noch an. We-
gen seiner Frohwiichsigkeit ist er auch fiir Weitraumanlagen geeignet. Der Vergleich der
Weine aus zwei bodenmiadflig verschiedenen Anlagen und nach 4jdhriger Priifung ergab
flir WeiBburgunder eine Gleichwertigkeit mit Ruldnder, wdhrend Auxerrois Uberlegen
war (Ruldnder, und auch Traminer, sind wegen geringerer 6kologischer Streubreite fir
einen verbreiteten Anbau wenig geeignet). Der Ertragsvergleich mit Silvaner zeigt dessen
Uberlegenheit bei Weitraum- (27°%) und Normalerziehung (25%). Das Mostgewicht liegt je-
doch bei WeiBburgunder um 13,5° Oe (Weitraum) bzw. 10° Oe (Normal) hoher als bei Sil-
vaner. Diese Differenz wirkt sich in qualitdtsarmen Jahren flir Weilburgunder sehr vor-
teilhaft aus. Die Mostsdure schwankt weniger und ist geringer als bei Silvaner. — Fir den
weiteren Anbau und die zlichterische Bearbeitung sind die Leistungsvergleiche von 6 Weil3-
burgunder-Klonen von Bedeutung. Diese bringen zwar nur 72—95% des Ertrages von Sil-
vaner, sie zeichnen sich aber durch die héhere Qualitdt aus; so insbesondere der ertrags-
schwache Klon 6/15, der nicht nur qualitativ, sondern auch durch seine hohe Ertragstreue
auffidllt. Bei Beriicksichtigung des Ertrags-Mostgewichtsverhiltnisses erwies sich aufler
6/15 auch Klon 5/16 als sehr leistungsfdhig. Diese beiden Herklinfte sollen weiter ausgelesen
werden, um den Ertrag des Silvaner zu erreichen. Es ist nicht klar ersichtlich, ob es sich
wirklich um Klone handelt (wie zunédchst bezeichnet) oder nur um Herkiinfte (wie es spa-
ter heiB3t). Im ersten Falle diirfte eine Selektion in Richtung Ertragssteigerung bis zur
Hohe des Silvaner erfolglos sein. Im zweiten Falle widre ein gewisser Selektionserfolg
moglich. Die Ertragswerte sind varianzanalytisch verrechnet. J. Zimmermann (Freiburg)

H. PHYTOPATHOLOGIE

Acutnich, W.: Die Verregnung von Pflanzenschutzmitteln - Rebe u. Wein 17, 158—159
(1964)



406

AvupiBerT, M.: Traitements aériens viticoles; Avenir économique et technique - Schad-
lingsbekdmpfung sus der Luft im Weinbau, wirtschaftliche und technische Zu-

kunft - Vigneron Champenois 85, 3—13 (1964) - Ecole Nat. Sup. Agron., Montpellier
Seit 1957 werden in Frankreich Versuche iliber die Schadlingsbekdmpfung mit Flugzeugen
durchgefiihrt. Die Ergebnisse von 4 Jahren zeigten einen gleich guten Bekdmpfungserfolg
wie bei den altherk6mmlichen Methoden. Bei schwierigen Bodenverhéltnissen oder gegen-
iber den einfachen Geridten von frilher besteht eine Uberlegenheit beim Hubschrauber
nder Flugzeug. Der Preis hidngt sehr von der GroBe und der Lage der zu behandeinden
Parzellen ab. Fiir 1964 wurde ein Preis von 40 Frs./ha vorgesehen. — Gewisse Verbesserun-
gen sind bei der Schadlingsbekdampfung aus der Luft noch notig. Bei der Wahl der Fungi-
zide mufBl auf eine gute Suspensionsfdhigkeit bei hoher Konzentration Wert gelegt werden.
Zusdatzliche Behandlungen vom Boden aus, besonders zu Beginn der Vegetationsperiode
oder zum Ausbringen von Insektiziden, miissen vorgesehen werden. Es miissen die In-
sektizide, die fiir den Menschen ungiftig sind, weiterentwickelt werden. Bei 50 1/ha Briihe-
menge mufBl die Durchdringungs- und Haftfdhigkeit bei den Spritzungen, besonders in
Drahtanlagen, noch verbessert werden. Zwischen zwei Behandlungen soll ein Zeitraum von
4 d liegen. Bei einer Stundenleistung von 28 ha kann ein Hubschrauber also iliber 700 ha
behandein. — Die Rentabilitdt der Behandlungen aus der Luft kann noch verbessert wer-
den. Dies beginnt bereits bei der Auswahl des Fluggeridtes. Eine Stunde kostet beispiels-
weise beim Hubschrauber 650 Frs. und beim Flugzeug 400 Frs. Die Flachenleistung ist
annahernd gleich, wahrend die Qualitdt der Arbeit beim Flugzeug allerdings geringer sein
dilirfte. Die Flachen miissen moéglichst gro8 und zusammenhidngend sein. Es muf3 versucht
werden, die Ausbringungsmenge je ha weiter zu reduzieren. Verf. ist der Ansicht, dafl
bis auf 18 1/ha heruntergegangen werden kann. Mit einem Hubschrauber und einem beson-
deren Spritzgerat 148t sich die Durchdringung und die Verteilung noch verbessern. Durch
die Erh6éhung der Stundenleistung von 30 auf 42 ha ist die Rentabilitdt wesentlich zu be-
einflussen. Die Versuche sollen auf einer entsprechend grofien Flache fortgesetzt werden.
K. H. Faas (Trier)

BacacroLint, M., G. NEury et H. Huct: Essais de lutte contre la pyrale de la vigne
(Sparganothis pilleriana Schiff., Lép. tortricides) - Bekdmpfungsversuche gegen den
Springwurmwickler (Sparganothis pilleriana Schiff.,, Lep. Tortricid) - Agricult. Ro-
mande 3, 38—40 (1964)

Seit 5 Jahren hdufen sich die Springwurmwicklerschidden in den Rebbergen der Schweiz.
Da Uber die Wirkungsweise der verschiedenen Insektizide nur spéarliche Angaben beste-
hen, haben die Verff. zu verschiedenen Zeitpunkten Bekdmpfungsversuche durchgefiihrt.
Gegen die liberwinternden Erstlarven versagte das Dinitrocarbolineum, wéahrend kurz
vor dem Austrieb (Vegetationsstadium C—D) das Oleoparathion und Oleodiazinon eine
80—95%ige Abtotung ermoglichte. Die im gleichen Zeitpunkt gespritzte 8%ige Schwefel-
kalkbrithe blieb praktisch ohne Wirkung. Nach dem Austrieb (E—F) ergaben nur Oleo-
parathion, Parathion und Phosdrin befriedigende Resultate, wogegen DDT, DDD, Car-
baryl und Diazinon versagten. In der Periode der Heuwurmbekdmpfung (H) standen Pa-
rathion und Phosdrin ebenfalls an erster Stelle. Bei starkem Befall muf3 jedoch die nor-
male Anwendungskonzentration verdoppelt werden. G. Mathys (Nyon)

BaLevskl, A.: Die Obstbaumspinnmilbe (Paratetranychus pilosus Can. et Fans.) in
Bulgarien. Biologie, Okologie und Bekampfungsmittel. II. Bekimpfungsmdoglichkei-
ten durch Winterspritzen (bulg. m. dt. u. russ. Zus.) - Gradinarska i Lozarska Nauka
(Sofia) 1, (4), 35—45 (1964) - Forschg.-Inst. f. Pflanzenschutz, Sofia

BARRaA, I.: Die Bekimpfung der Blattreblaus (ung.) - Kertészet és Szolészet (Buda-
pest) 13 (9), 19—20 (1964) - Szélészeti Kutatd Intézet, Budapest

Die gallenbildende Form der Reblaus verursacht in Ungarn hauptsédchlich in den Trieben
der Riparia portalis und deren Kreuzungen betridchtiliche Schdden. In Kenntnis der Ent-
wicklungsphasen der Reblaus kann die Bekdmpfung in zwei Perioden erfolgreich vorge-
nommen werden: vor dem Knospenaustrieb, um die Wintereier zu vernichten, und im
Sommer, um der Gallenbildung vorzubeugen, bzw. um die den Gallen entschliipfenden
Iause abzutdten. Die vom Forschungsinstitut fiir Ampelologie in Budapest durchgefiihrten
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Versuche zeigten, daB eine Spritzung nur im Frihjahr oder nur im Sommer keinen be-
friedigenden Erfolg (3,9—8,7% der Blatter war stark und 6,7—13,3" leicht befallen) haben,
eine kombinierte Friihjahr- und Sommerspritzung aber erfolgreich (keine stark befallene
und nur in 0,3—2,6% leicht befallene Bldtter) war. Fiur die Friihjahrsspritzungen waren
»Obstbaumdol* in 5%igen und ,Novobolin“ in 6%igen Losungen geeignet. Die Sommersprit-
zungen wurden am besten mit 0,2%igem ,Dieldrin“ durchgefiihrt. Dieldrin verursacht in
hoheren Konzentrationen Blattverbrennungen. Bei einer kombinierten Bekdampfung kon-
nen 2—4 Sommerspritzungen erforderlich sein. Der Kostenaufwand der verschiedenen
Mittel ist nicht wesentlich veschieden. J. Eifert (Balatonbogléar)

BaRRa, I.: Nouveaux preduits utilisés pour la lutte cecntre le mildiou (Plasmopora
viticola). Rapport hongrois - Bull. O. I. V. 37, 605—610 (1964)

Branas, J.: La lutte contre le mildiou en 1964 en général - Progr. Agricole Vilicole
81, 287—292 (1964)

BRranas, J.: Traitements chimiques du mildiou - Progr. Agricole Viticole 81, 213—
225 (1964)

BricksaUER, H.: Sind Rebvirosen eine Gefahr fiir den Weinbau und wie 148t sich die
Ausbreiturg verhindern? Dt. Weinbau 19, 382—389 (1964) - Forschg.-Inst. f. Reb-
lausbek. u. Wiederaufbau, Neustadt

Craus, P.: Zehn Jahre organische Fungicide im deutschen Weinbau - Weinberg u.
Keller 11, 169—190 (1964)

Die Ergebnisse von 250 Vergleichsversuchen der Jahre 1954—1963 zwischen kupferhaltigen
und kupferfreien Peronosporamitteln sind wie folgt: Die kupferfreien Prdparate haben
eine hohere Anfangswirkung gegen Peronospora, sind in der Wirkungsdauer den Kupfer-
mitteln jedoch unterlegen. Die Wirkung der organischen Prédparate gegen Roten Bren-
ner ist besser als die der Kupfermittel. Durch den Wegfall des Kupferschocks bekommen
organisch gespritzte Reben eine groBe Blatt- und Triebmasse. Die Rebenbliite reagiert
auf organische Produkte weniger empfindlich als auf Kupfermittel. Die bessere Vertrag-
lichkeit der organischen Prdparate hat vielfach einen sortenspezifischen Mehrertrag bei
gleicher Qualitat wie bei Kupferbehandlungen zur Folge. Die organischen Produkte be-
glinstigen das Aufkommen von Oidium, deshalb sind h6éhere Netzschwefelzusdtze erfor-
derlich. Die Abhidrtung der Reben durch Kupfer hat einen geringen Botrytisbefall zur
Folge im Gegensatz zu den organischen Behandlungen. Friihreife Sorten werden in der
Holzreife durch die organischen Mittel kaum gefdhrdet im Gegensatz zu spitreifen Sorten.

Th. Becker (Deidesheim)

Costa, M. E,. P. pa Amorin und I. L. Tomaz: Das Perithecium des Oidiums bei pors
tugiesischen Reben (port. m. engl. u. franz. Zus.) - Vinea et Vino Port. Doc. Ser. 1
(Lissabon) 1 (5), 1—7 (1963)

Dias, F.: Etat actuel des connaissances sur les maladies a virus de la vigne - Gegen-
wirtiger Stand der Kenntnisse tiber die Viruskrankheiten der Rebe - Bull. O. I. V.
36, 1280—1300 (1963)

Verf. charakterisiert 9 an Reben festgestellte Virosen und ihre bis jetzt identifizierten Er-
reger. Danach faBt er die Krankheiten in zwei Gruppen zusammen. Die erste, ziemlich ho-
mogene ldaBt sich mechanisch auf zahlreiche krautige Pflanzen iibertragen, bildet meist
Ringspot-Symptome auf Nicotiana-Arten, besitzt dhnliche Eigenschaften in vitro und
serologische Affinitdt zum Arabismosaik-Virus. Als Vektor dient der in Bodentiefen bis
zu 2 m (Optimum 0,4 bis 1 m) vorkommende Nematode Xiphinema index. In diese Gruppe
gehoren Reisigkrankheit, Mosaik, Panaschiire und die vein-banding (Adernbdnderung). Die
von einem Stamm des Tomatenringflecken-Virus verursachte Gelbadrigkeit (yellow-vein)
ist serologisch mit den drei genannten Rebvirosen nicht verwandt. Unter die zweite Grup-
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pe, die auf Testpflanzen nicht zu tlibertragen ist und oberirdische Vektoren besitzt, fallen
die von 20 Kleinzikaden- und 4 Cercoptidenarten tibertraghbare Pierce’sche Krankheit,
ferner die Scaphoideus littoralis (Kleinzikade) als Vektor besitzende Flavescence dorée,
die Rollkrankheit und die Rindenverkorkung (corky bark). Die beiden erstgenannten Vi-
rosen haben differente Viren, wéhrend liber die beiden letzten Krankheiten noch relativ
wenig bekannt ist. AbschlieBend wird von guten Sanierungsmoéglichkeiten verseuchter
Boden mit Nematodengiften, insbesondere DD, berichtet und die wenig praktische Bedeu-
tung besitzende Thermotherapie erkrankter Pflanzen erwdhnt. H. H. Hopp (Freiburg)

Dirimanov, M. et A. Cuarizanow: Comportement du Polychrosis botrana envers cer-
tains cépages et 12 lutte contre le parasite (bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 13 (3), 27—
29 (1964)

Faas, K. H.: 50 Jahre Reblausverseuchung im Weinbaugebiet Mosel-Saar-Ruwer -
Weinberg u. Keller 1%, 221—232 (1964)

GArTEL, W.: Bildung von Botrytis-Sklerotien bei paraffinierten Pfropfreben
Weinberg u. Keller 11, 197—200 (1964) - Inst. f. Rebenkrankheiten, Bernkastel-Kues
Die Entstehung von Dauerformen (Sklerotien) von Botrytis auf Pfropfreben wird in Wort
und Bild kurz dargestellt und erldutert. Gemif den durchgefiihrten Untersuchungen ist
die Pilzinfektion schon auf Edelreis und Unterlage vorhanden, es kénnen aber auch auf
dem Holz vorhandene Botrytis-Sporen keimen und dann Mycel und schlieBlich Sklero-
tien bilden. Dies ist hauptsédchlich der Fall, wenn bei Frihveredlungen (im Winter) die
Reben paraffiniert und in Kisten bis zum Vortreiben kalt gestellt werden. Der Pilz kann
seine Dauerformen unter dem Paraffinmantel ausbilden. Wo diese Sklerotien an der Ver-
edlungsstelle auftreten, findet keine Kallusbildung statt. Als Vorbeugung empfiehlt Verf.,
daB man die Veredlungen vor dem Paraffinieren méglichst gut abtrocknen laft.
E. Peyer (Wadenswil)

GroeENEwOLD, H.: Stare und Starenabwehr in den Weinbergen - Rebe u. Wein 17, 211
—213 (1964)

Horp, H.: Schleichende Krankheiten bedrohen die Reben - Rebe u. Wein 17, 183—188
(1964) - Staatl. Weinbauinst., Freiburg

KoreTtsov, P.; Cuprotsin, Cuprotsin I et Cupretsin III - les meilleurs remplacants de
Ja bouillie bordelaise pour la lutte contre le mildiou de la vigne (bulg.) - Lozarstvo
i Vinarstvo 13 (3), 21—27 (1964)

Kovirs, L.: Grofiversuche zum Schulz gegen Peronospora-Befall (ung.) - Kertészet
és Szolészet (Budapest) 13 (10), 20—22 (1964)

MarceLiN, H.: Essai de lutte contre l'araignée jaune (Eotetranichus carpini Vitis) -
Rapport Soc. Coop. Rech. Expt. Agricoles, Perpignan 79—=80 (1963)

McKEenzig, H. L.:  Fourth taxenomic study of California mealybugs, with additional
species from North America, South America, and Japan (Homoptera: Coccoidea:
Pseudococcidae) - Hilgardia 35, 211—272 (1964) - Expt. Stat.,, Davis

MEeNzINGER, W.: Mikroskopische Beobachtungen am vegetativen Myzel von Botrytis-
Arten - Z. Pflanzenkraukh. u. Pflanzensch. 71, 287—293 (1964) - Inst. f. Pflanzen-
krankh. u. Pflanzensch., Hannover

MiuLLER, H. J.: Uber die Wirkung verschiedener Spektralbereiche bei der photope-
riedischen Induktion der Saisenformen von Euscelis plebejus Fall. (Homoptera: Jas-
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sidae) - Zool. Jb. Physiol. 70, 411—426 (1964) - Entomol. Abt., Inst. f. Pflanzenziichtg.,

Quedlinburg

Die Zikaden wurden vom ersten Lebenstag bis zur Imaginalreife tdglich einer weilen
Grundbeleuchtung von 8 h Dauer und anschlieBend 16 h lang Licht verschiedener Wellen-
lingen ausgesetzt. Die Bestrahlungsstiarke betrug im WeiBllicht und in den einzelnen Spek-
tralbereichen, die mittels Schott-Farbgldsern herausgefiltert wurden, durchweg 160 xW/
cm?; die Versuchstemperatur lag bei 200 C. Falls ein Spektralbereich photoperiodisch wirk-
sam war (die Saisonformen unterscheiden sich durch die Kontur ihrer Penisspitze) war
derselbe Effekt zu erwarten wie bei einem 18 h-Langtag. Im Rotlicht liber 600 nm ein~
schlieBlich des Infrarotes entstanden Kurztagsformen. Als Helligkeit wirkten nur die kur-
zerwelligen Strahlen unterhalb eines scharfen Umschlagbereiches im Gelb (550—600 nm).
Im kurzwelligen Teil des sichtharen Spektrums und im benachbarten UV wird ein Maxi-
mum der photoperiodischen Wirksamkeit vermutet. G. Rilling (Geilweilerhof)

PeRez-SaLas, J. und L. pe EspiNnosa: Schutz gegen den falschen Mehltau (span.) - Se-

mana Vitivinic. (Valencia) 19, 2111—2113 (1964) - Est. Viticult. Enol., Requena

PEeRez-SaLas, J. und L. pE Espinosa: Uber die Reblaus (span.) - Semana Vitivinic. (Va-

lencia) 19, 2749—2751 (1964) - Est. Viticult. y Enol.,, Requena

Prinz, J.: Wurzelechter Weinbau mit Hexachlorbutadien - Weinberg u. Keller 11,

19—24 (1964) - Wiss. Akad. SSR Moldau, Zool. Inst. Kischinew

Der Anbau von Pfropfreben zur Reblausbekdmpfung wird als Notbehelf betrachtet, da ne-
ben manchen anderen Nachteilen die gebriduchlichen Unterlagen nicht absolut ,immun*
gegen die Reblaus sind und Anlagen von Pfropfreben stdndige Reblausherde darstellen.
(Der endgiiltige Anteil der Pfropfreben an der geplanten Gesamtrebenfldche von 172 000 ha
wird mit weniger als 20 000 ha oder etwa 8,6% beziffert.) Aber auch bei reblausfesten Di-
rekttrdgern, wie sie heute in Kreuzungen aus Vitis vinifera mit V. amurensis vorliegen,
kann nach Verf. auf die chemische Entseuchung des Bodens nicht vollig verzichtet werden.
Seit 1958 wurden in der Sowjetunion mit dem billig herzustellenden und nicht feuerge-
fahrlichen Hexachlorbutadien gute Erfolge, vor allem auch an stark reblausanfidlligen Sor-
ten erzielt. In der Moldau werden bei der ersten Anwendung 15—20 g/qm von Hand oder
maschinell in den Boden injiziert; anstelle der Injektion kdnnen auch waissrige Emulsio-
nen in den Boden eingeschwemmt werden. In den sandigen Lehmbdden der Moldau lassen
sich wédhrend der ersten drei Jahre nach der Injektion keine Reblduse mehr feststellen.
In der folgenden Zeit kénnen in den oberen 15—20 cm wieder Reblduse Ful3 fassen, wah-
rend die Wirkung in den tieferen Schichten vier bis fuinf Jahre anhilt. Hexachlorbutadien
stimuliert auch das Wurzelwachstum der Reben; selbst stark von der Reblaus geschadigte
Stocke konnen sich wieder erholen. Ein nachteiliger EinfluB auf die Mikroflora, die
Nahrstoffe des Bodens, auf Trauben, Most oder Wein oder gesundheitliche Schidden bei
den Personen, die mit dem Pradparat hantierten, wurden nicht beobachtet.

G. Rilling (Geilweilerhof)

RamMBIER, A.: Essais acaricides réalisés en Bas-Languedoc dans un foyer de Pa-
nonychus ulmi Koch (Tetranychidae) résistant au Demeten - C. R. hebd. Acad. Agri-

cult, France 50, 267—278 (1964)
RicHarp, M.: La pourriture grise - Vigneron Champenois 85, 236—239 (1964)

Ricuarp, M.: A propos de la Cochylis - Vigneron Champenois 83, 240—241 (1964)

Sasa, F.: Mitteilung iiber Schadmilben im Vorderen Orient - Anz. Schidlingsk.

17—19 (1964)

317,

ScHALLER, G.: Papierchromatische Analyse der Aminesiuren und Amide des Spei-
chels und Honigtaues von 10 Aphidenarten mit unterschiedlicher Phytopathogenitit -

Zool. Jb. Physiol. 70, 399—406 (1963) - Inst. f. Obstziicht.,, Naumburg (Saale)
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Drei Gruppen von Aphiden mit unterschiedlichem phytopathologischen Verhalten wurden
untersucht: Viteus vitifolii, Eriosoma lanigerum und Cryptomyzus ribis erzeugen Gallen:
Sappaphis mali, Myzus cerasi, Aphis pomi und Hyalopterus pruni verursachen Blattrollun-
gen und Triebstauchungen; bei Befall mit Aphis sambuci, Myzus ascalonicus und Megoura
viciae treten im Stichbereich keine morphologischen Verdnderungen auf. Zur Speichelge-
winnung wurden die Blattlduse auf angefeuchtetes Filterpapier gesetzt, in das sie ihren
Speichel injizierten. Um eventuelle Verunreinigungen der Speichelproben durch Exkre-
mente zu erkennen, wurden auch Analysen des Honigtaues vorgenommen. Die qualita-
tive Bestimmung der Aminosduren und Amide erfolgte papierchromatographisch, vor
allem nach der Ninhydrin-Kupfer-Komplexmethode. Sie wurde ergédnzt durch eine halb-
quantitative Bewertung von Ausdehnung und Farbintensitdt der Felcke auf dem Chro-
matographiepapier. Im Speichel aller zehn Aphidenarten traten Glutaminsdure, Aspara-
ginsdure, Serin, Glycin und Alanin, jedoch in unterschiedlicher Konzentration auf. Leucin
und Valin wurden nur bei Arten, die an Obstgehdlzen saugen, gefunden. Sehr hédufig war
eine als ,Unterasparagin“ bezeichnete Verbindung, wahrscheinlich ein Peptid. Asparagin
und Glutamin wurden mit Sicherheit nur im Speichel der Reblaus gefunden, die sich als
afterlose Blattlaus ihrer Exkrete auf dem Weg lber den Speichel entledigen diirfte (vgl.
unten). Bezeichnenderweise besal die Reblaus auch die hdchste Gesamtkonzentration von
Aminosduren in ihrem Speichel. Bei Aphiden, die an mehreren Wirtsarten saugen, konn-
ten je nach Wirtspflanze Unterschiede in der Aminosdurenzusammensetzung des Speichels
festgestellt werden. Eine einfache Beziehung zwischen der Phytopathogenitdt der ein-
zelnen Aphidenarten und dem Aminosdurengehalt ihres Speichels lieB8 sich jedoch nicht
nachweisen. Im Honigtau fanden sich insgesamt 37 Aminosduren und Amide, wobei die
hohe Konzentration von Asparagin und Glutamin besonders auffdllig war. Die Honig-
tauanalysen waren sehr starken jahreszeitlichen Schwankungen unterworfen.

G. Rilling (Geilweilerhof)

ScHRUFT, G.: Beobachtungen zum Auftreten und zur Biologie des Kapuzenformigen
Holzbohrkifers Bostrychus capucinus Fab., einem Gelegenheitsschidling an Reben
Wein-Wiss. 19, 279—283 (1964) - Staatl. Weinbau-Inst., Freiburg

SENGALEWITSCH, G.: Befall der Rebenpflanzungen durch Schildliuse (bulg.) - Lozarst-
vo i Vinarstvo 13 (2), 16—17 (1964)

SHOEMAKER, R. A.: Seimatosporium (=Cryptostictis) parasites of Rosa, Vitis, and
Cornus - Canadian .J. Bot. 42, 411—421 (1964) - Plant Res. Inst,, Ottawa

SsmitH, H. and J. TayLor: Micrebial behaviour ,in vive*“ and ,in vitro*“ - Univ. Press,
Cambridge, 296 S. (1964)

SteELLMACH, G.: Der Stand unserer Kenntnisse iiber Erkrankungen der Traubensticle
an Reben - Weinberg u. Keller 10, 451—455 (1963) - Biol. Bundesanst. f. Land- u.
Forstwirtsch., Inst. f. Rebenkrankh., Bernkastel-Kues
Neben anderen krankhaften Verdnderungen der Traubenstiele werden besonders Stiel-
fdule und Stiehllahme behandelt. Die Schwierigkeiten der Bekdampfung der durch Botrytis
cinerea verursachten Stielfdule werden diskutiert. Flr die Stielldhme, die bisher als nicht-
parasitdre physiologische Storung betrachtet wurde, liegen erste Ergebnisse des Verf. vor,
die auf eine Phoma-Art als Erreger hinweisen. H. Hahn (Geilweilerhof)

StroBEL, G. A. and W. B. HEwitr: Time of infection and latency of Diplodia viticola
in Vitis vinifera var. Thompson Seedless - Infektions- und Latenzperiode von Di-
plodia viticola auf Vitis vinifera var. Thompson Seedless - Phytopathology 54, 636—
639 (1964) - Dept. Plant Pathol., Univ. of Calif., Davis
Nachfolgende Untersuchungen wurden in Kalifornien durchgefiihrt, wo der bunch rof
(Traubenfdule) beim Heranreifen der Trauben zunichst eine rote Verfdrbung der Blatt-

nerven und spater ein Aufspringen der befallenen Beeren verursacht. Die Sporen von
Diplodia viticola Desm. sind die Haupterreger dieser Krankheit, doch sind mit ihnen auch
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andere Mikroorganismen wie Rhizopus sp., Aspergillus sp., Hefearten und Acetobacter sp.
vergesellschaftet. Nach der Keimung wird die Stigmalzone der Bliiten infiziert; diese
bildet somit die Haupteintrittspforte des Schadlings. Der Pilz bleibt in den Ovarien latent,
bis die Friichte beinahe reif sind. Das Studium von D. viticola auf Traubenextrakten ver-
schiedener Reifegrade zeigt, da die Myceliumlatenz bei tiefen pH-Werten der unreifen
Frichte eintritt. Eine Fruchtanalyse ergibt bei schwachen pH-Werten der unreifen Bee-
ren einen hohen Gehalt an Wein- und Apfelsdure. Die Untersuchungen auf synthetischen
Substraten lassen die Abhidngigkeit des Pilzwachstums vom pH-Wert klar erkennen, doch
scheinen noch andere Faktoren die Resistenz der Friichte zu bedingen. G. Mathys (Nyon)

SturHAN, D.: Der Nematode Longidorus maximus als Schiddling in Rebschulen
Weinberg u. Keller 11, 293—300 (1964) - Biol. Bd.-Anst., Miinster
Longidorus maximus, mit 12 mm Linge der groBte pflanzenparasitdre Nematode, tritt in
einigen Gebieten Sliddeutschlands als wichtiger Schaddling in Rebschulen, Baumschulen,
Giértnereien und landwirtschaftlichen Betrieben auf. Er beféllt zahlreiche Kulturpflanzen
und Unkréduter. Das Vorkommen ist im wesentlichen auf warme, humose Sandboéden be-
schrankt. Im Weinbau wurde dieser Schadling an Ertragsreben noch nicht festgestellt. Da-
gegen verursachte er in Rebschulen im Maintal erhebliche Ausfédlle. Die Triebe befallener
Pfropfreben bleiben im Wuchs zurlick, welken und sterben teilweise ab. Die Wurzeln sind
je nach Befallsgrad stark deformiert und nekrotisiert. Wegen des grofien Wirtspflanzen-
kreises sind pflanzenbauliche BekdmpfungsmaBnanmen wenig erfolgversprechend. Gute
Erfolge konnten mit einer chemischen Bodenbehandlung erzielt werden.
B. Weischer (Mlnster)

VipaL, J. P.: Essais de lulte contre la pourriture grise - Bull. Techn. (Montpellier)
30, 47—56 (1964)

VibaL, J. P.: Essai de comportement de produits de lutte contre lI'excoriose - Rap-
port Soc. Coop Rech. Expt. Agricoles, Perpigan 37—38 (1963)

VipaL, J. P. et H. MarceLIN: Essai de lutte contre I'oidium - Rapport Soc. Coop. Rech.
Expt. Agricoles, Perpignan 33—35 (1963)

VibaL, J. P. et H. MarceLIn: L’Eudemis en Roussillon - travaux et essais 1963 - Rap-
port Soc. Coop. Rech. Expt. Agriccles, Perpignan 531—77 (1963)

Wartson, T. F.: Influence of host plant condition on population increase of Tetrany-
chus telarius (Linnaeus) (Acarina: Tetranychidae) - Hilgardia 35, 273—322 (1964)

ZacHos, D. G.:Nouveaux produits utilisés pour la lutte contre le mildiou (Plasmo-
pora viticola). Rapport grec - Bull O. 1. V. 37, 601—602 (1964) - Sect. Pathol. Végét,,
Benaki

J. TECHNIK

Awmasio, G. M.: Ansprache anldBlich der 4. Sitzung der internationalen Arbeits-
gruppe ,,Der Helikopter im Wcinbau“ - Vignes et Vins 131, 11—12 (1964)

AnonyMm: Die Schiddlingsbekimpfung mit Spritzmitteln und die Spritzgerite (ital.
m. engl. Zus.) - Frutticoltura (Bologna) 26, 377—451 (1964)

BoxnricLioLr, O.: Die Verwendung von Plastikmaterial in der Landwirtschaft (ital.) -
Progr. Agricolo 10, 611—619 (1964)
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Borzini, G. und G. OseLra: Bekdmpfung des Mehltaues und des Oidiums der Pié-
mont-Weinrebe - Vignes et Vins 131, 28—30 (1964)

Deis Nunez, P.. Allgemeine Grundbedingungen fiir Bau und Errichtung von Kelle-
reien (span.) - Vinas y Frutas 59, 209--213 (1963)

Dujmovié, M.; Spezielle Anbaugeriite in Obst- und Rebenplantagen (jugosl.) - Agro-
nomski Glasnik 13, 906—910 (1963)

FEeperic, I.: Erfahrungen mit der Erzeugung ven prifabrizierten Eisenbetonpfosten
und mit dem Anbau von Drahtrahmen (tschech.) - Vinohrad (Bratislava) 2, 83—85
(1964)

FerTER, K.: Leitungen und Armaturen in der Kellerwirtschaft - Weinblatt 59, 859—
866 (1964)

FeEuIlLLADE, A. F.: Me¢canisation des différents procédés agrotechniques de la vigne -
rapport argentin - Bull. O. I. V. 37, 760—785 (1964) - Stat. Expt. Agrolog., Mendoza

GraF, J.: Neue Wege und Erkenntnisse in der Bodenbearbeitung im Weinbau - Win-
zer (Wien) 20, 105—108 (1964)

GRAFIN, J. et B. SaArran: Mécarisation des différents procédés agrotechniques de la
vigne - Rapport isra€lien - Bull. O. 1. V., 3%, 590—600 (1964)

GroeNewoLD, H.: Erfahrungen bei der gemeinschaftlichen Umstellung von Wein-
bergen in Wiirttemberg - Rebe u. Wein 17, 124—129, 154—157 (1964)

Im Jahre 195¢ wurde die planmafBige Umstellung in Wiirttemberg begonnen, und bis heute
sind 9% der Fldche umgelegt. Neben der Wasserfilhrung sind die wichtigsten Probleme
der Wegebau, der besonders am Hang den Verhiltnissen der fortschreitenden Mechani-
sierung angepaflit werden muf3. Bei der Planierung der Rebfldchen miissen Bewirtschaf-
tungsmoglichkeiten und bodenkundliche Uberlegungen beriicksichtigt werden. Bei neuer
Zuteilung der Grundstiicke sollen die Splitterparzellen verschwinden, ohne da3 jedoch der
Gesamtbesitz aus Griinden der Risikoverteilung auf eine einzige Fldche konzentriert wird.
— Eine zweijdhrige Brache mit Klee als Zwischenfrucht hat sich bew&dhrt. Die notwendige
Vorratsdiingung schwankt je nach Bodenart zwischen 30 und 50 dz/ha 16%iger Phosphor-
diinger und 20 bis 30 dz/ha 15%iges Kali. Das Rigolen erfolgt je nach Geldnde im Direkt-
oder Seilzug, was sich dem Handrigolen unbedingt ebenblirtig zeigt. — Sortenreiner An-
bau von vorwiegend Qualitidtsreben wird allgemein durchgefiihrt. Wegen der Normierung
der Bearbeitungsgeridte wird durchschnittlich eine Zeilenbreite von 1,5 m gewé&hlt, bei
einem Stockabstand je nach Sorte bis zu 2 m. Als Unterstilitzungsvorrichtung gilt aus-
schlieBlich der Drahtrahmen. — Die Erfolge der bisherigen Umstellung zeigen sich in
Steigerung der Qualitdt und Quantitdt bei besserer Bewirtschaftung.

Th. Becker (Deidesheim)

GUNTHER, J.: Edelstahlbehilter in der Kellerwirtschaft - Rebe u. Wein 17, 163—166
(1964)

Hauss, H.: Die Reinigung der Weinflaschen - Dt. Wein-Ztg. 100, 326—328 (1964)

Horanszky, Z.: Mécanisation des différents procédés agrotechniques de la vigne -
rapport hongrois - Bull. O. 1. V. 37, 751—756 (1964) - Inst. Rech. Ampél., Budapest

Husner, R.: Kunststoffe im Weinbau - Dt. Weinbau 19, 642—646 (1964)
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HUBNER, R.: Transport der Trauben aus den Gassen und Ladevorrichtungen fiir
gelesene Trauben - Dt. Weinbau 19, 647—650 (1964)

HiBNER, R.: Fernschaltung von Seilwinden - Dt. Weinbau 19, 517—519 (1964)

KIEFER, N.: Mécanisation des différents procédés agrotechniques de la vigne - rap-
port luxembourgeeis - Bull. O. 1. V. 37, 757—"760 (1964) - Stat. Viticole, Remich

Knoch, K.: Sind die technischen Hilfsmittel im Weinbau ausgeschopft? - Dt. Wein-
Ztz. 100, 309—312 (1964)

Korun, K. und Tovizi, I.: Ein Hochleistungsgerit fiir das Spritzen von Weinkulturen
(ung.) - Kertészet ¢és Szolészet (Budapest) 13 (14), 19—20 (1964)
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,Der Helikopter im Weinbau“ - Vignes et Vins 131, 19—21 (1964)
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Vers.- u. Unters.-wesen 10, 169—171 (1964) - Inst. f. Forstpflanzenziichtg., Berlin
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TontcHEV, T. A., Z. KoLEva et L. DExov: Emploi des antiseptiques dans les vins en
association avec Yanhydride sulfureux en vue du remplacement de ce dernier. Rap-
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Troost, G.: Traubensaft - technische Probleme um das Pressen - Fliissiges Obst 31,
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TURINE, S., A. Basanova et B. ILtcHENkO: Etude des propriétés hygiéniques et physico-
mécaniques des matiéres plastiques scviétiques destinées a étre appliquées dans
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Usow, V. M.: Anlage fiir das kontinuierliche Giren ven Obst- und Beerensaft (russ.) -
Winodelje i Winograd 2, 57-- €0 (1964)

VALENTIN, J.: Broyers de sarments en Anjou - Potasse (Miihlhausen) 38, 139—140
(1964)

K. BETRIEBSWIRTSCHAFT

Apams, K.: Die Selbstvermarktung von Wein im Erzeugerbetrieb - Dt. Weinbau 19,
332—336 (1964) - Inst. f. Betriebs- u. Wirtschaftslehre, Geisenheim
Es wird der schwierige Versuch unternommen, die Beziige zwischen der Vermarktungs-
art von Wein einerseits und den arbeitswirtschaftlichen Belangen andrerseits herzustel-
len. Ausgehend von Uberlegungen prinzipieller Natur wie: Bedeutung der Flaschenwein-
vermarktung fiur Betriebe verschiedener Groéfle, die Voraussetzungen, die fliir den Ver-
trieb mittels Spedition, eigenem Kraftwagen, Verkauf lber die StraBe oder durch Aus-
schank erfillt sein miussen, wird untersucht, inwieweit die Betriebe von ihrer Arbeits-
macht her diesen Anspriichen praktisch gewachsen sind. Der Ist-Zustand, der den prinzi-
piellen Anforderungen gegeniibergestellt wird, wurde durch Arbeitstagebucherhebungen
in den Jahren 1960 bis 1962 ermittelt und die Ergebnisse nach Weinbaugebieten und Ver-
sandarten der Betriebe in zwei Tabellen angegeben. Angenehm beriihrt es, da Anzahl
und Streubreite der Werte nicht vergessen wurden. Der letzte Teil der Verdéffentlichung
bhefaBt sich mit den arbeitswirtschaftlichen Beziehungen, die zwischen dem Arbeitsanspruch
bei Bewirtschaftung einer bestimmten Rebfldche und dem Zeitbedarf flir Ausbau und
Vertrieb des erzeugten Weines bestehen. Zum SchluB wird erwahnt, daB in einer weite-
ren Veroffentlichung die kostenmédBige Seite dieses Komplexes behandelt werden soll.
O. Nord (Bad Kreuznach)

Apawms, K.: Selbstausbauen, Selbstabfiillen, Selbstvermarkten oder nicht? - Dt. Wein-
bau 19, 619—626 (1964) ' Inst. f. Betriebs- u. Wirtschaftslehre, Geisenheim

ANONYM: Importances des produits et sous-produits de la vigne dans les économies
nationales. Rapport suisse - Bull. O. 1. V. 37, 638—644 (1964)

ANonyM: Produktionskosten von 1 Hektar Weinbau (span.) - Semana Vitivinic. (Va-
lencia) 19, 1573—1577, 1909— 1910, 2089—2095, 2165—2169 (1964)

CoNCEICAO MIGUEL, A. pa et R, pE OLiIVEIRA: Importances des produits et sous-produits
de la vigne dans les économies nationales. Rapport portugais - Bull. O. I. V. 37, 623—
632 (1964)

EurenuarDpT, H.: Schiidlingsbekimpfung im Zeichen des Arbeitskrittemangels - Dt.
Weinbau 19, 632--638 (1964)

ENnGELHARDT, W.: Der planmiflige Rebenaufbau gibi Sicherheit - Rebe u. Wein 17,
130—131 (1964)

GarpT, A.: Wirtschaftliche Einrichtungen mittelstindischer Kellereibetriebe - Dt.
Wein-Ztg. 100, 324—326 (1964)

Gross, H.: Prebleme des Weinabsatzes und der Marktanpassung - Weinblatt 59, 811
—817 (1964)

HasseLacH, R.: Faustzahien in betriebs- und arbeitswirtschaftlicher Sicht und ihre
Nutzanwendung in der Weinbaupraxis - Dt. Weinbau 19, 419—426 (1964)
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HiLLesranD, W.: Schidlingsbekiimpfung leicht gemacht - Dt. Wein-Ztg. 100, 317—322
(1964) + Ld.-Lehr. u. Vers.-Anst. u. Hoh. Weinbauschule, Bad Kreuznach

JIMENEZ CUENDE, F.: Importances des produits et sous-produits de la vigne dans les
économies natiorales. Rapport espagnol - Bull. O. I. V. 37, 269—277 (1964)

KALINKE, H.: Lohn- und Sozialverhiltnisse in Landwirtschaft und Weinbau - Wein-
berg u. Keller 11, 51—66 {1964) - Inst. f. Betriebs- u. Wirtsch.-Lehre, Geisenheim

Anhand der Untersuchungen zeigt der Verf., welchen Weg die Lohn- und Sozialverhéiltnisse
im allgemeinen und speziell im Weinbau genommen haben. Trotz der enormen Leistung
seitens der Landwirtschaft beziiglich ihrer Arbeitsproduktivitit seit der Wahrungsreform
und den bereitgestellten Mitteln aus dem Griinen Plan, ist es nicht gelungen, die Dispari-
tat der landwirtschaftlichen Lohne gegeniiber den Industrielohnen zu beseitigen. 1961/62
hetrug die Differenz zwischen Vergeichslohn und dem errechneten Stundenlohn der Land-
wirtschaft 1,02 DM. Bei Beriicksichtigung der Pendelzeit etwa 0,68 DM. Die Lohne und Ge-
héalter der verarbeitenden Industrie machen nach einer Errechnung aus dem Jahre 1961
8—2,4% vom Umsatz aus, beim Bergbau mit etwa 45% sind sie #dhnlich der Landwirt-
schaft. Demnach ist die Landwirtschaft zu den lohnintensiven Wirtschaftsbereichen zu
rechnen. Steigen Lohne- und Lohnnebenkosten, s¢ wirkt sich dies in den lohnintensiven
Betrieben am starksten auf die Produktionskosten aus und hat ein niedrigeres Einkom-
men zur Folge, wenn nicht die Preise entsprechend angehoben werden kénnen. DafB3 die
Landwirtschaft gegeniliber der Vorkriegszeit einen relativ starken Lohnanstieg zu ver-
zeichnen hat, ist auf das niedrige Vorkriegsniveau zurilickzufiihren. So hat sich z. B. im
Weinbautarifgebiet Hessen der Lohn fiir Midnnerarbeit von 1925—1963 um das 6fache er-
hoht, von 1950—1963 um das 2,7fache. Die Lohnnebenkosten (Sozialkosten), die sich aus
Sozialversicherung, Unfallversicherung, Urlaubk, Feiertagen, Arztbesuch usw. zusammen-
setzen, belaufen sich heute auf etwa 33%. — Nach Auffassung des Verf. wird der Abstand
zu den Industrielohnen auch zukiinftig einen Sog auf Arbeitskridfte und Lohnhodhe ein-
schlieBlich Lohnnebenkosten ausiiben. Uber ein hdheres Preisniveau wird im Weinbau die
zukiinftige Ertragslage in vielen Betrieben kaum zu verbessern sein. Deshalb muf3 ver-
sucht werden, lber eine Betriebsvereinfachung und Verbesserung der Betriebsstruktur
sowie durch marktwirtschafiliche Uberlegungen eine Senkung der Kosten je Produktions-
einheit zu erzielen. R. Schornik (St. Goarshausen)

KaLINKE, H.: Betriebswirtschaftliche Mafinahmen zur Verbesserung der Wettbe-
werbsfihigkeit des deutschen Weinbaus unter besonderer Beriicksichtigung der Ver-
hiltnisse in Baden-Wiirttemberg - Rebe u. Wein 17, 188—196 (1964)

KurLakow, A.: Die Rentabilitit des Weinbaus muf3 erhoht werden (russ.) - Selsk.
Proisw. Sew. Kawkuasa 1 ZCHO (Krasnodar) 6, 33—34 (1964)

Limenipis, K.: Importances des produits et sous-produits de la vigne dans les écono-
mies nationales. Rapport grec - Bull. O. I. V. 37, 395—410 (1964)

Long, J.: Importances des produits et sous-produits de la vigne dans les économies
nationales. Rapport francais - Bull. O. I. V. 37, 278—291 (1964)

MicHEL, F. W.: Gegenwartsprobleme in der deutschen Weinwirtschaft - Weinblatt
59, 807—811 (1964)

PEeTE, J.: Steigerung der Rentabilitit des Pflanzenschutzes im Weinbau (ung.) - Ker-
tészet és Szolészei (Budapest) 13 (11), 20—21 (1964)

PrENNINGER, K.: Die Sicherung kostendeckender Erléose im Rebbau - Schweiz. Z. {.
Obst- u. Weinbau 73, 423—427, 439—441 (1964)
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Skocik, M.: Beitrag zur Analyse der Gesamtkosten fiir die Anlage von 1 ha Weinbau
vom Zeitpunkt des Anpflanzens bis zum 4. Jahr mit verschiedenen Erziehungsme-
thoden (tschech. m. engl. u. russ. Zus.) - Sbornik Vysoké Skoly Zemed. Brno 369—
382 (1963) - Inst. f. landw. Okon. u. Organisation, Brno

Auf Grund einer Kapitalaufwanderhebung der staatlichen Weinbaudomé&ne in Znojmo
(Stidméhren) wurden die Kosten flir Anlage und vierjdhrige Bearbeitung von Weinbergen
vorgenommen. Als Erziehungsarten wurden Kopf-, rheinhessische Drahtrahmen- und
Hocherziehung beurteilt (Sorten wurden nicht angegeben). Was die Investitionskosten an-
betrifft, sprechen die Ergebnisse fiir die Hocherziehung. Die Kosten bei der mittleren Er-
ziehung waren um 49,6% hoher, als bei der Hochanlage und um 31,2 hdéher als bei der
Kopferziehung. Es ist verstdndlich, daB die Errichtungskosten beim Terrassenanbau am
hochsten liegen. Es ist aber zu bedenken, dafl nur die ersten 4 Jahre nach der Auspflan-
zung, in denen die Reben noch nicht im Vollertrag standen, in diese Kalkulation einbe-
zogen wurden. Die Arbeitskosten flir die Anlage der Weinberge und flir die Bearbeitung
der Rebe sind nur durch eine Gesamtsumme angegeben, einzelne Kostenpunkte sind
nicht ndher angegeben worden, so daB3 ihre Hohe und Bedeutung nicht zu erfassen ist.
Die Abhandlung beleuchtet also nur teilweise die Frage der Produktionskosten in den
aulBlergewohnlichen Standortsbedingungen, so dal die Ergebnisse deshalb keine allgemei-
ne Gliltigkeit haben. J. Blaha (Brno)

TeopoRresco, S. C., G. Dimitresco et I. Ionesco: Importances des produits et sous-pro-
duits de la vigne dans les économies nalionales. Rapport roumain - Bull. O. 1. V. 37,
632—638 (1964)

THIEL, A.: Betriebs- und arbeitswirtschaftliche Anpassungsmoglichkeiten im Wein-
bau - Dt. Wein-Zig. 100, 314—316 (1964)

Torani, M.: Importances #es produits et sous-produits de la vigne dans les économies
nationales. Rapport italien - Bull. O. 1. V. 37, 292—299 (1964)

L. ONOLOGIE

AnonyM: Spirituosen Jahrbuch 1964 - Vers.- u. Lehr-Anst. £. Spiritusfabrikation, Ber-
lin, 591 S. (1963)

Das Spirituosen-Jahrbuch 1964 erscheint jetzt im 15. Jahrgang mit unverdnderter Stoff-
einteilung und Ausstattung. Und das ist gut so, weil man bewdahrtes nicht zu &dndern
braucht. — Das vorliegende Spirituosen-Jahrbuch ist auf 591 Seiten in 11 Abschnitte und
Kapitel untergliedert und faBt von Referaten liber wissenschaftlich-technische Veroffent-
lJichungen des Garungsgewerbes bis zu handelspolitischen und juristischen aktuellen Auf-
sdtzen {liber die kommende europdische Alkoholpolitik alles zusammen, was flir den
Fachmann wissenswert ist, ganz gleich von welcher Warte er sich informieren mdchte.
Dankbar begriit werden die Referate der technischen Spirituosenliteratur, die in zahlrei-
chen Fachzeitschriften sonst weit verstreut ist. Die , Begriffsbestimmungen“ sowie ,Leit-
sdtze ilir den Wettbewerb*“ werden im nédchsten Jahr wieder abgedruckt. — Natlirlich ist
wie immer alles enthalten, was man von einem Jahkhrbuch erwartet: Fachschulen, Fach-
verbinde, Behodrden, Bezugsquellenverzeichnis u. a. Es wird so zum unentbehrlichen
Nachschlagewerk; es kann bestens empfohlen werden. H. Eschnauer (Ingelheim)

AMERINE, M. A.: Acids, grapes, wines and people - Amer. J. Enol. Viticult. 15, 106—
115 (1964) - Dept. Viticult. Enol., Univ. of Calif., Davis

BENARD, P. et C. Jourer: Essais comparatifs de vinification en rouge - Ann. Technol.
Agricole 12, 85—102 (1963) Stat. Cenlir. Technol. Prod. Végét., Narbonne
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BerG, H. W.: Stabilisaticn des anthocyannes. Comportement de la couleur dans les
vins rouges - Stabilisierung der Anthocyane. Verhalten des Rotweinfarbstoffes - Ann.
Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1) 247—258 (1963) - Dept. Vitic. Oenol., Davis, Calif.

In Rotweinen wird haufig eine Verdnderung der Farbe bzw. die Bildung eines Farbstoff-
depots im Verlauf der Lagerung beobachtet. Die Verff. untersuchten experimentell die
Farbverluste und stellten fest, daB diese hauptsdchlich am Anfang und Ende der Girung
eintreten. Vor allem dann, wenn die Alkoholkonzentration 0—3® bzw. 9—12° erreicht. In dem
Bereich von 3—9° soll der Farbstoffverlust nur gering sein. Die groBten Farbverluste
wahrend der Lagerung treten in den ersten 3 Monaten ein. Aus der Verschiedenheit des
Absorptionsspektrums zwsichen Wein und reinen Farbstofflosungen wird abgeleitet, daB
wesentliche Anteile der Anthocyane an Weinbestandteile gebunden sind und die unter-
schiedliche Stabilitdt auf der Art dieser Bindung beruht. Der pH-Wert spielt je nach
Bindungsart eine unterschiedliche Rolle. Im Zusammenhang mit der Niederschlagsbil-
dung, zum Teil in Form braun gefarbter Kondensationsprodukte, spielen Katechine, Stick-
stoff-Verbindungen und Zucker eine gewisse Rolle, offenbar im Zusammenhang mit Oxy-
dationsvorgangen. F. Drawert (Geilweilerhof)

BERGNER, K. G. und H.-E. HaLLer: Uber das natiirliche Vorkommen von Arsen, Blei,
Cadmium, Selen, Zink und Zinn in Lebensmitteln - Mitt.-bl. GDCh-Fachgr. f. Le-
bensmitt.-Chem. u. gerichtl. Chem. 18, 113—124 (1964)

Brouin, J.: Les combinaisons de 'anhydride sulfureux dans les moiits et les vins
Progr. Agricole Viticole 81, 29—35 (1964) - Stat. Agron. Oenol,, Bordeaux

B#®uRINGER, P. und L. JakoB: Eine einfache Bestimmung Kkleiner Alkoholmengen in
Fruchtsiften - Flissiges Obst 31, 223—228 (1964) -+ Ld.-Lehr- u. Forschg.-Anst. f.
Wein- u. Gartenbau, Neustadt

Bourian, N., G. Voporez et I. MaximMova: Teneur en vitamines ,,B“ des vins de raisin
rouges (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod. i Winograd.
.Magaratsch*, Ser. Winodelje 13, §0—383 (1964)

BinLER, G.: Flaschentriibungen und ihre Behebung - Dt. Weinbau 19, 579—580 (1964)
Staatl. Weinbauinst., Freiburg

CantaRreLLL, C.: Prévention des précipitations tartriques - Vorbeugung gegen Wein-
steinausscheidung - Ann. Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1), 343—359 (1963) - Inst. In-
dust. Agric., Perugia

Die wichtigste Kristalltriibbung im Wein ist die Weinsteinausscheidung, die besonders un-
angenehm ist, wenn sie auf der Flasche eintritt. Ursache und Auftreten der Weinsteinaus-
scheidung ist weitgehend bekannt. Moglichkeiten zu ihrer Verhinderung bestehen im
Kailteverfahren, das gute Ergebnisse ergibt, jedoch wissenschaftlich noch wenig erforscht
ist. Nach diesem Verfahren werden die Weinsteinkristalle durch voriibergehendes Unter-
kiihlen des Weines ausgefillt. Ferner kann das Kalium durch Ionenaustauscher aus dem
Wein entfernt werden, wodurch die Kristalltribung durch Weinsteinbildung unterbunden
wird. Dieses Verfahren arbeitet befriedigend, ist jedocl: z. B. in Deutschland durch Gesetz
verboten. Dem Wein konnen auch kristallationshemmende Stoffe, wie z. B. Laktide eini-
ger Oxysauren, zugesetzt werden. — Die Eigenschaften der Metaweinsdure, ihre Bestim-
mung und ihre Kristallation werden untersucht. H. Eschnauer (Ingelheim)

CanTaReLLI, C.: La stabilisation des vins vis-a-vis de la madérisation par élimina-
tion des leucoanthocyannes - Ann. Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1), 260—261 (1963) -
Inst. Industr. Agric., Perugia
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CarLgs, J. et CH. LaviLLe: Etudes sur les possibilités de fractionner le moiit avec un
pressoir continue, en vue d’en éliminer certaines parties - C. R. hebd. Acad. Agricult.
France 50, 640—645 (1964)

CassiGNARD, R.: Emploi du froid dans le traitement des vins - Ann. Technol. Agric.
12 (Sonderh. 1), 331—341 (1963) - Inst. Techn. Vin, Bordeaux

CHAUVET, J., P. BrREcHot, P. Dupuy, M. CrosoN et R. IRkRmann: Evolution des acides
malique et laclique dans la vinification par macération carbonique de la vendange -
Ann. Technol. Agricole 12, 237—246 (1963)

CoRDONNIER, R.: Elimination du fer des vins par le phytate de calcium - Ann. Tech-
nol. Agric. 12 (Sonderh. 1), 277—278 (1963) - Ecole Nat. Sup. Agron., Montpellier

Corrao, A. und A. M. Gatruso: Gehalt an Eisen und Phosphor und Kolloidalstabili-
sierung der sizilianischen Tischweine (ital.) - Riv. Viticolt. Enol. 17, 203—219 (1964) -
Ist. Industr. Agr., Palermo

CorTES Navarro, V.: Schwefeldioxyd und Sorbinsdure (span.) - Semana Vitivinic.
(Valencia) 19, 2433—2451 (1964)

CroweLL, E. A. and J. F. GuyMon: Influence of aeration and suspended material on
higher alcohols, acetoin, and diacetyl during fermentation - Amer. J. Enol. Viticult.
14, 214—222 (1963)

Cunart, P., B. LaruentE und E. PriMo: Verschiedenheiten der spanischen Weintraube
und ihre Eignung fiir die Traubensaftgewinnung. Organoleptische Untersuchungen
mit Siften und iiber das optimale Verhaltnis zwischen Zucker und Siuregehalt
(span. m. dt. Zus.) - Rev. Agroquim. Technol. Alim. 4, 91—95 (1964) - Dept. Quim.
Veget., Valencia

DEeIBNER, L. et J. Mourcues: Influence de quelques facteurs sur les résultats des me-
sures du potentiel oxydoréducteur des vins - EinfluBl verschiedener Faktoren auf
die MeBergebnisse des Oxidation-Reduktions-Potentials der Weine - Ann. Technol.
Agricole 13, 31—43 (1964) - Stat. Centrale Technol. Prod. Végét., Narbonne

Der EinfluBl der Temperatur, des pH-Wertes, der Bewegung, des Umrlihrens, der Elektro-
den u. d. auf die MeBergebnisse des Oxidation-Reduktions-Potentials der Weine wird un-
tersucht. Es wird eine Standardisierung der MeBmethode angestrebt, um die MeBergeb-
nisse vergleichbar betrachten zu kénnen. H. Eschnauer (Ingelheim)

Diemair, W., W. PosTeL und H. SEncewaLD: Untersuchungen iiber Anthocyane, ins-
besondere iiber das Malvin I. Mitt. Beitrag zur Analytik des roten Farbstoffs in
Hybridenwein - Z. f. Lebensmitt.-Unters.- u. Forschg. 120, 173—189 (1963) - Univ.-
Inst. f. Lebensmitt.-chem., Frankfurt

Verff. geben einen ausfiihrlichen Uberblick liber das Vorkommen und die Entwicklung der
Chemie der Anthocyane; ferner uUber die Farbbildung in der Pflanze und liber die Analy-
tik. Eigene Untersuchungen der Verff. erstrecken sich liber die Anreicherung der Antho-
cyane als Bleifdllungen und die 2dimensionale papierchromatographische Trennung. Die
papierchromatographischen Ergebnisse werden in 7 Abbildungen dargestellt. Die Tvenn-
ergebnisse (Hybridenwein) sind in einer Tabelle zusammengestellt worden. Die Unter-
suchungen werden durch einige Angaben iiber sdulenchromatographische Auftrennungei
ergdnzt. AbschlieBend wird eine Vorschrift zum Nachweis von Malvin gegeben.

F. Drawert (Geilweilerhof)
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Diez pE BETHENCOURT, C.: Verbesserte Methode zur Bestimmung von Apfelsiure in
Most und Wein (spar. m. dt. Zus.) - Rev. Agroquim. Technol. Alim. 4, 123—128 (1964) -
Dept. Ferment. Industr, Madrid

DirtricH, H. H.: Uber die Glycerinbildung von Betrytis cinerea auf Traubenbeeren
und Traubenmosten sowie iiber den Glyceringehalt von Beeren- und Trockenbee-
renausleseweinen - Wein-Wiss. 19, 12—20 (1964) - Staatl. Weinbau-Inst., Freiburg

Entsprechend der Bedeutung des Glycerins als Qualitdtsfaktor des Weines wurden 24 Aus-
lese~ (I), Beerenauslese- (II) und Trockenbeerenausleseweine (III) auf ihren Glyceringe-
halt untersucht. Er betrug im Mittel bei I 16 g/l, bei II mehr als 20 g/l und bei III 25 g/l.
Der hochste Wert war 34,8 g/l. Moste aus gesunden Beeren enthielten kein Glycerin, solche
aus edelfaulen Beeren bis 9,2 g/l. Befunde, wonach Moste aus Botrytis-befallenen Beeren
wahrend der alkoholischen Garung mehr Glycerin bilden als solche auch vergleichbaren
gesunden Beeren, konnten nicht bestiatigt werden. Mit steigendem pH der Moste nimmt die
Glycerinbildung ab, mit seigender Zuckerkonzentration zu. In synthetischen Nahrlosungen
bildete Botrytis aus Wein-, Apfel- und Gluconsdure als einziger Kohlenstoffquelle kein, da-
gegen aus Dihydroxyaceton und Glycerinaldehyd Glycerin. Aus den eigenen Experimenten
wird geschlossen, daB sich B. cinerea beziiglich seiner Glycerinbildung im lebenden Ge-
webe der Traubenbeere stoffwechselphysiologisch wie auf saprophytischen Substraten
verhadlt. F, Drawert (Geilweilerhof)

DirtricH, H. H.: Zur Vergidrung edelfauler und hochkonzentrierter Moste - Wein-
Wiss. 19, 169—182 (1964) - Staatl. Weinbau-Inst., Trier

Nach franzodsischen Angaben sind Géarschwierigkeiten bei hochkonzentrierten Mosten, die
aus edelfaulem Traubengut gewonnen werden, Hemmstoffen des Pilzes Botrytis cinerea,
dem sog. ,Botryticin“ zuzuschreiben. Verf. untersuchte die Hemmwirkung gegeniiber
Saccharomyces cerevisiae in edelfaulen urnd gesunden Mosten, fand jedoch keine wesent-
lichen Unterschiede bei An- und Hauptgdrung. Eine Hemmwirkung des edelfaulen Mostes
gegenliber der Weinhefe konnte auch im Antibiotika-Plattentest nicht bestatigt werden.
Der etwas niedrigere Endvergarungsgrad edelfauler Moste wird durch eine von B. cinerea
beteiligte Polysaccharidbildung verursacht. Vergarungsversuche verschieden lange Botry-
tis-bewachsener Moste lieBen wiederholt keine Beteiligung eines Hemmstoffes vermuten.
Das durch 80%igen Athanol postulierte fillbare ,Botryticin“ hatte auf den Girverlauf keine
hemmende Wirkung. Es wird festgestellt, dafl fur die Girhemmungen von konzentrierten
und edelfaulen Mosten weder angebliche antibiotisch wirkende Substanzen, noch eine
Stickstoffverarmung durch den Pilz B. cinerea verantwortlich sind. Hdhere Viskositat
zuckerreicher Moste verursacht auch keine Beeintrdchtigung der Garaktivitdt der Hefe.
Wie aus zahlreichen Garversuchen hervorgeht, ist die langsame Vergidrung hochkonzen-
trierter Moste lediglich auf ihren hohen osmotischen Druck und dessen schéddliche Wir-
kung auf die Hefezelle zuriickzufiihren. Die Wirkung von garungswirksamen Antibiotika
bei edelfaulen Mosten kann daher kellertechnisch als bedeutungslos bezeichnet werden.
E. Mindrik (Bratislava)

Duruy, P.: Les deux effects des radiations ionisantes - Ann. Technol. Agric. 12 ( Son-
derh. 1), 154 (1963) - Stat. Technol. Végét., Versailles

DrawerT, F. und G. Kurrer: Enzymatische Analysen I. Mitteilung: Bestimmung von
Glycerin in Weinen und Traubenmosten - Z. Lebensmitt.-Unters. u. -Forschg. 123,
211--217 (1963) - Forschg.-Inst. f. Rebenziichtg. Geilweilerhof, Siebeldingen

Franzy, M. et A. Ournac: Fermentation des jus de raisins frais et désulfités. Influ-
ence d’additions de levures et de thiamine - Ann. Technol. Agricole 12, 65—84 (1963) -
Stat. Centr. Technol. Prod. Végét., Narbonne

FonTana, P. und O. CoraGranDE: Untersuchung iiber die Anwendung des Pyrokoh-

lensduredidthylesters bei der Stabilisierung von siifen Weinen (ital) : Ann. Fac.
Agr. (Mailand) 3 (1), 171—183 (1963)
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Zur Untersuchung wurde das Produkt Ue 5908 (jetzt mit Baycovin bezeichnet, Ref.) ver-
wendet, welches in Mengen von 15—20 g/hl Weinen mit Restzucker von 20—40 g/l zugesetzt
wurde (Verspriuhung mit Stickstoff). Der Alkoholgehalt betrug 8—10,25 Vol. %. Auch nach
120 d wird keine Garung oder sonstige mikrobielle Verdnderung festgestellt, wie auch
die analytische Werte (iibliche Analysenmethoden) unveridndert sind. — Zur Erkennung
der evt. Veranderungen der Farbstoffe von Weinen mit und ohne Ue 5908, wurden trockene
Weine ohne Zusatz, mit Ue 5908 und mit Ue 5908 L + Vitamin C vergleichend untersucht.
Bei Zusatz von Ue 5908 mit und ohne Vitamin C zu Weilweinen scheint die Absorption bei
420 mu gegeniliber der Blindprobe gesteigert zu sein. Es wird angenommen, daf3 Ue 5908.
gleich wie Ascorbinsdure die gelbe Farbe des Weines vertieft, wenn auch der Reaktions-
mechanismus verschieden verlauft. Bei Rotweinen wird die Absorption gegen 500 mu nach
Zusatz von Ue vertieft. Geschmackseinfliisse werden erst bei 60 g/hl Zusatz festgestellt.
Es werden weitere Versuche angekiindigt, welche den Zweck haben zu klaren, welche Ver-
bindungen die Weininhaltsstoffe mit Ue 5908 eingehen kdnnen. B. Weger (Bozen)

GAIVORONSKAYA, Z.: Filtrage des vins et des jus au moyen des diatomites soviétiques
(russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod. i Winograd. ,,Maga-
ratsch®, Ser. Winodelje 13, 113— 122 (1964)

GEeOFFROY, P. et J. Perin: Le détartrage et l'affranchissement des cuves en ciment
par precédé automnatique - Vigneron Champenois 85, 192—201 (1964)

Geerasimow, M. A. und A. P. SuirNowa: Chromatographische Bestimmung von Caig-
chinen in erhohter Temperatur ausgesetztem Wein (russ.) - Winodelje i Winograd. 2,
14—17 (1964)

GUNTHER, J.: Uber die Kohlensiure im Wein - Rebe u. Wein 17, 218—220 (1964)

GuicHARD, C., B. Duruy, P. BLANGUET et G. VirTe: Meéthode spectrophonométrique de
flamme de dosage du calcium dans les vins - Bull. Soc. Pharm., Bordeaux 103, 115—
120 (1964)

Harris, M. B.: Grape juice clarification by filtration - Amer. J. Enol. Viticult. 15, 54
—62 (1964)

HavusHorFeR, H. und A. RETHALLER: Die HeiBabfiillung ven Wein unter besonderer Be-
riicksichtigung des Kohlensiuregehaltes und der Reduktionsmittel - Mitt. Kloster-

neuburg A 14, 1—20 (1964) - HBLuVA f. Wein- u, Obstbau, Klosterneuburg

vachdem die Kaltsterilfiillung in der Praxis kaum mit absoluter Sicherheit durchzufiih-
ren ist und Weine mit RestsiiBe immer noch und auch in der Zukunft gefragt sein werden,
untersuchen Vecff. die HeiB3flillung der Weine, nachdem der Hitze nicht jener qualitats-
vermindernde EinfluB zukommt, der bisher beflirchtet wurde. Nach EiweiBstabilisierung
und Filtration wurde bei 45—63° C geflillt. Der Flaschenbruch der verwendeten 0,7-1-Fla-
schen betrug 0,43%. Durch die Ruckluft der Flaschen ist im Fiillkessel mit einer steigenden
Konzentration von Sauerstoff zu rechnen. Die mogliche Oxydation des Weines wird durch
das Abspalten freier SO, durch die erhéhte Temperatur teilweise kompensiert. Bei der
Sinnesprobe werden Weine, deren Flaschen mit CO, vorgefiillt wurden, gilinstiger beurteilt.
Kohlensdureverluste des hei3 abgefullten Weines treten nicht auf, bzw. ist der Gehalt
gleich den EK-gefiillten. Der Temperaturriickgang der heil gefiiliten Flaschen ist sehr
ausgepragt. Auch bei hoher Abfililltemperatur ist nach lédngstens 1!/ Stunden die 40°-C-
Grenze unterschritten. Aus diesem Grunde werden unglinstige Auswirkungen nicht fest-
gestellt, Der Kontraktionschwund nach der Abfiillung kann durch Verwendung kurzhal-
siger Flaschen oder langer Korke in ertriaglichen Grenzen gehalten werden.

B. Weger (Bozen)

Hennig, K. und A. Lay: Vergleich verschiedener Verfahren zur Bestimmung der
Milchsdure - Weinberg u. Keller 11, 429—430 (1964) - Inst. f. Biochem. u. Weinchem.,
Geisenheim
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Hennig, K.: Die Verwendung des Pyrokohlensiuredidthylesters bei dcr Weinbe-
handlung - Dt.Wein-Ztg. 99, 520—524 (1963) - Forschg.-Anst. f. Wein-, Obst- u. Gar-

tenbau, Geisenheim
Nach der ersten Veroffentlichung tUber PKE in der Kellerwirtschaft (Henvyic 1959) haben
sich viele Autoren mit diesem Problem befaBt. Die angegebenen Mengen, die zur Erreichung
der mikrobiologischen Stabilitdt notwendig sind, schwanken sehr; es werden Mengen von
3—50 g/hl PKE geraten. Bei gleichzeitiger Anwesenheit von SO,, welche die Wirksamkeit
um 60—80% erhoht, kann mit Mengen von 5—10 g/hl gearbeitet werden. Da PKE im Wein un-
16slich ist, kann mit dem Lésungsvermittler Alkohol gearbeitet werden oder besser, die
Losung durch Verstduben unter N- oder CO,-Druck vorgenommen, bzw. direkt durch eine
Membranpumpe verstaubt werden. Das Problem der technischen Anwendung wird als ge-
16st betrachtet. Bei der Hydrolyse des PKE entstehen Nebenprodukte, von denen beson-
ders das Didthylcarbonat wichtig ist, da es geschmacklich wahrgenommen werden kann.
Bei der Verwendung von Alkohol als Losungsvermittler bildet sich, je nach der Berih-
rungszeit, auch Didthylcarbonat. Ob diese Verbindung, die nur gaschromatographisch
nachgewiesen werden kann, auch von Natur aus in Weinen vorhanden ist, scheint nicht
geklart. Verf. ist der Ansicht, daf Hefepopulationen in der Lage sind, Didthylcarbonat zu
bhilden. Weitere Untersuchungen werden diesen Fragenkomplex zu kldren haben und somit
entscheiden, ob PKE vorwiegend wegen der Bildung dieser Verbindung als Konservie-
rungsstoff zu werten ist. B. Weger (Bozen)

Hennig, K.: Emploi du pyrocarbonate d’éthyle dans le traitement des vins - Die
Verwendung des Pyrokohlensduredidthylesters bei der Weinbehandlung - Ann. Tech-
nol. Agric. 12 (Sonderh. 1) 115—124 (1963) ‘- Inst. f. Biochemie u. Weinchemie, Gei-
senheim

Die bisherigen Versuche und praktischen Erfahrungen Uuber die Verwendung des Pyro-
kohlensduredidthylesters (PKE) werden besprochen. Als optimale Zugabe fur Weine mit
einem Restzuckergehalt werden 5—10 g/hl PKE und flir die Weine mit einer erhdhten
Anzahl von Mikroorganismen 15—20 g/hl PKE angesehen. Nach dem Zusatz von freier
schwefliger SiZure (schon in den kleinen Mengen von 10—15 mg/l) wird die Wirkung des
PKE um etwa 60% erhoht. Der Geschmackschwellenwert des Didthylkarbonates im Wein
liegt bei liber 50 g/hl. Die Degradation erfolgt durch die Hydrolyse binnen 8—16 h. Es ist
noch nicht bekannt, cb PKE auch in den Naturweinen vorkommt. Die technische Behand-
lung durch Eindilisen (Schenk-Apparat) ist detailliert beschrieben worden.

J. Blaha (Brno)

Herrmann, K.: Uber die phenolischen Inhaltsstoffe der Trauben und des Weines
(Flavonoide, Phenolkarbonsiuren, Farbstoffe, Gerbstoffe) - Weinberg u. Keller 10,
154—164, 208—220 (1963)

Verf. gibt in zwei Teilen einen Uberblick. In Teil I setzt er sich zundchst mit dem Gerb-
stoffbegriff auseinander, und er vertritt nach Sichtung der einschldgigen Literatur die
Meinung, dal echte hydrolysierbare Gerbstoffe im Wein und auch in anderen mitteleuro-
pédischen Obstfriichten nicht vorhanden seien. Nach Ansicht des Verf. sind im wesentli-
chen Hydroxyzimtsduren, Catechine und ,Leukoanthocyanine“ die Stoffe, die bisher als
Gerbstoffe im Wein angesprochen worden sind. Verf. behandelt dann gesondert Hydroxy-
zimtsduren, Catechine und ,Leukoanthocyanine“, Flavonole und Flavone, ,Anthocyanine“
und Phenolcarbonsduren. In Teil II wird auf die Bedeutung der genannten Stoffe einge-
gangen, u. a. auf Geschmack, fermentative Briaunung, nachteilige Eigenschaften; ferner auf
die qualitative und quantitative Analytik. Ein Literaturverzeichns nach Teil II umfaBt
116 Zitate. F. Drawert (Geilweilerhof)

Iwano, S.: Heat treatment of alcoholic beverage (jap. m. engl. Zus.) - J. Soc. Brew-
ing, Japan 58, 182 (1964)

Jacos, H. J.: The use of pectolytic enzymes in processing wine and fruit juices - Die
Anwendung von pektinspaltenden Enzymen bei der Herstellung von Wein und
Fruchtsaften - Austr. Wine, Brew. Spirit Rev. 82 (1), 56—58 (1963)
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Pektine spielen beim Aufbau der pflanzlichen Zellwdnde eine Rolle. Sie sind bef#dhigt,
groBle Wassermengen zu binden, so z. B. in unreifen Friichten. Wahrend der Fruchtreifung
werden die Pektine z. T. aufgelost. Diese Auflosung wird durch pektinspaltende Enzyme
hervorgerufen. Setzt man Frucht- und Traubensédften vor dem Abpressen pektinspaltende
Enzympréparate zu, so wird die wasserbindende Kraft der Pektine aufgehoben. Das Ab-
pressen wird dadurch erleichtert und die Saftausbeute erhéht. AuBlerdem wird eine bes-
sere Kliarung der Safte erreicht und es ist moglich, sie ohne Gelbildung zu konzentrieren.
Da die Viskositdt herabgesetzt ist, wird auch die Filterung der Sifte erleichtert. — Der
Pektingehalt in Trauben kann verhédltnismédfig hoch sein. Daher ergeben sich in der Wein-
bereitung bei Anwendung pektolytischer Enzyme manche Vorteile: hoherer Alkoholgehalt,
bessere Farbe, schnellere Verarbeitung und grofere Stabilitdt des Weines.

H. Gebbing (Geilweilerhof)

JARGEN, H.: Qualititsideal und fortschrittliche Methoden der Weinbereitung - Dt.
Weinbau 19, 575--576 (1964)

JauLmEs, P.: Les nouvelles méthodes officielles d’analyses des vins et des moiits
Bull. Inst. Nat. Appellat. Origine 88, 1—27 (1964) - Fac. Pharm., Montpellier

JaurMmes, P.,; S. Brun et G. CarpeT: Dosage du potassium et du sodium dans les vins
par photométrie - Trav. Soc. Pharm. Montpellier 23, 10—18 (1963) - Lab. Chim. Anal.
Toxicol.,, Fac. Pharm., Montpellier

JaurMmes, P., S. Brun et J. RoQuEes: Le Codex des produits utilisés en oenologie - Trav.
Soc. Pharm. Montpellier 23, 35—39 (1963)

JauLMES, P., S. Brun et J. RoQues: Les méthodes de défécation des vins en vue du
dosage des sucres - Trav. Soc. Pharm. Montpellier 23, 19—23 (1963) - Lab. Chim. Anal.
Toxicol,, Fac. Pharm., Montpellier

Kapagr, G.: La formation de l'acidité suffisante des vins de la grande plaine hon-
groise par le choix convenable du temps des vendanges (ung. m. franz. u. russ. Zus.) -
Ann. Acad. Horti- et Vilicult. (Budapest) 27, 161—171 (1963)

KaiN, W. und J. ScuneEyDER: Schnellverfahren fiir die Bestimmung der Milchsdure
in Konsumweinen - Mitt. Klosterneuburg A 14, 83—87 (1964) - Landw.-chem. Bd.-
Vers.-Anst.,, Wien
Nach dem von W. MosLiNngEr entwickelten und von P. Bere und G. Scuurz modifizierten
Verfahren wurde die Milchsdure nach Wasserdampfdestillation als Bariumsalz geféllt,
verascht und das entstandene Bariumcarbonat titriert. Die Verff. dnderten die Methode
dahingehend ab, da3 aus dem Wein, nach Umsetzen mit einem Kationenaustauscher und
" darauffolgendem 2Zusatz von Bariumhydroxydlésung und titrierter Bariumchloridlésung,
die Milchsdure zusammen mit den fliichtigen Sduren und dem Chlorid in 96% Alkohol
abgetrennt wird. Die S&uren werden durch Behandeln mit einem Kationenaustauscher
wieder frei gesetzt und acidimetrisch bestimmt. Die mitbestimmte fliichtige Saure und
das Chlorid bringt man rechnerisch in Abzug. In Weinen mit natiirlich vorhandenem
Chlorid wird dieses argentometrisch erfaBt und beriicksichtigt. Die Schnellmethode ist
nicht geeignet fur die Milchsdurebestimmung in Weinen aus edelfaulen Trauben, weil die
in diesen Weinen in groBeren Mengen vorkommende Gluconsdure von der Milchsdure
nicht getrennt werden kann und daher mitbestimmt wird. Der Vorteil dieser Methode ge-
genliber der alten besteht darin, daff einmal die zeitraubende Veraschung des Lactates
wegfillt. AuBerdem muf3 weder alkalisiert noch langere Zeit erhitzt werden, so da3 keine
Milchsdurebildung durch Zersetzung der Zucker eintreten kann.
H. Steffan (Geilweilerhof)

KIeELHOFER, E. und G. Wirpic: Die Doppelsalzentsiuerung sehr saurer Trauben-
moste - Wein-Wiss. 19, 159—168 (1964) Weinforschg.-Inst., Trier



423

KIELHOFER, E.: Etat et action de l’acide sulfureux dans les vins. Régies de son
emploi - Der Zustand und die Wirkung der schwefligen Sdure in den Weinen und
Hinweise fiir ihre Anwendung - Ann. Technol. Agric. 12 (Sondern. 1), 77—92 (1963)
Weinforschg.-Inst., Trier

Im Wein ist die schweflige Sdure in verschiedenen Formen enthalten. Drei Wirkungen
spielen hierbei eine Rolle. Die antiseptische Wirkung beruht auf der freien schwefligen
Sdure, solange diese als aktive, undissoziierte Sdure vorliegt. Gegeniiber Saccharomyces-
Hefen ist ihre Wirkung bedeutend geringer als gegeniiber Bakterien und anderen Hefe-
arten. Daher ist die schweflige Sdure zur Stabilisierung des Weines mit unvergorenem
Zucker nicht geeignet. Ihr Wert liegt darin, daf3 durch sie eine reine Garung bewirkt wird.
Man wird mit 50—100 mg schweflige Sdure auskommen. Die wichtigste Aufgabe der schwef-
ligen Sadure besteht darin, dal durch sie Weinbestandteile gebunden und neutralisiert wer-
den, vor allem Acetaldehyd. Hierin kann sie von keiner anderen Substanz ersetzt werden.
Man muf3 darauf achten, daf3 die schweflige Sdure nach der Gidrung den gesamten Acetal-
dehyd abbindet, da er sonst geschmacklich nachteilig hervortritt. Dariiber hinaus muf3
noch freie schweflige Sdure vorhanden sein. Die glucose-schweflige Saure, als eine andere
Form der gebundenen schwefligen Sdure im Wein, ist in so geringen Mengen vorhanden,
daf3 sie praktisch keine Rolle spielt. Noch unbekannte Weinbestandteile binden grdfiere
Mengen der schwefligen Sdure, die man als restschweflige Sdure bezeichnet. So erfordern
Weine aus faulem Lesegut grolere Mengen schwefliger Sdure als normale Weine, die aus
gesundem Lesegut stammen. Die ersteren werden daher als ,Schwefelfresser” bezeichnet.
Die restschweflige Sdure steht im Gleichgewicht mit der freien schwefligen Sdure. Zur
Abbindung wird immer freie schweflige Sdure nachgeliefert. Es muf3 daher dafiir gesorgt
werden, dafl geniigend freie schweflige Sdure vorhanden ist, damit kein freier Acetaldehyd
im Wein vorkommt. Fiir ldnger lagernde Flaschenweine ist dies von besonderer Bedeu-
tung. Die Schutzwirkung der schwefligen Sidure gegeniiber enzymatischen Oxydationen,
die mit schneller Verfarbung des Mostes und Jungweines beim Luftzutritt einhergehen,
ist durch andere Reduktionsmittel nicht ersetzbar. Meist vor der Garung geniligen 50—100
mg/l schweflige Sdure zur dauernden Ausschaltung der Oxydations-Vorgédnge. Die schwef-
lige Sdure vermag beim Luftzutritt nicht, die nicht-enzymatischen, langsamen Oxyda-
tions-Vorgidnge wihrend der Faf3lagerung des Weines zu schiitzen.

K. Hennig (Geisenheim)

Kocr, J. und H. ScuiLLEr: Kinetik der Kristallisation ven Weinstein - Z. f. Lebens-
mitt.-Unters. u. Forschg. 124, 130—183 (1964) - Inst. f. Getridnkeforschg. GmbH, Mainz

KocH, J.: Protéines des vins blancs. Traitements des précipitations protéiques par
chauffage et a I'aide de la bentonite - Proteine der Weilweine. Verhinderungen von
Eiweiflitribungen durch Wirme- und Bentonitbehandlung - Ann. Technol. Agric.
12 (Sonderh. 1), 297—313 (1963) Inst. f. Getrdnkeforschg., Mainz

Der Verf. weist auf ein in Traubensidften 16sliches Protein hin. Letzteres wurde mittels
Ammoniumsulfat gefillt, isoliert und elektrophoretisch aufgetrennt; es konnte festgestellt
werden, daB3 Traubensidfte sortenspezifische Proteine enthalten: Die Eiweifmenge hiangt
von verschiedenen Faktoren wie Rebsorte, Reife der Trauben, Witterung und Diingung
ab und nimmt mit der Reife zu. — Der Pektingehalt der Traubensédfte nimmt entsprechend
dem Eiweif3igehalt zu; somit muf3 eine gewisse Beziehung zwischen 16sl. Eiwei und 10sl.
Pektinstoffen bestehen. Da auch die Fermentierung des Traubensaftes mit pektinspalten-
den Enzymen zu einer Erhohung des Eiweifigehaltes im Saft fiihrt, ist anzunehmen, daf
das 10sl. Protein an Pektinstoffe gebunden ist (? der Ref.). Die Analyse des Riesling-Pro-
teins zeigt, dafli es sich um ein Glucoprotein handelt, welches aus 18 Aminosduren aufge-
baut ist. Der Zuckeranteil betrdgt ca. 5%; 7 Zucker lieBen sich nachweisen. Das Protein
zeigt globulindhnlichen Charakter, der isoelektrische Punkt liegt bei den einzelnen Reb-
sorten zwischen pH 3,3 und 4,0. Je nach Jahrgang und Sorte k3nnen Weine bis zu 180 mg/l
16sliche Proteine enthalten; solche Weine neigen leicht zu Eiwei3triibungen. — Die durch
Elektrophorese aufgetrennten Hauptfraktionen des 16slichen Proteins zeigen bei den ver-
schiedenen kellertechnischen Behandlungen unterschiedliches Verhalten; sie lassen sich
weder durch Filtration (Schichten, Kieselgur) noch durch Zentrifugieren entfernen. Eine
Kurzzeiterhitzung fiihrt in ,normalen® Jahren zu einer praktischen Eiweif3-Stabilitdt des
Weines, wiahrend sie in ,eiweifireichen* Jahren oft nicht ausreicht, weil die EiweiBtri-
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bung nicht nur von der Menge, sondern auch vom isoelektrischen Punkt des Proteins und
vom pH-Wert des Weines abhédngig ist. Da eine Erhitzung des Weines seinen Geschmack
nachteilig beeinflussen kann, schldgt Verf. vor, den unvergorenen Saft zu erhitzen und
dann die Garung durch Zusatz von Hefe einzuleiten. — Vollig eiweififreie Weine kénnen
durch Bentonitschénungen gewonnen werden; die Wirksamkeit der einzelnen Bentonite
ist allerdings unterschiedlich, weshalb nach der Bentonitbehandlung ein Eiwei3test durch-
zuflihren ist. — Der Verf. gibt keinem der fiir die Eiweif3-Stabilisierung vorgeschlagenen
Verfahren den Vorzug; er betont jedoch, daB durch Kurzzeiterhitzung keine Fremdstoffe
in den Wein gelangen und daf3 diese Behandlung in Normaljahren zu EiweiB-stabilen
Weinen fiihrt. Im Falle von proteinreichen Jahrgédngen reicht diese physikalische Behand-
lung nicht aus. Wohl sind mit Bentonit behandelte Weine EiweiB3-stabil; es konnte aber
festgestellt werden, daB durch Anwendung ungeeigneter Bentonite Mineralstoffe in den
Wein gelangen. H. Rentschler (Wadenswil)

KraMER, O.: Kellerwirtschaftliches Lexikon - Verlag D. Meininger, Neustadt, 455 S.
(1962)

Die Tatsache, daB die erste Auflage des ,Kellerwirtschaftlichen Lexikons“ vergriffen ist
und eine zweite Auflage notwendig ist, spricht allein schon fiir seine Niitzlichkeit und
seinen praktischen Wert. Es wird nicht nur ein alphabetisch geordnetes Worterverzeichnis
des Weinfaches lexikonmafBig geboten, sondern dariiber hinaus kann sich der Weinfach-
mann Uber viele andere Sachgebiete kurz und schnell orientieren, wie iiber den Wort-
laut des alten Weingesetzes vom 25. Juli 1930, liber die gesetzlich vorgeschriebenen Wein-
und Kellerbiicher, Kennzeichenverordnung, Gesetz iiber MaBBinahmen auf dem Gebiet der
Weinwirtschaft vom 29. Aug. 1961, Weinbau in Deutschland und im Ausland, die neueste
Statistik des Weltweinbaues, Statistik der Rebfldche¢ und ihre Ertrdge im Bundesgebiet,
Abschreibungssdtze und Weinkalkulation. Ein besonderer Abschnitt aus der Feder von
Oberingenieur J. Wittmann in Wiesbaden-Biebrich ist dem modernen Kellerbau gewidmet.
Sehr niitzlich sind auch die Ubersichten iiber die Weinbaulehranstalten im In- und Aus-
land, die Aufzdahlung der amtlichen Weinuntersuchungslaboratorien im Bundesgebiet und
in Frankreich, der deutschen hauptberuflichen Wein- und Spirituosen-Sachverstdndigen
und privaten Weinchemiker. Wer sich liber Weinliteratur von 1800 an, liber neuere Hand-
und Lehrbticher und Ulber die Zeitschriften, welche Aufsdtze liber weinwissenschaftliche
oder kellerwirtschaftliche Themen bringen, sowie iber allgemeine Fachliteratur orien-
tieren will, findet ebenfalls erschopfende Auskunft. Am SchluB3 findet der Leser einen
allgemeinen Bezugsquellen-Nachweis sowie einen besonderen Nachweis flir Lieferfirmen
von Kellereiartikeln und Kellereimaschinen, der Mitgliedsfirmen des Bundesfachverban-
des in Kellerei- und Brauereiartikeln, sowie die offiziellen Anschriften wichtiger Regie~
rungsstellen und Spitzenorganisationen flir das Weinfach. Fiir den Geschédftsverkehr mit
dem Weinland Frankreich kann der ,kleine Dolmetscher am Schlufl mit 18 Seiten tliber-
setzter Weinfachworter gute Dienste leisten. Man wird mit der Annahme nicht fehl gehen,
daf3 die 2. Auflage des ,Kellerwirtschaftlichen Lexikons* die gleiche glinstige Aufnahme
finden wird wie die erste. H. Schanderl (Geisenheim)

LampareLLr, F. und V. Borcato: Friihdiagnosen des Oxydationsbruches bei Wein
(ital)) - Vini d'Italia 6 (29), 111—112 (1964) - Ist. Ind. Agr., Bari

Lemeerrci, E. und R. MEecke: Gaschromatographischer Nachweis der fliichtigen In-
haltsstoffe von Weinen. I. Mitt.: Anreicherungs- und MefSmethode Wein-Wiss. 19,
210—213 (1964) - Inst. f. Physikal. Chem., Freiburg

Litsciev, W., N. Goranov und Z. Ganeva: Elekirodensonde fiir Redoxpotentialmes-
sung bei der Weinherstellung - Mitt. Klosterneuburg A 14, 140—144 (1964) - Inst.
Scientifique d’Oenol., Sofia

Litscuew, W.: Uber die Weinherstellung mit Restzucker (bulg.) - Lozarstvo i Vinar-
stvo 13 (2), 18—23 (1964)
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Luriv, O. von: Die Eisenbestimmung in Lebensmitteln mit a, a’-Dipyridyl und ihre
Bedeutung fiir die Weinschonung - Mitt.-bl. GDCh-Fachgr. f. Lebensmitt.-Chem. u.
gerichtl. Chem. 18, 78—80 (1964)

Mareca CortEs, I.: Phénomeénes d’oxydo-réduction en relation avec ies problemes
de la conservation et de la limpidité - Beziehungen zwischen den Redoxverhiltnis-
sen des Weines und den Problemen der Weinhaltbarkeit und -klarheit - Ann. Tech-
nol. Agric. 12 (Sonderh. 1), 181—192 (1963) - Lab. Oenol. Dépt. Ferment. Industr.,
Madrid

Verf. gibt an Hand der Literatur eine Ubersicht liber die Redoxverhiltnisse des Weines
und ihre Beziehungen zur Weinhaltbarkeit, ~farbe und -klarheit. Der EinfluB von Luft
(Sauerstoff) und Schwermetallen (Eisen, Kupfer) sowie zahlreicher anderer Faktoren (pH,
Temperatur, schweflige Sdure, Ascorbinsdure u. a.) auf die Entstehung von Triibungen
und Farbverdnderungen wird eingehend beschrieben. Die Verfahren zur Ermittlung der
urspriinglichen, gegenwirtigen und kilinftigen Redoxverhiltnisse eines Weines werden
angeflihrt. W. Postel (Frankfurt)

Mareca CortEs, I.: Wie kann man die Farbe des Weines messen? (span.) - Semana
Vitivinic. (Valencia) 19, 2191—2197 (1964)

Magreca Cortes, I.: Das Entschwefeln des Mostes, Grundbedingung zur Industriali-
sierung dieses Produkies (span.) - Rev. Agroquim. Technol. Alim. 4, 35—38 (1964) -
Dept. Ferment. Industr., Madrid

MariNo, E. F. und T. H. ZasaLrLos: Serbitanalyse in spanischen Weinen (span.) - Bol.
Inst. Nac. Invest. Agren. (Madrid) 23 (49), 189—202 (1963)

MarTtEAU, G.: Propriétés clarifiantes des enzymes pectolytiques - Die Kkldrenden
Eigenschaften der pektolytischen Enzyme - Ann. Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1),
218—234 (1963) - Ecole Nat. Sup. Agron., Montpellier

Der Verf. beschéftigt sich im ersten Teil der Arbeit mit dem Mechanismus der enzymati-
schen Spaltung des Pektinmoleklils. Es werden die beiden Enzymtypen beschrieben, von
denen der eine Typ, die Endo-Polygalakturonasen (Endo PG), die das Pektinmolekiil
wahllos an den Glucosidbildungen angreifen, und der andere Typ, die Exo-PG, die nur
endstdndige Gruppen angreifen. Die Pektinspaltung hat zur Folge, daB die anfallenden
niedermolekularen EiweiBlbruchstiicke in Lodsung bleiben, selbst bei Konzentrierung. Da-
durch bleibt der Traubensaft, resp. der Wein klar, und die Eiweilnachfédllung ist dann so
gut wie ausgeschlossen. — Im zweiten Teil sind Versuche mit verschiedenen Weinen und
einigen Handelsprédparaten beschrieben. Es besteht bei der Behandlung von pektinhalti-
gen Losungen mit Enzymen ein direkter Zusammenhang zwischen dem Auftreten von ab-
gespaltenem Methanol und der Geschwindigkeit der Kldrung. Darauf beruht auch eine Me-
thode zur Bestimmung des Enzymverbrauchs. Weiterhin wurden Versuche gemacht und
sind solche in Vorbereitung, um die Zusammenhénge zwischen den natiirlichen, in der
Traube vorhandenen Enzymen und den durch das Prédparat hinzugegebenen hinsichtlich
der Aktivitiatsbeeinflussung zu studieren. H, Steffan (Geilweilerhof)

MartEAU, G.: Les doennées modernes de la stabilisation biologique des vins - Progr.
Agricole Viticoie 81, 58—68, 94—100, 201—208, 239—244 (1964)

MARTEAU, G., J. ScaEur et C. OLivieri: Le role des enzymes pectolytiques du raisin ou
de préparations commerciales dans le processus de la clarification des jus - Die Rolle
der pektolytischen Enzyme der Traube einerseits und der Handelsprédparate ande-
rerseits auf den Vorgang der Saftkldarung. - Ann. Technol. Agric. 12, 155—176 (1963) -
Ecole Nat. Sup. Agron., Montpellier
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Nach einem kurzen Uberblick iiber die technische Verwendung pektolytischer Enzyme
diskutieren die Verff. Uiber die Enzymkomplexe, welche in den Handelsprédparaten ent-
halten sind, sowie liber die neuesten Fortschritte in unseren Kenntnissen iliber die pekto-
lytischen Enzyme, iiber die Unterscheidung zwischen Endopolygalacturonase und Exo-
polygalacturonase = Exomethylgalacturonase. Sodann werden die SchluB3folgerungen auf-
gezeigt, die lber die Rolle der Enzyme der Trauben selbst und derjenigen der Handels-
prdparate pilzlicher Herkunft bei der Saftkldrung gewonnen wurden. — Bei der spon-
tanen Saftkldrung besteht eine direkte Beziehung zwischen der Schnelligkeit des Klar-
vorganges und dem Freiwerden von Methanol im Saft. Diese zwei Erscheinungen hidngen
nicht ven dem Gehalt an Pektinesterase im Saft ab, sondern von dessen Endopolygalac-
turonase-Aktivitdt. Die Kldrung beginnt, wenn die Viskositdt in Richtung ihres Grenz-
wertes erniedrigt worden ist. — Es wird angenommen, da3 die Pektinesterase-Aktivitat
im Saft durch einen Hemmungsmechanismus, der mit der Anwesenheit unreduzierter
freier Pektinsdure gekoppelt ist, verlangsamt wird. Der technische Wert von 5 Handels-
prdparalen wurde nach folgenden Kriterien getestet: 1. die Fahigkeit der Abtrennung des
Saftes vom Trub, 2. der Einflul auf den Pektin- und Methanolgehalt, der Viskositat und
der Filirierbarkeit des Saftes. Die Prédparate wurden bisher gewodhnlich nach ihrem Ge-
halt an Pektinesterasen anstatt auch ihrer Polygalacturonase-Aktivitdt beurteilt. Das Zu-
sammenwirken der Pektinesterasen-Aktivitdten der Trauben und der Handelsprédparate
scheint in gewissen Fillen ihre technische Wirksamkeit zu bedingen.

H. Schanderl (Geisenheim)

Maver, K.: Uber die Anwendung enzymatischer Methoden zur Getrinke-Analyse -

Mitt. Geb. Lebensmiit.-Unters. Hyg. 54, 515—519 (1963) - Eidg. Vers.- Anst.,, Wadens-

wil
Verf. gibt einen Uberblick Uber Moglichkeiten der Anwendung enzymatischer Methoden
zur Getridnkeanalyse, insbesondere von Apfelsdure, Glycerin und Milchsidure. Den Metho-
den der enzymatischen Analyse in Getrdnken liegt der sog. optische Test von WARBURG
zugrunde, d. h. der durch Einwirkung von Enzymen spezifisch bewirkte Ubergang von
DPN zu DPNH, der bei den vom Verf. genannten Beispielen im Falle der Apfelsdure
durch Apfelsduredehydrogenase, bei Glycerin durch Glycerokinase und a«-Glycerophos-
phatdehydrogenase, bei Milchsdure durch Milchsduredehydrogenase bewirkt wurde. Auf
Einzelheiten der Leistung der Methoden im Falle der Getrdnkeanalyse wurde im Rahmen
des Ubersichtsberichtes nicht eingegangen. F. Drawert (Geilweilerhof)

Masrow, W. A. und T. A. MasrLowa: Verwendung des pH-Wertes zur Kontrolle des
entstehenden weinsauren Kalks (russ.) - Winod. i Winograd. 1, 19—21 (1964) - Wiss.
Forschg.-Inst. f. Nahrungsmitt.-Industr., Krasnodar

MASQUELIER, J. et J. Lararra: Action cholérétique des constituants cinnamiques du
vin - Bull. Soc. Pharm., Bordeaux 103, 121—122 (1964)

Mazzer, L.: Die Weilweinbereitung (ital.) - Vini d’Italia 6, 65—80, 133—148, 217—
232, 279 —296 (1964) - Centro Studi Enol.,, Rom

MEercz, A., L. Erczuecyl und S. RourseTzer: Verdnderung in den im Wein suspendier-
ten Substanzen, hervorgerufen durch die Gravitation und Zentrifugalkraft (ung.
m. franz. u. russ. Zus.) -+ Jb. Forschg.-Inst. f. Ampelologie, Budapest 12, 251—271
(1963)

MEersHANIAN, A. A.; Einige physikalische Vorbedingungen fiir das Abfiillen von
Champagner (russ.) - Winod. i Winograd. 8, 3—8 (1963)

MinARIK, E.: Stabilisierung der Tokayerauslesen gegen biologische Triibungen
(tschech. m. dt., engl. u. franz. Zus.) - Kvasny Prumysl (Prag) 10, 131—133 (1964)
Weinbauforschungsinst., Bratislava

Die Qualitat der Tokayer Ausleseweine (Naturdessertweine, Aszu) ist sehr oft durch die
Nachgidrung des Zuckers als Folge einer natirlichen Infektion mit S. oviformis vermin-
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dert. Die Stabilisierung durch Einschwefelung ist bei diesem Wein nicht moglich, weshalb
sie mittels Pyrokohlensduredidthylester und Sorbinsdure durchgefiihrt wurde. Die besten
Resultate wurden mit Sorbinsdure (100 mg/l) erzielt, ohne hierdurch das Aroma und den
Geschmack unglinstig zu beeinflussen. Die Zugabe kann schon im ersten Jahr der Wein-
susreife im FafB3 (Zuckergehalt etwa 30%) erfolgen, da der Reifevorgang nicht beeintrédch-
tigt wird. Pyrokohlensduredidthylester kann bis zu 100 mg/l nur zur Stabilisierung der
vollig ausgereiften Ausleseweine, und zwar kurz vor der Flaschenflillung zugegeben wer-
den. Diese beiden Konservierungsmittel sind aber bis jetzt flir die Weinbereitung nicht
zugelassen. J. Blaha (Brno)

MnpsHojaN, J. L. und S. N. Nasarjan: Herstellungstechnologie fiir Weinbrandmate-
rial (russ.) - Winod. i Winograd. 1, 14—19 (1964)

MocHNATSCHEW, J. G. und G. SErDjuk: Bestimmung von Eisen in Weinen (russ.) - Wi-
nod. i Winograd. 1, 22—26 (1964) - Wiss. Forschg.-Inst. f. Nahrungsmitt.-Industr.,
Krasnodar

MoggisoN, R. L. and T. E. Epwarps: Semi-automatic determination of ethaneol in
wine by the miecro-dichromate method - Amer. J. Enol. Viticuit. 14, 185—193 (1563)

Minz, T.: Der Ablauf der Ca-Tartratfillung im Most nach den Erkenntnissen moder-
ner Papierchromatographie - Mitt. Klosterneuburg A 14, 133—139 (1964) - Ld.-Lehr-
u. Forschg.-Anst. Neustadt

Im Most kommen neben der organischen Wein- und Apfelsdure in geringen Mengen die
Phosphor- und Schwefelsdure an anorganischen S&duren vor. Die stark dissoziierten anor-
ganischen S&duren sind fast ganz gebunden, widhrend die schwécher dissoziierten organi-
schen Sduren nur zum Teil gebunden sind. Die Reaktionsfdhigkeit gegeniliber Calcium
und Kalium ist je nach der Zugehorigkeit verschieden. — Durch Einbringen von Calcium
in den Most erfolgt eine weitgehende Gleichgewichtsumbildung der Mineralien mit den
S&duren. Das Kalium von der Phosphor- und Schwefelsdure wird gegen Calcium an diz2
organischen Sduren ausgetauscht. Kalium wird von der Weinsdure an die Apfelsdure ab-
gegeben. Auch Magnesium wird von Calcium aus der anorganischen Bindung in die orga-
nische lbergefiihrt. Das Mineralbild des Mostes bei der Calcium-Doppelsalzausfdallung in
der Wein- und Apfelsdure kann in jedem Zustand sichtbar gemacht und beobachtet wer-
den. Hierzu dient das Verfahren der selektiven Acetatbildung aus dem Oxyd-Carbonat-
Phosphat- und Sulfat-Gemisch der Most- und Weinasche. Der Ablauf der Weinsteinausfil-
lung ist abhidngig von der Weinsdure- und Apfelsduremenge, weiter von der Kaliummen-
ge, den anderen Mineralien, wie Magnesium, Natrium und Calcium, der Zuckerkonzen-
tration und der Temperatur. Die Calciumtartratausfdliung aus der Phosphat- und Sulfat-
bindung verlduft bei geringen Weinsduremengen sehr schleppend. Bei sehr geringem
Weinsdurespiegel kann kein Weinstein mehr ausfallen. Steigt durch die Reife der Kalium-
wert an, so wird die Phosphatmenge im Wein hoher wegen der groBieren Loslichkeit der
anorganischen Kaliumbindung gegeniiber den Calciumbindungen. Die genaue Berech-
nung der Calciumentsduerung im Most ist demnach nicht allein von der Menge von Cal-
ciumcarbonat abhédngig, die zugegeben wird, sondern von der ganzen Mineral- und S&dure-
struktur des Mostes. K. Hennig (Geisenheim)

Minz, T.: Kalium als Regulator des sauren Geschmacksbildes im Wein - Dt. Wein-
bau 19, 674—675 (1964) - Ld.-Lehr- u. Forschg.-Anst. . Wein- u. Gartenbau, Neustadt

Minz, T.: Prcbleme zur Korrektur der Mostsduren unter Beriicksichtigung der
natiirlichen Siurepufferung - Wein-Wiss. 19, 272—278 (1964) - Ld.-Lehr- u. Forschg.-
Anst., Neustadt

Das Ca-DS-Verfahren kann die Sdurekonzentration an Wein- und Apfelsdure in extrem
sauren Mosten um 10% und mehr zuriicksetzen. Das fiir die Praxis ausgearbeitete und
wichtige Verfahren ist wissenschaftlich untermauert durch Untersuchungen auf Gehalte
von Kalium, Wein- und Apfelsdure wihrend der Traubenreife, vor allem aber durch das
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Studium des Kalium-Sdure-Gleichgewichtes an Modellweinen. Diese Ergebnisse, in einer
Art Zustandsschaubild fir zahlreiche Varianten sehr klar herausgearbeitet, belegen, daB
die Kalium-Steuerung von Most und Wein so gezielt sein kann, dafl unabhangig vom Rei-
feverlauf der Trauben der geschmacklich gewlinschte Wein ,eingestellt* werden kann.
In die Untersuchungen werden auch die Siure-Mineral-Gleichgewichte einbezogen, ja
sogar versucht, anorganische und organische Bindungsverhiltnisse aufzugliedern. Dadurch
gelingt es, papierchromatographisch beispielsweise organisch und anorganisch gebundenes
Kalium zu analysieren und die Vorgédnge bei der Mineralpufferung darzustellen.

H. Eschnauer (Ingelheim)

Minz, T.: Uber die Dunkelfirbung von Mostfiltraten bei unsachgemifier Ca-Dop-

pelsalzfillung der Wein- und Apfelsiure - Weinberg u. Keller 9, 330 (1962) - Ld

Lehr- u. Forschg.-Anst., Neustadt
Uberschiissige Wein- und Apfelsidure im Most kann mit CaCO ausgefdlit werden. Wenn
die Menge des zuzusetzenden CaCO, berechnet und genau stochxometrlsch ist, dndert sich
die Mostfarbe nicht. Wird jedoch zuviel CaCO zugesetzt, so schlagt die Farbe nach einiger
Zeit nach graubraun um. Man kann den Fehler leicht beheben, indem man mit etwas
Wein- oder Apfelsdure das liberschiissige CaCO,}, das die Ursache der Verinderung ist,
bindet. Diese Erkenntnis ist fiir die Calcium-Doppelsalzfillung der Wein- und Apfelsdure
auch fiir die Praxis von Bedeutung. H. Eschnauer (Ingelheim)

NEett0, I. Costa et P. Manso Lerkvee: Déterminations du fer, du cuivre et du potas-
sium dans les vins - comparaison de procédés d’analyse - Vinea et Vino Port. Doc.,
Ser. 2 (Lissabon) 1 (3), 1—10 (1963)

Nirov, V. L. et V. V. NiLov: Evaluationp des variétes de raisin d’apreés les indices chi-
miques et technologiques (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod.
i Winograd. ,,Magaratsch, Ser. Winodelje 13, 5—10 (1961)

Nivazsrkova, L.: L’acide métavinique et son utilisation en vinification (russ. m. franz.
Zus.)) + Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod. i Winograd. ,Magaratsch®, Ser. Wino-
delje 13, 108—112 (1964)

Novorny, M.: Anwendung des Didthylesters der Pyrokohlensiure zur Getrinke-
konservierung (tschech.) - Kvasny Prumysl (Prag) 10, 87—88 (1964)

OREGLIA, F.: Untersuchungen iiber die Anwendung des pektolytischen Enzyms ,,Kler-
zym* (span.) - Vinas y Frutas 59, 215 (1963)

Ortsuka, K., S. Hara, K. Yosnizawa and H. Outa: Chemical components of table wines
in Japan (jap. m. engl. Zus.) - J. Soc. Brewing Japan 58, 661 (1963)

Orsuka, K., S. Hara, S. Imal and S. Uenara: Effect of temperature on fermentation of
wine (jap. m. engl. Zus.) + J. Soc. Brewing Japan 58, 660 (19G3)

Parvrotra, U, L. Mararese und G. Losi: Bestimmung der Saccharose mittels Diinn-
schichtchromatographie (ital.) - Riv. Viticolt. Enol. 17, 194—202 (1964) - Lab. Chim,,
Bologna

ParonerTO, Li.: Physikalische, chemische und biologische Hilfsmittel fiir die Keller-
wirtschaft (ital.) - Enostampa Editrice, Verona, 819 S. (1963)

Im ersten Teil — physikalische Hilfsmittel — wird nach einem geschichtlichen Riickblick
der EinfluB der Warme auf den Most und Wein beschrieben sowie die praktische Durch-
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flihrung der Pasteurisierung, der HeiBfiillung und der Konzentrierung behandelt. Weiter-
hin wird die Anwendung der Kilte, der Zentrifugierung, der Filtration und auch der we-
niger gebrduchlichen Methoden (Dialyse, Strahlenbehandlung, usw.) ausflihrlich gewlr-
digt. — Der zweite Teil — chemische Hilfsmittel — gibt zuerst eine Ubersicht iiber die
gesetzlichen Vorschriften der verschiedenen Lander und behandelt nachfolgend die orga-
nischen und anorganischen S&duren, die Antioxyde, die Kldrmittel, die Entfarbungs- und
Fiarbemittel, die Entmetallisierung und Stabilisierung, die Entsduerung, die Sii8stoffe und
die Produkte fiir die Desinfektion der Behilter, die Gase und verschiedene andere Mittel

fiir die Kellerwirtschaft. — Der dritte Teil — biologische Hilfsmittel und Produkte von
hiologischem Interesse — behandelt die Gadrung, die Géarhilfsmittel, die Antibiotika und
die organischen und anorganischen Antiseptika. — Das Buch stellt eine liickenlose Reihen-

folge aller kellerwirtschaftlich interessanten Behandlungen vor, ohne Riicksicht, ob die
Behandlungen und Mittel erlaubt sind oder nicht, weist jedoch ausdriicklich auf die ge-
setzlichen Vorschriften hin. Reinheitsvorschriften und Nachweismaoéglichkeiten blieben nicht
unerwihnt. Die Konsulation des Werkes ist mithin fiir den Weinchemiker und Wissen-
schaftler wie flir den Praktiker von grolem Wert. B. Weger (Bozen)

ParonerTO, L.: Die Metaweinsdure (ital.) - Vini d’'Italia 5, 395—399 (1963)

Paraxy, B.: Eine Schnelibestimmung der Sorbinsiure und ihrer Salze - Mitt. Klo-
sterneuburg, A 13, 285—289 (1963)

Pataky, B.: Die Untersuchung einiger Faktoren, welche die jodometrische Bestim-
mung der Schwefligen Sdure beeinflussen - Mitt. Klosterneuburg, A 13, 232—235
(1963) - Forschg.-Inst. f. Ampelol.,, Budapest

Paur, F.: Sur la teneur des vins en réductones naturelles et leur influence - Uber
den Gehalt des Weines an natiirlichen Reduktonen und seine Beeinflussung - Ann.
Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1), 171—178 (1963) - HBLuVA f. Wein- u. Obstbau, Klo-
sterneuburg

Der Gehalt eines Weines an Reduktonen 1483t sich durch Schwefelung der Maische erhéhen.
Mit 50 mg SO;/1 werden bereits die Maximalwerte erreicht. Um eine Verminderung des Re-
duktongehalts durch oxydative Einfllisse zu vermeiden, wird jedoch eine Schwefelung mit
100 mg SOy/l vorgeschlagen. Die Hohe des Reduktongehalts hdngt auierdem von dem An-
teil an Trubstoffen im Most ab. Je hoher der Anteil an fein zerkleinertem Fruchtfleisch,
desto hoher sind die entstenenden Reduktonwerte. Die in ungeschwefelten und geschwe-
felten Mosten festgestellten Reduktongehalte schwanken zwischen 10 und 49 mg/l, be-
rechnet als Ascorbinsdure. W. Postel (Frankfurt)

Peri, C. und C. CantarerLi: Vergleichende Untersuchung iiber die Wirkung von
Protein und proteinihnlichen Substanzen zur Tanninentfernung (ital.) - Vini d'Ita-
lia 5, 285—294 (1963) - Ist. Ind. Agr. Univ., Perugia

Peynaup, E.: Emploi de l'acide sorbique dans la conservation des vins TUber den
Gebrauch der Sorbinsdure bei der Weinkonservierung - Ann. Technol. Agric. 12
(Sonderh. 1), 99—114 (1963) - Stat. Agron. Oenol., Bordeaux

Die Sorbinsdure wirkt im Gegensatz zur schwefligen Sdure auf Hefen, ohne die Bakterien
zu beeinflussen. Befriedigende Resultate konnen daher nur in Gegenwart der freien
schwefligen Sadure erzielt werden. Die Wirksamkeit steht im direkten Zusammenhang mit
dem pH-Wert der Weine. Die Sorbinsdure ist eine ungesittigte Fettsdure mit zwei Dop-
pelbindungen, die in ihrem Kohlenstoffgehalt der gesattigten Capronsdure entspricht. Als
ungeséttigte Sdure ist die Sorbinsdure unter Peroxydbildung oxydierbar. Diese Oxydation
fiihrt zur Aldehydbildung mit oder ohne Doppelbindung und erkldrt so den schlechten
Geschmack, da sich unter anderem Crotonaldehyd bildet. Konzentrierte wéissrige Losun-
gen nehmen allméhlich einen Aldehydgeruch an. Hierdurch wird ihre Wirksamkeit gegen-
iber Hefen nicht beeinflult. Verdiinnte Sorbinsdurelésungen (0,3 bis 3,0 g/l) sind bestidn-
diger. Weine, die keine schweflige Sdure mehr enthalten, zeigen nach Sorbinsdurezusatz
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einen an Geranien erinnernden Geruch. Daher miissen fiir die Verwendung von Sorbin-
sdure folgende Regeln aufgestellt werden: Da die Kalium- und Natriumsalze leicht 16slich
sind, 16st man z. B. 270 g/l Kaliumsorbat. Dies wiirde 200 g/l Sorbinsdure entsprechen. Man
kann auch 200 g Sorbinsdure in 1 1| Wasser lésen, das 72 bis 75 g Soda enthalt. 1 1 Wasser,
das 150 g Natriumbicarbonat enthdlt, 10st bei 50 bis 60° C ebenfalls 200 g Sorbinsdure. Lo-
sungen aus dem Handel konnen langere Zeit gestanden haben und sind schon teilweise
oxydiert. Hierdurch wurden geschmackliche Verdnderungen im Wein hervorgerufen. Die
Sorbinsdureldosung soll dem Wein unter gutem Durchmischen in kleinen Anteilen zugesetzt
werden. Man vermeidet so Trlibungen und Ausfdllungen von Sorbinsdurekristallen. In
Gegenwart von Hefepopulationen kann die Sorbinsdure die Garung nicht aufhalten und
unterbrechen. Nur nach der Entfernung der Hefe durch Abstechen, Zentrifugieren und
Filtrieren kann Sorbinsdure dem blanken Wein zugefiihrt werden. Durch die Anwen-
dung der Sorbinsdure kann keine schweflige Sdure eingespart werden. Bei der Konser-
vierung von trockenen Weinen miisser 30—40 mg/l freie schweflige Sidure vorhanden sein.
Sorbinsdure erlaubt im Hochstfall 60 mg/l freie schweflige Saure einzusparen. Sie erlaubt
nicht, die Grenze der gesamten schwefligen Sdure von 450 mg auf 350 mg/l herabzusetzen.
Man konnte auf 350 bis 375 mg/l gesamte schweflige Sdure zurlickgehen.

K. Hennig (Geisenheim)

Pirreri, P. G. und A. Zamorani: Beitrag zur Kenntnis der Farbstoffe des Weines.
II. Wirkung des schwefeligen Siure und der Aufgirung auf die Anthocyane des
Weines (ital.) - Riv. Viticolt. Enolog. 17, 115—121 (1964) - Ist. Chim. Agr. Indust. Agr.
Univ., Padua

Der Zusatz von SO, zur Traubensorte Merlot ergibt im Wein eine quantitative Erhéhung
aller Farbstoffe, das Auftreten neuer Farbstoffe (Delphinidindiglukosid, Petunidin-
diglukosid und Malvidindiglukosid) und die Anwesenheit hoher Mengen an Diglukosiden
des Delfinidins, Petunidins und Malvidins. Die Diglukoside werden stdrker in Losung ge-
bracht als die Monoglukoside. Diese Ergebnisse, welche mit jenen anderer Verff. nur teil-
weise lbereinstimmen, ergeben die Moglichkeit der Anwesenheit der Diglukoside (unter
welchen sich das Malvidindiglukosid befinden kann) auch in Weinen aus Europderreben.
— Bei der Aufgarung von Hybridenwein (Baco) auf Merlottrester wird festgestellt, daB
keine neuen Farbstoffe auftreten, die Zunahme der Farbstoffe fast ausschlieBlich auf die
Zunahme des Malvidinmonoglukosids zurlickzufiihren ist und daf sich das Verhiltnis
Mono- : Diglukoside zu Gunsten der ersteren verschiebt. B. Weger (Bozen)

Pressis, C. S. Du: The ion exchange treatment (H cycle) of white grape juice prior
to fermentation. 1. The effect upon fermentation - Die Ionenaustauschbehandlung
(H-Cyclus) von weilen Traubensiften vor der Garung. I. Der Einfluf auf die Ga-
rung - South Afric. J. Agricult. Sci. 6, 561—580 (1963) - Viticult. Enol. Res. Inst., Stel-
lenbosch
Eine Behandlung weifler Traubenmoste mit Kationenaustauschern bewirkt einen Riickgang
der pH-Zahlen, des Gehaltes an Ammonium- sowie der Metallionen und der Aminosduren-
Konzentration. Verf. konnte das bestatigen, was Ref. bereits 1956 (Geisenheimer Jahres-
hericht 1955/56) an Sektgrundweinen feststellen konnte, daB mit fortschreitender Kationen-
verringerung eine Verzogerung der Garung eintritt, vor allem, wenn die pH-Werte unter
3,0 herabgedriickt werden. Die Alkoholausbeute als solche wurde nicht beeinflulit, dagegen
wurden etwas mehr fliichtige Sauren bei der Garung gebildet. Auf die Aldehydbildung
hatte die Kationenaustausch-Behandlung keinen EinflufB3. Die beobachtete Verminderung
der Bildung hoherer Alkohole wird nicht auf die Kationenverminderung, sondern auf die
Senkung der pH-Zahlen zurilickgefiihrt. An der Verzogerung der Hefegarung ist haupt-
sdchlich die Verringerung des Gehaltes an Ammonium-, Mg- und K-Ionen sowie an Amino-
sauren der behandelten Traubenmoste schuld. H. Schander!l (Geisenheim)

Porrer, K. and F. S. Nury: Recoverable static regenerant ion exchange treatment of
Thompson Seedless grape juice - Amer. J. Enol. Viticult. 15, 82—86 (1964)

Prapo, L. pe; Die Ester der Kohlensiure in der Oenologie (span.) - Vinas y Frutas
59, 332—343 (1964)
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RaNkINE, B. C.: Heat extraction of colour from red grapes for wine making - Austr.
Wine, Brew. and Spirit Rev. 82 (6), 40—42 (1964) - Austr. Wine Res. Inst.,, Adelaide

RoTing, O. T.: Einflufi des Bodens auf die Qualitit der Weine (ital.) - Progr. Agricolo
10, 301—310 (1964) - Ist. Chim. Agr. Univ., Pisa

Die Beschreibung der wichtigsten Weine Italiens, welche teilweise aus der gleichen Reb-
sorte erhalten werden und doch absolut unterschiedlichen Charakter aufweisen beweist
den Einflufl des Bodens nicht nur auf das Wachstum der Rebe selbst, sondern auch auf die
Zusammensetzung der Traube und folglich des Weines. Die Wirkung der verschiedenen
Makro- und Mikroelemente und ihrer Menge wird ausfihrlich gewtirdigt. Wenn auch le-
diglich saure, nasse, salzhaltige, zu humusreiche oder sandige — humusarme — Bdden
die Kultur der Rebe ausschlieBen, so ist doch bei der Pflanzung eine Auswahl der Bdden
zu treffen, um qualitativ hochwertige Weine zu erhalten, welche im Rahmen des europdi-
schen Marktes der Konkurrenz und den Krisen standhalten kdnnen. B. Weger (Bozen)

WUsTENFELD, H. und G. HaeseLEr: Trinkbranntweine und Likére Paul Parey Ver-
lag, Berlin (1964)

ZarpaLaA, C.: Temperatur der Hauptgirung bei den Weinen des Gebietes vom Etna
(ital.) - Vini d'Italia 6, 53 (1964)

M. MIKROBIOLOGIE

Asramow, S. A. und A. M. Maxkujew: Heferassen fiir die weilen Tischweine Dage-
stans (russ.) - Winodelje i Winograd. 2, 18—20 (1964)

Die Hefeflora von WeiBweinen in den Produktionsweinbaugebieten Dagestans in der
UdSSR wurde untersucht. Von den insgesamt 130 isolierten Reinhefekulturen konnten
46 Stidmme in die Gattung Seccharomyces eingegliedert werden. 36 Kulturen sind als
S. vini, 10 als S. oviformis bestimmt worden. Die wichtigsten Eigenschaften der Hefen
wurden in Labor- und Betriebsbedingungen untersucht. Die Stdmme Derbentskaja 62,
Machatschkalinskaja 12, Gedshuch 5 usw. sind als gadrungstiichtigste Hefen, die Weine her-
vorragender Qualitidt produzieren, zu bezeichnen. Die Wichtigkeit eines Studiums der He-
feokologie vom theoretischen und praktischen Standpunkt aus wird unterstrichen.

E. Mindrik (Bratislava)

Bizeau, C. et P. Garzy: Bilan de I'oxydation de I’élthancl par Saccharomyces cerevi-
siae Hansen - Bilanz der Athanol-Oxydation durch Saccharomyces cerevisiae Han-
sen - C. R. Acad. Sci. (IParis) 258, 5280—5282 (1964) - Stat. T'echnol. Agricole, Mont-
pellier

Fin Stamm von Saccharomyces cerevisiae wurde im synthetischen Medium mit 2% Glu-
cose angezogen. Zur manometrischen Atmungsmessung wurden die Hefen in Phosphatpuf-
fer (pH 4,5) resuspendiert und abgestufte Athanolkonzentrationen (0,19—1,9 m mol) hinzu-
gegeben. Im Gegensatz zur langsamen Athanoloxydation ist die Geschwindigkeit der
Veratmung zelleigener Substanz recht hoch. Die Oxydation des endogenen Materials wur-
de durch Extrapolieren erschlossen; sie ist in allen Fidllen hoher als beim Fehlen des
exogenen Substrates. Das Athanol selbst wird in den vorgelegten Konzentrationen zwar
langsam (innerhalb 5—20 h) aber offenbar voilstédndig oxydiert. Verff. schlielen aus den
gewonnenen Daten auf eine stimulierende Wirkung des Athanols bei der Veratmung endo-
genen Zellmaterials. W. Ulrich (Geilweilerhof)

Bizrau, C.: Etude des facteurs limitant la croissance des levures dans les moits de
»Clairette“ et de ,Muscat blanc a pelits grains“ - Studium der Faktoren, die das
Wachstum der Hefen in den Mosten ,,Clairette ‘ und ,,Muscat blanc & petits grains“
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begrenzen - Ann. Technol. Agricole 12, 247—276 (1963) - Stat. Technol. Agricole, Mont-
pellier

Das Ziel dieser Arbeit war, diejenige Komponenten des Mostes zu bestimmen, welche als
wachstumbegrenzende Faktoren der Hefen in siilen Naturweinen und Schaumweinen in
Frage kommen. Als begrenzende Faktoren, Zucker ausgenommen, wurden Mineralsalze,
Vitamine und Nitrogen gewédhlt. Aus den Versuchen geht hervor, daffi Nitrogen den weit-
gehendsten Einflufl ausiibt. Auch die Mineralsalze, hauptsdachlich Phosphor, beeinflufiten
wesentlich das Wachstum der Hefen. Hingegen gehéren die Vitamine nicht zu den wachs-
tumbegrenzenden Faktoren. Durch Errechnung des Ertrages des Hefewachstums in Trau-
benmost wurden keine Unterschiede zwischen den zwei verwendeten Rebensorten ver-
zeichnet, dagegen bei Mosten derselben Rebensorte, desselben Jahrganges sowie der glei-
chen geographischen Lokalitdt ergaben sich merkenswerte Unterschiede im Ertrag des
Hefewachstums, woraus hervorgeht, das ,Clairette und ,Musact“ gleich gut zur Her-
stellung von Schaumweinen und SiiBweinen durch biologische Stabilisation geeignet sind.

E. Mindrik (Bratislava)

Bourian, N.: Cultures de levures utilisées comme indicateurs de la mésoinosité et de
Pacide panteténique (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod. i
Winograd. ,Magaratsch®, Ser. Winodelje 13, 78—79 (1964)

CarprioTTl, A. and L. Rainieri; Yeasts in greenhouse environment - Arch. Mikrobiol. 48,
325—331 (1964) - Fac. Agr., Perugia

CennaMo, C., M. BorL und H. HoLzer: Uber Threonindehydratase aus Saccharomyces
cerevisiae Biochem. Z 340, 125—145 (1964) - Biochem. Inst. Univ., Freiburg

CHESTER, V. E.: Comparative studies on the dissimilation of reserve carbchydrate in
four strains of Saccharomyces cerevisiae - Biochem. J. 92, 318—323 (1964)

Cook, A. H.: Protein synthesis in yeast - Die Protein-Synthese bei Hefe - Proc. Sym-
posium chem. and biochem. of Tungi and yeasts - (Dublin) 621—637 (1963) Brewing
Ind. Res. Found., Nutfield

Zunédchst wird die Frage des Zellalters in Hefegidransédtzen besprochen: Etwa 68% beste-
hen aus ganz jungen Zellen, 18% haben eine Tochterzelle gebildet, 9% haben zwei Tochter-
zellen gebildet, der Restanteil war noch &lter. Bei einem Inoculum mit 96% junger Zellen
fallt dieser Anteil widhrend des logarithmischen Wachstums auf 56%, der urspriingliche
Prozentsatz der Zellen mit einer Tochterzelle (3%) steigt auf 25%, dhnlich steigt der An-
teil der Zellen mit 2 und 3 Tochterzellen. In der stationdren Phase schliellich liegen dann
87" junge Zellen, 20% mit einer, 8% mit zwei und 3% mit drei und mehr schon gebildeten
Tochterzellen vor. Unter glinstigen Bedingungen kann eine Zelle mehr Tochterzellen bil-
den als bisher bekannt war (20—40, ja bis zu 50!). Spdt gebildete Tochterzellen unterschei-
den sich beziigl. ihrer physiologischen Leistung nicht von den jungen. Hinsichtlich des He-
fewachstums bei normalen Garungen wird die Frage aufgeworfen, warum die Hefever-
mehrung schon lange vor der Nihrstoffverknappung beschridnkt wird. Um in diese und
andere Probleme Einblick zu gewinnen, wurde mit synchronisierten Hefe-Kulturen ge-
arbeitet. Die Hefevermehrung verlduft hierbei stufenartig, ebenso die Stickstoffaufnahme.
Der Proteingehalt der Kultur steigt aber mit zunehmendem Alter immer schneller. Einen
stufenartigen Anstieg zeigt auch die Atmung, ebenfalls die DNS-~Synthese. Obwohl die
Stickstoffaufnahme und die Zellvermehrung stufenweise erfolgen, erfolgen sie nicht
gleichzeitig, sondern alternierend. Hieraus wird geschlossen, daB die Zelle einen ,Pool“
fur Zwischenprodukte der Eiweilsynthese haben muf3. Als Intermedidrprodukte sollen
-~Aminosdure-Adenylate* vorliegen. Die Konzentration dieser Zwischenprodukte wechselt
widhrend des Wachstums einer Kultur: Sie erreicht ein Maximum wéihrend der friithen
Wachstumsstadien. — Die Enzymbildung der Hefezelle wurde an Hand der Bildung indu-
zlerbarer Fermente betrachtet. Maltose und Maltotriose werden ndmlich mit spezifischen
Permeasen in die Zelle aufgenommen und dort durch Maltase hydrolysiert. Beide Fer-
mente sind induzierbar. Bei Wegnahme dieses Substrates werden diese Enzyme abge-
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baut. Einer neuerlichen Vorlage dieser Substrate folgt dann erst eine lag-Phase der En-
zymbildung. Daraus folgt, daB z. B. die Glucosevergidrung schnell einsetzt, wé&hrend
die Di- und Trisaccharide erst spédter vergoren werden. H. H. Dittrich (Freiburg)

DatounachuviLl, E.: Facteurs influants sur I’émission de substances azotées par les le-

vures (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Nautschno-Issled. Inst. Winod. i Winograd. , Ma-
garatsch®, Ser. Winodelje 13, 68—77 (1964)

Davis, G. H. G.: Notes on the phylogenetic background to Lactobacillus taxonomy -
Bemerkungen zur phylogenetischen Grundlage der Taxonomie von Lactobacillus
J. Gen. Microbiol. 34, 177--184 (1964) - Dept. of Microbiol., Univ. of Lagos Med.
School, Lagos

Auf Grund bekannter Merkmale der einzelnen Arten wird ein ,Stammbaum® der Gat-
tung Lactobacillus diskutiert. Als urspriinglichste Form wird L. orabinosus angesehen, die
verwandtschaftliche Beziehungen zur Gattung Bacillus aufweist. Von L. arabinosus wer-
den die homofermentativen Lactobacillus-Arten und von diesen die heterofermentativen
Arten abgeleitet. F. Radler (Merbein, Victoria)

Dixon, B. and A. H. Rose: On the synthesis of ornithine carbamoyltransferase in bio-
tin-deficient Saccharomyces cerevisiae - J. Gen. Microbiol. 34, 229—240 (1964) - Dept.
of Microbiol., Newcastle-upon-Tyne

Fateeva, M. V.: Preparation of material for assay by paper chromatography volatile
fatty acids produced by yeast (russ. m. engl. Zus.) - Microbiol. (Moskau) 33, 533—536
(1964)

FornacHoNn, J. C. M.: Travaux récents sur la fermentation malolactique - Neuere Ar-
beiten iiber den biologischen Sdureabbau - Ann. Technol. Agric. 12 (Sonderh. 1),
45—56 (1963) - Inst. Rech. Oenol., Adelaide

Homo- und heterofermentative Milchsdurebakterien bewirken den Abbau der Apfelsdure
im Wein, wobei der Siduregehalt um 20°% vermindert werden kann, der pH-Wert um 0,2
ansteigt und etwas Zucker vergoren wird. AuBerdem wird die Bildung von Diacetyl und
Acetoin durch diec Milchsdurebakterien beobachtet. Im allgemeinen wird ein Wein, der
Apfelsdure enthilt, nicht als vollig stabil angesehen. In Weinen mit einem sehr geringen
S&duregehalt kann jedoch der mit dem Apfelsdureabbau verbundene pH-Anstieg eine An-
falligkeit gegen Bakterienkrankheiten bedingen. Zur Regulierung des immer etwas un-
sicheren S&ureabbaus koénnen die Bakterien durch die Art der Garungstechnik gefdrdert
oder unterdriickt werden. Ferner kann der Apfelsiureabbau durch Bakterienreinkulturen,
die dem Traubenmost wéhrend oder vor der Garung zugesetzt werden miussen, eingeleitet
werden. Es wird betont, da die Auswahl geeigneter Stamme sehr wesentlich ist. Im Ge-
gensatz zu der verbreiteten Ansicht wird nachgewiesen, daB3 nicht nur freie, sondern auch
an Acetaldehyd gebundene schweflige Sdure das Wachstum von heterofermentativen
Milchsdurebakterien hemmt. F. Radler (Merbein, Vic.)

GHERMAN, M.: Der Einflufi von Hefekulturen im Gemisch auf die Quaiitit der Weine
(rum.) - Gradina, via si Livada 12, (2), 39—42 (1963) - Inst. Cercetari Horti-Vitic.,
Bukarest

Da die Hefen bekanntlich artspezifische Eigentimlichkeiten ihres Stoffwechsels haben,
beeinflussen sie den von ihnen erzeugten Wein in verschiedener Weise und verleihen ihm
durch ihre Entwicklung kennzeichnende Merkmale. So kommt es, dal Gemische verschie-
dener Hefearten zu anderen Eigenschaften des Weines fiihren als die einzelnen Hefen in
Reinkultur. Um das nachzupriifen, wurden Géarungen mit den Hefen Saccharomyces el-
lipsoideus (1), S. oviformis (2) und S. acidifaciens (3) jeweils allein und mit allen dreien
zusammen (4) ausgeflihrt. AuBerdem (5) wurde beobachtet, wie sich eine stufenweise
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Tmpfung, d. h. anfangs mit 3, 48 h nach Géirungsbeginn mit 1 und gegen Ende der Ga-
rung mit 2 auswirkt. Verwendet wurde dafiir ein sterilisierter Traubenmost mit bekann-
tem Gehalt an Zucker, Gesamtsdure und SO,. Analytisch wurden die Gehalte an Alkohol,
Sdure, Zucker, Extrakt, Glycerin und der zeitliche Verlauf festgestellt. Die Verwendung
der Hefen im Gemisch fihrt zu kirzerer Gérzeit, Erhohung des Gehaltes an Alkohol,
Glycerin und Extrakt sowie zur Verbesserung von Geschmack und Geruch. Das Verfah-
ren empfiehlt sich besonders fiir Moste mit hohem Schwefelgehalt sowie fiir die Weiter-
vergidrung steckengebliebener Anséatze. S. Windisch (Berlin)

GuirarD, B. B. and E. E. SNeLL: Nutritional requirements of Lactobacillus 30a for
growth and histidine decarboxylase preduction - J. Bacteriol. 87, 370—376 (1964)
Dept. Biochem., Univ. of Calif., Berkeley

Hovrzer, H. und I. Witt: Wassersteffiibertragung von TPNH auf DPN durch Lactat-
dehydrogenase in Leber und Alkoholdehydrogenase in Hefe - Biochem. Z. 340, 146—
154 (1964) - Biochem. Inst. Univ., Freiburg

Kockovi-KratocuviLov4, A. und M. Fiscuerovi: Unterschied zwischen Saccharomy-
ces cerevisiac und ihrer Varietit ellipsoideus (tschech. m. dt., engl. u. russ. Zus.)
Kvasny Pramysl (Prag) 10, 121—126 (1964)

Looper und KreGcer vanN Rij klassifizieren die echte Weinhefe als Varietdt von Saccha-
romyces cerevisiae: S. cerevisiae var. ellipsoideus. Kupriawzew hingegen unterscheidet die
Bicker- und Brennerhefe von der Weinhetfe. Die ersten werden als S. cerevisiae, die zwei-
ten als S. vini klassifiziert. Als wichtigstes Merkmal zur Differenzierung bheider Arten
wird auBler den Okologischen Faktoren, die Unfdhigkeit von S. vini ,niedrigere Dextrine“
zu vergéren, angegeben. Dagegen soll S. cerevisiae in der Lage sein, Dextrine auszuniit-
zen. Die Varietédt ellipsoideus bildet nach Lopper und Krecr van Rij auf Zwiebelagar oft
ein primitives Pseudomycel, S. cerevisiae meistens keines. Die Verff. haben papierchro-
matographisch nachgewiesen, da3 es sich bei S. cerevisiae nicht um eine Ausniitzung von
.niedrigeren Dextrinen®“, sondern um die Vergidrung von Maltotriose handelt. Eine Un-
terscheidung beider Hefearten auf Grund einer Ausnlitzung von Maltotriose oder Pseudo-
mycelbildung ist unberechtigt, da diese KXriterien nicht einmal zur Differenzierung der
Varietédt ausreichen. Es konnten maltotrioseausniitzende Stdmme sowohl innerhalb S. cere-
visiae, als auch bei S. cerevisiae var. ellipsoideus festgestellt werden. Ahnliche Resultate
sind bei der Pseudomycelbildung erhalten worden. Im Laufe langjahriger Kultivations-
dauer von Reinhefekulturen kommt es wahrscheinlich zu einem Ausgleich wenig stabiler
Eigenschaften innerhalb der Hefeart. E. Mindrik (Bratislava)

Konpo, G. F. und P. S. Fapenko: Die Rolle von Apfel- und Milchsidurebakterien bei der
Herstellung von Cheres-Wein (russ.) - Winodelje i Winograd 2, 26—29 (1964)

Bei der Herstellung von Cheres-Wein ist eine optimale Aziditdt von &duBerster Wichtig-
keit. Weine mit hoher Aziditat (9—11 g/1) bzw. mit niedrigem pH (2,8—3,0), sind ohne vor-
herige Sidureverminderung flir das Cheres-Verfahren ungeeignet. Eine chemische Ent-
siuerung durch Kalziumkarbonat wird wegen erhdhter Aktivitdt von sdureabbauenden
Apfel- und Milchsdurebakterien nicht empfohlen. Die Kahmdecke der Cheres-Hefen ent-
wickelt sich dann nur zdgernd, sie ist diinn und fragil. Durch Kohlendioxydentwicklung
wird die Decke von Gasblasen durchdrungen. Die Milchsdurebakterien hemmen die Che-
res-Hefe in ihrer Aldehyd- und Azetalbildung. Der Wein bleibt triib und ist von minder-
wertiger Qualitdt. — In der moldauischen SSR wird eine Apfel- und Milchsdurebakterien-
entwicklung im Cheres-Grundwein durch ein Aufspriten auf 16 bis 16,5 Vol. % Alkohol un-
terbunden. Diese Alkoholkonzentration des Weines stort die Lebensfidhigkeit der alkohol-
resistenten Cheres-Hefe nicht. Bei der Herstellung von Cheres-Wein aus siurearmem
Grundwein ist eine griindliche Desinfektion der Betriebseinrichtungen, eine sorgfaltige
Aussonderung der Trauben, eine Entschleimung und Schwefelung des Mostes, eine sofor-
tige Trennung des Weines nach der Gdrung vom Hefelager und eine Erhaltung eines ho-
heren SO,-Niveaus des bei niedriger Temperatur gelagerten Weines notwendig. Bei sédu-
rereichen Grundweinen soll der Sdureabbau unter strenger Kontrolle verlaufen. Der Most
wird nur kurzfristig und durch schwache Schwefelung entschleimt. Der Wein verbleibt ldn-
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ger am Lager und soll vor Beendigung des Sadureabbaues nicht vom Lager abgezogen
werden. Die Lagertemperatur soll 18—20° C betragen. Nach dem S&ureabbauprozel wird
eine Bentonit-Schonung, eine Filtration und eine nachtragliche Schwefelung durchgefiihrt.
Diese MafB3nahmen steuern einer Verbesserung der Qualitdt von Cheres-Weinen bei.

E. Mindrik (Bratislava)

Kosikow, K. W. und O. G. Rajewskaja: EinfluB8 der Konzentration eires spezifischen
Substrats auf die gelenkte erbiiche Verdnderlichkeit der fermentativen Eigenscnaf-
ten von Hefen (russ.) - Agrobiologija 144, 827— 830 (1963)

Verff. haben den EinfluB verschiedener Konzentrationen eines Saccharose enthaltenden
spezifischen Substrats auf die Verdnderlichkeit der Hefe Saccharomyces globosus unter-
sucht. Es hat sich erneut bewiesen, daB das Substrat eine gelenkte Wirkung ausiibt. Er-
hohte Zuckerkonzentrationen im Milieu bis zu einer bestimmten Grenze vergriéBerten ge-
setzméaBig diese Verdnderung. Die Zugabe bestimmter Mengen eines anderen Kohlenhydra-
tes (Maltose) zu dem Saccharose-Substrat verringerte stark die Verédnderlichkeit (das
Vermogen, Saccharose zu vergédren). Eine Zugabe von 10% Maltose zu 24" Saccharose un-
terdriickte vollig die Fahigkeit der Hefe, Saccharose zu vergédren. Dabei wurde beobachtet,
daB3 sich die Zellen in diesem Né&dhrboden viel intensiver als im Milieu mit Saccharose ver-
mehren. Die erzielten erblichen Verdnderungen kodnnen nicht durch eine Selektion spon-
taner Mutationen erkldrt werden. Die verdnderten Zellen behalten die neu erlangte
Eigenschaft bei der vegetativen und sexuellen Vermehrung. Bei einer Sporulation kommt
es zu einer Aufspaltung im Verhdéltnis 2:2, wobei 2 Sporen-Kulturen die Saccharose ver-
garen und 2 Sporen-Kulturen dieses Gérvermogen nicht aufweisen. Die Versuchsergeb-
nisse haben somit erwiesen, daf3 es nicht nur moglich ist, einen erblichen mutagenen Pro-
ze3 durch eine Konzentrationssteigerung von Saccharose im Milieu hervorzurufen und
diesen zu beschleunigen, sondern diesen Prozefl durch die Zugabe eines anderen Kollen-
hydrates auch zu unterbinden. E. Mindrik (Bratislava)

Kosixow, K. W. und S. N. Borscuarow: Der Temperatureinfluf auf die erbliche Ver-
dnderlichkeit der fermentativen Eigenschaften von Hefen (russ.) - Agrobiologija 145,
65—68 (1964) - Inst. Genetik, Akad. Nauk SSR, Moskau

Bekanntlich wird die Intensitdt des Stoffwechsels in den Zellen der Hefen und die Akti-
vitdt der fermentativen Systeme bei erhohter Temperatur vergroBert. Wie aus eingehen-
den vorher durchgefiihrten Untersuchungen hervorgeht, kann angenommen werden, daf}
hei einem spezifischen Substrat-Induktor (Saccharose und Maltose) im Milieu auch die
Temperatur einen EinfluB auf den Prozefl der Verdnderlichkeit der fermentativen Eigen-
schaften der Hefen haben wird. Es wurde bewiesen, daf3 eine bis zu einer bestimmten
Grenze erhohte Temperatur gesetzmafBig die Hé&ufigkeit des Vorkommens verdnderter
Zellen, die den betreffenden Zucker des spezifischen Substrates vergédren, vergroBert.
Eine direkte Wirkung des spezifischen Substrats auf die gelenkte mutagene Veradnder-
lichkeit der fermentativen Eigenschaften der Hefen wird durch Erhéhung der Temperatur
verstarkt. E. Mindrik (Bratislava)

KrumpHANZL, V., J. DYrR und V. Kor: Einflul des pH bei der Milchsduregirung auf
die Gesamtausbeute der Milchsidure (tschech.) - Kvasny Primysl (Prag) 10, 98—102
(1964)

Unter unglinstigen Kulturbedingungen kénnen bei der homofermentativen Milchsdure-
girung durch Lactobacillus delbriickii L-70 Nebenprodukte entstehen, die die Ausbeute
wesentlich beeinflussen konnen. Verff. konnten eines dieser Produkte in Labor- und Be-
triebsbedingungen mit Mannit papierchromatographisch identifizieren. Der EinfluBl des pH
im Bereich von 4,0 bis 7,0 auf die Ausbeute und Konversion des Zuckers bei der Milchsdu-
regarung von Saccharose und Melasse wurde eingehend untersucht. Das optimale pH flr
die Zuckerkonversion ist nicht mit dem optimalen pH der maximalen Milchsdureausbeute
identisch. Bei der Vergédrung von Saccharosendhrbdden liegt das optimale pH etwa bei
5,0, bzw. zwischen 5,0—6,0. Bei der Melassegdrung ist das optimale pH bei etwa 6,0. Bei ei-
nem pH um 4,0 wurde eine erhOhte Mannitbildung beobachtet. Durch zielbewuBte Regu-
lierung des pH wéahrend der Garung von Melasse- bzw. Saccharosemaischen kann nicht nur
eine verbesserte Ausbeute, sondern auch eine kiirzere Géarungsdauer erzielt werden.

E. Mindrik (Bratislava)
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LrceerT, J. E. and R. A. Ousen: Anion absorption by baker’s yeast - Plant Physiol. 39,
387—390 (1964) - Mineral Nutrition Lab., Beltsville, Md.

McCrary, D. O.: 'The cytclegy of yeasts - Bot. Rev. 30, 168—225 (1964) - Dept. Micro-
biol. and Biol. Res. Lab., Southern Illinois Univ., Carbondale

MivisavLjevic, D.: Méthodes d’isolement, de culture et de classification des bactéries
malolactiques. Rapport yougoslave - Methoden der Isolation, Kultivation und Klas-
sifikation von Apfel- und Milchsédurebakterien. Jugoslawischer Bericht - Bull. O. I.
V. 37, 374—384 (1964)

Probleme der Ziichtung und Taxonomie von Apfel- und Milchsdurebakterien in Jugosla-
wien werden erortert. Aus verschiedenen in vollem bhiologischen Sdureabbau befindenden
Weinen konnten zahlreiche Stimme durch das tubliche Plattengufiverfahren auf Petri-
Schalen isoliert werden. Als Milieu zur Ziichtung und Erhaltung der Bakterien hat sich
Traubenmost, verdiinnt mit 50% 10 g Hefeextrakt enthaltendem Wasser, gut bewihrt. Auch
eine Fisole-Briihe zu einem Drittel mit Most oder Wein verdiinnt, ist nach einer Bentonit-
Schonung zur Aufbewahrung der Bakterien geeignet. Die Aziditdt des Weines ist fiir die
Dauer des Verlaufes des Sdureabbaues von grofier Wichtigkeit. Bei einem niedrigem pH
des Weines verlduft der Abbau der Apfelsdure langsamer, als bei einem héheren pH. Bei
erhGhter Aziditdt verzogert die schweflige Sdure den Sdureabbau stdrker als bei einem
niedrigeren pH. Alkohol wirkt dhnlich: die gleiche Konzentration verzogert den Sidure-
abbau um so ldnger, je hoher die Aziditdt des Weines ist und umgekehrt, bei der selben
Aziditdt wird der Sdureabbau je nach Hohe des Alkoholgrades hinausgeschoben. Das Ver-
halten verschiedener Heferassen gegeniiber Apfel- und Milchsdurebakterien ist verschie-
den. Bei einigen Rassen ist ein deutlicher Antagonismus zwischen Hefen und Bakte-
rien festgestellt worden. Bisherigen Erkenntnissen gegeniiber wird behauptet, daB das
Hefelager keinen stimulierenden Einflufl auf die Aktivitdt der Milchsdurebakterien aus-
libt. Bei einer gentigend starken Inokulation des Mostes vor der Garung mit einer Rein-
kultur von Milchsdurebakterien kann immer ein biologischer Sdureabbau eingeleitet
werden. Die Apfel- und Milchsdurebakterien des Weines werden gemidB ihrem Metabolis-
mus als Streptococcus malolacticus, S. malolacticus var. mucilaginosus, Lactobacterium
gracile, L. mannitopoeum und L. tartarophtorum klassifiziert. E. Mindrik (Bratislava)

MinArik, E.: Die Hefeflora girender Moste in der Tschechoslowakei - Mitt. Kloster-
neuburg A 14, 75--82 (1964) - Forschg.-Inst. f. Weinbau u. Kellerwirtscha{t, Bratislava

Weitere Untersuchungen von Mosten vor und wiahrend der Gérung in verschiedenen
Weinbaugebieten der Tschechoslowakei haben erneut bewiesen, dafl fiir den Beginn der
alkoholischen Gadrung der Moste die Gemeinschaft Candida pulcherrima — Kloeckera api-
culata verantwortlich ist. Im Laufe der stlirmischen Gédrung werden diese Hefen bald
durch die girtlichtigeren Saccharomyces vini verdringt, die fiir den weiteren Géarverlauf
fast ausschlieflich allein und in Gemeinschaft mit Saccharomyces oviformis flir die Vergéa-
rung letzter Zuckerreste verantwortlich sind. Andere Hefearten, wie S. carlsbergensis,
Torulaspora rosei, Hansenula anomala usw. sind fiir die Mostgdrung nur von sekundérer
Bedeutung. Obwohl die Vertretung von sporogenen und asporogenen Hefen in den ein-
zelnen Phasen der Géarung in verschiedenen Weinbaugebieten gewisse Unterschiede auf-
weist, ist die Gesamtvertretung beider Hefegruppen relativ ohne groBere Schwankungen.
Untersuchungen von Garstockungen nicht geschwefelter Moste haben in den meisten Féal-
len erwiesen, dafl sich die Mikroflora dieser Moste fast ausschlieBlich aus gdrungsuntiich-
tigen Candida pulcherrima zusammensetzt. In Mosten, in denen die Gemeinschaft Candida
pulcherrima — Kloeckera apiculata vorhanden ist, sind Gérstockungen nur bei stirkerer
Schwefelung zu verzeichnen. Es wird erneut auf die Wichtigkeit einer Anwendung von
Reinzuchthefe, vor allem bei GroBraumgirungen, hingewiesen.

H. Schanderl (Geisenheim)

MorimoTto, H. und M. Yamano: Uber die Bestandteile der Hefe. 1. Mitt. Uber das Sac-
charopin - Biochem. Z. 340, 155—159 (1964)

Murpny, D. T. and L. T. SALETAN: Anaerobic platirg of microorganisms - Wallerstein
Lab. Commun. 26, 181—182 (1964)
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Nakao, Y., A. Imapa, T. Wapa and K. OcaTta: Degradation of nucleic acids and their
related compounds by microbial enzymes. Part XVI. Excreticn of mononuclectides
by yeasts - Agr. BRiol. Chem. 28, 151—159 (1964) - Res. Lab., Takeda Chem. Indust.,
Osaka

PeyNAUD, E. et S. Laron-Larourcape: Dosage simple de 'acide 1-malique a l'aide de
Schizosaccharomyces pombe - C. R. Acad. Sci. (Paris) 258, 5542—5543 (1964) - Stat.
agron. oenol.,, Bordeaux

PeyNavp, E, S. DoMmERcQ, A.-M. BoipreN, S. LAFON-LAFOURCADE et G. GUIMBERTEAU:
Etude des levures Schizosaccharomyces métabolisant I’'acide L-malique - Studie {iber
Hefen der Gattung Schizosaccharomyces, die L-Apfelsdure umsetzen - Arch. Mikro-
biol. 48, 150—165 (1964) - Stat. Agron. Oenol., Bordeaux

Nachdem Peynaup bereits 1938 zeigen konnte, daB Hefen der Gattung Saccharomyces 10—
25% der L-Apfelsdure abbauen koénnen, werden jetzt in vorliegender Arbeit die beson-
deren Eigenschaften und der Stoffwechsel von mehreren Schizosaccharomyces-Arten un-
tersucht, wobei die systematische Zuordnung der Stimme und die Apfelsduregdrung im
Vordergrund stehen. Verff. kommen zu dem Schluf3, da3 acidodevoratus als Synonym von
pombe zu betrachten sei und die korrekte Bezeichnung Schizosaccharomyces pombe LiNp-
NER sel. Die Angaben von Lopper und KREGER-VAN Riy liber die Zuckerassimilation dieser
Hefen werden bestatigt, ferner da Ammonstickstoff verwertet wird, Asparagin bei gleich-
zeitigem Angebot jedoch bevorzugt wird (im Gegensatz zu Saccharomyces). Die Géarkraft
liegt in der gleichen Groflenordnung wie bei Saccharomyces. Kréaftig ausgeprédgt ist der
Pasteur-Effekt. Die Alkoholproduktion ist z. T. recht gut (besser als bei vielen Saccha-
romyces-Arten), wodurch die Schizosaccharomyceten fiir manche Industriezweige interes-
sant sein dirften. Anaerobiose ergibt fast durchweg hohere Alkoholausbeuten (besonders
ausgepragt bei Schiz. versatilis 103). Glucose und Fructose werden etwa gleich gut ver-
goren; gegen Ende der Garung wird jedoch die Fructose etwas schneller vergoren. In der
Bildung von Sekundiarprodukten nehmen Schizosaccharomyces-Hefen eine Sonderstellung
ein; es werden offenbar noch unbekannte Produkte gebildet, deren Identifizierung nicht
gelang. Vitaminbediirftigkeit ist ausgepragt (Mesoinosit, Niacin, Pantothenat u. a.). Die
Apfelsduregidrung — bei Schizosaccharomyces bedeutend kridftiger als bei Saccharomyces
— wurde manometrisch verfolgt. Die Apfelsdure wird 10—12>< langsamer als Zucker ver-
goren. Mg und Mn hatten keinen Einflu3. Apfelsduregiarung wird nur durch Zuckerverga-
rung induziert (aber keine Proportionalitdt!); wenn die Zuckervergidrung aufhort, bleibt
die Apfelsidurevergdrung stehen, letztere ist kein energieliefernder Vorgang. Schizo-
saccharomyceten bauen 70—90% Apfelsdure ab, Saccharomyceten 15—28%. Die beobachtete
Enis&auerung ist beachtlich, wobei ein pH-Wert von 2,8—3,0 beglinstigend wirkt. Versuche
mit Simultangédrung (Schizosaccharomyces + Saccharomyces) zeigten nur in einigen Fa.
Jen einen signifikanten Saureschwund. Offenbar vertragen die Schizosaccharomyces-Artes
die Konkurrenz von Saccharomyces nicht gut (weniger als 25% Schizosaccharomyces wer-
den glatt unterdriickt!). 5 Saccharomyces und 95" Schizosaccharomyces reduzieren den
Sdureabbau bereits um '/s. Gegeniiber Schwefelung (und Sorbinsdure) ist Schizosaccharo-
myces wesentlich resistenter als Saccharomyces. W. Ulrich (Geilweilerhof)

Piessis, L. bpe W. pu: The micrebiology of South African winemaking. Part V. Vit-
amin and amino acid requirements of lactic acid bacteria from dry wines - Die Mi-
krobiologie der siidafrikanischen Weinbereitung. 5. Mitt. Vitamin und Aminosédure-
bedart von Milchsdurebakterien aus trockenen Weinen - S. Afr. J. Agric. Sci. 6,
485—494 (1963) - Viticult.-Enol_ Res. Inst., Stellenbosch

Unter Verwendung eines synthetischen Mediums wurde der Bedarf an Aminosduren und
Vitaminen von 12 Stdmmen von Milchsdurebakterien aus siidafrikanischen Weinen unter-
sucht. Die Stimme gehérten den Arten Lactobacillus leichmannii, L. buchneri, L. brevis,
L. hilgardii, einer nicht nidher bestimmten Lactobacillus-Art und Pediococcus cerevisiae
an. Alle Stamme bendétigten Nicotinsdure, Ca-pantothenat und Riboflavin. Thiamin, Py-
ridoxin, Vitamin B;,, Folsdure und Biotin waren nicht fiir alle Stimme essentiell oder
wirkten nur stimulierend. — Glutaminsdure, Valin, Arginin, Leucin nud Isoleucin wurden
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von allen Stimmen bendtigt; folgende Anzahl von Stimmen (in Klammern) wuchs nur
bei Gegenwart von Tryptophan (8), Serin (8), Tyrosin (3), Cystein (7), Phenylalanin (§),
Prolin (4), «~Alanin (3), Histidin (2), Threonin (2), Glycin (2), und Asparaginsdure (2).

F. Radler (Merbein, Vic.)

Pressis, L. pe W. pu: The microbiology of South African winemaking. Part VII. De-
gradation of citric acid and L-malic acid by lactic acid bacteria froin dry wines
Die Mikrobiologie der sidafrikanischen Weinbereitung. Teil VII. Abbau von Citro-
nen- und L-Apfelsidure durch Milchsdurebakterien aus trockenen Weinen - South
Afric. J. Agric. Sci. 7, 31—-42 (1964) - Viticult Oenol., Res. Inst., Stellenbosch

Alle 64 aus siidafrikanischen Weinen isolierten Milchsdurebakterienstimme vermochten
L-Apfelsdure zu decarboxylieren; Citronensidure wurde ebenfalls zersetzt, jedoch nicht von
einigen Stammen von P. cerevisiage und L. buchneri. Fir 6 Stimme werden die Kohlen-
stoffbilanzen flir die Vergidrung von Apfel- und Citronensidure bei Gegenwart einer gerin-
gen Menge von Hefeautolysat angegeben. Unter diesen Bedingungen werden beim Abbau
von L-Apfelsdure CO,, Milchsdure, sowie geringe Mengen von Athanol, Essigsdure und bei
homofermentativen Stimmen Spuren von Acetoin und Diacetyl nachgewiesen. Aus Citro-
nensdure entstehen CO,, Essig-, Ameisen-, Milch-, Bernsteinsdure, Athanol und bei L.
leichmannii Spuren von Acetoin. Es wird ein Abbauschema fiir Citronensdure vorgeschla-
gen, bei dem in der ersten Rekation Essigsdure und Oxalessigsdure gebildet werden, aus
der Bernsteinsdure oder Brenztraubensuidre + CO, entstehen, die Brenztraubensdure wird
dann wiederum in drei verschiedenen Reaktionswegen zu Ameisen- und Essigsdure, Milch-
sdure oder Athanol + CO, umgesetzt, F. Radler (Merbein, Victoria)

Porakis, E. S., W. BarTLEY and G. A. Meek: Changes in the structure and enzyme acti-
vity of Saccharomyces cerevisiae in response to changes in the envirecnment - An-
derungen der Struktur und Enzymaktivitat von Saccharomyces cerevisiae auf Grund
von Umweltverdnderungen - Biochem. J. 90, 369—374 (1964) - Dept. ot Biochem. and
Dept. of Human Anatomy, Oxford

Es werden Zusammenhidnge aufgezeigt zwischen verschiedenen Wachstumsbedingungen
und daraus resultierenden Verdnderungen der Enzymgarnitur sowie physiologisch-struk-
turellen Anpassungen von S. cerevisiae (Brauhefestamm). Die Anzucht erfolgte in halb-
synthetischen Medien in Fernbachkolben mit Os-(aerob) oder N,-Begasung (anerob). Die
Atmung wurde manometrisch verfolgt. Weitere methodische Einzelheiten, insbesondere
zur enzymatischen Analyse und zur elektronenoptischen Untersuchung miissen im Original
eingesehen werden. — Bei aerobem Wachstum in Medien mit abgestufter Glucosekonzen-
tration (0,3; 0,9; 1,8 und 5,4%) war die Glucose nach 12 h verbraucht. Niedere Glucosekon-
zentration ergab stdrkeren Zellzuwachs als hdhere Glucosekonzentration, die nach 24 h
nur noch ohne Substanzproduktion umgesetzt wird. Die Aktivitdt der Atmungs- und
Krebszyklus-Enzyme verhidlt sich umgekehrt proportional zur Anfangskonzentration an
Glucose, ebenso die erst nach 24 h entwickelte Fahigkeit zur Acetatoxydation, die spater
wieder verloren geht; die Fihigkeit zur Glucose- und Athanolveratmung bleibt dagegen
erhalten. Die bei einsetzender Atmung am meisten auffallenden cytologischen Verande-
rungen waren vakuolenartige Gebilde mit spérlichen Granula. Etwa 50—70% der atmen-
den Zellen zeigten diese Gebilde, gegeniiber nur 2% bei anaerob gezogenen Zellen. Fer-
ner enthielten die atmenden Hefen zahlreiche membrandse Strukturen, die jedoch offen-
har keine Mitochondrien darstellen. Die Strukturen erscheinen, bevor sich die Atmung
manometrisch nachweisen 1d8t. Nach 24 h war das Bild dagegen vdéllig anders: eine groflie
Anzahl Mitochondrien bei gleichzeitiger Acetatoxydation und fast volliger Vakuolen-
schwund. Nach 36 h keine Acetatverarbeitung mehr und leichte Abnahme der Mitochon-
drien. Aanaerob angezogene Hefezellen zeigten keine Mitochondrien.

W. Ulrich (Geilweilerhof)

Poux, CH., C. FLanzy, M. FrLanzy: Les levures alcocliques dans les vins; protéolyse et
protéogenése - Die Alkoholhefen im Wein; Proteolyse und Proteogenese - Ann. Tech-
nol. Agricole 13, 5—18 (1964) - Stat. Centrale Technol. Prod. Végét., Narbonne

Verff. untersuchten die Entwicklung der N-Verbindungen im Most, nach der Gidrung und
nach 1—2 monatelangem Verbleiben des Weines auf der Hefe. Im Verlauf der Garung ver-
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schwindet der amoniakalische N vollstdndig, der organische N nimmt betrédchtlich ab (um
53—63%). Ein Verbleiben des Weines auf der Hefe fiihrt zu einer Bereicherung an organi-
schem N durch Proteolyse, die nach 2 Monaten ihr Maximum erreicht. Der Gehalt an to-
talem N im Wein ist aber auch nach diesem Zeitpunkt niedriger als der des Mostes. All-
gemein ist der Inhalt an Aminosduren in auf dem Hefelager liegenden Weinen hoéher als
der in kurz nach der Géarung abgestochenen Weinen. Um eine maximale Erhoéhung der
wahrend der Gédrung abgegebenen Aminosduren zu erzielen, soll die optimale Dauer des
Verbleibens des Weines auf der Hefe 2 Monate betragen.. Rund 75% der im gidrenden Most
vorhandenen Aminosduren werden durch Autolyse der Hefe wiedergewonnen. Die ver-
schiedenen Aminosduren werden je nach Wiederherstellung in 4 Gruppen eingeteilt. Erste
Gruppe umfafit jene Aminosduren, die widhrend der Garung verbraucht, spédter jedoch
nicht mehr wiederhergestellt werden (Arginin, Phenylalanin, Histidin). In der zweiten
Gruppe sind Aminosduren, die zwar vorerst verbraucht, spdter jedoch fast vollig wieder-
ersetzt werden (Prolin). Die dritte Gruppe umfa3it jene Aminosduren, die wadhrend der
Géarung verbraucht, spdter im Wein noch im groBeren Ausmaf, wie vorher im Most, wie-
derersetzt werden (Asparaginsdure, Valin, Serin, Lysin, Tryptophan usw.). In der vierten
Gruppe befinden sich schliefilich jene Aminosduren, bei denen wéihrend der Gérung unil
anschlieBend bei der Autolyse eine Zunahme im Wein zu verzeichnen ist (Glykokol, Cystin,
Methionin). E. Mindarik (Bratislava)

Razouvaev, N., S. Ocoroonik et P. NETcHaEvA: Conditions et méthodes d’obtention du
tartrate de calcium & partir de dépots de levure (russ. m. franz. Zus.) - Trudy Naut-
schno-Issled. Inst Winod. i Winograd. ,Magaratsch®, Ser. Winodelje 13, 179—189
(1964)

Reum, H.-J., E. SENING, H. WirTmMany und P. WALLNOFER: Beitrag zur Kenntnis der
antimikrobiellen Wirkung der schwefligen Sdure. III. Mitt. Aufhebung der anti-
mikrobiellen Wirkung durch Bildung von Sulfonaten - Z. Lebensmitt.-Unters. u.
-Forschg. 123, 425—432 (1964) - Dt. Forschg.-Anst. f. Lebensmitt.-Chem., Miinchen

Es wurde versucht, den Einfluf von Carbonylen auf die antimikrobielle Wirkung der
schwefligen S&duren zu charakterisieren. Die Arbeiten wurden mit Saccharomyces cere-
visiae durchgefiihrt. Durch die Bildung eines rel. bestdndigen Sulfonats hebt Acetaldehyd
die antimikrobielle Wirkung der schwefligen Sdure — wenn der Aldehyd bis zu dquimola-
ren Konzentrationen vorliegt — in bestimmten Bereichen vollstidndig auf. Auch Benzal-
dehyd mit einer rel. starken Eigenhemmung vermindert die Giftwirkung von schwefliger
Sdure bedeutend, da das Sulfonat ebenfalls ziemlich bestédndig ist. Ist dieses Sulfonat un-
bestidndig, so wird die antimikrobielle Wirkung der schwefligen Sdure wesentlich weniger
vermindert, wie z. B. Salicylaldehyd, Vanillin, Glucose, Fructose und Arabinose. Die drei
Ketone, Aceton, Na-Pyruvat und /a-Ketoglutarsia‘vure vermindern die Wirkung der schwefli-
gen Saure rel. stark, obwohl die Konzentrationen der Abbindung stark differieren. Es erga-
ben sich bei den Untersuchungen deutliche Hinweise auf eine eigene antimikrobielle Wir-
kung der gebildeten Sulfonate. H. Schanderl (Geisenheim)

Remry, C.: The active transport of potassium and sodium ions in respiratory-defi-
cient mutants of Saccharemyces cerevisiae - Biochem. J. 91, 447—452 (1964) - Dept.
Biochem., Univ. College, Dublin

Roporuro, A. K., I. A. Ecorov and N. G. SarisuvirLi: Bildung hoherer Alkohole durch
Weinhefe (russ. m. engl. Zus.) - Mikrobiologija (Moskau) 32, 1066—1072 (1963) - Bachs
biochem. Inst., Moskau

In den neueren sowjetischen und franzosischen Arbeiten werden die Ehrlich-Neubauer’-
schen Theorien Uber die Bildung hoherer Alkohole durch die Weinhefe sehr kritisch be-
urteilt, zumal sie auf die Entstehung hoherer Alkohole in kiinstlichen Medien und mit Zu-
gabe verschiedener Aminosduren zuriickgehen. — Die von den Verff. benutzte Heferasse
war Kachuri Stamm 4, pH = 4, Bestimmungen papierchromatographisch. Es wurde fest-
gestellt, daB Isoamylalkohol und Isobutylalkohol aus Alanin und anderen Aminosiduren
entstehen. Die Verldngerung der Carbonketten verlduft lUber den Tricarbonsdurezyklus
und des Glyoxals. Man kann annehmen, daB diese Kettenverldngerung durch die Syn-
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these von 2 Acetyl-Molekiilen und durch die Verlidngerung der Carbonketten hervorge-
rufen wird. Eine kleinere Menge der hoheren Alkohole wird direkt durch die Hefe aus den
Aminosduren gebildet. Es hat sich gezeigt, da3 bei Anwesenheit von Saccharose die Pro-
duktion hoherer Alkohole um ein Mehrfaches erhoht wird. Die Maximalwerte fiir Iso-
butylalkohol (215 mg/l) wurden in dem Medium ven Saccharose + Glutaminsaure, filir Iso-
amylalkohol in Saccharose + Leucin festgestellt. In den Ndhrmedien ohne Aminosiduren
mit Saccharose entstehen nur etwa 30 mg/l hohere Alkohole. Die Leucin-Zugabe hat die
Bildung des Isoamylalkohols merklich stimuliert. J. Blaha (Brno)

Ruiz HernanDEZ, M.: Freiwerden von H,S bei der Kultur von Weinhefen durch ver-
schiedene Schwefelverbindungen (span.) - Semana Vitivinic. (Valencia) 19, 2357—2360
(1964) - Est. Viticult. y Enol., Haro

Sanpura, J., A. Kockovi-KRraTocHviLovae und M. ZAMECNIKOVA: Serclogische Studie
iiber Kuiturhefen - Brauwiss. 17, 130—137 (1964) - Chem. Inst. Tschech. Akad. d.
Wiss., Fre3burg
Mit Hilfe serologischer Methoden (Agglutinierungs- und Préazipitationsreaktion) wird ein
Beitrag zur systematischen Aufschliisselung verschiedener Hefen, insbesondere von Arten
der Gattung Saccharomyces gegeben. Mit diesen Methoden lassen sich verwandtschaftliche

Beziehungen, auch von Stammen der gleichen Art zu anderen Arten, besser erfassen als
mit physiologisch-biochemischen Methoden. W. Ulrich (Geilweilerhof)

TuimanN, K. V.: The life of bacteria — their growth, metabolism, and relationships -
Macmillan Co., New York, 909 S. (1963)

Yamapa, M., S. Arakawa and K. YosHizawa: On the alcoholic fermentation of amino
acids (Part 19 & 21). Higher alcohols formed from glutamic acid or aspartic acid by
yeast. Is the existence of a fermentable sugar prerequisite to the formation of
higher alcohols by yeasts? (jap. m. engl. Zus.) - J. Ferment. Ass. Japan, 21 (10, 11),
16—18, 17—19 (1963)

Yamapa, M., S. Arakawa, H. Komopa, H. HoneEvama and K. Yoshizawa. On the alcoho-
lic fermentation of amino acids (Part 20). The role of asparagine in the Hayduck
solution (jap. m. engl. Zus.) - J. Ferment. Ass. Japan 21 (10), 19—21 (1963)

YokoTsuka, I., S. Goro and Y. Yamakawa: Studies on Japanese wine yeasts. Part 13.
Utilization of flor yeasts in flor sherry-making and improvement of the quality of
dry table wine (jap. m. engl. Zus.) .J. Soc. Brew., Japan 58, 1221—1224, 1235 (1964) -
Res. Inst. Ferment., Kofu

Yosuizumi, H.: Studies on the bacteria found during the process of wine making.
Part II. Properties of :nalo-lactic fermentative bacteria - Untersuchungen iiber Bak-
terien, die bei der Weinbereitung gefunden werden. Teil II. Eigenschaften von Ap-
felsdure-abbauenden Bakterien - Agricult. Biol. Chem. 27, 590—595 (1963) - Res. La-
bor. Suntory Ltd., Osaka

Mit Hilfe eines Arabinose und Tomatensaft enthaltenden Mediums wurde aus japanischen
Weinen Lactobacillus plantarum isoliert sowie zwei weitere Lactobacillus-Arten, die wegen
abweichender Kohlenhydratvergdrung keinen bekannten Arten zugeordnet werden konn-
ten. Diese beiden Stdmme bildeten Sdure besonders gut auf Pentosen, weniger auf Fruc-
tose und nur geringe Mengen bei Kultur in glucose-haltigem Medium. Von L. plantarum
wurce nur Apfelsdure abgebaut, wiahrend die anderen Stimme auch Citronensidure ver-
goren. F. Radler (Merbein, Vic.)



