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DOKUMENTATION DER WEINBAUFORSCHUNG

Vorwort

Auf Initiative des Forschungsrates flir Erndhrung, Landwirtschaft und For-
sten, Bad Godesberg, und des Ministeriums flir Landwirtschaft, Weinbau und
Forsten, Mainz, wurde eine Dokumentation der Landbauforschung errichtet.
Sie erhielt den Auftrag, alle wissenschaftlichen Publikationen des In- und
Auslandes dokumentarisch zu erfassen und kritisch auszuwerten. Im Rahmen
dieser Aufgabe wurde auch eine Sektion Weinbau und Onologie geschaffen,
die vom Forschungs-Institut fiir Rebenzilichtung Geilweilerhof bearbeitet wird.

Die zwingende Notwendigkeit der Dokumentation aller wissenschaftlichen
Veroffentlichungen ist im Hinblick auf die rasch zunehmende Zahl von Publi-
kationen gegeben. Hinzu kommt noch, daBl gerade die Ergebnisse der Wein-
bauwissenschaften in sehr vielen naturwissenschaftlichen Fachorganen ver-
offentlicht werden, die dem einzelnen oft schwer zugédnglich sind. Das Be-
kanntwerden von Ergebnissen ist aber unlésbar mit dem wissenschaftlichen
Fortschritt verbunden, womit der Dokumentation eine sehr wichtige, zusam-
menfassende Aufgabe innerhalb jeder Fachdisziplin zufallt,

Mit dem Erscheinen der ersten Referate und bibliographischen Angaben
beginnt nunmehr die Té&tigkeit der Dokumentation der Weinbauforschung,
alle Interessenten mit den wichtigsten wissenschaftlichen Publikationen des
In- und Auslandes bekannt zu machen. Die dokumentarisch erfa3ten Titel
sind nach einem eigenen Klassifikationsschema in mehrere Sachgebiete (A-M)
gegliedert worden. Innerhalb eines jeden Sachgebietes wird noch eine weitere
Unterteilung vorgenommen werden, um die beabsichtigte spédtere Erweiterung
der Dokumentation zu einem allgemeinen Informationsdienst zu ermdéglichen.

Die Dokumentation der Weinbauforschung gibt der Hoffnung Ausdruck,
mit der Publikation von bibliographischen Angaben und eines umfangreichen
Referatenteils die berechtigten Interessen aller Weinbauforscher zu vertreten.
Es ist ihr zugleich eine angenehme Pflicht, dem Forschungsrat sowie dem Mini-
sterium fiir Landwirtschaft, Weinbau und Forsten, Mainz, fiir ihr Entgegen-
kommen bei der Durchfiihrung dieser Aufgabe zu danken. Dank gilt ferner
den .in- und ausldndischen Mitarbeitern, die mit ihrem speziellen Fachwissen
wissenschaftliche Verdffentlichungen kritisch referierten. Wir richten gleich-
zeitig an alle Interessenten die Bitte, an dieser Aufgabe mitzuhelfen oder durch
Zusendung von Rezensionsexemplaren das wichtigste Anliegen der Schrift-
leitung zu verwirklichen, ndmlich aktuell, exakt und moglichst umfassend zu
referieren.

G. ALLEWELDT
Schriftleitung
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Dokumentation

A - ALLGEMEINES
A~onyM: Die Weinwirtschaft in der Integration - Neuer Weinkur. 24, 1 - 2 (1962)

A~onyYM: La récolte européenne de vin 1962 - Rev. Vinic. Internat. 107, 137 - 140
(1962)

A~oNYM: Anbaufliche und Weinertrag der Schweiz im Jahre 1962 - Schweiz.
Weinztg. 71, 35- 38 (1963)

A~onyM: Die Verhinderung von Verfdlschungen auf dem Wein-, Most- und
Essigsektor (ital.) - Inform. Agr. (Verona) 18, 939 (1962)

A~nonyM: Europiische Weingesetzgebung - Schweiz. Weinztg. 70, 991 - 992 (1962)

ANoNYM: 3¢ conférence internationale pour 'étude des maladies a virus de la
vigne - Bull. O.I.V. 35, 1456 - 1459 (1962)

AMERINE, M. A.: Hilgard and California viticulture - Hilgardia 33, 1 - 23 (1962)
ARrgzzo, E.: Der Wein in der Pharmazie (ital.) - Vini d’Italia 4, 265 - 269 (1962)

Bra~co-SoLer und Ros, C.: Der Wein und die Medizin (span.) - Sem. Vitivinic.
(Valencia) 17, 3001 - 3007 (1962)

Cosmo, 1.: Die Arzte und der Wein (ital.) - Riv. Vitic. Enol. 16, 58 - 60 (1963)

Cosmo, I.: Qualitdatsnormen fiir den Export von Tafeltrauben (ital.) - Riv. Vitic.
Enol. 15, 321 - 326 (1962)

Dicksoxn, M.: Origin of grape varieties in Murray valley of S. A. and their uses -
Herkunft der Rebsorten im Murray-Tal von Silid-Australien und ihre Niit-
zung - Austr. Brew. and Spirit Wine Rev. 80 (4), 14 -16 (1962)

Die ersten Rebsorten wurden 1788 aus Siidafrika und um 1800 aus Spanien und
Frankreich importiert. Das Sortiment wurde weiterhin durch Sdmlingsaussaaten
von J.Bussy (1832) erweitert. Auf der Halfte der 9700 ha umfassenden Reb-
fliche werden die Sorten Currant, Sultana, Gordo und Malaga zur Trocken-
fruchtgewinnung angebaut. Die wichtigsten Weinsorten sind Shiraz, welche
mit der franzoischen Sorte Syrah identisch ist, ferner Cabernet Sauvignon,
Muscat of Alexandria, Frontignac, Grenache sowie die spanischen Sorten Pedro
Jiminez, Palomino und Doradillo. — Die Notwendigkeit zur Ziichtung neuer
Sorten wird hervorgehoben. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Fisuer, M. F. K: The story of wine in California - Die Geschichte des Wein-
baues von Kalifornien - University of California Press, 125 S. (1962)

In dichterischer Sprache geschrieben, mit kiinstlerisch wertvollen Aufnahmen
ausgestattet, wird hier ein Abri3 der Vergangenheit und der Gegenwart des
Weinbaues und der Weinbereitung von Kalifornien gegeben. Nicht die sachlich
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nuichterne, wissenschaftliche Deskription steht im Vordergrund, sondern jene fast
mythische Verbundenheit des Menschen zur Rebe und zum Wein. In diesen
Farben erstrahlt die wechselvolle Geschichte von den Anfidngen des Weinbaues
durch katholische Missionare iiber die Ara der Prohibition bis zur modernen
maschinellen Lese oder Champagnerherstellung. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Garcia DE ANcuLo, J. R.: Die Weinsorten und Weine von Jerez 1962 (span.) -
Sem. Vitivinic. (Valencia) 17, 827 - 829 (1962)

GrivaLrpl, L.: Behandlungsarten und Produkte fiir die Onologie in einem in den
Grundsiitzen vergleichbaren Abschnitt der nationalen Gesetzgebung (ital.) -
Ital. Vinic. Agr. 52, 339 - 343 (1962)

Heurke, W.: Fiir unsere Gesundheit - Obst und Obstsiifte in der Behandlung
von Krankheiten - Fliissiges Obst 29 (11), 2 -4 (1962)

IBARROLA, F.: Die Zukunft des spanischen Weines (span.) - Sem. Vitivinic. (Va-
lencia) 18, 223 - 227 (1963)

Koch, H. J.: Entwicklung und Kritik des Rechtes der Sammelnamen - Wein-
blatt 57, 89 -90 (1963)

Lucia, S. P.: What every physician should know about wine - Wines and Vi-
nes 43 (10), 18 -20 (1962) - Dept. Prev. Med., Univ. of Calif., San Francisco

Macgatr, L.: Die ,,Vitis mystica“ und die Rebe in unserem Land in der religiosen
Betrachtung des Bonaventura da Bagnoregio (ital.) - Vini d’Italia 4, 201 - 204
(1962)

MescHINI, E.: Die Schaffung eines Instituts fiir Weinwerbung (ital.) - Inform.
Agr. (Verona) 18, 377 (1962)

Mickg, K. H.: Entwicklung der Fruchtsaftindustrie in den USA und in Deutsch-
land - Ind. Obst- u. Gemiiseverwertg. 47, 395 - 396 (1962)

NIEDERBACHER, A.: Man ist sich einig, den Regierungsbeschluff DPR 14 - 12 - 1961,
der die Richtlinien fiir Wein in Anlehnung an die IGE festlegt, zu unterstiitzen
(ital.) - Inform. Agr. (Verona) 18, 131 (1962)

Pennisi, C.: Die Reben und der Wein in Siiditalien (ital.) - Inform. Agr. (Ve-
rona) 18, 1485 - 1486 (1962)

Prisnea, C.: Das Land der Weine - Meridian-Verlag, Bukarest, 1961

Saja, F.: Konjunkturschwankung im italienischen Weinbau (ital.) - Progr.
Agric. 8, 1065 - 1077 (1962)

SCHELLENBERG, A.: Weinbau - Frauenfeld, Huber & Co., 136 S., 38 Abb. (1962)
Die in der Praxis gewonnenen Erfahrungen des Autors haben in dieser leicht

versténdlichen und mit z. T. ausgezeichneten farbigen Reproduktionen ausge-
statteten Monographie ihren Niederschlag gefunden. Es ist ganz auf die Vor-
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aussetzungen und Gegebenheiten des schweizerischen Weinbaues ausgerichtet
und fiir die Praxis geschrieben worden. Die wissenschaftlichen Grundlagen sind
daher stark zurlickgetreten, wodurch sich einige Fehler in den Text eingeschli-
chen haben. So wird beispielsweise auf S.18 von Reben ,mit amerikanischem
Blut“ gesprochen, oder auf S.99, dal organische Fungizide das Triebwachs-
tum fordere, was aber wohl nur scheinbar der Fall ist, da die Behandlung mit
Bordeauxbriihe zu Wachstumsstockungen fiihrt. Insgesamt gesehen herrscht die
beschreibende Tendenz vor, widhrend richtungsweisende Angaben zurlicktreten.
So werden die maschinelle Veredlung oder die Verwendung von Plastikfolien
in der Rebschule nicht erwahnt, widhrend andererseits auf die Unkrautbekdmp-
fung mit Simazin eingegangen wird. Gleichwohl vermittelt das vorliegende Werk
den Praktikern manche Anregung, wenn auch die Ubertragung der gegebenen
Richtlinien auf Verhaltnisse aulerhalb der Schweiz nur sehr bedingt moéglich ist.

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

B - MORPHOLOGIE

Draczinskl, M.: Uber die Blattspur der Weinrebe -+ Weinberg u. Keller 9, 355 -
361 (1962) - Inst. f. Bot., Geisenheim

Anhand von Querschnitten durch das 19. Internodium von Sommertrieben des
Riesling (Anfang Juli) wurden mikroskopische Untersuchungen iiber die Ent-
stehung, den Verlauf und den anatomischen Aufbau der Blattspur vorgenommen.
Unterhalb des Rebknotens sind 5 Leitbilindel zu erkennen, die gegen den Knoten
hin als Blattspurstrdnge in die Rinde ausscheren. Die verbleibende Liicke, die
von Hencr gemeinsam mit der Blattspur als ,Riesenmarkstrahl“ bezeichnet
wurde, ist mit parenchymatischem Gewebe ausgefiillt (Markstrahlgewebe). Im
weiteren Verlauf zum Knoten beschreiben die beiden &duflleren Strénge einen
rechten Winkel und verschmelzen zu einem einzigen, etwas verbreiterten Strang,
der als sog. Querbriicke in Erscheinung tritt. Der mittlere Strang zieht in
gerader Linie zum Blattansatz hin, vereinigt sich jedoch nicht mit den seitlichen
Blattspurstrédngen. Vor Eintritt in den Blattstiel erfolgt wieder eine Aufteilung
in eine bestimmte Anzahl von Leitblindeln. Diese ordnen sich zu einem Leit-
bilindelkreis an, welcher der duleren Form des Blattstieles folgt. Hierbei wird
der obere muldenformige Teil aus zwei, durch Zusammenlagerung entstandenen,
langgestreckten Leitbiindeln gebildet. Zwei weitere, aulerhalb des Ringes ge-
legene, kleine Leitbiindel sowie ein Kollenchymring dienen der Festigung des
Blattstieles. Schenk (Geisenheim)

Esavu, K. and V. I. CHEADLE: An evaluation of studies on ultrastructure of tono-
plast in sieve elements - Proc. Nat. Acad. Sci. (Washington) 48, 1-8 (1962) -
Dept. Bot., Univ. Calif., Davis

Huskeg, B.: Grundziige der Pflanzenanatomie - Springer-Verlag, Berlin (1961)

Kozma, P.: Les fleurs tératologiques du cépage Isabella (Isabelle) (ung. m. franz.
Zus.) *+ Ann. Acad. Horti-Vitic. (Budapest) 26, 113 - 141 (1962)

Naig, N. C. and V. Parasuraman: Embryological studies of Vitis pallida W. & A.
Embryologische Untersuchungen bei Vitis pallida W. & A. - Phyton 18, 157 - 164
(1962) - Dept. Bot., Pilani, Indien

Die Entwicklung der tetrameren Bliite von V.pallida wurde vom Primordium
ab verfolgt. Der Bau der Antheren entsprach dem von V. vinifera, ebenso der des
Fruchtknotens, der gelegentlich aus 3 statt 2 Karpellen mit je 2 Samenanlagen
bestand. Die Entwicklung des Mikrosporangiums und der Pollenmutterzellen
(PMZ) bis zu den reifen Pollenkoérnern wird in allen Einzelheiten beschrieben.
Die Megasporogenese, die zu dem Zeitpunkt begann, an dem die 1. meiotische
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Teilung in den PMZ ablief, wurde eingehend untersucht. Der Embryosack ent-
stand nach dem Polygonumtyp. Als Besonderheit wird ein Zwillingsembryosack
abgebildet und das Eindringen zweier Pollenschlduche in einen Embryosack
geschildert. Die Teilung des Zygotenkernes begann erst, wenn 16 freie Endo-
spermkerne vorhanden waren. Die frihe Embryonalentwicklung verlief wie
bei anderen Vitis-Species nach der Geum-Variante des Asterad-Typs.

E. Wagner (Geilweilerhof)

RoDRIGUES, A. e A. Barrista: La determination ampelographique de dix porte-
greffes - Die ampelographische Bestimmung von 10 Unterlagsrebensorten
Agron. Lusitana 23, 31 - 79 (1961) - Estac. Agron. Nac., Sacavém, Portugal

Nach der vom Verf. ausgearbeiteten biometrischen Methode zur ampelographi-
schen Bestimmung von Ertragsreben werden in der vorliegenden Studie folgende
10 Unterlagssorten erfaBt: Rupestris du Lot, 101-14 M. G., Couderc 3306,
420 A. M. G., 34 E.M.,, Richter 57, Vivet 15, 41 B M. G. und Castel 216-3. —
Jeder Sortenbeschreibung sind Blattabbildungen beigefiigt.

K. Geiger (Wiirzburg)

Sarrtorius, O.: Der exzentrische Bau des Rebsprosses + Weinberg u. Keller 9,
331 - 339 (1962).

Bekanntlich zeigt der Rebtrieb einen exzentrischen Bau, der durch ungleiches
Dickenwachstum zustande kommt. Dieses wird, wie Verf. zeigen konnte, durch
den Uber dem jeweiligen Internodium sich entwickelnden Seitentrieb veranlaft;
eine Erscheinung, die bei vielen Pflanzen anzutreffen ist und mit einer ver-
mehrten Wuchsstoffzufuhr in Zusammenhang gebracht wird. Diese Erscheinung
wird bei Reben, die mehrere Jahre nicht geschnitten werden, besonders augen-
fallig. Auf die Bedeutung dieser Feststellung fiir Rebschnitt und Vermehrung
wird hingewiesen. V. Hartmair (Klosterneuburg)

Turkovic, Z.: Betrachtungen iiber die Bliiten-Morphologie der Vitis silvestris
Gmelin - Wein-Wiss. 18, 1 - 19 (1963)

UrrricH, W.: Beobachtungen iiber die Kalloseablagerung in transportierenden
und nichttransportierenden Siebrohren - Planta 59, 239 - 242 (1962) - Bot. Inst.
Univ. Bonn u. Bot. Inst. Univ. Wiirzburg

C - PHYSIOLOGIE

AFrIkjaN, B. L., S. A. MaruTjaN und S. A. PETROSSJaN: Besonderheiten des Koh-
lehydratwechsels bei Reben ohne winterliche Bedeckung (russ.) - Vinodelje i
Vinograd. 7, 36 - 39 (1962) - Wiss. Forschg.-Inst. f. Weinbau, Weinbereitung u.
Obstbau, Armen. SSR

Bei den unter natilirlichen Bedingungen iberwinternden Pflanzen der Sorten
Russkij Konkord (sehr winterfest) und Arakseni weill (nicht winterfest) wurde
Starke- und Zuckergehalt untersucht. Dabei zeigte es sich, dali sich der Stéirke-
gehalt der resistenten Sorte nach einer Frosteinwirkung um mehr als das Dop-
pelte der nichtresistenten Sorte verringert hatte. Diese unterschiedliche Dynamik
der Stiarkehydrolyse und die Anhidufung von Saccharose werden als Indikatoren
der Frostresistenz gewertet. Daneben spielt die Abhirtungsdauer eine Rolle. —
Das Zudecken der Rebtriebe im Winter fiihrte zu einer groBeren Kélteempfind-
lichkeit der Triebe im Friihjahr. G. Alleweldt (Geilweilerhof)
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Arva, H.C., A.C. HiLpesranpt and A.J. Riker: Growth in tissue culture of
single-cell clones from grape stem and Phylloxera gall - Wachstum von Ge-
webekulturen aus Einzelzellklonen von Rebensprossen und Reblausgallen
Plant Physiol. 37, 387 - 392 (1962) - Dept. Plant Pathol., Madison, Wisc.

Aus je drei Einzelzellklonen, die normalem Sprof3kallus bzw. Reblausgallen ent-
nommen worden waren und sich durch ihre Wachstumsgeschwindigkeit unter-
schieden, wurden auf einem synthetischen Ndhrmedium Gewebekulturen ge-
zlichtet. In allen Féallen erreichte das Wachstum, ausgedriickt in der Zunahme
von Frisch- und Trockengewicht und Anzahl der Zellen, seinen Héhepunkt am
10. d, um dann allmé&hlich seinem Minimum am 40. d zuzustreben. Die einzelnen
Stamme behielten im allgemeinen das fiir ihren Typ charakteristische Wachs-
tumsmuster bei. Eine bemerkenswerte Ausnahme machten ein schnellwachsender
Sprofklon, der zwischen dem 15. und 20. d nur noch mittelschnell weiterwuchs,
und ein langsamwachsender Gallenklon, welcher sein Wachstum auf eine mittlere
Geschwindigkeit beschleunigte. Der obenerwihnte schnellwachsende Sprof3klon
zeigte die kleinste Zellenzahl bei groitem Zelldurchmesser, wédhrend der lang-
samwachsende Gallenklon die kleinsten Zellen hatte.  G. Rilling (Geilweilerhof)

Bapoug, C.: Observations sur la stratification des greffes - Vigneron Champ. 84,
42 - 48 (1963)

Bessis, R.: Sur quelques particularités des correlations de croissance entre
bourgeons d’un an, dans les sarments de la Vigne - C. R. Acad. Sci. (Paris) 255,
3214 - 3216 (1962)

Branas, J.: Notes sur 'alimentation minérale et la fertilisation de la vigne
Bemerkungen zur mineralischen Erndhrung und zur Fruchtbarkeit der Rebe
Progr. Agric. et Vitic. 79, 189-197 (1962)

Der Verf. gibt einen kurzen Uberblick tiber die wichtigsten Makronédhrstoffe der
Rebe, ihre Aufnahme und ihre Funktion in der Pflanze. N ist einerseits ein Be-
standteil des Proteins, andererseits der Wuchsstoffe (Auxin) und des Chloro-
phylls. Dementsprechend ist die N-Aufnahme wéhrend des starksten Wachstums
am groBten und sinkt mit Beginn der Traubenreife und steigt widhrend der
Traubenreife. Zur Zeit des Blattfalls findet in der Regel keine N-Aufnahme statt.
P kommt in der Pflanze sowohl in organischen als auch in anorganischen Ver-
bindungen vor. Eine wichtige Rolle kommt dem Phosphor bei der Zuckerphos-
phorilierung zu. Die Aufnahme erfolgt analog dem Stickstoff. K findet sich in
Phosphorsdureestern der Glucoside, der L&vulose und der Atmungsprodukte.
Eine wichtige Rolle kommt dem Kali nicht nur wihrend des Wachstums, sondern
auch wihrend der Beerenreife (Verminderung der Sdure durch Bildung von
K-Tartrat) zu. Der Kaligehalt sinkt mit zunehmendem Alter. Ein Maximum der
Aufnahme erfolgt 3—95 Wochen nach der Bliite und wdhrend der Traubenreife.
Ca findet sich im Chloroplasten, gemeinsam mit Mg in Pektinverbindungen der
Zellwand. Der Gehalt an Ca ist dem Gehalt an N und P entgegengesetzt. Ein
Maximum der Aufnahme wurde Ende Juli beobachtet. Mg ist ein Bestandteil
des Chlorophylls und einiger Enzyme, findet sich vor allem in alten Bléttern,
stets in der Zellwand. Die Aufnahme erfolgt hauptsichlich im Herbst wahrend
der Traubenreife. — Die Rebe kann aber auch Stoffe aufnehmen, die nicht als
Nihrstoffe angesprochen werden kénnen. Hier ist vor allem das Natriumion zu
nennen, Wie durch Kali kénnen auch durch Na Siuren des Zellsaftes neutrali-
siert werden. G. Mayer (Klosterneuburg)

Branas, J.: Notes sur I’alimentation minérale et la fertilisation de la vigne
Progr. Agric. Vitic. 80, 105-114 (1963)

Branas, J.: Le grillage du Sémillon - Progr. Agric. Vitic. 79, 275 - 277 (1962)
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Braun, H.J.: Wasserhaushalt und Wasserversorgung der Pfropfreben bei
Baumpfropfungen - Z. f. Bot. 50, 389 - 404 (1962) - Forstbot. Inst.,, Univ. Frei-
burg/Brsg.

BucHer, R.: Uber Nihrstoffmangelerscheinungen im Weinbau + Der Borman-
gel - Rebe u. Wein 15, 8 - 16 (1962)

Carres J. M.: Le pétiole est-il, pour la migration des éléments mineraux, un
organe de régulation? - Wirkt der Blattstiel in dem Transport der Mineral-
stoffe als regulierendes Organ? - C. R. Acad. Sci. (Paris) 256, 259 - 261 (1963) -
Inst. Cathol., Toulouse

Verf. untersuchte die Anderungen des organischen N-, loslichen N- (org. und
anorg.), Ca- und Mg-Gehaltes der Blattspreite, des Blattstieles und des dazu
gehorenden Knotens einer nicht ndher genannten Rebsorte. Fiir die l6slichen
N-Bestimmungen wurden die Proben aus den unteren, mittleren und oberen
Teilen der Triebe, — fiir die organischen N-, Ca- und Mg-Bestimmungen im
Mali, zur Zeit der Halbreife und in Vollreife aus den unteren und oberen Teilen
der Triebe genommen. — Der organische N-Gehalt erh6ht sich vom Knoten bis
zur Blattspreite in jedem Zeitpunkt (normale Verteilung). Die 16sl. N-Formen
(Ammonium-N, Nitrat-N und org.-N) sind in den Blattstielen in 5-12x so groflen
Mengen vorhanden, wie in den benachbarten Organen (Knoten-Blattspreite).
In abgeschnittenen Trieben erhoht sich der 16sl. N-Gehalt in allen drei Organen
wesentlich, am meisten in den Trieben, weniger in den Blattstielen. Der Stiel:
Trieb-Quotient wird kleiner, wahrend sich der Stiel : Spreite-Quotient kaum
andert (ca. 8). — Die Anderungen der Ca-Mengen haben in den drei Organen
nicht denselben Charakter. Wihrend der Vegetationszeit erhoht sich der Ca-
Gehalt in der Blattspreite allméhlich, im-Blattstiel sind dagegen im Mai bei-
nahe die gleichen Werte wie im September zu finden. In den Trieben ist eine
Abnahme, bzw. Verarmung zu beobachten, besonders in den apikalen Teilen. —
Mg erreicht die Triebspitze ebenfalls schnell, wird aber in den jungen Blatt-
stielen nicht akkumuliert, sondern gleich in den Blattspreiten weitergefordert.
Dementsprechend sind die Mg-Werte im Mai in den Stielen sogar niedriger als
in den Spreiten. — Die Tendenz der Ca- und Mg-Akkumulation ist zwar in den
Blattspreiten gleich, ihre Intensitédt ist aber verschieden: der Ca-Gehalt erhoht
sich um das 3fache, Mg nur um ein !/;. Auf Grund der Beobachtung, da3 die
Zusammensetzung des Blattstieles und die der zwei benachbarten Organe sehr
verschieden ist, schreibt Verf. dem Blattstiel beim Transport des 16sl. N, Ca und
Mg eine besondere regulierende Fihigkeit zu. J. Eifert (Balatonbogléar)

Catsky, J.: Water saturation deficit in the wilting plant. The preference of
young leaves and the translocation of water from old into young leaves - Biol.
Plantarum 4, 306 - 314 (1962) - Inst. Expt. Bot., CSR Acad. Sci., Prag

CooMmse, B. G.: The effect of removing leaves, flowers and shoot tips on fruit-
set in Vitis vinifera L. - Die Wirkung der Entfernung von Blittern, Bliiten
und Triebspitzen auf den Fruchtansatz bei Vitis vinifera L. - J. Horticult. Sci.
37, 1-15 (1962) - Dept. Viticult. Enol., Univ. Calif., Davis

An Trieben von Freilandstdcken der Rebsorten Muskat Alexandria und Grenache
wurden wihrend der Blitezeit die Inflorescenzen bis auf eine entfernt und die
Triebe am Internodium direkt unterhalb der verbliebenen Inflorescenzen mit
einer 5mm breiten Rindenringelung versehen. Eine wechselnde Anzahl von
Bliattern wurde sowohl an dekapitierten als auch an nicht dekapitierten Trieben
belassen. Der Fruchtansatz wurde zahlenméfBig durch Zdhlen der reifen kern-
losen und kernhaltigen Beeren bestimmt. — Der Fruchtansatz nahm mit zu-
nehmender Zahl voll entwickelter Bladtter direkt proportional zu, dabei war
aber die Zunahme verringert, wenn gleichzeitig die Triebspitze oder noch unent-
wickelte Blatter den Trieben belassen wurden. Es konnte errechnet werden, da
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normalerweise der Ansatz bei Muskat Alexandria um etwa 8 und bei Grenache
um ca. 35 kKernhaltige Beeren pro erwachsenes Blatt zunimmt. Die Ergebnisse
deuten darauf hin, dal3 die Bedlirfnisse der Triebspitze und die der noch jugend-
lichen Blidtter an aus den adulten Blidttern abgefiihrten fiir die Entwicklung
notwendigen Substanzen vorrangig vor denen der Inflorescenzen befriedigt
werderi. Dieses Verhalten wird durch die im Vergleich zu den Samenanlagen
regere Wachstums- und Entwicklungstdatigkeit der Triebspitzen erkldart. — Um
die Wirkung der Bliitenzahl auf den Ansatz zu untersuchen, wurden bei Gre-
nache-Reben an geringelten Trieben mit Einzelinflorescenzen jeweils /s bis 3/1
der Bliiten mit Pinzetten entfernt. Es konnte festgestellt werden, daf3 der Pro-
zentsatz des Ansatzes — ausgedriickt im Verhdltnis zur Zahl der verbliebenen
Bliten — doppelt so hoch war als bei den Kontrollen, wenn 70 /o der Bliiten pro
Inflorescenzen entfernt wurden. Das Ausbleiben der Befruchtung stellt somit
fiir den Ansatz keinen begrenzenden Faktor dar. — Die Untersuchungen lassen
vermuten, dafl der Fruchtansatz in erster Linie durch die Versorgung der In-
florescenzen mit flir die Entwicklung notwendigen Substanzen gesteuert wird,
uber deren Natur und mutmaBliche Wirkung ausfiihrlich diskutiert wird.

W. Koepchen (Geilweilerhof)

Errerr, J. und A. Eirert: Wirkung einiger IES-Vorstufen auf die Kallusbildung
dei: Weinrebe wihrend der Winterruhe - Naturwiss. 49, 522 (1962) - Lab. f.
Rebenforschg., Staatsgut, Balatonbogldr, Ungarn

Die Kallusbildung von Internodien der Rebe unterbleibt wihrend der endogenen
Ruhe. Doch konnen sie durch Applikation von IES oder durch die vermutlichen
Vorstufen des Heterauxins (Tryptophan und Indol) hierzu veranlait werden.
Serin-Zufuhr bleibt wirkungslos, wadhrend Anthranilsdure erst zu Ende der
endogenen Ruheperiode das Kalluswachstum férdert. — Die Ergebnisse werden
im Hinblick auf die vermutliche IES-Biosynthese uiber Anthranilsdure -» Indol
+ Serin -» Tryptophan — IES diskutiert. Experimentelle Daten sind nicht an-
gegeben worden. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

FirBas, H.: Zusammenhinge zwischen Trockenheit und Frostresistenz - Z. f.
Pflanzenz. 48, 29 - 35 (1962) - MPI. f. Ziichtungsforschg., K6ln-Vogelsang

Freconi, M.: Allungamento e diradamento dei grappoli di vite trattati con Gib-
berellina (ital. m. dt. u. franz. Zus.) - Die Streckung und Ausdiinnung von Wein-
trauben nach Gibberellinbehandlung - Ann. Fac. Agr., Univ. Catt. Sacho Cuohe
2, 47 -86 (1962) - Ist. Coltiv. Arbor.

An den Rebsorten ,Barbera“, ,Regina dei vigneti“, ,Perlona“ und ,,Gros vert*
wurde der Einfluf3 einer ein- bzw. zweimaligen Gibberellinbehandlung auf die
Inflorescenz- und Traubenentwicklung untersucht. Bei allen vier Sorten ergab
sich bei einer Konzentration von 10 —25ppm eine mehr oder weniger starke
Streckung der Rispen, insbesondere bei frithzeitiger Behandlung, wenn die Trieb-
ldnge 4 — 8 cm betrug. Konzentrationen von 25 — 50 ppm erbrachten keine star-
kere Streckung der Rispen, dafiir aber vermehrtes Durchrieseln und bei den
beiden letztgenannten Sorten ein erhohtes Beerengewicht und Beerenvolumen
bei einem verminderten Gewicht der Traubenkdmme.

V. Hartmair (Klosterneuburg)

HamMmoupa, M. and O. L. LANGE: Zur Hitzeresistenz der Blitter hoherer Pflan-
zen in Abhingigkeit von ihrem Wassergehalt - Naturwiss. 49, 500 (1962) - Bot.
Inst.,, TH. Darmstadt

Jonew, S.P.: EinfluB der Anbauform auf Wachstum und Fruchtbarkeit der
Rebe (bulg. m. dt. u. franz. Zus.) - Lozarstvo i Vinarstvo 11 (6), 15 -22 (1962)

KasimaTis, A. N. and D. Harsey: Caution advised when using 4-CPA on Thomp-
son seedless - West. Fruit Grower 17 (3), 26 - 28 (1963)
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Konpo, I. N.: Organische Ruheperiode und Frostresistenz der Rebenknospen
(russ.) - Bjull. Wiss. Techn. Inform. Mold. Wiss. Forschg.-Inst. f. Obstb., Weinb.
u. Onol., Kischinew 1, 12 -17 (1960)

Die Frage der Beziehung zwischen dem Verlauf der endogenen Knospenruhe
und dem Grad der Frostresistenz wird mit zahlreichen — meist russischen
Literaturangaben — kritisch untersucht. An Hand eigener Untersuchungen an
Reben verneint der Verf. eine direkte Korrelation zur Tiefe der ,organischen“
(= endogenen) Ruhe, da u.a. V.amurensis zwar sehr frostresistent sei, aber
nur eine kurze Ruhephase besitze. Fernerhin spricht der hohe St&rkegehalt der
Rebenknospen wihrend der organischen Ruheperiode gegen eine maximale
Frostresistenz. Dagegen fordert eine langanhaltende Ruheperiode die Uberwin-
terung in Gebieten mit langandauerndem Friihjahr, da hierdurch der Knospen-
austrieb trotz relativ hoher Tagestemperaturen verzégert wird.

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Kozma, P.: Les types des fleurs et la fécondation du cépage ,,Pirosveltelini®
(Rouge de la Velteline) (ung. m. franz. Zus.) -+ Ann. Acad. Horti-Vitic. (Buda-
pest) 26, 89-112

Lurkowa, I. N, P. M. Osescuako und D. M. Bysenko: EinfluB von Hochspannungs-
stromen auf die Bewurzelung von Rebenstecklingen (russ.) - Vinodelje i Vino-
grad. 3, 52 (1962) - Zentr. Genet. Lab. n. I. W. Mitschurin, Mitschurinsk

Die t4dgliche Einwirkung (Dauer 10, 20 oder 30 min.) einer Hochspannung (Wech-
selstrom) von 500, 800 oder 1100V fiihrt bei 40 — 45 cm langen Stecklingen der
Sorte Chasselas Nr. 135 mit zunehmender Einwirkungsdauer und hoherer Span-
nung zu einem beschleunigten Knospenaustrieb und zu einer geforderten Kallus-
und Wurzelbildung. Die Stecklinge wurden in feuchtes Sdgemehl gelegt.

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

MEYER, J.: Cécidogenése et méristemes - Bull. Soc. Bot. France 109, 113 -117
(1962) - Fac. Sci., Strasbourg

Moskr, L.: Versuche zur Verhinderung des Verrieselns - Osterr. Weinztg. 17,
153 - 154 (1962)

Periasamy, K.: Studies on seeds with ruminate endosperm. II. Development of
rumination in the Vitaceae - Untersuchungen an Samen mit geteiltem Endo-
sperm. II. Die Entstehung der Teilung bei Vitaceen - Proc. Indian Acad. Sci. 56,
13 -26 (1962) - Dept. Bot., Presidency Coll., Madras

Eines der charakteristischen Merkmale der Vitaceen, dem bisher wenig Beach-
tung geschenkt wurde, ist die Erscheinung, dal Teile des Integuments meriste-
matisch werden und in den Nucellus einwachsen. Ziel der Arbeit war es, die
Samenschale verschiedener Gattungen der Vitaceen (Leea, Cissus, Vitis, Tetra-
stigma, Ampelocissus und Cayratia) zu untersuchen. — Im basalen Teil der
Samenanlage zeigen die mittleren Schichten an 2 ortlich begrenzten Stellen
meristematische Beschaffenheit; so entsteht parallel zur L&ngsachse des Sa-
mens ein Gewebe, das das innere Integument durchst6t und dem Nucellus in
transversaler Richtung eine T-formige Gestalt gibt. Nur die Gattung Leea zeigt
mehrere (5) solche Einwiichse auf. In den innersten Zellschichten des inneren
Integuments wird Tannin eingelagert, die duflerste bleibt dinnwandig und wird
mit SpiralgefdBlen verstirkt, die mittlere wird spiter durch das Wachstum des
Samens zerdruckt. Die innerste Schicht des duBeren Integuments bildet Stein-
zellen aus, in die mittlere wird Tannin eingelagert. Der Tanningehalt variiert
bei den verschiedenen Gattungen. In der Samenschale konnten Raphidenbiindel
gefunden werden. Diese fehlen jedoch bei der Gattung Leea. Der Nucellus
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wichst nach der Befruchtung, wird durch das Eindringen der Samenschale zu-
rickgedrangt. Das Endosperm bleibt klein, erst wenn der Samen fast die nor-
male GroBe erreicht hat, wichst es sehr rasch und ersetzt das Nucellusgewebe.

Das reife Endosperm enthélt fettige Reservestoffe. — Die primitivste Gattung
Leea zeigt die meisten Einwlichse, dann folgen die Gattungen Cayratia, Cissus,
Vitis, Tetrastigma und schlielich Ampelocissus. G. Mayer (Klosterneuburg)

Rapu, I. F, I. VLapU und C. CARAMETE: Die Dynamik des Totalwassers und Koh-
lenhydrate in den eingegrabenen und nichteingegrabenen Reben der Sorte
Crimposie und Cabernet (rum. m. dt., franz. u. engl. Zus.) - Gradina, via si
Livada 11 (11), 25-30 (1962)

REUTHER, G.: Uber das Bluten der Reben - Rebe u. Wein 15, 73 - 74 (1962) - Bayr.
Ld.-Anst. f. Wein-, Obst- u. Gartenbau, Wiirzburg

ReuTHER, G. und A.REIcHARDT: Temperatureinfliisse auf Blutung und Stoff-
wechsel bei Vitis vinifera - Planta 59, 391 - 410 (1963) - Inst. f. Ziichtungsforschg.
Bayr. Ld.-Anst. f. Wein-, Obst- u. Gartenbau, Wiirzburg

Zur Uberprufung einer moglichen Beziehung zwischen den Inhaltsstoffen des
Blutungssaftes und der Frostresistenz wurde der Gehalt des Blutungssaftes an
Kohlenhydraten und Aminoséduren von drei V. vinifera-Sorten, die auf der Un-
terlagssorte SO 4 veredelt waren, untersucht. Im wesentlichen ergab sich eine
enge Causalitdt zwischen der Menge des tédglichen Saftstromes und der Boden-
temperatur bis zu einer Tiefe von 20 cm. Bei 8° Bodentemperatur setzt eine
langsame, kontinuierliche Blutung ein. Diese ,Kiltephase“ wird bei 12° von
einer raschen, intensiven Blutung abgelost (, Warmephase“). Ein autonomer,
tagesperiodischer Rhythmus der Blutung wurde unter konstanten Temperatur-
bedingungen (Topfreben) nicht festgestellt. Bereits vor Einsetzen der intensiven
Blutung wihrend der Wirmephase sinkt der Kohlenhydratgehalt (vornehmlich
Glucose und Fruktose) erheblich ab, was nicht allein als ein Verdlinnungseffekt
angesehen wird. Von den 17 nachgewiesenen Aminosiuren ist die Glutaminsiure
und deren Amid vorherrschend, wobei Glutamin nicht regelméafBig auftritt.
Wéhrend der ,,Wiarmephase“ nimmt der Aminosdurespiegel und die Zahl der
Aminosduren im Blutungssaft zu. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

SArosi, M.: Ursache und Heilung der Kalkchlorose - Mitt. Klosterneuburg 12 A,
213-219 (1962) - Forschg.-Inst. f. Weinbau, Budapest

SCHUMACHER, R.: Die Wuchsstoffe zur Regulierung des Fruchtansatzes - Schweiz.
Landwirtsch. Forschg. 1, 23 -46 (1962) - Eidg. Vers.-Anst. f. Obst-, Wein- u.
Gartenbau, Wiadenswil

ScuwENDIMANN, F.: Uber die Temperatur als Umweltfaktor unserer Kultur-
pflanzen - Schweiz. Landwirtsch. Forschg. 1, 252 - 270 (1963) - Inst. f. Pflanzen-
bau

SHou-CHEW, O.: A physiological characteristic of drought resistance of some
varieties of grape (russ. m. engl. Zus.) - Physiologische Charakteristik der
Trockenresistenz einiger Weinrebensorten - Fiz. Rastenji 9, 708 - 711 (1962) -
Allruss. wiss. Forsch.-Inst. f. Weinbau u. Weinbereitung, ,,Magaratsch®, Yalta

Diese Arbeit wurde zur Feststellung der Beziehungen zwischen der Trocken-
resistenz und einigen physiologischen Vorgingen und Eigenschaften bei ver-
schiedenen Rebsorten durchgefiihrt. Hierbei wurde die Polyphenoloxydasen-



249

aktivitdt (Bestimmung durch Pyrokatechol in einem Blattgewebehomogenat in
Phosphatpufferlosung mit pH 5), der Gehalt an freiem und gebundenem Wasser
(freies Wasser nach der MarintsHik-Methode, gebundenes Wasser aus dem ge-
samten Wassergehalt und dem Gehalt an freiem Wasser errechnet), die At-
mungsintensitdt (Methode nicht angeflihrt) und die Hitzeresistenz (die Blatter
wurden fiir 10 min in ein 56° C warmes Wasserbad getaucht und anschlieBend
einige min in kaltes Wasser; visuell wurde der Schddigungsgrad abgeschéatzt)
untersucht. Bei den trockenresistenten Sorten wurde im Vergleich zu den diirre-
empfindlichen Sorten ein hoherer Gehalt an gebundenem Wasser (um ca. 5 —
10%0), eine niedrigere Wasserabgabe bei abgeschnittenen Blattern (bis ca. 50%)
und eine niedrigere Atmungsintensitdt (20 — 30%0) festgestellt. Die Unterschiede
in der Atmungsintensitdt zwischen den resistenten und empfindlichen Sorten
blieben auch beim Welken der Blatter erhalten; die abs. Atmungswerte erhéh-
ten sich jedoch bei allen Sorten. Beim Welken von Bladttern der trockenresisten-
ten Sorten wurde eine hohe Polyphenoloxydasenaktivitdt vorgefunden; bei den
empfindlichen Sorten wurde sie durch das Welken herabgesetzt. Die Hitzeresi-
stenz der einzelnen Sorten stimmt mit deren Trockenresistenz liberein. Der
Verf. nimmt an, daf3 bei der Rebe diese beiden Eigenschaften gekoppelt sind.

1. Méllerova (Prag)

SIEGEL, O. und J.-J. Bjarscu: Uber die Wirkung von Chlorid- und Sulfationen
auf den Stoffwechsel von Tomaten, Sellerie und Reben (I. Der Einflul auf den
Gehalt an Chlorophyll a und b, Xantophyll und Karotin) - Gartenbauwiss. 27,
15-26 (1962) - Pfdlz. Landwirtsch. Unters.- u. Forschg.-Anst., Speyer

Kultur der Versuchspflanzen in Ndhrlosung. Untersuchung des Gehaltes an Blatt-
farbstoffen nach 4 — 10 Wochen Kultur unter Einflul von Chlorid- und Sulfat-
gaben bei wechselnden Kaligaben (150 — 450 mg K/! Nihrlosung). Im Vergleich
zu Sulfat senkte Chlorid den Gehalt an Blattfarbstoffen. Der Einflull der Anionen
war auf den Gehalt an Chlorophylla am grofiten, auf Karotin am kleinsten. Bei
der chlorophilen Sellerie fiihrte die Chloridgabe zu voriibergehender Steigerung
des Chlorophyllgehaltes zu Versuchsbeginn im Gegensatz zur chlorophoben To-
mate. Chloridgaben konnen bei gleichhohen Sulfatgaben keine Chloroseerschei-
nungen auslosen. Chlorid- und sulfatfreie Kultur ergab bei beiden Pflanzen ein
schlagartiges Absinken des Chlorophyllgehaltes. Hohe Kaligaben verminderten
die Unterschiede im Chlorophyllgehalt zwischen Chlorid- und Sulfat-Versuchs-

pflanzen. — Die unterschiedliche Anionenwirkung erschien bei Reben erst nach
ldngerer Kultur, da die Pflanzen vor Versuchsbeginn zwei Jahre im Freiland
gestanden hatten. K. Klemm (Landau)

SIEGEL, O. und H.-J. BjarscH: Uber die Wirkung von Chlorid- und Sulfationen
auf den Stoffwechsel von Tomaten, Sellerie und Reben (II. Der Einfluf} auf die
Trockensubstanz- und Kohlehydratbildung sowie den Ascorbinsiduregehalt -
Gartenbauwiss. 27, 103 - 118 (1962) - Pfdlz. Landwirtsch. Unters.- u. Forschg.-
Anst., Speyer

Kultur der Versuchspflanzen in chlorid- bzw. sulfathaltiger Ndhrlosung unter
Variation des K-Gehaltes. Gegenliber Sulfatgaben ergab Chloridzufuhr eine
Herabsetzung der Trockensubstanz. Eine Ausnahme zeigte sich bei Tomaten-
stengeln und -Bléittern, da Chlorid das Wachstum der Tomate stark verminderte,
was einen geringeren Wassergehalt zur Folge hatte. Auf die Zuckergehalte
wirkten Chloridgaben in jedem Falle negativ in der Reihenfolge Glucose > Fruc-
tose > Saccharose. Die nicht reduzierende Saccharose war also weniger betrof-
fen. — Bei Tomaten und Reben steigerte eine Erhohung der K-Gabe den
Zuckergehalt in Verbindung mit Sulfat mehr als mit Chlorid, wdhrend sich
Sellerie umgekehrt verhielt. In diesem kontridren Verhalten wird ein Ausdruck
der Chlorophobie bzw. Chlorophylie gesehen. Noch stirker zeigt sich dies bei
dem Ascorbinsduregehalt der Bldtter. — Chlorid wirkte im Vergleich zu Sulfat
wie bei den Zuckern vermindernd auf den Ascorbinsduregehalt.

K. Klemm (Landau)
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Sievers, E.: Untersuchungen iiber die wasserloslichen Hemmstoffe aus dem
Schnittholz der Weinrebe (Vitis vinifera L.) (I. Zur Wirkung der Hemmstoffe
auf die Keimung und Entwicklung von Rebsdmlingen) - Naturwiss. 50, 134
(1963) - Inst. f. Weinbau, Hess. Lehr- u. Forschg.-Anst., Geisenheim

Die Keimung von Rebsamen wurde gehemmt, wenn dem Keimsubstrat — Sand
oder Sand-Torf-Gemisch — Spine von Rebtrieben der Sorte Riesling zugegeben
wurde. Ebenso wurde mit steigendem Anteil an Rebspédnen das Sdmlingsgewicht
vermindert. Die beobachteten Effekte werden auf die spezifische Wirkung was-
serloslicher Hemmstoffe in reifen Rebtrieben zurlickgefiihrt.

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Stutz, E.: Biochemische Probleme aus dem Obst- und Weinbau - Einige Funk-
tionen des Kaliums im Blattstoffwechsel - Schweiz. Z. f. Obst- u. Weinbau 71,
287 - 289 (1962) - Eidg. Vers.-Anst.,, Wadenswil

Das Kalium liegt in der Pflanze in ungebundener oder sehr locker gebundener
Form vor. Es spielt als stark hydratisiertes Ion bei der Regulierung des Zell-
wasserhaushaltes eine wichtige Rolle und reichert sich an der Oberfliche der
Zellpartikel an. Kaliummangel verursacht eine Steigerung der Transpiration und
ein Absinken des Turgors, teils bis zum Welkepunkt. Das Kalium fordert die
oxydative Phosphorylierung und ist notwendig zum Einbau des Phosphates in
die energiereichen Tragermolekiile. Seine Wirkung auf die Brenztraubensadure-
kinase ist von zentraler Bedeutung, da die Brenztraubensdure eine Schliissel-
stellung in der Synthese von niederen organischen Sauren und Aminosduren
einnimmt. Aus den Erfahrungen der Praxis ist die positive Korrelation zwischen
dem Kaliurngehalt des Apfelbaumblattes und der Fruchtfleischfestigkeit bekannt.
Kaliumgaben steigern den Gehalt an Fruchtsduren. Schenk (Geisenheim)

Toporov, Chr.: Influence de I’ébourgeonnement des gourmands sur le déve-
loppement des pousses issues des yeux d’hiver (bulg.) - Einflul der Entfernung
nichttragender Triebe auf die Entwicklung und Ertrag der fruchttragenden
Triebe * Lozarstvo i Vinarstvo 11 (4), 10 - 18 (1962)

Um den Einflul der nichttragenden Seitentriebe auf das Wachstum und den
Ertrag der Haupttriebe (Tragtriebe) zu erforschen, wurde in den Jahren
1954 — 1957 eine Versuchsreihe mit den Rebsorten Pamid, Roter Muskat und
Pinot Noir angestellt, bei denen der Kurzschnitt (Gobelet) und der Kkorrigierte
Guyot-Schnitt vorgenommen wurde. Die Versuchsergebnisse bewiesen, daf3 durch
das Entfernen der nichttragenden Triebe der Ertragskoeffizient zunimmt, wih-
rend die Tragtriebe Uppiger mit wohlentwickelten Blattern werden und schone
Trauben mit groleren Beeren bringen. Der Ertrag steigt beim Kurzschnitt von
37,9 —59,6 %0 und bei dem Kkorrigierten Guyot-Schnitt von 14,5 —23,7%. Der
Zuckergehalt nimmt etwas ab, und zwar um 0,6 bis 0,8 %/s.

M. Milosavljevi¢ (Belgrad)

Torescu, C. T.: La loi de la parenté et son influence sur la réussite des greffes
chez les plantes - Die Bedeutung der botanischen Verwandtschaft fiir den Er-
folg des Pfropfens - C. R. Acad. Sci. (Paris) 255, 2811 - 2813 (1962)

Von der Lehre MitscHURINS ausgehend, gelang es in vielen Fallen, Pfropfungen
zwischen botanisch sehr entfernten Arten, Gattungen und Familien herzustellen.
Besondere Aufmerksamkeit verdienen die Pfropfungen von Phaseolus vulgaris
auf Dianthus caryophyllus, da dtherische Substanzen der Unterlage auf das Reis
(P. vulgaris) Ubertragen wurden. — Mit Erfolg wurden noch folgende Pfropfun-
gen durchgefiihrt: Sedum roseum mit Morus nigra, Ficus carica, Helianthus
tuberosus, Lycium vulgare, Rosa canina, Mirabilis jalapa, Amaranthus san-
guineus und V.vinifera. M. Milosavljevié (Belgrad)

Tsankov, B.: Influence de la gibberelline sur les fleurs des cépages Chaouch et
Bolgare (bulg.) - Einflufl von Gibberellinsdure auf die Inflorescenzen der Trau-
bensorten Tschausch und Afus-ali - Lozarstvo i Vinarstvo 11 (5), 11 - 17 (1962)

Bei der Sorte Tschausch mit funktionell @ Bliiten und der Sorte Afus-ali (Bolgar)
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mit hermaphroditen Bliiten wurden die Inflorescenzen mit Gibberellinsdure be-
handelt, deren Konzentration 50, 100 und 200 mg/l betrug. Die Behandlung er-
folgte ein- oder zweimal zu verschiedenen Zeitpunkten wéhrend der Bliite. Die
besten Resultate wurden erzielt, wenn die Inflorescenzen in voller Bliite mit einer
schwachen Konzentration (zweimal im Interval von 6 d) behandelt wurden. Bei
der Sorte Afus-ali entwickelten sich durch Einwirkung der Gibberellinsdure
Trauben mit einer hohen Zahl samenloser Beeren. Auch bei der Sorte Tschausch
bildeten sich trotz des sterilen Pollens Trauben mit samenlosen, wei3lichgelben
Beeren. Die Gibberellinbehandlung wird bereits in der Praxis empfohlen, ins-
besondere fiir die Rosinenerzeugung. M. Milosavljevi¢ (Belgrad)

WEAVER, R. J.: Use of Kinin in breaking rest in buds of Vitis vinifera - Die Ver-
wendung von Kinin zur Aufhebung der Knospenruhe von Vitis vinifera
Nature 198, 207 - 208 (1963) - Dept. Vitic. and Enol., Univ. Calif., Davis

Das Eintauchen von Rebenstecklingen widhrend der Winterruhe in eine Kinin
(Benzyladenin)-Loésung von 1000 mg/l fiir die Dauer von 1,5h fiihrt bei einigen
V.vinifera-Sorten zum raschen Knospenaustrieb. Eine gleiche Behandlung mit
Thioharnstoff (2 %) oder einem Warmwasserbad (etwa 45° C, 5 min) waren weni-
ger wirksam. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

ZEITLIN, M. G.und S. N. AweTissjaN: Photosynthese verschiedener Triebe (russ.)
Vinodelje i Vinograd. 1, 32 -34 (1962) - Inst. Samarkand u. Zweigst. Wiss.
Forschg.-Inst. f. Obstbau, Weinbau u. Onol. n. R. R. Schreder

Die Kohlensdureassimilation unfruchtbarer Triebe oder die der Geiztriebe ist
bei den Sorten Kishmish weil, Saperavi und Chusaine um etwa 0,15 —0,22 g
CO2/m’ Blattoberfliche/h héher als die der fruchtbaren Triebe. Das Dekapitieren
fliihrt zu einer Intensitdtsverminderung. Ausgewachsene junge Blattspreiten assi-
milieren intensiver als dltere Spreiten. Die hochsten Werte wurden im August
gemessen, wobei von Chusaine uber Kishmish zu Saperavi eine sortentypisch
zunehmende Intensitét festzustellen war. — Die Ergebnisse werden im Hinblick
auf weinbauliche MaBnahmen diskutiert und das Abschneiden an fruchtbaren
Trieben abgelehnt. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

D - BIOCHEMIE

AvpacH, R. F., R. E. KepnNEr and A. D. WEBB: Peonidin-3-monoglucoside in vini-
fera grapes - J. Food Sci. 28, 55-58 (1963) - Dept. Chem. Vitic. Enol., Univ.
Calif., Davis

Benk, E.: Zusammensetzung und Beurteilung von Farbstoffzusammensetzun-
gen aus Trauben - Gordian 62, 20 - 21 (1962) - Chem. Ld.-Unters.-Amt, Reut-
lingen
Ein im Handel erhéltlicher Traubenfarbstoff-Extrakt wird auf seine chemische
Zusammensetzung untersucht. Er besteht liberwiegend aus einem Gemisch des
Anthocyans Oenin mit dem Anthocyanidin Oenidin. Eine Farbung von Lebens-

mitteln mit diesem Traubenfarbstoff-Extrakt ist nach dem deutschen Lebens-
mittelgesetz im Augenblick nicht erlaubt. Eschnauer (Ingelheim)

CorroN, Y.: L’hydroxyméthylfurfural dans le jus de raisin, formation et mé-
thodes de dosage - Ann. Techn. Agric. 11, 167 - 174 (1962) - Stat. Centr. Techn.
Produits Vég., Narbonne/Aude

DeTeErRMANN, H., Th. WieLanD und G. LUBEN: Neue Anwendungen der Diinn-
schichtchromatographie - Experientia 18, 430 - 432 (1962) - Inst. f. org. Chem.,
Univ. Frankfurt

DubpMman, W. F. and M. GrRnzaREVIC: Determination of the surface waxy substan-
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ces of grapes - Bestimmung von wachsartigen Substanzen auf der Oberflache
von Beeren der Rebe - J. Sci. Food and Agricult. 13, 221 - 224 (1962) - Common-
wealth Res. Stat. C. S. 1. R. O., Merbein, Vic.

Zur Verbesserung des Trockenprozesses bei der Gewinnung von Rosinen wird
folgendes Verfahren in Australien haufig angewendet: Tauchen flir 3 Minuten
in eine kalte alkalische Emulsion, bestehend aus 2,5 % Kaliumcarbonat und 2 %/
eines , Tauchdls“, enthaltend Olsidure, Olsdureester und sulfurierte Ester. In Ab-
hingigkeit von der Beschaffenheit der Beerenoberflache folgen eventuell weitere
Prozesse wie Tauchen in kochende 2°/vige Natriumhydroxydlosung und andere.
Um die zur Trocknung offenbar notwendige Vorbehandlung standardisieren zu
konnen, wurden zwei quantitative Methoden zur Bestimmung der wachsartigen
Substanzen miteinander verglichen. Nach HuerLiy und Gavrrer (Austr. J. Sci.
Res. 4, 526, 1951) werden die Beeren im Soxhletapparat mit Didthyldther und
Tetrachlorkohlenstoff behandelt, wobei etwa 22 % Saft aus den Beeren aus-
treten und miterfat werden. Nach der Methode von Martin (J.Sci. Food
Agric. 11, 635, 1960) werden die Beeren lediglich 4 mal 10 sec. in vier verschie-
dene Behilter mit Chloroform getaucht. Die Ergebnisse dieser Schnellmethode
sind vergleichsweise genau. Fiir die zur Trocknung verwendeten Sorten (Sultana,
Currant, Gordo und Waltham Cross) wurden Werte von 107 — 178 ug/cm? er-
mittelt. F. Drawert (Geilweilerhof)

Franzy, M. et Y. CoLLoN: Sur la présence de ’hydroxyméthylfurfural dans cer-
tains jus de raisin + Das Vorkommen von Hydroxymethylfurfural in einigen
Traubensédften - Ann. Techn. Agric. 11, 227 - 233 (1962) - Stat. Centr. Techn.
Prod. Vég., Narbonne

Hydroxymethylfurfural wird in Traubensaft nach der papierchromatographi-
schen Methode nach FiesE und nach der colorimetrischen Methode nach WiINKLER
bestimmt. — Besondere Aufmerksamkeit wird der Frage nach der Herkunft
des Hydroxymethylfurfurals in Traubensaft gewidmet. Der Einflul des Schwe-
felsduregehaltes und der Bedingungen bei der Herstellung des Traubensaftes
sind besonders wichtig fir das Vorhandensein und die Konzentration des Hydro-
xymethylfurfurals im Traubensaft. Eschnauer (Ingelheim)

HaLg, C. R.: Synthesis of organic acids in the fruit of the grape - Synthese von
organischen Sduren in der Frucht der Rebe - Nature 195, 917 -918 (1962)
Dept. Viticult. and Enol., Davis, Calif.

Zur Uberprifung der Theorie, nach welcher die in der Rebe mengenmiBig
liberwiegenden Sduren Wein- und Apfelsdure vorwiegend in den Bldttern syn-
thetisiert werden, wird den Bldttern, die sich unmittelbar liber der Traube be-
finden, !4co, angeboten. Zum Zeitpunkt des Versuches (28.7.1961) waren die
Friichte hart und griin. 11 h nach Versuchsbeginn wird der Stofftransport aus
den Blattern zur Traube durch Ringelung unmittelbar uber und unter der
Traube unterbunden. Die alkohollgslichen Sduren werden aus den Beeren extra-
hiert, Kationen mit dem Ionenaustauscher IR 120 entfernt und die Suren mit
dem Ionenaustauscher Dowex 1 X 8 getrennt. Die Aktivitdt der verschiedenen
Fraktionen wird in diinner Schicht mit einem Endfenster-Zahlrohr gemessen. —
Aus den Versuchen geht hervor, daBl in der Beere selbst eine betrédchtliche
Menge der Sduren synthetisiert wird. Uber die aus dem Blatt einwandernden
Vorstufen werden keine Aussagen gemacht. F.Drawert (Geilweilerhof)

HArBORNE, J. B.: Antocyanins and their sugar components - Fortschr. Chem.
org. Naturst. 20, 165-195 (1962) - John Innes Inst. Bayfordbury, Hertford,
England

KrumMmEL, G.: Ein Beitrag zur Bestimmung von Paraffin auf Weinbeeren
Dt. Lebensmitt.-Rdsch. 58, 36 - 37 (1962) - Staatl. Chem. Unters.-Anst., Bremen

Zur Bestimmung eines Paraffinzusatzes werden 30 g Rosinen mit Petroldther
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extrahiert (Soxhlet). Wachse und &dhnliche Stoffe im auf 40 — 50 ml eingeengten
Extrakt werden mit einer Kieselgelsdule abgetrennt. Das Paraffintl befindet sich
im Eluat und wird nach Destillation des Losungsmittels gewogen. Paraffinierte
Handelsrosinen enthielten 0,02-— 0,15 ¢/» Paraffin. F. Radler (Merbein, Vic.)

Levi, E.: An artifact in plant autoradiography ' Ein Artefakt bei der Blatt-
Autoradiographie * Science 137, 343 - 344 (1962) - Euratom-Ital Assoc., Wage-
ningen

Bei der Autoradiographie ganzer Priméirbliatter von Phaseolus vulgaris nach
Aufnahme von P-32 zeigten sich je nach Vorbereitung der Bldtter zur Auto-
radiographie verschiedene Ergebnisse. Bei Trocknung der Blatter nach Versuchs-
ende (bei 80° C) ergab sich auch noch bei einer Versuchsdauer von 3 —7d eine
Verfidlschung der tatsdchlichen 32-P-Verteilung, da sich ein Gradient zu Stellen
schnellerer Trocknung einstellt, also ein physikalischer Effekt die stoffwechsel-
physiologische Verteilung verdndert. Durch Gefriertrocknung der Bléatter nach
Versuchsende kann dieser Effekt vermieden werden. K. Klemm (Landau)

E - WEINBAU

AnonyM: L’extension du vignoble Champenois Rev. Belge Vins Spirit. 18,
329 - 330 (1962)

AnonyM: Die kiinstliche Bewésserung von Tafeltrauben und Agrumen (ital.)
Inform. Agr. (Verona) 18, 755 - 756 (1962)

Bavrrasio, G.: Die Weine des Oltrepo Pavese (ital.) - Vini d'Italia 4, 53 - 56 (1962)

In diesem Weinbaugebiet, das Lagen von der Ebene bis zu den héheren Hiigeln
aufweist, wird Weilburgunder, Rulander, Welsch~ und Rheinriesling angebaut.
Weifflburgunder ist weniger hdufig anzutreffen, Rheinriesling ergibt die besten
Qualitdten. Der weille Cortese kann nur in guten Jahren zu den Qualititsweinen
gerechnet werden. Blauburgunder wird immer als ,,WeiBherbst“ verarbeitet und
ist fur sich sowie als Grundwein fur die Schaumweinherstellung sehr geschétzt.
Ebenso der Muskateller, der dem gleichen Zweck dient oder als Dessertwein ver-
wendet wird. Das gleiche gilt flir den Malvasier. Die Rotweine Barbera, Croatina,
Bonarda und Uva rara (,,seltene Traube“) weisen hohe Siure, viel Tannin und
Extrakt auf. Sie eignen sich vortrefflich zur Alterung. Die wirtschaftlichen und
technischen Belange des Gebietes werden vom Komité fiir Rebbau und Wein-
wirtschaft sowie von einer ,,Condotta enotecnica“ wahrgenommen.

B. Weger (Bozen)

Basso, M. — F. Lorerr: Untersuchungen iiber die phytotoxische Wirkung eini-
ger Unkrautbekdmpfungsmittel im Weinbau (ital.) - Progr. Agric. 8, 1422 - 1429
(1962) - Ist. Coltiv. Arboree, Univ. Pisa

Birz, G.: Uberlegungen zum Aussagebereich von Feldversuchen - Z. Land-
wirtsch. Vers.- u. Unters.-Wesen 8, 342 - 356 (1962) - Inst. f. Pflanzenz., Bern-
burg/Saale

Bejan, T.: Les boutures — facteurs déterminants pour la réalisation des taches
du développement de la viticulture (bulg.) - Pflanzenmaterial als Faktor der
Weinbauforderung - Gradina, via si Livada 11, (7), 15 - 23 (1962)

Eine wichtige MaBinahme zur Foérderung des ruméinischen Weinbaues ist die
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ausreichende Bereitstellung von qualitativ gutem Pflanzmaterial. Gleichzeitig
mit der Verbesserung des bestehenden Rebsortiments mufiten neue Unterlags-
schnittgdrten angelegt werden (1944: 280 ha, 1960: 4500 ha), wobei die Unter-
lagssorte Riparia Gloire immer mehr von berlandieri x riparia-Kreuzungen
verdringt wird. — Die Pflanzgutproduktion soll sich bis 1965 auf 450 — 500 Mil-
lionen Edelreiser erhoht haben (1962: 280 Millionen Reiser), um die vorgesehene,
jahrliche Anbauerweiterung von 27000 — 30000 ha mit 156 — 170 Millionen
Pfropfreben zu versorgen. Die Anbaufliche von Unterlagsmuttergédrten soll auf
14 — 15000 ha erweitert werden. — Der Anbau von Tafeltrauben (jetzt etwa
530 ha oder 10 %o der Gesamtfliche) soll besonders geférdert werden.

M. Milosavljevi¢ (Belgrad)

BEron, A.: Raisins de table du Midi - Tafeltrauben des Midi - Progr. Agric. et
Vitic. 79, 205 - 213, 237 - 239 (1962)

Zwischen dem Ende Juli bis Ende August friihreifenden Chasselas mit 12 000 ha
und dem spétreifenden Servan (3900 ha), der die Tafeltraubenernte mit den
ersten Herbstfrosten abschliefit, liegt eine Periode in der der Markt nicht versorgt
ist. In 4 Versuchsanlagen auf verschiedenen Bdden und mit glinstigen Reife-
bedingungen wurden etwa 15 Tafeltraubensorten gepriift, die frither als Chas-
selas oder spater, aber vor oder mit Servan reifen. Zur ersten Reifeperiode ge-
horen Perle von Csaba (friiher reifend als Chasselas), Jaoumet, Admirable de
Courtiller. Dann folgen in der 2.und 3. Periode Alphonse Lavallée, Muscat de
Hambourg, Dattier de Beyrouth, Idéal, Gros vert und Saint-Jeannet im Ver-
gleich mit Servan und Olivette. — Die Eignung der Sorten als Tafeltraube (Aus-
sehen und Beschaffenheit der Beerenhaut, Geschmack und Saftigkeit), ihre Reife-
zeit und ihre Verbreitung sowie der Rebschnitt und die Erziehung werden
behandelt. Auller diesen Angaben von vorwiegend lokaler Bedeutung sind jene
lker die Adaptation und Affinitdt von allgemeinem Interesse. Gepriift wurden
rupestris-berlandieri-Sorten (57 R, 99 R). 161-49, C 3309, 41 B und Riparia Gloire.
Letztere Unterlage bewirkt in der Regel eine etwas friihere Reife. Sonst ist der
Einflul der Unterlage auf Wiichsigkeit und Fruchtbarkeit recht unterschiedlich.
7. B. hat Jaoumet mit allen Unterlagen eine schlechte Vertraglichkeit.

J. Zimmermann (Freiburg/Br.)

BisiLascuwini, P. D.: Tischweine Grusiens (russ.) - Vinodelje i Vinograd. 1,

32 -

33 (1963)

BinstapT, A.: Erfahrungen zur Steigerung der Anwuchsprozente in der Reb-
veredlung - Dt. Weinbau 18, 7-12 (1963) - Ld.-Lehr- u. Versuchsanst. f. Wein-
u. Gartenbau, Oppenheim

BraHa, J.: Die Bodenfeuchtigkeit und Griindiingung im Weinbau - Mitt. Klo-
sterneuburg 12 A, 171 - 176 (1962) - Nakladatelstvi Akad. Ceskoslovenské Ved,
Prag

In einer Rebanlage mit maiafBig feuchtem Schwarzerdeboden (Humusgehalt
1 —279/5) wurde der Einflul der Griundiingung auf die Bodenfeuchtigkeit unter-
sucht. Als Zwischenkulturpflanzen dienten Pisum arvense, Melilotus albus, Vicia
faba, Vicia sativa und einige Gemische. Die Werte der Bodenfeuchtigkeit lagen
in allen Parzellen mit Griindiingung merklich niedriger als in deajenigen ohne
Unterkultur. Eine Ausnahme bildete das Gemisch Gerste + Pisum arvense + Vicia
sativa, das die Bodenfeuchtigkeit schont. Die stdrkste Verminderung des Boden-
wassers war bei Vicia faba, die geringste bei Melilotus albus zu verzeichnen. Es
wurde festgestellt, dafl die flachwurzelnden Unterkulturen sich besser fiir die
Griindiingung eignen als tiefwurzelnde Pflanzen. Irgendwelche glinstigen Ein-
flisse der beniitzten Griindlingungspflanzen wurden nicht beobachtet. Zur Kla-
rung dieser Frage werden weitere experimentelle Arbeiten als notwendig er-
achtet. Der Autor empfiehlt, die Griindiingung in den Weinbergen durch eine
Herbstaussaat und die Unterbringung im Friihjahr vorzunehmen.

W. Schenk (Geisenheim)
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Braua, J.: Miiller-Thurgau-Rebe in der Tschechoslowakei - Schweiz. Z. Obst-
u. Weinbau 71, 294 - 297 (1962) - Hochsch. f. Bodenkultur, Brno

Die Miiller-Thurgau-Rebe, seit 1930 in den tschechoslowakischen Weinbau ein-
gefiihrt, hat in neuerer Zeit eine starke Verbreitung erfahren. Sie bildet als
frihreifende Sorte die Grundlage fiir einen neugeschaffenen Weintypus und
nimmt heute die Stelle der alten Quantitidtssorten ein. Ihre Resistenz gegen
Krankheiten und Schidlinge sowie die gute Fruchtbarkeit, die oft nach Friih-
jahrsfrésten noch teilweise vorhanden ist, wird besonders hervorgehoben. Die
Bodenanspriiche sind gering, jedoch verlangt die Sorte eine griindliche und
regelmiflige Dingung. Die Durchschnittsliange der Vegetationsperiode betragt
ca. 144 Tage. Als Rebschnitt werden zur Erzielung hoher Qualitdt kurze Zapfen
mit 2—3 Augen oder Strecker mit 7T—9 Augen empfohlen. Bewahrte Unter-
lagen fiir Miller-Thurgau sind 8 B, 5 BB und V. riparia x V.rupestris Bzenec.
Die Ertrdge belaufen sich bei 6000 Stock auf 60— 70 dz/ha. Ubersichten uber
phénologische Daten, Mostgewicht und S&duregehalt sowie Analysenwerte aus
verschiedenen Jahrgingen kennzeichnen die Eigenschaften der Sorte Miiller-
Thurgau in der Tschechoslowakei. — Als Zweck des Anbaues wird die Gewin-
nung eines edlen Weilweines in wenig gilinstigen Lagen und Randgebieten her-
ausgestellt. Die niedrige Sdure, die rasche Ausbaufihigkeit der Weine unter
Erhaltung des Sortencharakters sowie ihre Eignung zur Traubensaftherstellung
sind die Ursachen fiir ihre Beliebtheit und sichern ihren Anbau fiir die Zukunft.
W. Schenk (Geisenheim)

Becpinova, . und K. D. Stoew: Zweckmilligster Schnitt bei der Sorte ,Mawrud*
(bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 11 (6), 22 - 26 (1962)

Bousavrs, D. et R. PisTre: Résultats d’essais de vignes hautes a grand écarte-
ment obtenus dans I’Aude en 1961 - Versuchsergebnisse an Hochstamm-Reben
mit weitem Zeilenabstand im Aude 1961 - Progr. Agric. Vitic. 79 (12), 280 - 284,
(13), 12 - 15, (14), 34 - 43, (15), 58 - 64 (1962) - Stat. Rech. Vitic., Ecole Nat. Sup.
Agron., Montpellier

Es wird die Leistung von Reben mit Stammerziehung am Draht {mit 1 Bogen)
und doppelter Zeilenbreite (2222 Stocke/ha) und denen mit der gebriuchlichen
bodennahen Gobelet — Erziehung (4 444 Stocke/ha) verglichen (also keine Hoch-
weitkultur im Sinne Mosgr’s). Die mittleren Stockertrige an Trauben und Holz
wurden in einem Korrelationsfeld fiir Hoch- und Niederstammkultur eingetra-
gen und durch eine Gerade verbunden. Die Hocherziehung bringt je Stock
hoheres Traubengewicht aber geringeren Holzertrag. Aus den Werten des Holz-
und Traubenertrages einer gro3eren Anzahl von Einzelstdcken der Niedererzie-
hung wird eine zweite Gerade konstruiert, die durch den Nullpunkt lduft. Der
Neigungswinkel dieser Geraden ist sortentypisch verschieden. Der Schnittpunkt
der beiden Geraden ergibt das Verhédltnis von Trauben zu Holz, bei dem der
Schnitt bei Niedererziehung als optimal anzusehen ist. Je ndher der Mittelwert
dem Schnittpunkt liegt, desto optimaler wird der Schnitt gehandhabt (z. B. Sorte
Carignan und Grenache). Korreliert man entsprechend den Alkoholgrad (fiir den
Most berechnet) mit dem Verhéltniswert von Trauben zu Holz, so 146t sich fiir
die Niedererziehung der theoretische optimale Wert fiir Quantitdt und Qualitat
errechnen. So ergibt sich fur einen Versuch mit Grenache, dal3 auf Niederstamm
und optimalem Schnitt die ha-Ertrdge und die Qualitdt hoher (um 1° Alkohol)
liegen als auf Hochstamm. Entsprechende Differenzen ergeben sich in Anlagen
mit Carignan, Cinsaut und Ugni blanc, d. h. bei dieser Standweite (2222 Stocke/ha)
kann mit Hocherziehung nicht die gleiche Leistung erzielt werden wie auf nie-
derem Stamm (4 444 Stocke/ha). Aus anderen Versuchen ergibt sich, dal mit
Anderung der Erziehungsart die Stockzahl zwischen 2700 und 3 000/ha liegen
soll. (3,5m X 1m, 3m X 1,10 — 1,20 m). Verff. meinen, da3 unter diesen Bedin-
gungen die Hochkultur zu keinen ernsthaften Enttduschungen fiihren wird. Bei
der Umstellung der Erziehungsart in alten Anlagen ist mit einer beachtlichen
Verminderung des ha-Ertrages und der Qualitdt im ersten Jahr zu rechnen.

J. Zimmermann (Freiburg/Br.)
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Branas, J.: La production méditerranéenne des raisins de table - Die Erzeugung
von Tafeltrauben in den Mittelmeerldndern - Progr. Agric. Vitic. 79, 49-58
(1962)

Der Verf. gibt einen Uberblick tiber die Verhéltnisse, unter denen in den Lén-
dern, die ans Mittelmeer grenzen, Tafeltrauben gewonnen werden. Besondere
Berlicksichtigung finden die franzdsischen Verhéltnisse. Nach Besprechung der
klimatischen Bedingung der einzelnen Lénder betont der Verf., dal3 sich Frank-
reich, bedingt durch seine nérdliche und westliche Lage, in einer freien Markt-
wirtschaft einer scharfen Konkurrenz gegentiibersehe. Es kénnen die Méarkte vor
allem in den skandinavischen Lindern und GroBbritannien verloren werden.
Nach Aufhebung der Zollschranken rechnet der Verf. sogar mit einer scharfen
Konkurrenz im Inland und réat den Produzenten, sich diesen Bedingungen recht-
zeitig anzupassen. G. Mayer (Klosterneuburg)

Branas, J.: Raisins de table, problémes d’actualité - Progr. Agric. Vitic. 79,
214 - 221 (1962)

Brgjoux, P.: Saint-Emilion, son vignoble, ses vins + Saint-Emilion, sein Wein-
berg, seine Weine - Cuisine et Vins France 16 (10), 23 - 25, (11), 35, (12), 41 - 42,
(1962) und 17 (1), 39 - 40, (2), 35- 36 (1963)

Der Verf. beschreibt zunéchst die geographische Lage und die Bodenbeschaffen-
heit des Weinbaugebietes von Saint-Emilion. Besondere Beachtung wird der
geschichtlichen Entwicklung der Begrenzung des Weinbaugebietes und der Klas-
sifizierung der Weine geschenkt. Es werden die einzelnen Gemeinden des Wein-
baugebietes von Saint-Emilion aufgezihlt und die Bezeichnungen genannt, welche
die Weine der betreffenden Gemeinden tragen diirfen, sowie die Besitzverhalt-
nisse, die Mengenertrige (durchschnittlich 30 hl/ha), die angebauten Rebensorten,
der Ausbau der Weine und die Qualitidt der Weine des 4 200 ha groflen Gebietes
behandelt. Der Einfilu3 der Bodenarten auf die Qualitdtsmerkmale der Weine
wird besonders ausfiihrlich erlautert. — Die Weine des Weinbaugebietes von
Saint-Emilion werden in 4 Kategorien eingeteilt: appelation contrélée ,Saint-
Emilion Premier grand cru classé“; appelation contrélée , Saint-Emilion grand
cru classé“; appelation contrélée ,Saint-Emilion grand cru“ und appelation con-
trélée ,,Saint-Emilion“. Die Liste der in die beiden ersten Kategorien eingeteilten
Gewéchse soll alle 10 Jahre revidiert werden. Bei den Gewéchsen der beiden
letzten Kategorien ist ein Mindestalkoholgehalt gefordert. Abschlieend werden
die Entstehung und die Aufgaben der Weinzunft geschildert, deren Geschichte
bis in das frilhe Mittelalter zurtickreicht. Es ist der Text angegeben, der von allen
Zunftmitgliedern vor dem Birgermeister der Stadt Saint-Emilion feierlich aus-
gesprochen wird. K. Geiger (Wiirzburg)

Bruni, B.: Im Weinberg — Anzuchtverfahren fiir Reben und ihre Entwick-
lung (ital.) - Riv. Vitic. Enol. 15, 250 - 251 (1962)

CAGE, R.: The wines and wine industry of Portugal - Wines and Vines 43, 19 -22
(1962)

CoNsTANTINESCU, Gh., D. Dracomir, I. DoBrescu, N. STrRoE und O. MAROGEL:
Einige Betrachtungen iiber die Weinrebenpflanzung auf die Sandbéden des
Donaudeltas (rum. m. franz., dt. u. engl. Zus.) - Gradina, via si Livada 11 (10),
28 - 36 (1962)

CseprREGI, P.. Weitere einheimische Erfahrungen mit der Hochkultur (ung.) *
Kertészet és Szolészet 12, 18 -19 (1963) - Kertészeti és Szolészeti Foiskola, Bu-
dapest

Es wurden vergleichende Untersuchungen an den in Hochkultur nach L. Mosgr
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(Standraum 3 X 1 m) und in niedriger Kordonerziehung (1 X 1 m) 1955 und 1956
auf leichtem Sandboden angebauten Sorten Leanyka (= Méadchentraube), Miiller-
Thurgau, Olazrizling (= Welschriesling), Banatirizling, Piros szlankamenka und
Kékfrankos (Blaufrédnker) angestellt. Die Ergebnisse beziehen sich vornehmlich
auf die Méadchentraube. — Der Flédchenertrag war in der Hochkultur stets hoher
als in der Normalerziehung (z. B. 1962: 112 g/ha, gegeniiber 72 g/ha). Der Zucker-
gehalt war in der Hochkultur erstmals 1962 um ca 1% niedriger, wahrend der
Sauregehalt jahrlich um 0,2 —0,3 % unter den Werten der Normalkultur lag.
Der Holzertrag der Hochkultur lag teilweise um das 3fache hoher (z. B. 1961:
1,26 kg/Stock gegentber 0,49 kg/Stock). — Filir die Hochkultur geeignet erschei-
nen dem Verf. die Sorten Mé&dcheatraube, Miiller-Thurgau und Blaufranker,
wihrend der spitreife Welschriesling und die Massentrager Banatirizling und
Piros szlankamenka wegen der Qualitdtsverminderung ungeeignet sind.

J. Eifert (Balatonboglar)

CsepreGl, P.: Rebenerziehungs- und Rebenschnittmethoden in Weitraumkul-
turen auf Sandbéden (ung.) - Kertészet és Szolészet 12 (3), 14 - 15 (1963) - Ker-
tészeti és Szolészeti Foiskola, Budapest

In Ungarn wurde der Standraum der Weinbaukulturen flir Sandbdden durch
eine Verordnung auf 2,4 — 3,0 X 0,8 — 1,2 m festgelegt. Verf. vertritt die Ansicht,
dalB3 bei einer Reihenweite von 2,4 m gleichmédf3ig hohe Ertrdge nur durch die
zweckmaéfBige Wahl der Standweite gesichert werden konnen. Diese wird aus der
glinstigsten Stockzahl auf der Flidcheneinheit berechnet. Als Erziehungs- und
Schnittmethoden werden besprochen: 1.Kopferziehung, Zapfenschnitt: Stand-
weite 0,5— 0,6 m, groBe Stockzahl/ha, wird fiir die frostempfindlichen Sorten,
flir Massentrager und fiir die bei Kurzschnitt gut, bei Langschnitt aber schlecht
tragenden Sorten empfohlen. 2. Halbhohe oler hohe Kordonerziehung: Stand-
weite 1 m, die geringere Stockzahl wird durch die gréBere Ertragsfliche ersetzt
(bei 2,4 m? Standraum eine Belastung von 25 — 30 Augen/Stock). Bei guter Nahr-
stoff- und Wasserversorgung wird dieser Schnitt fiir frithreifende, frostresistente
Qualitatssorten empfohlen. Unter solchen Umstdnden kann auch hohe Kordon-
erziehung mit 3,0 X 1,0 m giinstig sein. 3. Kombination der Kopf- und Kordon-
erziehung: Standweite 0,8 m. Beide Erziehungsarten werden in derselben Reihe
abwechselnd eingehalten. Gegen Winterfroste ist der niedrige Kordon, gegen
Spétfroste und gegen das Ausfaulen der Augen aber die Kopferziehung emp-
findlicher. So konnen die Nachteile der Erziehungsart und der verminderten
Rebenzahl ausgeglichen werden. Dieses System ist fiir ertragreiche Wein- und
Tafelsorten geeignet. 4. ,,Zweistufige“ Kordonerziehung: Standweite 0,5 — 0,6 m,
frostresistente Sorten kénnen im Thomery-System erzogen werden. Falls not-
wendig (nach starken Frostschéden), kann es leicht auf Kopferziehung umgestellt
werden, da die Stockzahl gentigend grof3 ist. — Verf. gibt keine konkreten Sor-
tenvorschlage. J. Eifert (Balatonboglar)

Dsuawakjanz, J. M.: Tiefe Bodenbearbeitungen in den Rebzeilen (russ.) - Selsk.
Chosjajstwo Usbekistana 23 (9), 80 - 84 (1962)

Ein 60 — 70 cm tiefes Pflligen im Abstand von 50 bzw. 125 cm der Rebe fiihrte in
den beiden folgenden Jahren zu einer Ertragssteigerung von 7,5 —22,4 %, wenn
die Bodenbearbeitung im September und nur in jeder zweiten Rebzeile durch-
gefiihrt wurde. Gleichzeitig wurde die Gesamttrieblange um 3,9 —14,4°%0 im
ersten und um 11,6 — 32,4 /s im zweiten Folgejahr erhoht. Das Pfliigen beider-
seits des Rebstockes rief eine leichte Ertragsdepression hervor. Ebenso unglinstig
wirkte sich jede tiefe Bodenbearbeitung im Friithjahr kurz nach dem Austrieb

sowie im Hochsommer bei. Beginn der Reife aus. — Untersuchungen an den
Wurzeln lielen eine sehr gilinstige Regenerationsféhigkeit im Spitsommer er-
kennen. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Desana, P.: Die Zone der Weingewinnung (ital) - Inform. Agr. (Verona) 18,
937 - 938 (1962)
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FEKETE, Z., K. Bakonyt und A. Toth: Uber Erosionsschutz durch Rebenanlage in
Konturkammbau (ung. m. russ. u. dt. Zus.) - Ann. Acad. Horti et Vitic. (Buda-
pest) 26, 163 -178 (1962)

FoLLNER, W.: Der Weinbau im Staate New York - Dt. Weinbau 17, 558 - 562
(1962)

Mit 12 000 ha besitzt der Staat New York 6 %o der Rebfliche der USA (Kalifor-
nien 85°%¢). Anbau von 85°% ,Concord“ zur Traubensaft-Herstellung. Meist
Umbrella-Kniffin-Erziehung: Anschnitt der 4 —6 Bogreben in 1,20 —1,40m
Ho6éhe und Biegen liber den obersten der 3 Drdhte nach unten. Reihenabstand
2,70 m, Stockabstand ca. 2,40 m. Weitgehende Vereinfachung der Arbeiten durch
Maschineneinsatz. Schidlingsbekdmpfung zunehmend vom Flugzeug aus. Meist
Griindiingung und Verwendung von Handelsdiinger, da Stallmist fehlt. Arbeits-
spitzen sind Schnitt und Lese. Da die Lese ca. 50 %o des Gesamtarbeitsaufwandes
ausmacht, beginnender Einsatz von Erntemaschinen: Mechanisches Abschiitteln
der Beeren von den Rappen am Stock, Gebldsereinigung zum Entfernen von
Blattern, einpumpen der Beeren durch Mostpumpe in den Tank der fahrbaren
Maschine. Eine Arbeitskraft im Anbaugebiet des Staates New York und dem
angrenzenden kanadischen Gebiet bearbeitet das ca. 6,8 —8,2fache an bestock-
ter Rebflache als in Deutschland. K. Klemm (Landau)

Frecont, M. und R. GrucNi: Zweijihrige Untersuchungen iiber die Blattdiingung
bei der Rebe im Lichte der Blattdiagnose in der Provinz Piacenza (ital. m. franz.
u. engl. Zus.) - Ann. Fac. Agr., Univ. Milano, 2, 379 - 401 (1962)

Hinsichtlich Alter, Unterlage und Erziehungsart libereinstimmende Stécke der
Rebsorten ,,Pinot grigio“ und ,,Bonarda“, erstere auf n&dhrstoffreichem, letztere
auf ndhrstoffarmen Boden, wurden, beginnend bei einer Triebldnge von 4 — 8 cm
drei- und fiinf- bzw. sechsmal mit einer 0,5 °/sigen Losung des Blattdiingers ,,Irral®
bespriiht. Die Behandlungen bewirkten, wie die Ergebnisse der Blattanalyse
zeigen, ein leichtes Ansteigen des mittleren Nahrstoffgehaltes der Blatter gegen-
dber den unbehandelt gebliebenen Reben insbesondere auf ndhrstoffreichem,
aber auch auf nidhrstoffarmen Boden. Hierbei wurde N und K in hoherem Malle
aufgenommen als P. Insbesondere auf nihrstoffarmen Boden und bei Trocken-
heit flihrte die Blattdiingung zu einer Zunahme des Traubengewichtes, die jedoch
nur bei ,Pinot“ von einer leichten Zunahme des Zuckergehaltes begleitet war.
Die Grofie der Blattflache scheint durch die Blattdiingung nicht beeinflufit worden
ZU sein. V. Hartmair (Klosterneuburg)

GaLray, R., H. LEyvraz et J.-L. SimoN: Relation entre la charge de récolte et la
qualité de la vendange - Beziehungen zwischen Menge und Qualitiat der Trau-
benernte - Agric. Romande 1, 85 - 87 (1962) - Stat. Fed. Essais Agric., Lausanne

Durch sehr hohe Ertrédge liefert die Rebsorte Gamay de Caudoz oft nur eine
geringe Qualitdt. Die Verff. haben in den Jahren 1958 bis 1961 die Traubenzahl
durch Abschneiden sofort nach der Bliite reguliert und 4, 8, 12, 16 bzw. 20 Trau-
ben je Stock belassen. Mit steigendem Ertrag verminderte sich der Zuckergehalt,
vermehrte sich die Gesamtsdure und die Reife wurde unglinstiger. Mehr als
durch die Zahl der Trauben je Stock wurde das mittlere Traubengewicht durch
die Jahreswitterung beeinflulit (149 — 160 g im Jahre 1958; 191 — 269 g im Jahre
1960). Unter den gegebenen Verhiltnissen (Standweite 1,10 X< 0,80 m) diirfte eine
Belastung von 10 bis 12 Trauben je Stock, besonders in ungiinstigen Jahren, als
ein Maximum angesehen werden. H. Erlenwein (Geilweilerhof)

GoropEeA, G.: Forcierte Tafeltraubenkultur unter Plastikschutz (bulg. m. dt.,
engl. u. franz. Zus.) - Gradina, via si Livada 11 (7), 29 - 37 (1962) - Stat. Expt.
Vitic., Greaca
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GoseN, O.: Blattdiingung mit Harnstoff (ital.) - Progr. Agric. 8, 993 - 998 (1962) -
Staz. Agr. Sperim., S. Michele all’Adige

JanroLskaja, M. A.: Weinbau und Onologie in der Kirgisischen SSR (russ)
Vinodelje i Vinograd. 6, 54 - 57 (1962)

Der Weinbau der Kirgisischen SSR ist zwar flichenmé&fBlig relativ unbedeutend
(1939: 5 ha, 1961: 3 520 ha), doch in einer zunehmenden Modernisierung und Aus-
dehnung begriffen. Die Schwerpunkte liegen im Tschutal und in Sudkirgisien
bei Omsch und Dgalal-Abad. Extreme kontinentale Klimabedingungen mit mitt-
leren Juli-Temperaturen von 18 — 19,5° und Winterfrosten bis -23°, sowie haufig
auftretende Strahlungsfréste im spaten Frihjahr prdgen den Weinbau. Neben
Sorten aus Usbekistan und Tadshikistan, die zur Trockenfruchtproduktion an-
gebaut werden, dienen westeuropdische Sorten, wie Pinot schwarz, Riesling und
Cabernet Sauvignon zur Herstellung von Champagner und Dessertweinen.

G. Alleweldt (Geilweilerhof)

KapiscH, E.: Gedanken zur Phosphorsidure-Diingung im Weinbau - Dt. Wein-
bau 17, 895 (1962)

Kavantovow, A. A.: Herbizide in bewisserten Anlagen (russ.) - Vinodelje i Vi-
nograd. 1, 51 - 52 (1963)

KavurHorp, W.: Die Entwicklung der chem. Unkrautbekdmpfung im Weinbau
Dt. Weinbaukal. 13, 97-101 (1962)

‘Knickmann, E.: Sdgemehl als Kompostrohstoff und Mulchmaterial - Wein-
berg u. Keller 9, 325 - 329 (1962) - Inst. f. Bodenk. und Pfl.-erndhrg., Geisenheim

Um eine ausreichende und schnelle Verrottung zu erreichen wird in den USA
Ammoniakgas in angefeuchtetes Sigemehl eingeblasen, wihrend man in Deutsch-
land gute Erfolge durch Zugabe von Kalkstickstoff oder auch Harnstoff erzielt
hat. Bei einer Verrottungsdauer von einem Jahr rechnet man mit etwa 1,5 kg
bis 2,0 kg Kalkstickstoff je 1 m?® Sdgemehl. Bei dieser Zugabe verringert oder
eriibrigt sich auch die sonst zu empfehlende Kalkung mit 5 kg bis 8 kg kohlen-
saurem Kalk je 1m?® Sidgemehl. Durch Verabreichung zusatzlicher N-Gaben
werden zudem die sonst meist beobachteten Stickstoffmangelerscheinungen bei
den betreffenden Kulturen als Folge der Sdgemehlgaben vermieden. Fir aus-
reichende Durchliiftung und Befeuchtung ist wihrend des ganzen Verrottungs-
prozesses zu sorgen. — Sidgemehl als Mulchmaterial etwa handbreit auf den
Boden aufgetragen unterdriickt das Aufkommen von Unkrautern und wirkt sich
auf den Wasserhaushalt sowie auf die Gare des Bodens vorteilhaft aus. Ebenso
wird ein aus Sidgemehl bereiteter Mistkompost giinstig beurteilt. — Uber die
Bedeutung des Sdgemehls als direkt dem Boden beigemischtes Substrat wird nur
am Rande berichtet und auf die diesbeziiglichen Erfolge in der Champignon-
kultur. der Chicoree-Aufzucht und in den Baumschulen kurz hingewiesen. In
den Rebschulen hingegen wird der Aufwuchs gehemmt, wenn der Erde zuviel
frisches Sdgemehl beigemischt wird. — Aus den zahlreichen Beispielen darf
gefolgert werden, dal dem Sidgemehl sowohl im Obstbau als auch im Weinberg
glnstige Verwendungsmoglichkeiten offen stehen. W. Koepchen (Geilweilerhof)

KosLrt, W.: Der Einflufl des Pflanzenabstandes der Reben auf Ertrag und Qua-
litdt der Trauben und des Weines - Schweiz. Z. f. Obst- u. Weinbau 71, 559 - 567
(1962) - Eidg. Vers.-Anst., Widenswil

In einem Rebberg der kalifornischen Universitdt in Davis wurde der Einflu} des
Pflanzabstandes der Reben auf Ertrag und Qualitdt der Trauben und des Weines
untersucht. Die beiden Testsorten, Cabernet Sauvignon und Riesling, waren in
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Abstidnden von 24 X 1,8m bis 3,6 X 3,6 m gepflanzt worden. — Die Resultate
zeigten, dal der Pflanzabstand praktisch keinen Einflul auf den Hektarertrag,
auf die chemische Zusammensetzung des Mostes und auf die Qualitdt des Weines
zur Folge hatten. Das Einzeltraubengewicht beider Sorten und das Gewicht von
hundert Beeren von Cabernet Sauvignon stiegen mit zunehmender Pflanzweite.
Diese schwereren Trauben durften beschleunigend auf die Erntearbeit gewirkt
haben. — Der Rebabstand hatte weder einen Einfiul auf die Nihrstoffreserve
der Reben noch auf das Blatt-Trauben-Verhiltnis. Die Reben mit weiterem
Pflanzraum wiesen einen grofieren Stammumfang auf und zeigten trotz des
héheren Ertrages keine Verminderung ihrer Nahrstoffreserve. Die Erstellungs-
kosten stehen in direkter Korrelation mit der Rebendichte. — Betrachtet man
die Ergebnisse dieser Untersuchung nur vom Standpunkt ees Ertrages und der
Qualitdt der Trauben und des Weins, so kommt man zum Schlusse, dal3 keiner
Pflanzweite den Vorzug gegeben werden kann. Schlieit man aber die Erstellungs-
kosten mit ein, so ist die Parzelle mit 3,6 X 3,6 m Rebabstand die vorteilhafteste,
obwohl sie nicht den hochsten Ertrag brachte. Ein grof3er Nachteil bei einer solch
weiten Pflanzung liegt im relativ groflen Ernteverlust, verursacht durch fehlende
Reben. Solche Fehlstellen kénnen hei engeren Pflanzungen durch benachbarte
Reben kompensiert werden, was bei dem allzu weiten Abstand nicht mehr
moglich ist. Die ideale Pflanzweite in den unbewisserten Kistentédlern Kali-
forniens betragt 3,6 X 2,4 m. E. Peyer (Wadenswil)

KesLET, W.: Frostschutz in den Rebbergen Kaliforniens - Schweiz. Z. f. Obst-
u. Weinbau 71, 215 - 219 (1962) - Univ. Calif., Davis

Kriratow, A. K.: Ein neues Weinbaugebiet des Landes (russ.) - Vinodelje i Vi-
nograd. 8, 46 - 47 (1962)

Von 1954 — 1959 wurden unter der Leitung von 8 Sowchosen im Rayon Naurskij
zwischen der Terek und der Nogaisker Steppe (Tschetscheno-Inguschischen ASSR)
insgesamt 12 300 ha neue Rebflichen angelegt. Zum Anbau gelangten die Wein-
sorten Bajan Schirej, Rkazeteli, Silvaner, Aleatiko und als Tafeltrauben die
Sorten Agadai, Chasselas, Taifi rosa und Nimrang. Bei einem Durchschnittsertrag
von 80 dz/ha Trauben (3 600 ha stehen im Ertrag) lag der Zuckergehalt der Wein-
sorten bei 18 — 22 ¢/y, G. Alleweldt (Geilweilerhof)

KitmveRER, H.: Zur chemischen Unkrautbekdmpfung im Weinbau - Rebe u.
Wein 15, 103 - 106 (1962)

Laroxn, J., P. CouiLLaup et F.Gay-BeLLiLE: Essais de chelate de fer dans la
lutte contre la chlorose de la vigne - Versuche mit Eisenchelaten bei der Be-
k&mpfung der Weinbergschlorose - Progr. Agric. Vitic. 79, 222 - 226 (1962)

Die ibliche Behandlungsmethode mit 101 je Stock einer 10 "/vigen Eisensulfat-
losung (1 kg Eisensulfat), bewirkte schon nach 14 d deutliche Unterschiede im
Wuchs und in der Farbung der Reben. Nach ungefidhr 6 Wochen war das Ge-
wicht von 10 Blattern gegeniiber den Kontrollen von 40 g auf 52 g und das Holz-
gewicht je Stock von 0,26 kg auf 0,52 kg erhoht. Weiterhin bewirkte diese Be-
handlung eine Verbesserung der Chlorophylldichte. — Eine Behandlung mit
15 %/ Eisenchelat der Athylendiamin-di-o-Hydroxyphenylessigsdure, 70 %/o Eisen-
sulfat und 15%0 Ammoniumsulfat brachten &hnliche Erfolge. Es wurden 101
einer 0,5 %sigen Losung und 21 einer 2,5 */vigen Losung — in beiden Fallen 50 g
Wirkstoff/Stock — ausgebracht. — Die Verff. setzen diese Versuche mit noch
kleineren Dosen auf verschiedenen Bodentypen fort.

H. Erlenwein (Geilweilerhof)
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MagrkiN, M. I.: Gebiete am unteren Dnjepr — Zone der friihreifen Tischwein-
sorten (russ.) - Vinodelje i Vinograd. 2, 33 - 34 (1963)

MonNTcHANIN, Ph.-R.: Protégez votre jardin contre le froid - Motorisat. Agric. 17,
33 - 38 (1962)

MiotTto, G.: Weiteres iiber die Hybriden als Direkttriger (ital.) - Ital. Vinic.
Agr. 52, 371 - 376 (1962)

MiscHURENKO, A. G. und N. I. Nacorij: Die Rentabilitit der Paraffinbehandlung
von Pflanzen (russ.) - Vinodelje i Vinograd. 2, 27 - 30 (1962)

Die Paraffinierung der Verwachsungsstelle (0.5 —1,0sec., 65— 75° vor und
nach dem Vortreiben fiihrte zu einer um etwa 18 —20 %0 hoheren Ausbeute
an gut verwachsenen Reben der Pfropfkombination Cinsaut auf MG. 101-14. Als
ausreichend wird aber auch eine einmalige Paraffinierung kurz vor dem Aus-
pflanzen in die Rebschule angesehen, wobei auch junge, bis zu 8 cm lange Triebe
mit Paraffin tiberzogen werden. Der Paraffinverbrauch betrug 150 — 200 g/1000
Pfropfreben. — Die Paraffinbehandlung wird fiir das Gesamtgebiet der Ukraine
empfohlen. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

Mogrrayg, C.: Le vin en U.R.S.S. Rev. Belge Vins Spirit. 19, 28 - 30 (1963)

NENov, S.: Contribution a I'étude de la taille du Pinot noir (bulg. m. franz.
Zus.) - Bull. Inst. Centr. Rech. Sci. Vitic. Vinic., Pleven 2, 97 - 98 (1962)

- NEURURER, H.: Zur Kenntnis der Auswirkung von Herbiziden im Boden (I. Mitt.
Untersuchung iiber die Nachwirkung von Bodenherbiziden auf die Frucht-
folge - Pflanzenschutzber. (Wien) 28, 145 - 180 (1962) - Bundesanst. f. Pflan-
zensch., Wien

NieMEYER, L.: Witterung und Weinbau im deutschen Bundesgebiet - Weinberg
u. Keller 10, 5-20 (1963) * Inst. f. Rebenkrankh., Bernkastel-Kues/Mosel

OLMmo, O.: Frostschutz der Weinberge durch Beregnung (span.) - Sem. Vitivinic.
(Valencia) 18, 759-765 (1963)

Paviov, N.: Reifebeschleunigung bei Tafeltrauben durch Polyithylenfolien
(bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 11 (4), 19 - 24 (1962) - Inst. f..Weinbau u. Onol.,
Pleven

In Anbetracht dessen, dal die Friihreife der Tafeltraubensorten von groQer
wirtschaftlicher Bedeutung ist, wurden Versuche mit Polydthylen-Folien zur
Beschleunigung der Reife bei den Sorten Afuz-ali und Dimjat angestellt. Durch
eine 50tdgige Bedeckung der Reben im Freiland wurde das Wachstum beschleu-
nigt. Die Sorte Afuz-ali reifte um 14 und die Sorte Dimjat um 18 Tage friiher.
Eine weitere Reifebeschleunigung wird durch eine Sprofiringelung erzielt. — Die
Versuche haben bewiesen, da3 durch die Anwendung von Polydthylen-Folien
nicht nur der Ertrag, sondern auch die Qualitit der Trauben gesteigert wird,

wobei die Sorte Afuz-ali groBe Trauben an den Geiztrieben ausbildete. — Es
werden bereits besondere Konstruktionen fluir Polyithylen-Schutzdédcher ent-
wickelt. M. Milosavljevié (Belgrad)

PEER, P.: Blattdiinger und Pflanzenschutzmittel - Landwirt (Bozen) 16, 479 - 480
(1962)
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PEYER, E.: Die mechanische Bodenbearbeitung im Rebbau - Schweiz. Z. f. Obst-
u. Weinbau 71, 635 - 636 (1962)

PrennINGER, K.: Die ziiricher Rebfliche - Schweiz. Weinztg. 71, 75 (1963)

RAQUET, G.: Die Unkrautbekdmpfung im Weinbau mit chemischen Mitteln, ihre
Probleme und ihre Wirtschaftlichkeit - Wein-Wiss. 17, 149 - 188 (1962)

Die Griinde fiir den Einsatz chemischer Mittel zur Unkrautbekdmpfung im Wein-
bau sind vor allem im Arbeitskriaftemangel zu suchen. Wegen der starken Reak-
tion der Rebe auf selektive Herbizide auf Wuchsstoffbasis sind von der BBA
nur die Mittel Simazin, Domatol, Raphatox, Karmex und Aresin amtlich ge-
prift und anerkannt. Gesaprim wurde vorldufig anerkannt. Die Eigenschaften
der angegebenen Mittel werden beschrieben und die Ergebnisse von Feldver-
suchen tabellarisch dargestellt. Es zeigte sich, daf3 Simazin nur auf gut durch-
feuchtetem Boden seine gute Wirkung gegen Samenunkriduter und Gréiser ent-
falten kann. Durch Anwendung von Domatol (Simazin + Aminotriazol) wurden
zu allen Behandlungszeitpunkten Samen- und Wurzelunkriuter wie Vogelmiere,
Melde, Kreuzkraut, Gréser, Disteln und Pfeilkresse mit Ausnahme der Acker-
winde, des kriechenden Hahnenfulles und der Knoétericharten, stark geschédigt.
Unterschiede zeigten sich in der Linge des Absterbeprozesses. Die Ackerwinde
besitzt nur dann eine Empfindlichkeit, wenn die Ausldufer nicht l&nger als 20 cm
sind. Im spateren Wachstumsstadium erholt sie sich bald wieder und bildet oft,
nach Ausbleiben der anderen Unkraduter, Reinkulturen. Gesaprim wirkte in ver-
tretbaren Konzentrationen gegen Wurzelunkréuter nicht befriedigend. Der Verf.
stellte fest, daf3 die Bekdmpfung der Ackerwinde mit den bis heute in der Praxis
vorhandenen Mittel noch nicht geldst ist. — Der beste Anwendungszeitpunkt fir
Simazin und Karmex liegt im Friihjahr, nach der ersten Bodenbearbeitung, vor
Auflauf der Unkréuter. Domatol soll nicht vor dem 15. Mai ausgespritzt werden.
Eine Herbstbehandlung ist bei noch im Wachstum befindlichen Unkriutern
moglich. Da die chemische Unkrautbekdmpfung die reine Bodenbearbeitung nicht
erspart, ist in der Regel die Unterstockbehandlung ausreichend. In Rebbestinden
kann erst bei 3jahrigen Anlagen mit der Behandlung begonnen werden, da dann
das Wurzelwerk in tiefere Bodenschichten eingedrungen ist. Schdden an Reb-
stocken durch falsche Anwendung der Mittel sind vornehmlich durch Aufhellun-
gen der Blattadern und Verkriuselungen der Blitter zu erkennen. Simazin kann
infolge geringer Loslichkeit nur in eine Bodentiefe bis zu 10 cm eindringen.
Gesaprim wurde noch in 30 cm Tiefe nachgewiesen. Der Abbau von Simazin
erfolgt von unten nach oben, Reste sind jedoch nach 1 Jahr noch vorhanden.
Bei humus- und tonreichen Substraten wurde eine erhohte Adsorption an die
Bodenteilchen beobachtet. Um den Nachbau nicht zu gefihrden, ist bei Neu-
pflanzungen sicherheitshalber 2 Jahre vorher die Behandlung abzubrechen. —
Nachteilige Einflisse durch die Simazin- oder Domatolbehandlung auf den Gare-
zustand des Bodens konnten nicht festgestellt werden. Gleiches gilt auch fiir den
Gérverlauf und die Weinqualitdt. — Auf Grund von Kostenberechnungen wird
die Wirtschaftlichkeit der chemischen Unkrautbek@mpfung nachgewiesen.

W. Schenk (Geisenheim)

RenTscHLER, H. und H. Tanner: Qualititsforderung durch Qualititskontrolle -
Schweiz. Weinztg. 70, 1114 - 1118 (1962)

SapiNn N. und S. Harria: Die Entwicklung der Landwirtschaft in der rumiini-
schen Volksrepublik - Meridian-Verlag, Bukarest, 69 S. (1962)

SAiresi, M.: Ursache und Heilung der Kalkchlorose - Mitt. Klosterneuburg 12 A,
213 - 219 (1962) - Forschg.-Inst. f. Weinbau, Budapest

Mit dem Ubergang auf Pfropfreben verstidrkten sich im ungarischen Weinbau-
gebiet die Chloroseerscheinungen auf kalkreichen Ton- und Lehmbéden erheb-
lich. Durch Verpflanzen von Rebstocken aus sehr stark kalkhaltigem Lehmboden
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(20 */o — 40 */0 CaCO3) in Sandboden mit geringem Kalkgehalt (2 */0 — 5 */0 CaCO3)
wurde festgestellt, daf3 keine Viruskrankheiten an der Chlorose mit beteiligt
waren, da die Stécke am neuen Standort vollig gesundeten. Blattanalysen auf
Fe, Mn, Zn, K, Ca, Mg u. P zeigten vor allem eine Verdnderung des Verhaltnisses
von Fe:Mn von 2:1 bei gesunden Bléattern, zu 1 :1,5 bei kranken. Bodendiin~
gung mit Eisenchelaten zwischen 25g und 100 g Fe — EDDHA je Stock flihrte
allgemein zu rascher Heilung der Chlorose, wiahrend die Zufuhr iiber das Blatt
nur bei Unterlagssorten Erfolg hatte. Siegel (Speyer)

ScHENK, W.: Der heutige Stand der Affinitidtsforschung in der Rebenveredlung -
Weinberg u. Keller 9, 391 - 402 (1962)

SEIDLER, L.: Ist zur Versorgung unserer Weinreben mit Phosphorsdure auch
das Hyperphos geeignet? - Rebe u. Wein 15, 222 - 223 (1962)

SERPUCHOWITINA K. A. und I. M. PjaprscaENko: Uber die Ausnutzung bakteriel-
ler Diingung fiir die Aufzucht von Rebenstecklingen (russ.) - Vinodelje i Vino-
grad. 6, 25 -29 (1962) - Nordkaukas. Wiss. Forschg.-Inst. f. Obst- u. Weinbau,
Kuban

In den Jahren 1957 — 1959 wurde der Einflul von Bakterien-Diingemittel auf das
Wachstum der bewurzelten Rebenstecklinge untersucht, wobei N-, P- und S-Bak-
terien getrennt und in Mischungen angewandt wurden. Die Bakterien-Diinge-
mittel wurden stets zwei Stunden vor der Aussaat in die Furchen eingebracht. —
Durch das beste Wachstum und die schnellste Reife zeichneten sich die mit P- und
N-Bakterien getrennt gediingten Reben aus. Bei der Sorte Galan gab die Kom-
bination mit P-Bakterien im Jahre 1957 dreimal lingere Triebe als bei den
ungediingten Kontrollpflanzen. Bei den unter Anwendung von Bakterien-Diinger
schrag eingepflanzten Rebenstecklingen sind bessere Resultate erzielt worden
als bei den senkrecht eingepflanzten. Die durchschnittliche Wurzelzahl und -lange
zeigte bei Anwendung von Kombinationen mit P-Bakterien eine deutliche Stei-
gerung, nicht aber die ubrigen Kombinationen. M. Milosavljevi¢ (Belgrad)

SHEETS, Th. J., A. S. Crarts and H. R. DrReVER: Influence of soil properties on the
phytotoxicities of the s-Triazine herbicides - Agric. Food Chem. 10, 458 - 462
(1962) - U. S. Dept. Agric. and Dept. Bot., Univ. Calif., Davis

SLATE, G. L., J. WaTtson and J. EinseT: Grape varieties introduced by the New
York State Agricultural Experiment Station - N. Y. State Agric. Expt. Stat.,
Cornell Univ., Bull. 794, 3 -47 (1962)

Stoev, K. D.: Wege fiir die Reorganisation des Weinbaues in Bulgarien (ital.)
Progr. Agric. 8, 519 -523 (1962)

Varrr CasTiGLIONI, N.: Der franzosische Weinbau und die algerischen Weine
(ital) - Inform. Agr. (Verona) 18, 1084 (1962)

VryoNIDES, M. P.: La culture des raisins de table - Bull. O.1. V. 35, 1001 - 1008
(1962)

WEerss, E.: Die Drahtrahmenerziehung und -unterstiitzung - Dt. Weinbau 17,
926 - 928 (1962) - Staatl. Weinbauinst., Freiburg/Brsg.

WEeiss, J.: Erziehung und Schnitt der Hochkultur - Winzer 19, 23 - 24 (1963)
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WiLson, B. W.: The role of solar energy in the drying of vine fruit - Die Be-
deutung der Sonnenenergie fiir das Trocknen von Weintrauben - Austr. J.
Agric. Res. 13, 662 -673 (1962) - C. S.I.R. O., Chem. Res. Lab., Melbourne

Die vorliegende Arbeit untersucht den Einflul der direkten Sonnenbestrahlung
auf den Trocknungsprozef3, um gegebenenfalls Verbesserungen an den bestehen-
den Trocknungsgestellen vorzunehmen oder deren Ersatz durch sog. Absorp-
tions-Lufttrockner, die durch Sonnenenergieabsorption einen Warmluftstrom
erzeugen, zu prifen. — Untersucht wurden die Strahlungsdurchldssigkeit der
Beerenhiute, die Innentemperatur der trocknenden Beeren und ihre Trocknungs-
rate bestimmt. Die Untersuchungen wurden sowohl an getauchten als auch an
ungetauchten Trauben durchgefihrt. Das Tauchen bewirkt eine Beschleunigung
des Trocknungsprozesses. — Es konnte ferner gezeigt werden, dal3 insbesondere
kurze Infrarotstrahlungen, d. h. Wellenlédngen von 0,7 — 0,9 «, leicht die Beeren-
haute durchdringen, wéhrend die Welle:: des sichtbaren Lichtes weniger gut die
Beerenhiute zu passieren vermégen. Es wird vermutet, da3 diese an der Ober-
fliche der Beeren stirker reflektiert werden als die Infrarotstrahlen. — Die Tem-
peratur steigt im Innern von unbehandelten dem direkten Sonnenlicht aus-
gesetzten Beeren um 6 — 8° C Uiber die der umgebenden Luft; die Innentempera-
tur bei vorher getauchten Beeren ist hingegen etwa nur um 4° C cberhalb der
Lufttemperatur, infolge der grofleren Feuchtigkeitsabgabe dieser Beeren gegen-
uber den unbehandelten. — Die Menge des von den — getauchten — Beeren ab-
gegebenen Wassers ist direkt proportional der Sonnenstrahlung und néahert sich
in den ersten 6 Tagen bei den liblichen Trocknungsgestellen stark den theoretisch
zu erwartenden Evaporationswerten. — Auf Grund der Untersuchungen konnte
festgestellt werden, daf3 bei den liblichen Trocknungsgestellen teils die Sonnen-
strahlung von den Beeren direkt absorbiert wird, teils auch eine natiirliche
Warmluftzirkulation wirksam ist. Dadurch sind diese Gestelle in ihrer Lei-
stungsfédhigkeit den Absorptions-Lufttrocknern deutlich tiberlegen; ihr Leistungs-
optimum liegt dabei etwa in der Zeit von Mitte Januar bis Mitte Mérz.

W. Koepchen (Geilweilerhof)

F - BODEN

Dowmsch, K. H.: Bodenatmung — Sammelbericht iiber Methoden und Ergeb-
nisse - Zbl. Bakteriol., Parasitenk., Infektionskrankh. u. Hyg. 116, 33 - 78 (1962) -
Inst. f. Getreide-, Olfrucht- u. Futterpflanzenkrankh., Kiel-Kitzeberg

Escunauer, H.: Topographie der Mikronihrstoffe und der entbehrlichen Spu-
renelemente der Weinbaugemarkung von Ober-Ingelheim (Rheinhessen) - Mitt.
Klosterneuburg 12 A 293 - 314 (1962) - Inst. Anorg. u. Kernchem., Univ. Mainz

Gurra, M. B. S. and A. H. CornFIELD: Phosphorus an calcareous soils (I. The in-
organic phosphate fractions in their relation to the amount of Calcium Carbo-
nate present) - J. Sci. Food Agric. 13, 652 - 655 (1962)

Gurra, M. B. S. and A. H.CornriELD: Phosphorus in calcareous soils (II. Deter-
mination of the organic phosphorus content of calcareous soils and its relation
to soil Calcium Carbonate content) - J. Sci. Food Agric. 13, 655 - 658 (1962)

HannNemanN, W.: Die Abhiingigkeit der Sickerwasser- und Nihrstoffverluste
von der Niederschlagshéhe und dem Wasserdefizit der Boden in Weinbergen
Wein-Wiss. 17, 121 -136 (1962) - Pfalz. Landw. Unters.- u. Forschg.-Anst.,
Speyer

HENIN, S. A., ANDRIBET et Dusosk: Sur 'amélioration des sols des vignobles de
IPArmagnac - C. R. Acad. Agric. France 48, 527 - 530 (1962) - Lab. Techn. Cult.,
Versailles
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Iancu, M., A.StancuLeEscu und V.OLTEaNU: Die Arbeiten zur geleiteten Ent-
wisserung in den Weinreben und Obstanlagen des Argesbeckens (bulg. m. dt.,
engl. u. franz. Zus.) - Gradina, via si Livada 11 (9), 24 - 29 (1962)

MEINKE, E.: Einiges iliber die Humusversorgung der Weinbergbhoden - Rebe u.
Wein 15, 217 - 219 (1962) - Staatl. Weinbau-Inst., Freiburg/Brsg.

PevER, E.: Erosionsgefahren im Rebbau und deren Verhiitungsmoglichkeiten
Schweiz. Z. Obst- u. Weinbau 71, 29 - 34, 89-93, 115-117 (1962) - Eidg. Vers.-
Anst., Widenswil

Intensiver Pflegebedarf, Spritzarbeiten bei nassem Boden, Verarmung des Bodens
an Humus im hingigen Geldnde erhoht die Abschwemmungsgefahr. 100 mm
Regen transportieren 58 m* Naflerde. Die Verminderung der Erosion erfolgt mit
Schwemmgridben von ca. 1"/ Gefdlle oder Schwemmbrettern aus Zement, die
ein Fullvolumen von 0,56 —1m? pro lfm. haben miussen. Berasung und Grin-
dingung mit Sommerwicken, Raps, Platterbse, Ladinoklee und Stellaria sind
weitere Mittel zur Bekdmpfung der Erosion. Humusbedarf der Rebberge ist hoch
und betrdgt 40 — 60 dz Trockenmasse/ha. Junganlagen erhalten 3 m? Miullkom-
post/ar und jedes 2.Jahr 1 —2 m?®. Versuche mit 4 m* Kompost pro ar ergaben
gegenuber unbehandelt nur eine geringe Abschwemmung, etwa den 20. Teil an
Feinerde. Die Beschaffenheit des Kompostes sollte sein: pH 6-7, Ndhrstoffgehalt
wie derjenige eines guten Mistes, frei von phytoziden Stoffen, frei von Glas-
splittern, unverrottbaren Bestandteilen und Unkrautsamen. Fiur die Humus-
beschaffung sollten Torfmull fur leichtere und Torfspreu fiur schwerere Boden
verwandt werden. Stroh und Strohhécksel sind nicht auf kalkhaltige Boden zu
bringen. Rebholz, Trester, Klarschlamm und andere Abfille kénnen als Grund-
lagen fur eine Kompostbereitung dienen. In Steillagen ist die Querterrassierung,
teilweise mit Pergola-System (Sudtirol) mit gutem Erfolg eingefiihrt. Eine teure,
aber sehr wirksame MafBnahme zur Verhitung der Abschwemmung ist die Be-
deckung des Rebengeldndes mit sperrigem Material wie Kies, Schiefer, Schlacken
usw. Auch Strohmist verhindert den Bodenabtrag. W. Hannemann (Speyer)

PeveR, E.: Die Versorgung unserer Rebboden mit Phosphorsiure und Kali
Schweiz. Z. f. Obst- u. Weinbau 71, 81 - 84 (1962) - Eidg. Vers.-Anst., Wadenswil

SEIDLER, L..: Welche physikalische Beschaffenheit und welchen Nihrstoffgehalt
mufBl normalerweise ein fiir den Weinbau geeigneter Boden haben? - Rebe u.
Wein 15 (1), 24 - 26 (1962)

SpRINGER, U., J. KLEE und A. WacNer: Uber die quantitativen Verinderungen
der organischen Substanz sowie der organischen und anorganischen Stickstoff-
Formen bei der Verrottung eines Gemisches von Stroh und Griinmasse in
Gegenwart verschiedener Stickstoffdiinger - Bayer. Landwirtsch. Jb. 39, 528 -
551 (1962)

G - ZUCHTUNG

‘Arwasjan, P. K. und E. N. DokucHaEwa: Uber groBbeerige Tafeltraubensorten
(russ.) - Vinodelje i Vinograd. 6, 18 - 21 (1962) - Ukrain. Wiss. Forschg.-Inst. f.
Weinbau u. Onol. n. W. E. Tairow, Kiew

Zur Gewinnung vonh Tafeltraubensorten mit langen Trauben und gréBeren Bee-

ren unterschiedlicher Reifezeit, die dazu noch leicht aufzubewahren und zu trans-
portieren sind, wurden von 1958 — 1961 Kreuzungen zwischen vinifera-Tafel-
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traubensorten durchgefiihrt. Unter Anwendung des Mitschurinverfahrens wurden
Sorten aus verschiedenen und entfernt liegenden geographischen und 6kologi-
schen Gebieten, wie auch Sorten mit verschiedenen charakteristischen Eigenschaf-
ten gekreuzt. Die Sdmlinge sind unter optimalen agrotechnischen Bedingungen
aufgewachsen und eine grof3ere Zahl aussichtsreicher Kombinationen ausgelesen
worden. Aus der Kreuzung der Damaszener Rose und Muskat Hamburg wurden
die Formen Nr. 3-26-87 und 3-26-89 gewonnen. Sie haben grofie wohlschmeckende
griinlich-gelbe Beeren und reifen Anfang September. Die Kreuzung von Nimrang
mit der ungarischen Rebsorte Matiasch-Janosch ergab die friihreifen, gut trans-
portablen Sdmlinge Nr.3-24-55 und 3-24-80 mit sehr gro3en Beeren. Aus der
Kreuzung der Sorten Muskat Oliver und Pobeda wurde der relativ grof3beerige
Sdmling Nr. 3-26-1 erhalten. Kreuzungen und Riickkreuzungen mit den Sorten
Italien und Alfons Lavale ergaben die besten Sdmlinge mit verschiedener
Reifezeit und mit transportfidhigen Trauben. Als bedeutendste unter ihnen ist
Nr. 3-11-12 zu bezeichnen. M. Milosavljevié¢ (Belgrad)

ATtanassov, Y.: Recherches agrobiologiques et technologiques sur le cépage Ta-
mianka dans la région de Sandanski (bulg. m. franz. Zus.) - Bull. Inst. Centr.
Rech. Sci. Vitic. Vinic., Pleven 2, 175~ 176 (1962)

Aranassov, Y.: Etude agrobiologique et technologique des cépages apyrénes
Sultanina et Hybride V-6 cultivés dans la région de Sandanski (bulg. m. franz.
Zus.) - Bull. Inst. Centr. Rech. Sci. Vitic. Vinic., Pleven 2, 34 (1962)

ATtanassov, Y.: Etude de cépage Cabernet-Sauvignon dans la région de la ville
de Sandanski (bulg. m. franz. Zus.) - Bull. Inst. Centr. Rech. Sci. Vitic. Vinic.,
Pleven 2, 188 - 189 (1962)

BeristaiN, B.: Die Losung des Hybridenproblems in Spanien (span.) - Sem.
Vitivinic. (Valencia) 18, 459 - 461 (1963)

Birk, H.: Aufgaben und Ziele der Unterlagenziichtung - Rebe u. Wein 16, 9 - 16
(1963)

Bousavs, D., R. Corvonnier et R. PisTRE: Etude du mode de transmission héré-
ditaire du caractere ,,Diglucosides anthocyaniques des baies* dans le genre
Vitis - Uber die Vererbungsweise des Merkmals , Diglucoside Anthocyane in
den Beeren“ bei der Gattung Vitis - Progr. Agric. et Vitic. 79, 187 - 192 (1962)
Centre Rech. Agron. du Midi — Ecole Nat. Sup. Agron., Montpellier

Der Erbgang der in den blauen Beeren bei amerikanischen Wildreben und vielen
ihrer Hybriden mit V. vinifera auftretenden Diglucoside wurde an Kreuzungen
zwischen verschiedenen blauen vinifera-Sorten und den interspezifischen Hybri-
den 18-402 Seyve-Villard, 23-18 S.V. und 23-353 S.V. untersucht. Die Glucoside
wurden papierchromatographisch identifiziert. Die Beeren der blauen vinifera-
Sorten enthielten, wie alle vinifera-Sorten, nur Monoglucoside. Das traf auch
fiir die Hybride 23-353 S.V. zu. Von den beiden anderen besall} der Sidmling
23-18 S.V. auBlerdem noch ein Diglucosid, 18-402 S.V. deren zwei. Die Glucosid-
verhiltnisse bei den Sdmlingen aus den genannten Kreuzungen, die z. T. auch
reziprok durchgefiihrt wurden, zeigten, da3 ein dominantes Gen fur das Auf-
treten von Diglucosiden verantwortlich ist. E. Wagner (Geilweilerhof)

BreIDER, H.: Aufgaben der bayrischen Rebenziichtung fiir die zukiinftige Ent-
wicklung des frinkischen Weinbaues im Rahmen der EWG ‘- Rebe u. Wein 15,
150 - 152 (1962)
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CARRANTE, V.: Résistance de la vigne a la sécheresse - Bull. O.1. V. 36, 141 - 168
(1963) - Staz. Agr. Sper., Bari

CHAIDARKULOW G. I.: Neue frithe Weinsorten (russ.) - Vinodelje i Vinograd. 1,
36 (1963) - Wiss. Forschg.-Inst. f. Obst-, Weinbau u. Onol. n. R. R. Schreder, Fil.
Samarkand

CueruBiN, C.: Charakteristika einiger Ohanez und Sultanina Hybriden (span.) -
Rev. Fac. Cienc. Agr. (Mendoza) 8, 19-26 (1960/61) - Fac. Cienc. Agr., Univ.
Nac. de Cuyo, Argentinien

DerMEN, H. and D. H. Scort: Potentials in colchiploid grapes - Aussichten colchi-
ploider Reben - Econ. Bot. 16, 77 - 85 (1962)

Von 10 tetraploiden Rebensorten, einer natirlichen und 9 durch Colchicin aus-
gelosten, werden die Charakteristika angegeben und die Trauben im Vergleich
mit den Ausgangsformen abgebildet. Es soll gezeigt werden, was man nach vor-
laufigen Ergebnissen von tetraploiden Reben erwarten darf. Die Fruchtbarkeit
tetraploider Stoécke ist im allgemeinen ebensogut wie die der diploiden. Ihre
Beeren sind in allen Fillen groBer als die der Ausgangssorte. Im gilinstigsten
Falle, bei einem vinifera-Samling unbekannter Herkunft, erreichten sie die drei-
fache GroBe. Erste Prifungen zeigten, dafl einige Tetraploide weinbergsmaflig
angebaut werden konnen. Nach Versuchen mit einer Sorte diirften sich manche
Tetraploide auch fir die Gewéchshauskultur eignen. Soweit sie nicht direkt
praktische Bedeutung haben, sind sie doch wertvoll fiir Kreuzungszwecke, um
geeignetere Sidmlinge mit groen Beeren und hoher Qualitiat zu erzielen.

E. Wagner (Geilweilerhof)

Dunstan, R. T.: Vinifera-type grapes for the East - Trauben vom vinifera-Typ
fliir den Osten - Fruit Var. and Horticult. Digest 17, 6 - 8 (1962)

Ostlich des Mississippi gedeihen die wvinifera-Sorten wegen der kalten Winter
und sehr feuchten Sommer schlecht und sind gegen Phylloxera und Krankheiten
zu wenig widerstandsfihig. Da aber unter den endemischen Arten keine wirk-
lichen Tafeltrauben-Typen zu finden sind, wurde durch Kreuzung von V. labrusca
mit vinifera seit Munson versucht die Wiichsigkeit und Resistenz gegen Black-
rot, Anthracnose und Mehltau der ersteren mit den guten Beereneigenschaften,
insbesondere Feinheit von Haut und Inhalt, von V. vinifera zu kombinieren. Der
Erfolg der zlichterischen Arbeiten stellte sich aber erst ein nachdem Verf. 1938
Franco-Amerikaner-Hybriden der franzosischen Ziichter fiir seine Kreuzungen
verwendete. Mit Seyve Villard 12-375, die Verf. als Standartsorte mit einer aus-
gezeichneten Qualititsharmonie der Beere und des Weines ansieht, erzielte er
bereits einige sehr geeignete Sorten vom wvinifera-Typ.

J. Zimmermann (Freiburg)

Dunstan, R. T.: Les hybrides ,Euvitis x Rotundifolia‘ - Die Hybriden , Euvitis
x Rotundifolia“ - Bull. O.1. V. 35, 993 - 1000 (1962) - Greensboro Coll., Greens-
boro, N. Carolina

Nach einem Uberblick liber die seit WyLIE (1859) durchgefiihrten Kreuzungsver-
suche wird Uber die eigenen, seit 1939 laufenden Arbeiten berichtet. Mit der
Verwendung der von DEeTJEN, (1919) beschriebenen Hybride N.C.6-15 (V. rotundi-
folia x Malaga), einem schwach fertilen Q mit 2n=39 Chromosomen, nahmen die
Kreuzungsarbeiten ab 1945 einen erfolgreichen Verlauf. Bis 1959 fanden sich
4 Samlinge mit 2n=38 Chromosomen, die gut wiichsig waren und eine hin-
reichende Fertilitit aufwiesen. Ihre Nachkommenschaften aus Kreuzungen mit
zahlreichen amerikanischen, vinifera- und Hybridensorten brachten 1960 die
ersten, z. T. recht aussichtsreichen Ertrige. — Rlckkreuzungen eines der obigen
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4 Samlinge mit V. rotundifolia lieferten Sdmlinge (sdmtlich 2n=39), die vegetativ
groBBe Ahnlichkeit mit V.rotundifolia zeigten. — Mit dem Abstand von der
Ausgangskreuzung scheint sich die Kreuzungsbarriere zwischen Euwvitis und
V. rotundifolia abzuschwichen. E. Wagner (Geilweilerhof)

GoromriGca, P. J. und P. M. GrkameTENKO: Verbesserung des Sortimentes an Ta-
feltraubensorten (russ.) - Vinodelje i Vinograd. 7, 21 - 25 (1962) - Wiss. Forschg.-
Inst. f. Weinbereitung u. Weinbau, ,,Magaratsch®, Krim

Die wichtigsten Tafeltraubensorten der Krim sind Schabasch, Tschausch und
Taschly, daneben noch Terbasch, Taifi rosa, Nimrang, Kishmish schwarz und
Muskat von Alexandrien. Der Mangel an sehr frithen Sorten (Reife nach
90 — 100 d) und sehr spdten Sorten gibt die Zuchtrichtung an. Im Rahmen eines
umfangreichen Zuchtprogramms wurden neue Tafeltraubensorten zum Anbau
empfohlen: Rannij Magaratsch (= Magaratsch Nr. 372, Madelaine Angewine X
Schuwargany), Ukrainskij Rannij (= Magaratsch Nr. 339, Madelaine Angewine
x Muskat Hamburg). Diese Neuzuchten sind sehr friithreif, ertragreich und sehr
wlichsig. G. Alleweldt (Geilweilerhof)

GorrscuaLk, W.: Uber begrenzende Faktoren fiir die ziichterische Brauchbar-
keit strahleninduzierter Mutanten - Atompraxis 9, 105 - 108 (1963) - Inst. land-
wirtsch. Bot., Univ. Bonn

HucLin, P. et B. JurLiarp: Résultats de la sélection clonale de la vigne en al-
sace * Ergebnisse der Klonenziichtung im Weinbau des Elsal Ann. Amél.
Plantes 12, 123 - 150 (1962) - Stat. Rech. Vitic. et Oenol., Colmar

Aus Anlagen von Gewlrztraminer, Riesling, Grauburgunder (Ruldnder, Tokay
d’Alsace), Spat- und WeiBburgunder, Auxerrois, Sylvaner und Gutedel (weif3
und rot) wurden nach 4jahriger Beobachtung der weinbaulichen Eignung, Pha-
nologie, Verrieslung, Gleichméfliigkeit der Reife, Gesundheit (frei von Virosen)
20 — 30 Stocke je Sorte verklont (14 Pfropfreben je Klon). Die Veredlung erfolgte
auf virosefreie Unterlagen. Nach 8 —12jdhrigen Ertragsbestimmungen dieser
Klone und je einer Population als Standard, wird die Auswertung vorgelegt. Die
Bewertung erfolgt nach kg/Stock und dem auf den Most bezogenen Alkoholgrad.
Fir die Rangfolge der Klone erweist sich die Formel von Axsrosi : kg/Stock mal
Alkoholgrad im Quadrat als gut geeignet. Die Weine der besten Klone wurden
zum Vergleich mit der Population in Korbflaschen ausgebaut, um sicher zu sein,
daf3 der Typ des Weines bei den Klonen erhalten bleibt. Die Ertragssicherheit
vermittelt der Variationskoeffizient, der fiir Gewiirztraminer beim Klon 457 nur
22 %/y gegeniliber der Population mit 46 ¢/o betridgt, bei andern Sorten liegen die
Werte meist tiefer bei geringerer Streuung aller Klone. Dieser Unterschied wird
auf die Virose — Empfindlichkeit von Gewlirztraminer zurtickgefiihrt. Gutedel
weill zeigt auch einen hohen Variationskoeffizient zwischen 33 %/s und 38 %. —
Fiur Gewdlrztraminer und Riesling erfolgt die fehlerkritische Auswertung fir
mehrere Anlagen mit Wiederholungen und Berechnung der Regression zwi-
schen Qualitdt und Quantitdt. Die Standard-Population hat den geringsten
Ertrag, aber meistens die hochste Qualitdt. Es wurden jedoch einzelne Klone
gefunden, die bei wesentlich hoherem Stockertrag in der Qualitidt die Population
erreichen. Bei Gewlirztraminer kan:: wegen der allgemein hohen Qualitdt (iiber
13,0° Alkohol) ein um maximal 0,5° geringerer Alkoholgehalt bei ertragsreichen
Klonen hingenommen werden, bei Riesling liegt die Grenze bei 0,2 — 0,3°. Die
Rangfolge dieser beiden Sorten wird durch Lage, Jahrgang und Unterlage nicht
verdndert, bei Ruldnder ist die Ubereinstimmung weniger gut. Ein Anbauver-
such ergab keine signifikanten Unterschiede zwischen Riesling Klonen der Her-
kiinfte Kolmar und Geisenheim. Bei Ruldnder stand Klon Hauser teils an der
Spitze teils am Schluf3. Das Ziel durch Selektion von virosefreien und genetisch
leistungsfdhigen Klonen, bei betonter Beachtung der Qualitdt zu hoheren Er-
tragen bei gleich hoher, z. T. auch erhohter Qualitdt zu gelangen, wurde fiir
Gewlrztraminer und Riesling erreicht. J. Zimmermann (Freiburg/Br.)
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JeELaska, M.: Hybridation et sélection de la vigne - Kreuzung und Selektion bei
der Weinrebe - Bull. O. 1. V. 35, 1441 - 1455 (1962) - Inst. Cult. Céte Adriatique,
Split

Von den 275 000 ha des jugoslawischen Weinbaugebietes sind 79 /0 mit vinifera-
Pfropfreben, 8%/ mit wurzelechten winifera-Reben und 13 %+ mit Hybriden be-
pflanzt. Durch Degenerationserscheinungen und Virusbefall treten Ertragsmin-
derungen bis zu 206 ein. Ertrag, Qualitdt und Resistenz der Keltertrauben
geniigen nicht. Das Sortiment an Tafeltrauben erscheint zu klein. Zur Verbesse-
rung des Rebsatzes wurden zahlreiche auslédndische Rebensorten eingefiihrt.
Samlinge aus intra- und interspezifischen Kreuzungen werden gepriift. Fragen
der Polyploidie und Mutationsauslosung sind in Angriff genommen. Bei allen
wesentlichen Sorten wird Massenselektion betrieben. Die Klonenzlichtung steht
im allgemeinen noch am Anfang. Nur in Kroatien, wo 1912 damit begonnen
wurde, sind 19 Klone von hoher Qualitdt vorhanden. Der Kleinbesitz mit seiner
schwierigen wirtschaftlichen Lage erschwert die Verbreitung neuer Sorten und
Klone. E. Wagner (Geilweilerhof)

Katerov, K.: Schéma d’une descripion ampélographique des cépages cultivés
en Bulgarie (bulg. m. franz. Zus.) - Bull. Inst. Centr. Rech. Sci. Vitic. Vinic.,
Pleven 2, 18 -20 (1962)

Kozma, P.: Hybridation et sélection de la vigne - Kreuzung und Selektion bei
der Weinrebe - Bull. O.1. V. 35, 1281-1295 (1962) - Ecole Sup. Horticult. et
Viticult., Budapest

Die alten ungarischen Rebensorten haben eine etwa 30 %vige Ertragsminderung
erfahren, vor allem durch sexuelle Degeneration, mutatives Auftreten abnormer
Fruchtknoten und anderer Mif3bildungen, die die Bliite bis zur Sterilitdt ver-
andern. Eine zichterische Verbesserung erschien notwendig, besonders auch bei
Tafeltrauben, hinsichtlich Ertrag, Qualitdt, Faulnisresistenz, Versandfestigkeit
u. a. Entsprechend diesen Erfordernissen sind zahlreiche Kreuzungsarbeiten an-
gelaufen, wobei gut wilichsige Sorten als Muttersorte, Qualitdtssorten als Vater-
sorte Verwendung finden. Colchicin- und Bestrahlungsversuche wurden be-
gonnen. Seit 1956 wird auf Staatsglitern Massenselektion betrieben; es werden
sortencharakteristische Muttersfécke ausgewihlt, die der Gewinnung von Ver-
mehrungsmaterial dienen. Bei einzelnen Sorten konnten Ertragssteigerungen
von 30 —40 % und Qualitatsverbesserungen von 5 —10 % erzielt werden. Klo-
nenzlichtung wird seit 10 Jahren betrieben. Die Schwierigkeiten bei der Um-
stellung auf neue Sorten werden diskutiert. Eine abschlieBende Tabelle bringt
Angaben liber Abstammung, Verbreitung und Eigenschaften von 16 neuen unga-
rischen Sorten. E. Wagner (Geilweilerhof)

Lirre, F. W.: Der Pflanzenschutz und die Neuziichtungen NI 11-17 und Perle -
Dt. Weinbau 18, 12 - 14 (1963) - Bayer. L.d.-Anst. f. Wein-, Obst- u. Gartenbau,
Wiirzburg

LunTz, O.: Selektion auch bei der Rebensorte Ezerjo notwendig! (ung.) - Ker-
tészet és Szolészet 11, 16 (1962) - Ultetvénytervezo Vallalat

Bei der Sorte Ezerjo, die in der Umgebung von Mor angebaut wird, wurden vier
Klongruppen selektioniert: 1. normal, mit hohem Ertrag, mit friih- und spétreifen
Klonen, 2.lockerbeerig, mit tiberwiegend méannlichen Ubergangsbliiten. Die Bee-
ren sind langlich. Guter Ertrag bei besonders glinstiger Witterung, 3. kernlos,
kleinbeerig. Die Kernlosigkeit ist auf eine Bliitenanomalitdt zurtickzufiihren.
Der Ertrag ist gering, 4. Variante mit tief geteilten Blattern. Die starken, vege-
tativen Stocke sind unfruchtbar. Inflorescenzen werden kaum ausgebildet. —
Die Verbreitung der drei minderwertigen Varianten in den verschiedenen Wein-
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baugebieten des Landes wird auf 15 — 30 ¢/y geschitzt. Durch eine entsprechende
Selektion kann daher eine Ertragssteigerung von 20 — 30 %o erzielt werden.
J. Eifert (Balatonboglar)

NEeGrUL, A. M.: Sowjetische Rebsorten fiir die Herstellung von Dessertweinen
(bulg.) - Lozarstvo i Vinarstvo 11 (6), 9-15 (1962)

Nysom, N.: Plant breeding with the aid of induced mutations - Pflanzenziich-
tung durch kiinstlich hervorgerufene Mutationen - Adv. Horticult: Sci. Appli-
cations 1, 296 - 300 (1961) - Balsgard Fruit Breed. Inst., Fjdlkestad

Verf. berichtet hauptsichlich iiber Erfahrungen aus der theoretischen und an-
gewandten Mutationsforschung. — Es werden fast ausschlieBlich strahlenindu-
zierte Mutationen besprochen, wobei auf die verschiedenen Wirkungsweisen und
Erfolge der unterschiedlichen Bestrahlungsarten eingegangen wird. So wird
betont, dall e-Strahlen und vor allem Neutronen eine hohere mutagene Wirk-
samkeit besitzen als Rontgen-, y~ oder f-Strahlen. Eine Bestrahlung in der
Grofienordnung von 10'2 Neutronen/cm? erzeugt nahezu die gleiche Wirkung wie
etwa 1000r Rontgenstrahlen. Ebenso wird die Strahlungsempfindlichkeit ver-
schiedener Pflanzen erwidhnt und festgestellt, dal mit zunehmender Chromo-
somengrofle die Empfindlichkeit wachst. Auf Grund dieser Tatsache kann an
Hand einer einfachen Formel anndhernd die wirksame Bestrahlungsdosis be-
rechnet werden. Die Behandlungsmethodik hdngt aber stark von den zu behan-
delnden Pflanzen, vom Zustand, Beschaffenheit und Art des zu bestrahlenden
Pflanzenteils sowie von dem zu erzielenden Effekt ab, so daB nidhere Einzel-
heiten hiertiber dem Original entnommen werden miissen. — Ausfiihrlich wer-
den die Bedingungen fiir das Auftreten wertvoller, kiinstlich hervorgerufener
Mutationen besprochen, die Anwendungsmoglichkeiten aufgezeigt und die Be-
deutung induzierter Mutationsauslosungen diskutiert.

W. Koepchen (Geilweilerhof)

Ovriveira MEeNDES DA Costa E Sousa, L.: Hybridation et sélection de la vigne -
Bull. O.1. V.35, 1589 - 1606 (1962) - Inst. Sup. Agron Tapada da Ajuda, Lis-
bonne

Pirovano, A.: Hybridation et sélection de la vigne - Kreuzung und Selektion
bei der Weinrebe - Bull. O. 1. V. 35, 864 - 875 (1962) - Inst. Expt. Fructicult. et
Electrogén., Rom

Die einheimischen italienischen Sorten zeigen vielfach Degenerationserschei-
nungen. Das Sortiment an Kelter- und Tafeltrauben wurde durch die Einfuhr
ausldndischer, besonders franzosischer Sorten bereichert. Hybriden spielen keine
Rolle. Fragen der Polyploidie und der Mutationsauslosung sind in Bearbeitung.
Unterlagenziichtung wird durch Kreuzung amerikanischer Reben untereinander
und mit vinifere~-Sorten erfolgreich betrieben. Eine groflere Anzahl neuer, lei-
stungsfiahiger Kelter- und vor allem Tafeltrauben wurde aus intraspezifischen
vinifera-Kreuzungen gewonnen. Dabei wurde der Auswahl des Ausgangsmate-
rials groBe Bedeutung beigelegt und bevorzugt Sorten mit gegenséatzlichen Eigen-
schaften verwendet. Die Verbreitung der neuen Sorten stof3t vielfach auf Schwie-
rigkeiten. Der abschlieBende Abschnitt ist der Genetik der Rebe gewidmet. Der
Bericht bringt in gedrangter Darstellung viele aufschlulreiche Einzelheiten.

E. Wagner (Geilweilerhof)

Ramona, R.: Die neue Rebsorte (span.) - Cultivador Mod. (Barcelona) 45, 163 -
154 (1962)

REeicHARD, A.: Die Diirreresistenz in der Unterlagenziichtung - Rebe u. Wein 15,
98 - 103 (1962)
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RjaBowa, N. 1., F. K. TscHarurIN: Neue Tischweinsorten fiir Kuban (russ.) - Vi-
nodelje i Vinograd. 2, 29 - 33 (1963)

SerDJok M. J.: Bessere Tischweinsorten fiir die Sandbéden am unteren Dnjepr
(russ.) * Vinodelje i Vinograd. 1, 29 - 31 (1963)

SraTe, G. L., J. WaTtson and J. Einser: Grape varieties introduced by the New
York State Agricultural Experiment Station 1928 - 1961 - Von der New York
State Agricultural Experiment Station 1928 - 1961 herausgegebene Rebensor-

ten -

N. Y. State Agric. Expt. Stat., Cornell Univ., Bull. 749 (1962)

Die Ziichtungsarbeiten zur Gewinnung von zu verschiedenen Terminen reifenden
Tafeltrauben mit der Wiichsigkeit und Resistenz der amerikanischen Reben und
den Qualititseigenschaften der wvinifera-Sorten erbrachten in der Berichtszeit
23 neue Sorten. 9 davon sind Fi-Sadmlinge aus Kreuzungen zwischen amerika-
nischen und reinen vinifera-Sorten, die uUbrigen stammen aus weiteren Kreu-
zungsschritten. Die Sorten mit blauen Beeren sind vielfach friihreif (8 von 11);
bei den rotbeerigen liberwiegen die spétreifen (7 von 9). Von allen 23 Sorten
werden Abstammung, Wuchs, Blatt-, Trauben-, Beeren- und Kernverhéaltnisse,
Reifezeit, Qualitdt und Resistenz beschrieben. Von 7 Sorten werden Trauben und
Blatter abgebildet, von 3 Sorten der Ertrag. AbschlieBend werden diese und
weitere Sorten der Station, insgesamt 40, nach den Reifeterminen zusammen-
gestellt. 15 Sorten sind friiher reif als Delaware, 9 liegen zwischen Delaware und
Concord, 16 zwischen Concord und Catawba. Ihre Eigenschaften, Anbau- und
Verwendungsmoglichkeiten werden tabellarisch angegeben.

E. Wagner (Geilweilerhof)

TruEL, P.: L’amélioration de ’encépagement dans le Var - Die Verbesserung
des Rebsortimentes im Var - Progr. Agric. Vitic. 79 (10), 233 - 239, (11), 267 -
270, (13), 7-11 (1962) - Centre Rech. Agron. du Midi

Die im Var angebauten Sorten (vorwiegend fiir die Rotweinerzeugurig) werden
nach ihren Eigenschaften und ihrer Verbreitung beschrieben. Carignan ist mit
7—260"0 an der Flache beteiligt, im SW des Gebietes nicht unter 30 /o, liefert
gefarbte kréaftige adstringierende und etwas bittere, meist harte Weine. Ugni
blanc mit 30 %o hauptsichlich im ,bassin d’Argens“, wird z. T. weif} gekeltert.
Ihre Weine haben ausreichenden Alkoholgehalt aber keine besondere Qualitit.
Mit der Verbreitung von Ugni blanc haben die Farber-Sorten (Alicante Bouschet,
Grand Noir de la Calmette zugenommen 5—10°%). In den frostgefidhrdeten
Tallagen sind Direkttrager verbreitet (2 —50°0) meist dort, wo der Weinbau
nicht Haupterwerb (Obstbau) ist. — Es wird erortert, welche der librigen weniger
verbreiteten Sorten geeignet sind diese Sorten zu verdridngen. An Stelle von
Carignan wire Grenache zu fordern, die in allen siudfranzosischen Gebieten
bedeutende Flichenanteile hat. Sie liefert runde, korperreiche Weine die ziemlich
schnell reifen, was in Verbindung mit Carignan ein Vorteil ware. Grenache tragt
weniger als Carignan und miiSte daher auf den drmsten Boden gebaut werden
wo sich hohe Qualitiaten ergeben und die Ertragsdifferenzen gegen Carignan am
wenigsten fiihlbar sind. Grenache ist empfindlich gegen Verrieslung, die aber
durch Selektion bereits weitgehend behoben wurde. Aufler Grenache kéme in
Betracht Cinsaut wegen der Feinheit der Weine, jedoch mit geringem Alkohol-
gehalt. Nur auf fruchtbaren Béden, auch als Tafeltraube fiir den lokalen Ver-
brauch (Beeren diinnhautig). Ugni blanc in den frostgefahrdeten aber fruchtbaren
Tallagen angebaut, ist schwierig durch Grenache oder Cinsaut zu ersetzen. Ugni
blanc miiite dort durch Carignan (spattreibend) und Carignan an seinem bis-
herigen Standort durch Grenache und Cinsaut ersetzt werden. Mit Verringerung
von Ugni blanc wiirden die Farbtrauben zuriickgehen und an ihre Stelle Mour-
vedre mit geringem Ertrag aber gehobener Qualitidt treten. Die ,Direkttrdager*
mit fruchtbarem Nachtrieb nach Frosten mii3ten durch die spittreibenden Ugni
blanc und Carignan und als Tafeltrauben — Lieferanten durch noch zu erpro-
bende vinifera-Tafeltraubensorten ersetzt werden. Ihr Anbau fithrt zur Ver-
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minderung des Ertrages (in trockenen Lagen) und, stets, der Qualitidt. Verf. ist
der Ansicht, in den ,Direkttriager“-Gebieten neuere pilzresistente, leistungs-
fiahige Ziichtungen, die in groBer Auswahl vorhanden sind, zu erproben, anstatt
auf vinifera-Sorten zurlckzugreifen, die durch die ,,Hybriden“ bereits verdriangt
wurden. — Verf. hat einen umfassenden Plan zur Verbesserung des Rebsorti-
mentes und damit der Qualitdt im Var aufgestellt. Er sieht klar die Schwierig-
keiten und schildert die Notwendigkeit umfangreicher Sortenanbauversuche, die
eine Anderung des Sortimentes erfordert. J. Zimmermann (Freiburg/Br.)

Varar, C.: A propos de la sélection de la Syrah et de quelques autres cépages
des Cotes-du-Rhone Nord - Uber die Selektion der Sorte Syrah und einiger
anderer Sorten im Gebiet Cotes-du-Rhéne Nord - Progr. Agric. Vitic. 79, 259 -
266 (1962)

Die im mittleren Rhonetal einheimische Rotweinsorte Syrah liefert Weine guter
Qualitdt, hat aber im allgemeinen zu geringe Ertrige. Als erste MafBnahme
wurde durch Massenselektion in Parzellen mit gentigender Zahl ertragreicher
Stocke und mit geringem Virusbefall Material fir Muttergédrten gewonnen, wo-
bei die kranken Stocke im Juli, die reich tragenden vor der Ernte markiert wur-
den. Versuchsanlagen mit solchem Material brachten Ertridge von 65 — 75 hl/ha,
wihrend sonst 30 hl/ha nur selten erreicht werden. Mit der Klonenselektion
wurde begonnen. Durch entsprechende Mafinahmen sollen auch 3 einheimische,
qualitativ hochwertige Weilweinsorten mit geringem Ertrag anbauwlirdiger ge-
macht werden. E. Wagner (Geilweilerhof)

WanGeNHEIM, K. H.: Zur Ursache der Abortion von Samenlagen in Diploid-
Polyploid-Kreuzungen (II. Unterschiedliche Differenzierungen von Endosper-
men mit gleichem Genom) - Z. f. Vererbungslehre 93, 319 - 334 (1962) - Inst. f.
Biol. Kernforschg.-Anlage, Julich

H - PHYTOPATHOLOGIE

Avrcapg, A. J.: La dégénérescence infectieuse de la vigne dans la République
Argentine - Bull. O.1. V. 35, 1655 - 1663 (1962)

Bercks, R.: Der Stand der serologischen Verwandtschaftsforschung bei pflan-
zenpathogenen Viren - Zbl. f. Bakteriol., Parasitenk., Infektionskrankh. u.
Hyg. 116, 3 - 12 (1962) - Inst. f. Virusserol., Braunschweig

BousgaLs, D.: La lutte contre le court-noué a Frontignan - Die Bekdmpfung des
court-noué in Frontignan - Progr. Agric. Vitic. 79, 144 - 157 (1962)

In Frontignan (Hérault) wird fast ausschlieBlich weier Muskat (Muscat blanc
a petits grains) angebaut, der deutlich auf Virusinfektionen reagiert. In Boden-
proben wurde neben anderen Nematoden auch Xiphinema index gefunden. Zur
Bekdmpfung des court-noué bzw. der Nematoden wurden an 2 Stellen Versuche
mit dem Nematizid Shell DD durchgefiihrt. Nach Rodung im Oktober bzw. Januar
unter Entfernung moglichst vieler Wurzeln, wurde das Mittel mit dem Hand-
injektor in Aufwandmengen von 500 und 1000 1/ha 20 cm tief ausgebracht. Nach
einer Bodenlockerung im Maéirz erfolgte die Bepflanzung mit den Unterlagsreben
41 B und 1616 C. Im Laufe der Vegetationsperiode zeigten sich keine schidlichen
Nachwirkungen der Behandlung. 1 bzw. 2 Jahre nach dem Einsetzen der Unter-
lagen wurden diese am Standort mit weiBem Muskat veredelt. Bei der Boni-
tierung im Oktober zeigten sich bereits deutliche Unterschiede. Auf den unbe-
handelten Flichen waren in einem Versuch 16 %o der Stdcke gesund, in dem
anderen 60 Yo, wihrend es nach 10001 DD/ha 89,7 % bzw. 88.8 °/y waren. Die
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Erfolge waren, wie ein Vergleichsversuch gezeigt hat, noch besser gewesen, wenn
zum Veredeln nur einwandfreie Reiser benutzt worden wiren. Im Gebiet von
Frontignan ist die Beschaffung einwandfreien Pfropfmaterials fiir die jahrlich
zu erneuernden 20 ha schwierig. Verf. empfiehlt daher, im Kistensand des
Bas-Languedoc einen Muttergarten des weilen Muskat zur Gewinnung gesunder
Edelreiser anzulegen. B. Weischer (Munster)

BousaLs, D. et R.Pistre: Essai d’un fongicide organique d’origine anglaise
dans la lutte contre le mildiou de la vigne - Progr. Agric. Vitic. 79, 79 - 82
(1962) - Stat. Rech. Vitic., Montpellier

Borzini, G.: Die Peronosporabekdmpfung im Weinbau (ital.) - Inform. Agr.
(Verona) 18, 745 - 746 (1962) - Oss. Malattie Piante, Torino

BourNIER, A.: Dégats de thrips sur vignes francaises - Thrips-Schédden an fran-
zosischen Reben - Progr. Agric. Vitic. 79, 164-174 (1962) - Ecole Nat. Sup.
Agron., Montpellier

Nachdem Schiden durch Drepanothrips reuteri Uz, an Wildarten und Nachkom-
menschaften aus interspezifischen Kreuzungen der Gattung Vitis seit Jahrzehn-
ten bekannt sind, wird erstmalig liber einen schweren Befall an der V. vinifera-
Sorte Cinsaut berichtet. Die Biologie des Parasiten und die Schad-Bilder werden
eingehend beschrieben. H. Hahn (Siebeldingen)

Branas J. et A. VERGNES: Sur la non culture nue des vignobles par les herbi-
cides - Uber die vollstindige Freihaltung der Weinbergsbéden durch die Un-
krautbekdmpfungsmittel - Progr. Agric. Vitic. 79 (1 u. 2), 4-9, 29 - 36 (1962)

Verff. gehen davon aus, daB3 aus vielerlei Griinden ein Verzicht auf herkémm-
liche KulturmaBnahmen im Weinberg heute immer notwendiger wird. Die ver-
schiedensten von der Praxis bislang unternommenen Versuche, nur oberflichliche
Bearbeitung des Bodens, Dauerbedeckung mit Steinen, Schiefer und dgl., Dauer-
begriinung oder Mulchen, zur Einsparung von Bodenbearbeitungen brachten
entweder keine befriedigende, oder aber, wie im Falle der in regenreichen Kli-
maten zwar recht glnstigen Dauerbegriinung, keine allgemein verwertbaren
Losungen. Erst die Einsatzfihigkeit chemischer Praparate zur Unkrautvernich-
tung erlaubt auch dem Weinbau eine uberall durchfiihrbare, erfolgversprechende
Rationalisierung seiner Arbeiten im Weinberg. Nach eingehender Besprechung
der verschiedenen Moglichkeiten einer Unkrautbekdmpfung, ihrer Auswirkung
auf die Rebe, sowie auf Wasser- und Stickstoffhaushalt des Bodens, werden die
zur Zeit wesentlichsten Praparate selbst, die Grenzen ihrer Verwendungsfiahig-
keit und ihre toxischen Eigenschaften mit den Symptombildern an der Rebe bei
starker Uberdosierung behandelt. AbschlieBend folgen Empfehlungen fiir den
richtigen und giinstigsten Einsatz der Herbizide und Angaben liber Kosten fiir
die verschiedenen Praparate zur Behandlung von jeweils 1 ha Rebfliche.

Hopp (Freiburg)

BREMER, H.: Zur geographischen Verbreitung pflanzlicher Virosen - Z. f. Pflan-
zenkrankh. u. Pflanzensch. 70, 1 -3 (1963)

BriickBaUER, H. und M. RUDEL: Mechanische Ubertragung der infektitsen Pana-
schiire der Reben auf krautige Testpflanzen (Vorl. Mitt.) - Wein-Wiss. 17, 241 -
242 (1962) - Ld.-Lehr- u. Forschg.-Anst. f. Obst- u. Weinbau, Neustadt/W.

Es gelang die Ubertragung der infektiosen Panaschiire mit PreB3sidften erkrankter
Uhland-Reben auf Chenopodium quinoa und andere Chenopodium-Arten. Die
beschriebenen Symptome auf den Testpflanzen verschwinden 3 — 4 Wochen nach
der Inokulation. H. Hahn (Siebeldingen)
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BrilckBauer, H. und M. RipeL: Untersuchungen iiber die Viruskrankheiten
der Rebe (V. Ubertragungsversuche mit reisigkranken Amerikaner-Reben)
Wein-Wiss. 17, 233 - 240 (1962) - Ld.-Lehr- u. Forschg.-Anst. f. Obst- u. Wein-
bau, Neustadt/W.

Prefisafte von stark reisigkranken Amerikaner-Reben (ohne Art- und Sorten-
Bezeichnung) lUbertragen auf Chenopodium quinoa die Erkrankung in wenigen
Tagen. Die Symptome sind den fruher beschriebenen bei Verwendung reisig-
kranker Sylvaner- bzw. Miller-Thurgau-Reben gleich. Neu sind Lokalldsionen,
die auch von Testpflanze zu Testpflanze libertragen werden kénnen. Neben Che-
nopodium quinoa sind auch C. capitatum, C.ambrosioides, var. anthelminticum,
C. foetidum, C.jfoliosum, C.urbicum und C.murale als Testpflanzen geeignet,
wobei die beiden letzteren Arten ebenfalls Lokalldsionen zeigen. Die systemi-
schen Merkmale sind bei allen Testpflanzen-Arten praktisch gleich.

H. Hahn (Siebeldingen)

BriickBaugR, H.: Das Virusproblem im Weinbau - Rebe u. Wein 15, 226 - 233
(1962) - Forschg.-Inst. f. Reblausbek. u. Wiederaufbau, Neustadt/W.

BrickBaUuer, H. und M. RUpEL: Spezielle Untersuchungen iiber Rebvirosen
Wein-Wiss. 17, 287 - 303 (1962) - Forschg.-Inst. f. Reblausbek. u. Wiederaufbau,
Ld.-Lehr- u. Forschg.-Anst. f. Wein- u. Gartenbau, Neustadt/W.

Carr, F. and N. G. M. Hacue: The relationship between the concentration of
ethylene dibromide and nematicidal effects in soil fumigation - Die Beziehung
zwischen der Konzentration und der nematiziden Wirkung von Athylendi-
bromid bei der Bodenentseuchung - Nematologica 7, 186 - 192 (1962) - Imp. Coll.
Field Stat., Ascot, England

Zylindrische Blechbehélter von 60 cm H6he und 45 cm Durchmesser wurden mit
leichtem Sandboden gefiillt, wobei das Porenvolumen durch unterschiedliches
Andriucken variiert wurde. Temperatur (8° C) und Feuchte (2190 der Feld-
kapazitidt) blieben konstant. Im Boden waren Gruppen von Zysten des Kartoffel-
nematoden (Heterodera rostochiensis) verteilt. Das Nematizid Athylendibromid
(EDB) wurde in verschiedener Dosierung in 15 cm Tiefe injiziert und die Behilter
mit Plastikfolie abgedeckt. In bestimmten zeitlichen Abstidnden wurden dem
Boden Gasproben entnommen und darin der Gehalt an EDB bestimmt. Es zeigte
sich, daf3 die Verteilung des Gases im Boden und damit der Abtotungserfolg durch
die Porositiat stiarker beeinflult wird als durch die Aufwandmenge. Die abtétende
Wirkung war bei niedrigen Konzentrationen mit sehr langer Einwirkungszeit
auch dann schlechter als bei hohen Konzentrationen mit sehr kurzer Zeit, wenn
Konzentration x Zeit in beiden Fillen den gleichen Wert ergaben.

B. Weischer (Minster)

CaupweLL, A.: La flavescence dorée - Bull. O.1. V. 36, 38 - 40 (1963)

Crrerri, R.: Uber den spontanen Abbau von Spuren von Zineb (ital) - Riv.
Vitic. Enol. 15, 426 - 428 (1962) - Ist. Bot. Univ., Pavia

Coninck, L.: Problems of systematics and taxonomy in nematology today -
Nematologica 7, 1 -7 (1962) - Inst. Dierkunde, Rijksuniv., Gent

Cox, J. A.: Control of red-baded leaf roller on grapes - J. Econ. Entomol. 56,
86 - 88 (1963) - Pennsylv. Agric. Expt. Stat. Univ. Park

DirrricH, V.: Gedanken zur Spinnmilbenresistenz und zu ihrer Bekidmpfung
in der Praxis - Anz. f. Schadlingsk. 35, 70 - 71 (1962) - Dept. Entomol., Cornell-
Univ., Ithaca, N.Y.
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DovrrLiver, J. S., A. C. HiLpesraNpT and A. J. Riker: Studies of reproduction of
Aphelenchoides ritzemabosi (Schwartz) on plant tissues in culture - Untersu-
chungen iiber die Vermehrung von Aphelenchoides ritzemabosi (Schwartz) in
Pflanzengewebe in vitro - Nematologica 7, 294 - 300 (1962) - Dept. Plant Pathol.,
Univ. Wisconsin, Madison

Kallusgewebe von Tabak, Mohre, Tagetes, Vinca rosea, Tomate, Rebe, Sonnen-
blume und Chrysanthemum frutescens wurde in verschiedenen Nidhrboden kul-
tiviert und mit duBerlich keimfreigemachten Q@ @ des Blattdlchens Aphelenchoi-
des ritzemabosi infiziert. An den 4 erstgenannten Pflanzen trat eine Vermehrung
ein. Die Vermehrungsrate nahm mit steigender Temperatur bis 26° C zu und
konnte durch Verdnderung der Nihrmedien fiir das Pflanzengewebe stark beein-
fluBt werden. Eine Erhéhung der Kationenkonzentration rief eine Steigerung der
Vermehrung hervor. Wahrscheinlich ist die Konzentration der Kationen im Zell-
saft ein wichtiger Unterschied zwischen Wirts- und Nichtwirtspflanzen der
Alchen. B. Weischer (Minster)

FrLemming, H., O. HierHoLzER und G. Monr: Dithianon — eine organische Ver-
bindung mit breiter fungizider Wirkung - Z. f. Pflanzenkrankh. u. Pflanzensch.
70, 4-11 (1963)

Gavrzy, R.: Essais de thermothérapie du court-noué de la vigne sur des cultures
in vitro - Bull. O.1. V. 36, 41 - 44 (1963)

GArTEL, W.: Uber zwei wenig bekannte, durch Oidium verursachte Schidi-
gungen an Rebbldttern - Weinberg u. Keller 10, 25 - 28 (1963) - Inst. f. Reben-
krankh., Bernkastel-Kues

GorrarT, H. und A. HeLiNnG: Beobachtungen iiber die enzymatische Wirkung
von Speicheldriisensekreten pflanzenparasitirer Nematoden - Nematologica 7,
173 - 176 (1962) - Biol. Bd.-Anst., Miinster

Go71z, B.: Morphologische Rassenuntersuchungen an Wurzelrebliusen aus Ba-
den-Wiirttemberg - Wein-Wiss. 17, 267 - 276 (1962) - Staatl. Weinbau-Inst.,
Freiburg/Br.

GoOtz, B.: Reblausrassen und Unterlagenproblem - Rebe u. Wein 15, 4-6
(1962) - Staatl. Weinbau-Inst., Freiburg/Br.

Grsic, V. et M. Jova rovic: Services d’avertissements contre les accidents mé-
téorologiques et les attaques parasitaires de la vigne - Warndienste gegen Wit-
terungseinfliisse und Parasitenbefall der Rebe - Bull. O. I. V. 35, 853 - 863
(1962) - Inst. Viticult. et Arboricult., Stremski Karlovci, Jugoslawien

In bezug auf Froste kann Jugoslawien in 3 Zonen gegliedert werden. Die zusam-
menhanglose Montanzone umfaf3it mit rund 180 strengen Frosttagen (t> -10° C)
alle Hochgebirgsmassive und Gebirge; die sog. pannonische Zone ist durch eine
Gesamtfrostdauer von 123 — 170 Tagen charakterisiert, in welchen eine vari-
ierende Anzahl scharfer Frosttage (9 —18) von Dezember bis Februar sowie
Friih- und Spiatfroste enthalten sind; die maritime Zone bleibt bei einem win-
terlichen Temperaturmittel von > +5° C praktisch frostfrei. Die 273 000 ha um-
fassende Rebfldche des Landes ist hauptsichlich auf die beiden letzten Zonen und
damit auf die Ebene, Seitentédler und Hiigel zwischen Save und Donau (panno-
nische Zone) und auf das adriatische Kiistengebiet mit seinen Inseln, das siidliche
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Neretvatal und das geschlossene Gebiet am See von Skadar (maritime Zone)
beschridnkt. Die von den Winterfrosten verursachten Schiden sind, von Kata-
strophenjahren abgesehen, relativ gering. Die Friihjahrsfroste treten allgemein
von Méirz an auf, gehduft aber in der ersten Maihilfte. Etwa 25 %/o der Rebflache
ist mehr oder weniger von ihnen bedroht. Die ersten Herbstfroste kommen ge-
bietsweise verschieden. Meist haben die Nordwest- und Nordostteile erste Froste
Ende Oktober bis Anfang November, die vor allem spétreifende Traubensorten
schddigen konnen. Im Siiden treten Herbstfroste erst von Mitte November an
auf. Einen speziellen Frostwarndienst gibt es im Lande nicht. Frostwarnungen
werden aber im Rahmen der tiglichen Wettervorhersagen vom Staatl. Hydro-
meteorologischen Institut in Belgrad und von den entsprechenden Instituten der
Republiken iber Rundfunk und Presse ausgegeben. Dennoch wird ein Frost-
schutz in der Praxis kaum durchgefiihrt, weil eine Geldndeheizung durch Ofen
als wenig rentabel gilt und andere Abwehrmafinahmen im Weinbau noch nicht
erprobt sind. — Die regelméfligsten und hidufigsten Schidden entstehen durch
Hagel, der in Verbindung mit den von Nordwest nach Siidost die kontinentalen
Landesteile oft durchziehenden Gewitterfronten fdllt, wiahrend Hagelschlag im
adriatischen Kiistengebiet etwas seltener ist und meist lokalen Charakter besitzt.
Die Hiufigkeit und jahreszeitliche Verteilung der Hagelschldge wechselt in den
verschiedenen Zonen zwischen 0,5 Hageltagen (Siiden von Mostar) und 2—4 Tagen
pro Jahr (Nordostgebiete von Maribor, Kiiste von Montenegro) bzw. April-Mai
(adriatische Kiiste und Mazedonien) und Juli (Slowenien). Von eingeleiteten
Versuchen mit Hagelraketen abgesehen, werden keine Abwehrmafinahmen an-
gewendet. — An Rebkrankheiten und -schidlingen treten infolge des sehr hetero-
genen Klimas nahezu alle in Europa bekannten Arten auf. Die wichtigsten
Krankheiten sind Peronospora, Oidium und Botrytis, sowie in gewissen Gebieten
Roter Brenner, Weillfaule, Virosen, Schwarzfdule, Schwarzer Brenner und Lahm-
stieligkeit. Als wichtigste Schadinsekten und Milben, deren Auftreten in den
verschiedenen Landesteilen wechselt, gelten: beide Traubenwicklerarten, Mai-
kafer, Rebstichler, Diinen-, Juli- und Johanniskédfer, Rebenschneider, verschie-
dene RiiB3ler-, Bock-, Schildlaus- und Wespenarten. Einen zentral gelenkten Reb-
schutzdienst gibt es nicht. In Slowenien und Woywodina, wo der allgem. Pflan-
zenschutzdienst sehr gut organisiert ist, werden gezielte Aufrufe zur Bekdmpfung
der wichtigsten Krankheiten und Schiddlinge an Reben von ihm iiber Rundfunk
und Presse miterlassen. Im librigen werden BekdmpfungsmaB3nahmen empirisch
durchgefiihrt. Nur die Peronospora-Bekdmpfung ist liber ein Netz von Beobach-
tungsstationen fast durchweg gebiets- oder bezirksweise gut organisiert. In
Slowenien, wo dieser Schutzdienst mit am besten arbeitet, werden die téglichen
Meldungen der Stationen von der Hydrometeorologischen Anstalt in Ljubljana
gesammelt und tdglich zur Auswertung dem Landw. Institut tibergeben, das nach
dem Inkubationskalender von K.MiLLer die MaBnahmen festlegt und durch
Rundfunk und Presse bekanntgibt. So kann eine rund 20 000 ha groB3e Rebflache
geschiitzt werden. In Woywodina, wo rund 32 000 ha zu schiitzen sind, wird der
Bekampfungsdienst vom Institut fiir Wein- und Obstbau in Stremski Karlovci
geleitet. 12 liber das ganze Gebiet verteilte Stationen verarbeiten ihre Beobach-
tungen nach der Methode von MiLosavijevi¢ und erlassen Aufrufe flir ihren
Bezirk direkt durch Anschlag, 6rtliche Lautsprecher, Lokalpresse und Rundfunk
unter Benachrichtigung der Zentrale. In den Weinbaugebieten Kroatiens, Ser-
biens, Mazedoniens, Montenegros und der Herzegowina arbeiten &dhnliche Be-
obachtungsstationen nach denselben Prognosemethoden. Wiahrend in Slowenien
und Woywodina etwa 70°%9 der Winzer die Aufrufe befolgen, sind es in der
Herzegowina etwa 5090 und in den ubrigen Gebieten nur rund 25 . Uberall
werden durchschnittlich 4 Behandlungen gegen Peronospora durchgefiihrt, wo-
von 1 — 2 mit der gegen Oidium kombiniert werden. Bei Oidiumbefall wird noch
zusétzlich 1 —2mal geschwefelt. Im Kiistengebiet werden 1—2 Behandlungen
gegen Schwarzfiaule und Schwarzen Brenner durchgefiihrt. Gegen Wurm wird
durchschnittlich 1 —2mal gestdubt und gegen Riiller nach Bedarf 1 —2mal ge-
stdubt oder gespritzt. Die librigen Krankheiten und Schidlinge werden nur nach
Ma@gabe ihres Schadauftretens bekdmpft. Hopp (Freiburg)

Hirpri, H.: Die Ubertragung und Bekimpfung pflanzlicher Viruskrankheiten -
Anz. f. Schadlingsk. 35, 86 - 91 (1962) - Ld.-Lehr- u. Forschg.-Anst., Neustadt/W.
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HerinGg, M.: Beitrag zur Frage der Beeinflussung der Reblausvertriglichkeit
der Reben durch chemische Mittel - Weinberg u. Keller 9, 279 - 285 (1962) - Inst.
f. Rebenkrankh., Bernkastel-Kues/Mosel

Die Wirksamkeit eines italienischen Préparates, welches das Wurzelwachstum
anregen und auf diesem Weg die Reblaustoleranz fordern soll, wurde im Labor
an Zweiaugenstecklingen von Reben, Tradescantiastecklingen und Kressesim-
lingen gepriift. Die fiir die praktische Anwendung empfohlenen Konzentrationen
hemmten oder verhinderten das Wurzelwachstum der Versuchspflanzen; der
Wirkungsgrad des Prédparates war aullerdem pp-abhédngig. Das Préparat wan-
dert im Boden mit eindringendem Wasser, so daf3 eine optimale Dosierung ohne
erheblichen Aufwand kaum mdglich sein durfte. G. Rilling (Geilweilerhof)

Herng, D. H. C.: Laboratory trials of six polybutene emulsions against the
twospotted spider mite - Laborversuche mit sechs Polybutylen-Emulsionen
zur Bekdmpfung der ,,Zweigefleckten Spinnmilbe“ - J. Econ. Entomol. 55, 845 -
848 (1962)

Polybutylen-Emulsionen toteten, in sechs verschiedenen Viskositdtsgraden an-
gewandt, bei einer Mindestkonzentration von 2,5 Gewichts%o in unterschied-
lichem Ausmal alle Stadien von Tetranychus telarius. Die Wirkung steigerte
sich mit abnehmender Viskositdt des Polybutylens. Offenbar ist hierbei wesent-
lich, daB die Blattfliche von einem moglichst geschlossenen Uberzug des Acari-
cids bedeckt ist. Bei einer Konzentration von 2,5 %/ war in allen Viskositdtsgraden
eine mehr oder weniger lang anhaltende Letalwirkung des Riickstandes zu ver-
zeichnen. In der Kombination mit dem Fungicid Captan waren die Polybutylen-
Emulsionen weniger wirksam. Wurden die Emulsionen auf getrocknete Nieder-
schldage von Netzschwefel, DDT oder Bordeauxbriihe aufgespriiht, so war die
Mortalitdt unter den Milben ebenfalls geringer. Bei Konzentrationen unter 5 %o
war erst die Emulsion mit dem niedrigsten Viskositdtsgrad phytotoxisch wirk-
sam. G. Rilling (Geilweilerhof)

Hewirt, Wm. B.: Maladies a virus des vignes de Californie caractéristiques, mo-
des de propagation, identification et méthodes de lutte - Bull. O.1. V. 36, 45 -
56 (1962)

Horp, H.: Zum Virustest mit fragwiirdigen Ergebnissen - Wein-Wiss. 17, 282 -
284 (1962) - Staatl. Weinbau-Inst., Freiburg/Br.

HumserTO F. Dias, M.: Maladies a virus de la vigne au Portugal - Bull. O.1. V.
35, 1639 - 1654 (1962)

KavrHoLp, W.: Lifit sich die Bekdmpfung der Peronospora vereinfachen? -
Rebe u. Wein 15, 22 - 24 (1962)

Kern, H.: Uber die physiologischen Grundlagen der Krankheitsresistenz
Schweiz. Landwirtsch. Forschg. 1, 271 - 280 (1963) - Inst. Spez. Bot.

KROLLER, E.: Eine Maoglichkeit zur Restmengenbestimmung kupferhaltiger
Fungizidriickstinde - Dt. Lebensmitt.-Rdsch. 58, 248 - 251 (1962) - Max-v.-Pet-
tenkofer-Inst., Berlin-Dahlem

Es werden verschiedene Methoden fiir die Bestimmung des Rest-Kupfers aus
Fungiziden in pflanzlichen Nahrungsmitteln diskutiert. Am besten beurteilt Verf.
die Ausfidllung des Cu mit Bleididthyldithiocarbamat und die photometrische
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Bestimmung des Komplexes in einem organischen Loésungsmittel (Chloroform).
Die Empfindlichkeit liegt bei 0,2 ppm Cu. Bei einem ,Blindwert“ (Eigengehalt
des Materials an Cu) von weniger als 1 ppm und einer vorgeschlagenen Toleranz-
grenze von 15 ppm Cu erweist sich die eingehend beschriebene Methode als sehr
gut brauchbar. H. Hakn (Geilweilerhof)

Kunpert, J.: Spritzversuch zur Bekimpfung des Echten Rebenmehltaus
(Oidium) im Jahre 1962 - Schweiz. Z. f. Obst- u. Weinbau 72, 65 - 72 (1983)

LEeHoczky, J. und G. SArospaTAKY: Ein gefidhrlicher Schiddling der Neuanlagen
(ung.) - Kertészet és Szolészet 12, 17 (1963) - Szilészeti Kutatd Intézet, Budapest

Das Vorkommen der Kriuselmilben (Epitrimerus vitis Nal.) in Ungarn, ihre
Lebensverhdltnisse, die durch sie verursachten Schidden und die Moglichkeiten
der Bekampfung werden geschildert. Der Schaddling trat in Rebschulen, Neu-
anlagen und an den Seitentrieben &dlterer Rebstocke verschiedener Weinbau-
gebiete auf. Vorldufig wird er hauptsédchlich in Neuanlagen fiir gefdhrlich er-
achtet. Zur Bekimpfung werden in den verschiedenen Entwicklungsphasen
Neopol, Metasystox oder Tinox und spater schwefeithaltige Mittel, wie Thiovit
und Sulfex empfohlen. J. Eifert (Balatonboglar)

Luwms, M., N. CHaMBERLAIN, T. Cross, P. E. MAcCEy, J. Spyveg, J. M. UprICHARD and
R.D. WricHT: An antibiotic complex (A 4788) containing streptothricin and
having activity against powdery mildews - Ein antibiotischer Komplex (A 4788)
mit Streptothricin-Gehalt und Wirkung gegen Mehltau-Arten - J. Sci. Food
and Agric. 13, 343 - 352 (1962) - Res. Dept. Antibiotics and Ferm. Div., Not-
tingham

Es wurden eine Reihe Streptomyces-Stdmme, die streptothricin-dhnliche Anti-
biotika bilden, geprift und ihre Stoffe mit bekannten Vertretern dieser Gruppe
verglichen. Die Rundfilter-Papierchromatographie ergab, dafl diese Antibiotika
Gemische darstellen, die bis zu 6 Komponenten mit teilweise hoher bakterizider
und fungizider Wirkung enthalten. Die sdulenchromatographisch getrennten und
gegen Mehltau-Arten an Pflanzen (z. B. Kreuzkraut) getesteten Komponenten
zeigten sowohl abtotende als auch schiitzende Eigenschaften. Eine sehr gute
Wirkung, welche der des Streptothricins entsprach, zeigten die beiden Kompo-
nenten D und F gegen Mehltau. Es ergab sich ferner, daf3 einige dieser Kom-
ponenten noch weiter zu trennen sind. Methodische Einzelheiten werden jeweils
genau beschrieben. Hopp (Freiburg)

Mi~orv, A. et G. Mixoiv: La monilliose des raisins (bulg.) Gradina, via si Li-
vada 11 (7), 75 - 77 (1962) - Stat. Expt. Horti-Vitic., Blaj

MiiLLer, H. J.: Uber die Induktion der Diapause und der Ausbildung der Sai-
sonformen bei Aleurochiton complanatus (Baerensprung) (Homoptera Aley-
rodidae) - Z. Morphol. Okol. Tiere 51, 575 - 610 (1962) - Inst. {. PAanzenziichtg.,
Berlin

Die auf Spitzahorn lebende und normalerweise bivoltine Mottenschildlaus Aleu-
rechiton complanatus entwickelt entweder zarte Sommer- oder derbere Winter-
puparien; vereinzelt treten auch morphologisch intermedidre Puparien auf. Der
Saisondimorphismus der Puparien, der auf unterschiedlichen Wachstumsraten
beruht, wird durch die Tageslidnge und den physiologischen Zustand der Wirts-
pflanze induziert. Kurztag unter einer kritischen Photoperiode von 17—18h
Licht und N-reiche Erndhrung (Phloemsaft wachsender oder alternder Blitter)
fordern das Wachstum und fiihren zur Bildung von Winterpuparien. Langtag und
N-Armut der Kost (Siebréhrensaft voll assimilierender Blitter) wirken wachs-
tumshemmend, so dal Sommerpuparien resultieren. Die Sommerpuparien sind
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stets nach wenigen Tagen schliipffahig; die weitere Entwicklung der Winter-
puparien kann entweder nur verzogert sein oder erst nach typischer Diapause
erfolgen. Die sensible Phase flir die Saisonforminduktion erstreckt sich tiber die
Embryonal- und frithe Postembryonalentwicklung und ist zeitlich scharf be-
grenzt, wihrend die Sensibilitdt flir die Diapauseinduktion erst allméihlich ein-
setzt und im vierten Larvenstadium ihren Hohepunkt erreicht. Umweltfaktoren
wie Lichtintensitdt, Lichtqualitdt und Temperatur haben, zuminzdest in dem
gepriiften Bereich, anscheinend keinen direkten Einflu3 auf die Ausbildung der
Saisonformen. G. Rilling (Geilweilerhof)

PaesLeRr, F. und H. Kiiun: Bestimmungsschliissel fiir die Gattungen freileben-
der und pflanzenparasitischer Nematoden - Akad. Verl., Berlin, Wiss. Abhdlg.
Nr. 55, 97 S. (1962)

Pieri, G.: Letzte Untersuchungen iiber die ,,infektiose Gelbsucht“ bei Reben
(ital.) - Riv. Vitic. Enol. 15, 55-56 (1962)

RamMmeRr, 1. A. and E. M. Starrorp: The vapor toxicity of certain Bromopropa-
nes to the grape Phylloxera under controlled laboratory conditions - Die Toxi-
zitdt einiger Brompropanddmpfe fur die Reblaus bei kontrollierten Labor-
bedingungen - J. Econ. Entomol. 55, 203 - 211 (1962) - Dept. Entomol., Univ.
California, Davis

Junglarven aus Radicicoleneiern wurden unter standardisierten Bedingungen,
mit oder ohne Boden, den Dampfen verschiedener halogenierter Propane aus-
gesetzt. Bei T0°F erwies sich 1,3-Dibrom-propan als das toxisch wirksamste
Glied der Testreihe; es schlielen sich an: 1, 2, 3-Tribrom-, 1, 2-Dibrom-3-Chlor-,
1, 2-Dibrom-, 1-Brom-propan. 1, 3-Dibrom-propan war bei 85° F wirksamer als
bei 70° und bei dieser Temperatur toxischer als bei 55°. Die Abstufung der Toxi-
zitdt war bei Gegenwart wie bei Abwesenheit von Boden dieselbe. Eine Uber-
dosis von 1,3-Dibrom-propan war bei einer Bodenfeuchtigkeit von 5 %y wirkungs-
los. Bei einem Feuchtigkeitsgehalt des Bodens von 22 /o war dieses Propanderivat
starker toxisch als bei nur 15 % Bodenfeuchte. G. Rilling (Geilweilerhof)

Ramoser, K.: Auch im Weinbau Schiadlingsbekdmpfung mit Beregnung? - Land-
wirt (Bozen) 16, 743 - 745 (1962)

Raski, D.J. and B. Lear: Influence of rotation and fumigation on root-knot
nematode populations on grape replants - Der Einflul von Fruchtwechsel und
Bodenentseuchung auf Populationen von Wurzelgallendlchen an nachgepflanz-
ten Reben Nematologica 8, 143 - 151 (1962) - Dept. Nematol., Univ. Calif.,
Davis

In einer 19 Jahre alten Anlage von Thompson’s Seedless auf tiefgriindigem,
lehmigem Sand wurde die Wirkung verschiedener Fruchtfolgen und chemischen
Bodenbehandlungen auf Nematoden gepruft. Der Boden war verseucht mit meh-
reren Arten pflanzenparasitdrer Nematoden, in erster Linie Meloidogyne incog-
nita acrita. Die Verseuchung wurde durch Untersuchung von Bodenproben bis
in 2,44 m Tiefe ermittelt. In einem Einzelfall wurde noch in 5,18 m Tiefe Gall-
bildung festgestellt. 2 — 3jéhriger Anbau von Nichtwirtspflanzen bzw. Brache
hatten allein keine durchgreifende Wirkung auf die Verseuchung, verbesserten
aber den Erfolg einer nachfolgenden Bodenbehandlung mit DD und Telone
(Wirkstoff in beiden Féllen Dichlorpropen). Folgte die chemische Bekdmpfung
unmittelbar dem Roden befallener Stocke, war ihre Wirkung schlechter. In jedem
Fall, auch wenn nach der Behandlung kein Nematodenbefall festgestellt werden
konnte, waren die behandelten Parzellen 2 Jahre nach dem Wiederbepflanzen
wieder gleichméifig stark verseucht. Die Wiederbesiedlung diirfte in erster Linie
von den im Boden verbleibenden Wurzeln der gerodeten Stocke ausgehen.

B. Weischer (Miinster)
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REwny, R.-H.: Maladie de pierce - Pierce’sche Krankheit - Vigneron Champ. 83,
386 - 391 (1962) - Comp. Vitic, Saltillo S. A., Mexiko

In Kalifornien ist die Pierce’sche Krankheit seit 1884 bekannt, in europaischen
Weinbaugebieten dagegen bisher noch nicht beobachtet worden. Als wichtige und
relativ konstante Erkennungsmerkmale werden flir diese inzwischen als sehr
aggressive Virose erkannte Rebkrankheit angegeben: Austriebsverzégerung von
einigen Tagen bis zu 2 Wochen; blafigriine bis bleiche, unregelméiflige Marmo-
rierung der Blattinterkostalfelder zu Vegetationsbeginn mit nachfolgender Gelb-
bzw. bei roten Sorten Rotverfarbung insbesondere &lterer Blatter, vom Blattrand
aus fortschreitende Nekrotisierung oder Vertrocknung marmorierter Blattbe-
zirke von Mitte Juni an, plotzliche teilweise oder totale Vertrocknung symptom-
loser Bléatter; starkes Abrieseln von Inflorescenzen und Verwelken sowie Ver-
tfrocknen junger Beeren; rascher Wachstumsriickgang befallener Stécke; schlechte
Holzreife, insbesondere griin bleibende, nach den ersten Frosten nekrotisch
werdende Inseln an den Trieben. Kraftige Jungreben werden plétzlich welk und
sterben ab. Uberlebende zeigen im Folgejahr Marmorierung und Kiimmerwuchs.
Mehr oder weniger anféllig sind alle Européerrebsorten; von den Amerikaner-
unterlagsreben sind 1202, 1613, 1616, 3309 und 41 B am gefédhrdetsten. Wirtspflan-
zen des Virus sind Luzerne und einige Kleearten. Als Vektor fungieren die drei
Zikaden Draeculocephala minerva Ball.,, Carneocephala fulgida Nott. und Cica-
della circellata Baker. Zum Schlusse werden die Symptome an den verschiedenen
Reborganen bei Pierce’scher Krankheit und Infektioser Degeneration (Reisig-
krankheit + Panaschiire) einerseits und bei Pierce’scher Krankheit, Zinkmangel
und der Pilzkrankheit Esca andererseits Ubersichtlich nebeneinander gestellt.

Hopp (Freiburg)

Russ, K.: Uber die Winterspritzung im Weinbau - Winzer 19, 2 (1963) - Bd.-
Anst. f. Pflanzensch., Wien

Sauer, M. R.: Vine stocks resistant to root-knot nematodes - Ann. Rep. Com-
monw. Res. Stat., Merbein (1961 - 62)

Scarponi, F.: Zineb und Peronospora der Reben in Emilia im Jahre 1961
(ital.) - Progr. Agric. 8, 382 - 387 (1962) - Ist. Recerche Agr., Signa

ScuirER, R.: Die Reisigkrankheit der Rebe und ihre Ubertragung - Landwirt
(Bozen) 16, 451 - 452 (1962)

ScHALLER, G.: Untersuchungen iiber die Abhingigkeit der Gallenbildung und
Nekrosereaktion vom physiologischen Zustand der Wirtspflanze am Beispiel
Rebe-Reblaus - Phytopathol. Z. 46, 269 - 275 (1963) - Inst. f. Obstziicht. Naum-
burg

ScHRUFT, G.: Zum Auftreten der Kleinzikade Empoasca flavescens Fabr. (Ho-
moptera Jassidae) an Reben im Bodensee-Gebiet - Wein-Wiss. 17, 304 - 308
(1962) - Staatl. Weinbau-Inst., Freiburg/Br.

Die aus wiarmeren Weinbaulandern als Rebschddling bekannte Kleinzikade
Empoasca flavescens Fabr. wurde im trocken-heiflen Sommer 1962 erstmals auch
im Bodensee-Gebiet, vorzugsweise auf Rebparzellen in Seelage, an den Sorten
Miiller-Thurgau, Bl. Spdtburgunder, Ruldnder und Traminer beobachtet. Nach
Beschreibung der biologischen Daten werden die vermuteten Ursachen fiir Auf-
treten und Massenvermehrung dieser Zikadenart diskutiert und Griinde fir ihr
wahrscheinliches Ausscheiden als Ubertriager von Rebvirosen genannt.

Hopp (Freiburg)
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ScHrUFT, G.: Beitrige zur Kenntnis der Biologie der Kriuselmilben (Phyllo-
coptis vitis Nal. und Epitrimerus vitis Nal.,, Fam. Eriophyidae Accarina) an
Reben (Vitis vinifera L.) - Wein-Wiss. 17, 189 - 211 (1962) - Staatl. Weinbau-
Inst. u. Zool. Inst., Freiburg/Br.

An umfangreichem Bildmaterial werden Biologie und Systematik der beiden
Arten beschrieben. Es konnte eine frithere Vermutung bestédtigt werden, dal3 es
sich wahrscheinlich nicht um 2 Arten, sondern um 2 Formen der Art Calepitri-
merus vitis Nal. handelt. Natiirliche Feinde sind Thysanopteren und die Raub-
milbe Thyphlodromusfinlandicus Oudemans. H. Hahn (Siebeldingen)

ScHVESTER, D., P. CarrLE et G. Moutous: Sur la transmission de la flaves-
cence dorée des vignes par una cicadelle - Uber die Ubertragung der Flaves-
cence dorée der Reben durch eine Zikade - Progr. Agric. et Vitic. 79, 126 - 129
(1962) - Inst. Nat. Rech. Agron., Stat. Zool. Agric.,, Sud-Ouest

Unter 80 Zikaden-Arten in Sudwest-Frankreich erwiesen sich nur Empoasca
flavescens, Erythroneura simpflex Ferr. und Scaphoideus littoralis Ball. als Para-
siten der Rebe. Wiahrend die beiden ersten Arten in Europa heimisch sind, wurde
S. littoralis erstmalig in Europa gefunden. Diese letztere, in Nord-Amerika
heimische Art war auch als Einzige féhig, die Flavescence dorée im Experiment
zu libertragen. Die Ubertragung durch Jungtiere bzw. Larven ist deutlich schwi-
cher als durch erwachsene Zikaden. H. Hahn (Siebeldingen)

ScHVESTER, D., G. Moutous, J. BonFiLs et P. CarLE: Etude biologique des cica-
delles de la vigne dans le sud-ouest de la France - Ann. Epiphyties 13, 205 - 237
(1963) - Centre Rech. Agron. Sud-Ouest, Pont-de-la-Maye (Gironde)

ScoGNaMIGLIO, A.: Nematologische Untersuchungen in Weinbergen in den Ab-
bruzzen und in Molise (ital. m. engl. Zus.) - Riv. Viticolt. e Enol. 16, 5 - 23 (1963)

In den Abbruzzen und in Molise spielt der Weinbau eine grof3e Rolle. Da uber
die Bedeutung von Nematoden als Rebschiddlinge in diesen Gebkieten und in
Italien uUberhaupt wenig bekannt ist, wurden umfangreiche Erhebungen liber
die qualitative und quantitative Zusammensetzung der Nematodenfauna in den
Weinbergen durchgefiihrt. Die gefundenen Alchen sind, meist allerdings nur die
Gattungen, in einem umfangreichen Verzeichnis aufgefiihrt. Es wurden u. A.
neue Arten der Gattungen Rotylenchulus, Helicotylenchus und Tylenchorynchus
gefunden. Die Untersuchungen ergaben, dal Xiphinema index, eine als Vektor
bekannte Art, weniger verbreitet ist als die Viruskrankheiten der Rebe. Verf.
schlief3t daraus, da3 auch andere Arten bei der Virusiibertragung von Bedeutung
sein konnen. Es wird noch erwdhnt, dal Versuche mit Tagetes als Feindpflanze
und mit pflanzenvertréaglichen, systemischen Nematiziden durchgefiihrt worden
sind. Uber die Ergebnisse dieser Versuche wird nicht berichtet.

B. Weischer (Miinster)

SrerrA, P. R., S. D. Gisss, E. H. GLass and E. F. TascHENBERG: Chemical and bio-
logical analysis of Diazinon on apples and grapes - Chemische und biologische
Analyse von Diazinon auf Apfeln und Trauben - J. Econ. Entomol. 55, 641 - 643
(1962) - N. Y. State Agric. Expt. Stat., Geneva

Der Abbau von Diazinon (0,0-Didthyl 0-[2-isopropyl-4-methyl-6-pyrimidmyl]
-phosphothionat) auf Apfeln und Trauben wurde mit Hilfe des Drosophila-Tests
und der chemischen Bestimmung von Sulfid und Phosphat vom Tag der Behand-
lung an bis zur Ernte verfolgt. Das Mittel wurde in 1g bzw. 2 g/l Wasser eines
25 %/vigen Wirkstoffpulvers mit einer Hochdruckspritzpistole aufgebracht. Nach
einer Woche war der grofite Teil des applizierten Wirkstoffs von den Friichten
verschwunden. Bei der Ernte konnten nur noch 0,2 ppm nachgewiesen werden.

H.Hahn (Geilweilerhof)
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SiLva Rosa, A. L.: La bio-écologie de la ,,Haltica lythri Aubé, ssp. ampelophaga
Guér“ - Biologie und Okologie von Haltica lythri Aubé, ssp. ampelophaga Guér
(Rebenerdfloh) - Bull. O.1. V. 35, 876 - 882, 1019 - 1047 (1962)

In Labor- und Freilandversuchen wurde nach der Isolationsmethode von PEetri
und nach Beobachtungen auf der Rebe selbst der Lebens- und Entwicklungs-
zyklus des erheblichen Schaden verursachenden Rebenerdflohes verfolgt. Die
zweijdhrigen Resultate zeigten, dal3 der kialteempfindliche Kifer in Portugal
seine Verstecke (Spalten und Ritzen von Rebholz und -pfédhlen, trockenes Laub)
zur Zeit des Rebenaustriebes, von Méarz an, zu verlassen beginnt, sich bei Ab-
kiihlung erneut verkriecht oder in Kéltestarre fidllt und erst mit zunehmender
Erwadrmung auch des Nachts auf den Pflanzen bleibt. Die Hauptmasse der Kifer
erscheint je nach Temperatur Ende Mirz bis Anfang April. Ein @ dieser nun
duBerst aktiven Tiere kann in maximal 62 Gelegen bis zu 258 Eier ablegen.
Diese von schwaérzlichen Kotkliimpchen bedeckten Eigelege befinden sich grofi-
tenteils zwischen den Hauptnerven der Blattunterseite. Die zunéchst gelblichen,
spdter grau werdenden Larven schliipften 1951 nach 8 —12 und 1952 nach
14 — 19 d. Durchschnittlich 35 (1951) bis 40 d (1952) spédter wandern die inzwischen
zweimal gehduteten Larven stockabwaérts, um sich in einer Bodentiefe bis zu 5 cm
zu verpuppen. Die Puppenruhe dauerte in beiden Beobachtungsjahren rund 10 d.
Die junge, metallisch griin-blaue Imago wandert zurlick auf den Stock, um
erneut heftig zu fressen. Dieser Entwicklungszyklus betrdgt fiir die 1. Brut 57
bis 67d, so da3 ihre Adulten gewohnlich zu Beginn des Monats Juni erscheinen.
Die &4 & dieser Ausgangsgeneration starben nach durchschnittlich 57 (1951) und
101 (1952) d und ihre 99 nach 63 bzw. 102 d, wihrend die Imagines der Jahres-
bruten gewohnlich Uberwintern. Die 2. Serie an Adulten legt wesentlich mehr
Eier ab; maximal wurden 535 in 60 Gelegen unterschiedlicher GroBe gezihlt.
Der Entwicklungszyklus dieser Brut verkiirzt sich unter der sommerlichen
Wirme auf 35 bis 42 d, so dall von Mitte August an eine 3. Eiablage stattfinden
und unter giinstigen klimatischen Bedingungen eine weitere Uberwinterungs-
generation entstehen kann. Unter normalen Verhéltnissen treten in Portugal
allerdings jahrlich nur 3 Generationsfolgen auf, die Uberwinterungsgeneration
und 2 Jahresgenerationen, deren letzte die Hauptmasse an erneut tiberwintern-
den Kéafern stellt. Ihre Abwanderung in die Winterverstecke setzt allgemein bei
Temperaturen ein, die hoher liegen als jene zur Beendigung des Winterschlafes.

Hopp (Freiburg)

SprAU, F. und A. Stiss: Uber die Moglichkeit eines Nachweises des parasitischen
Charakters freilebender Nematoden fiir bestimmte Wirtspflanzenarten mit
Hilfe von Radioisotopen - Nematologica 7, 301 - 304 (1962) - Bayr. L.d.-Anst. f.
Pflanzenbau u. Pflanzensch., Miinchen

TayLor, R. H.: Grapevine viruses in Victoria - J. Agric. Victorian Dept. Agric.
60, 336 - 340, 342 (1962)

ULrricH, K.: Methode zur zahlenmifligen Bestimmung emniger physikalischer
Charakteristika der Emulsionen von Pflanzenschutz- und Schidlingsbekiamp-
fungsmitteln - Nachr.-Bl. dt. Pflanzenschutzd., Berlin 16, 211-218 (1962) -
Forschg.-Inst. f. agrochem. Technol., Bratislava-Presmestie

WiNkLER, E.: Kupferfreie Spritzmittel im Weinbau - Rebe u. Wein 15, 68 - 70
(1962) - Staatl. Lehr- u. Vers.-Anst. £. Wein- u. Obstbau, Weinsberg

ZancHERI, S., L. Masurti: Beobachtungen und Uberlegungen zum Milbenpro-
blem bei Reben in Venetien (ital.) - Riv. Vitic. Enol. 15, 75 - 89 (1962) - Ist. En-
tomol. Agr., Univ. Padova
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AicHeLE, H.: Konnen Warmluftbewinder zur Frostabwehr eingesetzt werden?
Rebe u. Wein 15, 87 - 88 (1962)

Berc, F.: Automatische Flaschenfiiller — Entwicklung und Stand der moder-
nen Abfiillsysteme - Brauwelt 103, 393 - 396 (1963)

Bovyer, P.: Le scellement des portes de cuves en ciment - Rev. Vinic. Internat.
107, 163 - 166 (1962)

CanTareLLl, C.: Die technische Ausriistung bei der landwirtschaftlichen Wein-
bereitung: Eine Untersuchung iiber Mittelitalien, Provinz Perugia (ital.) - Riv.
Vitic. Enol. 15, 429 - 439 (1962) - Ist. Ind. Agr., Univ. Perugia

ConsTANTINESCU, G.: Entwicklungsperspektiven und Einfithrung der neuen
Technik in den Weinbau unseres Landes (bulg. m. dt., engl. u. franz. Zus.) -
Gradina, via si Livada 11 (7), 1 -6 (1962)

CosoLo, S.: Ausriistung zum Spritzen in ebenem Rebgeldande (ital.) - Riv. Vitic.
Enol. 15, 29 - 32 (1962)

Der Verf. beschreibt eine, auf einem Anhédnger montierte Spritzvorrichtung fur
ebenes Geldnde. An einem Hebel ist ein Rohrsystem mit hoéhenverstellbaren
Disentridgern befestigt. Bei 6,5 m Arbeitsbreite verteilen 13 Spezialdiisen die
Spritzbriihe, nach Angabe des Verf., gleichmifig. — Folgende Vorteile werden
angegeben: ca. 30 */o geringerer Spritzbriihebedarf bei zumindest gleichem Spritz-
erfolg; Arbeits- und Zeitersparnis neben Arbeitserleichterung.

Bauer (Geilweilerhof)

Fazio, G.: Die motorische Kraft in der Landwirtschaft Progr. Agric. 9, 179 -
190 (1963)

EmcH, F.: Mechanisierung der Bodenarbeit im Rebbau - Schweiz. Z. f. Obst- u.
Weinbau 71, 257 - 264 (1962) - Schweiz. Obst- u. Weinfachsch., Wadenswil

Die meist ca. 25 — 50 kg schweren Drehhacken (Motorhacken) mit Kleinmotoren
(bis ca. 5 PS) arbeiten bei schwacher Hangneigung in Berg- und Talfahrt. Fir
stdrkere Geldndeneigungen sind einzelne Drehhacken mit Hangelwinden aus-
gerustet. Es wird dann nur in Bergfahrt gearbeitet, wéhrend bei der Talfahrt
das Seil ausgelegt wird. Selbst bei Neigungen von Uber 35 —40 %, wo Hangel-
winden an Traktoren unwirksam werden, sind Drehhacken mit Hangelwinden
noch verwendbar. Die vorhandene Motorkraft reicht aber nicht mehr aus um
schwere Bodenarbeiten zu bewaltigen. Die Leichtbauweise zeigt fiir kleine Par-
zellen und Terrassen Vorteile. Trotz des geringen Gewichtes miissen die Geréte
robust gebaut sein. Bei Neigungen von mehr als 20 %o werden Seilwinden erfolg-
reich angesetzt. Voraussetzung flir den Einsatz von Traktoren im Weinbau sind:
genligend weite Zeilenabstinde, Anordnung der Zeilen in Hangrichtung, ge-
nugend breite Zufahrtswege und Vorgewende, keine zu grofien Steigungen. Bei
Ein- und Zweiachsschleppern liegt je nach Bauart der Grenzwert fiir die Boden-
bearbeitung bei 10 — 20 % Steigung. Bei Raupenschleppern erhoht sich dieser
Grenzwert bis zu ca. 35 %. Geiger (Wirzburg)

GEIGER, F.: Handels- u. Stalldiingerstreuer - Winzer 19, 3 -4 (1963)

GEeorrroy, P., J. PERIN: A propos d’une technique nouvelle de détartrage et de
nettoyage des cuves - Vigneron Champ. 83, 444 - 449 (1962)
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GouricH, H.: Der gegenwirtige Stand der Erntemechanisierung von Obst und
Wein in den Vereinigten Staaten von Amerika - Gartenbauwiss. 27, 359 - 380
(1962) - Inst. Landmaschinenkunde, Univ. Gé6ttingen

Der Bericht gibt einen guten Uberblick tiber die in den USA verwendeten oder
sich in der Entwicklung befindlichen Maschinen zur Ernte voa Gemise, Obst und
Trauben. Der Schwerpunkt der Ausfithrungen ist auf die mechanisierten Ernte-
verfahren von Kern- und Steinobst gelegt, wihrend die Gemiise- und Beeren-
obsternte nur kurz gestreift wird. Auf die Traubenernte, wird in Form von
Beschreibungen zweier Verfahren eingegangen. — Alle flir die mechanische
Obsternte konstruierten Maschinen arbeiten nach dem Schiittel-Prinzip. —
Flir die mechanische Traubenernte mufiten erst Ziichter und Anbautechniker
die Voraussetzungen fiir den erfolgreichen Einsatz von Maschinen schaffen, die,
entsprechend den unterschiedlichen Arbeitsprinzipien der Erntemaschinen, in der
Zielsetzung divergieren. — Die von der University of California entwickelte
Maschine ,,UC“ schneidet die Trauben mit Hilfe eines verstellbaren Messer-
balkens ab und legt das vornehmlich zur Rosinengewinnung bestimmte Gut auf
einen Papierstreifen nieder. Die Trauben missen hierflir an einem galgenfor-
migen Spalier gezogen sein. Das Arbeitsergebnis wird — bei vorangehendem
Zurechtriicken der Trauben von Hand — mit 80 — 90 %/» des Behanges angegeben..
— Die von der Cornell-University entwickelte Maschine arbeitet nach dem
Schiittel-Prinzip. Der Draht einer ebenfalls galgenférmigen Unterstiitzung, auf
dem die Trauben ruhen, wird zum Schwingen gebracht und das herabfallende
Gut windgesichtet. Die Weiterverarbeitung erfolgt zu Stiimost und Marmelade.
— Beide beschriebenen Maschinen sind Prototypen, die Entwicklung noch nicht
abgeschlossen. O. Nord (Bad Kreuznach)

G071z, O.: Vom Korrosionsschutz in der Kellerwirtschaft - Neue Wege zur Ver-
hinderung von Rostbildung im Keller - Weinblatt 57, 106 (1963)

HusNER, R.: Anbaugerite fiir 1,5 - 3 m breite Gassen - Rebe u. Wein 15, 221
(1962)

HisnER, R.: Stockridumer fiir den Weinbau - Rebe u. Wein 15, 176 - 177 (1962)

HisNER, R.: Einmannarbeit bei Transporten mit Seilbahnen - Dt. Weinbau 17,
793 - 794 (1962) - MPI. f. Landarb. u. Landtechn., Bad Kreuznach

HUBNER, R.: Einmannarbeit mit Spinnen am Steilhang - Rebe u. Wein 16, 26 -
29 (1963)

Nach kurzer Erliduterung des Begriffes ,Spinnen“ — Bodenbearbeitungsgerite
fir Hanglagen, die Seilwinde, Antriebsaggregat und Gerat konstruktiv ver-
einigen — werden zunédchst an Hand einer Arbeitsablaufbeschreibung ihre tech-
nischen Funktionen beschrieben und sodann in einer zehn Punkte umfassenden
Gliederung auf die Bedeutung konstruktiver Elemente (Seilgeschwindigkeit,
Motorstiarke u. a.) hingewiesen sowie auf die Auswirkungen der Arbeitsortbedin-
gungen auf die Arbeitsleistung. Ein betridchtlicher Teil der Ausfiihrungen befaf3t
sich mit verankerungstechnischen Fragen. Es werden die (maximale, Ref) Be-
lastung der Anker in Abhangigkeit vom Durchhang des Ankerseiles aufgezeigt
sowie die Moglichkeit, die Belastungskraft abzufangen. — Leider merkt man es
dem Aufsatz deutlich an, da3 Kiirzungen vorgenommen wurden: die Allgemein-
verstidndlichkeit litt hierdurch stellenweise betréchtlich.

O. Nord (Bad Kreuznach)

HUBNER, R.: Transporte in Terrassenlagen mit Seilbahnen - Schweiz. Z. f. Obst-
u. Weinbau 71, 609 - 613 (1962)

Der Transport von Giitern in den und aus dem Weinberg mit Hilfe der Draht-
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seilbahn erfordert herkommlicherweise mindestens zwei Arbeitskréfte. Bei Ver-
wendung eines Elektro-Stoppmotors zum Windenantrieb und eines Drei-Impuls-
Schalters (Linkslauf-Bremsen — Rechtslauf des Motors) ist es moglich, mit
einer Arbeitskraft auszukommen. Die Impulsgabe erfolgt von einem beliebig
gewédhlten Platz im Weinberg uber ein getrennt von der Seilbahn verlegtes
Kabel. An den beiden Endpunkten der Forderstrecke werden Endschalter auf
das Forderseil aufgeklemmt, die unter Sicherung vor Doppelimpulsen, die Lauf-
katze selbsttdtig zum Stehen bringen und den Motor abbremsen. Auch das
selbsttédtige Ausklinken der Kippmuldensperre am Entladeort kann mit Hilfe
einer Hebelkonstruktion bewirkt werden. — Voraussetzung fiir die Anwend-
barkeit des geschilderten Verfahrens sind, vom Autor nicht besonders heraus-
gestellt, Stromanschlul im Weinberggeldnde und eine Hangneigung von min-
destens 35 %s. O. Nord (Bad Kreuznach)

HuUeNER, R.: Stand der Versuche mit fernbedienbaren Schlepperseilwinden -
Techn. im Weinbau (Beil. Dt. Weinbau) 18, 1 -6, 7-9 (1963) - MPI. f. Land-
arbeit u. Landtechn., Bad Kreuznach

KabpiscH, E.: Anstehende technische Probleme im Weinbau - Weinbl. 57, 1016 -
1018 (1962) - Ld.-Lehr- u. Vers.-Anst. f. Wein- u. Gartenbau, Oppenheim

KosLet, W.: Mechanische Traubenernte-Probleme und Fortschritte - Schweiz.
Z. f. Obst- u. Weinbau 71, 10 - 13 (1962) - Univ. Davis, Calif.

Seit 1953 stetige Weiterentwicklung einer vollautomatischen Traubenerntema-
schine in Davis/Calif. Heute arbeiten die Maschinen bereits zur Zufriedenheit der
Praxis. — Erziehung der Reben an einem T-Gerust aus Holz. Die Trauben
héngen unter den Drédhten der Querhoélzer und kdnnen vom Messerbalken der
Maschine erfalit werden. Sorten mit langen Traubenstielen eignen sich besonders
flir den Einsatz der Erntemaschinen. Bodenunebenheiten werden durch hydrau-
lisches Heben und Senken des Messerbalkens ausgeglichen. Optimales Arbeits-
tempo ca. 0,75 km/h. Verluste bei sorgfdltiger Bedienung der Maschine maximal
7—10°%/o, die bei den hohen Arbeitslohnen nicht sehr ins Gewicht fallen. Neu-
anlagen werden heute in Kalifornien meist gleich fiir den Erntemaschineneinsatz
eingerichtet. Die Gerédte kénnen bei der Ernte von Weintrauben, Tafeltrauben
wie auch Trauben zur Rosinenherstellung eingesetzt werden.

K. Klemm (Landau)

LoustauNau DE GUiLHEM, M.: En vue de I’amélioration des caves et du maté-
H

riel eenologique ‘- Vignes et Vins 112, 7 (1962) - Centr. Phil. Oenolog. I. T. V.

MaRcGaAILL, J.: Le matériel de vinification - Vignes et Vins 112, 9-11 (1962)
Centre Pil. Oenolog. I. T. V., Montpellier

MEeRkEL, F.: Modernes Girungssystem mit ,,Defranceschi“-Behéiltern (span.)
Sem. Vitivinic. (Valencia) 17, 3305 - 3307 (1962)

Minkow, P.: Anlagen zur Wirmebehandlung von Wein (bulg.) - Lozarstvo i
Vinarstvo 11, 32 - 41 (1962)

Norp, O.: Untersuchungen iiber die in der Praxis zur Zeit angewandten mecha-
nischen Verfahren, die Handarbeit innerhalb der Rebzeilen einzusparen - Wein-
Wiss. 18, 51 - 53 (1963)

Rosa, T.: Der kontinuierliche Gérbehilter nach Defranceschi (ital.) - Riv. Vitic.
Enol. 15, 361 - 372 (1962)

Der Gérbehdlter nach DerrancescHr besteht aus einer rechteckigen Zement-
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zisterne, welche sich im unteren Teil verjingt. An der Oberfliche des gefiillten
Behilters bewegen sich Rechen aus korrosionsfestem, emailliertem oder plastik-
iiberzogenem Metall, welche die Trester zu einer Schnecke bringen, die sie
wiederum durch einen Trichter, der sich durch Gegengewicht automatisch 6ffnet,
auf die PreBkorbe entleert. Der ganze Apparat ist geschlossen und arbeitet
unter leichtem CO»-Gegendruck um Oxydationen und Essiggidrung auszuschal-
ten. Zur Auslaugung (= Farbgewinnung) der Trester wird dieselbe nicht auf die
Pref3korbe entladen, sondern mit Most wieder in den Behilter gepumpt, Auf
diese Weise ist es moglich eine normale Farbstoffausbeute, wie sie sonst erst in
2 —3 Tagen erhalten wird, in 5—6 Stunden zu erreichen. Die Traubenkerne
konnen im unteren Teil des Apparates entnommen werden. Durch diese Einzel-
heiten ist es moglich, tanninarme Weine zu gewinnen, nachdem der Kontakt der
Fliussigkeit mit dem Trester und besonders mit den Traubenkernen (welche den
Olfabriken geliefert werden) sehr kurz ist und die nur teilweise vergorene
Flissigkeit wenig Tannin 16st. Auller den aufgezeigten Vorteilen, ist noch zu
bemerken, daB3 die Alkoholausbeute um 0,1 — 0,2 %o steigt, der Gehalt an flich-
tiger Sdure fallt, mit geringeren Mengen an SO2 gearbeitet werden kann, die
Girung wegen des immer im Apparat verbleibenden Restanteils an gdrendem
Most sofort beginnt und der Trester von bester Qualitit ist. Bei der Gewinnung
von Farbweinen hat der Gérbehilter nach DerrancescHr grofite Vorteile gegen-
uUber der traditionellen Methode aufgezeigt. — Auch bei der Weilweinbereitung
ist der Gérbehalter einzusetzen. Nachdem die Maische in reduktivem Milieu sich
befindet und durch die sofort einsetzende Géarung die festen Bestandteile durch
die Rechen entfernt werden, konnen Weilweine mit besserer (also hellerer)
Farbe erhalten werden, als dies durch die ublichen Entsafter und kontinuier-
lichen Pressen moglich war. Die Einsparung an Arbeitskraft ist wesentlich.

B. Weger (Bozen)

STeEFANELLL, G.: Neue Fortschritte in der Mechanisierung im Weinbau (ital)
Inform. Agr. (Verona) 18, 1395 - 1398 (1962)

VauTHIER, M.: Les enduits anti-corrosion dans l'industrie vinicole - Vignes et
Vins 115, 30 - 33 (1962)

K - BETRIEBSWIRTSCHAFT

CHarnay, M. P.: Les caves cooperatives dans les cotes-du-Rhone - Bull. Inst.
Nat. Appellat. Orig. 81, 16 (1962)

DEezs6, I.: Some problems of the reduction of costs in wine growing on sands
(ung. m. engl. Zus.) - Ann. Acad. Horti-Vitic. (Budapest) 26, 189 - 203 (1962)

DrovUiNEAU, G.: Fumures minérales et fumures organiques cas des exploitation
sans bétail - Rev. Agric. 61, 91 - 93 (1963)

Enren"ArRDT, H. und H. U. Grosser: Die Schidlingsbekidmpfung im Weinbau
aus der Sicht betriebswirtschaftlicher Uberlegungen - Dt. Weinbau 17, 594 - 600
(1962) - Ld.-Lehr- u. Forschg.-Anst. f. Wein- u. Gartenbau, Neustadt/W.

Die Arbeitsaufwendungen im Weinbau konnten in den letzten drei Jahrzehnten
um rund 20 %o gesenkt werden. Dabei steht die Schadlingsbekdmpfung innerhalb
der einzelnen Arbeitsgruppen mit 40 % an der Spitze. — Die Steigerung der
Arbeitsproduktivitdt wurde in erster Linie durch eine weitgehende Mechani-
sierung erreicht. Mit der Batteriespritze wird der Arbeitsaufwand je ha und
Behandlung mit 50 Arbeitskrafte/h angegeben. Bei Verwendung eines tragbaren
Sprithgeridtes werden 14 Arbeitskrafte/h und bei einem Sprihgerat im Schlepper-
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zug nur noch 8 Arbeitskrafte/h beansprucht. — Flr die Wirtschaftlichkeit der
verschiedenen Geridte und Methoden miissen neben dem Arbeitsanspruch be-
sonders die Kapitalkosten je Flacheneinheit beriicksichtigt werden.

H. Erlenwein (Geilweilerhof)

GoT1z, G.: Betriebswirtschaft und Familienbetrieb - Rebe u. Wein 16, 84 - 87
(1963)

HorrMmann, R.: Kostenprobleme bei der Kalkulation alkoholfreier Erfrischungs-
getridnke - Brauwelt 102, 773 - 777 (1962)

KALINKE: Die betriebswirtschaftliche Situation im- Weinhandel - Dt. Weinztg.
99, 3-6, 35-37, 62-64 (1963)

KLENK, E.: Die Wettbewerbsfihigkeit wiirttembergischer Weine - Rebe u. Wein
16, 30 - 33 (1963)

KuTTER, F.: Die Flaschennormierung ist eine Voraussetzung fiir kostensparende
maschinelle Flaschenabfiillung - Wein-Wiss. 18, 124 - 132 (1963)

Mercier, R. G.: Grower’s packs of grapes - Ann. Rep. Horticult. Expt. Stat.,
Vineland, Ontario, 11 - 14 (1962)

Nyrkow, N.: Uber Weinbausowchosen in der Usbekistanischen SSR (russ.)
Vinodelje i Vinograd. 1, 54 - 56 (1963)

PorEGepAEW, W. A.: Die Selbstkosten der Rebe in den Kolchosen Moldawiens
und der materielle Anreiz fiir die Kolchosen (russ.) - Vinodelje i Vinograd. 2,
54 - 56 (1963) - Moldaw. Nautschno-Issled. Inst. Sadow., Winograd. i Wino-
delje, Kischinew

ScuuBrING, W.: Strukturinderungen der Winzerbetriebe - Dt. Weinztg. 98, 909 -
913 (1962)

SEABROOK, D.: Wine tasting, handling, storage, display and service of wines
Austr. Brew. and Spirit Wine Rev. 80, 14 - 20 (1962)

STEGMANN, A.: Die freiwillige Zusammenliegung - Rebe u. Wein 15, 255 - 257
(1962)

L - ONOLOGIE

ArLLEMAND, P. et D.Mirisavrjevié: Conséquences enologiques du traitement
des vins par le ferrocyanure de potassium - Die onelogischen Folgen der Be-
handlung der Weine mit Kaliumferrocyanid (Nationale Berichte) - Bull. O. 1. V.
35, 1197 - 1212 (1962) - Off. Vin Tunisie, Fac. Agron. Novi Sad, Jugoslawien

Tunesien; (P. Allemand) — Der Verf. hadlt die Blauschonung fir unnitz und
unzweckmdafig, wenn nicht sogar flir gefihrlich. Er macht die Behandlung der
Weine mit Kaliumferrocyanid mitverantwortlich fiir den zurlickgehenden
Weinabsatz. Die in Tunesien hergestellte Menge Weilwein ist relativ gering.



288

Eine Blauschonung dieser Weine ist verboten. In Tunesien findet die Weinernte
in der Trockenperiode statt; somit sind die Weintrauben selten mit Erde be-
schmutzt. Ferner werden die Weine vorwiegend in modernen Anlagen bereitet,
in denen alle Metallteile emailliert oder mit Plastik liberzogen sind. Eine Ver-
unreinigung der Weine durch Metalle (Fe, Cu, Zn) ist somit ziemlich ausgeschlos-
sen. — Der Verf. ist flir eine gesetzlich festzulegende Maximalmenge dieser

‘Metalle. Weine mit zu hohem Gehalt an Eisen, Kupfer und Zink sollen als

handelsunféhig erkldrt werden. Der Verf. zieht diese Methode selbst der kon-
trollierten Blauschonung vor.

Jugoslawien: (D. Milisavljevi¢) — Verf. hat in den Jahren 1951 — 1959 618 Weil3-
weine verschiedener Herkunft untersucht. 509%s dieser Weine enthielten
7—12mg Fe/l, bei 25%0 lag der Eisengehalt zwischen 13 und 21 mg/l. In fast
allen dieser Weine konnte der Weillbruch festgestellt werden. Die Verminderung
des Eisengehalts ist somit dringend erforderlich. — Der Verf. hilt die Blau-
schonung flir die beste Methode zur Entfernung des Eisens und anderer Schwer-
metalle. Diese Methode ist in Jugoslawien seit 1930 erlaubt und zeigt seit dieser
Zeit gute Resultate. Der Wein muf3 vor und nach der Schonung vom gleichen
Laboratorium untersucht werden. Weine die nach der Schonung noch Kalium-
ferrocyanid (bzw. Blausdure) enthalten, miissen vernichtet werden. Bei normalen
Weinen wird die Menge des Kaliumferrocyanids nach der Methode von C.voN DER
Heipe bestimmt. — Bei Weinen die Eisen-Komplexe enthalten wendet der Verf.
die Methode von I. R. Gavon an. Diese Weine vollstindig von Eisen zu entfernen
gelingt dann, wenn man ihnen Ascorbinsdure zufiigt, oder wenn man sie pasteu-
risiert. Rapp (Geilweilerhof)

Barpini, C.: Die Pasteurisierung und ihre positiven Effekte bei der Weinbe-
handlung (ital) - Vini d’ITtalia 4, 272 - 273 (1962)

BerG, H. W.: Removal of Cu and Fe by a new chelating resin - Die Entfernung
von Cu und Fe mit Hilfe eines neuen Chelat-Harzes - Wines and Vines 43, 29
(1962) - Univ. Calif., Davis

Der Verf. beschreibt eine Methode um Cu- und Fe-Ionen aus dem Wein zu
entfernen. Dazu wird ein Austauscher-Harz auf Polyacrylnitril-Basis verwendet
(Hersteller: Nopco Chemical Company, Newark). Der Austauscher wird in ge-
kornter und in flockiger Form geliefert. Zu beachten ist, dall nur die flockige
Form des Harzes regenerierbar ist (5 °/vige H>SOjy). Getestet wurden Weillweine,
deren Gehalt an Schwermetallionen durch Zusatz von Cu- und Fe-Salzen auf
1 — 10 mg/l erhoht wurde. Den Weinen wurden wechselnde Mengen der beiden
Harze zugegeben und diese sowohl geschiittelt als auch lidngere Zeit liber dem
Austauscher stehen gelassen. In einer anderen Versuchsreihe wird der Wein
durch mit Harz geflillte Sdulen gegeben. — Nach den Tabellen im Orig. sind
Cu-Ionen bis auf 0,1 ppm, Fe-Ionen bis auf 0,6 ppm entfernt worden. Dabei
geniigen ca. 3kg Harz fir 45001 Wein (6 pounds per 1000 gallons). — Zwei
Tabellen zeigen, daBl die Weine durch die Behandlung aufgehellt werden. — Uber
eine Qualitdtsdnderung der Weine durch den Ionenaustauscher werden Kkeine
Angaben gemacht. H. Steffan (Geilweilerhof)

BevyErMANN K. und H. Escunaver: Bestimmung von Chrom im Most und Wein -
Z. f. Lebensmitt.-Unters. u. Forschg. 118, 308 - 311 (1962) - Inst. f. anorg. Chem.
u. Kernchem., Mainz

Kleinere Chrommengen konnen colorimetrisch mit Diphenylcarbacid bestimmt
werden. 50 ml Wein werden verascht. Zur Feststellung der Verluste bei den
verschiedenen Trennverfahren werden der Asche als Leitisotop 5!Cr zugesetzt.
— Die Abtrennung der Chromspuren aus der Asche des Mostes oder Weines
geschieht durch Ausschiitteln mit Methylisobutylketon. Aus der Ketonschicht
wird durch Schiitteln mit Ammoniak das Chrom in die Ammoniakschicht tiber-
gefihrt. Reste von Eisen und Vanadium werden mit Oxin entfernt. Oxin wird
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mit Chloroform ausgeschiittelt. Die wassrige Phase, die das Chrom enthilt, wird
eingedampft. Mit Konigswasser werden die Ammonsalze abgeraucht. Die Chrom-~
salze werden mit Natriumsuperoxyd oxydiert und nach Zusatz einer Diphenyl-
carbazidlosung bei 550 mu mit dem Spektralphotometer ,Zeiss Opton M4 Q¢
gemessen. Nach der colorimetrischen Messung wird die Radioaktivitat der
Chromldsung bestimmt. Die Verluste bei den Trennverfahren werden in die
Berechnung miteinbezogen. — Chrom liegt im Wein dreiwertig vor. Der Chrom-
gehalt einiger Rheinhessen-Weine liegt zwischen 2 und 12 xg/l Chrom.

Hennig (Geisenheim)

Bior, H. et A. MicheL: Etude chromatographique des vins rouges de cépages
réglementés - Chromatographische Studien der zugelassenen Rotweinsorten
Ann. Techn. Agric. 11, 245 - 247 (1962) - Stat. Oenol. Beaune, C6te-d’Or

Verff. haben 7 V.wvinifera-Sorten und 14 Hybridensorten, meistens Hybriden
von Seyve-Villard, Seibel (14 596, 15062) und Burdin 4687 und 4716 auf ihren
Gehalt an Malvidin untersucht. Keine der untersuchten V.winifera-Sorten ent-
hielt Malvidin. Von den untersuchten Hybridensorten wurde Malvidin in den
Weinen der Sorten Landot 4411, Seibel 14 596 und Seyve-Villard 23353 nicht
festgestellt, widhrend das Diglucosid bei allen anderen Hybridensorten nach-
zuweisen war. Bei letzteren handelt es sich nicht um zugelassene Sorten, die
aber trotzdem in der Provence ziemlich stark verbreitet sind. J. Blaha (Brno)

Bior, H. und C. FouLonNeaU: Die Sorbinsidure und der Wein (span.) - Sem. Viti-
vinic. (Valencia) 18, 309 (1963)

Bonm, E.: Kombinierte refraktometrisch-pyknometrische Tabellen zur Be-
stimmung von Alkohol und Extrakt in Weinen und Obstweinen - Mitt.-bl.
GDCh-Fachgruppe Lebensmitt.-Chem. u. gerichtl. Chem. 16, 217 - 223 (1962)

Zur Bestimmung von Alkohol und Extrakt in Weinen und Obstweinen im Rah-
men lebensmittelchemischer Untersuchungen werden nebeneinander die Ver-
fahren der Destillation, der refraktometrisch-pyknometrischen Bestimmung und
der gewichtsanalytischen Analyse angewandt. — Verf. bezieht sich auf Unter-
suchungen von BECKEL, nach denen sich mit Hilfe von refraktometrisch-pykno-
metrischen Messungen in der Masse der Bestimmungen zeitraubende Destilla-
tionen zur Ermittlung von Alkohol und Extrakt einsparen lassen. Die vom Verf.
o

20 .
aufgestellten Tabellen enthalten Werte von R (Refraktometerwert des Wei-

20°
o
nes bei 20° im Verhéltnis zu Wasser von 20°), yL 2(())0 (Gewicht der Fliissigkeiten

bei 20° im Verhiltnis zu Wasser von 20°) sowie Tabellen lber Refraktions-
differenzen, aus denen die theoretische Refraktion im Unterschied zur gefun-
denen Refraktion hervorgeht. Durch Vergleiche der gefundenen Werte mit
praktischen Erfahrungswerten werden stark abweichende Proben ausgeschieden,
die dann nach der Destillations-Methode genauer bestimmt werden miissen. Die
Tabellen sind geeignet, bei Vorliegen eines entsprechenden Erfahrungsmaterials
in Serienbestimmungen Alkohol und Extrakt zeitsparend zu bestimmen.

Born (Geilweilerhof)

BoOHRINGER: Der Pyrokohlensdurediithylester in der Kellerwirtschaft - Wein-
blatt 56, 693 - 696 (1962) - Ld.-Lehr- u. Forschg.-Anst. f. Wein- u. Gartenbau,
Neustadt/W.

Der Pyrokohlensduredidthylester (P.K.E. soll je nach angewandter Konzen-
tration auf Hefen, Bakterien und Schimmelpilze wachstumshemmend, oder
toxisch sein, vermutlich durch seine Reaktion mit freien Aminogruppen der
Garungsenzyme. Wenn innerhalb der Zerfallsfrist die Abtotung der Keime noch
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nicht vollig beendet ist, so bleiben die restlichen keimfihig und kénnen zu Nach-
triibungen fithren. Der Zusatz des P. K. E. kann je nach Alkoholgehalt, Klarheit
und Temperatur des Weines zwischen 25 mg/l und 250 mg/l erforderlich sein.
Unter besonderen Bedingungen muf3 dieser noch weiter erhoht werden. Der Ge-
schmacksschwellenwert wird von den einzelnen Versuchsanstellern verschieden
beurteilt und wird mit einer hochstzulédssigen P. K. E.-Menge zwischen 100 mg/1
und 600 mg/l angegeben. Bei Extinktionsmessungen wurde eine Farbvertiefung
der behandelten Weine festgestellt. H. Erlenwein (Geilweilerhof)

BoutHiLET, R.J.: The chemistry of sorbic acid with special reference to the
wine industry - Die Chemie der Sorbinsdure mit besonderer Empfehlung fiir
die Weinindustrie - Wines and Vines 43, 27 - 28 (1962)

Die toxische Wirkung der Sorbinsdure auf Schimmelpilze beruht auf der Hem-
mung des Sulfhydryl-Enzymsystems, wobei die oxydierende Phosphorylase blok-
kiert wird. Bei Hefen wird durch die Sorbinsdure das Coenzym-A blockiert. —
Zum Nachweis der Sorbinsdure und ihrer Derivate im Wein macht man sich die
hohe Absorption zunutze, die konjungierte Doppelbindungen im UV-Spektrum
aufweisen. — Das Amerikanische Bundesgesetz erlaubt bis zu 1000 ppm Sorbin-
sdure im Wein. 4 lbs Kalium-Sorbat pro 1000 Gallons Wein (entspricht ungefahr
400 ppm Sorbinsdure) ist allgemein fiir die Wachstumshemmung von Pilzen und
Hefen ausreichend. — Die bakterielle Stabilisierung erfordert selbst in Gegen-
wart von Sorbat noch mindestens 100 ppm SO2. Obwohl reine Sorbinsdure fast
geruchlos ist, nimmt der mit ihr behandelte Wein nach einiger Zeit einen typi-
schen Geschmack an. Der Verf. fiihrt diese Erscheinung auf die Bildung von
Athylester zurtick. A. Rapp (Geilweilerhof)

BroussiLovky, S. A.: Essai industriel du procédé de la champagnisation du vin
en continu - Bull. O.1. V. 36, 206 - 217 (1963)

Buccl, F.: Zusiitze zu alkoholischen Getrinken (ital.) - Vini d’Italia 4, 377 - 380
(1962)

BURMEISTER, H.: Zur Bestimmung des Fusel6ls in Girungsprodukten - Z. f. Le-
bensmitt.-Unters. u. Forschg. 118, 233 - 244 (1962) - Lab. H. Meyer & Co,,
Berlin

Fuseldle, wertbestimmende Bestandteile von Gérungsprodukten und insbeson-
dere deren Destillaten bestehen aus Gemischen hoherer Alkohole, in denen meist
iso-Butylalkohol und iso-Amylalkohol iiberwiegen (z. B. ein Weindestillat: iso-
Butylalkohol 0,06 g/1; iso~-Amylalkohol 1,9 g/1). Daneben kommen n-Butylalkohol,
Propylalkohol und in geringerem Male auch hohere Alkohole vor. — Verf. dis-
kutiert die Methoden zur quantitativen Bestimmung des Fusel6ls, insbesondere
die Methoden, die darauf beruhen, die hoheren Alkohole in Anwesenheit von
Aldehyden aromatischer Verbindungen mit dehydratisierend wirkenden Agen-
zien (z. B. Schwefelsdure) zu behandeln, wobei sich gefiarbte Verbindungen bilden,
die photometriert werden kénnen. Um die Fehlerbreite besonders der Bestim-
mungsmethode mit Salicylaldehyd (SA) und p-Dimethylaminobenzaldehyd (DBA)
zu untersuchen wurden die Absorptionskurven von iso-Butylalkohol und iso-
Ampylalkohol nach der Farbreaktion mit SA (Absorptionsmaximum 555 — 560 mz
bzw. 545 — 555 mu) und DBA (Absorptionsmaximum der beiden Alkohole tiber-
einstimmend bei 480 mu) aufgenommen. Anhand von aufgestellten Eichkurven
sind Berechnungsfaktoren zu ermitteln. Um aliphatische Aldehyde, die die Be-
stimmung storen, zu beseitigen, werden 10 ml der destillierten Probe mit 0,5 ml
5 —6 % schwefliger Saure versetzt. Dann wird auf einer Ionenaustauschersiule
(Permutit ES) entionisiert und der Fuselolgehalt im S&ulenauslauf mit DBA
bestimmt. Verf. geht offensichtlich von der Voraussetzung aus, da3 die Bisulfit-
Aldehyd-Additionsverbindung wéhrend der Passage des Ionenaustauschers nicht.
gespalten wird. F. Drawert (Geilweilerhof)
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Carpenk, A.: Die Anwendung des Stickstoffs bei der Schaumweinherstellung
(ital.) - Riv. Vitic. Enol. 15, 306 - 320 (1962)

Ein neuer ital. Weingesetzentwurf sieht vor, da auch die Aufbewahrung von
Kohlensaure unter Druck oder in fester Form in jenen Betrieben verboten ist, die
sich mit Schaumweinherstellung durch Garverfahren befassen. Nicht nur des-
wegen, sondern auch weil die Anwendung von Stickstoff bei der Abfiillung von
Tanksekt oder beim Umfiillen der Flaschen (Transvasiersekt) wesentlich besser
und billiger ist, gibt Verf. die Einzelheiten seines Betriebes bekannt. Fiur die
Anlage zur Verteilung und Riickgewinnung des Stickstoffs, fiir die Zentri-
fugierung und Filtration werden die Zeichnungen der Anlagen, fiir die Druck-
fillung und das Waschen der Tanks die notigen Einzelheiten bekanntgegeben. —
Der Transvasiersekt weist, im Vergleich zum klassischen Flaschengirsekt, immer
eine Qualitatseinbulflie auf, welche der Verf. auf die Erschiitterungen und das
Durchperlen des zum Transvasieren notigen Gases (oder auch der Kohlensdure
aus der Flasche selbst) zuriickflihrt. Durch eine Verbesserung der Anlage (Zeich-
nung) werden diese Fehlerquellen ausgeschaltet und eine wesentliche Qualitéts-
verbesserung des Transvasiersektes festgestellt. Eine weitere negative Ursache
sieht Verf. in der schwierigen Filtration mit der gesamten Hefe. Ein Versuch
zur Entfernung des GroBteils der Hefe ohne Riitteln, nur durch einfaches — auf
den Kopf stellen — der Flaschen und Einfrieren des Halspfropfens und Entfer-
nung desselben, ergibt einen leicht zu filtrierenden Sekt gesteigerter Qualitit.
Bei diesem Verfahren ist nicht nur die Rittelarbeit erspart, der Flussigkeits-
verlust ist liberdies dufBlerst gering. B. Weger (Bozen)

CorTES NAVARRO, V.: Sorbinsiure, ein Konservierungsmittel von groffiem Inter-
esse (span.) - Sem. Vitivinic. (Valencia) 17, 2364 - 2365, 2436 - 2437 (1962)

Diemair, W. und G. Maikr: Beitriige zur Weinanalytik (I. Mitteilung: Bestim-
mung von Calcium, Magnesium und Weinsdure im Wein) - Z. f. Lebensmitt.-
Unters. u. Forschg. 117, 465 - 478 (1962) - Inst. f. Lebensmitt.-Chem., Frank-
furt/Main

Die Verff. kommen auf Grund vergleichender Untersuchungen zu dem Ergebnis,
dafB Calcium und Magnesium im Wein nach Entfernen des Phosphats (Anionen-
austauscher) komplexometrisch in kiirzerer Zeit als nach der amtlichen Methode
bestimmt werden kénnen. Noch schneller und genauer soll eine komplexome-
trische Bestimmung mit inverser Titration sein, bei der Calconcarbonsdure-
Methylrot als Indikator benutzt wird. — Die verschiedenen Bestimmungsmetho-
den fiur Calcium: Fallung als Oxalat, colorimetrische Bestimmung und kom-
plexometrische Methoden werden einander gegeniibergestellt. Dabei wird die
Aussage getroffen, da Weinverdiinnungen von 1 :100 im Lange-Flammenpho-
tocmeter nicht gemessen werden konnen und auch der Zusatz von bekannten
Mengen an Calcium zu diesen Losungen nach der Restmethode nicht zu brauch-
baren Kurven fiihre. Bei der flammenphotometrischen Bestimmung stdre vor
ollem auch der Phosphatgehalt der zu untersuchenden Losungen. Zur Ent-
fernung des Phosphats werden einige Versuchsergebnisse beschrieben. Zur kom-
plexometrischen Bestimmung wurden 20 ml WeiBwein durch eine S&ule von
20 ml des Anionenaustauschers Permutit ES (regeneriert mit 50 ml 5 proc. NaCl)
mit 20 Tropfen/min. geschickt. Die ausflieBende Losung war phosphatfrei und
frei von Farbstoffen, so dal der Umschlag mit Murexid als Indikator gut er-
kennbar war. Rotwein muf3te vor der Bestimmung verascht werden. Zur Titra-
tion wurden 2ml Tridthanolamin zugesetzt. Die komplexometrische Methode
liefert durchschnittlich 1,8 */o hohere Werte als die amtliche. — Anschlielend an
die Calcium-Bestimmung wurde in denselben Losungen auch das Magnesium
komplexometrisch bestimmt. — Zur Bestimmung der Weinsdure werden die
bekannten Methoden (Ausfidllung als Kaliumhydrogentatrat, Titration, Mikro-
methoden) diskutiert. Die von KocH angewandte Abdnderung der amtlichen Me-
thode liefert nur um 0,8 °/0 zu hohe Werte. Die relative Standardabweichung er-
gab sich zu 1,04 %/. F. Drawert (Geilweilerhof)



292

Diemair, W. und G. Maier: Beitrige zur Weinanalytik (II. Mitt.: Bestimmung
des Eiweifligehaltes) - Z. f. Lebensmitt.-Unters. u. Forschg. 118, 148 - 152 (1962) -
Inst. f. Lebensmitt.-Chem., Frankfurt/Main

Im ersten Teil der Arbeit werden verschiedene bekannte Methoden zur Eiweil3-
bestimmung beschrieben und in bezug auf die Anwendung in der Weinanalyse
diskutiert. Die colorimetrische Methode nach ScHeUrRLEN, um wenig Protein mit
Bromphenolblau nachzuweisen, wurde von den Verff. an verschiedenen Weinen
gepruft. Die Reaktion wird durch Gelatine und gré8ere Mengen an Eiweil3 ge-
stort. Die Biuretreaktion auf Protein im Wein ist nicht direkt mdoglich. Deshalb
wurde das Eiweil mit verschiedenen Reagentien ausgefdllt und die einzelnen
Fallungen in ihrem Eiweif3gehalt untereinander verglichen (Tabelle im Original).
— Aus den Ergebnissen dieser Versuche wurde von den Verff. eine Schnell-
methode entwickelt. Danach wird das Eiweil mit Phosphormolybdinsiure-
Reagens gefidllt und colorimetrisch durch die Biuretreaktion bestimmt. Eichkurve
und eine Tabelle der Standardabweichungen im Original.

H. Steffan (Geilweilerhof)

Diemair, W. und G. Maier: Beitriige zur Weinanalytik (III. Mitt.: Zur Ermitt-
lung der Weinsteinloslichkeit in Weinen) - Z. f. Lebensmitt.-Unters. u. Forschg.
118, 398 - 413 (1962) - Univ.-Inst. . Lebensmitt.-Chem., Frankfurt/Main

Diemair, W. und G. Maier: Beitrige zur Weinanalytik (IV. Mitt.: Kationenaus-
tauscher bei der Weinbehandlung) - Z. f. Lebensmitt.-Unters. u. Forschg. 119,
123 - 135 (1963) - Univ.-Inst. f. Lebensmitt.-Chem., Frankfurt/Main

Durruerev, G.: Conséquences enologiques du traitement des vins par le ferro-
‘cyanure de potassium - Die 6nologischen Folgen der Behandlung der Weine
mit Kaliumferrocyanid (Nationale Berichte) - Bull. O.1. V. 35, 1296 - 1308
(1962) - Inst. Oenol. et Brass., Sofia

Die Behandlung der Weine mit Kaliumferrocyanid ist in Bulgarien seit 1953
erlaubt, wobei alle Unternehmen mit modern eingerichteten Laboratorien die
Blauschonung selbstindig durchfiihren. Nach erfolgter Schénung mufl jedoch die
amtliche Verkehrsfiahigkeit des Weines bestitigt werden. — Der Verf. zieht die
Behandlung der Weine mit Kaliumferrocyanid den gewohnlichen Schonungen mit
Gerbstoff und Gelatine vor, zumal bis jetzt in Bulgarien noch keine gesund-
heitsschiadlichen Folgen festgestellt wurden. Die experimentelle Durchfiihrung
«der Blauschonung wird beschrieben. Rapp (Geilweilerhof)

Escunxavir, H. und G. Torc: Bestimmung von Kieselsdure im Most und Wein
(XI. Mitt.: Beitrige zur analytischen Chemie des Weines) - Z. f. Lebensmitt.-
Unters. u. Forschg. 117, 393 - 400 (1962) - Anorg.-Chem. Inst., Mainz

Da das Kieselsdure-Phosphorsdure-Verhiltnis in Aschen von Most und Wein
besonders ungiinstig liegt, ist zur Bestimmung eine vollstindige Trennung bei-
der Komponenten notwendig. Mineralisierte Riickstdnde werden in einer kleinen
Destillationsapparatur, die ganz aus Platin und Kunststoff besteht, mit einem
FluBsaure-Salpetersdure-Perchlorsdure-Gemisch behandelt und die fliichtige Kie-
selfluorwasserstoffsdure bzw. das fliichtige Siliciumtetrafluorid in eine natron-
laugehaltige Vorlage libergetrieben. Nach diesem Verfahren kann Phosphorsaure
die Bestimmung nicht stéren. Bor, Selen und Arsen storen ebenfalls nicht. Fir
die Analyse der Kieselsdure im Destillat wird die sehr genaue kolorimetrische
Silico-Molybdat-Methode verwendet, die fiir Mengen von 0-250 ug SiO» gut
geeignet ist. Die ebenfalls mitdestillierte Flufisdure wird mit Hilfe von Borsidure
maskiert. Eine Eichkurve ist mit einer SiO2-Standard-Lésung aufzustellen. Zur
Durchfiihrung der Bestimmung bei Most und Wein werden 10 ml Wein bzw. 5 ml
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Most im Platingefaf3 zur Trockene gebracht. — Die relative Standardabweichung
des Einzelwertes dieses Verfahrens betrigt etwa 2,5 %/o. In diesem vergleichsweise
groB3en Fehler ist der Fehleranteil der eigentlichen Bestimmungsmethode mit
nur 0,7 % Varianz anzusetzen, so daB der gréBte Fehler bei dem Eindampfen
und Veraschen der Proben zu suchen ist. Als Mittelwert fiir Wei3- und Rotwein
wird 14 mg SiO2/1 angegeben. In Apfelsaft wurden 8,0, in Traubensaft 9,0 mg
SiO2/1 gefunden. Wihrend der Garung und des Ausbaues der Weine nimmt der
Gehalt an Kieselsdure etwa um die Hailfte ab. F. Drawert (Geilweilerhof)

FaLk, H.: Weinschénung unter besonderer Beriicksichtigung der Blausché-
nung - Mitt.-bl. GDCh-Fachgr. f. Lebensmitt.-Chem. u. gerichtl. Chem. 18, 74 -
76 (1962)

Fark, H.: Zur Problematik der laboratoriumsmiBigen Bestimmung einer so-
genannten Abfiillreife bei Wein - Mitt.-bl. GDCh-Fachgr. {. Lebensmitt.-Chem.
u. gerichtl. Chem. 16, 6 - 7 (1962)

FERRARESE, M.: Technologie der Schaumweine (ital.) - Vini d’'Italia 4, 409 - 415
(1962)

Fici, P.: Die Temperatur bei der Girung des Mostes (ital.) - Ital. Vinic. Agric. 52,
241 - 247, 265 - 270 (1962) - Ist. Reg. Vite e Vino, Palermo

Bei hohen Aullentemperaturen ist die Temperatur des giarenden Mostes in Sitid-
italien von gréf3item Interesse, nachdem sie verschiedene Schwierigkeiten mit sich
bringt. Die bisher geiibte Erniedrigung der Temperatur durch Umpumpen ist
wegen der Luftberihrung und der Anregung der Hefevermehrung, mit folgender
um so stirmischer Giarung, nicht anzuraten. Die Kiihlung des Mostes in luft-
gekiihlten Behiltern problematisch. Erfolg bringt eine Wasserkiihiung, wobei
lediglich die Montage der Kiihler in sdmtlichen Garbehéiltern nicht als einfach
anzusehen ist. Falls geringe Mengen Wasser zur Verfligung stehen, sind gute
Ergebnisse mit unabhéngigen, wassergekiihlten Kiihlern zu erreichen, wobei das
Wasser rickgewonnen wird (Kiihltlirme fiir Wasser). Bei Kihlkompressoren
steigert sich der Wasserverbrauch und schlie3t diese Maschinen filir den genann-
ten Zweck aus. Falls Kiihler zur Riickgewinnung der fliichtigen Gérprodukte
vorhanden sind, kdonnen sie vorteilhaft zur Kuhlung des Gérgutes eingesetzt
werden (CO2 und andere kondensierte Verbindungen werden bei 2°C in den
gidrenden Most eingepumpt). Zahlreiche Tabellen iber den Temperaturverlust
durch Abstrahlung der Winde der Gérbehilter und Uber die durchgefiihrten
Versuche vervollstindigen die Ubersicht. B. Weger (Bozen)

Fink-ULLEPITSCH: Die Ascorbinsiure in der Kellerwirtschaft - Osterr. Weinztg.
17, 99-100 (1962)

FiscHERr, R. und F. G. BEnxenpoRF: Nachweis und Bestimmung der p-Chlor-
benzoesdure in Obstweinen, Fruchtweinen, Obst-Dessertweinen und Obst-
schaumweinen ‘- Z. f. Lebensmitt.-Unters. u. Forschg. 117, 400 - 415 (1962) -
Chem. Unters.-Anst., Hildesheim

Da Obstweine und weiterverarbeitete Erzeugnisse des Gfteren unerlaubte Kon-
servierungsmittel, insbesondere p-Chlorbenzoesidure (p-CLBS) z.B. ,,Mikrobin“,
»vulgin“ aufweisen, wurden von den Verff. Methoden zum Nachweis und zur
quantitativen Bestimmung von p-CLBS entwickelt sowie mikrobiologische Tests
durchgefuihrt: Anreicherung tiber Atherextraktion und Wasserdampfdestillation.
Qualitative Bestimmung: Beilsteinprobe, Priifung mittels Hydroxylaminhydrat,
Silbernitratprobe, Priifung mit Millonsreagens. Quantitative Bestimmung: Alka-
lisch oxydative Veraschung des gereinigten Riickstandes des Atherextraktes und
Titration des Chlors in der Asche mit Silbernitratlosung. Mikrobiologische Tests:
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Béckerhefe und Sporensuspension von Mischschimmel. 25 mg/l p-CLBS verhin-
dern das Aussprossen von Schimmelpilzsporen restlos bei starker Hemmung der
Gérung. Loslichkeit; Etwa 110 mg p-CLBS/1 Obstwein.

F.Drawert (Geilweilerhof)

FrankINE, B.: Aluminium haze in wine - Aluminiumtriibung von Wein - Austr.
Brew. Spirit Wine Rev. 80, (9), 14 - 16 (1962) - Austr. Wine Res. Inst., Adelaide

Tribungen durch Aluminium sind bei Weinen, die in Aluminiumfassern lager-
ten, in zwei Suidaustralischen Weinkellereien aufgetreten und untersucht worden.
Die Herkunft des natiirlichen Aluminiumgehaltes im Wein, das Auftreten und
die Zusammensetzung von Aluminiumtriibungen im Wein und die Bestimmung
geringer Aluminiumgehalte im Wein werden sorgfiltig diskutiert. — Trauben
enthalten max. 1 ppm Al, Weine des Handels gewohnlich einige ppm Al; Weine
mit etwa 5 ppm Al kénnen berejts zu Tribungen flihren.  Eschnauer (Ingelheim)

GarocLIo, P. G.: Zur Erkennung der Hybridenfarbstoffe vorgeschlagene neue
Methoden und andere weinchemische Aktualititen (ital.) - Riv. Vitic. Enol. 15,
187-199 (1962) - Ist. Ind. Agr., Univ. Firenze

Die Unterkommission zur Vereinheitlichung der Analysenmethoden (im int.
Weinamt) hat sich mit den verschiedenen Analysen zur Erkennung der Hybriden-
farbstoffe befa3t. Aus den Berichten der Vertreter der einzelnen Lé&nder geht
hervor, dafl nicht wenige Moglichkeiten einer irrigen Auslegung der Fluoreszenz
der erhaltenen Chromatogramme bestehen. Besonders die Methode DiEMAIR-
SENGEWALD-BIEBER scheint solche Anomalien (durch die Anreicherung der Farb-
stoffe) zu begilinstigen, weswegen auch bei Europderreben Flecken gefunden
werden konnen, die mit der Stellung und der Fluoreszenz des Malvins zu Ver-
wechslung Anlal3 geben. Teilweise wird dieses Verhalten dem evt. anwesen-
den Pédonin zugeschrieben. Zur Differenzierung des letzteren vom Malvin schla-
gen BioL-FouLoNNEAU einen Analysengang vor. Bis zur Kldarung der aufgezeigten
Schwierigkeiten hat das int. Weinamt auch fiir das laufende Jahr die Methode
JauLmEes-NEyY. als offiziell vorgeschlagen, wenn diese auch bei weitem nicht die
Empfindlichkeit der Methode DiemaIR-SENGEwWALD-BIEBER erreicht. Die Methode
Harvaria diirfte zwischen beiden liegen. GarocLio schlidgt eine Zusammenarbeit
im Rahmen der ital. Weinakademie vor, die sich zur Aufgabe stellt, die einzelnen
Européder- und Amerikanerreben (wobei die Herkunft aus den Versuchsanstalten
verblirgt ist) mit den verschiedenen Analysenmethoden zu priifen um eindeutig
feststellen zu kénnen, ob Europderreben auch Malvin enthalten kénnen oder
ob das abnormale Verhalten von anderen Farbstoffen herriihrt. — Bezliglich
der Erkennung von Saccharose in Weinen nach GarocLio-SteELLa wird darauf
hingewiesen, daf3 die Anwesenheit von Hydroxymethylfurfurol (Erkennung nach
WinkLER) ausgeschlossen werden mul3, und daBl es zweckmifBig ist auch den
chromatographischen Nachweis der Saccharose zu fiihren. Wahrend die Zitronen-
sdure durch die alkoholische Garung keine Verdnderung erféhrt, kann sich durch
diese die 2-methyl-Maleinsdure (oder Zitromeleinsdure) bilden, und zwar in
Mengen, die auch 180 mg/l erreichen. Es ergibt sich daraus, dafl die zugelassenen
Hochstgrenzen fur Zitronensdure revisionsbedirftig sind. — Nach JavrLMmes kon-
nen nicht behandelte Weine héhere Mengen an Blausdure enthalten, als jene,
die der Blauschénung unterworfen worden sind. Es diirfte also eines der wich-
tigsten Gegenargumente, welche gegen diese Weinbehandlung vorgebracht wor-
den sind, fallen. B. Weger (Bozen)

GUGGENBERGER, J.: Ein Beitrag zur Kldrung von Fragen der ,,Bindung und Ent-
bindung von Kohlensdure® in Bier und anderen kohlensiurehaltigen Getrin-
ken - Mitt. Vers.-Stat. f. Girungsgew., Wien 16, 111 - 126 (1962)

Haporn, H.: Eisenbestimmung in Wein - Mitt. Lebensmitt.-Unters. u. Hyg. 53,
35~ 42 (1962) - Lab. VSK, Basel

Von den zahlreichen Schnellmethoden zur Eisenbestimmung im Wein werden
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zwei auf ihre Zuverlassigkeit Uberpriift. — Einmal das Ferrometer der Firma
Lambert-Paris, bei dem das Volumen des sedimentierten Berliner-Blau-Nieder-
schlags ein Maf3 flir den Eisengehalt des Weines ist. Jedoch sind die erhaltenen
Resultate selbst fiir eine Schnellmethode sehr ungenau. — Besser ist die Schnell-
methode nach RentscuLErR und TanNer geeignet, die sich eng an die in der Bun-
desrepublik Deutschland tiibliche Methode zur Bestimmung des Kaliumferrocy-
anidbedarfs fiir die Blauschonung von Wein anlehnt. Diese Methode ergibt
reproduzierbare Resultate; sie kann dem Praktiker als Schnellmethode emp-
fohlen werden. Die genaue und sorgfiltige Bestimmung des Eisengehaltes im
Wein ist nach der kolorimetrischen Methode mit a«’-Dipyridyl, das mit Fer-
roionen einen intensiv rot gefirbten Komplex bildet, moglich. Diese Methode
hat sich speziell in der Getridnke-Analyse seit Jahren bewdahrt.

Eschnauer (Ingelheim)

HaEgseLER, G. und K. MisseLHerN: Versuche zur Entschwefelung von Wein fiir
Brennzwecke - Branntweinwirtsch. 102, 540 - 544 (1962) - Inst. f. Garungsge-
werbe, Berlin

Weingesetzlich unzuldssige Methoden (chem. Oxydation) zur Erniedrigung der
schwefeligen Sdure werden nicht in Betracht gezogen, die in der Kellerwirtschaft
gebréduchlichen miissen fiir Brennzwecke als ungeniigend bezeichnet werden.
Laborversuche durch Beliiften mit Luft oder Sauerstoff lassen die gebundene
schwefelige Sdure (welche nachher in das Destillat iibergeht) praktisch unbe-
rihrt. Die Belliftung mit einem Rotationsliifter ,,Inferator® ergibt hohe Alkohol-
verluste, welche wohl durch intermittierende Behandlung auf ein ertrigliches
MalB herabgedriickt werden koénnen, der Verlust an SOz ist aber immer un-
befriedigend. — Gute Ergebnisse wurden durch Kochen des Weines am Riick-
fluBkiihler und nachtrégliche Destillation erreicht. Dieses Verfahren macht aber
eine Vorlaufabscheidung notwendig, welche wiederum entfillt, falls wahrend
der Behandlung am RiuckfluBkiihler ein geringer Luftstrom, zur Entfernung der
SO2, durch die Apparatur geschickt wird. Alkoholverlust 2%, geschmacklich
unbedenkliche Mengen SOz im Destillat, jedoch geringer Aromaverlust. Sehr
gut bewéahrt sich eine Entsduerung mit Calzium-karbonat (keine geschmacklichen
Bedenken wegen der Qualitidt des Destillates, auch wenn tiber die stéchiome-
trische Menge Kalk hinausgegangen wird), bei welcher es aber zweckmaifig ist,
den Fallungsschlamm mit in die Destillierblase zu nehmen. Das Verfahren weist
geringste Alkoholverluste auf (0,7 %/o wie beim Originalwein) und ist wegen der
nicht notwendigen Vorlaufabtrennung den anderen Methoden uberlegen. —
Verff. sind der Ansicht dal die beiden Verfahren der Riickfluidestillation und
der Entsduerung ohne weiteres auf die Praxis libertragen werden koénnen. Be-
sonders letzteres bereitet keine Schwierigkeiten und hétte liberdies den Vorteil,
Korrosion der Kupferapparaturen weitgehendst zu verhindern.

B. Weger (Bozen)

Hennig, K.: Weitere technische Anwendungsmdaglichkeiten des Pyrokohlen-
sduredidthylesters (Diiithylpyrokarbonats) in der Kellerei - Weinberg u. Kel-
ler 9, 271 - 278 (1962) - Inst. Biochem. u. Weinchem., Geisenheim

In der Abhandlung sucht Verf. sein frither schon vorgeschlagenes Verfahren
Uber die technische Anwendung des Pyrokohlensduredidthylesters bei der Wein-
behandlung durch Einstdubung ins FaBl mit Stickstoff durch die angestellten
Versuche zu beweisen und zu erhérten. Der Verf. gibt durch Bekanntgabe seiner
Versuchsresultate an, da3 die Angaben von KocH [s. Weinberg u. Keller 9 (1962)]
nicht den Tatsachen entsprechen konnen, wenn nach dem Verfahren HenNiG
durch Eindilisen des Pyrokohlensduredidthylesters mit Stickstoff gearbeitet wird.
Bei diesem Vorgehen nach Vorschrift werde der Gehalt an Kohlensidure im Wein
nicht beeinflufit, ebensowenig wie der Gesamtestergehalt im Wein. — Fur das
technische Vorgehen empfiehlt der Verfasser die Anwendung der Dosiermem-
branpumpe Typ DMP 1-11151I der Orlita KG GieB3en/Lahn. Diese Pumpe gestatte
auch im Grofibetrieb kontinuierlich zu arbeiten. Das praktische Vorgehen wird
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beschrieben. — Durch Zitierung einer Arbeit von Kozexko wird angegeben, dal3
geringe Mengen Didthylcarbonat in den Weinen zu finden sind, dieser also als
ein getridnkeeigener Stoff angesehen werden darf. Der Verf. fiihrt ferner an,
daf3 bei Verwendung von Alkohol als Losungsvermittler fiir den Pyrokohlen-
sduredidthylester geschmackliche Verdnderungen im Wein moglich sind, wenn
mehr als 20 g/hl Ester verwendet wurden. Mit dem neuen vorgeschlagenen
Losungsvermittler Stickstoff seien solche Verdnderungen, die frither festgestellt
wurden nicht mehr zu befiirchten. Auch Farbverdnderungen konnten nach dem
neuen Verfahren nach lingerer Lagerung der Weine nicht beobachtet werden. —
Nach den angefiihrten Versuchen des Verf. schiitzt das empfohlene Verfahren
auch vor Nachgédrungen, selbst wenn die Versuchsproben mit Restzuckergehalten
durch Hefeimpfungen infiziert wurden. Der Verf. kommt zum Schlufi, da3 der
Ester sich nach allen praktischen Versuchen vorziiglich bewdhrt habe und nach
Zerfall im Wein nicht mehr als Konservierungsmittel angesehen werden diirfe.

E. Peyer (Wadenswil)

HukeLin, F. E.: Chemical aspects of fruit quality - Proc. Roy. Austr. Chem. Inst.

29,

196 - 204 (1962)

JaurLmes, P. et R. MEstrEs: Le dosage de I'acide cyanhydrique dans les vins - Die
Bestimmung der Cyanwasserstoffsaure im Wein - Ann. Techn. Agric. 11, 249 -
269 (1962)

Die Verff. haben die Moglichkeiten zur Bestimmung von freier HCN und ge-
samter HCN des Eisencyanit, welche als Folge einer falschen Behandlung im
Wein verbleiben konnen, untersucht. Verschiedene Methoden fiir die Trennung
und Bestimmung werden auf ihre Empfindlichkeit und Brauchbarkeit gepriift.
Die freie HCN kann durch eine Luftwésche nahezu verlustlos getrennt werden.
Bei 50 ml Wein konnten 98 mit 601 Luft ausgewaschen werden, bei 100 ml
Wein mit der gleichen Menge Luft nur 84°y. Die Trennung der gesamten
HCN wurde tber die Zersetzung des Kaliumferrocyanit nach Zugabe von Schwe-
felsdure sowie Kupfer(I)-chlorit und nachfolgender Destillation durchgefiihrt.
Unter den Bestimmungsmethoden haben die Verff. die Reaktion nach Epstein
hervorgehoben. Unter Verwendung von 50 ml Wein konnten zwischen 0,002 und
0,3mg je Liter HCN bestimmt werden. Es wurden diverse Weine untersucht, die
mit Kaliumferrocyanit behandelt waren und deren Eisengehalt von 15 bis 20 mg/1
auf 3 bis 7mg/l herabgesetzt war. Bei 35 Proben lag der Gehalt an freier HCN
unter 2 «g/l bei 12 Proben zwischen 3 und 4 ug; der Gehalt an gesamter HCN
lag bei diesen Proben unter 10 x#g/l. Nur 3 Weine, die nicht genligend geklart
waren, zeigten einen Gehalt bis zu 620 ug/l1 gesamte HCN. Bei den gleichen, aber
unbehandelten Weinen wurden bei 10 von 17 Weinen Durchschnitt ein HCN-
Gehalt von 83 ug/l gemessen. Diese Weine aber waren triib und hatten einen
hohen Hefegehalt. — Es wird diskutiert, inwieweit Weine mit einem hohen
HCN-Gehalt gesundheitsschidlich sind und bei welchem Ho6chstgehalt diese
Weine ihre Verkehrsfiahigkeit verlieren. Die Verff. sprechen sich fiir einen Ge-
halt von maximal 250 ug/l gesamte HCN auf und halten solche Weine fiir nicht
gesundheitsschadlich. H. Erlenwein (Geilweilerhof)

KieLHOFER, E.: Der Pyrokohlensidurediithylester Weinberg u. Keller 9, 235 -
256 (1962) - Weinforschg.-Inst., Trier

Der Verf. untersucht die Wirkung von Pyrokohlensidure-Didthylester [PKE]
auf einen garkraftigen Stamm von Saccharoncyces cerevisal var, ellips. in Weinen
mit geringem Alkoholgehalt (ca. 6 Vol.%/s). Bei einem Einsatz von 25 mg/l PKE
wurden Aussaaten von 3 X 107 Keimen/l abgetotet. Fiir die Haltbarmachung von
Weinen mit unvergorenem Zucker werden 50 — 75 mg/l PKE empfohlen. — Der
Geschmacksschwellenwert des PKE liegt bei ca. 200 mg/l. Gro3ere Mengen ver-
ursachen einen auf Anwesenheit von Didthylcarbonat zurilickzufiihrenden Medi-
zinton. — Es folgen weitere Angaben liber Nebenreaktionen beim Zerfall des
PKE und lber das Auflésen der schwerloslichen Verb. in Weinen mittels einer
Dosierpumpe. — Die grofie praktische Bedeutung dieses Konservierungsver-
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fahrens fiir die Haltbarmachung von Weinen mit unvergorenem Zucker wird

betont und dessen Deklaration als ,technischer Hilfsstoff“ (!) beantragt. Der

Verf. empfiehlt die baldige Zulassung des PKE als Weinbehandlungsmittel.
Rentschler (Wadenswil)

KiELHOFER, E. und G. WiRrDIG: Die Oxydationsvorgéinge im Wein (V. Mitteilung:
Die elektrochemische Bestimmung des im Wein geldsten Sauerstoffes - Wein-
Wiss. 17, 217 - 232 (1962) - Weinforschg.-Inst., Trier

In der Arbeit besprechen die Verff. zuerst die bekannten Verfahren zur Bestim-
mung des Sauerstoffes. AnschlieBend wird eine Verbesserung der Methode von
Topr eingehend beschrieben. Der Vorteil derselben besteht nach den Verff.
darin, dafl damit nur der geldste Sauerstoff bestimmt wird. Ein weiteres Ziel
dieser Untersuchungen sei die Nachpriifung der Publikationen von RiBEREAU-
Gavon zu dieser Frage. — Die wichtigsten Ergebnisse sind: 1.) Die L 6slich~
keit des Sauerstoffes im Wein steigt mit zunehmendem Alkohol, sinkt aber
mit steigendem Extraktgehalt, wobei die Extraktstoffe selber sich verschieden
auf das Losungsvermogen auswirken. Aufsteigende Temperaturen ergeben eine
bessere Loslichkeit. 2.) In vielen Experimenten haben die Versuchsansteller den
Sdattigungswert bestimmt und flir WeiBweine diesen zwischen 8,7 und
9,0 mg/1 gefunden. Gleichzeitig wurde festgestellt, dafi die Aufnahme des Sauer-
stoffes rasch erfolgt und sich spidter nicht erhoht bei Vermischung des Weines
mit Luft. Bei stehendem Wein mit Luftberiihrung dauert bei 20° C die Sauer-
stoffaufnahme ca. 13d bis zur Erreichung des Sattigungswertes. 3.) Der auf-
genommene Sauerstoff wird bei einem Gehalt von 30 —40 mg/l freier SO2 und
einer Temperatur von 20° C in ca. 20 d verbraucht. Tiefere Temperatur und SO2-
Gehalte verlangsamen den Verbrauch. 4.) Der an der Oberfliche mit Sauerstoff
geséttigte Wein wird spezifisch schwerer und sinkt ab, so daB auch in ruhig-
stehenden Weinmengen kein Konzentrationsgefdlle von oben nach unten fest-
stellbar war. 5.) Die in der Praxis iiblichen Flaschenfiillungen mit Wein ergeben
je nach der angewendeten Methode sehr verschiedene Gehalte an gelostem
Sauerstoff: Dieser ist 2—3 Mal hoher bei dem Wein, der aus einem kurzen
Einfillrohr durch die Luft in die Flasche gelangt als bei einem Wein, der tber
ein langes Rohr auf den Boden der Flasche geleitet wird oder an der Glaswand
entlang (schrighalten der Flasche) einfliefit. In beiden Fillen ist aber die Menge
des gelosten Sauerstoffes gering und 146t sich mit 4 —5mg/l freier SO» neu-
tralisieren. 6.) Schliefllich werden ncch einige fiir die Praxis interessanten Ergeb-
nisse lUiber die Sauerstoffaufnahme besprochen, welche von RistreEau-Gayon pub-
liziert wurden, z. B. da3 bei geschlossenem Abstich nur ca. 0,2 — 0,3 mg Sauer-
stoff, bei offenem Umzug mit FalBtrichter dagegen 4 — 6 mg Sauerstoff aut-
genommen werden. Ferner wird angegeben, da3 der Wein in einer Piece (2251)
wihrend eines Jahres durch die FaBporen bei spundvoller Lagerung 2,8 — 7 mg/1
Sauerstoff aufgenommen hat. Bei nicht spundvoller Lagerung erhohte sich die
Aufnahme auf 32 — 38 mg/l, Zahlen welche die Wichtigkeit der praktischen Kel-
lerregeln unterstreichen. E. Peyer (Wadenswil)

KIieLHOFER, E. und G. WirpIG: Nachweis und Bestimmung eines Zusatzes von
Pyrokohlensiurediithylester zum Wein - Mitt.-bl. GDCh-Fachgr. f. Lebens-
mitt.-Chem. u. gerichtl. Chem. 17, 31 - 32 (1963)

KocH, J.: Zur Problematik der Verarbeitung von Friichten zu Siften - Dt. Le-
bensmitt.-Rdsch. 58, 215 - 220 (1962) - Inst. f. Getridnkeforschg., Mainz

Es handelt sich um eine kritische Betrachtung der Probleme der Fruchtsafther-
stellung in der BR Deutschland und die Richtlinien fiir die weitere Entwicklung.
Es werden folgende Fragen behandelt: das Problem der Obstwahl, die Inaktivie-
rung safteigener Enzyme, blanke oder triibe Sifte, das Problem der Aroma-
verianderungen, das Konzentratproblem und das Problem der Trocknung (so-
genannte Schaumbett-Trocknung). Nach Erorterung der einzelnen Fragen und
Aufklarung der wichtigsten Schwierigkeiten gelangte Verf. zu folgenden Schlul3-
folgerungen: Die Fruchtsédfte sollen mit den Friichten im wesentlichen identisch
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sein — die Friichte flir die Saftherstellung miissen sorgfaltig ausgewéahlt werden
— die Frage der klaren oder triiben Safte bleibt bis auf weiteres unentschieden
{Methylalkoholgehalt?) — die Hochkurzzeiterhitzung zur Inaktivierung der En-
zyme ist ein die Naturreinheit erhaltendes Verfahren — die getrennte Konzen-~
trierung von Aroma und Saft ist schon betriebsfdhig entwickelt. Die bestehenden
Qualitdtsnormen flir die Safte entsprechen nicht mehr dem Stand der neuzeit-
lichen Technologie und miissen neu gefaf3it und international vereinheitlicht
werden. Blaha (Brno)

Kovacs, A.S. und H. O. Worr: Uber das Verhalten von Pyrokohlensiuredisi-
thylester in Losungen - Ind. Obst- u. Gemiiseverwertg. 48, 87 - 94 (1963)

Krumpnaanzr, V., J.Dyr a R.ZisojNik: Erhohung der Weinstablilitit mittels
Ionenaustauscher (tschech. m. dt., engl. u. russ. Zus.) - Kvasny prumysl 8, 58 -
62 (1962)

Loustaunau DE GuiLHEM: Le traitement des vins au ferrocyanure de potassium -
Vignes et Vins 115, 46 - 47 (1962)

Mit Dekret Nr.62-1117 des franzosischen Landwirtschaftsministeriums vom
22. September 1962 ist eine Schonung von Weifl- und Rotweinen mit Kalium-
ferrocyanid (Moslinger-Schonung) in Frankreich zugelassen. Einzelheiten der
Behandlung der Weine vor und nach der Schonung, die Schonung selbst und die
Verantwortlichkeit fiir eine richtige Schéonung werden in dem Dekret genau
festgelegt. H. Eschnauer (Ingelheim)

Liitai, H. und T. Bezzecu: Uber eine mikrobiologische Methode zum qualita-
tiven Nachweis der chemischen Konservierung von Weinen - Mitt. Geb. Lebens-
mitt.-Unters. u. Hyg. 53, 259 - 269 (1962) - Eidg. Vers.-Anst. f. Obst-, Wein- u.
Gartenbau, Wadenswil

Es wird eine mikrobiologische Methode zum qualitativen Nachweis der chemi-
schen Weinkonservierung beschrieben. Die Methode beruht auf der Kontrolie des
Wachstums und der Grofle von Hefekolonien in Agar-Rohrchen. Eine genaue
Arbeitsanweisung dieser Rohrchenmethode wird gegeben. — Die Methode wird
gepriift an nichtkonservierten Weinen und an sogenannten Modellweinen, denen
Konservierungsmittel wie Actidion, Kaliumsorbinat, p-Oxybenzoeséure-propyl-
ester und Monobromessigsdure-aethylester zugesetzt wurden. Das Verfahren
arbeitet befriedigend und weist als besonderen Vorteil aus, daB3 die zur Unter-
suchung vorgesehenen Weine keine Vorbehandlung verlangen.

H. Eschnauer (Ingelheim)

MartEAU, G., C. OLivierl et J. SCHEUR: Le conditionnement thermique du rai-
sin — Quelques résultats concernant le vin et le jus de raisin - Die Warme-
Behandlung von Trauben — Einige Ergebnisse betreffend Weine und Trauben-
séfte - Progr. Agric. Vitic. 80, 3 -8, 25 - 30, 64 - 69 (1963)

Die Verff. berichten uber Versuche mit der Warmebehandlung von Maischen
zwecks besserer Farbgewinnung. Im Unterschied zum allgemein {iblichen Ver-
fahren der Gewinnung der Rotweinfarbe durch Vergédrung an der Maische wird
die Farbe durch Erwarmen auf Temperaturen von 40° C und héher vor Ein-
leitung der Géarung ausgelaugt. — Auch auf die Einfliisse von Oxydationsfer-
menten beziigl. Stabilitdt der Farbe und von pektinspaltenden Enzymen beziigl.
Saftausbeute und Prefl3zeit wird hingewiesen. — Die fiir die in halbtechnischem
Ma@Bstab ausgefiihrten Versuche eingesetzten Apparate, Temperaturmeflgerite
u. a. werden beschrieben. Aus Tabellen geht die Erhohung der Farbausbeute
durch Mazeration hervor, wobei mit der Steigerung der Temperatur eine Erho-
hung der Farbausbeute einhergeht. — Gleichzeitiger Einsatz von pektinspal-
tenden Enzymen bewirkte eine leichte Verminderung der Farbausbeute. Asche
und Aschenalkalitdt werden durch Mazeration merklich erhoht, ebenso die Ge-
halte an Leucoanthocyanen und nicht-gerbstoffartigen Polyphenolen. Die Ar-
beiten sollen weitergefiihrt werden. Rentschler (Wadenswil)
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Masier, S. A., Czyzcki et J. Movrinskl: Les produits annexes de la fermentation
du ,,vin de fruit“ dans leur dépendance de la nature du sucre fermenté - Die
Abhingigkeit der Géarungsnebenprodukte von der Natur des Zuckers bei
Fruchtweinen - Bull. O.1. V. 35, 1189 -1196 (1962) - Inst. Techn. Fermentat.,
Ecole Sup., Lodz

Verff. untersuchten den EinfluB der Zuckerung auf die gebildete Menge Aldehyd,
Acetat, Fuselsl, Ather und Methanol im Wein. Die Versuche wurden mit pasteu-
risiertem Apfel- und Kirschenmost und geschwefeltem Apfelmost durchgefiihrt.
Die Moste wurden mit Saccharose, invertiertem Zucker und mit technischer
Glucose versetzt, und mit 4 verschiedenen Heferassen vergoren. — Bei der
Zuckerung mit Saccharose wurden die niedrigsten Aldehydwerte in Wein aus
pasteurisierten Mosten gefunden, die hochsten bei geschwefelten Mosten. Der
Fuselolgehalt lag beim Zuckern mit Saccharose am hochsten. Der Methanolgehalt
wurde durch die Zuckerung nicht beeinflufit. Vorteilhaft erscheint die Zuckerung
mit kiinstlich invertiertem Zucker an Stelle der Saccharose, da hierdurch die
héchsten Ather- und Acetatwerte, jedoch niedrige Werte fiir Aldehyde und
Fuselole festzustellen waren. Eine Schwefelung der Moste bewirkte eine Ernied-
rigung der Aldehydwerte. — Der beste organoleptische Charakter wurde bei den
Weinen gefunden, die vor der Gdrung mit invertiertem Zucker versetzt wurden.
Der schnellste Garungsablauf wurde bei der Zuckerung mit invertiertem Zucker
festgestellt. A. Rapp (Siebeldingen)

MenLitz, A. und K. GierscHNER: Beitrag zur Qualititsbeurteilung von Aromen-
konzentraten und Aromadestillaten aus Fruchtsiften - Riechstoffe u. Aro-
men 12, 134 - 137 (1962)

Fortsetzung von Arbeiten, iiber die in , Riechstoffe u. Aromen* 11, 80-82 (1961)
berichtet worden ist. Die Verff. beschreiben den von ihnen fiir die Anreicherung
von Fruchtaromen eingeschlagenen Weg: Extraktion des Destillates mittels Iso-
pentan, Konzentrieren der Isopentanlosung auf kleines Vol. unter Luftausschluf3.
AnschlieBend gaschromatographische Analyse des Ruickstandes. 4 Abb. erldutern
die im Falle von Aromakonzentrat aus Apfeln erhaltenen ,Peaks“. — Fiir die
Ausfithrung von Qualitdatskontrollen empfehlen die Verff. die Einhaltung kon-
stanter Analysenbedingungen. Die erhaltenen Gaschromatogramme lassen sich
qualitativ und quantitativ auswerten. Rentschler (Wiadenswil)

Mensto, C.: Ferrozyankali in der Weinbehandlung (ital.) - Corr. Vinic. 36 (10),
-2 (1963)

MicHop, J. et A. Ramuz: Recherche de la matiére colorante des hybrides dans
les vins issus de cépages européens cultivés en Suisse romande - Der Nachweis
der Hybridenfarbstoffe in Weinen der Edelreben in der Schweiz - Agric. Ro-
mande 1, 72 - 73 (1962) - Stat. Fed. Ess. u. Lab. Cant. Vaudois, Lausanne

Fir die schweizerische Weinwirtschaft, welche ihre Weine in die Bundesrepublik
Deutschland exportiert, hat der Nachweis spezifischer Hybridenfarbstoffe eine
besondere Bedeutung. Es wurden daher alle Rotweinsorten, welche in der
Schweiz gepflanzt werden, auf den Gehalt an Malvidin untersucht. (Nach den
Methoden von RiBErREAU-GAYON, RENTSCHLER, JAULMES-NEY und Bieser). Keine der
untersuchten (33) Sorten enthielt Malvidin. In einigen Weinen aber wurde ein
Verschnitt mit Hybridweinen festgestellt. Diese Tatsache ist auf die Anwesen-
heit von einzelnen Hybridstécken in den vinifera-Pflanzungen zuriickzufiihren.

Blaha (Brno)

Miconi, C.: Methoden fiir die Kontrolle der Behandlung von Wein mit Kalium-
ferrocyanid (ital.) - Riv. Vitic. Enol. 16, 70 - 76 (1963)

Micont, C.: Die Bestimmung der Blausdure in Weinen (ital.) - Riv. Vitic. Enol.
15, 33 - 38 (1962)
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Miconi, C.: Bestimmung von Eisen und Kupfer im Wein, Essig und Aquavit
(ital.) - Riv. Vitic. Enol. 15, 455 - 458 (1962)

MiLLer, F. J.: ,,Carbonic Acid“ in wine and in other beverages - Wines and
Vines 43, 30 (1962)

MUHLBERGER, F. H. und H. Groumann: Uber das Glyzerin in Traubenmosten und
Weinen - Dt. Lebensmitt.-Rdsch. 58, 65 - 69 (1962)

Traubenmoste enthalten wechselnde Mengen an Glyzerin, besonders dann, wenn
die Trauben von Botrytis cinerea oder von Schimmeln der Gattung Aspergillus
oder Penicillium befallen waren. Die Glyzerin-Gehalte schwanken von etwa
0,6 g/l Most bis zu 7,1 g/l oder sogar 19,8 g/1 bei Auslesen. Faules Lesegut un-
mittelbar verglichen mit gesundem brachte durchweg erhohte Glyzerin-Gehalte.
Da Weinsdure bei oft gleicher Gesamtsdure in faulen Mosten niedriger liegt als
in den zugehorigen gesunden Mosten, wird der Schlul3 gezogen, dal Weinsdure
abgebaut wird. Die Pilze wurden in Reinkultur gezogen und auf sterilen Trau-
benmost geimpft. Dabei zeigt sich, dal bei allen 3 Pilzen mit zunehmendem
Mycelgewicht und abnehmendem Zucker die Glyzerin-Gehalte zunichst anstei-
gen, um dann bei Weiterwachsen der Kultur wieder stark abzunehmen. Botryti-
cin, ein Stoffwechselprodukt des B. cinerea, hemmt offenbar in einer Art anti-
biotischen Wirkung, die interessanterweise durch schweflige Sdure sensibilisiert
wird, die Garung. Verff, fiihren darauf die hoheren Glyzerin-Gehalte von Weinen
zurlck, die aus stark mit Schimmel befallenen Trauben gewonnen wurden. Da-
neben ist zu beachten, da3 Moste mit hohem Zuckergehalt offenbar grundsatzlich
zu verstiarkter Glyzerinbildung tendieren. Schliefilich wird der Nachweis gefiihrt,
dal3 bei Vergédrung unter Kohlensduredruck die Bildung von Glyzerin gebremst
wird. F. Drawert (Geilweilerhof)

MULLER-SpaTH, H.: Die kaltsterile Abfiillung von Wein - Osterr. Weinztg. 18,
1-2 (1963) - Weinchem.-biol. Lab. Seitz-Werke, Bad Kreuznach

Minz, T.: Das Mineralbild des Mostes bei der Ca-Doppelsalzfillung der Wein-
und Apfelsiure - Weinberg u. Keller 9, 286 - 287 (1962) - Ld.-Lehr- u. Forschg.-
Anst., Neustadt/W.

Miinz, T.: Uber die Dunkelfirbung von Mostfiltraten bei unsachgemiifler Ca-
Doppelsalzfillung der Wein- und Apfelsidure - Weinberg u. Keller 9, 330 (1962) -
Ld.-Lehr- u. Forschg.-Anst., Neustadt/W.

NEGRE, E.: Une bonne répartition de ’anhydride sulfureux dans la vendange
Ses effets sur la vinification - Progr. Agric. Vitic. 79, 179 - 181 (1962)

NeumanN, K.: Uber den Nachweis von Wein in Spirituosen - Dt. Lebensmitt.-
Rdsch. 58, 107 - 111 (1962) - Inst. f. ind. u. biol. Forschg., Kéln

Fir den Nachweis kommen diejenige Bestandteile des Weines in Frage, die nicht
in destilliertem Alkohol vorkommen konnen. Sie sollen fiir Wein spezifisch, ihr
Nachweis zuverlédssig und empfindlich sein. Nach Moglichkeit soll ihr Zusatz zu
Spirituosen nicht oder nur in wenigen Féllen erlaubt sein. Diese Argumente
sprechen fiir die Untersuchung der Spirituosen auf pflanzliche Phenole und
Glycerin. Der Verf. untersucht Spirituosen die frei von Zucker und Zusétzen
pflanzlicher Herkunft sind (Rum, Kornbrand usw.) — Pflanzliche Phenole und
Glycerin werden papierchromatographisch nachgewiesen. Es wird eine genaue
Versuchsdurchfiihrung angegeben. — Der Glycerinnachweis ist weniger emp-
findlich als der Nachweis pflanzlicher Phenole. Da bisher keine Methode bekannt
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ist, die es erlaubt Glycerin wie auch pflanzliche Phenole aus Spirituosen zu ent-
fernen, ist ein positiver Ausfall des Nachweises fiir den Zusatz von Wein be-
weisend. — Eine Vorbehandlung der Weine (Gelatineschénung, Kaliumferro-
cyanidschénung, Bentonitbehandlung, Behandlung mit aktiver Kohle) hat keinen
EinfluB auf den papierchromatographischen Nachweis von pflanzlichen Phenolen.
Eine Behandlung der Weine mit 2 kg/hl akt. Kohle beeinflu3t lediglich den quan-
titativen Nachweis von pflanzlichen Phenolen, wihrend der Glycerinnachweis
nicht beeinflufit wird. Rapp (Geilweilerhof)

Neumann, K.: Uber den Nachweis von Wein in Spirituosen (IL. Teil: Beschrei-
bung der Untersuchungsmethoden fiir Weinbrand und Likére einschlie8lich
Eierlikor - Dt. Lebensmitt.-Rdsch. 58, 360 - 363 (1962) - Inst. f. ind. u. biol.
Forschg., Koln

OucH, C. S.: Sensory examination of four organic acids added to wine - J. Food
Sci. 28, 101 - 106 (1963) - Dept. Vitic. and Enol., Univ. Calif., Davis

OugH, C. S.: Sensory examination of four organic acids added to wine - Sinnen-
prifung von Wein nach Zusatz von vier organischen S&uren - J. Food Sci. 28,
101 - 106 (1963) - Dept. Vitic. and Enol., Univ. Calif., Davis

Der Zusatz von Wein- und Zitronensidure zum Wein ist in Californien handels-
iUiblich und zuldssig. — Die organoleptischen Priifungen bezogen sich sowohl auf
einen direkten Vergleich der verschiedenen Sduren, als auch bei jeder einzelnen
Sidure auf die Feststellung der Geschmacksschwelle, d. h. derjenigen Siure-
menge, die bei einem Zusatz zum Bezugswein einen wahrnehmbaren geschmack-
lichen Unterschied hervorruft. Bei einer Bezugskonzentration des Standard-
weines von 0,615 g Sdure pro 100 ml (berechnet als Weinsdure) wurden folge=de
Geschmacksschwellen ermittelt:

Weinséure + 0,13 g/100 ml
Zitronensiaure + 0,18 g/100 ml
Fumarsiure + 0,10 g/100 ml
Adipinsdure + 0,13 g/100 ml

Das Priufungsergebnis zeigte, dal die geschmacklich feststellbare Verinderung
eines Sdurezusatzes vornehmlich durch die molare Konzentration der Sidure und
nicht durch den pH-Wert oder die Normalitidt bedingt wird. Denn obwohl die
Zusitze von Weinsdure, Zitronensdure und Fumarsiure groe pH-Anderungen
im Vergleich zu den unbedeutenden pH-Anderungen bei der Adipinsidure ver-
ursachten und obwohl der Gehalt an titrierbaren Sduren bei den Zitronen-
sdurezusitzen groBer war als bei den drei anderen Sduren, wirkte sich dies auf
die Geschmacksschwellenwerte nicht aus. Fiir den direkten Vergleich der ein-
zelnen Sduren wurden dem Standardwein gleiche molare Mengen (entsprechend
0,20 g Weinsdure pro 100 ml) zugefligt. Hierbei wurde Zitronensdure als am
stirksten, Adipinsdure als am wenigsten sauer beurteilt. Weinsdure und Fumar-
sdure lagen dazwischen und wurden etwa gleich sauer empfunden. Ob ein Wein
mehr oder weniger sauer schmeckt, hingt somit vom pH-Wert und vom Gehalt
an titrierbaren Sduren ab. Die Auswertung tiber die geschmackliche Bevorzu-
gung einer bestimmten Sdure deutete darauf hin, dafi Zitronensdure und Wein-
sdure im allgemeinen gunstiger beurteilt werden diirften als Fumarsiure und
Adipinsaure. W. Postel (Frankfurt)

PavuL, F.: Funktionen der in der Kellerwirtschaft verwendeten Reduktionsmit-
tel und deren verfahrenstechnische Auswertung in der Erzeugung oOsterrei-
chischer Weine - Mitt. Klosterneuburg 12 A, (6), 275 - 287 (1962)

Pieri, G.: Untersuchung iiber die Moglichkeit der Mostkonservierung durch
Zusatz eines Captan-Produktes und die mogliche Weitervergirung mit Hilfe
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von Vitamin B; - Riv. Vitic. Enol. 16, 81 - 88 (1963) - Staz. Sper. Vitic. e Enol.
Conegliano

PiLs, S.: Beitrdge zur Abfiilllung von Weinen mit Restsiifle - Dt. Wein-Ztg. 98,
928 - 930 (1962)

RankiNE, B. C.: New method for determining sulphur dioxide in wine - Neue
Bestimmungsmethoden fiir Schwefeldioxyd im Wein - Austr. Brew. Spirit
Wine Rev. 80 (5), 14-16 (1962) - Austr. Wine Res. Inst., Adelaide

Fiir die Bestimmung der freien und der gesamten schwefligen Sdure in Wein
wird ein Destillationsverfahren empfohlen, bei dem SO2 im Destillat mittels
H>0» zu H2SOy4 oxydiert und letztere alkalimetrisch bestimmt wird. Gegeniiber
der jodometrischen Titration soll der Endpunkt besser erkannt und storende
reduzierende Verbindungen ausgeschaltet werden kénnen. — Im wesentlichen
handelt es sich um das von F. PauL (Mitt. Klosterneuburg, 7 A, 21, 1958) beschrie-
bene Verfahren. Die von PauL verwendete Apparatur nach Lies-ZAcHERL wurde
etwas modifiziert (Weinmenge, Aciditdat, Dauer der Destillation). — Weine mit
erhohten Gehalten an fliichtigen Sduren, doch unter 1,2 g/l, beeinflussen die
Resultate nicht. Weine mit mehr als 1,2 g/l fithren zu Fehlresultaten, so daf3 hier
ein Blindwert zu bestimmen ist: Der angesduerte Wein wird vor Beginn der
Destillation mit H20» versetzt und anschlieBend die Bestimmung in Abwesen-
heit von SO» ausgefithrt. — Fiir die Bestimmung der gebundenen SO;
wird nach Austausch der Vorlage die Destillation unter Erhitzen des Weines
fortgesetzt und die schweflige Sdure, wie beschrieben, im Destillat bestimmt. —
Das Verfahren wird vom Verf. als Halbmikro-Bestimmung empfohlen, was
exaktes Arbeiten voraussetzt. H. Rentschler (Wadenswil)

REeBELEIN, H.: Untersuchungen iiber gesetzmiflige Beziehungen zwischen Wein-
inhaltsstoffen - Mitt. Klosterneuburg 12 A, 227 - 258 (1962) - Staatl. Chem. Un-
ters.-Anst., Wiirzburg

Die Tatsache, dafl die Verfilschung des Weines durch die Wésserung und das
Anbieten gezuckerter Weine unter Naturreinheitsbezeichnung existiert und sich
immer noch einer objektiven Erkennung entzieht, war die Veranlassung zu
dieser Arbeit. Das Ziel war, eine allgemein gliltige gesetzméiflige Beziehung
zwischen den Inhaltsstoffen des Traubensaftes festzustellen. So liel sich ein
solches Verhiltnis zwischen Zucker, Apfelsdure und Restextraktgehalt des
Traubensaftes nachweisen. Theoretisch begriindete Formeln fiir die Berech-
nung dieser Stoffe und die Grenzen ihrer Brauchbarkeit sind angegeben. —
Wenn man den neu definierten Restextrakt, ausgedriickt in Rohrzuckereinhei-
{en erhalten will, missen vom reduktionsfreien Extrakt sdmtliche gesondert
bestimmten Stoffe abgezogen werden. Es sind dies: die freie Apfelsdure, die an
Kalium gebundene Apfelsdure, die Weinsédure, die Milchsdure, das Glyzerin
Butylenglykol, die fliichtigen Sduren und die Bernsteinsidure. Fur die Natur-
weine (meistens frédnkischen Ursprungs) sind die obersten und untersten Grenz-
zahlen der Kennwerte festgestellt. Auch das Ausmall der Wiasserung kann an-
ndhernd berechnet werden. Blaha (Brno)

Recasens, L.: Verwendung beschidigter Trauben fiir den Weinausbau (span.)
Cultivador Mod. (Barcelona) 45, 366 (1962)

RonkAINEN, P., T. Saro und H. SuomarLaiNeN: Carbonylverbindungen der Wein-
destillate und deren Verdnderungen im Verlaufe der Reifeprozesse - Z. f. Le-
bensmitt.-Unters. u. Forschg. 117, 281 - 289 (1962) - Lab. Staatl. Alkoholmono-
pols, Helsinki

Die Carbonylverbindungen, d.h. Aldehyde und Ketone, werden aus franzosi-
schen Weindestillaten mit einer salzsauren 2,4 Dinitrophenylhydrazinlosung ge-
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fallt. — Papierchromatographisch werden die Hydrazone des Acetaldehyds,
Isobutyraldehyds, Isovaler- u. optisch aktiver Valeraldehyd und Furfurol be-
stimmt. Das Papier wurde mit Dimethylformamid und Aceton (1:1) impréag-
niert. Als Laufmittel diente mit Dimethylformamid gesittigtes Cyclohexan. —
Die auf der Startlinie verbliebenen Osazone wurden mit alkalischem Alkohol
eluiert. Die Osazone des Methylclyoxals und des Glyoxals wurden diinnschicht-
chromatographisch mit Benzol-Petrolather-Athylacetat getrennt und identifi-
ziert. — Die Hauptkomponenten sind in jungen Weindestillaten Isobutyraldehyd
und Furfurol. In &lteren Weindestillaten bildet sich Acetaldehyd. Der Acetal-
dehyd nimmt mit dem Alter stindig zu. Isovaler- und opt. akt. Valeraldehyd
waren in jungen Destillaten nur gering vorhanden. Sie vermindern sich beim
Altern weiterhin. — Furfurol und die Osazone des Glyoxals und Methylglyoxals
konnen aus alten Weindestillaten erst nach Ansiduerung mit Salzsdure mit
Wasserdampf tiibergetrieben werden. Diese beiden Verbindungen nehmen im
Verlauf des ersten Lagerjahres zu. — Weindestillat, das fiinf Jahre in Eichen-
fassern gelagert war, enthielt 15 mg/l Acetaldehyd, etwa 4 mg/l Isobutyral-
dehyd, etwa 3 mg/l Furfurol und etwa 0,5 mg/l Isovaler- und opt. akt. Valeral-
dehyd. Die Unterscheidung von Isovaler- oder op. akt. Valeraldehyd ist nach
dieser Methode nicht moglich. Hennig (Geisenheim)

RotHe, M.: Zur Definition der Begriffe ,,Aroma“ und ,,Aromastoff“ - Erndh-
rungsforschg. 7, 639 - 646 (1963)

Rozks, G.: La Chromatographie: Une arme redoutable dans la lutte contre les
hybrides - Motorisat. Agr. (Paris) 17, (176), 37 -39 (1962)

Sajak, E. und J. KocH: Zur Frage der Eiweilitriibung der Weine - Weinberg u.
Keller 10, 35 - 51 (1963) - Inst. Getrankeforschg., Mainz

Alle Traubensorten enthalten l6sliches Traubenprotein, das einen bestimmten
Koagulationspunkt besitzt. Die Menge des Eiwei3gehaltes ist jahrgangsabhingig.
In guten Jahrgingen weisen alle Traubensorten ein Vielfaches des Eiwei3gehal-
tes auf. Es wurde festgestellt, daf durch Stickstoffdiingungen in guten Jahren
der Proteingehalt betrichtlich ansteigt. Der isoelektrische Punkt des Proteins
liegt bei verschiedenen Rebsorten zwischen den pH-Werten 3,3 und 3,7. Das 16s-
liche Traubenprotein kann als ein globulindhnlicher Koérper aufgefat werden.
In dem Weineiweil konnten 19 Aminosduren neben sieben Zuckern und Glu-
kosamin nachgewiesen werden. Das I6sliche Riesling-Protein 146t sich durch
Papierelektrophorese in zwei Hauptfraktionen auftrennen. Die Fraktion 1 kann
man durch Hochspannungselektrophorese in vier weitere Unterfraktionen auf-
trennen. Durch Kurzzeiterhitzung werden die beiden Hauptfraktionen teilweise
denaturiert und zwar die Fraktion 1 stirker als die Fraktion 2. — Fir den er-
hohten Eiwei3igehalt des Traubenmostes sind extreme Warme und Trockenheit
verantwortlich. Es kann teilweise die 20fache Eiweilimenge wie in den gleichen
Weinen der Vorjahre gefunden werden. Die Bedingungen fiir das Ausflocken
sind am gilinstigsten, wenn der pH-Wert des Weines in guten Jahrgdngen mit
dem isoelektrischen Punkt zusammenfillt. Dies kann sich auch gunstig auswir-
ken, indem, wie bei der Sorte Miiller-Thurgau, wihrend des Kelterns oder der
Géarung das losliche Protein vollstdndig ausfdllt. Eine Verschiebung des pH-
Wertes durch Sdureabbau oder Verschnitt mit anderen Weinen kann zu Eiweif3-
tritbbungen flihren. Bei Rieslingweinen liegen die pH-Werte in reifen Jahrgiangen
nahe dem isoelektrischen Punkt. Durch Verschiebung konnen gerade bei diesen
Weinen Eiweitriibungen auftreten. Die Kurzzeiterhitzung fiihrt in normalen
Jahrgingen zur Eiweifistabilitdt. In Jahren mit hohen EiweiBmengen muf3 durch
eine geeignete Bentonitschonung, vor allem bei Rieslingweien, filir eine voll-
stdndige Entfernung der l6slichen Traubenproteine gesorgt werden. Bei den
Sorten Gewilirztraminer, Ruldnder, Sylvaner und Wei3burgunder liegt der pH-
Wert des Weines schon oberhalb des isoelektrischen Punktes. Wahrend der La-
gerung ist bei diesen Weinen mit keiner Nachtriibung zu rechnen. Rotweine
sind in normalen Jahren durch die Maischegidrung eiwei3frei. Nur in besonders
guten Jahren muf3 man mit EiweiBtriibungen rechnen, da der Gerbstoff der
Maische nicht ausreicht, alles Eiweifi auszufillen. Hennig (Geisenheim)
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Scumipt, H.: Colorimetrische Bestimmung der Sorbinsidure im Wein - Dt. Le-
bensmitt.-Rdsch. 58, 1 - 4 (1962) - Bd. Forschg.-Anst. f. Lebensmitt.-Frischhltg.,
Karlsruhe

ScHNEIDER, E.: Neueste enzymatische Bestimmungsmethoden fiir Milch- und
Apfelsiure in Wein - Mitt.-bl. GDCh-Fachgr. f. Lebensmitt.-Chem. u. gerichtl.
Chem. 16, 113 - 114 (1962)

SiBER, R. und R. FEy: Nachweis der Konservierungsmittel mit Hilfe der Papier-
chromatographie - Mitt.-bl. GDCh-Fachgr. f. Lebensmitt.-Chem. u. gerichtl.
Chem. 17, 1-4 (1963)

SINGLETeN, V. L.: Aging of wines and other spiritous products, acceleration by
physical treatments - Hilgardia 32, 319 - 392 (1962) - Dept. of Viticult. and Enol.,
Davis, Calif.

SumitH, B. C.: Some practical uses of the spectronic 20 - Wines and Vines 43,
29 -30 (1962)

TANNER, H.: Eine einfache und schnelle Weinsidurebestimmung - Schweiz. Z. {.
Obst- u. Weinbau 71, 569 - 573 (1962) - Eidg. Vers.-Anst., Widenswil

Der Verfasser begriindet die Notwendigkeit einer vereinfachten Methode der
Weinsdurebestimmung damit, da der Konsument heute viel mildere Weine
als friiher verlangt. Zur Erreichung eines genligenden S&dureabbaues, eventuell
auch mittelst einer kiinstlichen Entsduerung durch kohlensauren Kalk sowie
einer geniigenden Weinstabilitdt, ist die genaue Kenntnis der Weinsdure vor
und nach dem Abbau notig. — Wihrend die Weinsdurebestimmung nach der
bisherigen amtlichen Methode mindestens 15 Stunden (Wartefrist) bendétigte,
kommt das vom Verf. vorgeschlagene, vereinfachte Verfahren mit 2 Stunden
aus. Die dafiir erforderlichen Geridte und Reagenzien werden genau aufgefiihrt
und der Arbeitsvorgang erklért. Ein ausfiihrliches Zahlenmaterial beweist, dal3
die vorgeschlagene Bestimmung keine groeren Fehlerquellen aufweist und mit
den in jedem Laboratorium vorhandenen Einrichtungen gemacht werden kann.
— Das Verfahren besteht im Prinzip darin, dal das weinsaure Getridnk auf ein
kleines Volumen eingedampft und die Probe unter Zusatz von 75 %/vigem Alko-
hol, K Br, K-Acetat und Eisessig fliir die Dauer einer Stunde bei 0+ 5° C stehen
gelassen wird. Der gefdllte Weinstein wird abfiltriert und in gewohnter Weise
titriert. Im Falle von stark pektinhaltigen Getrdnken (z. B. aus edelfaulen Trau-
ben) ist ein kurzfristiges Enzymatisieren mit Pectinex angezeigt. Die Genauig-
keit der Methode ist * 0,1 g/I. E. Peyer (Wadenswil)

TaNNER, H.: Neues iiber die schweflige Sdure und deren Bestimmung in Ge-
trinken und Konzentraten - Schweiz. Z. f. Obst- u. Weinbau 71, 222 - 226,
245 - 248, 316 - 320 (1962) - Eidg. Vers.-Anst., Wadenswil

Unter den Kellerbehandlungsmitteln spielt die schweflige Sdure nach wie vor
die groB3te Rolle. Die wissenschaftlichen Grundlagen fiir die Wein- und Ge-
tridnkebehandlung mit diesem Stoff sind gerade in der letzten Zeit besonders
ausfiihrlich erarbeitet worden. Uber die dabei gewonnenen neuen Erkenntnisse,
besonders aber iber Wirkungsweise, Vorliegen und Bindungsverhiltnisse der
schwefeligen Sdure in den Getrdnken, wird berichtet. Ferner wird ein Analy-
senverfahren zur Bestimmung der gesamten schwefeligen Sdure in Getranken
beschrieben. Es beruht auf der alkalimetrischen Titration nach der modifizier-
ten MonNier-WiLLiams-Methode. Eschnauer (Ingelheim)

TanNer, H. und H. REntscHLER: Die Bestimmung des Kohlensiduregehaltes von
Schaumweinen Schweiz. Weinztg. 70, 583 (1962) - Eidg. Vers.-Anst.,, Wa-
denswil

Die Bestimmung des Kohlensduregehaltes von Weinen und Schaumweinen ge-
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schieht mit dem DruckmefBgerdt von Dujarpi -SALLERON. Bisher erfolgte die
Messung genau bei 15° C. Da in den letzten Jahren lebensmittelanalytische Un-
tersuchungen vorzugsweise jedoch bei 20° C vorgenommen wurden, wird emp-
fohlen, die Kohlensauremessung ebenfalls bei dieser Temperatur auszufiihren.
Fir den Praktiker werden die entsprechenden Berechnungsformeln angegeben.

Eschnauer (Ingelheim)

TaranTOLA, C.: Anwendung von Keimhemmungsmitteln bei Weinen zusammen
mit Schwefeldioxyd (ital.) - Riv. Vitic. Enol. 16, 29 - 34 (1962)

Tarantora, C. und B. VaraLpo: Volumetrische Bestimmung der Sorbinsdure
im Wein (ital)) - Riv. Vitic. Enol. 15, 43 - 54 (1962) - Staz. Enol. Sperimentale,
Asti — Ist. Ind. Agr. Univ. Torino

Die quant. Bestimmung der Sorbinsdure im Wein wird, nach einer ev. Zulassung
derselben, gro3te Wichtigkeit beigemessen, nicht nur um die Menge als solche zu
erkennen, sondern auch um die fl. Sdure zu korrigieren (Sorbinsiure ist wasser-
dampffliichtig). Die spektrophotometrischen und kolorimetrischen Methoden sind
zuviel von Begleitumstdnden beeinflu3t, deswegen haben sich Verff. der volu-
metrischen Methode angenommen und die Originalausfiihrung nach Spanyar-
Sandor korrigiert. — Nach Ansduern mit Zitronensidure und Kochen am Riick-
fluBkiihler (Entfern{ing der SO») wird im Wasserdampfstrom destilliert (unter
Zugabe von MgSOy), das Destillat alkalisiert und eingedampft. Der konzen-
trierte Riickstand wird, nach Ansduern, mit Methylenchlorid ausgeschiittelt und
die Extrakte wiederum mit NaOH 0,5n extrahiert. Nach Erhitzen (zur Entfer-
nung der Methylenchloridreste) und Abkiihlung wird mit gemessener Menge
Kaliumbromat versetzt und das tiberschiissige Brom unbekannter Weise riickti- -
triert. — Wéhrend die Originalmethode Spanyar-Sandor bei Weinen nicht an-
gewandt werden kann, ergibt die vorliegende Analysenvorschrift genligend
genaue Werte. In weiteren Versuchsserien wird bewiesen, daf3 besonders die im
Wein oder Most vorhandenen Zucker und besonders Fruktose, fiir die Ana-
lysenfehler verantwortlich sind (Bildung von Hydroxymethylfurfurol).

B. Weger (Bozen)

Teoporesco, St., F. Tomesco, L. V. LrLiesco et V. LEpapatu: Conséguences ceno-

logiques du traitement des vins par le ferrocyanure de potassium - Bull. 0. 1. V.
35, 1483 - 1489 (1962)

Vavraize, H.: Sur I’'emploi de I'ester diéthylique de I'acide pyrocarbonique -
Feuillets Oenol. 38, 1433 - 1434 (1962)

VogGkL, J. et J. DEsHussks: Sur la teneur des vins en zinc - Uber den Gehalt der
Weine an Zink - Mitt. Lebensmitt.-Unters. u. Hyg. 53, 269 - 271 (1962)

Es wird der Zinkgehalt von im Handel befindlichen Weil- und Rotweinen —
vorzugsweise der Schweiz — untersucht. Von 39 Weil- und Rotweinen (23 da-
von sind Schweizer Weine) enthalten 3 Weine weniger als 1 mg Zn/l, 32 Weine
(= 8294 der untersuchten Weine) enthalten 1 —2,8 mg Zn/l und nur 3 Weine
enthalten 4 —4,8 mg Zn/l. Nur ein Wein liegt mit 5,27 mg Zn/l1 uber der von
franzosischer Seite empfohlenen Hochstgrenze von 5 mg Zn/l fiir Wein. Es wird
daher vorgeschlagen, 6 mg Zn/l Wein als Hochstgrenze festzusetzen.

H. Eschnauer (Ingelheim)

Wess, A.D., P. RiBEREaU-GaYoN et J. N. Boibron: Premiéres observations sur
I’étude des substances odorantes des vins - Erste Beobachtungen tuiber die Un-
tersuchung der Duftstoffe des Weines - C. R. Séances Acad. Agric. France 49,
115-123 (1963) - Lab. (Enol. Chimie Agric., Fac. Sci., Bordeaux

Die ersten Resultate der Duftstoffe in Bordeaux-Rotweinen wurden mit acht
verschiedenen Saint-Emilion-Jahrgiangen erhalten. Die Duftstoffe wurden mit
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Pentan unter Stickstoff ausgezogen, um eine Oxydation zu vermeiden. Durch
fraktionierte Destillation wurde das Pentan entfernt. Von 1,51 Wein wurden 0,21
Extrakt erhalten. — Die Analyse des Extraktes erfolgte gaschromatographisch
mit einem Perkin-Elmer 116 E-Apparat. Es wurden 20 peaks erhalten, von denen
12 mit Sicherheit identifiziert werden konnten. Von den Alkoholen wurden
Athyl-, n-Propyl-, i-Butyl-, i-Amyl-, aktiver Amy-1, Hexyl- und 2-Phenylédthyl-
alkohol gefunden. Ferner wurden Athylacetat, Athyllaktat, die Laktate des
i-Amyl- und des aktiven Amylalkohols, Butyrolakton und Didthylsuccinat ge-
funden. Spéter wurden die Weine mit Methylenchlorid ausgezogen. In dem neuen
Extrakt fanden sich nur Athyl-, Propyl-, Butyl- und Amylalkohol, ferner Athyl-
acetat und Athyllaktat. Der Vergleich der untersuchten Rotweine ergab, daf3 die
alten Jahrginge, die auch nach der geschmacklichen Beurteilung die besten
waren, niedrigen Amylalkoholgehalt zeigten. Der Gehalt an Athyllaktat und
Butyrolakton war bei den guten Rotweinen hoch. Die Qualitdtsmerkmale gehen
mit dem sinkenden Gehalt dieser beiden Stoffe zuriick. Hennig (Geisenheim)

WucHERPFEN 16, K. und G. Troost: Uber die Herstellung von Traubensaft unter
besonderer Beriicksichtigung der durch die verschiedenen Keltermethoden
verursachten Verinderungen - Fliissiges Obst 29 (9), 15 - 26, (10), 17 - 26 (1962) -
Hess. Lehr- u. Forschg.-Anst., Geisenheim

In einem geschichtlichen Uberblick sind tabellarisch die Produktion, der Im-
port und Export von Traubensaft flir Deutschland angegeben. 1962 betrug die
Gesamtproduktion in Deutschland 10 Millionen Liter, der Import 44,1 und der
Export 0,287 Millionen Liter. — Im Abschnitt Traubenauswahl sind die Verff.
der Meinung, daf3 die Qualitdt des Mostes flir die Bereitung von Traubensaft
nicht mehr als 70° O. und das Ochsle: Saure-Verhiltnis ca. 10 :1 bis 12 :1 sein
solle. Weiter empfehlen sie einen Verschnitt der Siafte mit 5— 10 /s Riesling x
Sylvaner (Miller-Thurgau), um eine Bukettanreicherung zu erhalten. Fiir roten
Traubensaft verwende man in Deutschland meistens Blauen Portugieser, ob-
wohl sich der Blauburgunder dafiir besser eignen wiirde. — Im Abschnitt Kel-
terung empfehlen die Verfasser folgende MaBlnahmen: Waschen der Trauben
(ob eine solche Taufe der Trauben nétig ist? der Ref.). Entrappen soll allgemein
gemacht werden. Das Abpressen wird bei Weilweintrauben sofort, bei Rotwein
erst nach einer Warmebehandlung empfohlen, wobei zugleich die verschiedenen
Pre3-Systeme besprochen werden. Die Erhitzung der Maische auf 45 —55°C
ist eingehend beschrieben und die dazu bendétigten Apparate abgebildet und
erkldrt. — In lidngeren Ausflihrungen werden die eigenen Versuche der Verff.
in Geisenheim erldautert: Je nach Behandlung betrugen z. B. die PreB3zeiten fiir
900 kg Trauben 30 — 200 Min. und der Ablauf von 6001 Most erfolgte in 6 — 66
Min. Eine wesentliche Verkilirzung dieser Zeit wurde erzielt durch Warmfer-
mentation, wobei Diagramme die verschiedenen Prel3zeiten veranschaulichen.
— Uber die Zusammensetzung der gewonnenen Produkte sind Gesamtanalysen
angegeben, ebenso wie Messungen Uber Viskositdt, Refraktion zu Beginn und
Ende des Pressens sowie Sedimentvolumen und Extinktion. Die daflir verwen-
deten Methoden werden beschrieben. Die Verdnderung der Safte durch die Be-
handlung zeigte folgende hauptsichlichsten Punkte: Die Erwdrmung der Mai-
sche erhohte den Zucker- und Extraktgehalt sowie die Aschenalkalitit, ebenso
die Erhéhung der Farbe. Die Ermittlung von Leucoanthocyanen und Gerb-
stoffen ergab bei sofort abgepreften Maischen den niedrigsten, bei erst nach
3 Tagen abgepreBiten und erwidrmten Maischen deutlich erhohte Zahlen, vor
allem bei den auf 80 ® erwdrmten Posten. Ein Zusatz von Pektin abbauenden
Fermenten beschleunigt den Pref3vorgang. — In weiteren Abschnitten werden
die Haltbarmachung der Safte, die Einlagerung, Klidrung, Stabilisierung und
Abfillung behandelt und die verschiedenen bekannten Verfahren kurz erkléart.
SchlieBlich fiihren die Verff. noch die wichtigsten gesetzlichen Anforderungen
an, die an alkoholfreien Traubensaft in Deutschland gestellt werden und geben
eine interessante Zusammenstellung tliber durchschnittliche Gehaltsangaben
dieser Produkte sowie eine Aufzeichnung von Aromastoffen und Vitaminen,
die bisher darin gefunden wurden. E. Peyer (Wadenswil)

WucHerPFENNIG, K. und G. Troost: Einflul der Maischebehandlung und der
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Keltermethode auf die Zusammensetzung der Moste - Dt. Weinbau 17, 612 - 622
(1962) - Hess. Lehr- u. Forschg.-Anst., Geisenheim

Die Verff. verwenden fiir ihre Untersuchungen eine Korbpresse, eine Pack-
presse sowie eine pneumatische Horizontalpresse und stellen den Einflu der
Maischebehandlung auf die Kelterarbeit, das analytische Zahlenbild und den
Gehalt an Polyphenolen der gewonnenen Moste fest. — Das Entrappen der
Trauben hatte auf die Dauer des Pref3vorganges keinen wesentlichen Einfluf3.
Dagegen bewirkte 3tdgiges Stehenlassen der Maische, verursacht durch Pektin-
abbau, eine Verkiirzung bis auf die Halfte der Zeit. Das Erwdrmen der Maische
oder ein Zusatz von pektinabbauenden Fermenten verkiirzten ebenfalls die
Prefizeit. Das spez. Gewicht und der Aschegehalt der Moste wurden erhoht. —
Die Saftausbeute ist bei allen Verfahren anndhernd gleich; der Trubgehalt bei
der Korbpresse, verursacht durch den langen Saftweg, am geringsten. Der
Trubgehalt der Moste erhoht sich bei entrappter Maische um ca. 50%0 und
steigt durch jede weitere mechanische Bearbeitung. Trubgehalt, Farbintensitit
und der Gehalt an Polyphenolen nehmen mit der Dauer des Pre3vorganges zu.
Fiir den Gerbstoffgehalt ist nicht die PreBzeit, sondern der Arbeitsdruck der
Presse entscheidend. H. Erlenwein (Geilweilerhof)

WunDERLICH, E.: Vergleichende Eisenbestimmung in Traubenweinen nach dem
jodometrischen Verfahren und der kolorimetrischen Methode mit Sulfosalizyl-
sdure - Mitt.-bl. GDCh-Fachgr. f. Lebensmitt.-Chem. u. gerichtl. Chem. 16,
7-10 (1962)

YosHizawa, K. and K. AiBa: The colorimetric determination of isobutyl and
isoamyl alcool in fusel oil separately - Agric. Biol. Chem. 26, 309 - 315 (1962)
Brewing Expt. Stat., Tokyo

vaN Zyr, J. A.: The microbiology of South African winemaking (Part II: The
preservation of musts and wines with pyrocarbonic acid diethyl ester) - Die
Mikrobiologie der stidafrikanischen Weinbereitung (II. Mitteilung: Die Kon-
servierung von Mosten und Weinen mit Pyrokohlensdurediédthylester) - S. Af-
frican J. Agric. Sci. 5, 293 - 304 (1962) - Viticult. and Enol. Res. Inst., Stellen-
bosch

1. Mitteilung: S. African J. Agric. Sci. 4, 393-404 (1961). Die Mengen von Pyro-
kohlensduredidthylester (I), die das Wachstum von in stidafrikanischen Weinen
vorkommenden Mikroorganismen hemmen, wurden in Traubenmost, Weif3-
und Rotwein bestimmt. Die meisten Organismen werden in Traubensaft bei
50 — 100 mg I je 1 gehemmt. Schizosaccharomyces pombe, Saccharomyces acidi-
faciens und Aspergillus niger vermochten jedoch noch bei Konzentrationen von
500 — 750 mg I je 1 zu wachsen. In Wein, dem 1% Zucker zugesetzt worden
war, geniligten 100mg I je 1 um das Wachstum fast aller Organismen zu ver-
hindern. Durch 100 mg SO> je 1 wird die Hemmwirkung von I verstdrkt. I wird
nach Zusatz zu Wein oder Most rasch hydrolysiert, wie am Nachlassen der
antimikrobiellen Wirkung nachgewiesen wurde. Bei Anwendung einer aus-
reichenden Menge von I kann daher eine konservierende Wirkung nur bei
Ausschaltung spéterer Infektionen erwartet werden. — I wurde in Weinen erst
bei einem Zusatz von mehr als 400 — 600 mg je 1 geschmacklich wahrgenommen.

F. Radler (Merbein, Vic.)

M - MIKROBIOLOGIE

BarLror p’Estivaux, M. L.: La stabilisation biologique des vins résultats pra-
tiques - Praktische Ergebnisse liber biologische Stabilisation der Weine - Fruits
Prim. Maroc 1, 120 - 121 (1962)

Der Verf. begann bereits 1958 mit Versuchen zur Abfiillung von Wein bei
Temperaturen von 45— 47° C. Nachdem das von dem Verf. als ,,Thermolisa-
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tion* bezeichnete Verfahren wihrend 4 Jahren industriell angewendet worden
ist; berichtet er uber seine Versuche folgendes: Als Apparaturen dienen Wéar-
mequellen, wie Dampf oder Hei3wasserapparate, einfache Durchlauferhitzer
mit genauer Temperaturregulierung, doch ohne Warmeriickgewinnung und auto-
matische Abfiillapparaturen mit Leistungen bis zu 12 000 1/h. Der bei 45 —47° C
abgefiillte Wein wird direkt auf Flaschen gefiillt und diese nach dem Verkor-
ken erkalten gelassen. Die angewendete Temperatur soll ausreichen, um nicht
sterile Flaschen und Korken nachzusterilisieren. Vermutungen, die angewendete
Temperatur konnte ausreichen, wurden durch die Versuche widerlegt. — Weder
Alkoholverluste noch irgendwelche andere Verdnderungen (Gérungen, bak-
terielle Verdnderungen, Metall- und andere chemische Triibungen) traten auf.
Die behandelten Weine blieben klar und organoleptisch einwandfrei, auch im
Falle von niedrigen Alkohol- und SO2-Gehalten (9 Vol."/0 Alkohol bzw. 20 mg/l
freie SO»). Auch junge Weine blieben haltbar. Weine mit Restzucker blieben
ebenfalls haltbar und zeigten keinerlei Bildung von fllichtiger S&ure. Sogar
Flaschen im Anbruch blieben unverdndert. — Unerlédfiliche Voraussetzung fir
die empfohlene Warmabfilillung ist das Vorliegen absolut gesunder und fehler-
freier Weine. Weine mit erhohten Eisen-, Kupfer- oder Eiweillgehalten sind
vorgangig einer entsprechenden Behandlung zu unterziehen. — Das Verfahren
wird filir die Stabilisierung insbesondere von Exportwein empfohlen. Die Weine
sollen dabei ihr frisches Bouquet und den jugendlichen Charakter auch ohne
entsprechende hohere SO2-Gaben bewahren. Das Verfahren wird als einfach
und nicht teuer beurteilt und soll den Zusatz unerwtiinschter Konservierungs-
mittel eriibrigen. H. Rentschler (Wadenswil)

BenDa, I.: Okologische Untersuchungen iiber die Hefeflora im frinkischen
Weinbaugebiet - Bayr. Landwirtsch. Jb. 39, 595 - 614 (1962) - Bayr. Ld.-Anst.
f. Wein-, Obst- u. Gartenbau, Veitshéchheim

Ausgehend von der Frage, wie weit die Hefeflora von den Standortfaktoren
Rebensorte, Boden und Klima beeinflut wird, wurden 179 Traubenproben
(Européer-, Hybriden- und Amerikaner-Sorten) zweier Jahrgdnge (1959, 1960)
aus dem frankischen Weinbaugebiet auf Art und Menge der den Beeren an-
haftenden und sich im ungeschwefelten Most entwickelnden Mikroorganismen
(Hefen und Dematium pullulans) verglichen. Ein Zutritt anderer als den Trau-
ben anhaftender Mikroben wurde ausgeschlossen. Die hdufigsten von etwa 20
gefundenen Hefearten waren Kloeckera apiculate, Candida pulcherrima, Toru-
lopsis bacillaris und Saccharomyces cerevisiae var. ellipsoideus, ferner trat der
Pilz Dematium pullulans oft als Konkurrent der Hefen auf. — Die Rebensorte
hatte keinen Einflul auf die Artenzahl der Hefen, wohl aber auf deren quan-
titative Anteile, wobei in der Reihenfolge Europder — Hybriden — Amerikaner
eine zunehmende Besiedlung durch Dematium pullulans bei entsprechendem
Riickgang von Kloeckera-, Torulopsis- und Saccharomyces-Arten festzustellen
war. Die Bodenart der Reben verschiedener Standorte (Muschelkalk, Buntsand-
stein, Keuper, Schiefer und Sand) hat keinen Einfluf auf das Auftreten ein-
zelner Hefearten, ebenso war die Artenzahl in den beiden klimatisch sehr unter-
schiedlichen Jahren gleich. In quantitativer Hinsicht waren jedoch offenbar
klimaabhidngige Unterschiede festzustellen: unabhingig von der Rebensorte tra-
ten im kiihlen, regenreichen Jahr 1960 die Keime von Dematium pullulans und
Kloeckera apiculata deutlich zuriick, wihrend gleichzeitig mehr von Candida
pulcherrima und den Saccharomyces-Arten festgestellt wurden. Es wird dis-
kutiert, wie weit der Einflull des Sduregehaltes als klimatischer und sorten-

spezifischer Faktor in Rechnung zu setzen ist. — Weitere Untersuchungen zur
Sicherung der gefundenen Ergebnisse — wie auch bereits angekiindigt — wéren
wilinschenswert. Ulrich (Geilweilerhof)

Bricuert, P., J. CHauvEr, H. GirarD: Identification des levures d’'un mott de
Beaujolais au cours de sa fermentation - Die Bestimmung der Hefen eines
Beaujolais-Mostes im Verlauf seiner Gdrung - Ann. Techn. Agric. 11, 235 - 244
(1962) - Lab. Levures, Inst. Pasteur, Paris

1958 — 1960 wurden aus gérenden Beaujolais-Mosten 469 Hefestdmme isoliert
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und identifiziert, Die Isolierungen wurden sowohl aus Mosten, die nach alter
Art, als auch aus Mosten, die mit dem neuzeitlichen Verfahren der CO3z-Druck-
entspannung vergoren wurden, vorgenommen. Die Moste aus beiden Vergarungs-
arten zeigten die gleiche Zusammensetzung. Die CO2-Druckentspannungsme-
thode scheint die Entwicklung der Vertreter der Gattung Saccharomyces etwas
zu fordern. Im ubrigen waren die Moste wesentlich d&rmer an Vertretern der
Gattung Kloeckera. Letztere war in den Beaujolaismosten nur mit 13,4 %o ver-
treten, wahrend andere Autoren im Bordeaux-Gebiet 58,2 und in verschiedenen
italienischen Weinbaugebieten 76,4 ®/o Apiculatus-Hefen festgestellt haben. Ver-
treter der Gattung Hanseniaspora fehlten vollstdndig.

H. Schander! (Geisenheim)

Coerer, A. H., G. Harris, G. E. NEaAL and A. WisemanN: Formation and meta-
bolism of activated peptides and protein in yeast and derived extracts - Bil-
dung und Umsatz aktiver Peptide und von Eiweil} in der Hefe und abgeleitete
Extrakte - Biochim. Biophys. Acta 68, 68 - 77 (1963)

Mit Hilfe von C!-Arginin wurde die Eiweiisynthese von Hefezellen und zell-
freien Hefeextrakten studiert und gefunden, daB3 die Aminosdure auf dem Wege
liber Nucleotidpeptiden in das Hefeeiweill eingebaut wird. Es wurde aus Hefe-
zellen ein Enzymsystem extrahiert, das befdhigt ist, aktivierte Peptide auf-
zubauen. Die Aktivitdt dieses Enzyms war unabhingig von der Gegenwart von
Nucleosid-triphosphat. Die Fraktionen des Roheiweiles waren ebenfalls fihig,
aktivierte Peptide zu bilden. Jedoch waren die gereinigten EiweiBfraktionen nur
bei Zugabe von ATP aktiv. H. Schanderl (Geisenheim)

Fries, H. v.: Besonderheiten des Hefewachstums in beliifteten Géarungen -
Branntweinwirtsch. 102, 442 - 445 (1962)

Um bei der PreBhefefabrikation zu einem Endprodukt gleicher Qualitdt, d. h.
zu Hefezellen mit gleicher biochemischer Zusammensetzung zu gelangen, muf
in erster Linie eine ausgereifte, einheitliche Stellhefe verwendet werden, damit
der Start schon von einem definierten Ausgangszustand erfolgt. Sodann muf3
eine Kontrolle des Wachstums im Verlauf des angewendeten Géarungstyps er-
folgen und danach getrachtet werden, ein synchronisiertes Wachstum zu er-
zwingen. H. Schanderl (Geisenheim)

Latzko, R.: Spezifitit der Alkali-Ionenwirkung auf Phosphorylierungsreaktio-
nen und Redox-Status des DPN-Systems im Cytoplasma lebender Hefezeilen -
Agrochimica 7, 46 - 61 (1962) - Agrikulturchem. Inst., Freising-Weihenstephan

Durch Kaliumzusatz zu K+ verarmter Hefe wird der iber das DPN-System
aktivierte Wasserstoff verstirkt der Atmungskette zur Erzeugung von energie-
reichen Phosphatverbindungen zugefiihrt. Die Aktivierung ist unspezifisch. An-
dere Alkali-Ionen sind ebenso wirksam. Kalium ist am wirksamsten, dann folgt
Rubidium, Caesium und Natrium, Lithium wirkt bereits schwach depressiv.
Die Aktivierung bezieht sich auf die Veresterung des Orthophosphats. Durch
Zusatz von Alkali-Ionen im Verlauf der aeroben Oxydation von Glucose wird
die Bildung von Acetaldehyd und Alkohol unspezifisch erhéht. Von entschei-
dender Bedeutung ist der Abfall der Quotienten DPNH (frei): DPN (frei) und
die Verschiebung der Reaktionsgleichgewichte zur oxydierten Seite.

H. Schanderl (Geisenheim)

Martini, A.: Die Blastomycetenflora des Weines ,,Moscato di Pantelleria*
(ital)) - Riv. Vitic. Enol. 15, 57 - 60 (1962) - Ist. Microbiol. Agr. Tecn., Univ.
Perugia

Zwei Weine ,Moscato di Pantelleria“ mit 14,5 bzw. 14 Vol.’/o Alkohol, 13 bzw.

12 Grade Babo und 1,70 bzw. 0,65 gr/l flichtiger Sdure wurden auf ihren Gehalt
an verschiedenen Hefen untersucht. Es wird festgestellt, dal die tiberwiegende
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Mehrzahl der Hefen (53 bzw. 86 %/0) aus Saccharomyces ellipsoideus besteht. Die
Garfahigkeit dieser wird mit einem Maximum von 12 Vol."/y festgestellt. Die
Anwesenheit von S.steineri wird als zuf&llig angenommen. Nicht so jene von
S. oviformis, wenn auch die Wichtigkeit dieser Hefe bei der Gédrung von unter-
geordneter Bedeutung ist. Die Géarfahigkeit ist mit ca. 11,5 Vol."/s angegeben,
was in Widerspruch zu den Ergebnissen franz. und tschechoslovak. Forscher
steht. Wegen der moglichen Einfliisse des Klimas und anderer Umweltbedin-
gungen, wird die Untersuchung in dieser Hinsicht fortgefiihrt. Hingewiesen
wird ferner auf das Wiederauffinden von S. capensis, die erst jliingst beschrieben
worden ist und auf die Problematik die Gattung Torulaspora aus der Klassifi-
kation der Hefen auszuschalten. B. Weger (Bozen)

NiGre, E.: La fermation malolactique dans le Midi - Der biologische Saure-
abbau im ,,Midi“-Gebiet - Progr. Agric. Vitic. 83, 58 - 64 (1962)

Der biologische Sdureabbau sollte nicht ohne Uberlegung in jedem Wein ge-
fordert werden. Es wird empfohlen, sich rechtzeitig beim Weinausbau dariber
klar zu werden, ob der Sduregehalt des Mostes einen Sdureabbau wilinschens-
wert erscheinen 14B3t. Im Falle der Forderung des Sdureabbaus durch die be-
kannten MaBnahmen (geringer Zusatz von SOz, Vermeidung der Abkiihlung,
Hinauszogern des Abstiches usw.) sollen Weinkrankheiten (vor allem fliichtige
Sdure) durch sorgfdltige Kellertechnik und Kontrolle verhindert werden.

F. Radler (Merbein, Vic.)

Peynaup, E., G. GuiMBERTEAU et S. DoMmERCQ: Die Anwendung der Zucker-Chro-
matographie zur Charakterisierung der Milchsidurebakterien im Wein - Mitt.
Klosterneuburg 12 A, 183 - 191 (1962) - Stat. Agron. et Oenol., Bordeaux

Zur Unterscheidung von Hefearten wturde in letzter Zeit von verschiedenen
Forschern mit Erfolg die Zuckerchromatographie benutzt. Die Autoren be-
schrieben genau die chromatographische Trennung der Zucker, die notwendige
Apparatur, den Arbeitsgang und die Anwendung dieser Methode nicht allein
bei Hefen, sondern auch bei Milchsdurebakterien des Weines. Sie teilen die
Ergebnisse einer vorldufigen Klassifikation von 98 isolierten, monospermen
Bakterienstdimmen mit. Die homofermentativen Bakterien setzen praktisch den
gesamten Zucker in Milchsdure um, wéhrend die heterofermentativen Bakterien
als Nebenprodukte Aethylalkohol, Essigsdure, Glycerin, 2,3-Butylenglykol usw.
liefern. Die Kokkenformen aus Wein erwiesen sich bisher immer als heterofer-
mentativ. Die homofermentativen Bazillen des Weines werden zu Lactobacillus
plantarum, die heterofermentativen zu Lactobacillus pastorianus, die heterofer-
mentativen Kokken des Weines zu Leuconostoc mesenteroides gerechnet.

H. Schanderl (Geisenheim)

PeyNnaup, E. et S. LaroN-LAFOURCADE: Sur la nutrition azotée des levures de

vin -
11 -

Uber die Stickstoffernihrung der Weinhefen - Rev. Ferm. Ind. Alim. 17,
21 (1962)

Art, Zusammensetzung und Konzentration der Aminosduren der Weinhefen
hingen in weiten Grenzen von der Natur der Stickstoffversorgung ab. Die Er-
gebnisse stimmen bis auf gewisse Einschridnkungen, die in der Arbeit genau
angegeben werden, mit der Theorie von THernt gut Uberein. — Versuchsbe-
stimmungen, Durchfiihrung der Versuche und erhaltene Ergebnisse werden
ausfiihrlich beschrieben; 17 Aminosduren werden bei den Untersuchungen be-
rucksichtigt. Eschnauer (Ingelheim)

REeirr, F., R. KaurzmanN, H. Luers und M. LinpEmMANN: Die Hefen (I. Die Hefen
in der Wissenschaft) - H. Carl, Niirnberg, 1024 S., 130 Abb., 159 Tab. (1960)

Rerrr, F., R. Kavrzmann, H. Luers und M. LinpEmany: Die Hefen (II. Technolo-
gie der Hefen) - H. Carl, Niirnberg, 893 S., 196 Abb., 160 Tab. (1962)
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RiBEREAU-GAYON et E. PEynaup: Application a la vinification de levures méta-
bolisant I’acide malique - Die Anwendung der Hefen, welche die Apfelsdure in
der Weinbereitung metabolisieren - C.R. Acad. Agric. France 48, 558 - 560
(1962) - Stat. Agron. et Oenol., Bordeaux

Die wichtigste Aufgabe der Weinbereitung ist der bakterielle Sdureabbau. Es
wurden deshalb Hefearten Uberpriift, die die Apfelsidure abbauen konnen. Fir
die Versuche werden verwendet: Schizosacharomyces acidodevoratus, S.versa-
tilis, S.liquefaciens, S.pompe, S.octoporus and Sacharomyces ellipsoideus. Bei
diesen Arten tritt meist eine héhere Glyzerinbildung ein und wenig Essigsdure.
Die besten Resultate ergaben S.liquefaciens, S.versatilis und S. acidodevoratus,
die den Apfelsduregehalt um 50 */o reduzierten. Ihre praktische Verwendung in
der Weinbereitung ist daher moglich. Uber die Geschmackseigenschaften der
Weine, die mit diesen Mikroorganismen vergoren wurden, geben die Verff.
keine Angaben. Blaha (Brno)

RoseNnsTEIN, E.: Stabilisation et préservation des vins en Israel - Stabilisierung
und Haltbarmachung von Weinen in Israel - Bull. O.1. V. 35, 1187 - 1188 (1962) -
Dépt. Ind. Aliment. Minist. Comm. Ind., Jérusalem

Die Weine wurden bei Temperaturen zwischen 0° und 6° C gelagert. Dabei
ergab sich fiir jede Weinsorte ein bestimmter optimaler Temperatur- und Zeit-
bereich in dem der Weinstein vollig ausfdllt, so da3 nachher eine Nachfillung
auf der Flasche ausgeschlossen ist. Durch Zusatz von Zuckersdure wird eine
begrenzte Stabilisierung liber einen Zeitraum von 3 —5 Monaten erreicht. Um
die Schonung mit Blutlaugensalz zu umgehen, wurde versucht Schwermetall-
und Calciumsalze iiber Ionenaustauscher zu entfernen. Allerdings treten dabei
pH-Wert Anderungen und unerwiinschte Geschmackseffekte auf, so daB diese
Methode auf ihre Anwendbarkeit noch weiter untersucht werden muf. Die
Versuche, an Stelle schwefliger Sdure, dem Wein Sorbinsdure zuzusetzen, lie-
ferten befriedigende Ergebnisse. Die Methode wird bei inlidndischen Konsum-
weinen angewandt. Als kurze Schluibemerkung wird ein Verfahren zur Aroma-
riickgewinnung erwihnt. H. Steffan (Geilweilerhof)

Saavepra. 1.J. y J. M. Garripo: Die Deckenhefe im Ausbau des Weines - Die
Bildung von Sidure durch die Titigkeit der Hefedecke in synthetischen Me-
dien (span.) - Rev. Agroquim. Tecnol. Alim. 2, 150 - 158 (1962)

Diese Untersuchungen sollten die vorangegangenen erginzen. Es wurde die
Entwicklung von Jerezhefedecken in synthetischen N&hrlésungen mit Wein-,
Apfel-, Zitronen-, Milch- und Essigsdure bei Gegenwart und Abwesenheit von
Aethylalkohol studiert. Die Hefen assimilierten leicht Essig- und Milchsdure,
wihrend Wein- und Zitronensdure nicht benutzt wurden. Die Assimilation der
Apfelsiure war zweifelhaft. In den Medien mit Wein- und Apfelsidure konnte
eine von den Hefedecken verursachte Vermehrung der Sduren festgestellt wer-
den. Es konnte papierchromatographisch nachgewiesen werden, daf3 die Decken-
hefen Isozitronen-, Zitronen-, Apfel- und Brenztraubensiure aus Aethylalkohol
bilden. Der Stoffwechsel der Jerezhefedecken geht offenbar tiber den Krebs-
zyklus, in dem Oxalessigsdure und Apfelsdure auftreten. Diese Intermedidr-
produkte des Alkoholabbaues konnen sich im Wein ansammeln und eine Zu-
nahme des Gesamtsduregehaltes hervorrufen. H. Schanderl (Geisenheim)

SAAVEDRA, 1. J. y J. M. GarriDo: Die Deckenhefe im Ausbau des Weines - Thre
Entwicklung auf synthetischen Nidhrmedien, ihre Anforderungen an Kohlen-
stoffverbindungen und Wachstumsfaktoren (span. m. dt. Zus.) - Rev. Agro-
quim. Tecnol. Alim. 2, 33 -40 (1962)

Durch Kultur der Jerezhefen in rein synthetischen N&dhrlosungen konnte er-
mittelt werden, da3 zur Deckenbildung die Anwesenheit von mindestens 1 Vol%
Aethanol notwendig ist. Die hochste Alkoholkonzentration, bei der noch Decken-
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bildung erfolgte war 17 Vol%o. Das stdrkste Deckenwachstum erfolgte zwischen
8 und 10 Vol%, Alkoholkonzentration. Bei Darreichung von Glycerin oder Glu-
cose als einzige Kohlenstoffquelle trat nur sparliche Deckenbildung ein. Es konnte
der Befund von ZyL’s bestdtigt werden, dafl zur Deckenbildung der Jerezhefen
Biotin als Wuchsstoff gegenwairtig sein mul3. Panthothensdure und Aneurin liben
keinen Einflufl aus, in ganz geringem Ausmal lediglich Mesoinosit.

H. Schanderl (Geisenheim)

ScHaNDERL, H.: Der Einfluffi von Polyphenolen und Gerbstoffen auf die Physio-
logie der Weinhefe und der Wert des pH-7-Testes fiir die Auswahl von Sekt-
grundweinen - Mitt. Klosterneuburg 12 A, 265 - 274 (1962)

StUHRK, A. und A. MULLER: Weinfehler und -krankheiten - Ihre Ursachen und
Mafinahmen zu ihrer Verhiitung - Weinfach-Kal., 233 - 287 (1962) - Ld.-Wein-
baulehranst. u. Hohere Weinbausch., Bad Kreuznach

Die Verff. bringen einen fiir den Praktiker wertvollen Uberblick iiber Krank-
heiten und Fehler, die bei Weinen auftreten koénnen. Diese sind meistens die
Folgen unsachlichen und fehlerhaften Arbeitens. Es werden fiir die Trauben-
lese, Maischeverarbeitung, Most- und Weinbehandlung vorbeugende Mafnah-
men beschrieben sowie kellerwirtschaftliche MaB3nahmen zur Beseitigung einmal
aufgetretener Weinfehler und -krankheiten. Dariiber hinaus wird tiber die Steril-
flillung berichtet, liber die verschiedenen Ursachen, die Erkennung und Behand-
lung von Flaschentriibungen. H. Erlenwein (Geilweilerhof)

TAurer, K., M. GRuNerT und S. GRUNERT: Zur Frage der ,,Restreduktion® bei
der Vergidrung von Mono und Oligosacchariden durch Preflhefe - Z. f. Lebens-
mitt.-Unters. u. Forschg. 119, 1 -10 (1962) - Inst. Lebensmitt.-chem. u. -tech-
nol., Humboldt-Univ., Berlin

Yosuizawa, K. and M. Yamapa: The formation of higher alcohols in the fer-
mentation of amino acids by yeast — The formation of higher alcohols from
«-amino-n-butyric acid by washed yeast cells - Die Bildung hoherer Alkohole
bei der Vergédrung von Aminoséduren durch Hefe. Die Bildung hoherer Alko-
hole aus «-Amino-n-buttersdure durch gewaschene Hefezellen - Agric. Biol.
Chem. 26, 494 - 499 (1962) - Res. Inst. Brewing, Tokyo Agric. Univ.

Es wurde festgestellt, dal die Hefe aus Alanin Isobutylalkohol und aus «a-Amino-
n-buttersdure und Threonin Amylalkohol bildet. Es besteht ein Zusammenhang
zwischen der Biosynthese von Valin und Alanin, der Biosynthese des Isoleucins
oder Threonins aus a-Aminobuttersdure und der Bildung hoherer Alkohole
durch die Hefe. H. Schanderl (Geisenheim)



